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Dear customer,

From now on, your daily housework will be easier
than ever before. Your appliance Amica is exception-
ally easy to use and extremely efficient. After reading
these Operating Instructions, operating the appliance
will be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer,
the appliance was thoroughly checked with regard to
safety and functionality.

Before using the appliance, please carefully read
these Operating Instructions. By following these
instructions carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance. It is important to
keep these Operating Instructions and store them in a
safe place so that they can be consulted at any time.

Follow these instructions carefully in order to avoid
possible accidents.

Sincerely,

Amica




GUIDELINES CONCERNING
THE SAFETY OF USE

The appliance is intended for household use only.
The manufacturer reserves the right to introduce
changes which do not affect the operation of the
appliance.

Some provisions in this user manual are unified
for refrigerating products of different types (for a
refrigerator, refrigerator-freezer or freezer)

The Manufacturer shall not be held liable for
damage arising from the failure to observe the
instructions contained in this manual.

Keep this manual for future reference, or to pass
it over to the next user.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with limited physical or men-
tal capabilities and persons who lack experience
or familiarity with the appliance.

Do not allow children to use the appliance. Do
not allow them to play with the appliance. They
must not climb inside the drawers and swing on
the doors.

The appliance operates properly at the ambient
temperature (see product fiche). Do not use it in
the cellar, unheated summer cottage during au-
tumn and winter.

When placing, moving, lifting the appliance, do
not hold the door handles, do not pull the con-
denser at the rear part of the refrigerator and do
not touch the compressor unit.

When transporting, moving or positioning the
fridge-freezer do not tilt it by more than 40°
from the vertical position. Should such a situa-
tion occur, the appliance should be switched on
after minimum 2 hours from its replacement in
the right position (fig.2).




Pull the plug out from the mains socket before
each maintenance activity. Do not pull on the
cord, but hold the body of the plug instead.

The “cracking” sound, which the appliance may
emit is caused by the expansion and contraction
of parts as a result of temperature variations.
For safety reasons do not repair the appliance
yourself. Repairs carried out by persons who do
not have the required qualifications may result in
serious danger for the user of the appliance.

Air the room in which the appliance is placed for
a few minutes (the size of the room for a product
containing isobuthane/R600a must be at least
4m?3) to avoid damage to the cooling system.

Do not refreeze partly thawed products.

Do not store beverages in bottles and cans, espe-
cially carbonated beverages, in the freezer cham-
ber. The cans and the bottles may explode.

Do not put frozen products, taken out directly
from the freezer (lollies, ice cubes, etc.) into your
mouth, their low temperature may cause severe
frostbite.

Make sure you do not damage the cooling sys-
tem, by puncturing the refrigerant pipes in the
evaporator or breaking the pipes. The refrigerant
is flammable. If the refrigerant makes contact
with the eyes, rinse them with clean water and
call for medical assistance immediately.

If the power wire gets broken, it should be re-
placed with a new one in a specialist repair shop.
This appliance is intended for food storage, do
not use it for other purposes.

When performing activities, such as cleaning,
maintenance or moving, the appliance must be
completely disconnected from power supply (by
pulling the plug out from the socket)

This appliance can be used by children aged 8
years and older or by persons with physical, men-




tal or sensory handicaps, or by those who are
inexperienced or unfamiliar with the appliance,
provided they are supervised or have been in-
structed how to safely use the appliance and are
familiar with risks associated with the use of the
appliance. Ensure that children do not play with
the appliance. Cleaning and maintenance of the
appliance should not be performed by children
unless they are 8 years or older and are super-
vised by a competent person.

In order to obtain more space in the freezer, you
can remove the drawers and place the food di-
rectly on the shelves. This has no effect on the
product mechanical properties and cooling per-
formance. Declared freezer capacity was calcu-
lated with the drawers removed.

WARNING: Risk of fire / flammable
materials

Children aged from 3 to 8 years are allowed to
load and unload refrigerating appliances.

To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

Opening the door for long periods can cause a
significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems.
Store raw meat and fish in suitable containers in
the refrigerator, so that it is not in contact with or
drip onto other food.

Two-star frozen-food compartments are suitable
for storing pre-frozen food, storing or making ice-
cream and making ice cubes.

One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food




Compartments
TYPE

Target storage
temp.[°C]

Appropriate food

Fridge

+2<+8

Eggs, cooked food, packaged food, fruits and
vegetables, dairy products, cakes, drinks and
other foods are not suitable for freezing.

Freezer B * %]

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products
(recommended for 3 months, the longer the
storage time, the worse the taste and nutrition),
suitable for frozen fresh food.

Freezer

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products
(recommended for 3 months, the longer the
storage time, the worse the taste and nutrition),
are not suitable for frozen fresh food.

Freezer

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products
(recommended for 2 months, the longer the
storage time, the worse the taste and nutrition),
are not suitable for frozen fresh food

Freezer

I\
|
[e)}

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products
(recommended for 1 months, the longer the
storage time, the worse the taste and nutrition),
are not suitable for frozen fresh food.

0- star
compartment

Fresh pork, beef, fish, chicken, some packaged
processed foods, etc. (Recommended to eat
within the same day, preferably no more than
3 days). Partially encapsulated processed foods
(non-freezable foods)

Chill

Fresh/frozen pork, beef, chicken, freshwater
aquatic products, etc.(7 days below 0°C and above
0°C is recommended for consumption within that
day, preferably no more than 2 days). Seafood
(less than 0 for 15 days, it is not recommended to
store above 0°C)

Fresh Food

0<+4

Fresh pork, beef, fish, chicken, cooked food,
etc. (Recommended to eat within the same day,
preferably no more than 3 days)

Wine

+5<+20

red wine,white wine,sparkling wine etc.

Note: please store different foods according to
the compartments or target storage temperature
of your purchased products.




If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave
the door open to prevent mould developing with-
in the appliance.

Water dispenser cleaning (special for water dis-
penser products): Clean water tanks if they have
not been used for 48 h; flush the water system
connected to a water supply if water has not been
drawn for 5 days.

Pursuant to Commission Regulation (EU)
2019/2019, the minimum availability period for
spare parts necessary to repair the appliance is 7
or 10 years depending on the type and purpose
of the spare part.

The list of spare parts and the ordering procedure
are available on the websites of the manufactur-
er, importer or an authorized representative.

For more information about the product, please
refer to the EU EPREL Product Database at https://
eprel.ec.europa.eu. For more information, please
use your mobile device to scan the QR code on
the energy label or enter the product model listed
on the energy label in the EPREL search engine
https://eprel.ec.europa.eu/




INSTALLATION AND OPER-
ATING CONDITIONS OF THE
APPLIANCE

This refrigeration appliance is not intended for use as a built-in appliance.
Installation before using the appliance for the first time

e Take the product out of the package, remove the scotch tape protect-
ing the door and the e%wpme_nt. ny remaining adhesive stains may
be removed with a mild washing agent. _ o

e Do not throw away the polystyrene elements of the packaging. If it is
necessary to transport the fridge-freezer, pack it in the polystyrene
elements and film as well as Erotegt ing it with scotch tape

e Clean the interior surface of the fridge- freezer and the elements of
the equipment with a washing agent dissolved in lukewarm water,
then wipe it dry. _

e Place the fridge-freezer on an even, flat and stable surface, in dry,
aired and shaded room, far from the heat sources such as: oven,
hob, central heating radiators, central heating pipes, hot water in-
stalfation, etc. _ _ ]

e On the exterior surface of the product may be a protective foil, this
foils should be removed. _ _ o _

e Make sure the aB liance is placed in a horizontal position by screwing
in the 2 adjustable front legs (ﬁfg. 3) ] ]

e To ensure that the door opens freely, the distance between the side
gfﬂghe appliance (on door hinges 5|def and the wall is shown on figure

e Ensure adequate ventilation of the room and free air circulation from
all sides of the appliance (fig. 6).*

Minimum distances from the heat sources

e from the electric gas and other ovens - 30 mm,
e from oil or coal fired ovens - 300 mm,
e from built-in ovens - 50 mm

If there is no possibility of ensuring the above- mentioned distances,
provide an appropriate insulation board.

Warning:

e Therear wall of the refrigerator, in particular, the condenser and oth-
er elements of the cooling system must not contact other elements,
wh|cr|1 may d)amage them, (e.g. central heating pipes and the water
supply pipes).

o It |ps forbidden to readjust or modify any parts of the unit. It is crucial
not to damage the capillary tube visible in the compressor recess.
The tube may not be bent, straightened or wound. _

o If tg%ﬁcapél)lary tube is damaged by the user the guarantee will be
VOI . 8).

e 1In somge models the handle is put into the appliance, You should
screw it with Your own screwdriver,




Mains connection

e Prior to connection, it is recommended to set the temperature control
knob to an , OFF” or other position that disconnects the appliance
from the power supplg (See page with the control descri tlong).

e This ap;i)_hance should be connected to AC 220-240V 50Hz supply
socket. The socket must be fitted properly, and must be supplied with
an earthing conduit and a 10A fuse. _

e Itisa Ie?a requirement that the appliance is properly earthed. The
manufacturer will not be held liable for any damage or injury which
may result from the failure to fulfil this requirement. _

e Do not use adapters, multiple sockets and two-wire extension leads.
If it is necessary to use the extension lead, it must be equipped with
a pg%_tecttmn ring and a single socket and must have a VDE/GS safety
certificate.

e If an extension lead is used (with a protection ring and safety certif-
icate), its socket must be located at a safe distance, away from the
sinks, and must not be in a place where it could be flooded by water
or waste water., ] ]

e See the type plate at the lower part of the internal wall of the appli-
ance for detailed specifications**.

Disconnecting the mains
Make sure the apﬁliance can be easily disconnected from the mains,

either by pulling the plug out of the mains socket, or by switching the
two-polgsp\)/vitchgoff (ﬁ%. 8). Y 9

Climate range

The information about the climate ra_n%e of the appliance is provided
on the rated plate. It indicates at which ambient temperature (that is,
room temperature, in which the appliance is workmgg)the operation of
the appliance is optimal (proper).

Climate class Allowable ambient temperature

This refrigeration appliance is intended for use
SN Extended Temperate at an ambient temperature ranging between
10°C and 32°C

This refrigeration appliance is intended for use
N Temperate at an ambient temperature ranging between
16 °C and 32°C

This refrigeration appliance is intended for use
ST Subtropical at an ambient temperature ranging between
16 °C and 38 °C

This refrigeration appliance is intended for use
T Tropical at an ambient temperature ranging between
16 °C and 43 °C

* Only free-standing appliances
** According to the model




UNPACKING

During transportation, protective
packaging was used to protect the
appliance against any damage. Af-
ter unpacking, please dispose of all
elements of packaging in a way that
will not cause damage to the environ-
ment.
All materials used for packaging the appliance are
environmentally friendly; they are 100% recyclable
and are marked with the appropriate symbol.

Important! Packaging materials (bags, polyethyl-
ene, polystyrene, etc.) should be kept away from
children during unpacking.




DISPOSAL OF OLD
APPLIANCE

In accordance with European Directive

2012/19/EU and local legislation re-

garding used electrical and electronic

goods, this appliance is marked with

the symbol rg)f the ckrossecclj-out waﬁte

container. This marking indicates that
I the a

_ ppliance must not be disposed
of together with other household waste after it has

been used.

The user is obliged to hand it over to waste collec-
tion centre collecting used electrical and electron-
ic goods. The collectors, including local collection
points, shops and local authority departments pro-
vide recycling schemes.

Proper handling of used electrical and electronic
goods helps avoid environmental and health haz-
ards resulting from the presence of dangerous com-
ponents and the inappropriate storage and process-
ing of such goods.




CONTROLS

Appliance controls

'lI)'hIe control panel is shown in figure 10. For reference it is also shown
elow:

C D

L

Electronic Control

M——e : co—m

o —
> ——n:d

Operation keys

A. Lock/Unlock Key

B. Fast freeze key

C. Temperature + key

D. Temperature - key

E. If the temperature is higher then -8°C for more than 36 hours, the
alarm will ring. To cancel'the alarm, press any key. When the temper-
ature will drop under the -8°C, the red indicator stops light.

F. Fast freeze display lamp (the lamp will be on when you press the Fast

freeze key and the lamp will be off when the fast freeze mode exit)

Display control _ _ _

e When power-on the chest freezer, will enter in normal running state
after 3 seconds. _

e Digital display area: Shows settings, temperature or error code

To lock / unlock, press and hold lock hey for 3 second (A). In lock state,
the display screen will go out when there is no key operation for 30s.
All the following functions must be operated under the unlock state.
Press and hold Fast Freezing key and Temperature + key to switch be-
tween Celsius and Fahrenheit scale.

Changing the temperature o

Press Temperature + or - key to change the temperature inside the
chamber. After lock, the appliance will run upon the set value. You can
set temperature between -13°C and -24°C.

Fast Freezing Function )

To enter / exit the mode, press Fast Freezing key. After lock, the Fast
Freezing function is activated / or deactivated.

Fast freezing mode will exit automatically after 24 hours.

Error Code . _
The dllspla?/\ area will show corresponding error codes, the user shall con-
tact with the service

E2 - Temp sensor error
E9 - Failure or high temperature alarm




DEFROSTING

In order to defrost the freezer chamber, you must take the fol-
lowing steps (Fig. 20):

o Setkthte knob at “OFF” / ,0" position, take out the plug from the mains
socket.

e Open the lid and remove the food from the freezer.

e After about 0.5h, it is possible to remove the white frost or water
from the smooth wall surfaces.

e There is a water conduit at the bottom of the freezer, when defrost-
ing, extract the rubber cover, de frosted water
will drip into the hole and flow out. (NOTES: PLEASE KEEP THE RUB-
BER COVER WELL DURING THE DEFROSTING AND PUT IT BACK AF-
TER DEFROSTING IS DONE ) _

e Extract the water conduit by 20-25mm until the water hole can be
seen.

e Twist the water conduit until the arrow points downward. _

o After defrosting is done, make sure there is no more water coming
out before out the water conduit in place and make the
arrow point upward. o

e Wash the interior of the freezer and wipe it dry.

e Switch on the appliance as per the relevant point in the manual.




OPERATION AND FUNCTIONS

Storage of food in the fridge-freezer

The products should be placed on plates, in containers or packed in
food wrap. Distribute them evenly over the shelves. _

If the food contacts the rear wall, it may cause frosting or wetting of
the products. _ ) _

Do not put dishes with hot food into the fridge _ _
Products which absorb flavours easily such as butter, milk, white
cheese and products with intense flavour, such as fish, smoked meat,
hard cheese must be placed on shelves, packed in food wrap or in
tl%hﬂy sealed containers. o o .

The storage of vegetables containing significant quantities of water
will cause the deposition of condensation on the vegetable contain-
ers, it does not impact on the proper functioning of the fridge.
Before putting the vegetables into the fridge, dry them well. _
Excessive moisture shortens the shelf life of vegetables, especially
the leafed vegetables. o ]

Do not wash the vegetables before storm? in the refrigerator. Wash-
ing removes the natural protection, therefore it is better to wash the
vegetables directly before consumption.

It is recommended to place the products in freezer drawers 1, 2, 3*
up to natural loading capacity (Fig. 11a / 11b).**

1. Packed products

2. Shelf

3. Natural loading capacity
4. B&xx+]

Stacking of products on the freezer shelves is acceptable.* )
It is acceptable to place products beyond the natural loading capacity
by 20-30 mm.** ) ]

In order to increase the loading capacity of the freezer chamber and
allow the stacking of products on the freezer evaporator wire shelves
up to maximum height it is possible to remove drawers 1 and 2.*

Freezing food**

Practically all the food products, except for vegetables consumed
raw, such as lettuce can be frozen. o ) _
Only food products of the highest quality, divided into small portions
for sm%le use, should be frozen. _ _
Products should be packed in materials that are odourless, resistant
to air and moisture penetration, and not susceptible to f'at._ Plastic
Eags polyethylene and aluminium sheets are the best wrapping ma-
erials.

The packaging should be tight and should stick to the frozen prod-
ucts. Do not use glass containers. )

Keep fresh and warm foodstuff at ambient temperature away from
the products, which have already been frozen. )

We advise you not to place more of fresh food at a time to the freezer
per day (see table witch technical specification).




e In order to maintain optimum quality of the frozen food, reorganise
the food that is in the middle of the freezer, so that it does not touch
the products that are not yet frozen.

e Itis recommended that you move the already frozen products to one
side and place the fresh products that are to be frozen on the oppo-
site side, as close to the rear and side walls as possible.

e To freezing products, use space marked Eaz=#.

e Bear in mind that the temperature in the freezer is affected by sev-
eral factors, including the ambient temperature and the quantity of
food products in the chamber, the frequency of opening the door, the
amount of frost in the freezer, and the thermostat settlnlc_|. o

e If you cannot open the freezer door immediately after closing it, al-
low 1-2 minutes for the negative pressure to compensate, and try
again to open the door.

The $tora%e time for frozen products depends on their quality before
freezing when fresh, and on the stora%e temperature. The following stor-
age p_ertlo_ds CIare recommended when the temperature of -18°C or lower
is maintained:

Products Months
Beef 6-8
Veal 3-6

Giblets 1-2
Pork 3-6
Poultry 6-8
Eggs 3-6
Fish 3-6

Vegetables 10-12

Fruit 10-12

Do not store frozen food in rapid cooling chamber. Ice cubes can be pre-
pared and stored in this chamber.

Note: If the appliance does not have a freezer compartment (Eax*), it
is not suitable for freezing foodstuffs.

* Applicable to appliances with a freezer compartment at the bottom of the appliance.
** Applicable to appliances with a freezer compartment
*** Not applicable to appliances with a freezer compartment marked




USING THE REFRIGERATOR
EFFICIENTLY

Practical everyday tips

Do not place fridges or freezers next to radiators, heaters, stoves or
in direct sunlight.

Make sure that air vents are not covered up and clean the dust off
them once or twice a year. _ _

Select the rlght_tem?ﬁr_ature: 6 to 8°C in your refrigerator and -18°C
in your freezer is sufficient. _ _

When on hollda¥,_turn up the temﬁerature in your frldlge._

Only open your fridge or freezer when necessary. It helps if you know
what food each contains and where it is located. Return food to the
fridge or freezer as soon as possible after you have used it so that it
does not warm up too much. _ _ _
Wipe the inside of your fridge regularly with a cloth soaked in a mild
detergent. Appliances which are not self-defrosting will require regu-
lar defrosting. Do not allow frost layers thicker than 10 mm to form.
Keep the seal around the door clean, otherwise it will not shut prop-
erly. Always replace broken seals.

Understanding the stars

Temperature is at least -6°C; sufficient to store frozen food

for about a week. Drawers or compartments marked with
one star used to be a feature of (mostly) cheaper fridges.
Food can be stored at -12°C or below for 1-2 weeks without

losing its taste. Not suitable for freezing food.

This rating is mainly used to store foods at -18°C or below.
Can also be used to freeze up to 1 kilogram of fresh food.

This appliance is suitable for storing foods at -18°C or be-
low anpcPfreezing larger quantities o? fresh foods.




Practical tips

Due to the natural circulation of the air in the appliance, there are dif-

ferent temperature zones in the refrigerator chamber. ]

e The coldest area is directly above the vegetables drawers. Use this
_area for all delicate and highly perishable food e.g.:

- Fish, meat, poultry

- Sausage products, ready meals

- Dishes or baked goods containing eggs or cream

- Fresh dough, cake mixtures _ o

- Pre-packed vegetable and other fresh food with a label stating it should

be kept at a temperature of approx 4°C. _ _

e The warmest area is in the top section of the door. Use this for storing
butter and cheese.

Food that should not be stored in a refrigerator

e Not all food is suitable for storing in the refrigerator, particularly:

- Fruit and vegetables which are sensitive to cold, such as bananas,
avocado, papaya, passion fruit, aubergines, peppers, tomatoes and cu-
cumbers, _

- Fruit which is not yet ripe

- Potatoes

Warning:
Example of storing the food - see figure 12.

To achieve the most effective food preservation for the longest possible
time and to avoid wasting any food, position the products as shown in
Figure 12. In addition, this figure illustrates the layout of drawers, bas-
kets and shelves, which allows the most efficient use of energy.

Optimal temperature and storage conditions will extend product shelf
life and optimize electricity consumption. Optimal storage temperature
range should be stated on the food product packaging.




DEFROSTING, WASHING AND
MAINTENANCE

Never clean the product’s casing or plastic parts using solvents or strong
abrasive detergents (Ie.%. washing powders or creams)! Use mild I|qU|d
detergents and soft cloths only. Do not use sponges.

Defrosting the fridge* **

e Frost settles on the rear wall of the fridge chamber. It is removed
automatically. During the defrosting, the condensate, which contains
contaminants may clog the opening in the through. Should it occur,
carefully unclog the opening with the cleanin plug (fig. 13).

e The appliance operates in cycles: it refrigerates (then the frost set-
tles on the rear wall), and defrosts (water flows down the rear wall)

e Disconnect the apfllance_ from the mains before cleaning by remov-
ing the plug from the mains socket or switching off the fuse. Prevent
water from penetrating the control panel or the I|<_:Lht. )

e Do not use defrosting aerosols. The¥ may cause the formation of an
explosive mixture, or contain solvents which may damage the plastic
components of the appliance and even be harmful to health.

e Make sure the water used for cleaning does not flow into the evapo-
ration container through the discharge opening.

e The whole appliance, except for_the door gasket must be cleaned
with a mild cleaning detergent. The door gasket should be cleaned
with water and wiped dry. )

e Wash all the accessories (vegetable containers, door shelves, glass
shelves, etc.).

Defrosting the freezer**

o _Itt is recommended to combine defrosting the appliance with washing
it.

e [Excessive accumulation of ice on the freezing areas impairs the ap-
Bllance’s freezing capacity and increases the energy consumption.

o Defrost the appliance at least once or twice a year. In case of a higher
ice build-up, defrosting must be carried out more frequently.

o If there is food in the freezer, set the knob to the max. position about
4 hours before the planned cfefrostmg. This will ensure the possibility
of storing the food at the ambient temperature for a longer time.

e After taking the food out of the freezer, put it in a container, wrap it
with several layers of paper, a blanket and store it at a cool place.

e The defrostmg operation should last as short as possible. Lor]g stor-
age of food at the ambient temperature shortens their shelf life.




Defrost the freezer chamber following steps:**

e Switch of the aPpIiance using the control panel and pull the plug out
from the socket..

e Open the door and remove the food from the freezer. _

e Depending on the model, pull out the drainage tube located in the
l(:j)ottomtrc]) the freezer compartment and place a suitable vessel un-

erneath.

e Leave the door _oPlen, this will speed up the defrost process. Addi-
tionally, a pot with hot water (not boiling) may be placed inside the
freezer compartment. -

e Wash the interior of the freezer and wipe it dry.

e Switch on the appliance as per the relevant point in the manual.

Automatic fridge defrosting* * * *

The fridge chamber has been equipped with an automatic defrosting
function. However, frost may settle on the rear wall of the fridge cham-
ber. This happens usually, when large quantities of fresh food products
are stored in the fridge.

Automatic fridge defrosting* * * *

The freezer chamber has been equipped with an automatic defrostin
function (no-frost). The food is frozen in the cooled circulation air, an
the moisture from the freezer chamber is discharged outside. As a result,
no ice ?]ndtlf]rost is produced in the freezer and the products do not freeze
on each other.

Washing the fridge and freezer chambers manually****

It is recommended to wash the fridge and freezer chambers at least once
af?/ear. This prevents the formation of bacteria and bad odours. Switch
off the appliance, using button (1), remove the food from the chambers
and wash them using water with a mild detergent. Then, wipe the cham-
bers dry with a cloth.

Taking out and putting in the shelves* ****

Slide the shelf out, then slide it in as much as possible so that its clamp

could fit the guide groove (fig. 15).

Taking out and putting in the door shelf****x*

Lift the door shelf, remove it and put it back from the top into its required
position (fig. 16).

WARNING! You must not put an electric heater, a heating fan or a hair
dryer into the freezer by any means.

** Applicable to appliances with a freezer compartment
Not applicable to appliances with a Frost-free System.
b Applicable to appliances with a refrigerator compartment

Not applicable to appliances with a Frost-free System.
Applicable to appliances with a Frost-free System.
Does not apply to freezers

Fkkk
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TROUBLE-SHOOTING

Problems

Possible causes

Remedies

The appliance does not work

The electric circuit is dis-
rupted

- check whether the plug is
properly inserted into the
socket

- check whether the power
cable of the appliance is not
damaged

- check whether there is
voltage in the socket, by
plugging another appliance,
e.g. a night lamp

- check whether the ap-
pliance is switched on by
setting the thermostat to a
position above 0.

The lighting inside the
chamber does not work

The bulb is loose or fused
(only appliances with bulb
lightning type)

- fit the bulb correctly or
replace it (see section above
“Replacing the interior light
bulb)

The appliance works contin-
uously

Incorrect setting of the
adjustment knob

- reset the knob to a lower
position

See. "Temperature inside
the appliance is not low
enough for description of
other possible causes

See. "Temperature inside
the appliance is not low
enough for description of
other possible remedies

Water collects in the lower
part of the appliance

The water discharge open-
ing is clogged (depending
on the model)

- clean the discharge
opening (see the operating
manual - chapter entitled
"Defrosting the fridge”)

Internal air circulation ob-
structed

- place the food and con-
tainers in such a way as
that they do not touch the
rear wall of the fridge

The appliance generates
unusual noise

Incorrect levelling of the
appliance

- level the appliance prop-
erly

The appliance is touch-
ing furniture and/or other
objects

- place the appliance at a
location that ensures proper
clearances around it



Problems

Possible causes

Remedies

Temperature inside the
appliance is not low enough
or too high

Incorrect setting of the
adjustment knob

- reset the knob to a higher
position

The ambient temperature is
higher or lower than the cli-
mate range from table with
technical specification

- the appliance is adapted
to operation in the climate
range from table with tech-
nical specification.

The appliance is located in
a sunlit place or near heat
sources

- move the appliance to
another place. Observe the
guidelines contained in the
manual

Too much warm food loaded
at a time

- wait 72 hours until the
food becomes cool (freezes)
and the required tempera-
ture is reached inside the
chamber

Internal air circulation ob-
structed

- place the food and con-
tainers in such a way that
they do not touch the rear
wall of the fridge

The air circulation at the
back of the appliance is
obstructed

- move the appliance min.
30 mm away from the wall

The door of the fridge/freez-
er is opened too often and/
or remains open for too long

- reduce the frequency of
opening the door and/or
shorten the time when door
remains open

The door does not close
completely

- place the food and con-
tainers so that they would
not interfere with door
closed

The compressor is switched
on too rarely

- check whether the ambi-
ent temperature is not lower
than climate class

Door gasket inserted incor-
rectly

- press the gasket in

Certain sounds can be heard during normal use of the refrigerator, which
do not affect its correct operation.

Sounds, which can be easily prevented:

e noise caused

by the appliance which is not level - adjust the

osition

with the adjustable turn-in front feet. Alternatively, place pads made
of soft material under the rear rollers, especially when the appliance

is placed on tiles.

e touching the adjacent piece of furniture - move the refrigerator away.
o creaklrllfg of the drawers or shelves - take out and put back the drawer

or shelf.

e sounds of clinking bottles - move bottles apart.

Sounds heard during normal use are mainly due to operation of the ther-

mostat, compressor (switchin

on) and coolin

sion and contraction of the radiator caused by

system (thermal expan-
ow of the cooling agent).



WARRANTY AND AFTER
SALES SERVICE

Warranty

Warranty service as stated on the warranty card. The manufacturer shall
not be held liable for any damage caused by improper use of the product.

Service

e The manufacturer recommends that all repairs and alslljustments be
carried out by the Factory Service Technician or the Manufacturer’s
Authorized Service Point.” For safety reasons, repairs should be re-
ferred to professionals. . )

e Repairs carried out by unqualified persons may seriously endanger
the appliance user. ] ]

e The minimum warranty period for the appliance offered by the man-
ufagturer,dlmporter or authorized representative is given in the war-
ranty card.

e The Y/varranty shall be void if you make any independent adaptations
or alterations, tamper with seals or other appliance safety devices
0{ |tst_parts or interfere with the appliance contrary to operating in-
structions.

In the event of appliance malfunction, request assistance or repair.

If your appliance needs repair, please contact the service centre. Please
see warranty card for address and contact details of our service centre.
Before contacting us, please have ready the appliance serial number,
which can be found on the identification sticker: For your convenience,
please write it down below:

Manufacturer’s Declaration

The manufacturer hereby declares that this product meets the re-
quirements of the following European directives:

e Low Voltage Directive 2014/35/EC

e Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive 2014/30/EC

e ErP Directive 2009/125/EC

e Directive RoHS 2011/65/EC

and has thus been marked with the C € symbol and been issued with
a declaration of compliance made available to market regulators.




Sehr geehrter Kunde,

Von heute an werden |hre alltdglichen Pflichten einfa-
cher denn je. Dieses Gerit Amica ist eine Verbindung
einer aulRergewdhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Effizienz. Nachdem Sie diese Bedienungsan-
leitung gelesen haben, ist die Bedienung des Gerates
kein Problem mehr.

Bevor das Gerat das Herstellerwerk verlassen konnte,
wurde er vor dem Verpacken griindlich auf deren Si-
cherheit und Funktionalitaten an Priifstainden tber-
priift.

Bevor das Gerat in Betrieb genommen wird, lesen Sie
bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Be-
folgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden
Sie verschiedene Bedienfehler. Diese Bedienungsan-
leitung ist zu erhalten und so aufzubewahren, dass sie
jederzeit bei der Hand ist.

Zur Vermeidung moglicher Unfille befolgen Sie die
in der Bedienungsanleitung stehenden Hinweise
genau.

Mit freundlichen GriRRen

Amica




SICHERHEITSHINWEISE

Das Gerat ist ausschlieBlich flr den Einsatz im Haus-
halt bestimmt. .

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Anderun-
gen vorzunehmen, die Geratefunktion nicht beein-
trachtigen.

Manche Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung
wurden fur die Kihlgerate verschiedener Art (far
den Kihlschrank, Kuhl-Gefriergerat oder Gefrier-
?eréa't) vereinheitlicht. Die Information Uber die Art
hres Gerates ist dem Produktdatenblatt, das dem
Gerat beigelegt wurde, zu entnehmen.

Der Hersteller haftet nicht flr die Schaden, die Folge
der Nichteinhaltung inder vorliegenden Gebrauchs-
anweisung angefuhrten Prinzipien sind.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung auf, um
sie in Zukunft auszunutzenoder einem eventuellen
Nachbesitzer Ubergeben zu kénnen.

Das Gerat darf nicht durch Personen (darunter auch
Kinder) mit eingeschrankten kdrperlichen, sinnli-
chen oder psychischen Fahigkeiten sowie durch un-
erfahrene sowie solche Personen, die das Gerat nicht
kennen, bedient werden, es sei denn, es geschieht
unter Aufsicht oder gemaB der Anweisungen der flr
ihre Sicherheit verantwortlichen Personen.

Erlauben Sie nicht den Kindern das Gerat ohne Auf-
sicht zu bedienen. Erlauben Sie den Kinder nicht mit
dem Gerat zu spielen. Lassen Sie die Kinder nicht
sich auf die aufschiebbaren Bestandteile des Kiihl-
schranks zu setzen oder auf der Kuhlschranktir zu
hangen.

Das Kuhl-Gefriergerat arbeitet ordnungsgemal bei
einer Raumtemperatur, die in der Tabelle mit der
technischen Spezifikation angegeben ist. Das Gerat
ist nur fir den Gebrauch in Innenrdumen geeignet,
allerdings nicht in unbeheizten Kellerraumen, Haus-
fluren oder Sommerhausern.

Zum Aufstellen und Verschieben des Gerates dlrfen
nie die Turgriffe, die Kondensatorrohrchen oder die
Kompressoreinheit benutzt werden.

Das Kuhl- und Gefrierﬁerét sollte wahrend des Trans-



ports oder der Aufstellung nur bis zu 40° geneigt
werden. Ist der Winkel groBer, darf das Gerat erst
nach 2 Stunden eingeschaltet werden. (Abb. 2).
Vor jeder Wartungsarbeit ist der Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen. (Nicht am Kabel, sondern
immer am Netzstecker ziehen).
Knackende Gerausche sind eine Folge der Materi-
alausdehnung bzw. -zusammenziehung einzelner
Bauelemente, die durch Temperaturschwankungen
des Kuhlmittels hervorgerufen werden.
Aus Sicherheitsgrinden ist das Gerat niemals selb-
standig zu reparieren , sondern nur durch Mitarbei-
ter einer autorisierten Fachwerkstatt. Nur so bleibt
die vom Hersteller gewahrte Garantie erhalten.
Im Falle einer Beschadigung des Khlkreislaufs muss
der Raum, in dem das Gerat aufgestellt wurde, eini-
e Minuten gut durchgellftet werden (Das Gerdt mit
sobutan R600a bendtigt einen Raum von mindes-
tens 4 gm Flache.)
Angetaute Lebensmittel durfen auf keinen Fall wie-
der eingefroren werden
Getranke in Flaschen und Dosen, dirfen nicht im
Tiefkdhlbereich aufbewahrt werden. Die Flaschen
und Dosen platzen!
Das aus dem Gefrierraum her- ausgenommene Ge-
friergut (Eis, Eiswurfel usw.) darf nicht direkt in den
Mund genommen werden, es kdnnte schmerzhafte
Erfrierungen verursachen.
Das Kuhlsystem niemals beschadigen. Das Kalte-
mittel ist leicht entflammbar. Bei Kontakt mit den
Augen sofort grindlich mit Wasser splilen und einen
Arzt konsultieren.
Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie ersetzt
werden. Diese darf nur von einer autorisierten Fach-
werkstatt ausgewechselt werden.
Das Gerat dient zur Aufbewahrung von Nahrungs-
mitteln, zu anderen Zwecken nicht verwenden.
Das Gerat ist fur die Dauer solcher Handlungen wie
Reinigung, Wartung oder Anderung des Aufstel-
lungsstandortes von der Stromversorgsung anz
(durch Ziehen des Netzsteckers aus der Steckdose)

ZU trennen.




e Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Perso-
nen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Er-
fahrung und Unkenntnis verwendet werden, wenn
sie in die sichere Verwendung des Gerats eingewie-
sen wurden und sie die mit ihm verbundenen Gefah-
ren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung des Ge-
rates durfen von Kindern nicht erfolgen, es sei denn,
dass sie das 8. Lebensjahr vollendet haben und von
einer zustandigen Person beaufsichtigt wurden.

e Um mehr Platz im Gefriergerat zu bekommen, kon-
nen die Schubladen herausgenommen und die Pro-
dukte direkt in die einzelnen Facher gelegt werden.
Die thermischen und mechanischen Eigenschaften
des Gerates werden hiervon nicht betroffen. Der
deklarierte Nutzinhalt des Gefriergerates wurde bei
herausgenommenen Schubladen ermittelt.

WARNHINWEIS: Brandgefahr / brennba-
re Stoffe

e Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren kdnnen Produkte
in das Kihlgerat legen oder herausnehmen.

Um die Kontamination von Lebensmitteln zu vermei-

den, halten Sie sich an folgende Regeln:

e Lassen Sie die Tur nicht zu lange offen, da sonst die
'll<'emperatur in den Kihlfachern beachtlich ansteigen

ann.

e Reinigen Sie die mit Lebensmitteln in Kontakt kom-
menden Flachen sowie gegebenenfalls die zugangli-
chen Wasserablaufe regelmagig.

e Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in den da-
fur vorgesehenen Kuhlfachern auf, sodass sie nicht
mit anderen Lebensmittel in Kontakt kommmen und
Feinffleisch— oder Fischsaft auf andere Lebensmittel

ropft.

e Die 2-Sterne-Facher im Gefrierschrank dienen zur
Lagerung von Tiefklhlprodukten, zum Aufbewahren
oder Einfrieren von Eis sowie fur die Herstellung von

Eiswlrfeln.




Die Facher mit einem, zwei oder drei Sternen sind
nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel bestimmt.

Arten von Kuhl-
fachern

Vorgesehene
Lagertempera-
tur [°C]

Geeignete Lebensmittel

Kihlschrank

+2<+8

Eier, gekochte Lebensmittel, verpackte Lebens-
mittel, Obst und Gemise, Milchprodukte, Ku-
chen, Getranke und andere nicht zum Einfrieren
geeignete Produkte.

Gefrierfach

X

Meeresfrichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SuBwasserfische und Fleischprodukte (mdglichst
maximal 3 Monate - je langer die Lagerzeit, des-
to mehr verliert das Produkt an Geschmack und
Nahrwerten), geeignet flr eingefrorene frische
Produkte.

Gefrierfach

Meeresfriichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SuBwasserfische und Fleischprodukte (mdglichst
maximal 3 Monate - je langer die Lagerzeit,
desto mehr verliert das Produkt an Geschmack
und Nahrwerten), nicht geeignet flir eingefrorene
frische Produkte.

Gefrierfach

Meeresfriichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SuBwasserfische und Fleischprodukte (mdglichst
maximal 2 Monate, je langer die Lagerzeit, desto
mehr verliert das Produkt an Geschmack und
Nahrwerten), nicht geeignet fir eingefrorene
frische Produkte.

Gefrierfach

I\
|
(o)}

Meeresfriichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SitiBwasserfische und Fleischprodukte (mdoglichst
maximal 1 Monat - je langer die Lagerzeit, desto
mehr verliert das Produkt an Geschmack und
Nahrwerten), nicht geeignet fir eingefrorene
frische Produkte.

Fach ohne
Stern

-6<0

Frisches Schweinefleisch, Rindfleisch, Fisch,
Hahnchen, bestimmte verpackte verarbeitete
Produkte, usw. (am besten noch am selben Tag
und maximal innerhalb von 3 Tagen verzehren).
Teilweise verpackte verarbeitete Produkte (nicht
zum Einfrieren geeignete Produkte)

Kihlfach

2<+3

Frisches/eingefrorenes Schweinefleisch, Rind-
fleisch, Hahnchen, SiiBwasserfische etc. (7 Tage
spater 0°C, bei Giber 0°C am besten selben Tag
und maximal innerhalb von 2 Tagen verzehren).
Meeresfriichte (unter 0°C fiir 15 Tage, nicht bei
Temperaturen Uber 0°C lagern)




Fach fir die Frisches Schweinefleisch, Rindfleisch, Fisch,
Aufbewahrung Hahnchen, gekochte Produkte etc. (am besten

von frischen - am selben Tag und maximal innerhalb von 3
Lebensmitteln Tagen verzehren).
Weinfach +5<4+20 Rot- und WeiBwein, Sekt etc.

Hinweis: lagern Sie die Produkte gemaB den Anwei-
sungen fur die Facher oder gemal3 den Lagertempe-
raturen flr die Produkte.
Wenn der Kihlschrank Uber langere Zeit nicht be-
nutzt wird und leer steht, missen Sie ihn abschal-
ten, abtauen, auswaschen, trocknen und die Tur
gl_"lfc?ntlassen, damit sich im Inneren kein Schimmel
ildet.
Reinigung des Wasserspenders (bei Produkten mit
Wasserspender): Reinigen Sie die Wasserbehalter,
wenn sie Uber 48 Stunden nicht benutzt wurden;
wenn das Wasser 5 Tage lang nicht abgelassen wur-
de, spulen Sie die an das Wasserleitungsnetz ange-
schlossene Anlage aus.
Der Mindestzeitraum, fir den zur Reparatur des Ge-
rats erforderlichen Ersatzteile erhéltlich sind, betragt
je nach Art und Zweck des Ersatzteils 7 oder 10 Jah-
re und entspricht der Verordnung (EU) 2019/2019
der Kommission.
Die Ersatzteilliste und das Bestellverfahren finden
Sie auf den Websites des Herstellers, des EinfUhrers
und des Vertragshandlers.
Weitere Informationen Uber das Produkt bietet die
EU-Produktdatenbank EPREL auf der Website htt-
ps://eprel.ec.europa.eu. Sie finden die Informatio-
nen, indem Sie den QR-Code auf dem Energieetikett
scannen oder das auf dem Energieetikett angege-
bene Produktmodell in die EPREL-Suchmaschine auf
der Website https://eprel.ec.europa.eu/ eingeben.




INBETRIEBNAHME UND BE-
TRIEBSBEDINGUNGEN DES
GERATES

Dieser Kuhlgerat ist nicht fir den Einbau bestimmt.
Vorbereitung fiir den ersten Berieb

o Das Gerat auspacken. Klebebander ent- fernen. Eventuell verbliebe-
ne Iéleberreste kénnen mit einem milden Reinigungsmittel beseitigt
werden.

e Die aus geschaumtem Polystyrol herge- stellten Verpackungsteile
nicht wegwerfen. Falls sich ein erneuter Geratetransport als notwen-
dig erweist, ist das Gerat mit Hilfe dieser Polystyrolelemente und der
Folie einzupacken und mit einem Klebeband zu sichern. _

e Das Innere des Gerates und seine Aus- stattungselemente mit lau-
warmem Wasser unter Zusatz eines Geschirrspllmittels abwaschen
und trocknen lassen. _ _ _

e Das Gerat auf einem ebenen, horizontalen und stabilen Grund in
einem trockenen und bellftbaren Raum aufstellen. Nicht di- rekter
Sonnenbestrahlung aussetzen. Nicht in der Nahe von Warmequel-
Ienfvi\:li(lel Herde Heizkdrper, Zentralheizung oder Heisswasser- Anlagen
aufstellen.

e Entfernen Sie vor Inbetriebnahme des Gerdts die Schutzfolie. )

e Das Gerat sollte moglichst eben auf- gestellt werden - Unterschie-
dgbléor}nen dank der héhenverstellbaren FlBe ausgeglichen werden

J amit freies Offnen der Tir sichergestellt werden kann, wurde die
Entfernung zwischen der Seitenwand des Gerates (auf der Seite der
ScharnlereR und der Raumwand in der Abbildung 5 dargestellt.*

e Der Aufstellungsraum muss stets gut belliftet sein. (Abb. 6).*

Mindestabstiande zu Warmequellen

e zu Elektro- oder Gasherde u.a. : 3 cm,
e zu Ol- oder Kohlebeistellherde : 30 cm,
e zu Einbaubackdfen - 5 cm

Wenn die oben genannten Mindestabstéande nicht eingehalten werden
kdénnen, muss eine geeignete Isolierplatte zur Reflexion der Warme-
strahlung verwendet werden.

Achtung:

e Die hintere Kuhlschrankwand, ins- besondere der Verdampfer und
die Kuhlsystembaugrtﬁppe, durfen nicht mit den Rohren der Zentral-
heizung und eines Abflusssystems in Berihrung kommen.

e FEine Manipulation des Kaltemittelkreislaufs ist verboten.. Es ist dar-

auf zu achten, dass das Kapillarrohr, das sich im Hohlraum der Kal-

temaschine befindet, nicht beschadigt wird. Dieses Rohr darf weder
gebogen noch geknickt werden. o _ _

alls der Benutzer das Kapillarrohr beschadigt, verliert er seine Ga-
rantieanspriche. (Abb. 8).




Der Turgriff befindet sich bei einigen Modellen im Innern des Gerats
und muss noch montiert werden.

Elektrischer Anschluss

Vor Inbetriebnahme des Geréts stellen Sie die Tem?eraturregelun
auf ,OFF" oder in eine Position, die das Gerat vom Stromnetz trenn
&s. Steu__ert,lngsbes_chrelbur\}g) _ . _
as Gerat ist an eine 230V / 50 Hz Wechselstromleitung Uber eine
vorschriftsmaBig installierte, geerdete und durch eine 10A -Siche-
rungges_ghutzt__e Steckdose anzuschlieBen. _
Das Gerat erflllt die VDE - Norm. Der Hersteller lehnt jede Haf-
tung flr eventuell entstandene Schaden ab, deren Ursachen auf das
Nichtbefolgen dieser Vorschrift zurtickzufuhren sind.
Keine Adapter, Mehrfachstecker oder zweiadrige Verlangerungskabel
ohne Nullleiter verwenden. Sollte ein Verlangerungskabel nétig sein,
muss es der VDE/GS - Norm entsprechen. _ o
Verlangerungsschnur verwendet wird, muss sich die Steckdose in ei-
(rj1em sicheren Abstand zu Amarturen mit fliessendem Wasser befin-
en.
Die Daten auf dem Typenschild, das im Inneren des Kuhlschranks
angebracht ist, sind unbedingt zu beachten**.

Gerat vom Stromnetz trennen

Das Gerat muss problemlos vom Stromnetz zu trennen sein, indem man
gt)an Stecker herauszieht oder den zweipoligen Schalter betatigt. (Abb.

KLIMAKLASSE

Die Information Uber die Klimaklasse des Gerates befindet sich auf dem

TyPenschiId. Sie zeigt, in welcher L_l_mgebl,lngstemperaturéd.h.. Tempe-
ratur des Raumes, in dem das Gerat betrieben wird) das Gerat optimal
funktioniert.
Klimaklasse Zulassige Umgebungstemperatur
Das Kuhlgerat ist fir Umgebungstemperaturen
SN subnormal von 10 °C bis 32 °C geeignet.
N normal Das Kuhlgerat ist fur Umgebungstemperaturen
von 16 °C bis 32 °C geeignet.
. Das Kuhlgerat ist fir Umgebungstemperaturen
ST subtropisch von 16 °C bis 38 °C geeignet.
T tropisch Das Kihlgerat ist fur Umgebungstemperaturen

von 16 °C bis 43 °C geeignet.

* Gilt nicht fr Einbau-Gerate
** Modell abhangig




AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Transportscha-
den geschitzt. Nach dem Auspacken
sind die Verpackungsmaterialien so
zu entsorgen, dass dadurch kein Risi-
ko fur die Umwelt entsteht.
Alle Materialien, die zur Verpackung

o ~ verwendet werden, sind umweltver-
traglich, kébnnen hundertprozentig wiederverwertet

werden und sind mit entsprechendem Symbol ge-
kennzeichnet.

Hinweis! Die Verpackungsmaterialien (Polyethylen-
beutel, Styroporstlicke usw.) sind beim Auspacken
auBer Kinderreichweite zu halten.




ENTSORGUNG VON
ALTGERATEN

Dieses Gerat wurde gemaRB der Euro-
paischen Richtlinie 2012/19/EG. Eine
solche Kennzeichnung informiert da-
riber, dass dieses Gerat nach dem
Ablauf des Nutzungszeitraumes nicht
Emmm 2USammen mit anderen Hausabfallen
gelagert werden darf. _
Der Benutzer ist verpflichtet, das Gerat an einem
Sammelpunkt flr verschlissene elektrische und
elektronische Gerate abzugeben. Die die Sammlung
durchfiUhrenden Einheiten, darunter lokale Sam-
melpunkte, Geschafte und gemeindeeigene Einhei-
ten, bilden ein entsprechendes System, welches die
Abgabe dieses Gerates ermdglicht.
Die richtige Vorgehensweise mit Elektro- und Elek-
tronikschrott tragt zur Verhinderung schadlicher
Folgen flr die menschliche Gesundheit und die na-
tdrliche Umwelt bei, die aus der Anwesenheit von
Schadstoffen sowie einer falschen Lagerung und
Weiterverarbeitung solcher Materialien folgen.




STEUERUNG

Steuerung des Gerats

Das Bedienfeld ist in Abbildung 10 dargestellt. Zur Information ist es
auch nachfolgend abgebildet:
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Tasten
A. Bedienfeldsperre

B. Schnellgefriertaste

C. Taste zum Erhdhen der Temperatur

D. Taste zum Verringern der Temperatur

E. Wenn die Temperatur héher als -8°C ist, erklingt nach Ablauf von 36h ein
Signalton. Sie kénnen den Signalton mit einer beliebigen Taste ausschalten.
Wenn die Temperatur auf unter -8°C sinkt, schaltet sich die rote LED aus.
Schnellgefrier-LED.

ul

Display

e Nach dem AnschlieBen an den Netzstrom ist das Gerat nach Ablauf von 3
Sekunden einsatzbereit.

o Dads Display zeigt die aktiven Funktionen, die Temperatur oder einen Fehler-
code.

Um die Bedienfeldsperre ein- oder auszuschalten, missen Sie die Taste A dri-
cken und halten. Wenn die Sperre aktiviert ist, schaltet sich die Anzeige nach 30
Sekunden aus. Um jegliche Anderungen im Bedienfeld machen zu kénnen, muss
die Sperre ausgeschaltet sein.

Dricken Sie gleichzeitig die Schnellgefriertaste und die Taste zum Erhéhen der
Temperatur, um zwischen den Einheiten Celsius und Fahrenheit umzuschalten.

Anderung der Temperatur

Dricken Sie die Taste + oder -, um die Temperatur zu andern. Nach dem au-
tomatischen Einschalten der Sperre setzt sich das Gerat in Betrieb. Sie kdnnen
eine Temperatur im Bereich von -13°C bis -24°C einstellen.

Schnellgefrierfunktion

Um die Funktion ein- oder auszuschalten, dricken Sie die Taste Fast Freezing.
Die Funktion schaltet sich nach der automatischen Sperre des Bedienfelds ein
bzw. aus. Die Funktion schaltet sich nach Ablauf von 25 Stunden automatisch
aus.

Fehlercodes
In der Anzeige kdénnen Fehlercodes erscheinen, wenden Sie sich in diesem Fall
an den Kundendienst

E2 - Fehler des Temperatursensors
E9 - Fehler oder zu hohe Temperatur im Gefrierfach




ABTAUENDES

Abtauendes Gefrierraumes (Abb. 20)

e Den Temperaturregler in die Position ,off" bringen und danach den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

e DieTur 6ffnen, die Produkte herausnehmen.

e Nach etwa einer halben Stunde lassen sich Reif und Wasser leicht
entfernen. } _ _ ) } _

e Im Inneren des Gerates befindet sich ein Stdpsel, der die Tauwasser-
ablaufrinne verschlieBt. An der Seitenwand des Gerétes befindet sich
ein Ventil fur den Wasserabfluss.

e Wenn sich im Inneren des Kuhlschranks ca.20-25 mm Wasser gesam-
melt haben, sollte das Ventil _ gedéffnet und ein GefaB untergestellt
werden. Zusatzlich sollte der Stdpsel entfernt werden, damit das
Wasser aus dem Kuhlschrankinneren abflieBen kann. .

e Nach dem Ende des Abtauens sollte das Ventil in die Ausgangspositi-
on gestellt und die Tauwasserablaufrinne mit dem Stépsel verschlos-
sen werden.

e Das Gerate innere auswischen und trocknen lassen. _

e Das Gerat gemaB entsprechendem Kapitel der Gebrauchsanweisung
wieder einschalten.




BEDIENUNG UND FUNKTIO-
NEN

Aufbewahren der Lebensmittel im Kiihl- und Gefrierraum

e Die Lebensmittel sollten auf Tellern, in Behaltern oder in fur Lebens-
mittel bestimmte Folie verpackt aufbewahrt werden. Sie sind gleich-
mapBig auf den Abstellflachen zu verteilen. }

e Es ist zu beachten, dass die Lebensmittel die hintere Kihlraumwand
nicht berih- ren, da es sonst zur Reif- oder Feuch- tigkeitsbildung auf
dem Gefriergut kommen kann.

e Keine heissen Speisen in den Kihlschrank legen. _

e Lebensmittel, die leicht fremde Gertichen annehmen, und solche mit
einem starken Eigengeruch sind in den Kahlfachern in Folienverpa-
ckung oder festverschliessbaren Gefassen aufzubewahren.

e GemuUse mit einem hohen Wassergehalt kann die Freisetzung von
J\cNgslﬁte_chlampf verursachen, der jedoch die Kihlfunktion nicht beein-
rachtigt.

e Vor dem Einlegen in den Kihlraum muss das Gemuse gut abgetrock-
net werden. . . . .

e Ein UbermaBiger Wassergehalt im Kuhlgut (Blattgemuse) verkulrzt
die Aufbewahrungszeit. ) _

e Vor dem Einlegen in den Kihlraum darf das Gemuse nicht gewaschen

werden, da das Waschen einen natirlichen Schutz beseitigt. Deswe-

%en empfiehlt es sich, das Gemuse erst vor dem Verzehr zu waschen.

ie Produkte sind in dl_e Kérbe 1, 2 und 3* zu Iegen, bis die naturliche

Beflillungsgrenze erreicht ist (Abb. 11a/ 11b).**

1. VerpackteProdukte

2. Flaschenablage

3. Natdrliche Beflllungsgrenze
4. E&=+A

e Die Lagerung von Produkten in den Draht- fachern des Kuhl-
schrank-Verdampfers ist zulassig.* i B

e Produkte in den einzelnen Fachern dirfen 2 - 3 cm Uber der Befil-
lungsgrenze gelagert werden.** )

e Um mehr Lagerungsraum im Gefrierfach zu erhalten, kann man die
Schubfacher1 und 2 entfernen und die Produkte in die Metallregale
des Verdampfers legen.*

Tiefkiihlung der Lebensmittel**

e Fast alle Lebensmittel eignen sich zum Einfrieren, ausgenommen roh
zu verzehrendes Gemuse, z.B. Blattsalat. o _

e Nur hochqualitative Lebensmittel sind zum Einfrieren geeignet. Das
Gefriergut sollte kleinportionijert sein. o

e Lebensmittel sind in geruchfreies, luft- und feuchtigkeitsdichtes,
sowie fett- und- laugenunempfindliches Material zu verpacken. Po-
B_eth len- und Aluminiumfolie sind am besten geeignet. _

) ie Verpackung muss dicht sein und an dem Gefriergut fest anliegen.
Glasbehalter sind nicht zu verwenden.

e Es wird empfohlen, bereits eingefrorene Produkte so zu lagern, dass

sie mit den einzufrierenden, frischen Lebensmitteln keine eruhrung

haben.




Es wird empfohlen, die Menge der zum Einfrieren vorgesehenen Fri-
schprodukte entsprechend der technischen Gegebenheiten des Ge-
rats (s. Tabelle) zu berechnen. . ) ) _
Wir empfehlen, die gefrorenen Portionen auf eine Seite der Gefrier-
kar}wmer zu schieben und die frischen Portionen auf die andere Seite
zu legen.

Zunginfrieren der Produkte den mit diesen Zeichen markierten
Raum benut- zen.

Die Temperatur im Gefrierraum ist von folgenden Faktoren abhangig:
Aussentemperatur, Beflllung des Kuhlschrankes, haufiges Turenoff-
nen, Menge des abgelagertén Reifbeschlags und die Einstellung des
Thermostaten.

Lasst sich die Tur nicht sofort nach dem Schliessen wieder 6ffnen ,
empfiehlt es sich, 1 bis 2 Minuten zu warten, bis sich der entstandene
Unterdruck ausgeglichen hat.

Die Aufbewahrungszeit der tiefgekihlten Produkte ist von ihrer Quali-
tat sowie der Aufbewahrungstemperatur abhanglgh Bei einer Temperatur

von -18°C oder niedriger sollte folgende Aufbewa

rungsdauer eingehal-

ten werden:
Produkte Monate
Rindfleisch 6-8
Kalbsfleisch 3-6
Innereien 1-2
Schweinefleisch 3-6
Geflugel 6-8
Eier 3-6
Fisch 3-6
Gemiuse 10-12
Obst 10-12

Das Schnellgefrierfach ist firs Aufbewahren tiefgefrorener Lebensmittel
mcﬂttgeel%net. In diesem Fach kdnnen Eiswirfel hergestellt und aufbe-
wahrt'werden.

Hinweis: Wenn das Gerat kein Gefrierfach Ex =% besitzt, bedeutet das,
dass der Kihlschrank nicht zum Einfrieren von Lebensmitteln geeignet

ist.

* Gilt fur Gerate mit einem Gefrierfach im unteren Bereich des Gerates.
** Gilt fir Gerate mit einem Gefrierfach
*** Gilt nicht fir Gerate mit einem Gefrierfach gekennzeichnet mit




ENERGIESPARENDE NUTZUNG
DES KUHLSCHRANKS

Praktische Ratschldge

Tiefkthltruhe nicht in der Nahe von Heiz- kérpern oder Backoéfen auf-
stellen und nicht direkter Sonneneinstrahlung aussetzen. _
Sicherstellen, dass die BellGftungsoffnun- gen nicht verdeckt sind.
Ein- bis zweimal pro Jahr sind die Beltftungséffnungen von Staub zu
reinigen.

Die r?chtige Temd:)eratur einstellen: Eine Temperatur von 6 bis 8°C im
Kihlschrank und -18°C im Tiefkuhlfach sind ausrei- chend.

Bei Iéngerer Abwesenheit, z.B. im Urlaub, ist die Temperatur im Kihl-
schrank zu er- héhen.

Ein unnotiges Offnen der Tur des Kuhl- oder Tiefkuhlschranks ist zu
vermeiden. Unverbrauchte Produkte sind so schnell wie méglich wie-
der in den Kuhl- oder Tiefkihlschrank zurtickzulegen, bevor sie sich
erwarmen.

Das Innere des Kihlschranks ist regelmaBig mit einem in Reinigungs-
mittel getrankten Lappen auszuwischen. Gerdte ohne automatische
Abtaufunktion muissen regelmaBig abgetaut werden. Die Entste-
hung einer Eisschicht von mehr als 10 mm muss vermieden werden.
Die Turdichtung ist sauberzuhalten, ansonsten schlieBt die Tur nicht
vollstandig. Eine beschadigte Dichtung muss ausgewechselt werden.

Was bedeuten die Sterne?

Bei einer Temperatur von -6°C kdnnen tiefegekihlte Le-
bensmittel ungefahr eine Woche lang aufbewahrt werden.

Mit einem Stern gekennzeichnete Schu- bladen oder Facher
smﬁ;_li %melstens) in preiswerteren Noname-Kihlschranken
zu finden.

Bei einer Temperatur von -12°C kdnnen Lebensmittel fur
1-2Wochen ohne Geschmacksverlust ?ela- gert werden.
Diese Temperatur ist jedoch fir das Einfrieren von Lebens-
mitteln nicht ausreichend.

Zum Einfrieren von Lebensmitteln werden hauptséchlich

Temperaturen unter -18°C verwendet. Dies ermdglicht das
Einfrieren von frischen Lebensmitteln mit einem Gewicht
bis zu 1 kg.

So gekennzeichnete Gerdate ermdgli- chen die Aufbewah-
rung von Lebensmit- teln bei einer Temperatur von unter
’E1I8 C und das Einfrieren groBerer Mengen an Lebensmit-
eln.




Zonen im Kiihlschrank

Aufgrund der naturlichen Luftzirkulation entstehen im Kuhlschrank un-

terschiedliche Temperaturzonen. _ o

e Der kuhlste Bereich befindet sich direkt oberhalb der Gemusefacher.
In dieser Zone sind empfindliche und leicht verderbliche Lebensmittel
“aufzubewahren, wie:

- Fisch, Fleisch, Gefltgel

- Aufschnitt, Fertlg%_erlchte_

- ei- oder sahnehaltige Gerichte

- frischer Kuchen, verschiedene Kuchen- sorten, ) )

- verpacktes Gemuse und andere frische Lebensmittel, deren Etikett eine

Lage- rung bei einer Temperatur von ca. 4°C vorschreibt.

e Im oberen Teil der Tur herrscht die hdchste Temperatur. Hier sollte
am besten Butter und Kase aufbewahrt werden.

Produkte, die nicht im Kiihlschrank aufbewahrt werden sollten.

e Nicht alle Produkte eignen sich zur Aufbewahrung im Kuhlschrank.
Zu ihnen gehoren: o . _

- Gegen tiefe Temperaturen empfindliches Obst und Gemise, wie zum

Beispiel Bananen, Avocados, Papayas, Maracujas, Zucchinis, Paprika, To-

maten und Gurken.

- Unreife Friichte

- Kartoffeln.

Achtun?:
Beispiel flir die Lagerung von Lebensmitteln im Gerat (Abb. 12)

Damit sich die Lebensmittel so gut und so lange wie mdglich halten und
nicht verderben, sollten sie wie in Abb. 12 gezeigt im Kihlschrank un-
tergebracht werden. Die Abbildung zeigt auBerdem die beste Ano_rdr)un%
der Schubladen, Kérbe und Fachbéden im Hinblick auf einen moglichs
effektiven Energieverbrauch des Gerats.

Durch die Aufbewahrung der Lebensmittel bei I<;|e_(_eigneten Bedin%ungen
und Temperaturen halten sich die Lebensmittel langer, und der Strom-
verbrauch wird optimiert. Auf den Verpackungen oder Etiketten der Le-
bensmittel ist normalerweise angegeben, bei welchen Temperaturen sie
aufbewahrt werden sollten.




ABTAUEN, REINIGEN UND
PFLEGEN

Zum Reinigen des Gehauses und der Kunststoffteile des Erzeugnisses
keine Ldsungsmittel sowie scharfe und Scheuerreinigungsmittel anwen-
den (z.B. Reinigungsmittel- bzw. -milch)! Nur delikate fllissige Mittel und
weiche Tucher verwenden. Keine Schwamme verwenden.

Abtauen des Kiihlraumes* * *

e An der hinteren Kuhl- raumwand lagert sich Reif ab, der automatisch
abgetaut wird. Beim Abtauen kénnen mit den Kondensattropfen auch
Verunreinigungen in die Trichterd6ffnung der Rinne gelangen und da-
durch die Ablassoffnung verstopfen. Um dies zu verhindern, sollte
diese mit Hilfe des mitgelieferten Reinigungsinstruments vorsichtig
durchstochen werden (Abb.13) ) )

e Das Gerat arbeitet zyklisch: Wahrend des Kuhlprozesses lagert sich
an der hinteren Wand ein Reifbeschlag ab. Dieser wird abgetaut, das
Wasser sammelt sich in der Auffangvorrlchtunlgl.

e Vor dem Reinigen sollte das Gerat durch das Herausziehen des Ste-
ckers aus der Steckdose,durch das Ausschalten oder durch das He-
rausnehmen der Sicherung vom Stromnetz getrennt werden. Nicht
zuIIass%n, dass das Wasser in die Bedien- blende oder Beleuchtung

elangt.

J /ir empfehlen, keine Auftaumittel in Sprayform zu verwenden. Sie
kénnen die Entstehung von explosiven Aerosolen verursachen. Lo-
sungsmittel, die die Plastikteile des Gerates schadigen, enthalten oft
auc I:gge_sundheltsgefahrdende Substanzen. _

e Kein Reinigungswasser darf durch die Ablassdffnung in den Abdampf-
behalter gelangen. o o

e Das gesamte Gerat, auslgenommen die Turdichtung, sollte mit einem
milden Reinigungsmittel gereinigt werden. Die Turdichtung nur mit
klarem Wasser abwischen und trocknen lassen.

e Alle Ausst_attun?1 elemente sollen sorgfaltig gereinigt werden (Obst-
und Gemiusefach, Turfacher, Glasplatten, usw.).

Abtauen des Gefrierraumes**

e Es wird empfohlen, das Gerat regelmaBig abzutauen und zu reinigen.
e Eisablagerungen an den Gefrierflachen vermindern die Effizienz des
Gerates und bewirken eine Steigerung des Energieverbrauchs.

e Es empfiehlt sich, das Gefriergerat minde- stens ein- oder zweimal
im Jahr abzutau- en. Sollte sich mehr Eis bilden, sollte man das Auf-
tauen 6fter durchfihren. _ ]

e Befinden sich Lebensmittel im Gefrierraum, so ist der Temperatur-
regler 4 Stunden vor dem geplanten Abtauen auf ,max.” zu stellen.
Dadurch wird die Aufbewahrung des Gefrierguts bei Raumtemperatur
wahrend einer langeren Zeit moglich, o )

e Das Gefriergut aus dem Gefrierraum he- rausnehmen, in eine Schis-
sel legen, mit einigen Schichten Ze|tungsBap|er und einer Wolldecke
umwickeln und an einer kuhlen Stelle aufbewahren. ]

e Das Abtauen sollte méglichst schnell erfolgen. Wenn die Lebensmittel
Uber einen langeren Zeitraum bei Raumtemperatur aufbewahrt wer-
den, verklrzt sich ihre Haltbarkeite




Abtauendes Gefrierraumes:**

e Schalten Sie das Gerat mit dem Steuerungspaneel ab und anschlie-
Bend ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

e DieTur 6ffnen, die Produkte herausnehmen. o _

e Jenach dem__ModeII ziehen Sie den Abflusskanal im hinteren Bereich
des Kuhlgerates und stellen Sie ein Gefal3 darunter.

e Lassen Sie die Tur offen, dadurch erfolgt das Auftauen schneller. In

die Kammer des Gefriergerates kann zusatzlich ein Gefal mit heiBem

Eaber nicht kochendem) Wasser gestellt werden.

as Gerate innere auswischen und trocknen lassen. _

e Das Gerat gemaB entsprechendem Kapitel der Gebrauchsanweisung

wieder einschalten.

Automatische Abtauung des Kiihlraumes* * * *

Der Kihlraum ist mit einer automatischen Abtaufunktion ausgestattet.
An der hinteren Kihlraumwand

kann sich jedoch ein Reifbeschlag _ ) _ _
ablagern. Es kommt vor allem vor, wenn im Kihlraum viele frische le-
bensmittel aufbewahrt werden.

Automatische Abtauung des Gefrierraumes* * **

Der Kuhlraum ist mit einer automatischen No-Frost- ] )
Abtaufunktion ausgestattet. Die Lebensmittel werden durch die gekuhlite
Umluft eingefroren, die Feuchtigkeit wird aus dem Gefrierraum nach Au-
Ben abgeflhrt. Im Gefrierraum entsteht daher kein Eis- und Reifbeschlag
und die Lebensmittel frieren nicht fest.

Reinigen des Kiihl- und Gefrierraumes****

Es empﬁhehlt sich das Kuhl- und Gefrierraum mindestens einmal im Jahr
zu waschen.

Es wirkt vorbeugend gegen die Entstehung unangenehmer Geriiche so-
wie der Bak- terien. Das Gerat durch das drticken des Knopfes ,1" aus-
schalten, die Lebensmittel herausnehmen und das Gerat mit einem mil-
den. Reinigungsmittel waschen und trocknen lassen.

Einbau und Ausbau der Abstellplatten *****

Abstellplatte herausnehmen und an- schlieBend an der gewlnschten
Stelle bis zum Widerstand einschieben, so dass sich der Schnappver-
schluss in der Flih- rungsleiste befindet (Abb. 15).

Einbau und Ausbau der Tiirfacher ***x*x*

Tarfach anheben, herausziehen und von oben in die gewiinschte Position
einlegen (Abb. 16).

Auf keinen Fall darfen im Inneren des Gefrierraumes elektrische Heizkdr-
per, HeiBluftgeblase oder Haartrockner eingesetzt werden.

b Gilt fiir Gerate mit einem Gefrierfach Bz,
Gilt nicht fur Gerate mit dem Frostfrei-System
b Gilt fur Gerate mit einem Kuhlbereich.
Gilt nicht fur Gerate mit dem Frostfrei-System
b Gilt fir Gerate mit dem Frostfrei-System
e Gilt nicht fur Gefriergerate




LOKALISIERUNG VON
STORUNGEN

Stoérung

Mogliche Ursachen

Behebung

Das Gerat funktioniert nicht

Unterbrechung im Strom-
kreis

- Uberprifen, ob der Netz-
stecker gut in der Steckdose
des Speisenetzes sitzt.

- Uberpriifen, ob das An-
schluBkabel nicht beschadigt
ist.

- Durch AnschlieBen ei-

nes anderen elektrischen
Verbrauchers (z.B. einer
Nachttischlampe) Uberpri-
fen, ob die Steckdose unter
Spannung steht.

- Uberpriifen Sie, ob das Ge-
rat eingeschaltet ist (Ther-
mostat in Betriebsstellung).

Innenbeleuchtung funktio-
niert nicht

Die Glihlampe ist gelést oder
durchgebrannt (in Geraten
mit Glihlampen)

- Vorerst den vorherigen
Punkt Uberpriifen (das Ge-
rat funktioniert nicht - die
Gluhlampe festdrehen oder
auswechsen (in Geraten mit
Glihlampen)

Das Gerat ist ununterbro-
chen in Betrieb

Falsche Temperatureinstellng

- einen niedriegeren Wert
einstellen

Andere Ursachen wie unter
Punkt "Die Temperatur in
den Raumen ist nicht niedrig
genug"

- befolgen Sie die Anweisun-
gen unter Punkt “Die Tempe-
ratur in den Raumen ist nicht
niedrig genug"

Im unterem Teil des Kihlrau-
mes sammelt sich Wasser

Die AblaB6ffnung ist ver-
stopft (betrifft Gerate mit
Entwasserungsoffnung)

- Mit Hilfe des Raumwerkin-
stru-ments die AblaB6ffnung
durchstechen (siehe Ge-
brauchsanweisung, Kapite

Eine freie Luftzirkulation im
Kihlraum ist nicht méglich

- Die Lebensmittel und
Behalter von der Hinterwand
wegricken.

Es treten fir das Gerat un-
gewodhnliche Gerdusche auf

Das Gerat ist nicht eben
ausgerichtet

- Das Gerat ausrichten.

Das Gerat kommt mit M6-
beln oder anderen Gegen-
standen in Berihrung

- Das Geréat frei aufstellen,
so daB es keine andere Ge-
genstande beruhrt.



Storung

Mogliche Ursachen

Behebung

Die Temperatur in den Rau-
menist nicht niedrig genug

Falsche Temperatur-einstel-
lung

-Einen hoéheren Wert ein-
stellen

Hohere oder niedrigere
Umgebungstemperatur als
in den technischen Daten
(s.Tabelle) angegeben

- Das Gerat ist angepasst an
die Temperatur, die in den
technischen Daten (s.Tabel-
le) angegeben ist

Das Gerdt steht an einer di-
rekt von der Sonne bestrahl-
ten Stelle oder neben einer
Warmequelle

- Das Gerat an einer anderen
Stelle gemaB Gebrauchsan-
weisung aufstellen.

Es wurde eine zu groBBe Men-
ge von warmen Lebensmit-
teln auf einmal eingelagert

- Warten Sie bis zu 72 Stun-
den , bis die Lebensmittel
eingefroren sind und die
erwinschte Temperatur im
Kihlraum erreicht ist.

Keine freie Luftzirkulation im
Kihlraum

- Die Lebensmittel und
Behalter von der Hinterwand
abriicken

Der LuftfluB hinter dem Ge-
rat ist blockiert

- Das Gerat mindestens 3 cm
von der Wand wegrilicken.

Die Kihlraum-/ Gefrier-
raumtir wird zu oft gedffnet
und/oder bleibt zu lange
offen

Beides muss unbedingt ver-
mieden werden

Die Tir lasst sich nicht
schlieBen

Die Lebensmittel und Behal-
ter anders platziern

Der Verdichter schaltet
selten an

- prifen, ob die Umge-
bungstemperatur nicht nied-
riger ist als der Klimaklasse
des Gerates entspricht

Die Tlrdichtung wurde falsch

angebracht

- Die Tirdichtung einpressen

Beim normalen Betreiben der Kalteanlagen kdnnen Gerausche unter-
schiedlicher Art auftreten, die keinen Einfluss auf den Betrieb des Kihl-

schranks haben.

Gerdausche, die leicht zu beheben sind:

e Lautes Betriebsgerdausch

, wenn der Kuhlschrank nicht senkrecht

steht - Stellung durch die Stellschrauben vorne verandern. Eventuell
unter die Rollen hinten weichen Stoff legen, vor allem, wenn das Ge-
rat auf einem Fliesenboden steht.

e Reibun
frei steht.

an benachbarte Mébel - Kihlschrank abricken, so dass er

e Quietschen von Fachern und Schubladen - Fach oder Schublade he-
rausnehmen und wieder einschieben.
e Gerausche von sich berihrenden Flaschen - Flaschen voneinander

verschieben.

Gerdusche, die bei normalem Betrieb zu hdren sind, entstehen durch den
Thermostaten, wenn sich der Kompressor einschaltet, sich das Kuhlsys-
tem zusammenzieht oder ausdehnt und wenn Temperaturschwankungen

aufgrund des Durchflusses von Kiihimittel in den

ohrchen entstehen.



GARANTIE, NACHVERKAUF-
SERVICE

Garantie
Garantieleistungen laut Garantieschein. Der Hersteller ibernimmt keine
Haftung fur Schaden, die durch den unsachgeméaBen Betrieb des Pro-

dukts entstanden sind.
Wartung

e Der Hersteller empfiehlt, jegliche Reparaturen und, Einstellarbejten
von einem Werksservice' odér vom Hersteller autorisierten Kunden-
dienst durchfihren zu lassen. Aus Sicherheitsgrunden sollten Sie das
Gerat nicht selbst reparieren.

e \on Personen ohne dje erforderlichen Qualifikationen durc fgefuhrte
Res%acrﬁégren konnen fur den Geratebenutzer eine ernste Gefahr ver-

ur

e Die vom Hersteller, EinfUhrer oder Vertra?shandler gewdhrte Min-

destlgarantlezelt flr das Gerat ist im Garantieschein angegeben.

unbefugter Anpassungen, Anderungen, der Vérl&tzung von

Plombpen oder anderer Sicherheijtsvorrichtungen des Gerats oder Tei-

len davon, sowie im Fall sonstiger unbefugter Manipulationen am

Gerat, die’ nicht der Bedienungsanleitung éntsprechen, verfallt die

Garantie fur das Gerat.

Reparaturmeldungen und Hilfe bei Fehlern

Wenn das Gerat_re arlert werden muss, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst. Die resse und Rufnummer des Kundendienstes sind im
Garantjeschein angegeben. Halten Sie, wenn Sie den Kundendienst an-
rufen bitte die Serlennummer des Gerits bereit. Diese befindet sich auf

dem Typenschild. Notieren Sie sich die Seriennummer der Einfachheit
halber’'am besten hier:

CE-Konformitdtserkldarung
Der Hersteller dieses Produktes erklart hiermit in aIIelnlger Verantwortung,
dass dieses Produkt den einschlagigen, grundlegenden Anforderungen der
nachfolgenden EU-Richtlinien entsprlcht

Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EG
Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EG
ErP - Richtlinie 2009/125/EG

Richtlinie RoHS 2011/65/EG

Das Gerat ist mit dem C E Zeichen gekennzeichnet und verflgt tber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen Marktiberwa-

chungsbehdérden.
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