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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise flr dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flir daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist fiir die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsédhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterkiichen von Laden, Blros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen.

Gerét nur fir haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Handruhrgerét ist geeignet zum Verruhren teigiger oder flussiger
Speisen oder zum Aufschlagen von Sahne. Mit dem Schnellmixstab
ist es zum Zerkleinern bzw. Vermischen von Lebensmitteln geeignet.
Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstéanden bzw.
Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Gerate kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Gerét nur geméan Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

- -+
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Nur benutzen, wenn Zuleitung und Geréat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heif3e Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an. Gerét sofort ausschalten.

Das Grundgerat nie in Flissigkeiten tauchen und nicht in der
Spullmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen!

Das Gerét nicht Gber die Verbindungsstelle Schnellmixstab-
Grundgerat in Flissigkeit eintauchen.

Gerét nicht mit feuchten Handen benutzen.

Verbriihungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Fllssigkeiten.

Fllssigkeiten kénnen bei der Verarbeitung spritzen.

Bei Verwendung des Schnellmixstabs im Kochtopf den Topf vorher
von der Kochstelle nehmen.

Verletzungsgefahr durch rotierenden Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen —
nach dem Ausschalten lauft das Geréat kurze Zeit nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstliicke schitzen, damit sie nicht

in die rotierenden Werkzeuge gelangen kénnen.

Wichtig!

Gerét nicht im Leerlauf betreiben. Gerét nur mit Originalzubehor
betreiben. Nur Werkzeuge eines Typs (z. B. Knethaken) einsetzen.
Es wird empfohlen, das Gerét niemals langer eingeschaltet zu lassen,
wie fUr die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.

.
- 4|
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In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben. Auf den
Bildseiten befindet sich eine Ubersicht der
verschiedenen Modelle (Bild @&).

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild X

Grundgerét

Netzkabel

Kabelklammer

Handgriff

5-Stufen-Schalter + Momentschaltung
Zum Ein- und Ausschalten des Gerates

AaAbrhwOND—

und Anpassen der Arbeitsgeschwindigkeit.

0/off = ausgeschaltet

1 = niedrigste Drehzahl

5 = héchste Drehzahl

M = Momentschaltung (héchste Drehzahl),

Schalter nach links driicken und festhalten.

Bei Nutzung von Zubehér in der Heck-
offnung lasst sich das Gerat nur in der
Momentschaltung betreiben.

6 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge.

7 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge mit Verschluss

8 Schieber zum Betétigen des
Verschlusses
Bei Betétigung des Schiebers wird
entweder die Offnung zum Einsetzen der
Werkzeuge (7) oder die Heckéffnung (11)
freigegeben (Bild E).

= Offnung fir Werkzeuge (7) ist gedffnet.

ﬂ-' Heckéffnung (11) ist gedffnet.

9 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen von Zubehdr von der
Heckdéffnung. Beide Tasten gleichzeitig
driicken.

10 Abstellbigel mit Kabelaufwicklung
Zum Abstellen des Gerates in Arbeits-
pausen und zum Aufwickeln des
Netzkabels.

11 Heckdffnung mit Verschluss
Zum Einsetzen von Zubehor, z. B. dem
Schnellmixstab.

Werkzeuge

12 Rihrbesen

13 Knethaken

ﬁ%

—
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1] bei einigen Modellen
14 Schnellmixstab
15 Mixbecher mit Deckel
16 Universalzerkleinerer
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept in
der Gebrauchsanleitung des Universal-
zerkleinerers. Wenn ein Zubehor nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann es beim
Kundendienst bestellt werden.
Schnellmixstab:
Kunststoff Best.-Nr. 657242
Edelstahl Best.-Nr. 657258
Universalzerkleinerer: Best.-Nr. 659059
Bitte die Anweisungen in der separaten
Gebrauchsanleitung fir diese Zubehorteile
beachten.

Bedienen

® Vor dem ersten Gebrauch Grundgerat
und Werkzeuge reinigen.

o Netzkabel immer vollstédndig abwickeln.

m Wichtiger Hinweis

Bei gedffneter Heckéffnung I&sst sich das
Gerat nur in der Momentschaltung
betreiben. Die Stufenschaltung 1-5 ist
nicht in Funktion. Schieber zum Betatigen
des Verschlusses nur in Schalterposition
0/off bewegen.

Verletzungsgefahr durch rotierenden
Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.
Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerdtes
aufsetzen und abnehmen — nach dem
Ausschalten lduft das Gerét kurze Zeit
nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstiicke
schtitzen, damit sie nicht in die rotierenden
Werkzeuge gelangen kénnen.

Grundgerat mit Werkzeugen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders gutes
Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:

Rahrbesen fir ...

... SoBen, Eischnee, Milchschaum, Cremes,
Mayonnaise, Sahne und leichte Teige, wie

z. B. Rihrteig. Ruhrbesen sind zur Verar-
beitung von schweren Teigen nicht geeignet.

5

ﬁ
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Knethaken fiir ...

... feste Massen wie Mrb-, Hefe- und Kartof-
felteig sowie zum Mischen von schweren
Hackfleischteigen, Pasten oder Brotteig. Die
maximale Verarbeitungsmenge betragt 500 g
Mehl und Zutaten. Angaben zu den
Héchstmengen in den Rezepten beachten!

Bild

® Schieber auf Position % stellen.

Die Offnungen zum Einsetzen der Werk-
zeuge liegen frei, die Heckéffnung ist
geschlossen.

® Das gewlnschte Werkzeug-Paar in die
Offnungen einsetzen und bis zum
Einrasten andrlcken.

Form der Kunststoffteile an den Werk-
zeugen beachten, um Verwechslung der
Werkzeuge zu vermeiden

(Bild @-2)!

® Netzstecker einstecken.

® |ebensmittel in ein geeignetes Gefa3
einfullen.

o Werkzeuge in das GefaB einfiihren und
das Gerét auf gewlinschte Stufe
schalten.

Stufe 1, 2:

zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe 3, 4, 5:

zum Kneten und Schlagen.
Momentschaltung M:

zum schnellen Unterriihren oder
Aufschlagen von Zutaten.

A Verletzungsgefahr!

Zum Wechseln der Werkzeuge den
Netzstecker ziehen.

Hinweis:

Grunagerét immer abschalfen, bevor es aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

Nach der Arbeit:

® Schalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

o Werkzeuge mit der Auswurftaste l16sen
und abnehmen.

Achtung:

Auswurftaste erst bei Stillstand der

Werkzeuge betétigen. Die Auswurftaste ldsst

sich nicht betétigen, wenn der Schalter nicht

auf 0/off steht.

—

Grundgeréat mit Schnellmixstab

Das Gerét ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und Gemiise.
Zum Pirieren von Suppen.

Bild 3

e Schieber auf Position ﬂ stellen.
Die Heckdffnung liegt frei, die Offnungen
zum Einsetzen der Werkzeuge sind
geschlossen.

® Schnellmixstab einsetzen und einrasten
lassen.

® Netzstecker einstecken.

® |ebensmittel in den Mixbecher einfillen.

® Schalter nach links auf Momentschaltung
stellen und festhalten.
Die Stufenschaltung 1-5 ist nicht in
Funktion!

Hinweis:

Um das Spritzen des Mixguts zu vermeiden,

Gerdt erst einschalten, wenn der Schnellmix-

stab in das Mixgut eingetaucht ist.

Grunagerét immer abschalfen, bevor es aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

Nach der Arbeit:

® Schalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Schnellmixstab durch gleichzeitiges
Driicken der beiden Entriegelungstasten
abnehmen.

Reinigen

E Wichtiger Hinweis

Das Gerét ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerét vor Schaden

und erhélt die Funktionsféhigkeit.

ﬁ%

A Stromschlaggefahr!

Das Grundgerdt nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spdlmaschine
reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Achtung!

Oberfiéchen kénnen beschédigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmitte/
verwenden.

ﬁg
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e Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.
Anhaftungen im Bereich des Schiebers
grindlich entfernen!

® Werkzeuge in der Spulmaschine oder mit
einer Brste unter flieBendem Wasser
reinigen.

® Schnellmixstab in aufrechter Position
(MixfuBmesser nach oben) trocknen
lassen, so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.

Rotkohl entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kdnnen.

Bild @

e Zum Aufbewahren das Kabel locker um
das Gerat wickeln.

® Netzstecker mit der Kabelklammer
befestigen.

Hinweis:

Bei Geraten mit Spiralkabel:

Kabel niemals um das Gerét wickeln!

Abhilfe bei Stérungen

Problem:

Schalter lasst sich nicht auf Stufe 1 bis 5
bewegen.

Abhilfe:

Bei gedffneter Heckodffnung ist die
Stufenschaltung 1 bis 5 nicht in Funktion.
Problem:

Der Schieber Iasst sich nur schwer oder gar
nicht bewegen.

Abhilfe:

Schieber leicht nach innen driicken und
bewegen.

Rezepte

Schlagsahne m

100 g-500 g %

® Sahne 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5 — 10
je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne mit dem Riihrbesen verarbeiten.

EiweiBB

1-5 EiweiB

® EiweiB 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5 L4
mit dem Rihrbesen verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heiBBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Menhl

70 g Starkemehl

evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 3—-4 Minuten auf Stufe 5 mit dem
Ruhrbesen schaumig schlagen.

o Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes
Mehl und Starkemehl in ca. V2 bis
1 Minute |6ffelweise untermischen.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept

Rihrteig
Grundrezept
2 Eier

125 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

125 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

250 g Mehl

1 P&ckchen Backpulver

60 ml Milch

o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem RUhrbesen verarbeiten.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept

Mirbeteig
Grundrezept
125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept

4-%

ﬁ

*ﬁ%
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Boden fiir Obstkuchen
Grundrezept %
2 Eier

125 g Zucker

125 g gemahlene Haselniisse

50 g Semmelbrésel

® Eier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe 5
schaumig schlagen.

o Geréat auf Stufe 1 schalten, Haselniisse
und Semmelbrdsel dazugeben und eine
2 Minute mit dem Rulhrbesen verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Hefezopf
Grundrezept
250 g Mehl

1 Packchen Trockenhefe

110 ml warme Milch

1 Ei

1 Prise Salz

40 g Zucker

30 g zerlassenes und abgekihltes Fett

Schale einer halben Zitrone, gerieben

o Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3—-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept

Pizzateig

Grundrezept %
250 g Mehl

1 Packchen Trockenhefe

1 TL Zucker

1 Prise Salz

3ELOI

125 ml warmes Wasser

o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3—4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept %
500 g Mehl

14 g Zucker

14 g Margarine

7 g Salz

1 Packchen Trockenhefe

250 ml Wasser

o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

4-%

Mayonnaise
1 Ei (Eigelb und EiweiB)
1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 m| Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mUssen gleiche Temperatur haben!

® Zutaten in den Becher geben.

® Schnellmixstab auf dem Boden des
Bechers aufsetzen und einschalten
(Stufe M), bis die Mischung emulgiert.

® Den eingeschalteten Schnellmixstab
langsam bis zum oberen Rand der
Mischung anheben und wieder senken,
bis die Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kénnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol

verwenden.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
=mm Uber Elekiro- und Elektronik-Altgeréte
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine
EU-weit gultige Ricknahme und Verwertung
der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informie-
ren Sie sich bitte bei lnrem Fachhandler oder
bei Ihrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerét gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit Gber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fiir Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dariiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

ﬁ

*ﬁ%
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Congratulations on the purchase of your ,(::0? ngfrnggfe t 9
new SIEMENS appliance. Ove)r,view Y :
In doing so, you have opted for a modern,  Qperation ....................... 11
high-quality domestic appliance. Cleaning ..........c.coovenven... 12
You can find further information about our Troubleshooting . ................. 13
proaucts on our web page. Recipes ......... ... ... ... ... .. 13

Instructions on disposal ............ 14

Warranty conditions ............... 14

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications. Non-
industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal quantities of food for
domestic use.

The hand mixer is suitable for mixing doughy or liquid foods or for
whipping cream. The high-speed hand blender is suitable for cutting
or mixing food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged.

- -+

*ﬁ%
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Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored. Switch off the appliance
immediately.

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the
dishwasher. Do not use a steam cleaner!

Do not immerse the appliance in liquid above the joint between the
high-speed hand blender and base unit.

Do not use the appliance with damp hands.

Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids.

Liquids may splash during processing.

Before using the high-speed hand blender in a cooking pot, take the
pot off the hotplate.

Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill -
when switched off, the appliance continues running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing to prevent them from
becoming caught in the rotating tools.

Important!

Do not operate the appliance at no-load. Operate the appliance with
original accessories only. Insert tools of one type only (e.g. kneading
hook).

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

.
- 4|
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These operating instructions refer to various
models. An overview of the different models
can be found on the illustrated pages

(Fig. @).

Overview
Please fold out the illustrated pages.
Fig.
Base unit
Power cord
Cable clamp
Handle
5-step switch + fast and continuous
operation
For switching the appliance on and off
and adjusting theoperating speed.
0/off = switched off
1 = slowest speed
5 = fastest speed
M = Instantaneous switching (maximum
speed), press switch to left and hold in
place.
When using accessories in the rear
aperture, the appliance can be operated
using instantaneous switching only.
6 Ejector button
For removing the tools.
7 Apertures for inserting the tools with lock
8 Slide for actuating the lock
When the slide is actuated, either the
apertures for inserting the tools (7) or the
rear aperture (11) is released (Fig. ).
ALJL-' Apertures for tools (7) are opened.

ﬂ-' Rear aperture (11) is opened.

9 Release buttons
for removing accessories from the rear
aperture. Press both buttons
simultaneously.

10 Stand with cord store
For placing the appliance when taking
a reak from work and for winding up the
power cord.

11 Rear aperture with catch
for inserting accessories, e.g. high-speed
hand blender

Tools

12 Stirrer

13 Kneading hook

some models

14 High-speed hand blender

15 Blender jug with lid

16 Universal cutter

abLbwn =

—

en

With the universal cutter use the appliance at
full power to prepare honey spread (accor-
ding to the recipe). You can find the recipe in
the operating instructions of the universal
cutter.
If an accessory is not supplied as standard,
it can be ordered from customer service.
High-speed hand blender:
plastic order no. 657242
stainless steel order no. 657258
Universal cutter: order no. 659059
When using the accessories, follow the
separate operating instructions for the
accessories.

Operation

e Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

® Always unwind power cord completely.

m Important information

When the rear aperture is open,

the appliance can be operated using
instantaneous switching only. Selector
switch 1-5 will not function. Move slide for
actuating the lock in switch position 0/off
only.

A Risk of injury from rolating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove fools until the
appliance is at a standstill — when
switched off, the appliance continues
running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing
fo prevent them from becoming caught in
the rotating tools.

Base unit with tools

An especially good result is achieved if the
tools are used for the following applications:
Stirrers for ...

... Sauces, egg whites, milk froth, cream,
mayonnaise, whipped cream and light
dough, e.g. cake mixture. Stirrers are not
suitable for processing heavy dough.

11
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Kneading hook for ...

... stiff mixtures such as short pastry-, yeast

dough- and potato dough as well as for

mixing heavy mincemeat dough, pasta or
bread dough. The maximum processing
quantity is 500 g of flour and ingredients.

Observe maximum quantities in the recipes!

Fig.

e Move slide to position .

The apertures for inserting the tools are
open, the rear aperture is closed.

e |Insert the required tool pair into the
apertures and press on the tools until they
engage.

Note the shape of the plastic parts on
the tools to avoid mixing up the tools
(Fig. @-2)!

® |Insert the mains plug.

® Place the food in a suitable receptacle.

e |Inserttools into the receptacle and switch
on the appliance at the required setting.
Settings 1, 2:
for working in and mixing in.

Settings 3, 4, 5:

for kneading and beating.

Instantaneous switching: M

for mixing or beating ingredients quickly.

A Risk of injury!

Before changing the tools, pull out the
mains plug.
Note:
Always swifch off the base unit before taking
it out of the blended food.
After using the appliance:
o Move the switch to 0/off.
® Remove mains plug.
® Release and remove the tools by
pressing the ejector button.
Altention:
Do not press the ejector butfon until the fools
are at a standstill. The efector butfon cannot
be actuated unless the switch is in the 0/off
position.

Base unit with high-speed hand

blender

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks, baby
food, cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

12
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Fig. B

® Move slide to position l
The rear aperture is open, the apertures
for inserting the tools are closed.

® |Insert the high-speed hand blender and
lock into position.

® Insert the mains plug.

® Put ingredients into the blender jug.

o Move the switch to the left to
instantaneous switching and hold in
place.

Selector switch 1-5 will not function!

Nofte:

To prevent the food from splashing, first

immerse the high-speed hand blender

into the food, then switch on the appliance.

Always switch off the base unit before taking

it out of the blended food.

After using the appliance:

o Move the switch to 0/off.

® Remove mains plug.

® Remove the high-speed hand blender by
simultaneously pressing both release
buttons.

Cleaning

E Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance

from damage and keeps it functional.

ﬁ%

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher.
Do not use a steam cleaner!

Warning!

Surfaces may be damaged. Do not use

abrasive cleaning agents.

o Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.
Remove all adhesion from the area of the
slide!

® Clean the tools in the dishwasher or with
a brush under running water.

® |eave high-speed hand blender to dry in
upright position (blender foot blade at top)
so that any water inside can run out.

ﬁg
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Note: If processing e.g. red cabbage, the

plastic parts will become discoloured by a red

film which can be removed with a few drops

of cooking oil.

Fig. @

® To store the power cord, wrap loosely
around the appliance.

e Attach mains plug to the cable clamp.

Note:

Appliances with spiral cable:

Never wind the cable around the appliance!

Troubleshooting

Problem:

Switch cannot be moved to settings 1 to 5.
Remedial action:

When the rear aperture is open, selector
switch 1-5 will not function.

Problem:

The slide can be moved only with difficulty or
not at all.

Remedial action:

Press slide inwards slightly and move.

Recipes

Whipped cream

100 g-500 g (%

® Whip cream with the stirrer for V2to 18J
5 minutes at setting 5 (depending on
the quantity and properties of the cream

Egg white

1 to 5 egg whites

® Using the stirrer, beat egg whites
for 2 to 5 minutes at setting 5.

Sponge mixture %

=

&=

Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx.
3-4 minutes at setting 5 until frothy.

e Switch appliance to setting 1, mix sifted
flour and cornflour by the spoonful within
approx. 2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

ﬁ%

Cake mixture
Basic recipe
2 eggs

125 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from

2 lemon

125 g butter or margarine

(room temperature)

250 g flour

1 packet of baking powder

60 ml of milk

o Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry I

Basic recipe %%

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Base for fruit flan
Basic recipe
2 eggs

125 g sugar

125 g ground hazelnuts

50 g breadcrumbs

® Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes at
setting 5 until frothy.

e Switch appliance to setting 1, add hazel-
nuts and breadcrumbs and process for
2 minute with the stirrer.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

13
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Plaited bun

Basic recipe

250 g flour

1 packet of dry yeast

110 ml warm milk

1 egg

1 pinch of salt

40 g sugar

30 g melted and cooled fat

Graded rind of half a lemon

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pizza dough

Basic recipe %%
250 g flour

1 packet of dry yeast

1 tsp. sugar

1 pinch of salt

3 tbs. oil

125 ml warm water

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Bread dough I

Basic recipe %

500 g flour

14 g sugar

14 g margarine

7 g salt

1 packet of dry yeast

250 ml water

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Mayonnaise
1 egg (egg yolk and egg white)
1 tbs. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar

200-250 ml oil

Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same
temperature!

® Put the ingredients in the jug.

® Place high-speed hand blender in the
bottom of the jug and switch on
(setting M) until the mixture emulsifies.

4-%

—

e Slowly raise the switched on high-speed
hand blender as far as the upper edge of
the mixture and lower again until the
mayonnaise is ready.

Tip: According to this recipe you can also

make mayonnaise with egg yolk only.
However, use only half the amount of oil.

Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm OnN waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

.
ﬁ%
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Pour votre sécurité

Veuiillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer. Les applications
similaires a celles d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation
dans les coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises commerciales et
industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients de pensions,

petits hétels et immeubles d’habitation similaire.

Utilisez cet appareil uniguement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.

Ce batteur mixeur manuel ne convient que pour mélanger les plats
pateux ou liquides, ou pour battre de la creme. Avec le pied mixeur
rapide, il convient pour broyer et mélanger des produits alimentaires.
Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

15
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Les parametres du secteur électrique et les indications portées sur
la plaque signalétique de I'appareil doivent concorder. N'utilisez cet
appareil que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son
cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage. Avant de remplacer des accessoires ou des piéces
supplémentaires déplacées en service, il faut éteindre I'appareil

et le débrancher du secteur.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de 'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant une
qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommagé. Les réparations sur I'appareil sont
réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures

Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera des le retour du courant. Eteignez immédia-
tement 'appareil. Ne plongez jamais I'appareil de base dans des
liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de
nettoyeur a vapeur | Ne plongez pas I'appareil dans I'eau au-dela de
la jonction entre I'appareil de base et 'accessoire mixeur rapide.
N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

Risque de brilure !

Prudence lors du traitement de liquides trés chauds. L’appareil risque
de provoquer des projection de liquide. Avant d’utiliser le pied mixeur
rapide dans la casserole, retirez préalablement cette derniere du foyer
de cuisson.

Risque de blessures engendré par I'entrainement rotatif !
N’introduisez jamais les doigts dans des accessoires en rotation

Ne montez et détachez les accessoires qu’une fois I'appareil
immobile. Apres I'avoir éteint, 'appareil continue de tourner
brievement. Protégez les cheveux longs ou les vétements a moitié
défaits afin qu’ils ne se prennent pas dans les accessoires en rotation.
Important !

Ne faites pas tourner I'appareil a vide. N'utilisez I'appareil qu'avec des
accessoires d’origine. N'utilisez que des accessoires d’'un méme type
(crochets malaxeurs par exemple). Ne laissez jamais I'appareil allumé
plus longtemps que nécessaire au mixage des produits alimentaires
a traiter. Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

16 .
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La notice d'utilisation vaut pour différents
modeéles. Une vue d’ensemble des différents
modéles se trouve sur les volets illustrés
(figure ).

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure &

abLbwn =

10

11

Appareil de base
Le cordon d’alimentation électrique
Bride & cordon
Poignée
Interrupteur a 5 positions + marche
momentanée
Il sert a allumer et éteindre I'appareil,
et adapter sa vitesse de fonctionnement.
0/off = appareil éteint
1 = Vitesse la plus basse
5 = Vitesse la plus élevée
M = Marche momentanée (a la plus haute
vitesse) ; poussez l'interrupteur a gauche
et maintenez-le en position.
Si vous utilisez des accessoires dans
I'orifice arriére, seule la marche
momentanée de 'appareil fonctionne.
Touche d’éjection
Elle sert a détacher les accessoires.
Orifices pour mettre en place les
accessoires avec fermeture
Curseur pour actionner la fermeture
Lorsque vous actionnez le curseur,
ce geste débloque soit I'orifice
permettant d’'introduire les accessoires
(7) soit l'orifice arriere (11) (figure B).

JL-' Les orifices des accessoires (7) sont
ouverts.

ﬂ- L orifice arriere (11) est ouvert.

Touches de déverrouillage

Pour retirer un accessoire de l'orifice
arriére. Appuyez en méme temps sur les
deux touches.

Etrier de rangement avec enroulement
de cordon

Pour ranger I'appareil entre deux
utilisations, et pour enrouler le cordon
de secteur.

Orifice arriére avec fermeture

ou introduire des accessoires comme par
exemple le mixer-batteur rapide.

Accessoires

12
13
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Fouet mélangeur
Crochets pétrisseurs

fr

sur certains modeles

14 Mixer batteur rapide
15 Bol mixeur avec couvercle
16 Broyeur universel
Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de I'appareil lors de la
préparation d’'une pate a tartiner au miel
(a condition de respecter les instructions de
la recette). Vous trouverez la recette dans la
notice d’utilisation du broyeur universel.
Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
il est possible de le commander auprés du
service aprés-vente.
Mixer batteur rapide :

Matiere plastique N° de réf. 657242

Matiere inoxydable  N° de réf. 657258
Broyeur universel : N° de réf. 659059
Veuillez respecter les instructions figurant
dans la notice d'instructions a part
accompagnant ces accessoires.

Utilisation

® Avant la premiére utilisation, nettoyez
I'appareil de base et I'outillage.

® Déroulez toujours complétement le
cordon d’alimentation.

m Remarque importante

Lorsque l'orifice arriére est ouvert,
I'appareil ne peut fonctionner qu’en
marche momentanée. Les positions 1 a 5
de l'interrupteur sont inopérantes. Pour
actionner la fermeture, ne déplacez le
curseur que lorsque linterrupteur se

trouve sur la position 0 / off.

Risque de blessures engenaré par
l'entrainement rotatif /

Nintroauisez jamais les doigts dans des
accessoires en rotation

Ne montez et délachez les accessoires
qu une fois l'appareil immobile. Apres
lavoir éteint, 'appareil continue de fourner
brievement.

Protégez les cheveux longs ou les
vétements a moitié défaits afin qu'ils ne se
prennent pas dans les accessoires en
rotation.

17
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Appareil de base avec accessoires
Les accessoires permettent d’obtenir des
résultats particulierement bons dans les
préparations suivantes :

Fouets mélangeur pour ...

.. Sauces, blancs montés en neige, mousse
de lait, cremes, mayonnaise, creme Chantilly
et pates légeres comme la pate levée. Les
fouets mélangeurs ne conviennent pas pour
préparer les pates épaisses.

Crochets pétrisseurs pour ...

.. les péates fermes telles que la pate brisée,
la pate au levain et les pates a base de
pommes de terre, ainsi que pour mélanger
les pates épaisses contenant de la viande
hachée, les pates italiennes ou la pate
a pain. Quantité maximale que permet de
traiter I'appareil 500 g de farine plus les
ingrédients. Respectez les quantités
maximales indiquées dans les recettes !

Flgure C]
Amenez le curseur sur la position ME
Les orifices d’introduction des
accessoires sont dégagés, l'orifice arriere
est fermé.

® Dans les orifices, introduisez la paire
d’accessoires voulue et appuyez dessus
pour les faire encranter.
Tenez compte de la forme des piéces en
plastique des accessoires pour éviter les
confusions (figure @-2) !

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Versez les produits alimentaires dans un
récipient approprié.

® Introduisez les accessoires dans le
récipient puis amenez l'interrupteur sur
la position voulue.
Positions 1, 2 :
Pour incorporer et mélanger.
Positions 3, 4, 5 :
Pour pétrir et battre.
Marche momentanée M :
pour incorporer ou battre rapidement des
ingrédients.

A Risque de blessures !

Pour changer les oulils, debranchez la
fiche male de la prise de courant.

18
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Remarque :

Etelgnez toujours 'appareil de base avant

de /e sortir de la préparation mélangée.

Apres le travail:

® Ramenez l'interrupteur sur 0 / off.

o Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Appuyez sur la touche d’éjection pour
détacher les accessoires et retirez-les.

Attention :

Nactionnez la touche d’éjection qu'une fols

les accessoires immobiles. La touche

d’éjection est inopérante si l'interrupteur

ne se trouve pas sur 0/ off.

Appareil de base avec pied mixeur
rapide

L’appareil convient pour monter la
mayonnaise, mélanger des sauces,
cocktails, les aliments pour bébé, les fruits
et légumes cuits.

Pour réduire les soupes en purée.

Flgure D
Amenez le curseur sur la position l
L orifice arriere est dégagé, les orifices
d’introduction des accessoires sont
fermés.

® Mettez le mixer batteur rapide en place
et faites-le encocher.

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® \Versez les aliments dans le bol mixeur.

® Tournez linterrupteur a gauche, sur la
position de marche momentanée, et
maintenez-le en position.
Les positions 1 a 5 de linterrupteur sont
inopérantes !

Remarque :

Pour éviter les projections de produit

a mélanger, n'allumez ' appareil qu apres

avoir plongé le mixer batteur rapide dedans.

Eteignez toujours l'appareil de base avant de

le sortir de la préparation mélangée.

Apres le travail:

® Ramenez l'interrupteur sur 0 / off.

o Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Pour retirer le pied mixeur rapide,
appuyez simultanément sur les deux
touches de déverrouillage.
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Nettoyer

m Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protege I'appareil
contre les dégats et le maintient

fonctionnel.

A Risque d'électrocution /

Ne plongez jamais ' appareil de base dans
des liguides et ne le lavez pas au lave-
vaisselle.

Nutilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Attention /

Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nutilisez pas de détergent abrasif.

® Essuyez I'appareil de base avec un
chiffon humide puis avec un chiffon sec
pour le sécher.
Nettoyez soigneusement les résidus qui
adhérent sur le curseur !

® |elavage des accessoires a lieu au lave-
vaisselle ou avec une brosse sous 'eau
du robinet.

® |aissez le pied mixeur rapide sécher a la
verticale (lame tournée vers le haut), ceci
afin que I'eau qui a pénétré puisse
s’écouler.

Remarque : si vous traitez par exemple du

chou rouge, les piéces en plastique vont

prendre d’autres teintes. Quelques gouttes

d’huile de cuisine permettent de les enlever.

Figure @

® Avant de ranger I'appareil, enroulez le
cordon autour sans serrer.

® Fixez la fiche méale du cordon au moyen
de la bride a cordon.

Remarque :

Sur les appareils a cordon en spirale :

n‘enroulez jamais le cordon autour

de l'appareil !

Derangements et remedes
Probléme :

L'interrupteur refuse de se rendre sur les
positions 1 & 5.

Remeéde :

Lorsque l'orifice arriére est ouvert, la
commande multi-positions ne fonctionne
pas.

ﬁ-%
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Probléme :
Le curseur est soit difficile soit impossible
a déplacer.
Remeéde :

Appuyez légérement sur le curseur,
en direction de l'intérieur de I'appareil,
et déplacez-le.

Recettes
Créme chantilly

100 g a 500 g

® Travaillez la creme avec le fouet
mixeur pendant 2 a 5 minutes (suivant la
quantité et les propriétés de la creme) sur

la position 5.

Blanc d’ceuf

==

1 a 5 blancs d’'ceufs

® Travaillez les blancs pendant2 a 5
minutes a la vitesse 5 avec le fouet
mixeur.

Péate a biscuits

Recette de base

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mixeur sur la position 5, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

® Réglez I'appareil sur le niveau 1,
incorporez la farine tamisée et la farine

d’amidon pendant env. 30 secondes a 1
minute.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate levée

Recette de base (%

2 ceufs

125 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’'un

demi-citron

125 g de beurre ou de margarine

(a la température ambiante)

250 g de farine

1 sachet de levure chimique

60 ml de lait

19
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® Travaillez tous les ingrédients avec le
fouet mixeur pendant env. 2 minute sur
la position 1, puis env. 2 a 4 minutes sur

la position 5.
Quantité maximale : 2 fois la recette de base
Pate brisée
Recette de base
125 g de beurre

(a la température ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé
250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Fond de tarte aux fruits

Recette de base %

2 ceufs

125 g de sucre

125 g de noisettes broyées

50 g de chapelure

® Battez les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le robot réglé
sur la position 5.

® Réglez I'appareil sur le niveau 1, rajoutez
les noisettes et la chapelure, puis
travaillez le mélange pendant une demi-
minute au fouet mixeur.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Brioche tressée I

Recette de base % %

250 g de farine

1 sachet de levure

110 ml de lait chaud

1 ceuf

1 pincée de sel

40 g de sucre

30 g de matiére grasse fondue puis refroidie,

le zeste répé d’'un demi-citron

e Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. Y2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

20
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Péte a pizza
Recette de base
250 g de farine

1 sachet de levure

1 c. a café de sucre

1 pincée de sel

3 cuilleres a soupe d’huile

125 ml d’eau chaude

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Péate a pain
Recette de base
500 g de farine

14 g de sucre

14 g margarine

7 g de sel

1 sachet de levure
250 ml d’eau

® Travaillez tous les ingrédients avec le

crochet pétrisseur pendant env. 2 minute

sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes

sur la position 5.

Mayonnaise

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 cuillére a soupe de moutarde

1 cuillére a soupe de jus de citron ou de

vinaigre

200 a 250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos golts

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température !

® \Versez les ingrédients dans le bol.

® Posez le pied mixeur rapide sur le fond du
récipient et allumez 'appareil (niveau de
vitesse M) jusqu’a que le mélange
s’émulsionne.

® Soulevez lentement le pied mixeur rapide
en rotation jusqu’'a la surface du
mélange, puis faites-le replonger
lentement jusqu’a ce que la mayonnaise
soit préte.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniquement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, nutilisez que la

moitié de la quantité d’huile.
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Conseils pour la mise au rebut

Cet appareil est labélisé conformément

E: a la directive européenne 2012/19/UE

= SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement — WEEE).

Cette directive définit le cadre d’'une reprise

et d’'une revalorisation des appareils usagés

en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-

ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

—

fr

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

21
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché 'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

Il miscelatore manuale € idoneo a mescolare pietanze pastose

o liquide oppure a montare la panna. Il frullatore rapido ad immersione
e idoneo a sminuzzare o mescolare alimenti.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare ed usare I'apparecchio solo secondo i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi.

22 .
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Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
stesso non presentano danni. Prima di sostituire accessori o pezzi
di ricambio, che durante il funzionamento si muovono, I'apparecchio
deve essere spento e staccato dalla rete. Staccare sempre
I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia. Non tirare il cavo di
alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto con superfici calde.
Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione. Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal
nostro servizio assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Spegnere immediatamente I'apparecchio.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Non pulire con apparecchi a vapore.

Non immergere I'apparecchio nel liquido oltre il punto di congiunzione
fra asta frullatore rapido e apparecchio base.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

Pericolo di scottature!

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi.

Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.

Per usare il frullatore rapido ad immersione in una pentola,

togliere prima la pentola dal fuoco.

Pericolo di lesioni da parti in rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo — dopo lo
spegnimento il movimento dell’apparecchio continua per breve tempo.
Proteggere i capelli lunghi o i capi di abbigliamento non aderenti,

per evitare che possano entrare fra gli utensili in rotazione.
Importante!

Non mettere I'apparecchio in funzione a vuoto. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori originali. Impiegare solo utensili di un tipo

(per es. gancio impastatore).

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo

di quanto € necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non e idoneo per 'uso nel forno a microonde.

e
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In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure si

riporta uno specchietto dei diversi modelli
(figura [@).

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

Figura Y

Apparecchio base

Cavo d’alimentazione

Molletta per cavo

Impugnatura

Selettore 5 velocita + funzionamento

«pulse»

Per accendere e spegnere I'apparecchio

ed adeguare la velocita di lavoro.

0/off = spento

1 = velocita minima

5 = velocita massima

M = funzionamento «pulse» (velocita

massima), premere l'interruttore verso

sinistra e mantenerlo premuto.

Con l'accessorio inserito nell’apertura

posteriore dell’apparecchio & possibile

solo il funzionamento «pulse».

6 Pulsante di espulsione
Per rimuovere gli utensili.

7 Aperture d'inserimento degli utensili con
chiusura

8 Cursore per 'azionamento della chiusura
L’azionamento del cursore apre
I'apertura per I'inserimento degli utensili
(7) oppure I'apertura posteriore (11)

ﬁgura BE).

abowon =

~ L’apertura per gli utensili (7) € aperta.

ﬂ-' L’apertura posteriore (11) & aperta.
9 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere gli accessori dall’apertura
posteriore. Premere contemporanea-
mente i due pulsanti.
10 Base di appoggio con avvolgicavo
Per deporre I'apparecchio durante le
pause di lavoro e per avvolgere il cavo
di alimentazione.
11 Apertura posteriore con chiusura
Per inserire accessori, ad es. il frullatore
rapido ad immersione.
Utensili
12 Frusta
13 Impastatore
In alcuni modelli
14 Asta frullatore rapido

24
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15 Bicchiere frullatore con coperchio
16 Mini tritatutto
Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’'apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando le
indicazioni della ricetta). La ricetta si trova
nelle istruzioni per 'uso del mini tritatutto.
Un accessorio non compreso nella fornitura
puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti.
Asta frullatore rapido:
Plastica Codice di ord. N° 657242
Inox Codice di ord. N° 657258
Mini tritatutto: Codice di ord. N° 659059
Osservare le istruzioni per questi accessori
nel separato libretto d’istruzioni per l'uso.

Uso

® Al primo uso pulire I'apparecchio base
e gli utensili.

® Avvolgere sempre completamente il cavo
di alimentazione.

E Avvertenza importante

Con l'apertura posteriore aperta & possi-
bile solo il funzionamento «pulse». La
selezione di velocita 1-5 non € in funzione.
Muovere il cursore per 'azionamento della
chiusura solo con l'interruttore in posizione
0/off.

Pericolo di lesioni da parti
In rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili
In rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad
apparecchio fermo — dopo lo spegnimento
il movimento dell apparecchio continua per
breve tempo.

Proteggere i capelli lunghi o i capi di
abbigliamenfo non aderenty, per evitare
che possano entrare fra gli utensifi in
rotazione.

Apparecchio base con utensili

Con gli utensili si raggiunge un risultato
particolarmente buono nei seguenti impieghi:
Frusta per ...

... Salse, alboume montato a neve, schiuma di
latte, creme, maionese, panna e tipi di pasta
leggera, come ad es. impasto morbido per
dolci soffici. Le fruste non sono idonee per la
lavorazione di paste pesanti.

4@
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Gancio impastatore per ...

.. masse consistenti come pasta frolla, pasta
lievitata e pasta di patate, nonché per
impastare paste resistenti di carne tritata,
paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione & 500 g di
farina piu ingredienti. Osservare i dati per le
quantitad massime nelle ricette!

F|gura C]
Mettere il cursore nella posizione %
Le aperture per applicare gli utensili sono
libere, 'apertura posteriore € chiusa.

® |Inserire nelle aperture la coppia di utensili
desiderata e spingere gli utensili fino
all’arresto.

Per evitare scambi di utensili, osservare la
forma delle parti in materiale sintetico
degli utensili (figura [-2)!

® |Inserire la spina.

® |Introdurre I'alimento in un idoneo
contenitore.

e Introdurre gli utensili nel contenitore ed
accendere 'apparecchio alla velocita
desiderata.

Grado 1, 2:

per incorporare e mescolare.

Grado 3, 4, 5:

per impastare e montare.
Funzionamento «pulser» M:

per incorporare rapidamente o montare
ingredienti.

A Pericolo dj ferite!

Per la sostituzione degli utensili estrarre
prima la spina di alimentazione.

Awverlenza:

Spegnere sempre 'apparecchio base,

prima di estrarlo dall'alimento miscelato.

Dopo il lavoro:

e Disporre linterruttore su 0/off.

® Staccare la spina.

® Sbloccare gli utensili con il pulsante
di espulsione e rimuoverli.

Attenzione:

Azionare il pulsante di espulsione solo

quando gli utensili sono fermi. Il pulsante di

espulsione non puo essere azionato se il

seletfore non e disposto su 0/off.

%

Apparecchio base con frullatore
rapido ad immersione
L’apparecchio € idoneo per frullare
maionese, salse, cocktail, alimenti per
neonati, frutta cotta e verdura.

Per frullare a puré le minestre.

Flgura D]
Mettere il cursore nella posizione l
L’apertura posteriore & libera, le aperture
per l'inserimento degli utensili sono
chiuse.

® |Inserire ed arrestare I'asta frullatore
rapido.

® |Inserire la spina.

® |Introdurre I'alimento nel bicchiere
frullatore.

® Ruotare il selettore verso sinistra sul
funzionamento «pulse» e mantenere.
La selezione di velocita 1-5 non € in
funzione!

Awvertenza:

Per evitare spruzzi del prodotto miscelato,

accendere |'apparecchio solo quando l'asta

frullatore rapido e immersa nel prodotto da

frullare. Spegnere sempre | apparecchio

base, prima di estrarlo dall alimento

miscelato.

Dopo il lavoro:

® disporre linterruttore su 0/off.

® Staccare la spina.

e Rimuovere il frullatore rapido ad
immersione premendo contemporanea-
mente i due pulsanti di sblocco.

Pulizia

E Avvertenza importante

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio da danni e ne
conserva l'efficienza.

A Pericolo di scarica elettrical

Non immergere mai | apparecchio base
In liquidi ne lavario nella lavastoviglie.
Non pulire con apparecchi a vapore.

Altenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

25
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e Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.
Rimuovere accuratamente le adesioni
nella zona del cursore!
® Lavare gli utensili nella lavastoviglie
0 con una spazzola sotto acqua corrente.
® |asciare asciugare il frullatore rapido ad
immersione in posizione verticale (lama
al piede del frullatore in alto), per fare
uscire 'acqua in esso penetrata.
Avvertenza: nella lavorazione per es. di
cavolo rosso, sulle parti in plastica si formano
macchie, che possono essere rimosse con
qualche goccia di olio alimentare.

Figura @

® Per conservare I'apparecchio, avvolgere
il cavo, non troppo stretto, intorno ad
esso.

e Fissare la spina di alimentazione con la
molletta per cavo.

Awverlenza:

per apparecchi con cavo a spirale:

non avvolgere mai il cavo inforno

all'apparecchio!

Rimedio in caso di guasti
Problema:

Impossibile muovere il selettore sui gradi di
velocita da 1 a 5.

Rimedio:

Quando I'apertura posteriore € aperta, il
selettore velocita da 1 a 5 non € in funzione.
Problema:

Il cursore si muove solo con difficolta

0 & bloccato.

Rimedio:

Spingere leggermente il cursore verso
l'interno e muoverlo.

Ricette

Panna montata

100 g-500 g

® |avorare la panna con la frusta da 2
a 5 minuti alla velocita 5 (a seconda d
quantita e delle proprieta della panna)

Albume

1-5 bianchi d’uovo

® |avorare gli albumi da 2 a 5 minuti
a livello 5 con la frusta.

s 5=

===
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Pasta biscotto
Ricetta base
2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con la frusta per ca. 3-4 minuti
alla velocita 5.

e Commutare I'apparecchio alla velocita 1,
incorporare 1 cucchiaio alla volta farina
passata al setaccio e fecola in ca. /2—1
minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base %

2 uova

125 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di

Y2 limone

125 g di burro o margarina (a temperatura

ambiente)

250 g farina

1 bustina lievito in polvere

60 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca.
3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base
125 g burro (a temperatura ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3—4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

4@
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Fondo per dolce alla frutta
Ricetta base
2 uova

125 g zucchero

125 g nocciole macinate

50 g pangrattato

® Montare a schiuma uova e zucchero per
3—-4 minuti alla velocita 5.

e Commutare I'apparecchio alla velocita 1,
aggiungere nocciole e pangrattato
e lavorare per %2 minuto con la frusta
per mescolare.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Treccia di pasta lievitata
Ricetta base
250 g farina

1 confezione lievito secco

110 ml latte caldo

1 uovo

1 pizzico sale

40 g zucchero

30 g grasso sciolto e raffreddato

Buccia di mezzo limone, grattugiata

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza
Ricetta base
250 g farina

1 confezione lievito secco

1 cucchiaino di zucchero

1 pizzico sale

3 cucchiai di olio

125 ml acqua calda

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pane
Ricetta base
500 g farina

14 g zucchero

14 g margarina

7 g sale

1 confezione lievito secco
250 ml acqua

%

—
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® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio

impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Maionese
1 uovo (tuorlo e albume)
1 cucchiai succo di senape

1 cucchiai succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

e Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Poggiare il frullatore rapido ad immer-
sione sul fondo del bicchiere ed
accenderlo (velocita M) finché la miscela
non si emulsiona.

® Tenendo acceso il frullatore rapido ad
immersione, sollevarlo fino alla superficie
della miscela ed abbassarlo finché la
maionese non € pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si puo

produrre anche maionese solo con rosso

d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia la

quantita di olio.

Avvertenze sulla rottamazione

Questo apparecchio & contrassegnato
E/ conformemente alla Direttiva europea
mmm 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per
un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi
in tutta I'UE.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato
0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale ¢ stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunque necessario presentare il
documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.

27
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en

-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

De handmixer is geschikt voor het mixen van deegachtige of vloeibare

gerechten en voor het kloppen van room. Met de snelmixstaaf is het

geschikt voor het fijnmaken en/of mixen van levensmiddelen.

Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties

te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-

aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden. Apparaten kunnen worden gebruikt door
personen met verminderde fysische, sensorische of mentale
vaardigheden of gebrek aan ervaring en kennis indien zij onder
toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige gebruik van het
apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat
uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het
typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.
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Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd. Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die
bewegen tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld
en worden losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd
worden losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is
en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of
wordt gereinigd. Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen

of hete oppervlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de
stroomstoring gaat het automatisch weer lopen. Het apparaat direct
uitschakelen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen in de
afwasautomaat. Geen stoomreiniger gebruiken!

Het apparaat niet dieper dan het aansluitpunt staafmixer-
basisapparaat in vloeistof dompelen.

Apparaat niet met vochtige handen gebruiken.

Risico van brandwonden!

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

Bij gebruik van de snelmixstaaf in een kookpan de pan eerst van het
fornuis nemen.

Verwondingsgevaar door roterende aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat — na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse kledingstukken niet door de
roterende hulpmiddelen worden gegrepen.

Belangrijk!

Apparaat niet onbelast laten lopen. Het apparaat uitsluitend gebruiken
met het originele toebehoren. Uitsluitend hulpstukken van één
bepaald soort (bijv. kneedhaak) aanbrengen.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
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Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen. Op de pagina's met
afbeeldingen vindt u een overzicht van de
verschillende modellen. (Afb. @)

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. I

Basisapparaat

Aansluitsnoer

Kabelklem

Handvat

5-standen-schakelaar +
momentschakeling

Voor in en uitschakeling van het apparaat
en het aanpassen van dewerksnelheid.
0/off = uitgeschakeld

1 = laagste toerental

5 = hoogste toerental

M = momentschakeling (hoogste
toerental), schakelaar naar links drukken
en vasthouden.

Bij gebruik van toebehoren in de achter-
opening kan het apparaat alleen in de
momentschakeling worden gebruikt.

6 Uitwerptoets

ArhwON-=

Voor het verwijderen van de hulpstukken.

7 Openingen voor het aanbrengen van
hulpstukken met sluiting

8 Schuif voor het bedienen van de sluiting
Bij bediening van de schuif wordt ofwel de
opening voor het aanbrengen van de
hulpstukken (7) of de achteropening (11)
vrijgegeven (afb. ).

~ Opening voor hulpstukken (7) is

geopend.
l-' Achteropening (11) is geopend.

9 Onigrendeltoetsen
Voor het verwijderen van toebehoren uit
de opening in de achterzijde. Beide
toetsen tegelijk indrukken.

10 Neerzetbeugel met snoerhouder
Om het apparaat neer te zetten tijdens
pauzes en voor het opwikkelen van het
aansluitsnoer.

11 Achteropening met sluiting
Voor het aanbrengen van toebehoren,
bijv. de snelmixstaaf.

Hulpstukken

12 Roergarde

13 Kneedhaak

30
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bij sommige modellen
14 Staafmixer
15 Mixkom met deksel
16 Universele fijnsnijder
Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens). Het recept vindt u in
de gebruiksaanwijzing van de universele
fijnsnijder.
Toebehoren dat niet is meegeleverd, kan bij
de klantenservice worden besteld.
Staafmixer:
Kunststof bestelnr. 657242
Roestvrij staal bestelnr. 657258
Universele fijnsnijder: bestelnr. 659059
Neem de aanwijzingen in de afzonderlijke
gebruiksaanwijzing van deze
toebehorenonderdelen in acht.

Bedienen

® Voor het eerste gebruik het
basisapparaat en de hulpstukken
reinigen.

® Aansluitsnoer altijd volledig afwikkelen.

m Belangrijke aanwijzing

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, kan het apparaat alleen met
de momentschakeling worden gebruikt.
De standenschakeling 1-5 werkt dan niet.
De schuif voor het bedienen van de
sluiting alleen bewegen wanneer de
schakelaar op 0/off staat.

Verwondlingsgevaar door roterende
aandrijving!
Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.
Hulpstukken alleen aanbrengen en
verwijderen wanneer het apparaat stilstaat
— na het uitschakelen loopt het apparaat
nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse
kledingstukken niet door de roterende
hulpmiddelen worden gegrepen.
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Basisapparaat met hulpstukken

Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt:

Roergarde voor...

... Sauzen, geklopt eiwit, melkschuim,
crémes, mayonaise, room en licht deeg, bijv.
roerdeeg. Gardes zijn niet geschikt voor de
bereiding van zwaar deeg.

Kneedhaak voor...

... compacte massa's zoals zandtaartdeeg,
gistdeeg en aardappeldeeg, en voor het
mengen van zwaar deeg zoals gehaktdeeg,
pasta en brooddeeg. De maximum
verwerkingshoeveelheid bedraagt 500 g
meel plus ingrediénten. De maximum
hoeveelheden van de recepten in acht
nemen!

Afb.

® Schuif op stand ME zetten.
De openingen voor het aanbrengen van
de hulpstukken zijn open, de achter-
opening is gesloten.

® Het gewenste paar hulpstukken in de
openingen steken en aandrukken tot ze
vastklikken.
Op de vorm van de kunststofdelen van de
hulpstukken letten, om verwisseling van
de hulpstukken te vermijden (afb. [@-2)!

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Levensmiddelen in een geschikte kom
doen.

® Hulpstuk in de kom steken en het
apparaat inschakelen op de gewenste
stand.
Stand 1, 2:
voor het toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:
voor het kneden en kloppen.
Momentschakeling M:
voor het snel mixen of kloppen van
ingrediénten.

A Verwondingsgevaar!

Voordat u hulpstukken vervangt de
Stekker uit het stopcontact trekken.

Opmerking:
Het basisapparaat altijd uitschakelen voordat
u het uit de mixkom haalt.

ﬁ%
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Na gebruik:

® Schakelaar op 0/off zetten.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Hulpstukken losmaken met de
uitwerptoets en verwijderen.

Altentie:

Uitwerptoets pas indrukken wanneer de

hulpstukken stilstaan. De uitwerptoets werkt

niet wanneer de schakelaar niet op 0/off

staat.

Basisapparaat met snelmixstaaf
Het apparaat is geschikt voor het mixen
van mayonaises, sauzen, mixdranken,
babyvoeding, gekookt fruit en groente.
Voor het pureren van soepen.

Afb. @

e Schuif op stand 1 zetten.
De achteropening is open, de openingen
voor het aanbrengen van de hulpstukken
zijn gesloten.

® Staafmixer aanbrengen en laten
vastklikken.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Levensmiddel in de mixkom doen.

® De schakelaar naar links op
momentschakeling zetten en
vasthouden.
De standenschakeling 1-5 werkt dan
niet.

Opmerking:

Om spatten te voorkomen dlient u het

apparaat pas in te schakelen wanneer de

staafmixer in de te mixen ingrediénten steekt.

Het basisapparaat altijd uitschakelen voordat

u het uit de mixkom haalt.

Na gebruik:

® Schakelaar op 0/off zetten.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Snelmixstaaf verwijderen door de twee
ontgrendelknoppen gelijktijdig in te
drukken.

Reinigen

m Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.
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A Gevaar van elekirische schok!

Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de
afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken!

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

Kleefresten rond de schuif grondig
verwijderen!

® Hulpstukken reinigen in de afwas-
automaat of met een borstel onder
stromend water.

o De snelmixstaaf rechtop (mixervoetmes
naar boven) laten drogen, zodat het
water eruit kan lopen.

N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool

komt er een gekleurd laagje op de kunststof

onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een
beetje slaolie.

Afb. @

® Bij het opbergen het aansluitsnoer
lichtjes om het apparaat wikkelen.

® Stekker met de kabelklem bevestigen.

Opmerking:

Bijj apparaten met een spiraalkabel:

De kabel nooit om het apparaat wikkelen!

Verhelpen van storingen
Probleem:

De schakelaar kan niet op standen 1-5
worden gezet.

Oplossing:

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, werkt de standenschakeling 1-5
niet.

Probleem:

De schuif laat zich moeilijk of helemaal niet
bewegen.

Oplossing:

Schuif iets naar binnen drukken en bewegen.

Recepten

Slagroom

100 g-500 g

® Room 2 tot 5 minuten met de
roergarde roeren op stand 5
(afhankelijk van de hoeveelheid
en de eigenschappen van de room).

Eiwit

1-5 eiwitten

e® FEiwit 2 a 5 minuten met de roergarde
verwerken op stand 5.

Biscuitdeeg

Basisrecept

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

® Deingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 3 tot 4 minuten tot
schuim roeren met de roergarde op
stand 5.

® Apparaat op stand 1 zetten, gezeefde
meel en zetmeel in ca. Y2 tot 1 minuut
lepel voor lepel erdoor mengen.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept
2 eieren

125 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van "z citroen

125 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

250 g meel

1 pakje bakpoeder

60 ml melk

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna ca.
3 tot 4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

8= B
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Zandtaartdeeg I
Basisrecept %%
125 g boter (kamertemperatuur)
100-125 g suiker
1 ei
1 snufje zout
stukje citroenschil of vanillesuiker
250 g meel
eventueel bakpoeder
® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op
stand 1, daarna 3 tot 4 minuten op
stand 5 met de kneedhaak verwerken.
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak
Basisrecept
2 eieren

125 g suiker

125 g gemalen hazelnoten

50 g paneermeel

® FEieren en suiker 3 tot 4 minuten tot
schuim kloppen op stand 5.

® Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en 2 minuut
verwerken met de roergarde.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gevlochten gistgebak
Basisrecept %%
250 g meel

1 pakjes gedroogde gist

110 ml warme melk

1 ei

1 snufje zout

40 g suiker

30 g gesmolten en afgekoeld vet

schil van een halve citroen, gemalen

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

nl
Pizzadeeg
Basisrecept
250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

1 theelepel suiker

1 snufje zout

3 eetlepels olie

125 ml warm water

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg
Basisrecept
500 g meel

14 g suiker

14 g margarine

7 g zout

1 pakjes gedroogde gist,

250 ml water

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op
stand 1, daarna 3 tot 4 minuten op
stand 5 met de kneedhaak verwerken.

Mayonaise
1 ei (eigeel en eiwit)
1 eetlepel mosterd

1 eetlepels citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

® Ingrediénten in de kom doen.

® De snelmixstaaf op de bodem van de
kom houden en inschakelen (stand M)
tot het mengsel emulgeert.

® De ingeschakelde snelmixstaaf
langzaam omhoog tot aan het opperviak
bewegen en dan weer omlaag, tot de
mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken. Gebruik dan

de halve hoeveelheid olie.
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Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in overe-
enstemming met de Europese richtlijn

= 2012/19/EU afgedankte elektrische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU

geldende terugname en verwerking van oude

apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.

34

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs

nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

ﬁ
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser. Husholdningslignende
anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbejderkakkener i forretninger,
pa kontorer, i landbrugsmeessige og andre kommercielle virksom-
heder samt brug pa pensioner, sma hoteller og andre former

for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv.

Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som

er almindelige i husholdningen.

Handmikseren er egnet til at rgre dejagtige eller flydende madvarer
eller til at piske flade. | kombination med hurtigblenderstaven er den
egnet til at smahakke hhv. blande fadevarer.

Ma ikke bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.
Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre

til en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Fare for elektrisk stad

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begreensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis
de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet
og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.

Born ma ikke fa lege med apparatet.

Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa type-
skiltet. Kun for brug i lukkede rum.

Ma kun benyttes, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.

35
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Far udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der beveeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn
og for det samles, skilles ad eller rengares.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kvaestelsesfare

Fare for elektrisk stad

| tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar automatisk

i gang igen, nar strammen vender tilbage. Sluk straks for apparatet.
Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen. Anvend ikke nogen damprenser!

Dyp ikke apparatet ned i veesken over forbindelsesstedet mellem
hurtigblenderstav og motorenhed.

Brug ikke apparatet med fugtige haender.

Fare for skoldning!

Veer forsigtig ved forarbejdning af varme veesker.

Veaeskerne kan sprgjte under forarbejdning.

Skal hurtigblenderstaven bruges i en gryde, skal gryden farst fijernes
fra kogepladen.

Kvaestelsesfare som fglge af roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende redskaber.

Redskaber ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille —
apparatet karer kort efter, at det er slukket.

Beskyt langt har eller lgstsiddende tgj, sa det ikke kan komme ind

i de roterende redskaber.

Vigtigt!

Brug ikke apparatet i tomgang. Apparatet ma kun benyttes

med originalt tilbehar. Der ma kun isaettes redskaber af en type
(f.eks. eeltekroge).

Det anbefales, at apparatet aldrig er taendt laengere end det

er ngdvendigt til forarbejdning af fedevarerne.

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

- -+
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Denne brugsvejledningen beskriver forskel-
lige modeller. P4 billedsiderne ses en

oversigt over forskellige modeller (billede [J).

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Billede 1Y
Motorenhed
Netkabel
Kabelklemme
Handgreb
5-trinkontakt + momentfunktion
Til teending og slukning af apparatet
og tilpasning af arbejdshastigheden.
0/off = slukket
1 = laveste hastighed
5 = hgjeste hastighed
M = momentfunktion (hgjeste hastighed),
tryk kontakten mod venstre og hold fast
i den. Bruges tilbehgr i haekabningen,
kan apparatet kun bruges med moment-
funktion.
6 Udkastningstaste
Til aftaging af redskaberne.
7 Abninger il iszetning af redskab med las
8 Skyder til betjening af las
Nar skyderen betjenes, frigives enten
abningen til iseetning af redskaberne (7)
eller hzekabningen (11) (billede B).
4~ Abning til redskab (7) er abnet.

ﬂ-' Heekabning (11) er &bnet.

9 Sikkerhedstaster
Til aftaging af tilbehgret fra haekabnin-
gen. Tryk samtidigt pa begge taster.
10 Frastillingsbajle med kabelopvikling
Til frastilling af apparatet i arbejdspauser
og til opvikling af netkablet.
11 Haekabning med las
Til isaetning af tilbeher f.eks. hurtigblen-
derstav.
Redskaber
12 Rereris
13 Altekroge
pa nogle modeller
14 Hurtigblenderstav
15 Blenderbzeger med lag
16 Minihakker
Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse, nar smgrepaleeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften).
Du finder opskriften i brugsvejledningen
til minihakkeren.

abLbownN =
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Folger et tilbehgr ikke med leveringen,
kan det bestilles hos kundeservice.
Hurtigblenderstav:

Kunststof Best.nr. 657242

Rustfrit stal Best.nr. 657258
Minihakker: Best.nr. 659059
Laes og overhold anvisningerne i den
separate brugsvejledning for disse
tilbehgrsdele.

Betjening

® Renger motorenheden og redskaberne
far de tages i brug farste gang.

o Afvikl altid netkablet helt.

—

m Vigtig henvisning

Er haekdbningen aben, kan apparatet kun
bruges med momentfunktion.
Trinkoblingen 1-5 er ude af funktion.
Bevaeg kun skyderen til betjening af lasen
i kontaktposition 0/off.

Kvaestelsesfare som folge

af roterende drev/
Stik aldrig fingrene ind i de roterende
redskaber.
Redskaber ma kun szettes pa og tages af,
nar apparatet star stille — apparatet karer
Kort efter, at det er slukket.
Beskyt langt har eller lostsiddende toj,
sd det ikke kan komme ind i de roterende
redskaber.

Motorenhed med redskaber

Med redskaberne opnas et sezerligt godt
resultat ved falgende anvendelser:

Roreris til ...

... sovse, piskede aggehvider, maelkeskum,
creme, mayonnaise, floadeskum og let dej
som f.eks. rgrdej. Rarerisene er ikke egnet
til forarbejdning af tung de;j.

Fltekroge il ...

... faste masser som f.eks. mgrdej, gaerdej
og kartoffeldej samt til blanding af tung dej
af hakket kad, pastadej eller bradde;j.

Den maksimale forarbejdningsmaengde

er 500 g mel og ingredienser.

Overhold angivelserne om de maks.
maengder i opskrifterne!
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Billede
® Stil skyderen i position M
Abningerne til isaetning af redskaberne
er frie, haekdbningen er lukket.
® Szt det gnskede redskabspar ind
i Abningerne og tryk det ned indtil det
falder i hak.
Overhold kunststofdelenes form pa red-
skaberne for at undga forvekslinger
af redskaberne (billede @-2)!
® Sczet netstikket i.
o Fyld fgdevarerne i en egnet beholder.
® Stik redskaberne ned i beholderen
og stil apparatet pa det gnskede trin.
Trin 1, 2:
til indarbejdning og indblandning.
Trin 3, 4, 5:
til elting og piskning.
Momentfunktion M:
til hurtig iblanding eller piskning
af ingredienser.

A Fare for kvaestelser!

Til udskiftning af redskaberne treek
nelstikket ud.

Henvisning:

Sluk altid motorenheden for den tages

ud af de blendede fodevarer.

Efter arbejdet:

e Stil kontakten pa 0/off.

® Traek netstikket ud.

® Lgsn redskaberne med
udkastningstasten og fjern dem.

OBS:

Betjen forst udkastningstasten, nar red-

skaberne star stille.

Udkastningstasten kan ikke betjenes,

hvis kontakten ikke star pa 0/off.

Motorenhed med hurtigblenderstav

Apparatet er egnet til blanding af mayon-

naise, sovse, blandede drikkevarer, baby-

mad, kogt frugt og grant.

Til purering af supper.

Billede B1

e Stil skyderen i position L.
Haekabningen er fri, abningerne til isaet-
ning af redskaberne er lukket.

® Szt hurtigblenderstaven i og fa den
til at falde i hak.

® Szt netstikket i.

o Fyld fgdevarerne i blenderbaegeret.

e Stil kontakten mod venstre pd moment-
funktion og hold den fast.
Trinkoblingen 1-5 er ude af funktion!

Henvisning:

For at undga staenk og sprojt skal apparatet

forst taendes, nar hurtigblenderstaven

er dykket ned i fodevarerne.

Sluk altid motorenheden for den tages

ud af de blendede fodevarer.

Efter arbejdet:

e Stil kontakten pa 0/off.

® Traek netstikket ud.

® Tag hurtigblenderstaven af ved at trykke
samtidigt pa begge sikkerhedstaster.

Renggring

—

m Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Grundig rengaring beskytter apparatet
mod skader og sikrer en god funktion.

ﬁ%

A Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorenheden i vaesker
og szet den ikke i opvaskemaskinen.
Anvend ikke nogen damprenser!

OBS/

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

® Toar motorenheden af farst med en fugtig
klud og herefter med en ter klud.
Fjern grundigt snavs fra omradet omkring
skyderen!

® Saet redskaberne i opvaskemaskinen
eller renger dem med en barste under
rindende vand.

e |ad hurtigblenderstaven tarre i opret
position (med blenderfodkniven opad), sa

at vandet der er kommet ind, kan lagbe ud.

Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks. rad-

kal opstar der misfarvninger pa plastdelene,

som kan fiernes med nogle draber spiseolie.

Billede @

o Til opbevaring vikl kablet lgst omkring
apparatet.

® Fastgor netstikket med kabelklemmen.

Bemaerk:

P4 modeller med spiralledning: Vikle aldrig

ledningen rundt omkring maskinen/!

ﬁ
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Afhjeelpning af fejl

Problem:

Kontakten kan ikke bevaeges hen

pa trin 1 til 5.

Afhjaelpning:

Er haek&bningen &ben, er trinkoblin-
gen 1 til 5 ude af funktion.

Problem:

Skyderen er vanskelig at bevaege eller
kan slet ikke beveeges.

Afhjeelpning:

Tryk skyderen let indad og beveeg den.

Opskrifter

Piskeflode

100 g-500 g

® Forarbejd fladen i V2 til 5 minutter pa
trin 5 — afheengigt af fledens maengde
0g egenskaber med rgrerisene.

FEggehvider

1-5 aeggehvider

® Forarbejd aeggehviderne i 2 til 5
minutter pa trin 5 med rgrerisene.

Lagkagedej

Grundopskrift

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Pisk ingredienserne (undtagen mel
og maizenamel) i ca. 3—-4 minutter pa
trin 5 med rarerisene, til de skummer.

e Stil apparatet pa trin 1 og ibland det
sigtede mel og maizenamel skevis i lobet
af ca. Y2 til 1 minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rardej
Grundopskrift
2 &g

125 g sukker

1 knivspids salt

1 pakke vanillesukker eller skal af %2 citron
125 g smor eller margarine (rumtemperatur)
250 g mel

1 pakke bagepulver

&= B=

&=

60 ml meelk

o Forarbejd alle ingredienserne
i ca. 2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
rarerisene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Mordej
Grundopskrift
125 g smar (rumtemperatur)
100-125 g sukker
1&g
1 knivspids salt
en smule citronskal eller vanillesukker
250 g mel
evt. bagepulver
® Forarbejd alle ingredienserne
i ca. Y2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eltekrogene.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Bund til frugtteerte

Grundopskrift

2 &g

125 g sukker

125 g malede hasselngdder

50 g rasp

® Pisk aeg og sukker i 3—4 minutter
pa trin 5, til de skummer.

e Stil apparatet pa trin 1, tilseet hassel-
ngdder og rasp og forarbejd det hele
i Y2 minut med rgrerisene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Geerkrans

Grundopskrift

250 g mel

1 pakke tgrgaer

110 ml varm maelk

1eag

1 knivspids salt

40 g sukker

30 g smeltet og afkalet fedt

skal af en halv citron, revet

o Forarbejd alle ingredienserne
i ca. Y2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eltekrogene.

Maks. masngde: 2 gange grundopskrift

ﬁ%
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Pizzadej
Grundopskrift
250 g mel

1 pakke tgrgaer

1 tsk sukker

1 knivspids salt

3 spsk olie

125 ml varmt vand

® Forarbejd alle ingredienserne
i ca. Y2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eeltekrogene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Broddej
Grundopskrift
500 g mel

14 g sukker

14 g margarine

7 g salt

1 pakke tgrgaer

250 ml vand

o Forarbejd alle ingredienserne
i ca. 2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eeltekrogene.

Mayonnaise
1 &g (eeggeblomme og aeggehvide)
1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

salt, peber efter smag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

e Kom ingredienserne i baegeret.

e Stil hurtigblenderstaven pa bunden
af baegeret og teend for den (trin M),
til blandingen emulgerer.

e |oft den teendte hurtigblenderstav
langsomt op til den gverste kant
af blandingen og saenk den igen,
til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Du kan ogsa fremstille mayonnaise

kun med aeggeblommer efter denne opskrift.

Brug da kun den halve maengde olie.

—

Henvisninger til bortskaffelse
Denne maskine er meerket iht.
bestemmelserne i det europeeiske

mmm direktiv 2012/19/EU om affald
af elektrisk og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elektrisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Oplysning om gzeldende bortskaffelsesmade

fas hos din faghandel eller dine kommunale

myndigheder.

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.
Kebsnota skal altid vedleegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfort
pa garanti. Medfglger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfgrt mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

.
ﬁ%
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen fgr bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk

av apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige husholdnings-
mengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt
bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeider-
kjgkken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjons-
bedrifter, sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller
lignende oppholdsenheter.

Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Handmikseren er egnet for elting av deig eller flytende mat eller

for pisking av flate. Sammen med hurtigmiksestaven er den egnet
for kutting hhv. blanding av matvarer.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstat

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom

de er under oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker
bruk av apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom.

Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Far skift av tilbehgr eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.

41
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Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Ved strambrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake. Apparatet ma straks slas av.
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjores

i oppvaskmaskin. Det ma ikke brukes noen damprenser!
Apparatet ma ikke dyppes ned i vaeske til ut over forbindelsesstedet
mellom hurtigmiksestaven og basismaskinen.

Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.

Fare for skolding!

Forsiktig ved bearbeiding av varme vaesker.

Vaeskene kan sprute ut ved bearbeiding.

Ved bruk av hurtigmiksestaven i en gryte, ma gryten farst tas bort
fra kokeplaten.

Fare for skade pa grunn av roterende drev!

Det ma aldri gripes i de roterende verktayene.

Verktayene ma kun settes pa eller tas av nar apparatet star stille —
etter utkoblingen gar apparatet etter i kort tid.

Langt har eller Igse kleer ma beskyttes, slik at disse ikke kommer

i beroring med roterende verktoy.

Viktig!

Apparatet ma ikke brukes med tomgang.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr.

Det ma kun settes inn en type verktoy (f.eks. eltekroker).

Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglge.

*ﬁ%
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| denne bruksveiledningen blir forskjellige
modeller beskrevet. P& sidene med bilder
finnes en oversikt over de forskjellige
modellene (bilde &).

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde I

Basismaskin

Strgmkabel

Kabelklemme

Handtak

5-trinns-bryter + momentinnkobling

For & sla apparatet pa og av og for

a tilpasse arbeidshastigheten.

0/off = avslatt

1 = laveste turtall

5 = hgyeste turtall

M = momentinnkobling (hgyeste turtall),

bryteren trykkes mot venstre og holdes

fast. Ved bruk av tilbehgr i bakapningen,

kanapparatet kun drives med moment-

innkobling.

6 Utkastknapp
For & ta av verkigyene.

7 Apninger for innsetting av verkitgy med las

8 Skyver for & betjene lasen
Ved betjening av skyveren blir enten
apningen for innsetting av verktay (7)
eller bakapningen (11) frigitt (bilde B).
= Apningen for verktey (7) er apen.
ﬂ-' Bakapningen (11) er apen.

9 Utlesningsknapper
For & ta av tilbehgr fra bak&pningen.
Begge knappene ma trykkes samtidig.

10 Plasseringsbeyle med kabeloppvikling
For & sette bort apparatet i arbeidspauser
og for a vikle opp stremkabelen.

11 Bakapning med las
For innsetting av tilbehar f.eks. hurtig-
miksestav.

Verktoy

12 Rerepinner

13 Eltekroker

ved noen modeller

14 Hurtigmiksestav

15 Miksebeger med lokk

16 Universalkutter

Med universalkutteren nytter du den fulle

ytelsen pa apparatet ved tilberedning av

honning palegg (nar anvisningene i opp-

skriften blir overholdt).

AaAbrhwOND—
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Du finner oppskriften i bruksveiledningen
for universalkutteren.
Dersom et tilbehgr ikke hgrer med til
leveringsomfanget, kan dette bestilles
hos kundeservice.
Hurtigmiksestav:
Plast Best. nr. 657242
Rustfritt stal Best. nr. 657258
Universalkutter: Best. nr. 659059
Vennligst folg anvisningene i den separate
bruksveiledningen for disse tilbehgrsdelene.

Betjening

o For fgrste gangs bruk ma basismaskinen
og verktayene rengjares.

e Stramkabelen ma alltid vikles helt opp.

E Viktig henvisning

Nar bakapningen er apen, kan apparatet
kun drives med momentinnkobling.
Trinnkoblingen 1-5 er ikke i funksjon.
Skyveren for & betjene lasen méa kun
beveges i bryterposisjonen 0/off.

Fare for skade pa grunn
av roterende drev!

Det ma aldri gripes i de roterende
verktoyene.

Verktoyene ma kun settes pd eller tas av
nar apparatet star stille — etter utkoblingen
gdr apparatet etter i kort tid.

Langt har eller lose kigzer ma beskyttes,
slik at disse ikke kommer i beraring med
rolerende verkioy.

Basismaskin med verktoy

Med verktayene oppnas et saerlig godt
resultat ved falgende anvendelser:
Rarepinner for...

... sauser, stivpisket eggehvite, melkeskum,
krem, majones, flate og lette deiger som
f.eks. rgrdeig. Rorepinnene er ikke egnet
for bearbeiding av tunge deiger.

Eltekroker for ...

... faste masser som mar-, gjeer- og potetdeig
sasom for blanding av tunge kjettdeiger,
pate- eller braddeig. Den maksimale arbeids-
mengden er 500 g mel og ingredienser.

Ta hensyn til angivelsene for starste mengder
i oppskriftene!

43
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Bilde

® Skyveren stilles i posisjonen M
Apningene for innsetting av verktay ligger
fritt, bak&pningen er lukket.

® Det gnskede verktgyparet settes inn
i pningene og trykkes inn inntil det
smekker i.
Ta hensyn til formen pa kunststoffdelene
pa verktgyene, slik at det unngas forveks-
ling av verktayene (bilde @-2)!

® Stopselet stikkes inn.

e Matvarene fylles i en egnet skal.

e \Verktgyene fares inn i skdlen og appa-
ratet stilles pa gnsket trinn.
Trinn 1, 2:
for innarbeiding og innblanding.
Trinn 3, 4, 5:
for elting og pisking.
Momentinnkobling M:
for hurtig innraring eller pisking av ingre-
dienser.

A Fare for skade!

For skift av verktoy ma stromkabelen
frekkes ut.

Henvisning:

Basismaskinen ma alltid s/ds av, for den blir

tatt ut av massen.

Etter arbeidet:

® Bryteren stilles pa 0/off.

® Stopselet trekkes ut.

o Verkigyene lgsnes med utkastknappen
og tas av.

Obs:

Utkastknappen ma forst betjenes nar verk-

tayene star stille. Utkastknappen kan ikke

betjienes ndr bryteren ikke star pa 0/off.

Basismaskin med hurtigmiksestav
Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
og grennsaker.

For mosing av supper.

Bilde [

® Skyveren stilles i posisjonen ﬂ
Bakapningen ligger fritt, apningene
for innsetting av verktay er lukket.

o Hurtigmiksestaven settes inn
0og smekkes i.

e Stgpselet stikkes inn.

—

e Matvarene fylles pa i miksebegeret.

® Bryteren stilles til venstre pA moment-
innkobling og holdes fast.
Trinnkoblingen 1-5 er ikke i funksjon!

Henvisning:

For d unngd at ingrediensene spruter, ma

apparatet forst slds pa nar hurtigmiksestaven

er dyppet ned i tingene som skal mikses.

Basismaskinen ma alltid slds av, for den blir

tatt ut av massen.

Etter arbeidet:

® Bryteren stilles pa 0/off.

® Stopselet trekkes ut.

o Hurtigmiksestaven tas av ved & trykke
samtidig pa begge utlgsningsknappene.

Rengjaring

m Viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

Grundig rengjering beskytter apparatet
mot skader og bevarer

funksjonsdyktigheten.

ﬁ%

A Fare for stromstot!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned

[ veesker og tkke rengjores i oppvask-
maskin.

Det md& ikke brukes noen damprenser!

Obs/

Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke

brukes skurende rengjoringsmidler.

® Basismaskinen tarkes av med en fuktig
klut og torkes deretter godt av.
Rester av matvarer som har satt seg fast
i omradet runt skyveren ma grundig
fiernes!

o Verkigyene rengjores i oppvaskmaskin
eller med boarste under rennende vann.

® Hurtigmiksestaven ma tarke i stdende
posisjon (kniven pa miksefoten oppover),
slik at vann som har trengt inn kan
renne ut.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks. rgdkal

oppstar det misfarginger av plastdelene som

kan fiernes med noen draper matolje.

Bilde @

® For oppbevaring ma kabelen vikles lett
rundt apparatet.

® Stopselet festes med kabelklemmen.

ﬁg
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Henvisning:
Ved apparater med spiralkabel:
Kabelen ma aldri vikles rundt apparatet!

Hjelp ved feil

Problem:

Bryteren lar seg ikke bevege pa trinn 1 til 5.
Utbedring:

Nar bak&pningen er apen, er trinnkoblingen
1 til 5 ikke i funksjon.

Problem:

Skyveren lar seg vanskelig eller overhode
ikke bevege.

Utbedring:

Skyveren trykkes lett innover og beveges.
Oppskrifter

Stivpisket kremflate

100 g-500 g

® Flote bearbeides med rarepinnene
Y2 til 5 minutter pa trinn 5 — alt etter
mengden og egenskapen til flaten.

Eggehvite
1-5 eggehviter

® FEggehvitene bearbeides med rgre-
pinnene 2 til 5 minutter pa trinn 5.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift
2 egg
2-3 ss varmt vann
100 g sukker
1 pakke vaniljesukker
70 g mel
70 g potetmel
evt. bakepulver
® Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rgrepinnene
i ca. 3—-4 minutter pa trinn 5.
® Apparatet stilles pa trinn 1, silt mel
og potetmel blandes inn i ca. 2 til 1
minutt med en skje av gangen.
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Rort deig
Grunnoppskrift
2 egg

125 g sukker

1 klype salt

1 pakke vaniljesukker eller skall av ¥z sitron
125 g smor eller margarin (romtemperatur)

&=

&=
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250 g mel

1 pakke bakepulver

60 ml melk

® Alle ingrediensene bearbeides
i ca. V2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
rgrepinnene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Mgardeig
Grunnoppskrift
125 g smer (romtemperatur)

100-125 g sukker

1 egg

1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker

250 g mel

evt. bakepulver

® Alle ingrediensene bearbeides
i ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekrokene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Deig for fruktkakebunn
Grunnoppskrift %
2 egg

125 g sukker

125 g malte hasselngtter

50 g kavringstrg

® FEgg og sukker piskes i 3-4 minutter
pa trinn 5 til de skummer.

® Apparatet stilles pa trinn 1, hasselngttene
og kavringsstrget tilsettes og det hele
bearbeides i V2 minutt med rgrepinnene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Fletteloff
Grunnoppskrift
250 g mel

1 pakke tgrrgjeer

110 ml varm melk

1 egg

1 klype salt

40 g sukker

30 g smeltet og avkjglt fett

skall av en halv sitron, revet

® Alle ingrediensene bearbeides
i ca. V2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekrokene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
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Pizza deig
Grunnoppskrift
250 g mel

1 pakke torrgjeer

1 ts sukker

1 klype salt

3 ssolje

125 ml varmt vann

e Alle ingrediensene bearbeides
i ca. ¥2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekrokene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Broddeig
Grunnoppskrift
500 g mel

14 g sukker

14 g margarin

7 g salt

1 pakke torrgjeer

250 ml vann

e Alle ingrediensene bearbeides
i ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekrokene.

Majones
1 egg (eggeplomme og eggehvite)
1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

salt, pepper etter smak

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

® |Ingrediensene helles i begeret.

® Hurtigmiksestaven settes pa bunnen
av begeret og slas pa (trinn M), inntil
blandingen emulgerer.

o Den innkoblete hurtigmiksestaven lgftes
langsomt opp inntil randen av blan-
dingen, og senkes igjen inntil majonesen
er ferdig.

Tips: Du kan ogséa lage majones bare

av eggeplomme etter denne oppskriften.

Men i sa fall m& det brukes bare halvparten

av oljemengden.

—

Henvisninger om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet

mmm 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

Dette direktivet angir rammen for tilbakele-

vering og gjenvinning av gamle apparater

som er gyldig i hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen

eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig a legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvéndning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som

ar normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller fér hus-
hallsliknande, icke-kommersiella anvéandningar.

Hushallsliknande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personal-
kok i affarer, pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella
verksamheter, samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och
liknande boendeinrattningar.

Anvand apparaten endast for att bearbeta sadana mangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.
Elvispen ar lamplig for att blanda degiga eller flytande matratter eller
for att vispa gradde. | kombination med snabbmixerstaven ar den
|lAmplig for att finférdela resp blanda livsmedel.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt agarbyte.

A Allménna sdkerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvédndas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvéndas av personer med férminskad fysisk, senso-
risk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,
om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands
pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta i samband
med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvéandas enligt angivelserna

pa apparatens typskylt. Endast fér anvandning i slutna rum.

Far endast anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar
nagra skador.
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Fore byte av tillboehdr eller tillaggsdelar som rér pa sig nér apparaten
anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran natet.
Apparaten maste alltid skiljas fran néatet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengdéras.

Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjéanst.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada

Risk for elektriska stotar

Vid stromavbrott férblir apparaten paslagen och fortsatter att arbeta
nar strémmen ater slas pa. Stang genast av apparaten.

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengér den inte i diskmaskin.
Anvand ingen angrengdrare!

Doppa inte apparaten i vatska éver det stélle dar snabbmixerstaven
sétts in i motordelen.

Anvand inte apparaten med fuktiga hander.

Risk fér skallskador!

Var forsiktig nar heta vatskor bearbetas.

Vatskor kan stanka nar de bearbetas.

Nar snabbmixerstaven anvands i en kastrull, lyft da férst bort
kastrullen fran hallen/spisplattan.

Risk fér skada pga roterande drivuttag!

Stoppa aldrig in handen i roterande verktyg.

Satt fast och lossa verktygen endast nar apparaten star stilla — appa-
raten fortsatter rotera en kort stund efter det att den stangts av.
Skydda langt har eller 16sa kladesdetaljer sa att de inte kan hamna

i de roterande verktygen.

Viktigt!

Lat inte apparaten ga pa tomgang. Anvand apparaten endast tillsam-
mans med originaltillbehdr. Anvand endast ett sorts verktyg at gangen
(t.ex. degkrokarna).

Vi rekommenderar, att apparaten aldrig ar paslagen langre tid &n som
behdvs for att bearbeta livsmedlen.

Mixerbagaren ar ej lamplig fér anvandning i mikrovagsugn.

.
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| denna bruksanvisning beskrivas olika
modeller. P& bildsidorna finns en éversikt
Over de olika modellerna (bild [H).

Kort dversikt
Vik ut bildsidorna.
Bild Y
Motordel
Nétkabel
Kabelklammer
Handtag
5-lagesbrytare + momentlage
For att sla pa och stdnga av apparaten
samt justera arbetshastigheten.
0/off = avstangd
1 = |agsta varvtalet
5 = hogsta varvtalet
M = momentlage (hdgsta varvtalet), tryck
strombrytaren at vanster och hall fast den
i det laget.
Vid bruk av ett tillbehér i baképpningen
kan apparaten bara kéras i momentléage.
6 Lossningsknapp
For att lossa verktygen.
7 Oppningar for att sétta fast verktygen
med lock
8 Skjutreglage for att mandévrera locket
Vid mandvrering av skjutreglaget 6ppnas
antingen 6ppningen for att satta fast
verktygen (7) eller baképpningen (11)
bild ).
ljg-' Oppningen fér verktygen (7)
ar 6ppnad.
ﬂ-' Bakodppningen (11) &ar éppnad.
9 Lasknappar
For att lossa tillbehdret fran bakdppnin-
gen. Tryck bada knapparna samtidigt.
10 Avstéliningsbygel med kabelupprulining
For att stalla av apparaten under arbets-
pauser och for att rulla upp natkabeln.
11 Bakoppningen med lock
For att satta fast tillbehor t.ex.
snabbmixerstav.
Verktyg
12 Grovvispar
13 Degkrokar
[1| pd vissa modeller
14 Snabbmixerstav
15 Mixerbagare med lock
16 Minihackare

abLbownN =
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Apparatens fulla prestanda visas nar
du anvander minihackaren fér att bereda
honungspalagg (om uppgifter i receptet
overhalls). Receptet hittar du i bruksanvis-
ningen till minihackaren.
Om ett tillbehdr inte f6ljer med leveransen
kan det bestéllas hos kundtjanst.
Snabbmixerstav:
Plast Best.nr. 657242
Rostfritt stal Best.nr. 657258
Minihackare: Best.nr. 659059
Folj anvisningarna i den separata
bruksanvisningen for dessa tillbehdrsdelar.

Anvandning

® Rengdér motordelen och verktygen fére
férsta anvandningen.

e Rulla alltid ut natkabeln helt och héllet.

E Viktig anvisning

Nar bakdppningen star 6ppen kan appa-
raten endast kdras i momentlage.

Lagen 1-5 &r ej i funktion.

Skjutreglaget for att mandvrera locket gar
bara att skjuta pa nar strombrytaren star

i 1dge 0/off.

Risk f6r skada pga roterande
drivuttag!

Stoppa aldrig in handen i roterande
verklyg. Séft fast och lossa verktygen
endast ndr apparaten star stilla —
apparaten fortsatter rofera en kort stund
efter det att den stdngts av. Skydda langt
har eller I6sa klddesdetaljer sa att de inte
kan hamna i de roterande verktygen.

Motordel med verktyg

Med verktyg uppnar du ett sarskilt bra
resultat vid féljande anvandningar:
Grovvisparna for ...

... saser, aggvita, potatismos, krdmer, majon-
nas, gradde och latta degar som t.ex. deg for
saftig sockerkaka. Grovvisparna ar ej lamp-
liga for att bearbeta tunga degar.
Degkrokarna fér ...

... fasta blandningar som mér-, jas- och
potatisdeg, liksom fér att blanda tung
kottfarssmet, pastejer eller bréddeg.
Maximal bearbetningsméngd &r 500 g
vetemjdl och ingredienser.

Folj noga angivelserna om maximala
mangder i recepten!
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Bild

e Stéll skjutreglaget pa lage ML
Oppningarna for att satta fast verktygen
ar 6ppna, bakdppningen ar stangd.

e Satt in dnskat verktygspar i 6ppningarna
och tryck in dem tills de snépper fast.
Observera formen av plastdetaljerna
pa verktygen f6r att undvika férvaxlingar
av verktyg (bild @-2)!

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

® Fyll pa livsmedlen i lampligt kérl.

® FOr in verktygen i kérlet och stall appa-
raten pa Onskat lage.

Lage 1, 2:

for att arbeta in och blanda ned.
Lége 3, 4, 5:

for att knada och vispa.
Momentlage M:

for att snabbt réra ned eller vispa
ingredienser.

A Risk for skada!

Dra ut stickkontakten ur vdgguttaget
for byte av verkiyg.

Obs:

Stédng alltid av motordelen innan den tas

ut ur det som bearbelars.

Efter arbetet:

e Stall strombrytaren pa 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® |ossa verktygen med lossningsknappen
och ta av dem.

Var forsiktig:

Tryck pa lossningsknappen forst ndr verk-

tygen stdr stilla. Lossningsknappen gar ej att

tryckas ndr strémbrytaren ej star pa 0/off.

Motordel med snabbmixerstav
Apparaten ar lamplig for att blanda majon-
nds, saser, mixade drycker, babymat, kokt
frukt och kokta gronsaker.

For att purea soppor.

Bild @

e Stall skjutreglaget péa lage 1.
Bak&ppningen &ar éppen, éppningarna
for att sétta fast verktygen &r stdngda.

e Satt fast snabbmixerstaven och tryck tills
den snépper fast.

—

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

® Fyll pa livsmedlen i mixerb&agaren.

e Stall strdmbrytaren at vénster till moment-
laget och hall fast den i det Iaget.
Légen 1-5 &r ¢j i funktion!

Obs:

FOr att unavika sténk sl forst pa apparaten

ndr snabbmixerstaven &r doppad i det som

ska mixas. Sténg alltid av motordelen innan

den tas ut ur det som bearbetats.

Efter arbetet:

o Stall strombrytaren pa 0/off.

o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa bada lasknapparna samtidigt
fér att lossa snabbmixerstaven.

Reng6ring

m Viktig anvisning
Apparaten ar underhallsfri.
Grundlig rengéring skyddar apparaten mot

skador och bevarar funktionsférmagan.

ﬁ%

A Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motordelen i vétskor och
rengdr den inte i diskmaskin.
Anvénd ingen dngrengdrare!

Var forsiktig!

Apparatens yfor kan skadas.

Anvénd inga repande rengdringsmedel.

o Torka av motordelen med en fuktig duk
och torka den dérefter torrt.

Avlagsna noggrant eventuella matrester
i omradet runt skjutreglaget!

® Rengor verktygen i diskmaskin eller med
borste under rinnande vatten.

e Latsnabbmixerstaven torka i upprétt lage
(mixerfotens kniv uppat) sa att vatten
som tréngt in kan rinna ut.

Obs: Vid bearbetning av t.ex. rédkal uppstar

missfargningar pa plastdetaljer som kan

avlagsnas med nagra droppar matolja.

Bild @

® FOr forvaring rulla kabeln 16st runt
apparaten.

® [ast stickkontakten med kabelklammern.

Viktigt:

P4 produkter med spiralsiadd:

Linda aldrig sladden runt produkten!

ﬁg
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Rad vid fel

Problem:

Det gér inte att skjuta strdmbrytaren

till laget 1-5.

Atgérd:

Néar bakdppningen star 6ppen ar lagen

1-5 gj i funktion.

Problem:

Skjutreglaget gar bara svart eller 6verhuvud-
taget inte att skjuta pa.

Atgard:

Tryck skjutreglaget en aning inat och skjut pa
det.

Recept

Vispgradde

100 g-500 g %

® Bearbeta grddden med grovvisparna 18]
Y2 1ill 5 minuter i l1dge 5 — beroende
pa grdddens mangd och konsistens.

Vispad aggvita

1-5 &ggvitor

® Bearbeta dggvitorna med grov-
visparna 2 till 5 minuter i 1age 5.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

2agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetemjol

70 g potatismjél

ev. bakpulver

® \Vispa ingredienserna (utom vete-
och potatismjél) med grovvisparna
ca 3 till 4 minuter i lage 5 till skum.

e Still apparaten i lage 1, blanda
i siktat mjél och potatismjél skedvis
under ca 2 -1 minut.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Deg for saftig sockerkaka
Grundrecept
2 agg

125 g socker

1 krm salt

1 pkt vaniljsocker eller skalet av ¥z citron
125 g smor eller margarin (rumsvarmt)
250 g vetemjdl

&=
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1 pkt bakpulver

60 ml mjolk

® Bearbeta alla ingredienser med grov-
visparna ca 2 minut i I&ge 1 och sedan
ca 3 till 4 minuter i 1&ge 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Mérdeg

Grundrecept %%
125 g smdr (rumsvarmt)

100-125 g socker

1 499

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker

250 g vetemjol

ev. bakpulver

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i I1age 1 och
sedan ca 3 till 4 minuter i lage 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Tartbotten for frukttarta
Grundrecept (%
2 4gg

125 g socker

125 g malda hasselnétter

50 g strobrod

® Vispa &gg och socker 3 till 4 minuter
i 1age 5 till skum.

o Stall apparaten i lage 1, tillsétt hassel-
nétter och strébrdd och bearbeta allt med
grovvisparna Y2 minut.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Vetelangd
Grundrecept
250 g vetem|ol

1 pkt torrjast

110 ml varm mjélk

1 4gg

1 krm salt

40 g socker

30 g smélt och svalnat fett

rivet skal fran en halv citron

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i I1&ge 1 och
sedan ca 3 till 4 minuter i lage 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

51
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Pizzadeg Anvisningar for avfallshantering

Grundrecept Denna maskin ar markt i enlighet med
250 g vetemjdl den europeiska riktlinjen 2012/19/EU
1 pkt torrjast mmm fOr elekiriska och elektroniska
1 tsk socker maskiner som ska skrotas (waste
1 krm salt electrical and electronic equipment —
3 msk matolja WEEE).
125 ml varmt vatten Riktlinjen anger ramarna for atertagande
e Bearbeta alla ingredienser med och atervinning av uttjanta produkter inom
degkrokarna ca 2 minut i lage 1 och hela EU.
sedan ca 3 till 4 minuter i Iage 5. Ho6r med din kommun eller det stalle dar
Max mangd: 2 ggr grundreceptet du kopt apparaten var du lamnar en gammal
Bréddeg apparat. )
Grundrecept % Konsumentbestammelser
500 g vetemjél | Sverige géller av EHL antagna konsument-
14 g socker bestdmmelser. Den fullstandiga texten finns
14 g margarin hos din handlare. Spar kvittot.

7 g salt

1 pkt torrjast

250 ml vatten

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i I&ge 1 och
sedan ca 3 till 4 minuter i lage 5.

Majonnéas
1 4gg (&ggula och aggvita)
1 msk senap

1 msk citronsaft eller vinager

200-250 ml olja

salt, peppar efter smak

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

o Hall ingredienserna i bagaren.

e Stall snabbmixerstaven pa botten
av b&garen och starta den (lage M)
tills blandningen emulgerar.

® Lyft upprepade ganger den paslagna
snabbmixerstaven langsamt upp till
Overst pa blandningen och sénk den
darefter igen tills majonnésen ér fardig.

Tips: Du kan &ven bereda majonnds med

endast &ggula enligt detta recept.

Ta i s& fall bara halva mangden matolja.

Raétten till &ndringar férbehalles.

.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttda.

Siinad on tarkeitd laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdstd aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytéssé tai siihen rinnastettavassa kéytdssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttéon. Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd
kasittdd esim. laitteen kaytodn liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kéyta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn

ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Sahkdvatkain soveltuu vain taikinoiden tai nestemaisten ruokien
sekoittamiseen tai kerman vatkaamiseen. Sauvasekoittimen kanssa
se soveltuu elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.

Sita ei saa kayttdad muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séhkdiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitAntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkildt, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytdsta,
saavat kayttaa sitd vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kdytdsta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessé olevan kayttéjannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisétiloissa.

Kayta laitetta vain, kun liitdntgjohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.
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Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté teravét reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitdntajohtoa.
Jos laitteen liitdntajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbdasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

4

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séahkoiskun vaara

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sédhkdkatkon jalkeen. Katkaise laitteesta heti virta.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta héyrypuhdistinta!

Kun sekoitat nesteita, varo ettei sauvasekoittimen ja peruslaitteen
litoskohta ulotu nesteeseen.

Kayta laitetta vain kuivin kasin.

Palovamman vaara!

Varo kun ké&sittelet kuumia nesteitd, ne voivat roiskua tydskentelyn
aikana.

ne voivat roiskua tydskentelyn aikana.

Nosta kattila liedeltd, ennen kuin kdytat sauvasekoitinta kattilassa.
Varo pyorivaa kayttoliitdntaa — loukkaantumisvaara!

Al& tartu koskaan pydriviin varusteisiin.

Kiinnita ja irrota varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa — laite
toimii vield jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Suojaa pitkat hiukset ja véljat vaatekappaleet, jotta ne eivat tartu
pyoriviin varusteisiin.

Tarkeaa! .

Ala kayta laitetta kuormittamatta. Ala kayta koskaan laitetta tyhjana.
Kiinnita laitteeseen vain samantyyppisié varusteita (esim.
taikinakoukut).

Al4 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

- -+
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Kéayttéohje on tarkoitettu eri malleille.
Kuvasivuilla on taulukko eri malleista
(kuva H).

Laitteen osat

K&ann4 esiin kuvasivut.

Kuva &

Peruslaite

Liitdntdjohto

Johdon kiinnitin

Kédensija

5 asentoinen nopeudenvalitsin +

pitoasento

Laitteen péélle ja poiskytkentdan ja

sopivan kayttdnopeuden valitsemiseen.

0/off = pois paalta

1 = alhaisin kaytténopeus

5 = suurin kayttdnopeus

M = pitoasento (suurin kdytténopeus),

tyénna valitsin vasemmalle ja pida kiinni.

Kun varuste kiinnitetdan kantaosan

kiinnitysreikaan, voit kayttéda vain

pitoasentoa.

6 Vapautuspainike
Varusteiden irrottamiseen.

7 Sulkimella varustetut kiinnitysreiét
varusteiden kiinnittdmiseen

8 Valitsin sulkimen kayttdmiseen
Kun liikutat valitsinta, vapautuu joko
varusteiden kiinnittAmiseen tarkoitetut
reidt (7) tai kantaosan kiinnitysreika (11)
(kuva ).
ALJL-' Varusteiden kiinnitysreiat (7) ovat
auki.

aAbrhwOND =

ﬂ" Kantaosan kiinnitysreik& (11) on auki.

9 Avaamispainikkeet
lisalaitteen irrottamiseen. Paina
kumpaakin painiketta samanaikaisesti.

10 Taukoteline, jonka ympérille kelataan
litdnt4johto
Voit laskea laitteen taukojen ajaksi
telineen varaan ja kelata liitdntdjohdon
sen ympérille.

11 Sulkimella varustettu kiinnitysreiké
kantaosassa
Lisavarusteiden, esim. sauvasekoittimen,
kiinnittdmiseen.

Varusteet

12 Vispilat

13 Taikinakoukku

ﬁ-%

ﬁ%
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vain joissain malleissa
14 Sauvasekoitin
15 Kannellinen kulho
16 Minileikkuri
Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja
mé&érid). Loydat ruokaohjeen minileikkurin
kayttéohjeista.
Jos jokin lisévaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.
Sauvasekoitin:

Muovi til.-nro 657242
Teras til.-nro 657258
Minileikkuri: til.-nro 659059

Noudata lisdvarusteiden erillisissa
kayttdohjeissa annettuja ohjeita.

Kayttd

® Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

o Kelaa litdntajohto aina tayteen pituuteen.

E Térked ohje

Kun kantaosan kiinnitysreiké on auki,

voi laitetta kdyttéa vain valitsimen ollessa
pitoasennossa. Nopeusasennot 1-5 eivét
talldin toimi. Kayta sulkimen valitsinta vain
valitsimen ollessa asennossa 0/off.

Varo pydrivdé Kkéyttoliitanidsd —

loukkaantumisvaara/
Ald tartu koskaan pydriviin varusteisiin.
Kiinnitd ja irrota varuste vain laiffeen
ollessa pysahadyksissa — laite toimii vield
Jonkin aikaa virrankatkaisun jélkeen.
Suojaa pitkét hiukset ja véljat
vaatekappaleet, jotta ne elvét tartu
PpyOriviin varusteisiin.

Peruslaite ja sen varusteet
Lopputuloksesta tulee erittdin hyvé, kun
kaytat varusteita niiden kayttdtarkoituksen
mukaisesti:

Vispilat ...

... soveltuvat kastikkeiden, valkuais- ja
maitovaahdon, vanukkaiden, majoneesin,
kermavaahdon ja kevyiden taikinoiden, esim.
kakkutaikinoiden valmistamiseen. Vispilat
eivat sovellu paksun taikinan alustamiseen.
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Taikinakoukut ...

... soveltuvat kiinteiden taikinoiden kuten

muro-, hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen

seké jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan
sekoittamiseen. Maksimi késittelymaara

on 500 g jauhoja ja lisdaineksia. Noudata

ruokaohjeissa annettuja maksimimaaria!

Kuva

® Aseta valitsin asentoon .
Varusteiden kiinnittdmiseen tarkoitetut
reidt ovat nyt auki, kantaosan
kiinnitysreik& on kiinni.

o Kiinnitd haluamasi varustepari reikiin
ja paina kiinni, niin etta ne lukittuvat
paikoilleen.

Huomioi varusteiden muoviosien muoto,
jotta ne Kiinnittyvét oikein paikoilleen
(kuva @-2).

e Laita pistotulppa pistorasiaan.

o Tayt4 elintarvikkeet sopivaan astiaan.

® Laita varuste astiaan ja kdynnista laite
haluamallesi nopeudelle.

Asento 1, 2:

alustava ja kevyt sekoitus.
Asento 3, 4, 5:

vaivaaminen ja vatkaus.
Pitoasento M:

nopea sekoittaminen ja ainesten
vatkaaminen.

A Loukkaantumisvaara

Kun vaihdat varusteita, irrota ensin
pistotulppa pistorasiasta.
Ohje:
Kytke peruslaite aina pois pédélta, ennen kuin
otat ainekset pois kulhosta.
K&yt6n jélkeen:
® Aseta valitsin asentoon 0/off.
® Irrota pistotulppa pistorasiasta.
® Avaa lukitus vapautuspainikkeella ja
irrota varusteet.
Huom:
Paina vapautuspainiketia vasta sitten, kun
varusteet ovat pyséhtyneet. Vapautuspainike
e/ toimi, jollel valitsin ole asennossa 0/off.
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Sauvasekoittimella varustettu
peruslaite

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja vihannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.

Kuva B1

® Aseta valitsin asentoon l
Kantaosan kiinnitysreika on auki,
varusteiden kiinnittdmiseen tarkoitetut
reidt ovat kiinni.

e Kiinnitd sauvasekoitin ja varmista, etté se
lukittuu paikalleen.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

o Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta valitsin vasemmalle pitoasentoon
ja pida kiinni.
Nopeusasennot 1-5 eivét tall6in toimi!

Ohje:

Paina sauvasekoitin ensin sekoitettaviin

aineksiin ja kdynnista laite vasta sitten.

Kytke peruslaite aina pois pdélia, ennen

kuin olat ainekset pois kulhosta.

Kayton jalkeen:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |Irrota sauvasekoitin painamalla
samanaikaisesti molempia
vapautuspainikkeita.

Puhdistus

m Térkea ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahingoidu ja toimii hyvin.

A Séahkdiskun vaara!

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin tai pese sitd
astianpesukoneessa.

Ald kaytd hoyrypuhdistintal

Huom.! ;
Laitteen pinnat voivat vaurioifua. Al kdytd
hankaavia puhdistusaineita.

ﬁg
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® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.
Puhdista huolellisesti valitsimenalue!

® Pese varusteet astianpesukoneessa tai
harjaa ne puhtaaksi juoksevan veden
alla.

® Anna sauvasekoittimen kuivua
pystyasennossa (terd yléspain),
jotta sisdadnpéaédssyt vesi valuu ulos.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista lahtee

véarid muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya.

Kuva 3@

e Kelaa liitdntéjohto hollasti laitteen
ympdérille sailytyksen ajaksi.

e Kiinnitd pistotulppa paikoilleen johdon
kiinnittimell&.

Ohje:

Laitteet, joissa on kierrejohto:

Ald kelaa johtoa laiffeen ympadirille!

Ohjeita kayttdhairididen varalle
Ongelma:

Valitsinta ei voi siirtda asentoihin 1-5.
Toimenpide:

Nopeusasennot 1-5 eivét toimi,

jos kantaosan kiinnitysreika on auki.
Ongelma:

Valitsimen liikuttaminen on vaikeaa tai se ei
liiku lainkaan.

Toimenpide:

Paina valitsinta vahén sisdanpain ja liikuta.

Ruokaohijeet

Kermavaahto
100 g-500 g
e Vatkaa kerma vaahdoksi vispil6illa

2=5 minuutin ajan nopeudella 5
(kermamaaran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto
1-5 munanvalkuaista
o Vatkaa valkuaiset vaahdoksi

vispildilld 2-5 minuutin ajan nopeudella 5.

4-%

Sokerikakkutaikina
Perusohje %
2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) vispilélla vaahdoksi noin
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
lusikallinen kerrallaan siivildityja jauhoja
ja perunajauhoja noin ¥2—1 minuutin ajan.

Maksimimaé&ra: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje
2 munaa

125 g sokeria

ripaus suolaa

1 1l vaniljasokeria tai ¥z sitruunan raastettu

kuori

125 g voita tai margariinia

(huoneenlampodisté)

250 g jauhoja

1 il leivinjauhetta

60 ml maitoa

® Vaivaa vispildlla tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin %2 minuuttia
nopeudella 1, sitten noin 3-4 minuuttia
nopeudella 5.

Maksimima&ra: 2 x perusohje

Murotaikina

Perusohje %%
125 g voita (huoneenlampdistd)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimima&ra: 2 x perusohje
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Hedelmékakkujen pohja
Perusohje %
2 munaa

125 g sokeria

125 g jauhettuja hasselpahkinéita

50 g korppujauhoja

® Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3—-4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, lisda péahkinat ja
korppujauhot ja sekoita vispil6illa V2
minuuttia.

Maksimima&ra: 2 x perusohje

Pullapitko
Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

110 ml I&mmint4 maitoa

1 muna

ripaus suolaa

40 g sokeria

30 g sulatettua ja jadhtynytté rasvaa

puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

o Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimé&ara: 2 x perusohje

Pizzataikina
Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

1 1l sokeria

ripaus suolaa

3 rkl 6ljya

125 ml lamminta vetta

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3—-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimima&ra: 2 x perusohje

Leipétaikina
Perusohje
500 g jauhoja

14 g sokeria

14 g margariinia

7 g suolaa

1 pussillinen kuivahiivaa

250 ml vetta

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3-4 minuuttia nopeudella 5.
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Majoneesi
1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)
1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml éljya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

e laita ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnista laite (pitoasento M), kunnes
seos emulgoituu.

o Nosta kdynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen yldreunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa

my®s majoneesin, jossa kaytetdén vain

keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain
puolet ohjeessa annetusta maéarasta.

Kierratysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
s 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltd seké kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntadmét takuuehdot. Téydelliset takuuehdot
saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Mo TNV AoPAAEIX OO

Mpiv TN Xprion dIGBAOTE TIPOOEKTIKA TIG TIXPOUCEG 0dnyieg, WOTe V&
YVWPIleETE ONUAVTIKEG UTTOOEIEEIC OPOAEIG KO XEIPIOHOU YIX ThV
TTAPOUCCX GUOKEUN).

H un Trpnon Twv 0dnyiwv yio Tn 6woTn XPron TNG OUOKEUNG
ormokAgiel TNV eUBUVN TOU KATAOKEUGOTN YIG {NUIEC TTOU TTIPOKUTITOUV
IO QUTH.

H mapouca cuokeur| TPoopileTal YIx TNV €Me€epyaOicl TTOOOTTWY,
OUVIBWV YIO TO VOIKOKUPIO 1) € UN ETAYYEAUOTIKEG EPOAPLOYEG,
TIXPOHOIEG PE VOIKOKUPIO. OI TIXPOHOIEG PE TO VOIKOKUPIO EQAPHOYEG
mePIAGHBAVOUV TI. X. Tr) XPron 0€ Koudjveg, yio Toug uttaAANAoug
KOTOOTNUATWY, YPOPEIWV, AYPOTIKOV KOl GANWV ETTIXEIPNOEWY,
KXOWG KOl TN XPNon Grmo eVOIKIKOTEG Eevavwy, HIKPWV EevodoxeiwV
KO TIXPOHOIWV KATOIKIWV.

XpnoiyoTrioleiTe TN GUCKEUN POVO YIG TTOOOTNTEG KOI XPOVOUCQ
EMEEEPYQTIOG, OUVINOEIG YIX TO VOIKOKUPIO.

To pi€ep xe1pog eivan kaTaMnAo yia Tnv avadeuon {upng 1 uypwv
PAYNTWV N TO XTUTINUX coavTlyi. Me Tn p&BO0o PTTAEVTEP EIvVa
KOXTXAANAO YIOX TO KOWIPO 1 GVTIOTOIXK VIO TNV QVAHIEN TPOPIHWV.
Agv emTpemeTan va xpnoiporoindei yix Ty enegepyaoio aAwv
QVTIKEIMEVQV I AVTIOTOIXX OUCIWV.

Mapoxadeiobe va puAaEeTe TIG 0dnyieg xpriong. Kara tnv
TOPAXWPENON TNG CUCKEUNG O€ TPiTOUug dwaoTe padi TG 0dnyieg
xpnong.

A Tevikég utodeieig aapaleiog

Kivduvog nAekTporAngiog

H mapouoa ouokeur| OV ETIITPETETA VO XPNOILOTIOIEITON OO TIAIDIX.
KpoaT&Te T oUOKeUN Kol TO TPOPOOOTIKO KGAWDIO TNG HOKPIK OTTO
TTAIBICX.

OI GUOKEUEG PTTOPOUV VO XPNGIPOTTIOIOUVTOI OTTO TIPOCWTIC HE
HEIWUEVEG PUTIOAOYIKEG, XIOBNTAPIEG I VONTIKEG IKAVOTNTEG KOOWG
KO EANEIYN EPTTEIPICG KX YVMONG, OTAV ETTIBAETTOVTAI 1] EXOUV
KOTOPTIOTEI OXETIKAX HE TNV XOQPOAN XPr)ON TNG OUOKEUNG KOI EXOUV
KXTOVONO€l TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OTTO GUTH.

- C.
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Tao moudia dev emMTPEMETAI VO TTAI(OUV e TN CUOKEUN.

ZuvdEeTe Kol AEITOUPYEITE TN OUOKEUN HOVO CULPWVO LIE TO OTOIXEIOK
oTNV TMVOKIOX TUTIOU. XpNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN JOVO 0€ KAEIGTOUG
XWPOUG. XPNOIHOTIOIEITE Tr) CUOKEUT HOVOV, OTOV GUTH) Kol TO KOAWSIO
NG dev mapouciagouv BAaBeg. Mpiv Tnv adAayr) e§apTNUATWV

N TTPOCGPTNUATWY, TX OTTOIC KIVOUVTOI KXTG TN AEITOUPYIQ,

N CUOKEUN TIPETTEI VO XITEVEPYOTTOINOEI KOl V& XITOpovwOei aro

1o dikTUO. OTOV dev TNV eMIBAETTETE — TIPIV TN CUVAPHOAOYNON,

TNV AMOCUVOPHOAOYNGON I TOV KOXOXPIOPO — I CUCKEUT) TIPETTEI VK
QITOOVWVETAI TIGVTOTE QMO TO BikTUO. Mn pEPVETE TO TPOPOBOTIKO
KOAWDIO OE ETTOQPI PE AXUNPES OKPEG N HE KAUTEC ETIPAVEIEC.

H oAayr} Tou Tpo@odoTIKOU KOAWDIOU, OTAV QXUTO TTPOUCILE!
Kamolo BAGRN, TIPETTEI VO YIVETXI OTTO TOV KATAOKEUGDTH 1] TNV
QVTIOTOIXN UTINPEEDIO TEXVIKNG EEUTNPETNONG TTEAGTWV 1) OTTO
KOTOAMNAX KOATXPTIOPEVO TTIPOCWTTO, WOTE VO GITOPEUYOVTAI Ol
KivOuvol. O1 ETTIOKEUEC 0TI CUOKEUI TIPETTEI VO GVATIOEVTOI HOVO GTNV
UTTNPE0Ia TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTAV POG.

A Y1odeifelg aopaleiag yia TNV TTaPoUoa CUCKEUN

KivOuvog TpaupamiopoU

Kivouvog nAekTporAngiog

3 & TePINTWON OIXKOTING TOU PEUPATOC N CUCKEUN TIGPXUEVEI
EVEPYOTIOINUEVN KOI HETX TN DIGKOTT EXVOEEKIVG. OETETE TN CUOKEUN)
OUECWC EKTOC AEITOUPYIOG.

Mn BuBioeTe Tn BaCIKr) OUCKEUN TTOTE PHEOX OE UYPG OUTE VA TNV
TAUVETE 0TO TTAUVTIPIO M&TWV. Mn XPNOIHOTIOINOETE XTHOKXOPIOTH.
Mn BuBileTe TN CUOKEUN PEOX OE UYPO TIEPT OTTO TO GNnpeio ouvdeong
NG P&POOU PTTAEVTEP PE TN BAOIKI) CUOKEUN).

Mn XPnOILOTIOIEITE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT XEPIO.

Kivduvog LepaTioparog!

Mpoooxn KAT& TNV eMEEEPYATIG KAUTWV UYPWV.

KoTd Tnv eme€epyaoia Uypwv PImopouv va dnuioupyndouv
MTOIANICUOTO.

Mo N xprion TNG p&POOU PTTAEVTEP PHECO 0€ KATOXPOAX, TIXPTE
TIPONYOUHEVWG TNV KATOXPOAX OTTO TN QWTIA.

Kivduvog TpaUHGTIOHOU OO TNV TIEPICTPEPOHEVN Kivnon!

Mnv maveTe TTOTE TOX TIEPIOTPEPOPEV EPYTAEIQL.

TommoBeTeiTE KO GPAIPEITE TX EPYRAEIX HOVO HE AKIVNTOTIOINUEVN
TN OUCKEUN — HET& TNV QITEVEPYOTIOINON N ouokeur eEakohoubei va
TTEPIOTPEPETAI YIK CUVTOHO XPOVO QKOO

MPOPUAGETE TO HOKPIX POAAIX 1] TX QaPOIX POUXQ, VIO VO PNV Eiva
OUVATOV V& TTIXOTOUV OTX TTEPIOTPEPOPEVT EPYTAEIQL.

.
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Mn )\SITOUpYSITS ™ OUOKsur] oTo pS)\O(VTI /\SITOUpYSITS ™ ouoxeur]
povo HE YVNoIx s{apmpam TomoBeTeiTe POVOV EEXAPTNHAT EVOC

TUTOU (TT. X. epyaheia (upwpaToq)

3 0C OUVIOTOUHE VO PNV GpnVeTE TTIOTE TN OUCKeUN V& douAeUel
TTEPIOCCOTEPO OTT' OTI XPEIX(ETAI YIX TNV €TTEEEPYATIO TWV TPOPIPWV

TTOU OEAETE VO QVOIHIEETE.

To moThp! pi€ep dev eivail KATGAANAO YIG TN XProN 0ToV GoUPVO

MIKPOKUHGTWV.

2' auTEQ TIG 0dnYieg XPNoNG TTEPIYPOPOVTAI
6|o«pop0( HOVTEAQ. Zqu oeAideg HETIG
€IKOVEQ BPIOKETAI Wi GUVOTITIKI &ITOYn TwV
Siopopwv povtéAwv (Ekova @)

Me pia uoma
I'chpaKa)\swes V' avoifeTe TIG oeAideg pe TIg
EIKOVEG.
Eikova
Baoikr) ouoKeun
TpopodoTIKO KOADDIO
SuvdeTripog kohwdiou
Xeipohopn
AiokorTng 5 BoBLidwV + oTIypIcio
AeiToupyia
Mo TN B€0N o€ KA EKTOG AeITOUPYIaG TNG
OUOKEUNG KOl TNV TIPOCOPHOYH TNG
TOKUTNTOC EPYATIOG.
0/off = ekTdg AeiToupyiog
1 = XoapUNAOTEPOG CPIBUOG OTPOPWY
5 = uynAoTepog apPIBPOG OTPOPWV
M = oTiypicia AeiToupyia (UEYIOTOG
oPIOUOC OTPOPWY), THIEGTE TOV JIOKOTITN
TTPOG TOX XPIOTEPA KAl KPXTAOTE TOV.
pX nspinTooor] Xprnong s{apTr]pé(Tu)v oTO
TOW QVOIYHO N CUCKEUN UTTopei va
AelIToupynoel povo oTn oTIypIcia
AelToupyia.
6 TAAKTpo eEddou
YIO TNV apaipean eEXpTNUATWV IO TO
mow Gvolypa.
7 Avolyuora yic TV TOTIOBETNON TOV
epyoheiov e KOUPMwpo
8 UpTNG YIx TO TIXTNHO TOU KOUUTTMHOTOG
3 & TePITITWON TTATAPOTOC TOU OUPTN
QVOIYETO EITE TO GVOIYUX VI TNV
TOTIOBETNON TWV epYaAgiwV (7) 1 TO TTIOW
avolypa (11) (Elkova B).
~ TO GVOIYUX YIO Ta epyaAeia (7) givai
QVOIXTO.
= To miow &vorypa (11) eivar avoigTo.

abown =

ﬁ%

9 TNMAAKTPX AMACPAAIONG
YIx TNV a@aipean eEXpTNUATWY KITO TO
mow avolyua. MaTtroTe Ta dU0 TTANKTPX
TOUTOXPOVO.

10 ToEo omoOeong pe mepirUMEN kaxhwdiou
Mo TNV amoeon TNG CUOKEUNG 0€
OIAEIUUOTO EPYATING KO VI TNV
TTePITUNIEN Tou TPOPOJSOTIKOU KOXAWSIiou.

11 Miow GVOIYUX e KOUUTIWHO
Mo TNV TommoBETNON eEXPTNUATWY,

T.X. TNG P&ROOU UMAEVTEP.

Epyoeia

12 Epyoieio avadeuong

13 Epyocieio JUPOPATOG

(1] oe peoima povréda

14 P&BOouU PrAévTep

15 MoTrpl avapIENG e KOTAKI

16 Kogtng yevikig xpriong

Me Tov KOQTN YEVIKNG XPNoNg
ekpeToMeUgaTE TNV TTARPN armodoon

TNG CUOKEUNC 0OC KOTX TNV TTIPOOKEUN)
OAEIPPOTOG VI TO YWi arrd BouTupPo Kal
HEN (TNPWVTOG TIC 0dnYieg TNG CUVTAYNAC).
Tn ouvrayn 6a TV Bpeite oTIg 0dnyieg
XPNong Tou KOpTN YeVIKNG Xprong.
Av Kamolo eE&pTnua dev
oupTTEPIAGUBAVETAI 0T CUOKEUXOIX
ToPA&O00NG, HTTOPEITE VO TO TTOPAYYEINETE
OTNV UTINPECIX TEXVIKNG €EUTNPETNONG
TEAATOV.
P&pdou pmAévtep

MAcoTikO Kwdikog mapayyehicg 657242

AvoleidwTo

OTOOAI Ku)éu«')q mopayyeNiag 657258
KocpTr]q YEVIKNG
Xpnong: Kwdikog napayys)\laq 659059
MNMopaKaAeiobe VO TIPOOEXETE TIG CUUBOUAEG
oTIG EexwpiaTeg Odnyieg Xpriong yI' GUTA Tok

eCAPTAHOTOL.
61
ﬁ%



% MQ964_de-kk-ar.book Seite 62 Donnerstag, 4. Dezember 2014 1:20 13

el

Xslplopoq
MNpiv TNV nprr] Xpron kobapioTe TN
BOOIKI CUOKEUN KOl TX EPYOAEIQ.

® =cTUNiyeTe TAVTOTE TeAeiwg TO
TPOPODOTIKO KOXAWDIO.

m SnUAVTIKNA UOdEIgN

Me avoIxTd To Tow GVOIYUX N CUCKEUN
pmopei var AeiIToupynoel Jovo otnv
oTiypixia Aeiroupyia. H {eUEn Twv
BaOpidwv 1-5 dev BpiokeTal o€
AeiToupyia. MeTakiveiTe Tov oUPTN YIG TO
TIGTNHO TOU KOUPTIOHGTOG HOVO OTh B€an
Tou diakorTn 0/off.

Kivduvoc tpauuatiopov aro Tnv
TTEPIOTPEPOLEVI Kiviion!
Mnv maveTe mMoTe T MEPIOTPEPOUEV
goyaieia.
TorroBeTeiTe KOl aPaIpEITE Tor EpyaAeior
LOVO LIE OKIVIITOTTOIUEVI] TI] OUOKEUI] —
HETA TNV ATTEVEQYOITOINON ) OUOKEUI]
eéakolouBel var TEpIOTPEPETAI YicX
OUVTOLIO XPOVO OKOU.
lMpopuAdéTe Tar papIcr poAAic rj Tor
PAOOI POUXD, YIX VO LNV eVai OUVATOV
VO ITIAOTOUV OTO ITEPIOTOEPOLEVY
soyaieior.

Baoikr) ouokeur) pe epyoaleia
Me To epyaheia eMTUYXAVETO EVX IDIITEPXK
KOO OMTOTEAEOUO KATA TIG OKOAOUBEG
EPOPHOYEC:

Epyoeia avadeuong Yia ...

.. 2OATOEG, HOPEYKA, APPOYOAX, KPEPEG,
paylovela, oavTlyi Kol eAappieg {UpEG,
oTwG T.X. CUHN YIX KEIK. Tax epyaheia
avadeuang dev eival KATAAANAG, Yo v
eneepyaoeTe Bapieg {UpeEC.

Epyoieia (upmpchoq yid ..

. Bapieg PaCeg omwg Cupn TO(PTO(C quung pe
UO(YIO( Kol QUpIN TITATOG KABWG KAl YIo TV
owoqu{r] Baplwv plypomuv KIu&, Q0png
mGoTOG 1 {UUNG Ywpiou. H péyiot
rrooomTO( emnetepyooiog avepxeTal o 500 g
akeUpt kot UNIK&. TTpOoEETE Tax oTOIXEiCK
OXETIKA [I€ TIG PEYIOTEG TTIOGOTNTEG OTIG
ouvTayeg!

Eikova @

e ®&pte Tov oUPTN OTN B¢oT b

T AVOIYHOTO YIo TNV Torroesmor] TV
epyoheinv gival eAeuBepa, To TOW
QVOIYHX gival KAEIOTO.

62
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e TormoBeTnoTe To emMOUUNTO {eUyoq
EPYOAEINV OTA AVOIYHOTO KOl THIECTE
TO PEXPI VO KOUUTIWOOUV.
MpootlTe To OXNHA TWV MAXOTIKOV
HEPWV OTx ePYaAEiar, OOTE VO
amroPeuyOei To Pnepdepa Twv epycAeinv
(Ekova €-2)!

® B&LeTe TO @I 0TNV TIPITXX.

® ToroBeTNOTE TA TPOPIUX O KATAANAO
doxeio.

® OdnynoTe Ta epyaheia peéoa oTo doxeio
KO pUOUIOTE TN OUCKEUN OTNV €MOUUNTN
BoBpida.
BaOpida 1, 2:
ylo TNV eme€epyaoian K TNV aVaIEN.
BoBpida 3, 4, 5:
yia To JUPWPO KOl TO XTUTINHO.
STiypiia Aerroupyio M:
ylx TN ypriyopn avadeuon 1 yix To
XTUTTNHO UNIKOV.

A Kivouvog tpaupatiopou!

lo v odAayrj Twv epyadeiwv BydAte
70 QIC Ao TNV mPio.

Ymodekn:

QETETE TN PACIKI] OUTKEUI} TTAVTOTE EKTOC

Aermoupyiag, mporou Tnv Bydierte oo o

aya@a mou avaiéare.

MeT& Tnv gpyooio:

e O¢pvete Tov diakonTn oTo 0/off.

® TpoaB&Te TO QIG Ao TNV TIPICAL.

® AUoTe Ta epyaheia e TO TTANKTPO
€€000U KO OPAIPEDTE TO.

lpoooyri:

lMarrjore 10 MArkTPO ££600U, Opou

OKIVIITOITOINOOUV MPWTA T EQYIAEIXN.

To rmArikToo £E0d0U Oev Lmopel var maTnoel,

av o diakorTn¢ Ogv Bpioketan oo 0/off.

Baoikr) cuokeun pe p&pdo pmAévrep
H ouokeun eivail KarGAANAN yio TNV avapign
paylovsiaq, OOATOWV, KOKTEIA KAl
poq>r]uomnv BPEPIKWV TPOPWYV, BPACHEVWV
PPOUTWV KO AXXOVIKQV.

Mo Tnv moATomoinon coUTag.

Eikova B

e Oépte Tov ouptn otn O¢on .
To miow &volypa eivou eAeuBepo,
T QVOIYHOTO I TNV TOTTOBETNON
TOV ePYOAEIWV €iVal KAEIOTA.

—
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® TomobeTioTe TNV p&PBO UTAEVTED KAl
KOUPTIWOTE TO.

® B&leTe TO QIg oTNV TIPILCK.

® BO&ATE Ta TPOQIPG HECT OTO TTOTHPI
Higep.

® [upioTe Tov BIGKOTTN TIPOC TG APICTEPX
OTN OTIYHIXIG AEITOUPYIQ KX KPOTHOTE
Tov.
H Cel&n Twv Badpidwv 1-5 dev BpiokeTa
o€ AeIToupyiai.

Yiooeién:

la vor armo@uyeTe To mToiAiouaTa amo T

QVOEIYVUOLIEVD TOOPIUC, OETETE T PAOIKI}

OUOKEUI] ITAVTOTE EKTOC AeiToupyiag,

mooTou TV BydAeTe ammo T aya@cr mou

avouiéare.

Msw TNV epycoio::
o Oepvete ToV 6|0(KonTr] oT1o 0/off.

® TpoBaTte To PIG Ao TNV TIPICAL.

® AQXIpEDTE TNV PAPROO UTTAEVTEP HE
TOUTOXPOVO TIATNHX TWV U0 TTANKTPWV
Ao P&AIONC.

KaOapiopog

m INUaVTIKA UrtodeiEn

H ouokeur) dev XpelaleTal ouvTrHPNON.
O pIJIKOC KOBOPIOPOC TIPOOTATEUEI TN
ouokeun omod {nuIeg Kol diaTnpei T

IKOAVOTNTO AEITOUPYIOG.

A Kivouvog nAexTporAnéiog!

Mn BuBiceTe T Baoiki) oUOKEUI] TTOTE
HETT O€ Uypd oUTE VA TNV MAUVETE OTO
mAuvrTriolo maTwv.

Mn xenoiomoIfoeTE ATLOKAOXPIOTY.

lpoaoyri!

Ol EMPAVEIES LITOPOUV VXX UITOOTOUV

pBopec. Mn xonooroleite ueoox

KkaBapIoLoU mou Yapddouv.

® 3KOuTIOTE TN BAOIKI) GUOKEUH TIPWTX
HE BPEYHEVO TIAVI KOl OTN CUVEXEIX e
OTEYVO V& OTEYVWCTEL.
AnopokpUVTE KOAX TUXOV
TTPOCGKOAANHEVO TPOPILG OTTO TNV
meploxr| Tou oupTn!

® KaboapileTe Ta epyaleia oTo TTAUVTIPIO
TM&TWV N pe BoUPTOX KATW GITO
TPEXOUUEVO VEPOD.

ﬁ%
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® AoprveTe Tn p&POO PTAEVTEP VO
oTeyvawvel oe Opbia B€an (To MOdI pigep
TTPOG T TTAVW), OUTWG WOTE VA PTTOPE]
va TpEEel £€w To vePO TTOU EXEI PTTE
HEDQL.

Ynodeign: Kara tnv emefepyaoia . X.

KOKKIVOU AGXOVOU BEPOUV TO TIAGOTIKA

pEPN. To xpopa pelyel Pe Aiyeg oTayoveg

Bpwoipou Aadiou.

Exéva B

® [ Tn QUAXEN TUAETE To KaXAWDIO
XOAGP& YUPW OTTO TN GUOKEUN).

® 3>TepeWVETE TO PIG e TOV OUVOETN PO
Kohwdiou.

Ymooein:

2€ OUOKEUEG LIE OTTPdA KaAWdlLo:

Mnv tuAiyete noTe 10 KaAWdI0 YUpw amd T

ouokeun!

AvTipeTomaon BAaBwv

NpoBANpa:

O S10KOTITNG dev PTIopEl VX yupIoTei aTn
BaBpida 1 €wg 5.

AVTIPETOMION:

Me avoixTo To Tiow &vorypa n {eUEn Twv
BoBuidwv 1 €wg 5 dev BpiokeTal O€
AelToupyia.

MpoPANpa:

O oUpTNC pmopei va KivnOei povo dUoKOAX
| ko®dAou.

AvTigeTomon:

MigoTe Tov oUPTN EACPPA TTIPOG T HECX KAl
HETOKIVIOTE TOV.

SUVTQYEG

SovTlyi
100 g-500 g
® AOUAeUETE TNV KPEPD YRARKTOG

12 £0Q 5 AeTrTex 0T BoBpida 5 — avahoya
Pe TNV MOCOTNTA KA TIG IBIOTNTEC TNG
KPEUOG e To epyaheio avadeuong.

Mapéyka

1 ¢wg 5 aompddic opywv

® AouleUeTe TO GOTTPADIX GPYOV
2 €wg 5 Aent&x 0T Podpida 5 pe
To gpyoaheio avadeuong.

===
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Z0un pmokéTou
Baaikr cuvtayn
2 oy

2-3 kouTaAieg oouTtag (K.0.) (e0TO vepd

100 g Z&xopn

1 pok. Bavikia

70 g aAeUpl

70 g Kopv pA&ouUp

EVOEXOPEVIG PTTEIKIV TTOUVTEP

® XTumd&Te TX UNK& (EKTOG OO TO OXAeUpI
KO TO KOpVv pAGouUp) et Trep. 3—4 AemTd
oTn Boduida 5 pe To epyaeio
avadeUang PEXPI VO appicouv.

® PubpioTe Tn ouokeur| oTn BoOpIdx 1,
OVOKOTEYTE TO KOOKIVIGHEVO GAEUPI KAl
TO KOPV PAGOUP O€ TTeP. Y2 €wg 1 AeTTO
KOUTOAI& KOUTONIX.

MéyioTn moooTNTa: 2 POPEG TN BaCIKN

ouvTayn

Zipun KEIK
Bawoikr) ouvToyr %
2 oy

125 g Laxapn

1 TIPEC0 OAGTI

1 @ok. Bavihia 1) To EUopa Y2 Aepoviou

125 g BoUTUPO 1| Hapyapivn

(o€ Beppokpaoia SwPOTIOU)

250 g akeupil

1 QoK. UTTEIKIV TIQOUVTEP

60 ml y&Aa

® B&ATE OAX T UNK& OTO PTTOA Kol
ovopeiETe T TTPWTA 0TN PoBpida 1 eTi
Tep. 2 AeTITO KOl UET& 07N Bo®pida 5 emi
Tep. 3—4 AeTTOL.

MEyYIOTn TOoOTNTA: 2 POPEG TN BAOIKN

ouvTayn

Zuun T&PTOC I
Baaikr cuvTayn %
125 g BouTupo (O€ BepUoKpaTia

dwpaTiou)

100-125 g Jaopn

1 apyo

1 TIPEda OAGTI

Aiyo EUopa AepovioU ) Aiyn Bavilix

250 g aheupl

eVOEXOUEVWC PTTEIKIV TIOUVTEP

® AouheyTe OA T UNIKK €TTi TTepiTTou
Y2 NeTITO OTN PaOUIOG 1 KX KATOTIIV £TTI
Tep. 3—4 AemT& 01N Padpida 5 pe To
epyoAeio LUPWPOTOG.
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MéyioTn ToooTnTA: 2 PoPES TN PATIK
ouvTayn

M&Tog yia YAUKIOUO @poUTwV
Baaikr| cuvtayn %
2 opya

125 g Qaxopn

125 g GAEOPEVA POUVTOUKIX

50 g yoAETO

® XTumdTe T oy ko T {&xopn i 3—4
AenT& 0N PaOUIdx 5 o€ APPROEG HiYHO.

® PuBpioTe Tn ouokeun oTn Bodpida 1,
TTPOCOEDTE TAX POUVTOUKIX KOl TN YOAETO
Ko SOUAEWTE T Y2 AeTTTO PE TO EpYaleio
avadeuong.

MEYIOTn TTOoOTNTA: 2 POPEG TN BAOIKN

ouvTayn

Tooupéki
Baaikr cuvtayn
250 g aheUpl

1 pokeAGKI Enpn payi&

110 ml {eaTo YO

1 apyd

1 TTPETa OAGKTI

40 g Caxaipn

30 g NwpEVO KAl KPUO NITTog

ZUOPX PIoOU Agpoviou

® AouheyTe OAX TOH UNIKK €TTi TTepiTToU
2 NeTITO 0TN BaOUIdK 1 Kl KATOTTIV €TTi
Tep. 3—4 AemT& 01N Padpida 5 pe To
epyoieio LUPWUOTOG.

MEYIOTn TTOoOTNTA: 2 POPEG TN BAOIKN

ouvTayn

ZUun yIX THTox
Baaikr| cuvtayn
250 g aheupl

1 poKeAGKI Enpn payI&

1 KOUTONIEG TOU YAUKOU {&xopn

1 TTPET AT

3 K. 0. A&dI

125 ml CeoTd vepo

® AouAeéyTe OAX TOL UNIKK €TTi TTEpiTIoU V2
AETITO OTN PAOUIOK 1 KX KATOTIIV ETTI
mep. 3—4 AenT&x 0T PoOUIdx 5 pe TO
epyaheio LupwpaTog.

MEyioTn TTooOTNTA: 2 POPEG TN PAOIKN

ouvTaYn

4
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Z0un ywuiou

BaoIKr) CUVTQYN

500 g akeupl

14 g {axapn

14 g papyopivn

7 g oAam

1 pakeAak Enpr) poyik

250 ml vepo

® AouAéyTe OAX T UANIKG €TTi TIEPITIOU
2 AeTITO 0TN BoOpidx 1 Kol KATOTIV eTTi

mep. 3—4 AenT& 07N PAOPIdx 5 pe TO

epyoheio LUPOPATOG.

Maylovela

1 aByO (KPOKOG KOl XOTTPGDI)

1 KouTa\IEG ooUTTOG HouoT&POX

1 KOUTOAIEC COUTIOG XUHO AEpOVIOU

r Eudi

200-250 ml A&

AAN&TI, TITTEPI KOT& TTPOTIUNGN

T UNIKG TTPETTEl VO €X0UV TNV id1X

Beppokpaoial

® B&ATe Ta UNK& péoa oTo doyeio.

® TomoBeTnoTe TN p&BOO UTTAEVTEP ETTAVW
OTOV TTKTO TOU TTOTNPIoU KAl
gvepyoroinoTe TNV (Badpida M), peéxp!
VO YOAGKTOUOTOTTOINGEI TO iU

® AVOONK®OTE TNV gvepyorioinuévn p&BRdo
HTTAEVTEP OPY& WG TNV TIGVE &KEN TOU
piyparog kol EavapuBioTe Tnv, PEXPI V&
ETOIPXOTEI N pHoyIoVELQL.

SupBoUA: ZUPQWVA PE QUTH TN CUVTOYT

UTTOPEITE VO TTHPAOKEUKOETE ETTIONG

poyIovELo HOVO PE KPOKOUG OBYWV.

3TNV TEPITITWAON QUTH XPNOIYOTIOIEITE OUWG

pOVO TN pior mocoTnTa Aadiou.

Anooupon

H ouokeun auTn €xel onuovoei Baoel
E\/ NG eUpwWMAiknG odnyioag 2012/19/EC
mmm TTEPI NAEKTPIKOV KO NAEKTPOVIKDV
ouoKkeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
H odnyia kaBopilel To TIAXITIO Yo TV
avaAnwn kol aglommoinon Twv TNV
OUOKEUWV TToU IoXUel ae oAOKkAnpn Tnv EE.
Mo TTANPOPOPIEC OXETIKG € TOUC ETTIKAIPOUG
TPOTTOUG BMOCUPONG OTTeUBUVOEITE OTO EIDIKO
KOTROTNHG, O OTTOU OYOPROXTE T CUOKEU
r ot AnpoTikr| rj KovoTikr Apxr| Tou TOTTOU
KOTOIKIOG OO,

ﬁ-%
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OPOI EITYHZHX

1.

4-%

H Eyyunon koA AeiToupyiog Twv
TIPOIOVTWV POIC TIGPEXETA VIO XPOVIKO
JIGOTNUX €IKOTT TEOOXPWY (24) UNVOV
QIO TNV NUEPOUNVIX TNG TTPWTNG XYOP&S
TIOU QVAYPXPETAI OTN BewpPnUEVN
amodeiEn ayopds. Mo TNV mxpoxr TG
eyyunong omaiTeiTon n emioeign Tng
Bewpnuevng ammodeIENg ayop&g oTNV
OTTOIoN AVAYPAPETAI 0 TUTTOC KXI TO
HOVTEAO TOU TTIPOIOVTOG.

. H eTaupeia pgoa oTot VWTEPW XPOVIK

OpIx, O TIEPIMTWON TANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNG OUOKEUNG, GVOAXUBAVEI
TNV UTIOXPEWAN TNG EMAVAPOPAG TNG 0€
OHOAN AEITOUPYIT KOl TNG OVTIKOTAOTOONG
K&OE TUXOV EATTOHOTIKOU PEPOUG (TTANV
TOV QVOADCIHWV KOl TwV EUTTOOWVY, OTTWG
TOX YUGAIVOL, AGUITITAPEG KATT.).
AropaiTnTn MPoUmdeon yio va IoxUel

n eyyunon eivai n pn Aeiroupyio Tng
OUOKEUNG VO TIPOEPXETAI OTTO TNV TIOAU-
HEAr KOTAOKEUN TNC KAl OX1 €T TTopadeiy-
HOTI OO KOKH XPrion, AavBoopévn
EYKOTAOTAON, YN THPNON TwV 00nyImv
XPONG TNG CUOKEUNC, GKATXAANAN ouvTh-
pNON OTTI6 TIPOCWITA N €E0UCIODOTNUEVX
aro Tnv BSH EA&G ABE 1) amd e€wyeveig
TTOPAYOVTEG OTTWG DIOKOTIEG NAEKTPIKOU
peUpoaTog i SixopoTIoinoNg TNG TAONG
KATT..

3TNV TEPITITWON TTOU TO TIPOIdV gV
AeiToupyei owoT& AOYW TNG KATAOKEUNG
TOU Kol EQOCOV N TMANKUEANG AgIToupYia
ekdNAwONKe KOT& TNV TTEPiIodO £yyunong,
To E€ouaiodoTnpévo ZEpPIig (n To
efouaiodoTnpévo ouvepyeio) Tng BSH
EA\GG ABE 60 TO €TTIOKEUNTEI UE OKOTTO
TN XPrON YIX TNV OTTOIx KATOOKEUKOTNKE,
XWPIC var UTGPEE! XPEWDN VIO AVTOANOK-
TIK& ] TNV EPYTTICL.

Aev KaAUTITOVTOH OTTO TNV €yyunaon ol
XPEWOEIG KA 01 KiVOUVOI TTOU OXETICOVTON
HE TN HETOPOPA TOU TIPOIOVTOG TTPOG
ETTNIOKEUN OTOV PETATWANTA ] TTPOC

To EZouaiodoTnuévo 2epPig Tng BSH
EM&G ABE.

‘O\ec o1 ETIOKEUES TNG €YYUNONG TTPETTE
va yivovTan amd To E€ouaiodoTnpévo
2¢pPig (n To e€ouaiodoTnuevo ouvepyeio)
Tng BSH EAAGG ABE.
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6. H eyyunon dev KOAUTITEI KAVEVA TIPOTOV
TTOU XPNOIUOTIOIEITON TIEPAV TWV TIPOJIC-
YPOPOV YIX TIG OTI0IEG KATXOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIGKI] XpNaon).

7. H eyyunon koAng Aeiroupyiog mou
TIOPEXETOI OTTO TOV KOTOOKEUQOTH TTAUE
oV ormoKOAANBo UV, ocAAoIWBOUV 1| TPOTTO-
TToINBouv pe oTolodATIoTE TPOTTO Of TAIVIES
QOPOAEING 1 O EIBIKEG DIKKPITIKEG
OIUTOKOANNTEG ETIKETEC €T TWV OTIOIWV
QVOYPOPETOI O KPIBUOC OEIPAC N
NUEPOMNVIX ayOP&G.

8. H eyyunon dev kKahUTTTE!:

— EmMOKeUES, HETATPOTTEG | KXOXPIOHOUG
TTOU EABAV XWPO O€ KEVTPO Sservice pn
efoualodoTnuévo amd Tnv BSH EAMGG
ABE.

— N&Bog xprion, umepPoAikr] xprion,
XEIPIOUO 1N AgiToupyia Tou TPoidvVTOg
KOT& TPOTTO U GUPPWVO pe TIC 0dnyieg
TTOU TTEPIEXOVTOI OTO EYXEIPIOI XPrOoNG
KO/ OTQ OXETIK& EYYPOPX XProng,
OUPTTEPIAGHBAVOPEVWY TNG TTANUUE-
Aoug QUAXENG TNG OUOKEUNC, TNG
TITWONG TNG GUOKEUNG KATT..

- MpoiovTa pe SucavayvwaoTo apIBpod
OEIPAG.

— ZnUIEG TTOU TIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIK
QIO KOTPATIEG, VEPO I UYPOOIT, UTI,
TTOAEWO, DNPOCIEC AVOTOPAXES, AXOOC
T&OEIC TOU DIKTUOU TTOPOXING PEUHOTOG,
| omoiodnmoTe AOYO TToU givail TEPQV
QIO TOV EAEYXO TOU KOTAOKEUOTN N
Tou £€0U0IodOTNUEVOU CuVEpYEiou.

9. H eyyunon mou TIPoopEPETAI TIAUEI VO
IoXUEl EPOCOV N KUPIOTNTA TNG CUOKEUNC
peTOBIBaOTEl O€ TPITO TTPOOWTTO IO TOV
OPXIKO AyOPOOTH TO OVOPX TOU OTToioU
QVOYPRPETAI OTO TIPAOTATIKO ayopdG
TNG OUOKEUNG.

10. AVTIKAT&OTOON TNG GUOKEUNG YIiVETI
povo epoaoov dev gival SuvaTr n emdIop-
Bwon TNG KXTOTIV TOTOT0INoNG TNG
oduvapiag emokeung oo To EEouoio-
doTnuévo 2EpPIg (n To e€ouaiodoTnpevo
ouvepyeio) Tng BSH EANGC ABE.

11. H k&Be emokeun 1} n QVTIKATAOTOON
EAXTTWUOTIKOU PEPOUG eV TTOPOTEIVEI
ToV XpOVo €yyunaong Tou TTPoIovVToG.

ﬁ%
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12. EEPTAHOTO KO UNKG TIOU OVTIKGOI-
OTWVTOI KXTA TN SIXPKEIX TNC £yyUnong
ETNOTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

BSH A.B.E. - 170 xAu. EBvIkrig 050U ABnvav —
Aopiog & MoTapou 20, Kneioik

SERVICE

AOrjva: 170 xAu. EBvikng 080U

Abnvav - Aapiog & MoTapou 20,

Kneioi — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 xAu. EBvIkrg 080U
Oea/vikng — Moudaviav,

Meploxr) ©€pun — TnA.: 2310-497.200
Nérpa: Xapohapmn & EpevoTpmAe — TnA.:
2610-330.478

Kpnftn: E6VIKNg AvTioTdoswg 23 & Koo,
HpdakAeio — TnA.: 2810-321.573

Kimpog: Apx. Mokapiou I 39, Eykwpn —
Aeukwoia — Maykumpio TnA.: 77778007

TnpoUpe To SIKXIWHX GANXY V.

.
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Giderme bilgileri .................. 72

Garantikosullari . ................. 72

Kendi givenliginiz igin

Bu cihaz igin givenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan énce isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi i¢in verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan dretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amagl kullanim igin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin, blro-
larin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, ki¢lk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve sireler icin kullaniniz.

Bu el tipi mikser, hamur tird veya sivi besinlerin karigtiriimasi icin veya
krema cirpmak icin uygundur. Hizli blender ile birlikte kullanildiginda,
besin dogramak ya da karistirmak i¢in uygundur.

Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel glivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti gcocuklardan uzak tutulmaldir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disuk kisiler veya
yeterli tecrlbesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya gtivenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihaz sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere gbére elektrik
gerilimine baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapal yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir.

67
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Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden énce, cihaz kapatiimali ve elektrik figi prizden
cikariimalidir.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, soklllp
parcalarina ayrilmadan 6nce veya temizlenmeden dnce daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler Gzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip baska bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmalidir.

A\ Bu cihaz icin givenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik garpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baglar. Cihazi derhal kapatiniz.

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulasik makinesinde
yikanmamalidir. Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Cihazi, hizh karistirma ayagi — ana cihaz baglanti yeri asilacak sekilde
suya veya siviya sokmayiniz.

Cihazi, elleriniz nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.
Haglanma tehlikesi!

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunuz. Sivilar islenirken etrafa
sigrayabilir. Hizli blenderi tencere iginde kullandiginiz zaman,
kullanmaya baglamadan énce tencereyi ocaktan indiriniz.

Dénen tahrik sisteminden dolayi yaralanma tehlikesi séz konusudur!
Kesinlikle donen aletleri tutmayiniz.

Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz — Cihaz
kapatildiktan sonra da bir stre hareket etmeye devam eder.

Uzun saglarin veya bol giysilerin dénen aletlere kapilmamasi igin,
uygun énlem aliniz.

Onemli!

Cihazi malzemesiz ¢alistirmayiniz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlar
ile kullaniniz. Sadece bir tip aksesuar takiniz (6rn.Yogurma kancasi).
Cihazin, kanistirilacak besinlerin iglenmesi igin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverisli degildir.

.
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Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Resimli sayfalarda farkli modellere genel
bir bakis sunulmaktadir (Resim &).

Genel bakig

Latfen resimli sayfalari aginiz.

Resim 1Y

Ana cihaz

Elektrik kablosu

Kablo klemensleri

Tutamak

5 kademeli salter + Tork devresi

Cihazi agmak ve kapatmak i¢in

ve ¢alisma hizini ayarlamak igin.

0/off = Kapali

1 = En dUsUk devir sayisi

5 = En yUksek devir sayisi

M = Moment (tork) devresi (azami devir

sayisl), salteri sola dogru bastiriniz

ve basili tutunuz.

Arka aksesuar deligine aksesuar takilip

kullanildiginda, cihaz sadece moment

(tork) devresinde c¢alistirilabilir.

6 Digari atma tusu
Aletleri cihazdan g¢ikarmak igin.

7 Kapatma diizenli aletlerin takilmasi
icin delikler

8 Kilidin tetiklenmesi i¢in siirgi
Surgl kullanildiginda ya aletlerin (7)
takilma deligi kullanima agilir veya arka
taraftaki aksesuar deligi (11) kullanilabilir
olur (Resim ).

aAbrhwOND—

A= Aletler (7) icin kullanilan delik agiktir.

l-' Arka aksesuar deligi (11) aciktir.

9 (Go6zme tuglan
Arka bosluktan aksesuar almak icin
kullanilir. Her iki tusa ayni anda basiniz.

10 Kablo sarma sistemli destek Gnitesi
Calismaya ara verildiginde cihazin
konumlandiriimasi ve elektrik kablosunun
sariimasi icin kullanilir.

11 Kilit donanimli arka aksesuar deligi
Orn. hizl blender gibi aksesuarlar takmak
icin kullanihr.

Aletler

12 Karigtirma teli

13 Yogurma kancasi

ﬁ%
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(1] Bazi modellerde

14 Hizh karigtirma gubugu

15 Kapakl karigtirma kabi

16 Genel dograyici

Genel dograyici ile, ekmek Ustiine sirmek

icin ball tereyagdi hazirlanmasinda cihazin

tam glcln( ve performansini kullanmig
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde). Bu tarifi genel dograyi-
cinin kullanma kilavuzunda bulabilirsiniz.

Eger bir aksesuar teslimat kapsamina dahil

degilse, yetkili servis lizerinden siparis

verilebilir.

Hizli karistirma gubugu:
Plastik Siparig no.: 657242
Paslanmaz celik Siparis no.: 657258

Genel dograyici: Siparis no.: 659059

Bu aksesuar pargalarina ait, ayrica verilen

kullanma kilavuzundaki talimatlara lutfen

dikkat ediniz.

Cihazin kullaniimasi

o |lk kez kullanilmadan 6nce, ana cihazi
ve aletleri temizleyiniz.

® Elektrik kablosunu daima tamamen
aciniz.

m Onemli not

Arka bosluk agikken, cihaz sadece tork
devresinde calistirilabilir.

Kademeli salter 1-5 ¢alismaz.

Kilidin tetiklenmesi icin suirgiiyli sadece
0/off (kapal) salter konumuna aliniz.

Débnen tahrik sisteminden dolayr
yaralanma tehlikesi sz konusuadur/!

Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve cikariniz — Cihaz kapatildiktan sonra
da bir stire hareket etmeye devam eder.
Uzun saglarin veya bol giysilerin dénen
aletlere kapilmamasi igin, uygun énlem
aliniz.

Ana cihaz ve aletler

Cihaza ait aletler ile, asagidaki kullanimlarda
Ozellikle iyi bir sonug elde edilir:
Cirpma/kanigtirma teli ile ...

... Soslar, ¢irpiimis yumurta aki, siit kdpiga,

kremalar, mayonez, kaymak ve 6rn. basit
69 %

civik hamur gibi hafif hamurlar.

Cirpma/karistirma telleri agir hamurlarin
islenmesi icin uygun degildir.
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Yogurma kancasi ile ...

... Gevrek, mayali ve patates hamuru gibi
kati hamurlar, agir kiymali hamur, makarna
hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurlarin
karistiriimasi.

Azami igsleme miktari 500 g un ve dijer malze-
melerdir. Tariflerdeki azami miktar bilgilerine
dikkat ediniz!

Resim

e Sirglyl M konuma ayarlayiniz.
Aletlerin takilmasi i¢in kullanilan delikler
serbesttir, arka aksesuar deligi ise
kapalidir.

® |stediginiz alet ciftini ilgili delige takiniz ve
yerine oturuncaya kadar iceri bastiriniz.
Aletlerdeki plastik pargalarin gekline
dikkat ederek, aletlerin yanlglikla birbirine
karigmasini 6nleyiniz (Resim @-2)!

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

® Aletleriilgili kabin icine sokunuz ve cihazi
istediginiz kademeye ayarlayiniz:
Kademe 1, 2:
Ik isleme ve karistirma iglemi icin.
Kademe 3, 4, 5:
Yogurmak ve ¢irpmak igin.
Moment devresi M:
Diger malzemelere hizl karistirmak veya
malzemeleri ¢irpmak igin kullanihr.

A Yaralanma tehlikesi!

Aletleri degistirmek igin elekirik fisini cekip
cikariniz.
Bilgi:
Ana cihazi, karistirilan malzemeden digari
¢ikarmadan énce daima kapatiniz.
Isiniz sona erdikten sonra:
e Salteri 0/off konumuna aliniz.
e Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.
® Aletleri disari atma tusuna basarak
¢6zlnlz ve cikariniz.
Dikkat:
Disar atma tusuna ancak aletler tamamen
adurdugunda basiniz. Salter O/off konumunda
olmadigi zaman, disarr atma tusu igeri
bastirilamamakiadir.

Hizli blenderli ana cihaz

Bu cihaz mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karigtirmaya elveriglidir.

70
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Corba purelemek igin kullanilir.

Resim [

e Sirglyl ) konuma ayarlayiniz.
Arka aksesuar deligi serbesttir, aletlerin
takilmasi igin kullanilan delikler ise
kapaldir.

o Hizli karistirma gubugunu takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Elekirik figini prize takiniz.

® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.

® Salteri sola dogru tork devresi konumuna
ayarlayiniz ve o konumda sabit tutunuz.
Kademeli salter 1-5 ¢alismaz.

Bilgi:

Karistirilan malzemelerin etrafa sicramasini

Onlemek igin, cihazi ancak hizli karistirma

cubugu karistirilacak malzemenin igine

sokulduktan sonra galistiriniz. Ana cihazli,

karistirilan malzemeden disari ¢ikarmadan

dnce daima kapatiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

o Salteri 0/off konumuna aliniz.

® Elekirik figini ¢ekip ¢ikariniz.

® Hizli blenderi, her iki kilit c6zme tusuna
ayni anda basarak ¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi

m Onemli not

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
Itinal ve iyi temizleme, cihazin zarar

gbrmesini énler ve islevselligini korur.

ﬁ%

A Cereyan ¢arpma tehlikesi!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.
Buharli temizleme cihazlarr kullanmayiniz!

Dikkat!
Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.
Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.
® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.
Sirgi etrafindaki yapigmig malzemeleri
iyice temizleyip gideriniz!
® Aletleri bulagik makinesinde veya
musluktan akan su altinda bir fir¢a
ile temizleyiniz.

ﬁg
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® Hizli blenderi dik konumda (karistirma
ayagi bicagi yukari dogru) kurumaya
birakarak, icine girmis olan suyun disari
akmasini saglayiniz.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi

zaman, cihazin plastik pargalarinin rengi

degisebilir. Bu renk almalar, birka¢ damla likit
yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

Resim @

e Cihazi muhafaza etmek icin, kabloyu ¢ok
siki olmayacak sekilde cihazin etrafina
sariniz.

® Elektrik fisini kablo klemensi ile
sabitleyiniz.

Bilgi:

Spiral kablolu cihazlarda:

Kabloyu kesinlikle cihazin etrafina

dolamayiniz!

Ariza durumunda yardim
Problem:

Salter kademe 1 ve 5 arasinda hareket
ettirilemiyor.

Giderilmesi:

Arka bosluk kapagi acik oldugu zaman,
kademe salteri 1-5 ¢alismaz.

Problem:

Sirgu zor hareket ediyor veya hi¢ hareket
etmiyor.

Giderilmesi:

SirguyU hafif igeri dogru bastiriniz

ve hareket ettiriniz.

Tarifler

Kremsganti

100 g-500 g

® Kremay, 2-5 dakika 5 kademesinde
(kremanin miktarina ve 6zelliklerine
bagl) karistirma teli ile isleyiniz.

Yumurta aki

1-5 yumurtanin aki

® Yumurta akini, 2-5 dakika 5 kade-
mesinde karistirma teli ile igleyiniz.

Biskuvi hamuru

Ana tarif

2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su
100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 gun

&= B=

&=

4-%

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta harig)
yaklagik 3—-4 dakika 5 kademesinde
karistirma teli kdpukld bir kivama
gelinceye kadar igleyiniz.

o Cihazi 1 kademesine aliniz, elenmis unu
ve nigasta ununu yakl. ¥2—1 dakika icinde
kasik kasik ilave edip karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayasiz hamur
Ana tarif
2 yumurta

125 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya 2 limonun

kabugu

125 g tereyagi veya margarin

(oda sicakliginda)

250 g un

1 paket kabartma tozu

60 ml st

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklagik 3-4 dakika 5 kade-
mesinde karistirma teli ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pogaca hamuru

Ana tarif

125 g tereyagi (oda sicakhiginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1°de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 5 kade-
mesinde yogurma kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Uzerine meyve désenecek
pasta tabani %

Ana tarif

2 yumurta

125 g seker

125 g 6gutilmis findik
50 g graten
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® Yumurtalar ve sekeri 3—4 dakika 5 kade-
mesinde kupUk olugana kadar karistiri-
niz.

e Cihazi 1 kademesine aliniz, findiklari
ve galeta ununu (ekmek kirintilarini) ilave
ediniz ve V2 dakika boyunca karistirma
teli ile igleyiniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayal 6rgii kek I
Ana tarif %%
250 gun

1 paket kuru maya

110 ml sicak st

1 yumurta

1 tutam tuz

40 g seker

30 g eritilmis ve sogutulmus yag

Yarim limonun kabugdu, rendelenmis

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5 kade-
mesinde yogurma kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pizza hamuru
Ana tarif
250 gun

1 paket kuru maya

1 kahve kasi§i seker

1 tutam tuz

3 corba kasigi likit yag

125 ml sicak su

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5 kade-
mesinde yogurma kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Ekmek hamuru
Ana tarif
500 g un

14 g seker

14 g margarin

7 g kasig tuz

1 paket kuru maya

250 ml su

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5 kade-
mesinde yojurma kancasi ile karistiriniz.

4-%

4

Mayonez
1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta
aki)

1 corba kagigi hardal
1 gorba kasidi limon suyu veya sirke
200-250 ml sivi yag
AgJiz tadiniza gére bir miktar tuz ve karabiber
Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir!
® Malzemeleri kabin i¢ine doldurunuz.
® Hizli blenderi kabin dibine oturtunuz
ve karisim bir emulsiyona dénlstinceye
kadar ¢alistiriniz (M kademesi).
® Calismakta olan hizh blenderi, mayonez
hazir oluncaya kadar yavasga karisimin
Ust kenarina kadar yukari kaldiriniz
ve tekrar asag indiriniz.
Yararli bilgi: Bu tarife gére, sadece yumurta
sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz.
Fakat bu durumda, bildirilen yag miktarinin
sadece yarisini kullaniniz.

Giderme bilgileri
Bu cihaz, dmrini doldurmus elektrikli
ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmistir.
Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve deg@erlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin gergevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve ydntemleri hakkinda
bilgi almak i¢in, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine bagvurunuz.

Garanti kosullari

Bu cihaz igin, cihazin satin alindi§i Glkedeki
yetkili Ulke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya icin gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gdsteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.

.
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

e Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak lGzere tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

e Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye’de satilan Grlnler icin gegerlidir.

e Arnizalann giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

e Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

* Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

* Voltaj diistikligii veya fazla){@l, hatali elektrik tesisati, tirlin etiketinde yazili voltajdan farklr voltajda kullanma nedenlerinden
meydana ?elen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

. Eogal af%t er EjDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir,

. Bes)ge l'}zaa_rfne tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin biitlin parcalar dahil olmak lizere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

¢- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan ticretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ytiktmltduir.

Tiketici ticretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatgr tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tliketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi
durumunda satici, lretici ve ithalatci miiteselsilen sorumludur. .

6. Malin tamir stresi 20 is gliniini gecemez. Bu siire, garanti siresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is giini icerisinde giderilememesi halinde,
Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

Marka  Uriin ismi

Siemens Kahve Makinasi
Siemens Utl

Siemens Ekmek Kizartma Mak.

ozelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti sliresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Siemens Sac Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacagi
8. Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek Siemens  Sac Sekillendirici
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin Siemens  sarjli El Stiptrgesi
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine gzzmggz glaehn"dee?eg'rmen'
basvurabilir. . .. . . Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Siemens Sac Sekillendirme Seti
tiketici Gimriik ve Ticaret Bakanligi Tuiketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici
Gozetimi Genel Midrliigline basvurabilir. Siemens El Blender

Siemens Et Kiyma Makinasi
Siemens Kati Meyve Presi

BSH EV ALETLERI SAN. VETIC. A.S.
BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi Sahiplerinden biridir.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi Balkan Caddesi No.: 51
34771 Umraniye, Istanbul

Tel. :(0216) 5289000

Faks :(0216) 528 91 88
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Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagri Merkezimize ayrica www.siemens-home.comitr adresindeki Misteri Hizmetleri boltimiinde bulunan
Miisteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKiLi SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DiKKAT

Garanti siiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani  : BSHEvAletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani @ ...
Adresi  :FSMMh. Balkan Cd.No.51,......... Adresi t

Umraniye.34771 Istanbul............... TEIEFONU oo
Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks e
Faks B-POSTA & o
E-posta Fatura Tarihvesayisi: ...
Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihive yeri @

g Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi
BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARETA.S.  Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KUGUKEVALETLER
Markasi . SIEMENS
Modeli L R R ettt
Garanti Siresi Do 2 | S,
Azamitamirsiiresi : _ 200S GUNU.

Bandrol ve Seri No. :
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©3 KayinciaairiHi3 yLuiH

Byn 6yvibiM YLLIH MaHbI3Abl Kayinci3aik »xeHe KonaaHy HyckaynapbiH
any yLiH oCbl KONAAHY Typasibl HYCKay lblFblH TONbIFBIMEH MYKUATMNEH
OKblM LUbIFbIHbI3.

BynbiMAbl namblKTbl TYPAE KONAAHY Typasbl HyCKaynapra cam spekeT
eTinMereHe OCbl 9peKeTTepAeH LWbIFATbIH WbIFbIHAAP YLUIH
LblFAPYLUbI TApanbiHaH Keninaeme 6epinmenai.

Byn 6yibiM TYPMbICTBIK, XKaFaannapaa asblK-TyNiK eHiMAepiHiH
TYPMBICTbIK, KenieMaepae HeMece TYPMbICTbIK XKarFaannapra

yKkcac 6erMKoMMepUMANbIK MakcatTapia eHaey YLUiH apHanFaH.
TypMBICTBIK, XaFgannapra ykcac KonaaHy KarapblHa, Mbicanbl,
OyrbiMAbl AYKEHAEP, KEHCENEP, ayblnapyallbifbIK XaHe 6acka
KOMMEPUUANLIK eHAipicTepAeri KbiI3MeTKepsiep acxaHanapbiHaa
KonaaHy, Hemece naHcuoHAapaa, WarblH KOHaK yinepae Hemece
ocblflapFa yKcac xepnepae KonaaHy >karaabl.

ByibiMAbl TEK KaHa asbIK-TyNiK OHIMAEPIH KasbINTbl TYPMbICTbIK,
Kenemze MeH yakbITTa eHAey YLUiH KOnAaHbIHbI3.

Kamblp Topisai Hemece CyMblK TaramaapAbl apanacTblpy YLUiH
Hemece Kaimak 6ynFay yLUiH apHanFaH Kon »xeTeri 6ap apanacTbip-
FbILI MUKCepi. Tes apanacTeipy AiHreriMeH o asbiK-TyNiK eHimaepAai
ycarty yLWiH Hemece apanacTblpy YLUiH MaKkcaTtTasfFaH.

Byibimabl 6acka Hopcenepai Hemece 3atTapAbl 6HAEY YLUiH
KonaaHyra 6onmanap.

KonaaHy Typanbl HYCKaynbIFbIH cCakTan »YpiHis.

Byrbimabl 6acka agamaapra 6epreHiHiage oHbiMeH Bipre KongaHy
Typanbl HyCKaynbiFbiH Aa Gipre 6epiHis.

A\ YXannbl Kayincisaik Hyckaynapbl

OnNeKTp TOK COKKbIChI Kayibi

Byn 6yibim 6ananap TapabbiHaH KonaaHbaybl Kepek.

ByhbiMAbl XkoHe OHbIH KabeniH 6ananapiaH y3akK epae cakray
KepekK.
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Byn ByibiMaap GUaMKanbiK, CE3iMAIK XKaHe NCUXUKaIbIK MYMKIH-
ZiKTepi LWeKTeyni, COHbIMeH Bipre Taxxipubeci xaHe Binimi »eTKinikcis
aflamaap TapanblHaH Tek 6akpinay actbiHaa 6onFaHaapbiHAa, Hemece
OyiibiMAabl Kayincis Typae KonaaHy 6oibiHWA ManiMeTTepiH e3aepiHe
YayanTbl TyfFanapzaH aneirn, ocbl OyMbIMAbl KONAaHy apKelibl nanaa
6ona anatbiH Ka iNTepiH TyciHreHaepiHAe FaHa KonaaHbina anasbl.
BanapabiH 6yn OyHbIMMEH OfHaMaybl KaXKeT.

ByrbiMabl TEK KaHa ByibiM TakTallacbiHAA KePCETINreH MasiMeTTepi
BoWblHLLIA icke KOChIN KonaaHbiHbI3. Tek KaHa »Kabblk 6envenepae
KonaaHy yLUiH.

Tok 6epy »yweci MeH ByrbIMHbIH 83iHAe eLBip 3akpiMAaHFaH

He By3bliFaH xepnepi bonMaraHaa FaHa KondaHblHbI3.
OneKTpOYMbIM XYMbIC iCTEFEHAE bIMKbIN TypaTbliH KOCaNIKbl HEMece
KocbIMLUA BernLeKTepAi aybiCThIpy anabliHaa aneKTpOyrnbiMAbl eLuipin,
OHbIH allacblH TOK Bepy KYWECIHEH aXKblpaTy KepeEK.

ByrbiMabl, OHbl 6akbinaychl3 KanablpFaHbiHbI3Aa, KypacTbipbin
OpHaTKaHbIHbI3Aa, BenLIeKTEreHiHisae Hemece TasanaraHblHbI3aa
SpKaLlaH 3NeKTP TOK XYMECIHEH aXKblpaTbiHbI3.

ByibiM KabeniH eTKip HEMEeCe bICTbIK, XXepPeP apKblibl TapTnaHbI3.
Ocbl ByHbIMHbBIH Kabeni 6y3binbin 3akpiMAaHFaH Kyiae bonca,
KayinTepaiH nanaa 6onybliH 6onabipMay YLUiH, OHbIH LUbIFAPYLLbI
HemMece TEXHUKaIbIK, KbI3MET KepceTy OpTablfbiHbIH MaMaHbl
apKblNbl, HEMeCe ocbinapra ykcac apHambl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KaXET.

ByhbiMAbl )XeHAeY KyMbICTapbl TEK KaHa TEXHUKaNbIK, KbI3MeT
KepceTy opTanblfbliHblH MaMaHbl apKblsibl ©TKI3iNyi KaXerT.

4

A\ Byn 6yibim yLWiH Kayincisaik Hyckaynapbl

YXXapanaHy kayi6i

ONEKTp TOK COKKbICHI Kayibi

Tok Gepinyi ToKTaTblIFaHAA 3MEKTP OyibIM KOChINFaH TYpAE Kasbir,
TOK KaunTa BepinreH coTTeH KeMiH KanTa icke KocbinbIn Typaabl.
OneKTpbynbiMabl Aepey OLLIpiHi3.

ByMbIM TYPKbICBIH eLlKallaH CynbIK 3aTTapFa Manyfa )aHe blAblC
YKYY MallMHacbliHAa Tasanayra 6onmanasi.

BymeH Taszanay KypasnbiH KonaaHbaHbI3!

OneKTpbynbiMAbl, OHbIH HETi3ri KypanblHbIH Te3 apanacTblpy AiHreri-
MeH BIpiKTipin Kocy »epi apKbinbl CyMbIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.
OneKTp 6ynbiMAb! bifIFanabl KONMEH KonaaHyra 6onmManab.
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blcTbIK Cy apKbinbl Ky#ik Kayi6i!
blcTbik, 60nbin TypFaH CyMbIKTEIKTapAbl eHAey 6apbicbiHaa abarnan
apeKeT eTiHi3. CyMbIKThIKTap eHAey bapbicbiHAa Lallbipan KeTyi
MYMKiH. Te3 apanacTblpy AiHreriH Tamak, nicipy Kkactpen iwiHae
KonAaHy anAblHaH Kactpenai anabiMeH TaMak, nicipy neLuiHeH
anbin KOMbIHbI3.
AiHanbin TypaTbiH YKeTeri apKblibl XKapakatraHy Kayibi 6ap!
AlHanbIn TypaTbiH Kypanaapra elKallaH KosblHbI3Abl CaiMaHbl3.
Kypanaap MeH acnantapabl TEK KaHa anekTp OyrbiMbl 964eH
TOKTanFaH4a FaHa OpHAaTbIHbI3 XXSHE LUbIFapPblHbI3 — OLUIpINreHHEH
KeWiH aneKTp ByibiM ani BipHelle cekyHa 6oWbl icTen Typaabl.
¥Y3bIH WaL neH 6oc 6onatblH KMiM BenLeKTepiH anHanbIin TypaTbiH
Kypanaapra TyCin KanManTblHAaW KbiIbIN XXUHAM, KOPFan XYPiHis.
MaHbi3abl ManimerT!
OnekTp BynbiMabl 60C TypiHAE iCKe KocnaHbI3. DNeKTp ByibiMAbI
TEK KaHa LUblFapyLUbIHbIH TYMHYCKanbIK ToNbiMAaybllw 6enweKTepi-
MeH KonaaHbiHbI3. Tek Bip FaHa Typre »artaTbiH Kypanzapasbl
(MbIcanbl KaTTbl Kamblp YLUIH inriwi 6ap MUKCEP KOHALIPFLINAPbLIH)
eHri3in KoNnAaHbIHbI3.
OnekTpbyiMbiM ellKallaH apanacTbipbinatelH eHiMAepai eHAey YLiH
KEPEKTi yaKbITblHaH y3arblpak, yakblT 60Mbl KOChINbIMN KOMbIIMaybl
nasbiM. ApanacTblpy LUblHAAFbI LWAFbLIH TOAKbIHALI NELTe KongaHy
YLUIH XapamAbl eMec.

Ocbl KonaaHy HyCKaynbifFbl iLiHAe Typ
ynrinep cunatranraH. Cypet 6eTrepiHae
OyibiMaapablH Typri yArinepaiH Tisimi
6epineai (@ cypeTiH KapaHbI3).

JXannbl ManimeTtTep
EKi »karblHaH Xanbin albiHbI3.
A cypet

1
2
3
4
5

Heriari kypan

Xeni kabeni

OnekTp KabeniH ycTaTKbiLw

Tytka

5-catbifbIK, KOCKbILL + nesaik
KOMMyTauUuA

OnekTp ByibIMAbLI KOCY MEH eLUipy YLUiH,
YKSHE XKYMbIC bl AaMAbIFbIH NanbIKTan
peTTey yLUiH.

0/off = ewwipyni

1 = eH TemMeHTri aiHanbIM CaHbl

5 = eH »KoFapbl alHasbIM CaHbl

M = ne3aik KoMMyTauUmA (eH XoFapsl
arHanbIM CaHbl), KOCKBILLITbI COM MaKKa
Kapaii 6aca oTbIpbIN yCTaHbI3

ﬁ%

TonbimaaybiuTapabl 6yMbIMHBIH apTKbl
YarFblHAaFbl caHblnayblHAa KongaHFaHAa
ByiibiM TEK KaHa nesaik
KOMMYTaUMACBIMEH YKYMbIC iCTEHTIH
6onaabl.
LLbiFapy TyimeLuiri
AcnanTapAbl LWbiFapbin any yLiH.
Acnantapapbl 6eKiTnenepmeH eHriay yLiH
caHbinaynap
BekitneHi 6ackapy yLuiH utepriLu
UrepriwTi 6ackaHaa acnantapapbl eHrisy
caHblnaybl (7) Hemece ByMbIMHbIH apTKbl
arFblHAarbl caHbinaybl (11) awbinarbiH
6onagbl (B cyperTi).

~ AcnanTap YyLUiH caHbinay (7) aLuynbi.
|~ ByitbIMHbIH apTKb XaFbiHAAFb!
caHbinaybl (11) awwynsl.
OkLuaynayaaH LbiFapy TyAMeLLiKTepi
TonbiMaaybilwTapabl OYHbIMHBIH apTKbI
YKaFblHAaFbl CaHblnayblHaH LblFapbin any
YLWiH. TyiMeLLikTepAiH eKeyiH ae 6ip
yakpITTa 6ipre 6acbiHbi3.
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10 Kabenb oparbiwbl 6ap cakray inrii
XXymMmbIC apacbiHAarbl y3inictepae
6y1bIMAbI KOO YLLIH YXaHe kabenbi opan
KOO YLUiH.

11 Bekitneci 6ap apTKbl XKaKThIK CaHbinay
TonbiMaaybIlLTapAbl, Mbicans! Te3
apanactblpy AiHreriH, eHrisy yLuiH.

Acnanrap

12 Bynrayra apHasiFaH KakKhbILl

13 KarTbl KambIp acay yLuiH inriwwi 6ap
MUKCEP KOHALIPFLICHI

1| Kesibip ynrinepae:

14 Tes apanacruipy AiHreri

15 Kaknarbl 6ap apanacrbipy LUbIHAAFbI

16 ©mbeban ycaTKbiLw

Ombeban ycaTKbILL apKblbl HaHFa XKaFbina-

ThiH 6an KOChINFaH nacTacklH AanbiHaay

GapbicbiHAa aNeKTp OYMbIMHBIH KabineTrepiH

TOMNbIFBIMEH KOnAaaHa anybiHbisFa Gonasi

(BepinreH peuenT peTTepiH YCTaHFaHbIHbI3AA).

PeuenTri am6eban ycaTKpbILUTbIH KonaaHy

HycKaynblFbiHAa Taba anachbis.

TonbiMzayblLITap KeTKi3y KenemiHae 6onma-

FaH >karganaa onapabl TYTbIHYLUbINAPFa

KbI3MET KOPCETY OpTaNbIKTapbiHAA TanchbIpbIC

Gepin catbin anybiHbI3Fa Gonaabl.

Tes apanactbIpy AiHreri:

[MnacTmaccanaH,

Tancelpbic 6epy HeMipi 657242
Tot 6acnaiTbiH KypbiLUTaH,
Tancblpbic 6epy HeMmipi 657258

OMmbeban ycaTKblLL:

Tancblpbic 6epy Hemipi 659059

Ocbl TONbIMAAYbILLTAP YLWiH BepinreH Genek

KonAaHy HycKaynblFbiHAaFbI HyCKaynapbiHa

Hasap ayAapyblHbI3[bl 6TIHEMIS.

KonaaHy

® AnFallKpl peT KonaaHy anibiHaH Heriari
Kypanabl »aHe acnantapbliH Tasanan
anblHbI3.

e Xeni kabeniH spKaLlaH ToNbIFbIMEH
opayAaH »asbin anblHbI3.

E MaHbI3Abl HyCKay

ApTKbI XaFblHAaFbI CaHblnaybl allblK,
6onbin TypFaHaa Kypan Tek KaHa nesgik
KOMMyTauuAMeH Backapbina ansiHazbl.
1-5 carbinblK peTrey GyHKUMUACH! XYMbIC
icTemengi. Utepriwwumi, GeKiTneHi Kocy yLUiH,
Tek KaHa 0/off KocKpIL nosnumMAckLIHAA
BUDKbITbIHbI3.
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AViHa/IbIN TYPaTBIH JKETErT aDKbIIBI

JKapaKarTaHy Kayioi 6ap!
AdHanbIn TyparbiH Kypanagapra eLuKallaH
KOJIbIHBISABI CaTIMAHbI3.
Kypanaap men acrianrapisl Tek KaHa
SJIEKTP OYVibIMbl S0AEH TOKTallFaHAA FaHa
OPHATBIHbI3 EHE LUBIFAPLIHBIZ —
OLUIPIITEHHEH KEHIH STIEKTP OY¥ibIM 8J1f
OjpHeLLe ceryHA 604kl icTen Typasbl.
¥3biH waty neH 6oc 60/1aTbIH KUiM
O6JILLIEKTEPIH aHHasIbIN TYPaTbIH Kypas-
Aapra Tycin Ka/IManTeIHAaH Kblibi
JRUHAI, KOPFar XKy pPIHI3.

Herisri Kypan MeH OHbIH acnanTapbl
AcnanTapabl KonaaHy apKbiibl ToMeHae
KepPCETINreH »XyMbiCTapAa aca orFapbl
HaTWKenepre eTyre 6onaspi:

Bynrayra apHasiFaH KaKKbILW ToeMeHAerinep
YLUiH xapamAapbl:

... Ty3AbIKTap MeH coycTap, BynraynaraHraH
YKYMBIPTKA aKybl3bl, CyT Kebiri, kpemaep,
MaloHe3, KaMak, XaHe XEHiN Kambip
Typnepi yLiH, Mbicansl AoMAeNreH KamblpAbl
»kacay ywiH. Bynrayra apHanFaH KakkplLw
KaTTbl KAMbIP TYPepiH »kacay yLuiH
yapamanabl.

KatTbl Kamblp »acay yLuiH inriwi 6ap Mukcep
KOHALIPFLICH TOMeHAerinep yLUiH xapamabi:
... KYMLLEKEPi, albITKaH Kamblpiapabl XKeHe
KapTon yHbIHAH YKacanFaH Kamblpnap CUAKTbI
KaTTbl Kocnanapasl »kacay YLUiH, COHbIMEH
KaTap TapTblIFaH €T, MaKapoH eHiMaepi
HeMece HaH KaMblpbl CUAKTbI Kamblpnapabl
apanacTbipy ywiH. EH »xoFapbl eHaey

kenemi — 500 r yH 6eH UHrpeaneHTTepi.
Peuentrepae GepinreH MakcuManabik,
Kenemaepi 6oMblHLIA ManiMeTTepre

Hasap ayaapa OThbIpbIN SPEKET ETiHi3.

cypet

® UrepriwTi M No3nLMACKLIHA KOMbIHbI3.
AcnanTtapAbl eHrisy yLiH caHblnaynap
awblk, OyMbIMHbLIH apTKbl KaFbiHAAFbI
caHblnaybl XabbiK,.

® O3iHi3 KanaraH acnanTap »kybblH
caHblnaynapfa eHrisin, TonbIFbIMeH
KOHAbIpbIFaHLIa AeiiH 6acbIHbI3.
AcnanTapgpl LWartacTblpbin Kibepmey
yLiH acnanTtapAaarbl nnacrmacca
GenLeKTepiHiH HbicaHbiHa Hasap
aynapbiHbI3 (-2 cypeTiH KapaHbI3)!

ﬁ
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® byiibiM arbipbiH 9NEKTP KyarT )KyheciHe
KOCbIHbI3.

® A3LIK-TYNiK 8HIMAEPIH NanbIKTbl bIALICKA
casblHbI3.

® Acnantapbl biAbICKa eHrisin, dneKTp
6yibIMAabl ©3iHi3 KanaraH catbiFa
KOMbIHbI3.
Cartbl 1, 2:
OHJey YLUIH XXaHe KOChIM OTbIpbIn
apanacTtbipy YLUiH.
Catbl 3, 4, 5:
uney »kaHe Oynray yLUiH.
M nesaik KOMMyTaUMACHI:
MHIrpeAneHTTepai Te3 KOCy YLUiH Hemece
Oynraynay yLiH.

A KapanaHy xayioi!

AcnanrapAsi aybICTEIPY YLUIH e
aUbIPBIH LLBIFEPBIT 8J1bIHbI3.

Hasapebirbisra:

ApanacrbipbliarsiH 6HIMAEPAEH LUbIFAPY

anablHaH Herisri Kypanasl biiFn anabiMeH

OLLIPIIT KOIObIHbBI3 KEPEK.

JKYMBbICTaH KeWiH:

® KocKbiwTbl 0/0ff noO3numMACEIHA KOWBLIHbI3.

® DByibiM anblpbiH 9NEKTP KYHUEeCiHEH
aXKblpaTbiHbI3.

® AcnantapAbl LWbiFapy TYMMeELLiri apKblisbl
6ocartbin, LWblFapbIn anbliHbI3.

CaKxranabipy:

LLIbiFapy TyviMeLLIriH TEK KaHa acrnanrap

TO/ILIFBIMEH TOKTA/IFAHAA FAHa O0achiHbl3.

Kockeii 0/0ff opHbIHAA TYpMaraH xaraanaa

LbIFEPY TYHMELLITT 6acklia anbIHOaHTLIH

607134b!.

Tes apanacTblpy AiHreri 6ap Heriari

Kypan

Byn Kypan manoHes, coyctap, apanacrblpblii-
FaH cycblHaap, 6ananap Taramaapsl, nicipin-
FeH XeMIC NeH KeKeHicTepai apanacreipy
YLUIH XXapamabl.

Kexxenep mMeH copnanapabl esbenen
apanacTbipy YLUiH.

Bl cyper

° MTeprimTil NO3ULMACHIHA KOWBIHbIS.
ApTKbI XaFblHAAFbI CaHblnaybl allblK,
6onbin, acnantapAbl eHrisy yLUiH
apHarnFaH caHblnaynap »abbik 60sbin
Typaabl.

ﬁ-%
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® Tes apanacTblpy AiHreriH eHrisin,
TONbIFBIMEH KOHABIPbIN aflblHbI3.

® byiibiM avbipbiH 9NEKTP Kyart XyheciHe
KOCbIHbI3.

® A3BLIK-TYIK eHIMAEpiH apanacTbipy
TOCTarFaHblHa CablHbI3 HE KyMblHbI3.

o KoOCKbILTBLI CoMFa Kapan nesaik
KOMMYyTaUMAFa KOMbIN, ycTan TypbiHbI3.
1-5 caTbinbIK peTTey GYHKUMACHI XYMbIC
ictemenai!

Hasapebirbisra:

Apanactbipeliiarsit OHIMAEPAIH LLUALLLITbIT

KeTyiH 60nabipMay YLLIH SNEKTPOYHbIMAbI

TeK apanacrelpy AiHreri apanactbipbliarsiH

OHIMAEP ILLIHE BaThIPbIIFaHAA FAHA

bacybiHbI3 KEPEK.

Apanactbipeliiarsit 6HIMAEPLAEH LLbIFAPY

a/AbIHaH Heri3ri Kypanasl bUiFi anabiMeH

OLLIPITT KOObIHBI3 KEPEX.

HKYMBICTaH Ke#iH:

® KockbiwTbl 0/0ff Nno3nuMAckIHA KOMbIHbI3.

® DByibiM aibIpblH 3NEKTP KyheciHeH
aKbIpaTbIHbI3.

® Tes apanacTblpy AiHreriH okwaynayaaH
LUblFapaTbIH TYWMELLiKTepiH ekeyiH ae 6ip
yakpiTTa Bipre 6acy apKoinbl LbIFAPbIN
anbiHbI3.

Tasanay

E MaHbI3Aabl HycKay

Byibim Katenep He GysbinFaHaap Xepnepi
YKOK, BonFaH Kanbinta catbinagbl.
JlanbIKThl TypAE eTKisineTiH Tasanay
YKyMbIcTapbl 6yibiMabl 6y3binynaH
cakKTar, OHbIH XyMbIC KannbiHaa 6onybIH
Kamramachl3 eTefi.

A SIeKTp TOK COFy Kayioi!

BYibIM TYPKbICHIH eLLIKALLIAH CYHbIK
3arTapra Maslyra XoHe biAbIC Xyy
MaLUMHACKIFAA Ta3a/1ayFa O0/IMansbl.
BbymeH razanay KypasibiH KongaHoaHbl3!

Caxrargvipy!

Yerinepain 6y3biibin KETyiHe anapybi
MyMKiH. ELLOjp Kbipa anarteiH Ta3anay
OYHbIMAEPLIH KONIAAHOAaHbI3.
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e Herisri Kypanabl binFangsl LWybepeKneH
CYpTiN, oAaH KewiH KypFaTbin CypPTiHi3.
Urepriw aymarbiHAaFbl XKaObICKIN KanFaH
3aTTapAbl 86AeH KeTipiHis!

® AcnantapAbl blAbIC XYy MaluMHacbiHAa
HemMece aFbln TypFaH Cy acTbiHAa
Kbl/ILLIAKMEH TasanaHbil3.

e Tes apanacTblpy AiHreriH, iLliHe Kipin
KasnFaH CyAblH arbin LWbIFYbIH
KamMTamachbI3 eTy YLUiH, TiK TypFaH
KanneliHAa (apanacTbipy anfblHbIH
MbILUAFbIH XXOFapblFa Kapan Kombim)
KYPFaTbIHbI3.

HasapblHbIsFa: Kbi3bin opam>kansipak, CUAKTbI

eHiMAepAi eHaereHae nnactmaccagaH

yacanraH GenLueKTepiHiH 60ANbIN KeTyi

MYMKIH - onapAbl eciMAik Taram ManablH

GipHelLie TaMLUbICHI apKbIbl KeTipyre Gonazsbi.

3 cyper

® DByibiMAabl cakTayFa KO YLUIiH OHbIH
kabeniH anekTpByibiMAabl aiHanabIpa
opan KOMbIHbI3.

e Keni aiiblpbliH Kabenb ycTaTKbILLNeH
GeKiTiHi3.

Haszapeitisisra:

LLnbipLiibik kKabesi 6ap CyrbiMaap yLuiH:

Kabenbal eLLIKaLLaH S/IeKTPOYHbIMAL!

anHanaelpa opamarbi3!

Kare meH Geret BosraH
YKarFaannapaarsl KeMek
Macene:

Kockpilw 1 xeHe 5 apacbiHAaFbl catbiaa
MbIDKBITBIIMAN Typ.

LLlewwy »xonnapi:

ByMbIMHBIH apTKbl XafFbIHAAFbI CaHbinay
auwbik 6onbin TypFaHbiHAa 1 AeH 5 aemiri
catblbIK, peTTey iCKe KOCblMaraH.
Macene:

MTepri apeH »bimKbITbinaasl Hemece TiMTi
TYK XbUDKbITEIIMaNAbI.

LLlewwy »xonaapsi:

WrepriwwTi 6ipas iwiHe Kapai Hacekin,
HbIDKBITBIHBI3.

Peuentrep
BynraynaHraH Kaimax,

® KanmakTbl V2 TaH 5 MUHYTKa AeliH 5

100 =500 r
caTbiCblHAA — KaWMaKTbIH Kenemi MeH
TypiHe Kapaw oTblpa — BynFayra
apHasiFaH KakKplLWNeH eHAEHI3.
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XXyMbIpTKA aKybi3bl
1-5 AaHa *XyMbIpTKA aKybI3bl

® KyMbIPTKA aKybI3bliH 2 AeH 5

MUWHYTKa AeriH 5 caTtbicbiHaa BynFayFa

apHasFaH KakKplLneH eHAeHI3.

Bucksut KaMblpPbl

Heriari peuent

2 XyMbIpTKA

2-3 ac KacblK, bICTbIK, Cy

100 r wekep

1 NakeT BaHU/MH LLEKEPI

70ryH

70 r kpaxman

Kepek 6onca, KOMCbITKbILL

® WHrpeavenTTepdi (yH MeH KpaxmanaaH
BackacblH) WwamameH 3—4 MUHyT 6oiibl 5
catbicbiHaa BynFayra apHaFaH
KaKKbILLMNEH KeOiK LbIKKaHLWa AeWiH
OynFaHblI3.

® OnekTp ByrbiMabl 1 catbichiHa

2 XXYMbIpTKA
250 ryH
EH »oFapbl Kenemi: 2 x Heriari peuent

aybICTbIPbIMN, €fIeHreH yH 6eH Kpaxmanabl
wamameH Y2 TeH 1 MUHYT iWwiHae

125 r wekep

1 canbim Ty3

1 KanTalla KOMChITKbILL

60 mn cyT

°

KyMLuekepni kambip

Heriari peuent

125 r capbl Maii (benmve

KachblKTan illiHe KOCbIn apanacTbipbliHbI3.

EH »xoFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent

JamaenreH kamblp

1 KanTalla BaHWIbAI LWeKepi Hemece V2

JIMMOHHBIH KaObIFbl

125 r capbl Maii Hemece MaprapuH (6enve
Bapnblk MHrpeaneHTTepAi WwamameH V2
MUHYT B0ibl 1 caTbiCbiHAA, 0AaH KeMiH
wamameH 3—4 MuHyT 6oiibl 5 caTbickiHAa

TemMnepatypacblHAa)

100-125 r wekep

1 XKyMbIpTKA

Heriari peuent
TemneparypacsiHaa)

GynFayra apHaFaH KaKkKbILLMEH OHAEHI3.
1 canbim Ty3

ﬁ
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6ipa3 IMMOH KabbiFbl HeMece BaHUbAiI KaHTbI
2501 yH
Kepek 6onca, KOMChITKbILL
® bapnblK UHrpeaneHTTEPAI LWaMaMeH
2 MUHYT GoMbl 1 (mMin) caTbickbiHAA,
oJlaH KeuiH wamameH 3—4 MUHYT Boibl
4 (max) catbiCblHAA KaTThbl KAMbIp Xkacay
YLiH inriwi 6ap Mukcep
KOHAbIPFBLICLIMEH OHAEHI3.
EH >«orapbl keneMi: 2 x Herisri peuent
YKemic Geniwi ywiH kamblp TyO6i
Heriari peuent %
2 >XyMbIpTKA
125 r wekep
125 r ycatbinFaH opMaH »aHrarbl
50 r ayHaTbInatblH KENTIPINreH HaH yHTaKTapbl
® KymbIpTKanap MeH KyMm LLEKepAi
3-4 MWHYT GoWbl 5 caTbicbiHAA KeBik
WhIKKAHLLA AeWiH 6ynFaHbI3.
® DOnekTp ByibiMAabl 1 caTbicblHA
aybICThIPbIN, OPMaH >XaHrFaKTapbl MeH
yCaTblfiFaH HaH YHTaKTapblH KOChIM,
Y2 MUHYT OOWbl OyNFayFa apHasFaH
KaKKbILUMEH eHAEHI3.
EH >xoFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent
AWBbITKbI KAMbIPAAH 6pMe HaH I
Heriari peuent %%
250 ryH
1 Ka/Tala Kyprak, allbITKpl
110 mMn XKbinbl cyT
1 XXyMbIpTKA
1 canbiMm Ty3
40 r wekep
30 r epiTinreH »xeHe CybITbIIFAH MaK
YKapTbl IMMOHHBIH KabbiFbl, yrinreH
® bapnblk MHrpeaneHTTepai WamameH
2 MUHYT GoKbl 1 (Min) caTbickiHAA,
oAaH KeriH wamameH 3-4 MUHYT 6oiibl
4 (max) catbICblHAA KaTTbl KaMbIp
yKacay yLWiH inriwi 6ap Mukcep
KOHAbIPFBICEIMEH OHAEHI3.
EH >«oFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent
Muuua Kamblpsbl
Heriari peuent %%
2501 yH
1 KanTalla Kyprak, allbITKpl
1 Wwan KacblK Luekep
1 canbim Ty3
3 ac Kacblk Mau
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125 Mn XKbinbl cy

® bapnblK MHrpeaneHTTepdi wamameH
2 MUHYT GoKbl 1 (Min) caTbiCbiHAA,
oZaH KeuiH wamameH 3—4 MUHyT 6oitbl
4 (max) caTblCblHAa KaTTbl KaMblp Xkacay
YLUIH inriwi 6ap MUKCep KOHALIPFLICHI-
MEH OHAEHI3.

EH >xoFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent

HaH Kambipbl I
Herisri peuent %%
500 r yH
14 r wekep
14 r maprapwH
7rT1y3
1 Ka/Tawa Kyprak, allbiTKpl
250 mn cy
® bapnbik MHrpeaneHTTepai WamameH
2 MUHYT GoKbl 1 (Min) caTbiCbHAA,
oZaH KeuiH wamameH 3—4 MUHyT 6oitbl
4 (max) caTbiCblHAa KaTThbl KaMbIp Xacay
YLUIH inriwi 6ap MUKCep KOHALIPFLICHI-

MEH eHAEHI3.

MaiioHes

1 KYMbIPTKA (Capblybl3bl MEH afbl)

1 AK (ac Kacblk) Kbiwa

1 AK NMMOH LUBIpbIHBI HEMECE CipKe Cybl

200-250 mn eciMaik Mawbl

©3iHi3 KanaraHLua Ty3, Oypbi

OHiMAaep BipKenki bINbIbIK AeHrehae

Gorybl kaxker!

® OHiMaepai WhIHAAKKa casbiHbI3.

® Te3 apanacTblpy AiHreriH WelHaAK,
e/leHiHe YCTiHeH eHrisin, apanacna
Gipkenki aMynbcuAFa anHanFaHLwa
JAeniH KocbIn TypbiHbI3 (M caTtbichl).

o Kochlinbin TypraH Te3 apanactbipy
AiHreriH MaioHes favblH GonFaHLwa
JeWiH aKkbIpblH FaHa apanacnaHbiH
YKOFapFbl LWETiHe AeHiH keTepe
YKoHe KaiiTta 6aTbipbin OTbIPbLIHbI3.

KeHec: MaiioHe3sgi ocbl peuent 6oiblHLLA

YMBIPTKAHbIH TEK Capblybi3bIMEH Ae

JaibliHaayblHbIsFa Gonazb!.

Byn »karaaiaa ecimaik ManablH 6epinreH

KeNeMiHiH KapTbICbIH FaHa KOCbIHbI3.
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Kaaere »xaparty 60iibiHLIa
HyCKaynap
Byn aneKTpOyibIM SNEKTp »KeHe
3NEeKTPOoHKKa ByiibIMAaaps! Typarbl
mmm 2012/19/EU Eyponansblik,
IvpekTuBackiHa caii GenrineHreH
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Ocbl [lnpektviBa LWeH6epiHAe KonaaHbinFaH
ecki 6yibimaap Eypona Oaarbl ensepiHae
Kabbinaay MeH Kaaere aparyFa THICTI.
Kasipri yakbITrarbl MyMKiH G0onFaH Kegere
»aparty >xonaapbl Typasbl MafiMeTTepai
3NeKTPOYMbIM AYKEHIHI3Ae Hemece o3iHi3aiH
YEeprinikTi oKiMLLINiK opbliHAapbIHAA cypan
6ine anachbls.

82

Keningeme waptrapsl

Byn ByibiM yLUIH ocbl GyiibiM caTbibIn
aneiHFaH engeri pupmMambl3ablH eKingdikrepi
LUbIFAPFaH Keninaeme LwapTrapbl KonAaHbl-
napbl. Keninaeme waptrapbiH 63 KanaraHsbl-
HbI3LLIa 8P yaKbITTa e3iHi3 OyibiMAbI caTbin
anFaH aneKTpOyibIMAaPLIH AyKeHiHi3ae
Hemece pupMamblI3ablH con enaeri
eKinairinae cypan 6inyiHisre 6onaasi.
lepmanua yLLIiH Keninaeme LapTrapbl MeH
MEKeH-ainap Ti3iMiH KiTanwaHblH apTKbl
BetiHae Taba anachls.

CoHbIMeH KaTap, keninaeme LuapTrapbiH
FanamTopaa Aa, OCblHAA KepceTinreH
dvpMambI3ablH BeO MeKeH-aWbl acTblHAa
Taba anacei3. Keninaeme Kel3MeTTepiH any
YLLiH op »aFhanaa catbin any Typasbl Yek-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

O3repTynepdin 6ap 6onybl MyMKiH.

ﬁ
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Ina Baweit 6esonacHoctu

Mepea ucnonb3oBaHWeM BHAMATESIbHO NPOYTUTE AaHHYIO UHCTPYKLMIO
ZUTA MONYYEHUA BaXKHbIX yKa3aHUi Nno TeXHUKe 6e3onacHoOCTH U No
3Kcnnyatauuu AaHHoro npubopa.

MNpounsBoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 32 NMOBPEXAEHUA,
BO3HMKLLMWE B pesynbTate HeCOONOAEHUA yKasaH!i Mo NpaBuibHOMY
npuMeHeHuto npubopa. JaHHbiin npubop npeaHasHayeH anA
nepepaboTKv NPOAYKTOB B 0ObIYHOM ANIA AOMALLHETO X03AWCTBa
KONMYecTBe B IOMALLUHUX UK ObITOBbIX YCNOBUAX U HE paccyuTaH and
MCMONb30BaHMA B KOMMEPYECKUX Lenax. NpumMeHeHne B ObITOBbIX
YCNOBHWAX BKNKOYAET, HAaMNp.: UCNONIb30BaHME B KYXHAX ANA COTpyA-
HWKOB MarasvHoOB, OPUCOB, CEJIbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYTUX
NPOMBbILUNEHHbIX NPEANPUATUI, a TAKXe UCMONb30BaHWEe FOCTAMM
NaHCMOHOB, HEOONbLUMX OTeNen 1 NoA0OHbIX 3aBeaeHu. [Mprbop
MOXXHO MCMONb30BaTh TONLKO ANA NepepaboTKM TaKoro KonMyecTsa
NPOAYKTOB U B TEYEHWE TAKOrO BPEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHbI ANA
AOMallHero xo3AncTea. PyyHon MUKcep npuroaeH ana nepemMeLuu-
BaHWUA TECTO0OPa3HbIX UM XXUAKMX Ontoa unu Ana B3OMBaHWA CIIMBOK.
C norpy»HbiM 6neHaepom AnA BbICTPOro CMeLUMBaHWA OH NPUroAeH
ANA U3MeNIbYEeHUA UK NepemMeLLnBaHuA NPoayKToB. He ucnonb3o-
BaTb ANA nepepaboTku ApyrMx NpeaMeTOB UK BELLECTB.
MMoxkanyncra, coxpaHuTe MHCTPYKUMIO MO aKcnnyartauund. [Npu
nepeaave npubopa TpeTbeMy nLy HeoBX0AMMO TaKxe nepeaarb
€My MHCTPYKLMIO NO 3KCnyatauum.

A OO6Limne ykasaHuA no TexHuke 6e30nacHOCTU

OnacHOCTb NOPaXKEHUA INEKTPUYECKUM TOKOM

HaHHbI npubop Henb3A ncnonb3osathb AeTAM. [1pubop 1 ero cetesom
LUHYp cneayeT Aep)KaTb BAANM OT AeTel. Jlvua ¢ orpaHnuyeHHbIMU
PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAMM MU
C HEZIOCTATKOM OMbITa U 3HAHWI MOTYT NONIb30BaTbCA Npubopamm
TONbKO NOA NPUCMOTPOM WM ECIIM OHM MOMYUYUM YKA3AHWA NO
6e3onacHoMy MCrnonb3oBaHUio Npubopa M 0CO3HaNM ONACHOCTH,
CBA3aHHbIE C HENPaBWIIbHLIM UCMONIb30BAHUEM.

83

o - -+

*ﬁ%




‘ % MQ964_de-kk-ar.book Seite 84 Donnerstag, 4. Dezember 2014 1:20 13 é

u

HeTtAamM Henb3a urpatb ¢ NpUéopom.

Mpunbop MOXKHO NMOAKOYATE U UCTMOMNB30BaTL TOIbKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKMMU AaHHbIMKU HA TUNoBOM Tabnuuke. Tonbko AnA
MCMNONb30BaHMA B 3aKPbITbIX MOMeLLEHUAX. Mcnonb3oBaTb TONbKO

B TOM Cny4ae, ecrim y npubopa 1 ero CETEBOro LUHypa HET HUKaKMX
nospexxaeHun. lNepea sameHoOn NpUHAZANEIKHOCTEN UK AOMNON-
HUTENbHbLIX AeTanen, KoTopble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA

B ABWXXEHUWE, NpMOop A0MKEH OblTb OTKIIKOYEH U OTCOEAMHEH OT CETH.
Mpunbop cneayet Bceraa oTCOEANHATL OT CETU, Koraa oH ocTaeTtcA 6es
NPUCMOTPA, a TaKXe nepea ero c6opKon, pasbopPKon UM YNCTKOMN.
He npotArnBatb ceTeBOW LUHYP Yepes OCTpble Kpas Unun ropAaune
MOBEPXHOCTH.

Ecnu ceTeBoi WHyp AaHHOro npubopa 6yaeT NoBpPeXKAEH, TO,

BO “3beXkaHue onacHbIX CUTyauui, ero AomKeH OyaeT 3aMeHuUTb
NPOWU3BOAUTENb, UM Er0 CEPBUCHAA cry»kba, Mnu nMuo ¢ aHasno-
rMYHOM KBanupuKaumnen. PeMoHT npubopa nopyyatb TONbKO HaLLEH
CepBUCHOM crnybe.

A\ YKasaHua no TexHuke 6e3o0nacHOCTU 4N1A AaHHOro npnéopa

o - -+

OnacHOCTb TpaBMUPOBaHUA

OnacHOCTb NOPaXKEHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

MNpv nepeBoAx aneKTpocHabXeHnA NPMOOP OCTAETCA BKIIKOUYEHHBIM
1 nocne BO30OHOBNIEHUA 3NEKTPOCHABXEHUA CHOBA HAYMHAET
pabotatb. HemeaneHHo oTkntounts Npuéop.

Hukoraa He norpy»katb OCHOBHOM 610K B XXMAKOCTU U HE MbITb

B NOCYAOMO€EYHOM MaluuHe. He ncnonb3oBartb napooyncTutens!

He norpy»xatb npMbop B UAKOCTb BbiLLE MeCcTa COeAUHEHMA
norpy>xHoro 6neHzepa anA 6bICTPOro CMeLLMBAHUA C OCHOBHbLIM
6nokom. He ncnonb3oBatb NpUOOP BRaXKHBIMU PyKaMMu.

OnacHocTb oLwinapuBaHual

Cobntoaatb OCTOPOXHOCTL NPU NepepadoTKe ropAUYUX KUAKOCTEN.
Xunakoct MoryT pasbpbisrBaTtbeA npu nepepadoTke. Mpu ncnonb-
30BaHUW NOrpyXHoro 6neHaepa AnA ObICTPOro CMeLLMBaHWA

B KacTptosie Heo6xoaAUMO NpeaBapUTESIbHO CHATb KACTPIONIO C MANTbI.
OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA BpaLlatoLLMMCA NPUBOAOM!

Hukoraa He TporaTb BpallatoLwmneca Hacaakm.

Hacazaku MO)XHO ycTaHaBnnBaTb U CHUMATb TOJTIbKO NMOCNIE OCTAHOBKM
npubopa — Nnpubop ABMMKETCA eLLe HEKOTOPOE BpeMA nocne
BbIKNIOYEHUA. 3alumLLaTb ANMHHbIE BONOCHI MM CBOOOAHbIE
9NEeMeHTbI 0AeXAbl OT NoNaAaHnA BO BpalLaroLIMecA HacaaKu.
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He Bktouatb npnbop Bxonoctyto. Mprbop MOXHO UCMONb30BaTb
TONbKO C OPUrMHANbHBIMUY NPUHAANEXHOCTAMM. YCTaHaBNMBaTb
TOSIbKO HacazKu OAHOrO TMNa (Hanp., MECU/bHbIE HACaZKK).
PekomeHZyeTcA HU B KOEM cllyyae He ocTaBATb Npubop
BK/IOYEHHBIM Z0NbLUE, YeM 3TO HeobxoaAMMO AnA nepepaboTKu
npoaykTtoB. CTakaH 6neHzaepa He NpUroaeH AnA UCNONb30BaHWA

B MUKPOBOJIHOBOW Neuu.

B naHHOM MHCTPYKUMKM NO SKcnyaTauuu
OMUCHLIBAIOTCA PasfMyHble MOAENH.

Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamu npveeaeH
0030p pasnuyHbIX Mozenei (pUcyHok [H).

KomMnneKkTHbIM 0630p
Moxkany¥cTa, OTKPOHTe CTPaHULbI
C pUCYHKaMM.
PucyHok IX
OcHoBHoi 610K
CerteBoit kabenb
3axu1m ana kabena
PykonTtka
5-cTyneHuarthlii nepexoyarens +
MOMEHTaJIbHOE BKJIOYEHWE
[nA BKIOUYEHWA U BbIKNHOYEHUA Npubopa
U pPerynupoBKK pabouyei CKOPOCTH.
«0/off» = BbIKNOUEHO
«1» = camoe HU3KOoe Y1cno o6opoToB
«5» = camoe BbICOKoe uucno 06opoToB
«M» = MOMeHTanbHoe BKIHOUYeHHe
(camoe BbICOKOE YnCo 060pOTOB),
nepektoyaTens NEPEBECTU BNEBO
¥ yaep>xuBarb.
Mpu ncnonb3oBaHWM NPUHAANEKHOCTEN
B OTBEPCTUM B 3a/iHeit YacTv npubopa
nocneaHwi MoXeT paboTaTb TONbKO
B peXXHMe MOMEHTaNbHOrO BKJIHOUYEHMA.
6 KHonka Bbibpoca
InA cHATMA Hacaaok.
7 OrtBepcTHA ANA YCTAHOBKW HACaAoK
C 3aTBOPOM
8 3agBwKKa AnA NnpuBeAeHUA B AeACTBUE
3arsopa
Mpu noMoLLM 3aBUXKM pasbrokupyeTca
nmbo oTBepcTUe ANA YCTaHOBKM HacaZoK
(7) nu6o oTBEPCTHE B 3a[HEN YaCTH
npubopa (11) (pucyHok B).

abown =

~ OTBepcTHe AnA HacaaokK (7) OTKPLITO.

= OTBepcTHe B 3ajHei YacTv npubopa
(11) oTkpsbITO.

ﬁ%

9 KHOMKK pa36ioKUpOBKH
[nAa cHATMA NpuHaanexHocTen
C OTBEpCTUA B 3aJiHel yacTu npubopa.
Harkumatb Ha 06e KHOMKK 0ZHO-
BPEMEHHO.
10 Ckob6a-noacTaBKa ¢ GyHKUUEN
HamartbiBaHWA kabenA
Ina ynep»xanva npubopa B nepepbiBax
Mexzay paboToi 1 AnA HamaTbiBaHUA
ceTeBoro Kabens.
11 OtBepcTve B 3aaHeit yacTi npubopa
C 3aTBOPOM
LnA ycTaHOBKM NPUHAANEXHOCTEN,
Hanp., norpy»Horo 6neHaepa anA
ObICTPOro CMELLIMBaHWA.
Hacaaku
12 BeHuYuKu AnA nepemeLLnBaHKA
13 MecunbHble Hacaakm
|1] B Hexoropeix Mogensax
14 Morpy)«Hoi 6neHaep AnA BbicTPoro
CMeLLMBaHUA
15 CrakaH 6neHaepa C KpbILLKO#
16 YHuBepCasibHbIM U3MENbYUTEND
YHuBepcanbHbl U3MENbYUTENb
obecneunBaet Bam ucnonsb3zoBaHue
MaKc1MasnbHOW MOLLHOCTM nprBopa npw
NPUroToBNeHUn MeaoBoi ByTepbpoaHon
Macchl (Npy coBntoAeHUN YKa3aHw,
npuBeieHHbIX B pelente). Bel Hanaete
peuenT B UHCTPYKLMM NO SKCNayaTaumu
yHUBEpPCanbHOro n3MenbyuTena.
Ecnv oaHa 13 npuHaaneXxHocTel He BXOAWUT
B KOMMNIEKT NMOCTaBKK, €€ MOXXHO 3aKasaTb
B CEpBUCHOI cny>kbe.
Morpy»xHoi 6neHaep anA BbICTPOro
CMeLLUBaHUA:

Mnactmacca Homep anAa
3aKasa: 657242
Hepykasetowan cranb Homep ana

3aKkasa: 657258
YHuBepcanbHbli usmenbuutens: Homep ana
3aKasa: 659059
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PykoBoacTtByiTeCh, noxkanyucra,
yKasaHWAMM, NpUBEAEHHbIMU B OTAEbHOM
MHCTPYKLMM MO 3KCNnyataunu AnA 3Tux
NpUHaANEXKHOCTEW.

OKcnnyartauuna

[ ] I'Iepe.cl nepBbiM NCNOJIb3OBAaHUEM
NMOYUCTUTL OCHOBHOM BJIOK K HacaaKu.

o CeteBoit kKabenb BCeraa pasmMarbiBatb
NONHOCTbLIO.

E BaxkHoe npumMeyaHue

NPy OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3aAHEeN YacT
npubopa nocneaHuin MoXeT pabotatb
TOMBKO B PEXMME MOMEHTaNbHOTO
BKNtoueHus. MNepekntoueHune ctynexHen 1-5
He PYHKUMOHUPYET. 3aABWXKY AnA
npvBEAEHUA B AeiCTBME 3aTBOpa
nepeaBuraTb TONIbKO B MONOXKEHWH

nepekntoyatena «0/off».

OrniacHocCTb TpaBMHPOBaHHNA
BpaLYArOLYHMCH IPHBOLOM!
Hurorzaa He Tporares BpaljaroLnecs
Hacagkm.
Hacagrm mo)xHo ycraHaB/imBarb
MU CHUMATh TOJIbKO 10CJ1e OCTaHOBKH
npnbopa — rnpHoop ABMIKETCA eLye
HEKOTOopoe BPeMH 10C/1€ BbIK/TIOHYEeHHUA.
Sawmiyars 4/mMHHBIE BOJIOCH! MITH
CBOéO,ﬂHb/e 3J/IeMEeHTbl o4e)xJbl oT
101a4aHNA BO BPALLArOLNECH HACGAKM.

OcHoBHol npu6op ¢ Hacaakamu
C NoMoLLbIO HAacaJoK AOCTUratoTCA
0COBEHHO XOpOoLLMe pesynbTaThl Npw
cneayrowmx BapuaHTax NnpuMeHeHua:
BeHuuku anA nepemelLnBanmna anA ...

... COYCOB, B30OUTbIX AUYHbBIX OENKOB,
MOJIOYHOW NeHbl, KPEMOB, ManoHe3sa,
CIIMBOK M fIErkoro TecTa, Hanp., CA06HOro
TecTta. BeHuunku AnAa nepemMelunMBaHnA He
NPUroZiHbl ANA nepepaboTKK TAXKENOoro
TecTa.

MecunbHble Hacaaku ang ...

... TYCTbIX Macc, TaKuX Kak, NecouHoe,
APOXOKeBoe U KapTodpenbHoe TecTo,

a TaKkKe AnA nepemMeLLmMBaH1A TAXENoro
MfACHOro paplua, nacT i1 Tecta ana xneoda.
MakcumansHOe KOMMYECTBO ANA nepe-
pabotku coctaBnAeT 500 r MyKu U UHIpe-
OuenToB. Cobniofatb YKasaHWA O MaKCH-
MaJlbHO ZOMyCTUMOM KOJIMYECTBE NPOAYKTOB,
npuBeAeHHbIe B peLenTax!
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PucyHok

® YCTaHOBUTL 3aABMXXKY B MNoNoXXeHne MB
OtBepcTuA AnA yCTaHOBKKU HACaAoK
pasbnoKMpoBaHbl, OTBEPCTUE B 3aHEN
yactv npubopa 3aKpbITO.

® BcraBuTb Xenaemyto napy Hacagok

B OTBEPCTUA U NpuXKaTb UX A0 q)VIKcaLlVIVI.

O6patnTb BHUIMaHWe Ha GOpMy MIacT-
MaccoBbIX JeTanieil Ha HacazKax, YtoObl
He nepenyTatb Hacaaku (pUcyHok [@-2)!
® BcTaBuTb LUTENCENBHYIO BUIKY
B PO3ETKY.
® 3arpysutb NPOAYKTbl B NOAXOAALLYIO
€MKOCTb.
® OnycTuTb HacaZkM B EMKOCTb
¥ BKIIOUMTb NPUOOP Ha XKenaemyto
CTyNeHb.
CTyneHun «1», «2»:
ANA BMeLUMBaHWA U NoAMeLlnBaHuA.
CTyneHM <<3>>, (<4>>, <(5>>:
ANA 3aMelLMBaHuA U B3OMBaHUA.
MomeHTanbHoe BKItoUeHne «M»:
ZAnA 6bICTPOro NoAMeLUMBaHUA UK
B36MBaHWA UHIPEANEHTOB.

A OniacHocTb TpaBMHpOBaHHs!

LnA 3ameHbl HacanoK U3BJeYb
LUTEICETIbHYIO BUIIKY M3 PO3ETHA.

lpumeyanmne.
OCHOBHO# 6J10K C/IeAyeT BCeria BeIkiio4aTs
1epes ero U3BIeYEHNEM 13 NEPePaboTaH-
HBIX [TPOAYKTOB.
Mocne pabortbi:
® [lepeksntoyaresnb yCTaHOBUTL Ha «0/off».
® MW3Bneub WITENCENbHYIO BUIKY

U3 PO3ETKM.
® OTCOeaNHUTb U CHATb HacaaKku

C MOMOLLbIO KHOMKKM BbIGpoca.
Buumarine:
Ha KHOrMKy BbI6pOCa HaXKMMATH TOJIbKO
110C/1€ OCTaHOBKM HacasdoK. KHorKa
BbIOpOCa HE HA)KMMAETCH, EC/IM repe-
KItoYare b He ycTaHoBeH Ha «0/off».

OcHoBHOW 6510K € NOrpy»<HbIM
6nenaepom anA GbICTPOro

cMelunBaHuA

Mpnbop npuroeH AnA cMeLIMBaHWA
ManoHe30B, COYCOB, KOKTEMNIEN, IETCKOIO
NUTaHWA, BapeHblX GPYKTOB 1 OBOLLEW.
LlnAa NnpuroToBneHnA cynoB-ntope.
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PucyHok ]
® VCTaHOBWTL 3a4BWKKY B NOSIOXKeEHHE .
OtBepcTve B 3aaHeEN yacTi npubopa
pasbnokMpoBaHo, 0TBepCTUA AJA
YCTaHOBKM HAcaZoK 3aKpbIThI.
® YCTaHOBWTHL NOrpY»KHOW BneHaep
1 3apUKCUpoBaTh.
® BcTaBuThb LUTENCENLHYHO BUIKY
B PO3ETKY.
® 3arpysuTb NpoAyKTbl B cTakaH bneHaepa.
® VYCTaHOBWTbL NepeKnoyatesb BeBO
B MOJSIOXXEHUE MOMEHTASIbHOTO
BK/IIOUYEHUA U YAEPXKMBATL B 9TOM
MOSOXKEHNM.
MepekntoueHue ctyneHen 1-5 He
dyHKUMOHMpyeT!
lMpnmevarne:
Bo nsbearmne pasbpei3rnBaHmd nepe-
pabarsiBaeMbix POLYKTOB, IpHOOpP cresyer
BKJIH0YaTh TOJILKO 110C/1€ TOro, KaK O/IEHAED
/1A BbICTPOro CMeLLMBaHHA OYAeT MorpyIKeH
B nepepabarsiBaembie npoayKrsl. OCHOBHOM
OJI0K CIeAYET BCErAA BbIK/IOYATE 1EPES
€ro U3B/IeYeHneM U3 NepepaboTaHHbIX
MPOAYKTOB.
Mocne pabortsl:
® [lepekntoyatesnb ycTaHoBUTL Ha «0/off».
® /3Bneub LUTENCENbHYH BUIKY U3
PO3ETKH.
® CHATb norpy»«kHoi 6neHaep anAa
ObICTPOro CMELLMBAHUA NyTEM
OJIHOBPEMEHHOIO Ha)kaTuA Ha 06e
KHOMKKU pasBioOKUPOBKM.

YucTtka

m BaxkHoe npumeyaHue

JaHHblit npubop He Hy)XXAaeTcA B TEXHU-
UECKOM 00CTy)KMBaHuu. TilatenbHanA
uMCTKa 3aLUMLLaeT NpUOop OT NOBPEK-
LIEHUIA U coxpaHAeT ero pabotocrnocob-
HOCTb.

OriacHoCTb [OPaVKEeHAA
S/IEKTPHYECKHM TOKOM!
Hukorzaa He norpyxars 0CHOBHON OJ10K
B MUAKOCTHU U HE MbITb B [10CYOMOEYHOH
maltlmHe.
He wucrionb3oBare napooyncruresis!
Brumarne!
[ToBepxHocTH rnpubopa MoryT ObiTe TOBPEX-
ZeHbl. He mcronb308ares abpasuBHbIe
YUCTALUME CpesCTBa.

ru

® [IpoTepeTb OCHOBHOM BNOK BRaXKHOM
TPAMKOM, a 3aTeM BbITEPETL HACYXO.
TwarenbHO yAaNnATb HAMNLUKE OCTaTKU
BOKpPYT 3a1BMXKKH!

® Hacazku NoMbITb B NOCYAOMOEUYHOW
MalLlMHe WK NOYUCTUTD LLIETKOW Noa
NPOTOYHON BOAOMW.

e T[lorpy»Hoit 6neHaep ana BeicTporo
CMELUMBaHUA OCTaBJATb CYLUMTLCA
B BEPTUKAIIbHOM MOJIOXKEHUM (HOXOM
Ha HoXXKe BneHaepa BBEpPX), YTOObI
MPOHUKLLIAA BHYTPb BOAA MOra BbiTeub.

Mpumeyanue: Mpu nepepaboTke, Hanmp.,

KPaCHOKOYaHHOM KanycTbl Ha nnacT-

MacCOBbIX AeTasiAX NOABMAETCA LIBETHOM

HaneT, KOTOPbIA MOXHO yAaUTb C MOMOLLbHO

HECKOMNbKUX Kanesnb pacTUTesbHOro Macna.

PucyHok @

e [lnA xpaHeHuAa kabenb cBo6oAHO
obmoTaTb BOKpYr npubopa.

® 3akpenuTb LUTENCENbHYIO BUIKY
C MOMOLLbIO 3aXKUMa AnA Kabens.

lprmeyanme:

ZJna npubopos co crnvpaneBunaHbiM

ceTeBbIM WHYPOM:

Hu B Koem ciyHae He HamaTbiBayiTe

ceTeBovi WHyp BOKpyr ripubopa!

MomoLub npu ycTpaHeHuu

HeucnpaBHOCTEN

Mpobnema:

Mepekntoyatenb He nepeaBuraeTca

Ha cTynenu 1-5.

YcrtpaHeHue:

Mpv OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3aAHEN YacTH
npubopa nepekntoyeHne ctyneHen 1-5 He
®YHKUMOHUpPYET.

Mpobnema:

3aaBwxKa nepeaBUraeTcaA Tyro um

He nepensuraetcA BoobLue.

YcrpaHenue:

Cnerka BAaBWUTb 3aABUXXKY BHYTPb

¥ NepeaBuHyTb.

PeuenTtbl

B36utble cnuBku

100 r-500 r

o CnuBku nepepabatbiBathb OT Y2 [0
5 MUHYT Ha CTyneHn «5» — B 3aBUCHK-
MOCTH OT KOJIMYeCTBa Y CBOMCTB C/IMBOK —
C NOMOLLIbIO BEHYMKOB AnA nepe-
MeLLMBaHHUA.
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1-5 6enkoB

® benku nepepabarbiBarb OT 2 0
5 MUHYT Ha CTyneHun «5» ¢ NOMOLLIbIO
BEHUYMKOB ANA NepemeLlMBaHuA.

BuckBUTHOE TECTO %

AnyHbIK 6enok %

OcHosHoM peuent

2 Anlua

2-3 cT. N1. ropayeit BoAbl

100 r caxapa

1 NaKeTK BaHWSIbHOrO caxapa

70 r MyKK

70 r kpaxmana

npu HeO0BX. HEMHOMO XMMUYECKOro

paspbIxnuTens

® UMHrpeaveHTbl (KpOMe MYKK U Kpaxmana)
B30MBaTb B TeUeH1e NpumMepHo 3—4
MWHYT Ha CTYMEHU «5» C NOMOLLbIO
BEHUYMKOB ANA NepemeLlMBaH1A 40
06pasoBaHuA NeHbI.

e [lepekntounTb NPUBOP Ha CTyMeHb «1»,
Mo JIOXKKe NoAMeLLMBaTL MPOCEAHHYIO
MYKY ¥ Kpaxmasn B Te4eHUe NpumMepHo
Y2—1 MUHYTbI.

MakcumasibHOe KOSIMYeCTBO: 2-KpaTHoe

KOSIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenta

ChnobHoe TecTo

OcHoBHoM peuenT %

2 Adua

125 r caxapa

1 wenoTka conu

1 nakeTMK BaHWNbLHOro caxapa unu ueapa

¢ Y2 numoHa

125 r cnMBOYHOro Macna unu MmaprapuHa

(KOMHaTHOM TemMnepaTyphbl)

250 r Mmyku

1 NakeTUK XMMUYECKOro paspbIXnnTena

60 mn Monoka

® Bce MHrpeaueHTsl nepepabdarbiBatb
B TeueHue NpuMepHo 2 MUHYTHI Ha
CTyNeHu «1», 3aTemM B TeyeHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTyMNeHH «5»
C NOMOLLIbIO BEHYUKOB ANA nepe-
MeLuMBaHuA.

MakcnmasibHoe KoNIMYecTBo: 2-KpaTHoe

KOJIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

88

OcHosHoOM peuent

125 r cnmBoyHoro macna

(KOMHaTHOM TemMnepaTtypbl)

100-125 r caxapa

1 Anuo

1 Wwenotka conu

HEMHOr0 IMMOHHOW LieApbl MK BaHWUIbHOMO

caxapa

250 r MyK#u

NpY HEOBX. HEMHOTO XMMMWYECKOrO

paspbIxnuTens

® Bce uHrpeaveHTsl nepepabarsiBatb
B TeYeHue NpUMepPHO 2 MUHYTLI Ha
CTyneHu «1», 3atemM B TeueHune
npuMepHO 3—4 MUHYT Ha CTyMNeHn «5»
C NOMOLLIbIO MECHJIbHbIX HaCaoK.

MakcumarnbsHOe KONM4YecTBo: 2-KpaTtHoe

KOJIMY4ECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenta

Kopxx anA ¢ppykToBOro nupora %

Meco4Hoe TecTo % %

OcHoBHoM peuent

2 Aanua

125 r caxapa

125 r MONOTLIX NNECHbLIX OPEXOB

50 r naHMpPOBOYHbLIX CyxapeWn

e Aiua u caxap B3buBaTth B TeueHue 3-4
MWHYT Ha CTyneHun «5» [0 o6pas3oBaHuA
NeHbI.

® [lepeknitounTb NpUBOP Ha CTyneHb «1»,
Z1002BU1Tb NIECHbIE OPEXM U MAHUPOBOY-
Hble cyxapu 1 nepepadatbiBatb
B TeyeHue 2 MUHYTbI C MOMOLLIbIO
BEHUYMKOB ASIA NepeMeLLMBaHHA.

MakcumarnbsHOe KONM4YecTBo: 2-KpaTtHoe

KONMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenta

Xana 13 ApoXoKeBoro Tecra
OcHoBHoM peuent %
250 r Myk#u

1 NaKkeTUK CYyxXmx APOXOIKEN

110 mMn Tennoro Mosnoka

1 Anuo

1 Wwenotka conu

40 r caxapa

30 r pacTonsIeHHOro 1 OXJIaXKAEHHOro Xxupa
Leapa C NONOBUHbLI IMMOHA, HaTepTan
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® Bce nHrpeavieHTsl nepepabarbiBatb
B TeYEeHWe NPUMEPHO Y2 MUHYTHI Ha
CTyneHu «1», 3atemM B TeueHune
NPUMEpPHO 3—4 MUHYT Ha CTyMNeHU «5»
C NOMOLLIbIO MECHIIbHBIX HAacaaoK.
MakcumasibHoe KOIMYeCTBO: 2-KpaTHoe
KONIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

TecTo Ha nuuuy
OcHoBHoi1 peuent %
250 r myk#u

1 NaKeTuK Cyxux ApOoXOKen

1 4. n. caxapa

1 wenotka conu

3 CT. n. pacTuTenbHOro macna

125 mn Tennor Boabl

® Bce uHrpeauneHTbl nepepabarbiBatb

B TeUeHue NpUMepHO 2 MUHYTHI Ha

CTyneHu «1», 3atemM B TeueHune

NpUMeEpPHO 3—4 MUHYT Ha CTyneHU «5»

C MNOMOLLbIO MECUJIbHbIX HACaAoK.
MakcumasibHOe KOnM4ecTBo: 2-kpaTHoe
KOJIM4ECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenta

Tecto anA xneba
OcHoBHoit peuent %%
500 r myk#u
14 r caxapa
14 r maprapuHa
7 rconu
1 NnakeTUK Cyxux ApOoXrKen
250 mn Boabl
® Bce vHrpeavieHTsl nepepabarbiBatb
B TeYEHWe NPUMEPHO V2 MUHYTHI Ha
CTyneHu «1», 3aTemM B Te4eHne
NPUMEpPHO 3—4 MUHYT Ha CTyMNeHU «5»
C NOMOLLIbIO MECHJIbHbIX HAacaoK.

MaiioHes

1 AMLO (XKENTOK 1 BenokK)

1 CT. n. ropyunubl

1 CT. . IMMOHHOIO COKa MK yKcyca

200-250 mn pacTuTenbHOro Mmacna

conb, NepeL no BKyCy

UHrpeaveHTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYHO

Temneparypy!

® 3arpysuTb MHIPEAMEHTbI B CTaKaH.

e [lorpy)xHoi 6neHaep ana BeicTporo
CMeLUMBaHWA ONYCTUTb Ha AHO CTakaHa
1 BKIIIOUUTb (CTyneHb «M») Ao
3MYIbrMPOBaHNUA CMECH.

ru

® BK/IIOYEHHBIN Norpy>kHoM BneHaep ana
ObICTPOro CMeLUMBaHUA MeANEHHO
noAHUMATb 10 BEPXHErO KpaA CMecCH
¥ CHOBa Norpy><atb, NoKa ManoHes He
6yneT rotos.
PekomeHgauus: No atomy peuenty Bbl
TaK)Ke MOXXETE NPUroTOBUTL MaloHes
TONBKO U3 >enTKoB. Ho B aToM cnyvae
cneayet ncnonb3oBaTtb JIULb NOIOBUHY
YKa3aHHOro KOIM4ecTBa pacTUTeNIbHOro
macna.

YKasaHuA no yT1nusauuu

JaHHas malumMHa umeet o6o3HaueHue
ﬁ B COOTBETCTBMM C TpeBoBaHUAMM
= VpexTuBbl EBponeiickoro Coob-
wectsa 2012/19/EU oTHocuTENBbHO
BNEKTPUYECKUX W DNEKTPOHHBIX
npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
B nanHov JupekTtuBe npuBeaeHsl npasuna
np1MemMa 1 yTunmM3aumu OTCny>KUBLLUMX CBOK
CpoK NpuBopoB, AENCTBYIOLLME B paMKax
Esponeiickoro CoobLuecTBa.
MHdopmaumio no npasuibHOW yTunusaumm Bel
MOXKeTe nonyunTb y Ballero Toproeoro areHta
UM B opraHax KOMMYHasIbHOro ynpasneHua
no Bawemy mecTy »utenbcTea.

"apaHTUiHbIE YCroBUA

JAnA aaHHoro npubopa AENCTBYIOT rapaHTmit-
Hble yCNnoBuA, onpeaeneHHble Hallnum npea-
CTaBMTENLCTBOM B CTPaHe, B KOTOpPoK npubop
6b11 KynneH. MHopMaLmio 0 rapaHTUiHbIX
yCcnoBuAax Bbl moxeTe Nony4ynTb B noboe
BpeMs B CBOEM CMeLnanu3MpoBaHHOM
maraswHe, rae Bl nprobpenu cBoii npubop,
07 OépaTVIBLIJVICb HenocpeacTBeHHO B Halle
NPeAcTaBUTENBCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEN
cTpaHe. NapaHTuitHbIE ycnosvA AnAa 'epmanunm
n aapeca Bbl HaaeTe Ha nocneaHewn
CTpaHuLie pyKoBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHTUiHbIE YCIIOBUA U3NOMKEHbI
TaKxe B MHTepHeTe no ykasaHHoMy Beb-
afpecy. [nA nonyyeHnA rapaHTMMHOro
oBcny»xmBaHuA B Nto6oM cryyae Heo0XoaMMOo
npeabABUTbL JOKYMEHT, nomsepmualou.mﬁ
(haKT MOKYMKU.

MpaBo Ha BHECEHWUE N3MEHEHUN
ocTasnAeM 3a coBoil.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Baadal) 4 ) <l jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr: “Ferit Xhajklo” Ish Markata

Pallati i ri perball Prokuroris se

Tirana

Tel.: 4 2278 130, 131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax:024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, o~ Sk
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBasi TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG

Werkskundendienst fiir Hausgerate

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Komrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax:022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k
Kulla B Nr.223/1

Kodi Postar 1023

Tirana

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

ES Espafa, Spain

BSH Electrodomésticos

Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 118 821 0 976 305 714
Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
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FlI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700
Fax:0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47

93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAAvio TNAEpwvo: 181 82
(AoTIKA Xxpéwon)
www.siemens-home.gr

HK Hong Kong, &

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:+361 489 5461

Fax:+361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.:+361 489 5463

Fax:+361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, YR

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, #a

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢l

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio*
yn. lycesa 98

2012 KnwnHes
Ten./dakc: 022 23 81 80

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
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MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Maita

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl

09/15
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX bbIToBasi TexHuKa"
CepBuC OT Npou3BoAnTENs
Manas Kanyxckasi 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, AN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagdri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gostermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobytoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.
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Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unber(hrt. s|emens-|nfo-I|ne@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemal nachstehenden Nur fir Deutschland gliltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergadnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

@

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG

Carl-Wery-StralRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
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