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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden nattirlich in der Anleitung erwéahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

2 Warnung vor gefdhrlichen Situationen,

6 Warnung vor Stromschldgen.

Warnung vor Brandgefahr.

ft Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

¢ |[nstallation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
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autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e (erat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

e Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

e Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!

e SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
flir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen



Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur das unter
,lechnische Daten“ angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende

Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerdt und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heiB. Keine Heizelemente
bertihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entzlnden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heifl werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Beltftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.
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Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder O
kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
Brandgefahr: Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Falls die Oberflache gesprungen
ist, Gerat zur Vermeidung
maglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Das Geréat darf nicht iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.

die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

e Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

e Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.



Sicherheit von Kindern

e \erschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher Kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

e \erpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Elektrische Produkte kdnnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Geréat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréaten:

Dieses Produkt erfilllt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerat am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmiill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeréten ab. lhre Stadtverwaltung informiert Sie
gemne (ber geeignete Sammelstellen in Ihrer Néhe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerdt kiinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschédigungen gekommen ist.
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A Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
3
2
1 Einzelkochplatte 3 Brennerplatte
2 Montageklemme 4 Basisabdeckung

Technische Daten

220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz
Minimum 16 Ax 2 /32 A
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe 55 mm/580 mm/510 mm

Abmessungen

Leistung

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
ich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte]

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen Nutzungsweise des Gertes abweichen.

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

Gerétes abweichen.
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K Installation

Gerdt vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Anschliisse sind Sache
des Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

*

Minimum

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine handelstibliche

Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Gerét und

angrenzenden Kiichenwanden und -mdbeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der ndchsten Seite (Angaben in mm)..

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt werden.
Achten Sie auf einen minimalen Abstand von
750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube (ber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.
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Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der N&he
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgeméaBer
Handhabung brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten®. Lassen
Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten
Elektriker vornehmen oder (iberpriifen. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Geréat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréateteilen in Bertihrung
kommen.
Beschéadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschlissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zugénglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht (iber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

1. Falls bei Inrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wéhlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei lhnen
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zuhause ein Netzkabel aus der Tabelle(Technische
Daten, Seite 8); befolgen Sie zum AnschlieBen
Ihres Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.
Falls der Netzanschluss nicht vollstindig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden. Die
einschldgigen Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Betriebsstérungen und zum Erléschen der
Garantie kommen.

ir empfehlen eine zusatzliche Absicherung
mit einem Fehlerstromschutzschalter (FI-
chutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit einem
Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss; befestigen
Sie es mit der an der Kabelklemmkomponente
integrierten Schraube am Hauptgerét.

4, SchlieBen Sie die Kabel gemaB Abbildung an.
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5. Nach Abschluss der Verkabelung schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

6. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es weder das
Produkt beriihrt noch zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr als 2 m
betragen.

Gerét installieren

1. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

2. Tragen Sie die beim Produkt mitgelieferte
Dichtung an den Kanten des unteren
Kochfeldgeh&uses auf, welche die Arbeitsplatte
beriihren (vgl. Abbildung).




3. Zentrieren Sie das Prdukt auf deF Arbeitsplatte.
4. Fixieren Sie das Kochfeld durch die Aussparungen
im Unterteil hindurch mit den Montageklemmen.

4

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert
erden, damit das Mébel vom Kochfeld

getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes

berlihren konnen, da dieses tber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

Minimum 15 mm

*

Riickansicht (Anschlusséffnungen)

I I

GEFAHR:
!

Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte
vermieden werden, da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und elektrischen

Systems kommen kann.

Endkontrolle

1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung ein.

2. Prifen Sie die Funktion.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Wérme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundséatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die WarmeUbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwérme kénnen Sie bis zu 20 % Energie
ginsparen.
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Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Geréates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.
Gerateoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.



B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt, wenn

Sie mit heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte Ole
und Fette kénnen Bréande verursachen.
Versuchen Sie niemals, Fettbrande mit
Wasser zu ldschen! Falls Ole oder Fette
Feuer fangen, ersticken Sie die Flammen
mit einer Léschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls dies
gefahrlos moglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heie Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behlter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e  Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schiden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Da sich die Oberfldche des Geréates erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstinde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riickstande solcher
Materialien sofort von der Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht dberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unndtige
Reinigungsarbeit durch iiberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur

nichsten bewegen méchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es diber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schéden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.
Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium besohadlgt die Glaskeramik.

g Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschadigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

e AusschlieBlich
- Kochgeschirr mit

ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
(ibertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.

Kochfeld verwenden

2 3

1

4

SN =

Einzelkochplatte 18-20 cm

Einzelkochplatte 14-16 cm

Einzelkochplatte 18-20 cm

Einzelkochplatte 14-16 cm st eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.
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GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld beschadigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehdrigen
Kurzschluss verursachen.
Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramik-Schnellkochstellen leuchten nach
dem Einschalten hell auf. Nicht in das helle
Licht schauen.

Tastensperre

Spezifikationen
Haupttaste - Ein-/Austaste

Temperaturstufe/Timer (steigend)
Temperaturstufe/Timer (fallend)
** Doppel-/Dreifach-
Kochzonenauswahltaste

* Timer de-/aktivieren

** Kochzone de-/aktivieren

Steuerung der Kochzonenauswahl

Kochzonenanzeige
(Temperatureinstellung 0 — 9)
Doppel-/Dreifach-Kochzonenbetriebs-
LED (Kochzonenanzeige)

* Timeranzeige (4 LEDs fiir 4
verschiedene Kochzonen)

Dieses Gerét wird (iber Sensortasten
gesteuert. Jede Ihrer Eingaben am

ensorbedienfeld wird durch einen Signalton
bestatigt, sofern Ihr Sensorbedienfeld (iber
einen Timer verflgt.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Feuchtigkeit und Schmutz kénnen
Funktionsprobleme verursachen.
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(*) Falls Ihr Herd mit einem Timer
ausgestattet ist.

Falls Ihr Herd mit diesen Funktionen
ausgestattet ist

Bei Modellen mit einer Uhr

Samtliche Abbildungen dienen lediglich der
Veranschaulichung. Das tatséchliche Aussehen

und die Funktionen kénnen variieren.

Kochfeld einschalten

Beriihren Sie die Taste "@" etwa 1 Sekunde lang. Die
Kochzonenanzeigen leuchten auf. Ihr Kochfeld ist jetzt
einsatzbereit. Sie kdnnen innerhalb der folgenden 10
Sekunden andere Kochzonen auswéhlen. Wenn die
Haupttaste betétigt wurde, sind keine anderen
Bedienelemente verfiighar.

sémtlichen Kochzonenanzeigen.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine Tasten betétigt
werden, wechselt das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.

Wenn Sie die Haupttaste langer als 2 Sekunden
gedriickt halten, schaltet sich das Kochfeld aus und
wechselt wieder in den Bereitschaftsmodus.



Kochzonen wahlen

Schalten Sie das Kochfeld ein.

Beriihren Sie eines der Bedienelemente zur
Auswahl der gewiinschten Kochzone. Nach
Auswahl der Kochzone des Kochfeldes, erscheint

das Symbol "t
Kochzonenanzeige.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine Tasten betétigt

werden, wechselt das Kochfeld automatisch wieder

in den Bereitschaftsmodus.

3. Stellen Sie die Temperaturstufe mit den Tasten
"""/ "~s" auf einen Wert zwischen 1 und 9
bzw. zwischen 9 und 1 ein.

Die Tasten "~\" und "~2" verfiigen (iber eine

Wiederholfunktion. Wenn Sie eine dieser Tasten

langere Zeit gedriickt halten, erhoht bzw. verringert

sich der Wert konstant alle 0,4 Sekunden.

Wenn Sie mit der Taste "#\" beginnen, erscheint 1

auf der Anzeige. Wenn Sie mit der Taste "s2"

beginnen, erscheint der eingestellte Wert auf der

Anzeige (z. B. eine halbe Sekunde lang A und eine

halbe Sekunde lang 9) . Dies zeigt an, dass die

Schnellheizen-Funktion aktiviert ist.

Schnellheizen

Diese Funktion vereinfacht die Zubereitung. Wenn die
Schnellheizen-Funktion aktiviert ist, erfolgt die
Zubereitung Uber einen bestimmten Zeitraum bei
maximaler Leistung (siehe Tabelle 1). Die
Schnellheizen-Zeit ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhéngig. Dies wird durch
abwechselndes Blinken von A und dem eingestellten
Temperaturwert auf der Kochzonenanzeige angezeigt
(z. B. eine halbe Sekunde lang A, eine halbe Sekunde
lang 9). Sobald die Zeit zum Schnellheizen abgelaufen
ist, wird die Leistung der Kochzone reduziert; die
Temperatur wird dauerhaft angezeigt.

Sémtliche Kochzonen sind mit der Schnellheizen-

Funktion ausgestattet.

Schnellheizen-Funktion aktivieren:

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die Termperatur der Kochzone mit s/
" auf 9 ein. Nach Abschluss der
Temperatureinstellung zeigt das Display
abwechselnd 9 und A an. Dies bedeutet, dass die
Temperatur auf 9 eingestellt und die
Schnellheizen-Funktion aktiviert ist.

4. Wahlen Sie dann innerhalb 10 Sekunden mit der
Taste "s~" die Temperaturstufe, die nach dem
Schnellheizen wéhrend der verbleibenden
Zubereitung aktiviert werden soll. Stellen Sie die
Kochzone mit den Tasten "#\" / "s2" auf einen
Wert zwischen 1 und 9 ein (im Folgenden wird
von der Auswahl der Stufe 6 ausgegangen).

5. A und 6 erscheinen wahrend der Schnellheizen-
Funktion abwechselnd auf der Anzeige (nach
Ablauf der Schnellheizen-Funktion wird nur noch
6 angezeigt).

Schnellheizen-Funktion deaktivieren:

e Verringern Sie mit der Taste "~\2" die
Temperaturstufe auf den Wert 0; dadurch wird
die Schnellheizen-Funktion schneller deaktiviert.

e Wenn nach Ablauf des Schnellheizens 9 als
Temperaturstufe ausgewdahlt ist (also kein
geringerer Wert), hort die Anzeige nach 10
Sekunden auf zu blinken. Die Schnellheizen-
Funktion ist nun deaktiviert.

Schalten Sie das Kochfeld aus.

Wenn Sie die Haupttaste langer als 2 Sekunden

gedriickt halten, schaltet sich das Kochfeld aus und

wechselt wieder in den Bereitschaftsmodus.

Wenn nach dem Abschalten des Kochfeldes noch eine

nutzbare Restwdrme vorhanden ist, wird dies durch

das Symbol " H auf der entsprechenden
Kochzonenanzeige angezeigt.
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Kochzonen einzeln ausschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch gleichzeitiges Driicken der Tasten "~\"
und "s/".

2. Durch Verringern der Temperaturstufe auf 0;
verwenden Sie dazu die Taste "~

3. Durch die Verwendung der Timerfunktion (sofern
vorhanden) der entsprechenden Kochzone

1. Die Tasten " A" und "~\/" gleichzeitig
driicken

Wahlen Sie mit der Kochzonenauswahltaste "C3" die
gewtinschte Kochzone. Der Dezimalpunkt erscheint

auf der " [Qi Kochzonenanzeige. Berlihren Sie zum
Ausschalten der Kochzone gleichzeitig die Tasten "\
und "s2",

2. Temperaturstufe der gewiinschten Kochzone
auf 0 einstellen (mit der Taste "«\/")

Sie kdnnen eine Kochzone auch ausschalten, indem
Sie die Temperaturstufe auf 0 einstellen.

3. Den Abschalttimer (sofern vorhanden) der
entsprechenden Kochzone verwenden

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer
die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig ab. 0 und
00 erscheinen auf allen Anzeigen. Die Doppel-
/Dreifach-Kochzone und die mit dem Timer verbunden
LEDs werden deaktiviert.

Nach Ablauf der Zeit erklingt zudem ein Signalton.
Zum Abstellen des Signaltons berlihren Sie einfach
eine beliebige Taste am Bedienfeld.

Doppel-/Dreifach-Kochzonen einschalten**
Doppel-Kochzone einschalten:

Die Aktivierung der Doppel- und Dreifachzonen erfolgt
durch Beriihren der Taste "COD" der ausgewahlten
Kochzone.

Tastensperre ** (bei Modellen mit Uhr)

Beriihren Sie die Taste @ zum Sperren des
Bedienfeldes langer als 2 Sekunden. Der Vorgang wird
durch eine@n Signalton bestétigt. AnschlieBend blinkt

die LED "®" und alle Kochzonen sind gesperrt.
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Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone, die mit einer
Dualzone ausgestattet ist. Der Dezimalpunkt der
entsprechenden Kochzone beginnt zu blinken.
Stellen Sie die Temperaturstufe auf einen Wert
zwischen 1 und 9 ein; berlihren Sie zum Aktivieren
der Dualzone dieser Kochzone die Taste "Q".

Auch die LED " Em der zugehorigen Dualzone
leuchtet dauerhaft. "O" Der Status der Dual-
Kochzone andert sich, wenn Sie die Taste ein weiteres
Mal bertihren: Die Doppel-Kochzone schaltet sich
abwechselnd ein und aus.

Die Erweiterungszone wird nur aktiviert, wenn die
Hauptzone der Kochzone auf einen eine
Temperaturstufe zwischen 1 und 9 eingestellt ist.
Dreifach-Kochzone einschalten:

Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone, die mit einer
Dreifachzone ausgestattet ist. Der Dezimalpunkt der
entsprechenden Kochzone beginnt zu blinken. Stellen
Sie die Temperaturstufe auf einen Wert zwischen 1
und 9 ein; berlihren Sie zum Aktivieren der Dualzone
dieser Kochzone die Taste "CQD".

Auch die LED " @" der zugehérigen Dualzone
leuchtet dauerhaft. Wenn Sie die Taste (" noch

einmal berdhren, blinkt die LED "iEla" der
Dreifachzone; die Dreifach-Kochzone ist aktiviert.
Wenn Sie die Taste "O" ein weiteres Mal
beriihren, schaltet sich die Dreifachzone der
Kochzone wieder aus. Der oben genannte Vorgang
&ndert stets den Status der Doppel-/Dreifach-
Kochzonen.

Die Kochzonen kénnen nur im Betriebsmodus gesperrt
werden. Wenn die Kochzonen gesper@rt sind: Nur die

Haupttaste @ ist verfiighar. Die ' LED blinkt und
zeigt ein Tastensperre-Modul an. Falls Sie das
Kochfeld bei aktiver Tastensperre abschalten, bleibt
die Tastensperre auch beim néchsten Einschalten des
Kochfeldes aktiv. Sie miissen die Tastensperre zur
Bedienung des Kochfeldes aufheben.



wE)r ermdglicht Ihnen im Betriebsmodus die
Sperrung bzw. Freigabeﬂdes Bedienfeldes.

Beriihren Sie die Taste "@" zur Freigabe der
Kochzonen 2 Sekunden lang. Der Vorgang wird durch
einen Signalton bestatigt.

AnschlieBend erlischt die LED "EI". Nun ist das
Bedienfeld freigegeben und kann normal betrieben
werden.

Kindersicherung

Sie kdnnen das Kochfeld vor unbeabsichtigtem Betrieb

schiitzen und dadurch z. B. verhindern, dass Kinder

die Kochzone(n) aktivieren. Die Kindersicherung

umfasst einige komplexe Schritte zur Sperrung des

Bedienfeldes. Die Kindersicherung Iasst sich nur im

Bereitschaftsmodus ein- und ausschalten.

Das Modul sperren:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Haupttaste @
" ein.

2. Halten Sie die Tasten "#\" und "s\2" mindestens
2 Sekunden lang gleichzeitig gedriickt.

3. Berlihren Sie dann noch einmal die Taste " /A",

i

» Die Kindersicherung ist aktiviert und "i«" erscheint
auf allen Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung ausschalten:

Die Schritte zur Aufhebung der Kindersicherung sind

mit denen der Aktivierung identisch.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Haupttaste (@)
“ein.

2. Halten Sie die Tasten "#\" und "s7" mindestens
2 Sekunden lang gleichzeitig gedriickt.

3. Beriihren Sie dann noch einmal die Taste "s/".

» Wenn die Kindersicherung aktiviert ist, erscheint

'Z " auf allen Kochzonenanzeigen. Sobald die Sperre

erfolgreich deaktiviert wurde, wird [ nicht mehr
angezeigt.

Timerfunktionen *

Diese praktische Funktion nimmt lhnen ein bisschen
Kocharbeit ab. Sie miissen beim Kochen nicht stindig
in der Nahe des Kochfeldes bleiben, da sich die
gewiinschte Kochzone nach Ablauf der eingestellten
Zeit automatisch abschaltet.

Der Timer bietet folgende Funktionen: Das Bedienfeld
kann maximal 4 Kochzonentimer und einen
zugewiesenen Alarmtimer gleichzeitig steuern. Alle
Timer konnen nur im Betriebsmodus genutzt werden.

Alarmtimer

Der Alarmtimer funktioniert unabhéngig von
anderen Kochzonen. Daher ist es nicht erforderlich,
dass eine Kochzone ausgewdhlt ist.

1. Beriihren Sie zum Aktivieren des Alarmtimers die

Taste "©". 00 und "<28" werden auf dem
Timer-Display angezeigt; ein Punkt erscheint
unten rechts. Dadurch ist der Alarmtimer aktiviert.
2. Stellen Sie dann durch Beriihren der Tasten " A"
und "s~" den gewlinschten Zeitwert ein.
3. Der Timer startet automatisch, nachdem Sie die
Zeiteinstellung abgeschlossen haben.

» Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.

Kochzonentimer:

Die Kochzonentimer kénnen nur bei den aktivierten

Kochzonen eingerichtet werden.

1. Schalten Sie zuerst das Kochfeld ein; aktivieren
Sie dann die gewiinschte Kochzone. (Die
Kochzone muss auf einen Wert zwischen 1 und 9
eingestellt werden)

2. Aktivieren Sie den Kochzonentimer wie den

Alarmtimer mit der Taste "&". 00 und "
werden auf dem Timer-Display angezeigt; ein
Punkt erscheint unten rechts. Dadurch wird der
Kochzonentimer aktiviert.

3. Zur Aktivierung des Kochzonentimers miissen Sie
die Taste "©" ein zweites Mal beriihren. Nun
kénnen Sie den Timer zuweisen.

4, Stellen Sie durch Beriihren der Tasten "~\" und
"s\s" den gewiinschten Zeitwert ein.
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So stellen Sie die Kochfeldtimer ein:

1. Beriihren Sie nach Aktivierung des ersten
Kochzonentimers noch einmal die Taste "&". Die
Steuerung springt im Uhrzeigersinn weiter zur
ndchsten aktiven Kochzone, die dem Timer
zugewiesen wurde. Die Zuweisung wird durch
gine blinkende LED "[@I" angezeigt.

2. Stellen Sie durch Bertihren der Tasten "~\" und
“~\s" den gewlinschten Zeitwert ein.

3. Der bei der zuerst eingestellten Kochzone
aktivierte Timer wird durch eine kontinuierlich
blinkende LED "®1" angezeigt.

e Sie kdnnen anderen aktiven Kochzonen weitere
Timer zuweisen, indem Sie die Taste "©"
einmal bertihren.

e Nach 10 Sekunden kehrt die Timeranzeige zu
dem Timer zurlick, der als erstes endet.

e  Die LEDs "#8:8=", die dauerhaft auf der
Timeranzeige leuchten, zeigen den Timer an, der
aktuell herunterzahlt.

e Sie kdnnen die bei den Kochzonentimern und
dem Eiertimer eingestellten Werte anzeigen,
indem Sie die Position der Taste "&" anden.
Eine blinkende LED "[&]" vorne rechts zeigt stets
eine Zuweisung an.

Falls keine LED blinkt, wird der Wert des
Eiertimers auf der Timeranzeige angegeben.

Timer deaktivieren:

Sie miissen zuerst den Timer anzeigen, indem Sie die

Position der Taste "®" &ndern, bis der Timer

erscheint. Dieser Wert kann spéter auf 2 verschiedene

Weisen abgebrochen werden:

e Durch schrittweise Verringerung des Wertes auf
00 (durch beriihren der Taste "s\7") .

e Durch kurzes (halbe Sekunde) gleichzeitiges
Bertihren der Tasten " A" und "~", bis 00 auf
der Timeranzeige erscheint.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum

Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach eine

beliebige Taste am Bedienfeld.

3 (LED blinkt) im Timerdisplay an (die LEDs der aktiven
Timer der Kochzonen 1 und 4 sind im Timerdisplay
nicht sichtbar).

Warmbhalten (je nach Modell)

Die Warmhalte-Funktion der Kochzone dient dazu,
Lebensmittel durch Auswahl einer zusatzlichen
Temperaturstufe zwischen 0 und 1 warmzuhalten.
Aktivieren Sie mit der Taste D die Warmhalte-
Funktion. )

Dgraufhin blinkt die LED "0)". Beriihren Sie die Taste
"0 zum Deaktivieren der Kochzone noch einmal.
Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur Sicherheit
beitrégt und auch gehdrig Energie sparen kann. Wenn
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Abschalten vergessen sollten, werden die Kochzonen
nach Ablauf einer bestimmten Zeit automatisch
abgeschaltet. (Siehe Tabelle 1) Die
Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperatureinstellung abhéngig. Falls der Kochzone
ein Timer zugewiesen wurde, erscheint 10 Sekunden
00 auf der Timeranzege (10 Sekunden spéter leuchtet
die Restwdrmeanzeige).

Dann schaltet sich die Timeranzeige aus.

Nachdem sich die Kochzone wie oben beschrieben
automatisch abgeschaltet hat, ist sie wieder
einsatzfahig und die maximale Betriebszeit wird
entsprechend dieser Temperatureinstellung
angewandt.



Tabelle 1: Temperatureinstellungsparameter; Zykluszeit: 47,0 Sekunden

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung | Schnellheizen-
Sekunden Sekunden in Stunden Zeit in Sekunden

Restwarmefunktionen

Bei einer deaktivierten Kochzone, bei deren
Oberflachentemperatur der Sensor mehr als 60 °C
misst bzw. dessen Anzeige einen Wert iiber 60 °C

anzeigt, erscheint das Symbol " " (Restwdrme) auf
dem Display. Wenn die Restwédrme unter 60 °C fallt,
erscheint 0 auf dem Display.

Wenn die Stromversorgung nach einem Stromausfall
wieder hergestellt ist und die Restwdrme der
entsprechenden Kochzone vor dem Ausfall iiber 60 °C
betrug, blinkt die Restwdrmeanzeige. Die Anzeige
blinkt, bis die maximale Restwarmezeit abgelaufen ist
bzw. die Kochzone ausgewdahlt und aktiviert wird.

Sensorkalibrierung und Fehlermeldungen

Wenn die Stromversorgung hergestellt ist, fihrt das
Kontrollsystem des Kochfeldes je nach Sensor-, Glas-
und Umgebungsbedingungen eine Kalibrierung durch.
Decken Sie das Glas des Sensors wahrend der
Kalibrierung nicht ab. Das Kontrollsystem des
Kochfeldes sollte zudem keinen starken Lichtquellen
(Sonnenlicht, starken Halogenlampen etc.) ausgesetzt
sein.

Tabelle 2:Fehlermeldungen und Ursachen

Fluoreszierendes Licht

Das Umgebungslicht ist starken F4
Schwankungen ausgesetzt

Beispielanwendung:
Folgende Lichtbedingungen gewahrleisten eine
reibungslose Kalibrierung:

Belichtung mit einer Glihlampe ohne Reflektor (100 W,
matt) 70 cm tber dem Glaskeramikkochfeld. Nach
einer erfolgreichen Kalibrierung funktioniert das
Kochfeld auch unter starker Beleuchtung, wie z. B.
Halogenstrahlern mit Reflektor (50 W).

Falls ein Fehler auftritt, wird die Kalibrierung
wiederholt, bis die Umgebungsbedingungen eine
erfolgreiche Kalibrierung ermdglichen. Das
Kontrollsystem des Kochfeldes kann nur bei
erfolgreicher Kalibrierung aller Sensoren betrieben
werden.

Wahrend der Kalibrierung diirfen sich keine
Gegenstande auf dem Kochfeld befinden. Zudem darf
die Beleuchtung wéhrend der Kalibrierung nicht zu
stark sein. Wenn eine der Meldungen F1, F2 oder F4
angezeigt wird, miissen Sie wahrend der Kalibrierung
bei der ersten Herstellung der Stromversorgung alle
Lichtquellen ausschalten bzw. das Fenster schlieBen.
Wenn die Kalibrierung erfolgreich abgeschlossen
wurde, kann das Kontrollsystem helleres
Umgebungslicht tolerieren.

Das Kontrollsystem des Kochfeldes ibernimmt die
Einstellungen und kalibriert sich wéhrend des Betriehs
entsprechend den Anderungen der
Umgebungsbedingungen neu.

Ihr Bedienfeld ist mit einem Sensoren
ausgestattet, der einen guten Schutz gegen
Uberhitzung bieten. Wenn dieser Sensor
reagiert, wird die entsprechende Kochzone
deaktiviert. Weitere Informationen tber die
Fehlermeldungen entnehmen Sie bitte der
Tabelle.

Falls eine Taste wiederholt betatigt wird
(langer als 10 Sekunden), wird das gesamte
Kontrollsystem deaktiviert; zudem erklingt ein

Signalton.
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[ Reinigung und Wartung

Aligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verldangern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen sich beim
nichsten Einsatz des Backofens nicht
ginbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, liberschiissige und
verschiittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fllissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerétes — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit kaltem
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der néchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstdnde mit Messern,
Stahlwolle und dhnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kénnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Geréates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbverdnderungen und sonstige leichte optische
Verdnderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.




Problemldsungen

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu hiren.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Digs ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollsténdig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den

utorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Geréat gekauft haben. Versuchen Sie niemals,
ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

,’ Warning of electric shock.

/N
it Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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tl Important instructions and warnings for safety and
environment
This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance in
a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it is
repaired by an Authorized Service
Agent. There is the risk of electric
shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as specified
in the “Technical specifications”.
Have the grounding installation
made by a qualified electrician
while using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable for any
problems arising due to the
product not being earthed in
accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be disconnected
during installation, maintenance,
cleaning and repairing procedures.
If the power connection cable for
the product is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.



Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed so
that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be carried
out by authorized and qualified
Persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it from
the mains. To do this, turn off the
fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use. Care
should be taken to avoid touching
heating elements. Children less
than 8 years of age shall be kept
away unless continuously
supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can

ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an
electric shock.

Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob surface
or at the bottom of the pot can
cause the pot to move. Therefore,
make sure that the oven surface
and bottom of the pots are always
dry.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
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the instructions for use as suitable
or hob guards incorporated in the
appliance. The use of inappropriate
guards can cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent risk
of arcing.

¢ Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use will
void the guarantee.

e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used
for other purposes, for example
room heating.

¢ The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

e Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all parts
of the packaging according to
environmental standards.

e Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
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operating and do not allow them to
play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




P General information

Overview
1 Single-circuit cooking plate 3 Burner plate
2 Assembly clamp 4 Base cover

Technical specifications

Voltage / frequency 220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz
min. 16 Ax2/32 A

Rear left Single-circuit cooking plate
Dimension
Front right Single-circuit cooking plate
echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with
) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
with all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

*

min.

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

8/EN

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcan also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (") Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cutaperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!




Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.
Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or|
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

obey this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.

dditional protection by a residual current
ircuit breaker is recommended.

Open the terminal block cover with a screwdriver.
Insert the power cable through the cable clamp
below the terminal and secure it to the main body
with the integrated screw on cable clamping
component.

4. Connect the cables according to the supplied
diagram.

w
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e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:
Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.
There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. If a power cable is not supplied together with
your product, a power cable that you would
select from the table (Technical specifications,
page 7) in accordance with the electrical
installation at your home must be connected to
your product by following the instructions in cable
diagram.

If it is not possible to disconnect all poles in the supply

power, a disconnection unit with at least 3 mm contact

clearance (fuses, line safety switches, contactors)

must be connected and all the poles of this

disconnection unit must be adjacent to (not above) the

product in accordance with IEE directives. Failure to

5. After completing the wire connections, close the
terminal block cover.

6. Route the power cable so that it will not contact
the product and get squeezed between the
product and the wall.

Power cable must not be longer than 2 m
because of safety reasons.

Installing the product

1. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

2. The sealing gasket provided in the package must

be applied on the lower casing bend around the

hob as shown in the figure, during installation of

the hob.

. ounter an élign it.
4. Using the installation clamps secure the hob by
fitting through the holes on the lower casing.

9/EN



Rear view (connection holes)

.

=
hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when installing onto DANGER:
a built-under oven. ' ‘Making connections to different holes is not a
For example, if it is possible to touch the bottom of the good practice in terms of safety since it can
product since it is installed onto a drawer, this section damage the gas and electrical system.
must be covered with a wooden plate. Final check
* 1. Plug in the power cable and switch on the
— product's fuse.
¥ — u* 2. Check the functions.

*

min. 15 mm
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e  Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

e Forlong cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during

cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may

result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp

cloth or sponge and dry with a cloth.
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E] How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
50 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in @ manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Using the hobs

2 3

A w N =

Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm

Single-circuit cooking plate 14-16 cm s list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.



DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.

Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.
Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Control panel

Quick heating glass-ceramic hobs emit a
bright light when they are switched on. Do not
stare at the bright light.

Specifications

Main key - ON/OFF key
Keylock

Temperature setting/Increasing timer
Temperature setting/Decreasing timer
** Dual/Triple cooking zone selection key

* Enable/disable timer
** Enable/disable cooking zone

Cooking zone selection controls

Cooking zone display (temperature
setting 0 ... 9)

Dual/triple cooking zone operation LED
(Cooking zone display)

* Timer display (there are 4 LEDs for 4
different cooking zones)

his unit is controlled over the touch control
unit. Each operation you make on your touch

ontrol will be confirmed by an audible signal iff
your touch control unit is equipped with a

timer.

lways keep the control panels clean and dry.
Humidity and dirt can cause problems in
unctions.

@)

(*) If your hob is equipped with a timer.

If your hob is equipped with these
functions

In models with a clock

Graphics and figures are for informational purposes
only. Actual appearance or functions may vary.

Turning on the hob

Touch the "@" key on control panel for 1 second.
Cooking zone displays illuminate. The hob is ready for
use now. You can select different cooking zones within
the following 10 seconds. Other controls are not
allowed to function when main key "Dris being
operated.

"iZ" and all the relevant decimal points will flash in all
cooking zone displays.

If no operation is performed within 10 seconds, the
hob will automatically return to Standby mode.

If you press main key "D for longer than 2 seconds,
the hob will turn off and return to Standby mode.
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. Turn on the hob.
2. Touch one of the cooking zone selection controls
to turn on the desired cooking zone. After

selecting the cooking zone of the hob, " :D]
decimal point will flash on the relevant cooking
zone display.

If no operation is performed within 10 seconds, the

hob will automatically return to Standby mode.

3. Touch "\" or "s\7" keys to set the temperature
level to a value between "1" and "9" or between
Ilgll and II1 II.

""" and "ss" keys are equipped with repeat function.

If you touch any of these keys for a long time,
temperature level will continuously increase or
decrease at every 0,4 seconds.

If you start with "\" key, "1" appears on display. If
you start with "~~" key, set value appears on display
(e.g., half second "'A" and half second "9") . This
indicates that Booster is activated.

Booster

This function facilitates cooking. When Booster is
activated, the cooking will operate at maximum power
for a certain period of time (see, Table-1). Booster
time depends on the selected temperature level. This
is indicated with an "A" and the set temperature value
which flash alternately on cooking zone display (€.g.,
half second "A", half second "9") One the Booster
time is over, power of cooking zone will be reduced
and the temperature value will be displayed
continuously.
All cooking zones are equipped with Booster function.
Enabling the Booster function:
1. Turn on the hob.
2. Select the desired cooking zone by touching the
cooking zone selection keys.
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se ey to set the cooking zone temperature
value to "9". Once the temperature setting is
made, "9" and "A" will appear on the display
alternately. This indicates that temperature value
is set to "9" and Booster function is activated.

4. Then, use "s2" key within 10 seconds to select
the temperature setting you want to be activated
for the remainder of cooking process after the
Booster time is over. Use "A" or's/" keys to set
the cooking zone to a value between “1" or "9" (it
is supposed that level 6 is selected for the
example).

5. "A"and "6" appears alternately on the display
during Booster function (at the end of Booster
period, "6" will be displayed continuously).

Turning off the Booster function:

e Touch "s/" key until temperature level
decreases "0" to disable the Booster function
earlier.

e | "9" will be selected as temperature level that
will be activated after Booster period and no
other lower level is selected, then flashing of the
screen will cease in 10 seconds. Booster is now
deactivated.

Turn off the hob.

If you press main key @ for longer than 2 seconds,

the hob will turn off and return to Standby mode.

If there is residual temperature that can be used after

the hob is turned off, this will be indicated with " :":’]

symbol that appears on the relevant cooking zone

display continuously.

Turning off cooking zones individually:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:

1. By touching "»\" and "~/" keys simultaneously.

2. By decreasing the temperature level to "0" with
7" key.

3. By using the timer function (if any) for the relevant
cooking zone

1.Touching " A" and "~/" keys simultaneously

Select the desired cooking zone with cooking zone




cooking zone display. Touch "~\" and "s/" keys
simultaneously to turn off the cooking zone.

2. Decreasing the temperature level of the
desired cooking zone to "0" with "~/" key
Furthermore, cooking zone can also be turned off by
decreasing the temperature level to "0".

3. Using the timer off function (if any) for the
relevant cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" and "00" will appear
on all displays. Dual/triplet cooking zone and the LEDs
connected to the timer will be deactivated.
Furthermore, when the time is over, an audible alarm
will sound. Touch any key on the touch control panel
to silence the audible alarm.

Turning on Dual/Triplet cooking zones**
Turning on the dual cooking zone:

Select the desired cooking zone equipped with dual
zone. Decimal point of the relevant cooking zone must
start to flash.

Set the temperature level to a value between 1 and 9
and touch "QD" key to activate the dual zone of the

" En LED of the relevant dual zone will also flash
continuously. ‘(D" Status of the dual cooking zone
will change when you touch the key for a second time:
dual cooking zone will switch between on and off
statutes.

Expansion zone will only be activated if the main zone
of the cooking zone is set to a temperature level
between "1" and "9".

Turning on the triplet cooking zone:

Select the desired cooking zone equipped with triplet
zone. Decimal point of the relevant cooking zone must
start to flash. Set the temperature level to a value
between 1 and 9 and touch "Q" key to activate the
dual zone of the cooking zone.

" En LED of the relevant dual zone will alsoL]t up

continuously. If you touch Qr key again, " z LED
of the triplet zone flashes and triplet cooking zone is
activated.

When you touch “Qr key once again triplet zone
of the cooking zone turns off again. Above
operation will always change the status of the

Enabling the double and triplet zones by touching the
"Qr key of the selected cooking zone.
Keylock ** (in models with clock)

Touch the "&" key for longer than 2 seconds to lock
the touch control. Opergtion will be confirmed with an

audible signal. Then, *&" LED will flash and all

Lo key will allow you to lock or unlock the touch
control in operation mode.

Cooking zones, can only be locked in the operation
mode. If the cooking zones are locked: only the main

key "@" can be operated. " LED will flash and
indicate a key lock module. If you turn the hob off
when the keys are locked, the keylock will be activated
next time you turn the hob on again. Key lock must be
deactivated in order to be able to operate the hob

Touch " key for 2 seconds to unlock the cooking
zones. Operation will be confirmed with an audible
signal.
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Then, "[@" LED turns off. Now the touch control is

unlocked and can be operated normally.

Child Lock

You can protect the hob against being operated

unintentionally in order to prevent children from

turning on the cooking zone. Child Lock function

contains a few complex steps to lock the touch control

unit. Child Lock can only be activated and deactivated

in Standby mode.

Locking the module:

1. Touch main key “@" to turn on the hob.

2. Touch " A" and "s/" keys simultaneously for at
least 2 seconds.

3. Then, touch "\" key once again.

» Child Lock function is activated and " ik=l" appears

on all cooking zone displays.

Disabling the Child Lock:

You can disable the child lock as you have activated it.

1. Touch main key “@" to turn on the hob.

2. Touch "\" and "s/" keys simultaneously for at
least 2 seconds.

3. Then, touch "s" key once again

as the Child lock is activated. " " will disappear
when the lock is deactivated successfully.

Timer function *

This feature facilitates cooking for you. You will not
have to attend the hob continuously during the cooking
process and the cooking zone will turn off
automatically at the end of the time you have selected.
Timer provides following features: Touch control can
command to maximum 4 cooking zone timers and one
alarm cooking timer assigned at the same time. All
timers can only be used in operation mode.

Timer as an alarm

Alarm timer operates independently from other
cooking zones. Therefore, it is not important
whether a cooking zone is selected or not.

1. Touch "©" key to enable the alarm timer. "00"

and "]l E =" will appear on the timer display and a
dot will appear on the lower right side. Thus,
alarm timer is activated.

2. Then, set the desired time value by touching "\"
and "s/" keys.

3. Timer will start to countdown after you have made
the time setting.
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» When the time is over, an audible alarm will sound.
Touch any key on the touch control panel to silence
the audible alarm.

Cooking zone timer:

The cooking zone timers cay only be set for the

cooking zones that are activated.

1. First turn on the hob and then enable the desired
cooking zone. (cooking zone must be setto a
value between 1 and 9)

2. Asin the alarm timer, enable the cooking zone
timer by touching "Qr key. "00" and * will
appear on the timer display and a dot will appear
on the lower right side. Thus, cooking zone timer
is activated.

3. You must touch "®" key for a second time in
order to enable cooking zone timer. Now you can
assign the timer.

4. Set the desired time value by touching " A" and
"' keys.

To set the hob timers:

1. After enabling the first cooking zone timer, touch
the "Q" key again. The control will turn clockwise
towards the next active cooking zone assigned to
the timer. Assignment proposal will be shown with
a flashing "[" LED.

2. Set the desired time value by touching " A" and
""" keys.

3. Timer activated for the cooking zone which was
set first is indicated with a continuously flashing
"[&]" LED.

e More timers can be assigned for other active
cooking zones by touching the "Q" key once
again.

e After 10 seconds, timer display reverts back to
the timer that will end first.

=0i0i=" | EDs that illuminate continuously on the

timer display indicate the timer that is currently
counting down.

e You can display the values set for cooking zone

timers and egg timer by changing the position of

"©" key. A flashing front right "[@1" LED always

shows an assignment.

If no LED is flashing, value of the egg timer will

be displayed on the timer screen.




Disabling the timers:

First you must display the timer by changing the

position of the "Qr key until the timer appears. This

value can later be cancelled in 2 different ways:

e By decreasing the value step by step to "00" by
touching "~7" key.

e By touching "A" and "s/" keys simultaneously
for half second until "00" appears on timer
display.

When the time is over, an audible alarm will sound.

Touch any key on the touch control panel to silence

the audible alarm.

isplay the remaining time value of the cooking zone
timer 3 (indicator LED flashes) to the timer display (the
indicator LEDs of the active timers of the cooking
zones 1 and 4 in fact will not be visible on the timer
display).

Keep warm function (if any)

Keep Warm function of the cooking zone helps to keep
the food warm by selecting an additional temperature
level between 0 and 1. Touoh"D" key to activate the
Keep Warm function.

Then, ()" LED flashes. Touch 0" key again to
disable the cooking zone.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on

unintentionally, the cooking zone will automatically be
deactivated after a certain period of time. (see, Table-
1). Operation time limit depends on the selected
temperature setting. If there is a timer assigned for the
cooking zone, "00" appears on the timer display for
10 seconds (10 seconds later, residual heat indicator
turns on).

Then, timer display is turned off.

After disabling the cooking zone automatically as
described above, it becomes operational again and
maximum operation time is applied for this
temperature setting.

Table-1: Temperature setting parameters; Cycle time 47.0 seconds

Residual Heat Functions
For a deactivated cooking zone whose surface
temperature is sensed to be above 60°C or whose

display indicates a value above 60°C, a E (residual
heat) symbol appears on the display. When residual
heat falls below 60°C, "0" appears on the display.
When power restores after a power failure and if the
residual heat of the relevant cooking zone was above
60°C before the failure, residual heat display flashes.

Display continues to flash until the maximum residual
heat time is over or the cooking zone is selected and
enabled.

Sensor Calibration and Error Messages

When the supply power is applied, hob control system
performs calibration depending on the sensor, glass
and ambient conditions. Do not cover the glass part of
the sensor with anything during calibration. Hob
control system should also not be exposed to strong
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light sources such as sun light, strong halogen lamps
and etc.
Table-2:Error codes and error sources

Fluorescent lamp

Sample application:

Following lightning conditions will allow a smooth
calibration:

llumination with a bulb without a reflector (100W, dull)
70 cm above the glass ceramic hob. After a successful
calibration, it is warranted that the hob will operate as
intended even under a strong illumination such as
halogen spot lamp wit reflector (50 W).

If an error occurs, calibration is repeated until the
ambient conditions allow for a successful calibration.
Hob control system can only be operated when the
calibration of all sensors are successful.

You must remove all substances on the hob during
calibration. Also the ambient illumination should not be
too strong during calibration. If one of the F1, F2 or F4
messages is obtained, user must turn off all light
sources or close the window during the calibration
process at first connection to the supply power. When
the calibration is completed successfully, control
system can tolerate high amount of ambient light.

Hob control system adopts and recalibrates itself
according to the changes in ambient conditions while
itis in use.
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ouch control is equipped with a sensor
lensuring protection against overheating.
Relevant cooking zone will be deactivated
when reacting to this sensor. To obtain more
information about the error messages, please
see the table.
If a key is activated repeatedly (for longer than
10 seconds), all control system is deactivated
and audio signal is given.




[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.
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Troubleshooting

Product emits metal noises while heating and cooling.
e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.
Product does not operate.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.
e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e |[fthe display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where you have purchased the

product if you can not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never,
ttempt to repair a defective product yourself.
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Molimo prvo progitajte ovaj korisnicki prirucnik!

Postovani kupci,

hvala Vam $to ste odabrali proizvod tvrtke Beko. Nadamo se da Cete postici najbolje rezultate s proizvodom koji je
proizveden visokokvalitetnom i najmodernijom tehnologijom. Zato vas molimo da paZljivo proditate cijeli korisnicki
priruénik i druge pratece dokumente prije uporabe proizvoda te da ih saCuvate za buducu uporabu. Ako proizvod
dajete nekom drugom, priloZite i korisnicki prirucnik. PoStujte sva upozorenja i informacije u korisnickom prirugniku.
Imajte na umu da ovaj korisnicki prirucnik vrijedi i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela navedene su u
prirucniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom priruéniku koriste se sliedeci simboli:

vazne informacije ili korisni savjeti o
uporabi.

upozorenje na opasne situacije vezane
za Zivot i imovinu.

upozorenje na strujni udar.

upozorenje na rizik od pozara.

upozorenje na vruée povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY



SADRZAJ

H Vazne upute i upozorenja za

sigurnost i okoli§

OpCa SIGUIMOSE ...
ElektriGna SigurmOost........ccooevvviiiiiiiciereceees
SIQUIMOSE Proizvoda. ...
Predvidena uporaba..........c.ccccovevviievieieiniieinenns
SigUMOSt za AIBCU ...
Stara OPrEMA. ..o
Odlaganje materijala pakiranja...........c.cccocovrvverian.
BUAUCH PHJEVOZ ...

F Opée informacie

Pregled .o
Tehnicke specifikacije

E! Instalacija

Prije INStalacije .......coovvvveviiiiiicce s
MONtaza i SPAANIE ......vvvvreereririeriirnirieieeeeeneees

Pripreme 11
Savjeti za uStedu energije ...........coovvvereririinrnane, 1
Prva uporaba ...................

Prvo GiScenje proizvoda

E Kako koristiti grijadu plocu 12
Opée informacije 0 kuhanju..............c.cccoeeeiennen, 12
Uporaba grijacih ploa.........ccoovvvviivnneiiinnns 12
Kontrolna ploGa........c.cccvvvivivireririiiiiiceeeeens 13
E Odrzavanje 19
Opce INfOrmaCiE ..........oeveveriiieeccce e 19
Ciscenje plode za KUhanje............coovveveevcreererrereene, 19
E Otklanjanje kvarova 20

3/HR



[l Vazne upute i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne upute

koje Ce vam pomoci da se zastitite od

rizika od osobnih ozljeda ili oStecenja

imovine. Nepostivanjem ovih uputa .

poniStavaju se sva jamstva.

Opca sigurnost

e (vaj uredaj mogu Kkoristiti djeca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim mogucnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja
ako imaju necCiji nadzor ili su
upucene u sigurnu uporabu ovog
proizvoda i razumiju opasnosti
koje on nosi.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. e
Djeca ne smiju bez nadzora Cistiti
i odrzavati uredaj.

¢ |nstalacije i popravke moraju
uvijek obavljati ovlaSteni serviseri. ~ ®
Proizvodac nije odgovoran za
oStecenja nastala zbog postupaka
koje vrSe neovlaStene osobe, ato @
moze dovesti i do poniStavanja
jamstva. Prije instalacije pazljivo
proCitajte upute.

e Ne radite s proizvodom ako je
pokvaren ili ima bilo kakva vidljiva
oStecenja.

e Provjerite jesu li funkcijske tipke
uredaja iskljucene nakon svake .
uporabe.

Elektricna sigurnost

e Uredaj se ne smije koristiti ako na
njemu postoji kvar, osim ako ga
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nije popravio ovlaSteni serviser.
Postoji opasnost od strujnog
udaral

Proizvod spojite samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom kako je
navedeno u tablici "TehniCke
specifikacije”. Neka uzemljenje
izvede kvalificirani elektricar dok
koristite proizvod sa ili bez
transformatora. Nasa tvrtka nece
biti odgovorna za bilo kakve
poteskoCe nastale zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu
s lokalnim zakonima.

Proizvod nikad ne perite tako da
ga prScete ili zalijevate vodom!
Postoji opasnost od strujnog
udaral

Proizvod mora biti iskljuCen iz
struje tijekom instalacije,
odrzavanja, CiScenja i servisiranja.
Ako je kabel napajanja uredaja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili
slicno kvalificirana osoba da bi se
izbjegla opasnost.

Koristite samo kabel napajanja
koji je naveden u "Tehnickim
specifikacijama”.

Uredaj se mora instalirati tako da
se u potpunosti moze odvoijiti od
mreze napajanja. Razdvajanje
mora biti omoguceno mreznim
utikaCem ili prekidacem



ugradenim u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu s
gradevinskim propisima.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sustavima smiju obavljati samo
ovlasStene i kvalificirane osobe.
U slucaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i otpojite ga s
napajanja. Da biste to uradili,
iskljucite osiguraC u Kuci.
Provjerite je li nazivna struja
osiguraCa kompatibilna s
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
postanu vruci tijekom uporabe.
Trebate izbjegavati dodirivanje
grijacih elemenata. Djeca mlada
od 8 godina se trebaju drzati
podalje, osim ako imaju stalni
nadzor.

Nikada ne koristite proizvod kad
su vam smanjeni prosudba ili
koordinacija zbog uporabe
alkohola i/ili droga/lijekova.
Pazite kad koristite alkoholna pica
u jelima. Alkohol isparava pri
visokim temperaturama i moze
uzrokovati pozar pri kontaktu s
vruéim povrsinama.

Pazite da blizu proizvoda ne budu
zapaljivi materijali jer njegove
stranice mogu postati vruce
tijekom uporabe.

Drzite otvore za ventilaciju bez
zapreka.

Nemojte koristiti parne Cistace za
CiS¢enje uredaja jer to moze
uzrokovati strujni udar.

Kuhanje s mascu ili uljiem bez
nadzora plamenika moze biti
opasno i prouzroditi pozar. NIKAD
ne gasite pozar vodom, ali
iskljuCite uredaj i pokrijte plamen,
primjerice, poklopcem ili
vatrootpornom dekom.

Opasnost od pozara: ne odlazite
predmete na povrSine za kuhanje.
Ako je povrSina napuknuta,
iskljuCite uredaj da biste izbjegli
opasnost od elektricnog udara.
Uredaj nije predviden za to da se
njime upravlja vanjskim
programatorom ili posebnim
sustavom za daljinsko upravljanje.
Tlak pare koji se stvara zbog
vlage na povrSini plamenika ili na
dnu lonca moze uzrokovati
pomicanje lonca. Zato pazite da
su povrsSina pecnice i dno lonaca
uvijek suhi.

Koristite samo Stitnike za ploCu
koje je izradio proizvodaC kuhala
ili koje je proizvodaC kuhala u
korisnickim uputama naveo kao
prikladne ili Stitnike za plocu
ugradene u kuhalo. Uporaba
neprimjerenih Stitnika moze
uzrokovati nezgode.
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/a pouzdanost proizvoda protiv

pozara;

e provjerite pristaje li utikaC u
utinicu kako ne bi izazivao
iskrenje.

e Ne koristite oSteceni ili izrezani ili
produzni kabel, osim originalnog
kabela.

e Pazite da na uticnici u koju se
ukljuCuje uredaj nema tekucina ili
vlage.

Predvidena uporaba

e (vaj proizvod je napravljen za
uporabu u kucanstvu.
Komercijalna uporaba nije
dopustena.

e (vaj uredaj je samo u svrhu
kuhanja. Ne smije se koristiti u
druge svrhe, npr. Grijanje sobe.

e Proizvodac nece biti odgovoran za
bilo kakvu Stetu do koje je doSlo
zbog nepravilne uporabe ili
rukovanja.

Sigurnost za djecu

e Dostupni dijelovi mogu postati
vruci tijekom uporabe. Malu djecu
treba drzati podalje.

e Materijali pakiranja ce biti opasni
za djecu. Drzite materijale
pakiranja podalje od djece.
Molimo odlozite sve dijelove
pakiranja prema standardima o
zastiti okolisa.

e ElektriCni aparati su opasni za
djecu. Drzite djecu podalje od
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uredaja dok radi i ne dopustajte
im da se igraju s uredajem.

e Nemojte drzati bilo kakve
predmete do kojih djeca mogu
docCi iznad uredaja.

Stara oprema

Uskladenost s Direktivom o elektricnom i
elektronickom opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom WEEE

(2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi Klasifikacijsku

oznaku za elektricni i elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s visokokvalitetnim

dijelovima i materijalima koji se mogu ponovno

upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne odlazite

otpadne uredaje s normalnim otpadom iz ku¢anstva i

drugim otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga

u sahirni centar za recikliranje elektri¢ne i elektronicke

opreme. Obratite se lokalnim viastima da biste saznali

vi§e informacija o sabirnim centrima.

Uskladenost s Direktivom o zabrani uporabe

odredenih opasnih tvari u elektriénoj i

elektronic¢koj opremi (RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU Direktivom

RoHs (2011/65/EU). Ne sadr7i Stetne i zabranjene

materijale navedene u Direktivi.

Odlaganje materijala pakiranja

e Elektricni aparati su opasni za djecu. DrZite
materijale pakiranja na sigurnom mjestu izvan
domasaja djece. Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlaZite ih s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.

Buducgi prijevoz

e SaCuvajte originalni karton proizvoda i prevozite
proizvod u njemu. Slijedite upute na kartonu. Ako
nemate originalni karton, spakirajte proizvod u
najlon sa zraCnim mjehuric¢ima i évrsto ga
zalijepite trakom.

Provjerite opCi izgled vaSeg proizvoda i
nogledajte ima li o$tecenja do kojih je doSlo
ijekom transporta.




P Opée informacije

Pregled
1 Plo¢a za kuhanje s jednim krugom 3 Plo¢a plamenika
2 Spojnica za montazu 4 Poklopac osnove

Tehnicke specifikacije

Napon/frekvencija 220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz
min. 16Ax2/32 A

Straznji lijevi Plo¢a za kuhanje s jednim krugom
Dimenzija
Prednji desni Plo¢a za kuhanje s jednim krugom
ehnicke specifikacije mogu biti promijenjene rijednosti navedene na oznakama proizvoda il
bez prethodne obavijesti da bi se pobolj$ala U njegovoj popratnoj dokumentaciji su
kvaliteta proizvoda. dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s
- — — odgovarajucim standardima. Ovisno o uvjetima
like u ovom prirucniku su shematske | mozda rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu
ne odgovaraju u potpunosti vaSem proizvodu. biti razlicite.
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K Instalacija

Proizvod mora ugraditi kvalificirana osoba u skladu s
vaze¢im zakonima. Inage e jamstvo biti poniSteno.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja nastala
zbog postupaka koje vrSe neovlastene osobe i to moze
ponistiti jamstvo.
Priprema lokacije i instalacija struje za proizvod|
su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Za instalaciju, uredaj mora biti spojen u skladu
'sa svim lokalnim zakonima o plinu i/ili

elektricnoj energiji.

OPASNOST:
Prije instalacije, vizualno provjerite ima li
proizvod nekih oStecenja.

Ako ima, nemojte ga instalirati. Osteceni
proizvodi su rizik za vaSu sigurnost.

*

min.

Montaza i spajanje

e Proizvod se smije montirati i spajati samo u
skladu sa zakonom propisanim pravilima
instalacije.
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Prije instalacije

Grijaca ploca je napravljena za instalaciju u

komercijalnu gornju radnu plo€u. Izmedu jedinice i

zidova kuhinje se mora ostaviti sigurnosna razdaljina.

Pogledaijte sliku (vrijednosti u mm).

e Takoder se mozZe koristiti u samostoje¢em
poloZaju. Ostavite minimalnu udaljenost od 750
mm iznad povrSine grijace ploce.

e (") Ako se napa za Stednjak treba montirati iznad
Stednjaka, pogledajte upute proizvodaca nape
Vezano za visinu montaze (min. 650 mm).

e Uklonite materijale pakiranja i blokade za
transport.

e Povrsine, sinteticki laminati i liepila koja se
koriste moraju biti otporni na toplinu (100 °C
minimum).

e Radna povrsina mora biti poravnata i u¢vrséena
horizontalno.

e |zreZite otvor za grijacu plocu na radnom dijelu
po dimenzijama za montazu.

Ne instalirajte grijacu plocu na mjesto s oStrim
rubovima ili kutovima.

Postoji opasnost od loma staklokeramicke
povrSine!




Elektroinstalacije

Spojite proizvod na uzemljenu uti¢nicu/vod zasticenu
osiguratem odgovarajuceg kapaciteta kako je
navedeno u tablici "Tehnicke specifikacije". Neka
uzemljenje izvede kvalificirani elektricar dok koristite
proizvod sa ili bez transformatora. Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za hilo kakvu Stetu nastalu zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu s lokalnim zakonima.

OPASNOST:

Proizvod smije spojiti na napajanje samo

ovlaStena osoba. Razdoblje jamstva proizvoda
pocinje tek nakon pravilne instalacije.
Proizvoda¢ nece hiti odgovoran za ostecenja

nastala zbog postupaka koje vrSe neovlaStene
0sobe.

OPASNOST:
Kabel napajanja ne smije biti stegnut,
presavijen ili stisnut ili u dodiru s vruéim

dijelovima uredaja.
O8teéeni kabel napajanja mora zamijeniti
kvalificirani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektriénog udara, kratkog spoja
ili pozara!
e Spoj mora biti u skladu s nacionalnim zakonima.
e Podaci napajanja moraju odgovarati podacima
navedenim na tipskoj ploCici jedinice. Tipska
ploCica se nalazi sa straznje strane kucista
proizvoda.
e Kabel napajanja na vaSem proizvodu mora biti u
skladu s tablicom "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:

Prije pocetka bilo kakvog rada na elektriénim
instalacijama, molimo ne otpajajte proizvod s
napajanja.

Postoji opasnost od strujnog udara!

Spajanje kabela napajanja

1. Ako kabel napajanja nije dostavljen s
proizvodom, kabel napajanja koji biste odabrali iz
tablice (Tehnicke specifikacije, stranica 7) u
skladu s elektroinstacijama u vaSem domu mora
biti spojen na vas proizvod u skladu s uputama u
dijagramu kabela.

Ako nije moguce iskljuCiti sve polove s napajanja,

jedinica za otpajanje s najmanje 3 mm razmaka za

kontakt (osiguraci, sigurnosne sklopke, kontakti)

moraju biti spojeni a svi polovi ove jedinice za

iskljucivanje moraju biti uz proizvod (ne iznad proizvoda)

u skladu s IEE direktivama. Nepridrzavanje ovih uputa

uzrokuje probleme i ukida jamstvo za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita sklopkom za
preostalu struju.

Otvorite poklopac prikljuénog bloka pomocu

odvijaca.

Umetnite kabel napajanja kroz klemu kabela ispod

prikljucka i priCvrstite ga na glavno tijelo

integriranim vijkom na komponenti kleme kabela.
4, Spojite sve kabele prema dostavljenom dijagramu.

(Inpperhndgf-
L2{ 3 [ 4 N L3 N L3 ! .-—l 4 N
L2y n@ Ll 2] E Li2] 3

el o B
g 2z 2z
5X1.5mm 2 5X1.5mm 2 3X2.5mm 2
400V 2N ~ 230V ~ 230V ~
5. Nakon dovrSetka spajanja zica, zatvorite poklopac

bloka prikljucka.

6. Usmijerite kabel napajanja tako da nije u kontaktu
S proizvodom i da nije pritisnut izmedu uredaja i
zida.

Kabel napajanja ne smije biti dulji od 2m zbog
igurnosnih razloga.

Instaliranje proizvoda

1. Preokretanjem grijace ploGe, stavite ju na ravnu
povrsinu.

2. Brtvilo dostavljeno u paketu se mora nanijeti oko
grijace ploCe s donje povrSine kako je prikazano
na slici, tijekom montaze grijace ploce.

3. Stavite plamenik na radnu povrsinu i poravnajte ga.

4. Pomocu instalacijskih spojnica pricvrstite plamenik
tako da ga montirate kroz rupe na donjem dijelu
kucista.
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Kod montaZe grijace ploce na kuhinju, mora se
instalirati polica da bi odvojila kuhinju od

grijace ploce kako je ilustrirano na gornjoj slici.
To nije potrebno kad se instalira na ugradenu
pecénicu.

Ako je moguce dodimuti donju stranu proizvoda jer je
instaliran na ladicu, ovaj dio mora hiti pokriven

Pogled odostraga (rupe za povezivanje)

drvenom plocom.

OPASNOST:
!

‘Spajanje na razli¢ite rupe nije dobra praksa u
smislu sigurnosti jer to moze oStetiti plinski i
elektrini sustav.

*
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min. 15 mm

Zadnja provjera

1. Ukljucite kabel napajanja i ukljucite osigura¢
uredaja.

2. Provjerite funkcije.




B Pripreme

Savjeti za uStedu energije Prva uporaba
Sliedeci savjeti ¢e vam pomodi u uporabi VaSeg Prvo éiSéenje proizvoda
uredaja na ekoloSki nacin i u ustedi energije:

e Qtopite smrznutu hranu prije kuhanja.

e Koristite lonce/posude s poklopcima za kuhanie.
Ako nema poklopca, potroSnja energije moze
porasti 4 puta.

e (Qdaberite plamenik koji je podesan za uporabu s . — —
velicinom dna lonca. Uvijek birajte tocnu veliginu |- UKlonite sve materijale pakiranja. y
lonca za vase jelo. Za vece lonce je potrebno vige 2+ ObriSite povrsine proizvoda mokrom krpom i
energije. spuzvom i osusite krpom.

e Pazite da koristite lonce s ravnim dnom kad
kuhate s elektricnim plamenicima.

Lonci s debelim dnom ¢e holje provoditi toplinu.
MoZete uStedjeti energiju i za 1/3.

e Posude i lonci moraju biti kompatibilni sa zonama
za kuhanje. Dno posuda ili lonaca ne smije biti
manje od grijace ploce.

e Drite zone za kuhanje i dno lonaca Gistim.

Prijavstina ¢e smanjiti provodenje energije
izmedu zone za kuhanje i dna lonca

e Zadulje kuhanje, iskljuite zonu za kuhanje 5 ili
10 minuta prije kraja vremena kuhanja. Mozete
postici ustedu energije i do 20% ako koristite
preostalu toplinu.

Neki deterdZenti ili sredstva za Ciéenje mogu
oStetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za ¢iScenje,
praSak/kreme za CiScenje ili bilo kakve o3tre
predmete.
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B Kako koristiti grijacu plocu

Opce informacije o kuhanju

Nikada nemojte u tavu stavljati viSe od
jedne trecine ulja. Ne ostavljajte
plamenik bez nadzora kad grijete ulje.

Pregrijano ulje predstavlja opasnost od
pozara. Nikada nemojte poku$avati
ugasiti vatru vodom! Kada se ulje
zapali, pokrijte poZar dekom ili mokrom
krpom. Iskljucite plamenik ako je to
sigurno i pozovite vatrogasce.

e Prije prZenja hrane, uvijek je dobro osusite i
njezno stavite na ulje. Pazite da se prije przenja
hrana otopila do kraja.

e Ne pokrivajte posudu kad zagrijavate ulje.

e  Stavljajte tave i lonce na takav nacin da njihove
drske ne prelaze preko grijace ploce tako da
histe sprijecili grijanje rucki. Ne stavljajte na
grijacu ploCi posude koje ne stoje u ravnoteZi i
koje se lako nagnu.

e Ne stavljajte prazne posude i tave na zone za
kuhanije koje su ukljucene. Oni se mogu oStetiti.

e Ukljucivanje zone za kuhanje bez posude ili tave
na njoj moze uzrokovati oStecenje uredaja.
Iskljucite zone za kuhanje nakon dovrSetka
kuhanja.

e Kako povrina uredaja moze biti topla, ne
stavljajte plasticne ili aluminijske proizvode na
njega.

Odmah odistite s povrSine bilo kakve istopliene
takve materijale.

Takve posude se ne smiju koristiti ni za drzanje
hrane.

e  Koristite samo tave i posude s ravnim dnom.

e Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u tave i lonce.

Na taj nadin necete morati bespotrebno Cistiti
ako hrana pokipi.

Ne stavljajte poklopce lonaca i tava na zone za
kuhanije.

Stavljajte tave tako da budu na sredini zone za
kuhanje. Kad Zelite pomaknuti tavu na drugu
zonu kuhanja, podignite je i stavite na Zeljenu
zonu kuhanja umjesto da je povlacite.

Savjeti za staklokeramicke ploce

e Staklokeramicka povrsina je otporna na toplinu i
na nju ne utjecu velike razlike u temperaturi.

e Ne koristite staklokeramicku povrSinu kao mjesto
za pohranu ili kao dasku za rezanje.
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Koristite samo tave i lonce sa strojno obradenim
dnom. OStri rubovi uzrokuju ogrebotine na
povrsini.

Ne koristite aluminijske lonce i tave. Aluminij
oSteduje staklokeramitku povrSinu.

Prolivena hrana moze
oStetiti staklokeramicku
povrSinu i uzrokovati
pozar.

Ne koristite posude s
udubljenim ili
ispup&enim dnom.

Koristite samo tave i
lonce sa ravnim dnom.
Oni osiguravaju laksi
prijenos topline.

Ako je promjer tave
premali, energija ¢e se
izgubiti.

Uporaba grijacih ploca

2 3

4

A w =

Plo¢a za kuhanje s jednim krugom 18-20 cm
Ploca za kuhanje s jednim krugom 14-16 cm
Plo¢a za kuhanje s jednim krugom 18-20 cm

Plo¢a za kuhanje s jednim krugom 14-16 cm je
popis preporu¢enih promjera posuda koje se
trebaju koristiti na odgovarajuéim plamenicima.



OPASNOST:
Pazite da nijedan predmet ne padne na

plamenik. Cak i mali predmeti, kao $to je
posuda za sol, mogu oStetiti plamenik.

Ne koristite napukle plamenike. Kroz te
pukotine moze curiti voda i uzrokovati kratki
Spaj.

U sludaju hilo kakvog oSteéenja na povrsini
(npr. vidljive pukotine), odmah iskljuite uredaj
da smanjite opasnost od elektricnog udara.

Brzo grijuée staklokeramicke grijace ploce
emitiraju jarko svjetlo kad se ukljuce. Ne
gledajte u jarko svjetlo.

Kontrolna ploc¢a

Specifikacije
Glavna tipka - tipka za
ukljucivanje/iskljuGivanje

ZakljuGavanie tipki

N\ Postavka temperature/povecanje
vremenskog programatora

A V4 Postavka temperature/smanjenje
vremenskog programatora

@ ** Tipka za odabir dvostruke/trostruke
zone za kuhanje

@ * Ukljudi/iskljuci vremenski programator
Q

o

** Ukljuci/iskljuci zonu za kuhanje

Kontrolni sklopovi za odabir zone za
kuhanje

Prikaz zone za kuhanje (postavka
""" = temperature O ... 9)
0l.  Dioda rada dvostruke/trostruke zone za
kuhanije (prikaz zone za kuhanje)
@ITE“ EE@ * Prikaz vremena (postoje 4 diode za 4
"""""" razliCite zone kuhanja)

Upravljacke ploce uvijek drZite Ciste i suhe.
laga i prljavstina mogu uzrokovati problema s
unkcijama.

Ovom jedinicom se upravlja preko dodirne
kontrolne jedinice. Svaka operacija koju
napravite na vasem dodirnom kontrolnom
sklopu ée biti potvrdena zvuénim signalom ako
je dodirna kontrolna jedinica opremljena
vremenskim programatorom.

(*) Ako je vas plamenik opremljen
vremenskim programatorom.

Ako je vas plamenik opremljen ovim
funkcijama.

Kod modela sa satom

GrafiCki prikazi i brojke su samo u informativne

svrhe. Stvarni izgled ili funkcije se mogu razlikovati.
Ukljucivanje grijace ploce

Dodimnite tipku "®" na upravljackoj ploci 1 sekundu.
Zasvijetli prikaz zone za kuhanje. Grijaca ploGa je sada
spremna za uporabu. MoZete odabrati razlicite zone za
kuhanje u roku od iducih 10 sekundi. Drugi upravljacki
sklopovi ne smiju raditi kad radi "@" glavna tipka.

"iZ" i sve povezane decimalne tocke Ge bljeskati u
svim prikazima zona kuhanja.

Ako se ne obavi nijedna operacija u roku od 10
sekundi, grijaca plo¢a ¢e se automatski vratiti u
rezim na pasivni rezim.

Ako pritisnete glavnu tipku "D na dulje od 2
sekunde, grijaca ploGa ¢e se iskljuditi i vratiti na
pasivni rezim.
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Odabir zona za kuhanje

UKljucite grijacu plocu.
Dodirnite jednu od kontrolnih sklopki za odabir
zone za kuhanje za ukljucivanje na Zeljenoj zoni
kuhanja. Nakon odabira zone za kuhanje na

grijacoj plodi, E decimalna tocka e bljeskati
na odgovarajuéem prikazu zone za kuhanje.

Ako se ne obavi nijedna operacija u roku od 10

sekundi, grijaca ploca ¢e se automatski vratiti u

rezim na pasivni rezim.

3. Dodirnite tipke "\" ili "se" da biste postavili
razinu temperature izmedu "1" i "9" ili izmedu
"9"imn,

Tipke "#N\" i "s2" su opremljene funkcijom

ponavljanja. Ako bilo koju od ovih tipki dodirujete dulje

vrijeme, razina temperature ¢e se stalno povecavati ili

smanjivati svake 0,4 sekunde.

Ako poCnete s tipkom "~\", na zaslonu se pojavljuje

"1", Ako pocnete s tipkom "~", postavljena

vrijednost se pojavljuje na zaslonu (npr. pola sekunde

"A" i pola sekunde "9") . To oznaCava da je ukljuCen

p

N —

Pojacivac
Ova funkcija olakSava kuhanje. Ka je ukljucen
pojadivac, kuhanje ¢e raditi na maksimalnoj snazi
odredeni vremenski period (pogledajte Tablicu-1).
Vrijeme pojacivaca ovisi o odabranoj razini temperature.
To je oznaCeno s "A" i postavljena vrijednost
temperature Ce bljeskati naizmjeniéno na prikazu zone
kuhanja (npr. pola sekunde "A", pola sekunde "9").
Kad vrijeme pojacivaca istekne, snaga zone kuhanja ce
se smanijiti a vrijednost temperature ¢e biti stalno
prikazana.

Sve zone kuhanja su opremljene funkcijom pojadivaca.

14/HR

Ukljuéivanje zone pojacivaca:

1. UKljucite grijacu plocu.

2. Odaberite prvo Zeljenu zonu za kuhanje
dodirivanjem tipku za odabir zone za kuhanje.

3. Pomodu tipke "s2" postavite vrijednost
temperature zone za kuhanje na "9". Kad
odaberete postavku temperature, na prikazu ¢e se
naizmjeniéno pojavljivati "9" i "A". To oznaCava
da je vrijednost temperature postavljena na "9" i
da je ukljucena funkcija pojaGivaca.

4, Zatim pomocu tipke "s" u roku od 10 sekundi
odaberite Zeljenu postavku temperature za koju
Zelite da bude ukljucena kao podsjetnik postupka
kuhanja nakon kraja vremena poja¢ivaca. Pomocu
tipki "~\" ili"s" postavite zonu kuhanja na
vrijednost izmedu "1" ili "9" (pretpostavlja se da
je na primjer odabrana razina 6).

5. "A"i"6" se pojavljuje na zaslonu naizmjenicno
tijekom funkcije pojaCivaca (na kraju razdoblja
pojaCivaCa, "6" ¢e biti stalno prikazano).

Iskljucivanje funkcije pojacivaca:

e Dodirujte tipku "~" dok se vrijednost
temperature ne smanji na "0" da biste ranije
iskljucili funkciju pojacivaca.

e Ako Ce "9" hiti odabrano kao razina temperature
koja ¢e hiti ukljuena nakon kraja pojacivaca i
nece biti odabrana druga niza razina, bljeskanje
zaslona Ce prestati za 10 sekundi. PojacivaC je
sada iskljucen.

Iskljucite plamenik.

Ako pritisnete glavnu tipku "D na dulje od 2

sekunde, grijaca ploca ¢e se iskljuditi i vratiti na

pasivni rezim.

Ukoliko postoji preostala temperatura koja se moZe

koristiti nakon iskljucivanja plamenika, to ¢e biti

oznaCeno znakom "
prikazu odgovarajuée zone kuhanja.

Iskljucivanje zona za kuhanje pojedinacno:

Zona za kuhanje se moze iskljuCiti na 3 razli¢ita nacina:
1. stalnim dodirom na tipke "\" i "s2".

2. Smanjenjem razine temperature na "0" pomocu

tipke "\




3. Uporabom funkcije programatora vremena (ako
postoji) za odgovarajuéu zonu za kuhanje

1. Istodobnim dodirom na tipke " A" i "s\/".

Odaberite Zeljenu zonu kuhanja pomocu tipke za

odabir zone kuhanja"Ca". Decimalna tocka se

pojavljuje na " E prikazu zone za kuhanje. Dodirnite
istodobno tipke "A" i "s/" da biste iskljuCili zonu za
kuhanije.

2. Smanijite razinu temperature Zeljene zone za
kuhanje na "0" pomocu tipke "~/"

Nadalje, zona za kuhanje se takoder moZe iskljuciti
smanjenjem razine temperature na "0".

3. Uporaba funkcije programatora vremena (ako
postoji) za odgovarajuéu zonu za kuhanje

Kad vrijeme istekne, programator vremena ¢e iskljuciti
zonu za kuhanje kojoj je dodijeljen. Na svim
zaslonima ¢e se pojaviti "0" i "00".
Dvostruka/trostruka zona kuhanja i druge diode
spojene na programator vremena Ce biti iskljucene.
Nadalje, kad istekne vrijeme, zadut ¢e se zvucni alarm.
Za iskljuCivanje zvucnog alarma, pritisnite bilo koju
tipku na dodirnoj upravljackoj ploci.

Ukljuéivanje dvostruke/trostruke zone kuhanja**
Ukljucivanje dvostruke zone za kuhanje:

Odaberite Zeljenu zonu za kuhanje opremljenu
dvostrukom zonom. Decimalna tocka odgovarajuce
zone za kuhanje mora poceti bljeskati.

J J
tipku "(D" odabrane zone za kuhanije.

Zakljuéavanje tipki ** (kod modela sa satom)
Dodirnite tipku O dulje od 2 sekunde da biste
zakljugali dodiri kontrolni squ@p. Rad Ce biti potvrden

zvucénim signalom. Zatim ée " dioda poceti bljeskati
a sve zone kuhanja Ce biti zaklju¢ane.

Postavite razinu temperature na vrijednost izmedu 1 i
9 i dodimite tipku "(" da biste ukljucili dvostruku
zonu zone za kuhanje.

" En Dioda odgovarajuce dvostruke zone e takoder
stalno bljeskati. (D" Status dvostruke zone za
kuhanje ¢e se promijeniti kad dodirnete tipku drugi put:
dvostruka zona za kuhanje ¢e se prebacivati izmedu
statusa uklju¢eno i iskljuceno.

Zona proSirenja ¢e biti ukljucena samo ako je glavna
zona zone za kuhanje postavljena na razinu
temperature izmedu "1" i "9".

Ukljucivanje trostruke zone za kuhanje:

Odaberite Zeljenu zonu za kuhanje opremljenu
trostrukom zonom. Decimalna to¢ka odgovarajuce
zone za kuhanje mora poceti bljeskati. Postavite razinu
temperature na vrijednost izmedu 1 i 9 i dodimite
tipku "D" da biste ukljugili dvostruku zonu zone za
kuhanje.

i2.l=" Dioda odgovarajuée trostruke zone Ge takoder
stalrl]o bljeskati. Ako ponovno dodimete tipku @
i4=" dioda trostruke zone bljeska i ukljucuije se
trostruka zona kuhanja.

Kad dodirnete tipku "Qr jo§ jednom, trostruka
zona zone kuhanja se opet iskljuéuje. Gore
navedena operacija ¢e uvijek promijeniti status
dvostruke/trostruke zone kuhanja.

ja mog |
Ako su zone kuhanjamzakljuéane: modi Ce raditi samo

glavna tipka @ Dioda ¢e bljeskati i oznaCavati
modul zaklju¢avanja tipki. Ako iskljucite grijacu ploCu
dok su tipke iskljucene, tipkovnica ée biti ukljucena
iduéi put kad ponovno ukljugite grijacu plodu. Da bi
grijaca ploca radila, mora se iskljuciti zakljuCavanje
tipki.
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O 66 vam omoguditi zaklju€avanie ili
otkljuCavanje dodirnog kontrolnog sklopa u radnom
rezimu.

Dodirnite tipku & na 2 sekunde da biste otkljucali

zone za kuhanje. Rad ée biti potvrden zvucnim

signalom.

Zatim ¢e se "@]" diode iskljuciti. Sada je dodimna

kontrolna tipka otklju¢ana i moze normalno raditi.

Zaklju¢avanje zbog djece

Mozete zastititi grijacu ploCu od nehoti¢nog

ukljugivanja da biste sprijecili da djeca ukljuéuju zonu

za kuhanje. Funkcija zakljuCavanja zbog djece sadrzi

nekoliko kompleksnih koraka za zaklju¢avanje dodirne

upravljacke jedinice. ZakljuGavanje zbog djece se moze

Zaklju¢avanje modula:

1. Dodirnite glavnu tipku @ da biste ukljucili
grijadu plocu.

2. Dodimite tipke "#\" i "s2" istodobno na najmanje
2 sekunde.

3. Zatim jo§ jednom dodimnite tipku "A\".

» funkcija zakljutavanja zbog djece je ukljuGenai "

se pojavljuje na svim prikazima zone za kuhanje.

Iskljuéivanje zakljuéavanja zbhog djece:

Mozete iskljuciti zakljuCavanje zbog djece kako ste ga

ukljugili.

1. Dodirnite glavnu tipku @ ga biste ukljucili
grijacu plocu.

2. Dodimite tipke "A\" i "~/" istodobno na najmanje
2 sekunde.

3. Zatim jo§ jednom dodirnite tipku "s".

] . . . . .
» "L se pojavijuje na svim prikazima zona za

kuhanje dok god je ukljuCeno zakljuCavanje zbog djece.

"iL." ¢e nestati kad se zaklju¢avanije uspjesno iskljuci.
Funkcija programatora vremena *

Ova znaCajka vam olakSava kuhanje. Necete morati
stalno gledati na grijacu plocu tijekom postupka
kuhanja i zona za kuhanje ¢e se iskljuditi automatski
na kraju vremena koje ste odabrali.

Programator vremena daje sljedece znacajke: Dodimni
kontrolni sklop moze upravijati s najviSe 4
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programatora vremena zone za kuhanje i jednim
dodijeljenim alarmom za kuhanje istodobno. Svi
programatori vremena se mogu Kkoristiti samo u
radnom rezimu.

Programator vremena kao alarm

Programator vremena alarma radi neovisno o

drugim zonama za kuhanje. Zato nije vazno je li

zona za kuhanje odabrana ili ne.

1. Dodirnite tipku "©" da biste ukljucili programator
vremena alarma. "00" i "#G/2}«" Ce se pojaviti na
zaslonu, a tockica ¢e se pojaviti u donjem desnom
dijelu. Na taj se nacin aktivira programator
vremena alarma.

2. Zatim postavite Zeljenu vrijednost vremena
dodirom na tipke "A" i "s2".

3. Programator vremena ¢e poceti s odbrojavanjem
nakon postavljanja vremena

» Kad istekne vrijeme, zaCut ¢e se zvucni alarm. Za
iskljuCivanje zvucnog alarma, pritisnite bilo koju tipku
na dodirnoj upravijackoj plodi.

Programator zone kuhanja:

Programatori zone kuhanja se mogu postaviti samo

za zone kuhanja koje su ukljucene.

1. Prvo ukljucite tipku i zatim ukljuCite Zeljenu zonu
kuhanja. (zona kuhanja mora hiti postavljena na
vrijednost izmedu 11 9)

2. Kao na programatoru alarma, ukljucite zon

kuhanja dodirom na tipku "©". "00" i
se pojaviti na zaslonu, a toCkica ¢e se pojaviti u
donjem desnom dijelu. Tako se ukljucuje
programator vremena za zonu kuhanja.

3. Morate dodimuti tipku "©" drugi put da biste
ukljugili programator zone za kuhanje. Sada
moZzete dodijeliti programator.

4. Postavite Zeljenu vrijednost vremena dodirom na
tipke "A" i "N




Da biste postavili programatore plamenika:

1. Nakon uklju¢ivanja programatora prve zone
kuhanja, ponovno dodirnite tipku Q™ Kontrolni
sklop Ce se okrenuti u smjeru kazaljke na satu
prema sljede¢em aktivnoj zoni za kuhanje
dodijeljenoj programatoru. Prijedlog dodjele ¢e biti
prikazan bljeskajuéom diodom "[&I",

2. Postavite Zeljenu vrijednost vremena dodirom na
tipke " A" i "N

3. Programator ukljucen za zonu kuhanja koja je prva
postavljena je oznadena s diodom "[I" koja stalno
svijetli.

e ViSe programatora moze hiti dodijeljeno za druge
aktivne zone kuhanja dodirom na tipku QO jos
jednom.

e Nakon 10 sekundi, prikaz vremena se vra¢a na
prgggamator koiji prvi zavrSava.

o @ Diode koje svijetle stalno na prikazu
vremena oznacavaju da programator trenutno

dbroj

e MoZete prikazati vrijednosti postavljene za
programatore zone za kuhanje i programatora
vremena za jaje promjenom polozaja tipke Q.
Bljeskajuca prednja desna dioda ""[@I"" uvijek
prikazuje dodjelu.

Ako ne bljeska nijedna dioda, vrijednost
programatora za jaje Ge biti prikazana na zaslonu
programatora.

Iskljuéivanje programatora:

Prvo morate prikazati programator promjenom polozaja

tipke "©" dok programator ne nestane. Ova vrijednost

se kasnije moze opozvati na 2 razliCita nacina:

e Smanjenjem vrijednosti korak po korak do "00"
dodirivanjem "«~/" tipke.

e Dodirivanjem tipki "#\" i "s/" istodobno na pola
sekunde dok se "00" ne pojavi na zaslonu.

Kad istekne vrijeme, zaCut ¢e se zvuéni alarm. Za

iskljuCivanje zvucnog alarma, pritisnite bilo koju tipku

na dodirnoj upravijackoj plodi.

PrikaZite vrijednost preostalog vremena programatora
zone za kuhanje 3 (dioda oznake bljeska) na prikazu
programatora (oznaka diode aktivnog programatora
zona za kuhanje 1 i 4 ustvari nece biti vidljivi na
prikazu programatora).

Funkcija za odrzavanje toplim (ako postoji)
Funkcija za odrZavanje toplim zone za kuhanje pomaZze
ko odrzavanje hrane toplom tako da se odabere
dodatna razina temperature izmedu 0 i 1. Dodirnite
tipku"D" da umkljuéite funkciju za odriavan%'e toplim.

Zatim dioda "O" bljeska. Dodirnite tipku "O" ponovno
da biste iskljucili zonu kuhanja.

Ogranicenje vremena rada

Kontrolni sklop grijace ploce je opremljen
ograni¢enjem vremena rada. Kad jedna ili vise zona
kuhanja slucajno ostanu ukljucene, zona za kuhanje ¢e
se automatski iskljuciti nakon odredenog vremena.
(pogledajte Tablicu 1) OgraniCenje vremena rada ovisi
0 odabranoj razini temperature. Ako je programator
dodijeljen zoni za kuhanje, "00" se pojavljuje na
zaslonu programatora na 10 sekundi (10 sekundi
kasnije, ukljucuje se oznaka preostale topline).

Zatim se prikaz iskljuuie.

Nakon isklju¢ivanja zone kuhanja automatski, kako je
gore opisano, ponovno pocne raditi i maksimalno
vrijeme rada se primjenjuje za ovaj prikaz temperature.
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Tablica-1: Parametri postavke temperature; vrijeme ciklusa 47.0 sekundi

Postavka Vrijeme Vrijeme Vrijeme Vrijeme
temperature iskljucivanja - ukljudivanja - ograniéavgnja pojacivata -

Funkcije preostale topline
Za isklju¢enu zonu kuhanja za Ciju se temperaturu
povrsine primijeti da je iznad 60°C ili Ciji prikaz

oznacava vrijednost iznad 60°C, znak [ (preostala
toplina) se pojavljuje na zaslonu. Kad preostala toplina
padne ispod 60°C, "0" se pojavijuje na zaslonu.

Kad se napajanje vrati nakon nestanka elektricne
energije odgovarajuce zone za kuhanije koja je bila
iznad 60°C prije nestanka, prikaz preostale topline
hljeska. Prikaz nastavlja bljeskati dok ne istekne
vrijeme maksimalne preostale topline ili dok se zona za
kuhanje ne odabere i ne ukljuci.

Kalibracija senzora i poruke o gresci

Kad se pusti napajanje, kontrolni sustav grijace ploce
obavlja kalibraciju ovisno o senzoru, uvjetima stakla i
okoline. Ne pokrivajte stakleni dio senzora bilo ¢im
tijekom kalibracije. Kontrolni sustav grijace ploCe se
takoder ne smije izlagati jakim izvorima svjetla kao $to
su sunéeva svjetlost, jake halogene lampe itd.
Tablica-2:3ifre pogreski i izvori pogreski

Uzrok pogreske | Prikaz |

Svjetlo okoline je vrlo promjenjivo
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Primjer primjene:

Sliedeci uvjeti osvjetljenja ¢e omoguciti laku
kalibraciju:

Osvjetlienje Zaruljom bez reflektora (100W, mutna) 70
cm iznad staklokeramicke ploce. Nakon uspjesne
kalibracije, jaméi se da Ce grijaca ploca raditi kako
treba ¢ak i pod jakim osvjetlienjem kao Sto u halogene
lampe s reflektorom (50W).

Ako dode do pogreske, kalibracija se ponavlja dok
uvjeti okoline ne omoguce uspjeSnu kalibraciju.
Kontrolni sustav plamenika moze raditi samo kad
kalibracija svih senzora bude uspje$na.

Morate ukloniti sve tvari s grijace ploce tijekom
kalibracije. Osvjetljenje okoline takoder ne smije biti
prejako tijekom kalibracije. Ako se dobije jedna od
poruka F1, F2 ili F4, korisnik mora iskljugiti sve izvore
svjetlosti ili zatvoriti prozor tijekom postupka kalibracije
kod prvog spajanja da bi se uspostavilo napajanje. Kad
se kalibracija uspjesno dovrsi, kontrolni sustav moZe
tolerirati velike koliine svjetla okoline.

Kontrolni sustav grijace ploce se adaptira i kalibrira
prema promjenama uvjeta okoline kad se koristi.

Dodirni kontrolni sklop je opremljen senzorom
koji ima zadtitu od pregrijavanja. Odgovarajuca
ona kuhanja Ce se iskljuciti kad reagira na
ovaj senzor. Da biste dobili viSe informacija o
porukama pogreske, molimo pogledajte
tablicu.
Ako se tipke viSekratno ukljuéuju (dulje do 10
sekundi), cijeli kontrolni sustav se deaktivira i
zaduje se zvucni signal.




[ 0drzavanje

Opce informacije
Vijek trajanja proizvoda ¢e se produljiti, a Gesti

problemi ¢e se smanjiti, ako se proizvod redovito Gisti.

Nemojte koristiti parne GistaCe za Ciscenje
uredaja jer to moZe uzrokovati strujni udar.

OPASNOST:
IskljuCite uredaj iz struje prije poCetka
odrZavanija i Ciséenja.

Postoji opasnost od strujnog udara!

OPASNOST:
Pustite da se uredaj ohladi prije ¢iS¢enja.
\Vruée povrSine mogu uzrokovati opekline!

e Temeljito oCistite proizvod nakon svake uporabe.

Na taj ¢ete nacin uvijek modi lakSe ukloniti
ostatke od kuhanja, pa nece zagorjeti kad
sliedeci put budete koristili uredaj.

e  /auredaja jedinice nisu potrebna posebna
sredstva za CiS¢enje. Koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu i
obrisite je suhom krpom.

e Uvijek pazite da dobro obriSete viSak tekucine
nakon ¢iS¢enja prolivene hrane.

o Ne koristite sredstva za ¢iSCenje koja sadrze
kiselinu ili klorid za ¢iS¢enje povrSine od
nehrdajuceg Celika i inoksa i rucku. Za Ciscenje
tih dijelova koristite meku krpu s tekucim
deterdZentom (neabrazivnom), pazeci da briSete
u jednom smijeru.

Giscenje ploce za kuhanje
Staklokeramicke povrsine

ObriSite staklokeramicku povrSinu pomocu komada
krpe namocenog u hladnu vodu na nacin da ne
ostavlja sredstvo za GiS¢enje na njoj. Osusite suhom i
mekom krpom. Ostaci mogu uzrokovati oSte¢enja
staklokeramicke povrsine kad iduci put budete koristili
plamenik.

Osuseni ostaci na staklokeramickoj povrsini se ni u
kojem sluCaju ne smiju strugati oStricama kuka,
staklenom vunom ili sli¢nim alatima.

Uklonite mrlje od kamenca (Zute mrlje) malom
koli¢inom sredstva za uklanjanje kamenca kao $to su
ocat ili sok od limuna. MoZete takoder koristiti
odgovarajuce komercijalno dostupne proizvode.

Ako je povrsina jako prijava, nanesite sredstvo za
Ciséenje na spuzvu i Cekajte da se dobro upije. Zatim
oCistite povrSinu ploge za kuhanje mokrom krpom.

Hrana zasnovana na Seéeru, kao §to su gusta
krema i sirup se moraju odmah oCistiti a ne
Cekati da se povr§ina ohladi. Inace se
staklokeramiGka povrSina moZe trajno oStetiti.

Neki deterdzenti ili sredstva za ¢iSéenje mogu
Stetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za ¢iSenje,

praSak/kreme za CiSéenje ili bilo kakve oStre

predmete.

S vremenom, na premazima ili drugim povr§inama
moze malo izblijediti boja. To nece utjecati na rad
proizvoda.

Blijeda boja i mrlje na staklokeramickoj povrsini u
normalno stanje, a ne greska.

19/HR



Otklanjanje kvarova

Uredaj emitira metalne zvukove dok grije i dok se hladi.

e Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se $iriti i uzrokovati buku. >>> To nije kvar.

Uredaj ne radi.

e Mozda je glavni osigura¢ pokvaren ili je izbacio. >>> Provjerite osigurace na ploci s osiguracima. Po
potrebi ih zamijenite ili ponovno ukljucite.

e Uredaj nije ukljucen u (uzemljenu) uticnicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

e Ako prikaz ne zasvijetli kad ponovno ukljucite grijacu plocu. >>> ISkijucite uredaj na prekidacu.
Sacekajte 20 sekundi i onda ga ponovno spojite.

Konzultirajte se s ovlaStenim serviserom ili dobavljacem gdje ste kupili uredaj ako ne moZete rijesiti problem
iako ste primijenili sve upute u ovom dijelu. Nikada ne pokuSavajte samo popraviti pokvareni proizvod.

20/HR






Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
|'apparecchio viene trasferito ad un‘altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Sequire tutte le avvertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

,’ Awvertenza per shock elettrico.

/N
it Awvertenza per rischio di incendio.

Awvertenza per superfici calde.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

ANT

Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. Il
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

[l Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o0 se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando i
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai |'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! G'e il rischio di shock
elettrico!

L'apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.



Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

Usare solo il cavo di collegamento
specificato in “Specifiche
tecniche”.

L'apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

Questo apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano. |

bambini di eta inferiore agli 8 anni
devono essere tenuti lontani a
meno che non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool /0
droghe.

Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L'alcool evapora ad alte
temperature e pud provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

La cottura senza supervisione su
un piano cottura usando grassi o
olio puo essere pericolosa e
provocare incendi. Non cercare
MAI di estinguere il fuoco con
acqua, ma spegnere
I"apparecchio e poi coprire la
fiamma, per es. con un coperchio
0 una coperta ignifuga.

Pericolo di incendio: Non
conservare oggetti sulle superfici
di cottura.
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e Se la superficie € lesionata,
spegnere |'apparecchio per
evitare la possibilita di shock
elettrico.

e [ ’apparecchio non deve essere
utilizzato usando un timer esterno
0 un telecomando separato.

e [a pressione del vapore che si
forma per I'umidita sulla
superficie del piano cottura o sul
fondo della padella puo far
muovere la padella. Pertanto,
assicurarsi che la superficie del
forno e il fondo delle padelle
siano sempre asciutti.

e Utilizzare solo le protezioni del
piano cottura progettate dal
produttore della cucina o indicate
dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le protezioni
del piano cottura integrate.
L'utilizzo di protezioni
inappropriate puo provocare
incidenti.

Per I'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

e Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

e Non utilizzare cavi danneggiati,

tagliati o prolunghe: utilizzare solo

il cavo originale.

e Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.
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Uso previsto

e Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.

¢ (uesto apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

e |l produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Sicurezza dei bambini

e | e parti accessibili possono
diventare calde durante I'uso. |
bambini devono essere tenuti
lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall'apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.



Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio & stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE

RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi

o proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.

Smaltimento di vecchi prodotti

e (onservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.
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A Informazioni generali

Panoramica

1 Piastra cottura circuito singolo 3 Piastra bruciatore
2 Morsetto per il montaggio 4 Coperchio base
Specifiche tecniche

Tensione/frequenza 220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz
min. 16Ax2/32 A

Dimensione

Sinistra posteriore Piastra cottura circuito singolo

Dimensione

Destra anteriore Piastra cottura circuito singolo

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawiso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
- - - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e pc&tr;atbbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.

8T



K Installazione

II' prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas /o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

I

s

*

min.

Installazione e collegamento
e |'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

Prima della installazione

II' piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra |'apparecchio e le pareti e i

mobili della cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Sipud usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (") Selacappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull’altezza dell’installazione (min
650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio e i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e |l piano da lavoro deve essere allineato e fissato
in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel piano
da lavoro secondo le dimensioni della
installazione.

Non installare il piano cottura su collocazioin
con bordi o angoli taglienti.

C'¢ il rischio di rottura della superficie in
vetroceramical
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Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un fusibile della capacita adatta, dichiarata
nella tabella "Specifiche tecniche". Far eseguire la
messa a terra da un elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni derivanti
dall'uso del prodotto senza una installazione di messa
a terra conforme ai regolamenti locali.

PERICOLO:

L'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile]
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'¢ rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. L'etichetta con il tipo &
sull'alloggiamento posteriore dell'unita.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

1. Se il cavo di alimentazione non & in dotazione
con |'apparecchio, bisogna collegare all'unita un
cavo di alimentazione selezionato in base alla
tabella (Specifiche tecniche, pagina 8) secondo
I'installazione elettrica domestica seguendo le
istruzioni nel diagramma dei cavi.

Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli

dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita di

disconnessione con almeno 3 mm di distanza di

contatto (fusibili, interruttori interruttori di sicurezza
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della linea, contattori) e tutti i poli di questa
disconnessione devono essere vicini (ma non sopra)
all'apparecchio secondo le direttive IEE. La mancata
osservanza di queste istruzioni pud provocare problemi
operativi e rendere non valida la garanzia
dell'apparecchio.

i consiglia una protezione aggiuntiva da parte
di un interruttore di circuito per la corrente
residua.

2. Aprire il coperchio che blocca il terminale con il
cacciavite.

3. Inserire il cavo di alimentazione attraverso il
morsetto del cavo sotto al terminale e assicurarlo
al corpo principale con la vite integrata nel
dispositivo fissaggio del cavo.

4. Collegare i cavi secondo il diagramma in
dotazione.

Gopper bridge
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400V 2N ~ 230V ~ 230V -
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5. Dopo il completamento del collegamento dei cavi,
chiudere il coperchio della morsettiera.

6. Instradare il cavo in modo che non entri in
contatto con I'unita e non sia schiacciato tra unita
e parete.

Il cavo di alimentazione non deve superare i 2
m per motivi di sicurezza.

Installazione dell'unita

1. Ruotando il piano cottura a testa in gili, metterlo
su una superficie piatta.

2. La guarnizione sigillante in dotazione nella
confezione deve essere applicata intorno al piano
cottura dalla parte inferiore come mostrato nella
figura, durante la installazione del piano cottura.

Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.



4. Usando i morsetti per I'installazione assicurare il
piano cottura montandoli attraverso i fori
dell'alloggiamento inferiore.

Vista posteriore (fori di collegamento)

I I

Quando si installa il piano cottura su un
alloggiamento, bisogna installare una mensola
per separare |'alloggiamento dal piano cottura,

come fillustrato nella figura sopra. Questo non
& necessario quando si installa su un forno

PERICOLO:

' Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza
poiché si pud danneggiare il sistema a gas ed
elettrico.

incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il fondo dell'unita
che & installata su un cassetto, questa sezione deve
essere coperta con una piastra in legno.

*

min. 15 mm

Controllo finale

1. Inserire il cavo di alimentazione e accendere il
fusibile dell'unita.

2. Controllare le funzioni.

11T




B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare
energia:

Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pit grandi richiedono piu energia.
Prestare attenzione ad usare pentole dal fondo
piatto quando si cucina coi piani di cottura
elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una migliore
conduzione del calore. Si possono ottenere
risparmi energetici fino a 1/3.

Contenitori e pentole devono essere compatibili
con le zone di cottura. Il fondo di contenitori o
pentole non deve essere pill piccolo della piastra
calda.

Tenere puliti zone di cottura e fondo delle pentole.

Lo sporco fa diminuire la conduzione del calore
tra la zona di cottura e il fondo della pentola.

Per cotture lunghe, spegnere la zona di cottura 5
0 10 minuti prima della fine del periodo di
cottura. Si puo ottenere un risparmio energetico
fino al 20% usando il calore residuo.

1217

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

N —

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.



B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se € sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

Q Non riempire mai la padella con olio

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell‘olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e | 'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

e Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali sciolti
sulla superficie.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un'altra zona di cottura,
sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.

Suggerimenti per piani cottura in vetroceramica

e La superficie in vetroceramica & resistente al
calore e non ¢ influenzata da grosse differenze di
temperatura.

e Non usare la superficie in vetroceramica per
conservare gli alimenti o tagliarli.

e Usare solo padelle e pentole con fondi lavorati a
macchina. Bordi taglienti provocano graffi sulla
superficie.

e Non usare contenitori e padelle in alluminio.

L"alluminio danneggia la superficie in

vetroceramica.

)’ Gli schizzi possono
danneggiare la
superficie in

vetroceramica e

provocare incendi.

Non usare contenitori

con fondi concavi 0

CONvessi.

Usare solo padelle e
pentole con fondi piatti.
Essi assicurano un pit
facile trasferimento del
calore.

Se il diametro della
padella & troppo piccolo,
si perde energia.

iJso del piand cottura
2 3

1

2

4
Piastra cottura circuito singolo 18-20 cm
Piastra cottura circuito singolo 14-16 cm
Piastra cottura circuito singolo 18-20 cm
Piastra cottura circuito singolo 14-16 cm & il
diametro consigliato per le pentole da usare sui
relativi bruciatori.

S oo =
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PERICOLO:

Non consentire ad alcun oggetto di cadere sul
piano cottura. Anche oggetti piccoli come una
saliera potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati. In queste
lesioni puo verificarsi una perdita di acqua,
provocando un corto circuito.

In caso di danni alla superficie (per es. lesioni
visibili), spegnere I'apparecchio
immediatamente per minimizzare il rischio di
shock elettrico.

| piani cottura in vetroceramica a
riscaldamento rapido emettono una luce
luminosa quando vengono accesi. Non fissare
la luce.

Pannello di controllo

Tasto principale - Tasto ON/OFF
Blocco tasti

Impostazione temperatura/aumento timer
Impostazione temperatura/diminuzione
timer

** Tasto di selezione zona di cottura
doppia/tripla

* Attiva/disattiva timer

** Attiva/disattiva zona di cottura

Comandi selezione zona di cottura

Display zona di cottura (impostazione
temperatura 0 ... 9)

LED funzionamento zona di cottura
doppia/tripla (display zona di cottura)
* Display timer (ci sono 4 LED per le 4
diverse zone di cottura)

Questa unita & controllata con il touch control.

Ogni operazione eseguita sul touch control
ara confermata da un segnale sonoro se

I'unita touch control & dotata di un timer.
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enere sempre i pannelli di controllo puliti e
asciutti. Umidita e sporco possono provocare
problemi al funzionamento.

(*) Se il piano cottura & dotato di timer.

Se il piano cottura ¢ dotato di queste
funzioni.

In modelli dotati di orologio

Grafici e figure hanno solo uno scopo informativo.
L"aspetto o le funzioni reali possono variare.
Accensione del piano cottura

Toccare il tasto "@" sul pannello di controllo per 1
secondo. | display della zona di cottura si accendono. Il
piano cottura € ora pronto per I'uso. Si possono
selezionare zone di cottura diverse entro i successivi
10 secondi. Altri comandi non sono consentiti quando
il tasto principale "@" & in funzione.

" e tutti f relativi punti decimali lampeggiano in
tutti i display delle zone di cottura.

Se non viene eseguita alcuna operazione entro 10
secondi, il piano cottura torna automaticamente in
modalita standby.

Se si preme il tasto principale per piu di 2
secondi, il piano cottura si spegne e torna in modalita
standby.



1. Accensione del piano cottura.
Toccare uno dei comandi di selezione delle zone
di cottura per accendere la zona di cottura
desiderata. Dopo aver selezionato la zona di

cottura del piano cottura, @ il punto decimale
lampeggiano sul display relativo alla zona di
cottura.

Se non viene eseguita alcuna operazione entro 10

secondi, il piano cottura torna automaticamente in

modalita standby.

3. Toccare i tasti "\" 0 "~\" per impostare il livello
di temperatura ad un valore compreso tra "1" e
"9"otra"9"e "1"

| tasti " A" e "s/" sono dotati di funzione di

ripetizione. Se si tocca uno di questi tasti a lungo, il

livello di temperatura aumenta o diminuisce in modo

continuo ogni 0,4 secondi.

Se si comincia con il tasto "A", "1" compare sul

display. Se si comincia con il tasto "s~", il valore

impostato compare sul display (per es., mezzo
secondo "'A" e mezzo secondo "9") . Questo indica
che il booster ¢ attivato.

Booster

Questa funzione facilita la cottura. Quando il booster &
attivato, la cottura funziona alla potenza massima per
un certo periodo di tempo (vedere la tabella 1). I
tempo del booster dipende dal livello di temperatura
selezionato. Questo ¢ indicato con una "A" ¢ il valore
di temperatura impostato che lampeggia in modo
alternato sul display della zona di cottura (per es.
mezzo secondo "A", mezzo secondo "9"). Quando il
tempo di booster é finito, la potenza della zona di
cottura viene ridotta e il valore di temperatura sara
visualizzato in modo continuo.

Tutte le zone di cottura sono dotate di funzione booster.

Attivazione della funzione booster:

1. Accensione del piano cottura.

2. Selezionare la zona di cottura desiderata toccando
i tasti di selezione della zona di cottura.

3. Usare il tasto "s" per impostare il valore della
temperatura della zona di cottura su "9". Dopo
aver eseguito I'impostazione della temperatura,
"9" ¢ "A" compaiono sul display in modo
alternato. Questo indica che il valore della
temperatura & impostato su "9" ed & attivata la
funzione booster.

4. Poi usare il tasto "~2" entro 10 secondi per
selezionare 'impostazione di temperatura che si
desidera attivare per il resto del processo di
cottura dopo la fine del tempo booster. Usare i
tasti "\" 0"~2" per impostare la zona di cottura
su un valore compreso tra *1" e "9" (si suppone
che come esempio sia selezionato il livello 6).

5. "A" e "6" compaiono in modo alternato sul
display durante la funzione booster (alla fine del
periodo booster, "6" sara visualizzato in modo
continuo).

Disattivazione della funzione booster:

e Toccare il tasto "s2" finchg il livello della
temperatura diminuisce fino a "0" per disattivare
in anticipo la funzione booster.

e Se "9" viene selezionato come livello di
temperatura che sara attivato dopo il periodo
booster e nessun altro livello inferiore viene
selezionato, allora il lampeggiare dello schermo
si arresta in 10 secondi. Il booster ora viene
disattivato.

Spegnere il piano cottura.

Se si preme il tasto principale @ per piu di 2

secondi, il piano cottura si spegne e torna in modalita

standby.

Se ¢'é temperatura residua che puo essere usata dopo

lo spegnimento del piano cottura, cio sara indicato dal

simbolo " " che compare sul display pertinente della
zona di cottura in modo continuo.
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Spegnimento individuale delle zone di cottura:

Una zona di cottura selezionata pud essere disattivata

in 3 modi diversi:

1. Toccandoi tasti "/A" e "\"
contemporaneamente.

2. Diminuendo il livello della temperatura fino a "0"
con il tasto "o

3. Usando la funzione timer (se presente) per la zona
di cottura pertinente

1.Toccando i tasti "A" e "~\/" contempora-

neamente

Selezionare la zona di cottura desiderata con il tasto di

selezione della zona di cottura"Ca". Il punto decimale

compare sul display della zona di cottura " E
Toccare i tasti "/A" e "s\2" contemporaneamente per
disattivare la zona di cottura.

2. Diminuire il livello della temperatura della
zona di cottura desiderata fino a "0" con il tasto
IIVII

Inoltre la zona di cottura pud anche essere disattivata
diminuendo il livello di temperatura a "0".

3. Usando la funzione disattivazione timer (se
presente) per la zona di cottura pertinente
Quando il tempo e finito, il timer disattiva la zona di
cottura assegnata ad esso. "0" e “00" compaiono su
tutti i display. Zona di cottura doppia/tripla e LED
collegati al timer saranno disattivati.

Inoltre, quando il tempo ¢ finito, suona un allarme
sonoro. Toccare un tasto sul pannello touch control
per azzerare |'allarme sonoro.

Accensione delle zone di cottura doppia/tripla**

Selezionare la zona di cottura desiderata dotata di
zona doppia. Il punto decimale della zona di cottura
pertinente deve cominciare a lampeggiare.
Impostare il livello della temperatura su un valore
compreso tra 1 e 9 e toccare il tasto Q) per
attivare la zona doppia della zona di cottura.

i%<" Anche il LED della zona doppia pertinente
lampeggia in modo continuo. "D Lo stato della zona
di cottura doppia cambia quando si tocca il tasto una
seconda volta: la zona di cottura doppia passa tra gli
status on e off.

La zona di espansione sara attivata solo se la zona
principale della zona di cottura & impostata ad un
livello di temperatura tra "1" e "9".

Accensione della zona di cottura tripla:

Selezionare la zona di cottura desiderata dotata di
zona tripla. Il punto decimale della zona di cottura
pertinente deve cominciare a lampeggiare. Impostare il
livello della temperatura su un valore compreso tra 1 e
9 ¢ toccare il tasto "OD" per attivare la zona doppia
della zona di cottura.

" E@ Anche il LED della zona doppia pertinente si
accende in modo continuo. Se si tocca di nuovo il

tasto "Q", il LED " n della zona tripla lampeggia e
la zona di cottura tripla & attivata.

Quando si tocca il tasto "CO" ancora una volta, la
zona tripla della zona di cottura si spegne di nuovo.
Le operazioni suddette cambiano sempre lo stato
delle zone di cottura doppia/tripla.

Attivazione delle zone doppia e tripla toccando il tasto bloccate: solo il tasto principale "(D" pud essere

"(D" della zona di cottura selezionata.

Blocco tasti ** (in modelli dotati di orologio)
Toccare il tasto "@" per pili di 2 secondi per bloccare
il touch control. Il funzionament@o sara confermato con

un segnale audio. Poi, il LED "@" lampeggia € tutte le
zone di cottura saranno bloccate.

Le zone di cottura possono essere bloccate solo in
modalita di funzionamento. Se le zone di cottura sono
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azionato. II LED "©" lampeggia e indica un modulo di
blocco tasti. Se si disattiva il piano cottura quando i
tasti sono bloccati, il blocco tasti sara attivato alla
successiva accensione del piano cottura. Il blocco tasti
deve essere disattivato per essere in grado di azionare
il piano cottura.



oG consente di bloccare o sbloccare il touch
control in modaliﬂté di funzionamento.

Toccare il tasto "@" per 2 secondi per sbloccare le
zone di cottura. Il funzionamento sara confermato con
un segnale audio.

Poi, il LED "[®I" si spegne. Ora il touch control &
shloccato e pud essere usato come sempre.

Blocco bambini

Si puo proteggere il piano cottura da azioni accidentali

per evitare che i bambini accendano la zona di cottura.

La funzione di blocco bambini contiene pochi punti

complessi per bloccare il touch control. Il blocco

bambini pud essere attivato e disattivato solo in

modalita standby.

Blocco del modulo:

1. Toccare il tasto principale per accendere il
piano cottura.

2. Toccare i tasti "/A" e "s\" contemporaneamente
per almeno 2 secondi.

3. Poi toccare il tasto "#\" ancora una volta.

» La funzione blocco bambini ¢ attivata e

compare su tutti i display delle zone di cottura.

Disattivazione del blocco bambini:

Si puo disattivare il blocco bambini come lo si &

attivato.

1. Toccare il tasto principale per accendere il
piano cottura.

2. Toccare i tasti "~\" e "~\/" contemporaneamente
per almeno 2 secondi.

3. Poitoccare il tasto "s#" ancora una volta.

o oL compare su tutti i display delle zone di cottura

quando & attivato il blocco bambini. " L scompare
quando il blocco & disattivato con successo.
Funzione timer *

Questa funzione facilita la cottura. Non bisogna
supervisionare in modo continuo il piano cottura
durante il processo di cottura e la zona di cottura si
spegne automaticamente alla fine del tempo
selezionato.

II timer fornisce le funzioni che seguono: Il touch
control pud comandare contemporaneamente fino a
massimo 4 timer per le zone di cottura e un timer

allarme per cottura. Tutti i timer possono essere solo
usati in modalita funzionamento.

Timer come allarme

Il timer dell'allarme funziona in modo indipendente
dalle altre zone di cottura. Pertanto non &
importante se una zona di cottura & selezionata o
meno.

1. Toccare il tasto "©" per attivare il timer

dell'allarme. "00" e "<Bi&=" compaiono sul
display del timer contemporaneamente € un punto
compare sul lato inferiore destro. Cosi il timer
dell'allarme ¢ attivato.

2. Poi selezionare il valore di tempo desiderato
toccando i tasti "N" € "~

3. Il'timer awvia il conto alla rovescia dopo aver

ito I tazione del

» Quando il tempo ¢ finito, suona un allarme sonoro.
Toccare un tasto sul pannello touch control per
azzerare |'allarme sonoro.

Timer zona di cottura:

| timer delle zone di cottura possono essere

impostati solo per le zone di cottura attivate.

1. Per prima cosa accendere il piano cottura e quindi
attivare la zona di cottura desiderata. (La zona di
cottura deve essere impostata su un valore
compresotrale9)

2. Come nel timer dell'allarme, attivare il timer della
zogaydi cottura toccando il tasto "©". "00" e

=" compaiono sul display del timer
contemporaneamente € un punto compare sul lato
inferiore destro. Cosi il timer della zona di cottura
¢ attivato.

3. Bisogna toccare il tasto "©" una seconda volta
per attivare il timer della zona di cottura. Ora &
possibile assegnare il timer.
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4. Impostare il valore di tempo desiderato toccando i
tasti "A" e "s/".

Per impostare i timer del piano cottura:

1. Dopo I'attivazione del timer della prima zona di
cottura, toccare di nuovo il tasto "&". Il comando
gira in senso orario verso la successiva zona di
cottura attiva assegnata al timer. La proposta di
assegnazione sara mostrata con un LED "[@]"
lampeggiante.

2. Impostare il valore di tempo desiderato toccando i
tasti " A" e "N\2",

3. Il timer attivato per la zona di cottura che & stata
impostata per prima ¢ indicato con un LED "[&I"
che lampeggia in modo continuo.

e Altri timer possono essere assegnati per le altre

zone di cottura attive toccando ancora una volta
il tasto "©".

e Dopo 10 secondi, il display del timer torna al

timer ohg Linisoe per primo.

e | LED "Gz che si accendono in modo

continuo sul display del indicano il timer che sta

e Possono essere visualizzati i valori impostati per i
timer della zona di cottura e la clessidra
cambiando la posizione del tasto “Q" Un LED
anteriore "[@" lampeggiante mostra sempre
un’assegnazione.

Se non ¢i sono LED lampeggiant, il valore della
clessidra sara visualizzato nella schermata timer.

Disattivazione dei timer:

Per prima cosa bisogna visualizzare il timer cambiando

la posizione del tasto "Q" finché compare il timer.

Questo valore puo in seguito essere cancellato in 2

modi diversi:

e diminuendo il valore a scatti fino a "00"
toccando il tasto "s-" .

e Toccando contemporaneamente i tasti "/A\" e
"ss" per mezzo secondo finché "00" compare
sul display del timer.

Quando il tempo ¢ finito, suona un allarme sonoro.

Toccare un tasto sul pannello touch control per

azzerare |'allarme sonoro.

Visualizzazione del valore di tempo rimanente del timer
3 della zona di cottura (I'indicatore LED lampeggia) sul
display del timer (i LED dei timer attivi delle zone di
cottura 1 e 4 infatti non saranno visibili sul display del
timer).

Funzione per tenere in caldo (se presente)

La funzione per tenere in caldo la zona di cottura aiuta
a tenere in caldo gli alimenti selezionando un livello di
temperatura aggiuntivo compreso tra 0 e 1. Toccare il

tasto"D" per attivare la funzione per tenere in caldo.
Pgi, il LED "O)" lampeggia. Toccare di nuovo il tasto

"(0" per disattivare la zona di cottura.

Limiti del tempo di funzionamento
II' piano di cottura & dotato di un limite del tempo di
funzionamento. Quando una o pitl zone di cottura
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restano accese in modo accidentale, la zona di cottura
si disattiva automaticamente dopo un certo periodo di
tempo. (vedere la tabella 1). Il limite del tempo di
funzionamento dipende dall'impostazione di
temperatura selezionata. Se ¢'é un timer assegnato
per la zona di cottura, "00" compare sul display del
timer per 10 secondi (10 secondi dopo, si accende
I'indicatore del calore residuo).

Poi il display del timer si spegne.

Dopo la disattivazione automatica della zona di cottura
descritta sopra, essa diventa di nuovo funzionale ¢ il
tempo di funzionamento massimo ¢ applicato per
questa impostazione di temperatura.



Tabella-1: Parametri di impostazione della temperatura; tempo del ciclo 47,0 secondi

Impostazione
della temperatura

Tempo di
spegnimento -
secondi

Funzioni calore residuo

Per una zona di cottura disattivata la cui temperatura
di superficie e avvertita come superiore a 60°C o il cui
display indica un valore superiore a 60°C, un simbolo

E (calore residuo) compare sul display. Quando il
calore residuo scende al di sotto di 60°C, "0"
compare sul display.

Quando I'alimentazione elettrica si ripristina dopo una
mancanza e se il calore residuo della zona di cottura
pertinente era superiore a 60°C prima della mancanza
di alimentazione, il display del calore residuo
lampeggia. Il display continua a lampeggiare finché il
tempo massimo di calore residuo ¢ finito o la zona di
cottura & selezionata e attivata.

Calibrazione del sensore e messaggi di errore
Quando si applica I'alimentazione elettrica, il sistema
di controllo del piano cottura esegue una calibrazione
a seconda di sensore, vetro e condizioni ambiente.
Non coprire la parte in vetro del sensore con alcunché
durante la calibrazione. Anche il sistema di controllo
del piano cottura non deve essere esposto a fonti di

luce forte come luce solare, lampade alogene forti, ecc.

Tabella-2:Codici di errore € origini dell'errore

Causa dell'errore | Display |

Lampada fluorescente

Luce ambiente con forti fluttuazioni

Esempio applicazione:
Le condizioni di luce che seguono consentono una
calibrazione senza problemi:

Tempo di
accensione -

Limite del tempo
di funzionamento

Tempo di booster
- secondi

llluminazione con una lampadina senza riflettore
(100W, opaca) 70 cm al di sopra del piano cottura in
vetroceramica. Dopo una calibrazione riuscita, si
garantisce che il piano cottura funzionera come
previsto anche sotto una illuminazione forte come
lampade alogene con riflettore (50 W).

In caso di errore, la calibrazione & ripetuta finché le
condizioni ambiente consentano una calibrazione
riuscita. Il sistema di controllo del piano cottura puod
essere azionato solo quando la calibrazione di tutti i
Sensori riesce.

Bisogna rimuovere tutte le sostanze dal piano cottura
durante la calibrazione. Anche I'illuminazione ambiente
non deve essere troppo forte durante la calibrazione.
Se si visualizza uno dei messaggi F1, F2 o F4, I'utente
deve spegnere tutte le fonti luminose o chiudere la
finestra durante il processo di calibrazione al primo
collegamento dell'alimentazione. Quando la
calibrazione & completata con successo, il sistema di
controllo puo tollerare una grossa quantita di luce
ambiente.

|l sistema di controllo del piano cottura adotta e
ricalibra se stesso secondo i cambiamenti nelle
condizioni ambiente durante I'uso.

Il touch control & dotato di un sensore che
assicura protezione contro il surriscaldamento.
La zona di cottura pertinente sara disattivata
quando reagisce a questo sensore. Per
ottenere maggiori informazioni sui messaggi di
errore, vedere la tabella.

Se un tasto & attivato ripetutamente (per pit di
10 secondi), tutto il sistema di controllo &
disattivato e si sente un segnale sonoro.
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se |'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o0 una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di

lcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.
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Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cio potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica usando un panno
inumidito con acqua fredda in modo da non lasciare
agente di pulizia su di essa. Asciugare con un panno
morbido e asciutto. | residui possono danneggiare la
superficie in vetroceramica quando si usa il piano
cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in vetroceramica non
devono essere grattati via in nessun caso con lame
uncinate, lana di acciaio o strumenti simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle) con
una piccola quantita di agente di rimozione del calcare
come aceto o succo di limone. E anche possibile usare
prodotti adatti disponibili in commercio.

Se la superficie & molto sporca, applicare I'agente di
pulizia su una spugna e aspettare finché non &
assorbito bene. Poi, pulire la superficie del piano
cottura con un panno umido.

limenti a base di zucchero come creme
dense e sciroppi devono essere puliti subito
senza aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti la superficie in vetroceramica
potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero scolorimento sui
rivestimenti o sulle altre superfici. Questo non influisce
sul funzionamento del prodotto.

Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una condizione normale,
non un difetto.




Ricerca e risoluzione dei problemi

L'apparecchio emette rumori metallici durante riscaldamento e raffreddamento.

e Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non e guasto.

L'apparecchio non funziona.

e | fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarii.

e [ 'apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

Se il display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>> Scollegare I'apparecchio
mediante I'interruttore. Attendere 20 secondi e poi ricollegare.

Consultare I'agente autorizzato per I'assistenza o il rivenditore dove € stato acquistato I'apparecchio se non si
riesce a risolvere il problema nonostante siano state implementate le soluzioni di questa sezione. Non cercare
mai di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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