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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fur die Kichenmaschine MUMBS... bestimmt.
Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine MUMB... beachten.

Die Getreidemunhle eignet sich zum Mahlen aller Getreidesorten (auBer
Mais), Mohn, Leinsamen, Sesam, Buchweizen usw.. Auch Krauter,
Gewdlrze und Kaffee lassen sich gut mahlen. Das Mahlgut muss trocken
sein. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Geréat

Verletzungsgefahr!

Nicht in den EinfUlloehalter greifen. Keine Gegenstande in den Einfull-
behélter einfuhren.

Getreidemuhle nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen oder abnehmen.

Wichtig!

Getreidemuhle nur in der aufgefUhrten Arbeitsposition verwenden.
Getreidemuhle nur im komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Getreidemuhle nie am Grundgerat zusammenbauen.

Bitte nur gereinigtes Getreide verwenden, um Beschadigungen durch
Metallteile, Sand oder Steine zu vermeiden.

Lassen Sie die Muhle nicht ohne Mahlgut laufen.

Einzelteile (auBer Einfullbehalter) nie in Fllssigkeiten tauchen, nie unter
flieBendes Wasser halten und nicht in der Sptlmaschine reinigen.

Auf einen Blick Uberlastsicherung

Bitte Bildseiten ausklappen. Eine eingebaute Sollbruchstelle schitzt den

Bild ¥ Antrieb vor Schaden. Der Mitnehmer (6) bricht

1 Gehause bei Uberlastung (z. B. feuchtes Getreide oder
Einstellring Fremdkorper im Mahlwerk).

3 Mahlkegel Ein Ersatz-Mitnehmer ist beim Fachh&ndler oder

4 Mahlring Kundendienst zu beziehen (Best.-Nr. 628702).

5 Einflllbehalter Der Mitnehmer I&sst sich leicht ausbauen und

6 Mitnehmer ersetzen.

7 Auswurfschacht Bild

Bild E] B ® Mahlkegel festhalten oder festklermnmen und

Arbeitsposition Einstellring nach rechts bis Anschlag

drehen.

® Mit einer Flachzange den Mitnehmer an den
Sechskantflachen erfassen, nach rechts
drehen und herausziehen
(Bajonettverschluss).
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Bedienen

® GetreidemUhle vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,,Reinigen und
Pflegen®.

m Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fUr die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. FUr Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klammern
jeweils dahinter.

Getreidemiihle zusammenbauen

Bild ]

e FEinstellring drehen, dass die Markierungen
am Einstellring und Gehause Ubereinander
stehen (B1-1).

® Mahlkegel auf die Vierkantachse im
Gehause setzen (B1-2).

® Mahlring einsetzen (B1-3).

Pfeil auf dem Mahlring muss auf die
Markierungen am Einstellring und am
Gehause zeigen! Nur in dieser Stellung l&sst
sich der Mahlring richtig einsetzen.

® Mahlring leicht nach unten driicken und den
Einstellring im Uhrzeigersinn in den
Mahlbereich drehen (B1-4).

o FEinfllloenalter aufsetzen (B-5).

Getreide mahlen
Bild 3
® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
® Schissel einsetzen:
— Nach vorn geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
® Um UbermaBige Staubentwicklung beim
Mahlen zu vermeiden, den Deckel auf die
Schussel geben.
Tipp: Bei Bedarf kann die Deckel6ffnung
zusatzlich mit einem Tuch abgedeckt werden.
® Entriegelungstaste driicken und . 9J
Schwenkarm in Position 1 bringen. _;_

® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb der
Getreidemihle abnehmen ([3-6a).

® Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen
(3-6b).

® (Getreidemuhle aufsetzen und nach links bis
zum Anschlag drehen.

® Gewlnschten Mahlgrad am Einstellring
einstellen.
Stufenlos von 1 (= fein) bis 6 (= grob).
Der Mahlgrad kann auch bei laufender
Muhle verandert werden.

Hinweis: In Richtung 1 (= fein) die Einstellung

nur in kleinen Schritten vornehmen, damit das

Mahlwerk nicht verstopft.

® Mahlgut in den EinfUllbehalter schitten.
Max. Fullmenge: 750 g
Die Markierungen im Einfulloehalter sind
eine Orientierungshilfe und beziehen sich auf
Weizen.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf Stufe 7 (4) stellen.

m Wichtiger Hinweis

In einem Mahlvorgang k&nnen max. 1,5 kg
Mahlgut verarbeitet werden, um das Gerét nicht
zu Uberlasten. Danach ist eine AbkUhlpause

von mindestens 1 Stunde einzuhalten.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Getreidemuhle gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Bild @

e FEinflllbehélter abnehmen.

® FEinstellring entgegen dem Uhrzeigersinn bis
Anschlag drehen.
Die Markierungen am Einstellring und
Gehause stehen Ubereinander ([d-2).

® Mahlring und Mahlkegel entnehmen.

® FEinzelteile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Reinigen und Pflegen

A Achtung!

Einzelteile (auBer Einflllbehélter) nie in

Flissigkeiten tauchen, nie unter flieBendes

Wasser halten und nicht in der Splilmaschine

reinigen.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwen-

den. Oberfldchen kénnen beschéadigt werden.

Hinweis: Die Getreidemihle nach jedem Ge-

brauch reinigen, wenn sie nicht taglich benutzt

wird. Bei dlhaltigem Mahlgut, z. B. Leinsamen,

sollte die Muhle nach jedem Mahlvorgang

gereinigt werden.

® Mahlring und Mahlkegel nur mit einer
trockenen Burste reinigen.

® (Gehéuse nicht in Spllwasser legen, nur von
auBen feucht abwischen.
Zur Reinigung der Austrittsodffnung kann der
Auswurfschacht heruntergeklappt werden
(Bild ).

® Der Einflllbehdlter ist spulmaschinenfest.

® (Getreidemuhle in einem trockenen Raum
aufbewahren.

Hinweise zum Mahlen

Die Getreidemuhle ist geeignet fur alle Getreide-
sorten (auBer Mais), Mohn, Leinsamen, Sesam,
Buchweizen usw. Auch Krauter, GewUrze und
Kaffee lassen sich gut mahlen.

Das Getreide muss trocken sein, andernfalls
kann das Mahlwerk verkleben. Daher das
Mahlgut an einem trockenen Ort offen bzw. in
einem Jutesack lagern. Die Lagertemperatur
darf 40 °C nicht Uberschreiten.

Die in der nachstehenden Tabelle aufgeflhrten
Werte sind Richtwerte und abhangig von z. B.
Feuchtegehalt oder Anbauzeit (Sommer oder
Winter).

Mabhlleistung bei Schaltstufe 7 (4)

Getreideart Mabhlleistung bei Einstellung

Fein (1) Grob (6)
Weizen 80 g/min 270 g/min
Roggen 70 g/min 230 g/min
Buchweizen 80 g/min 190 g/min
Nacktgerste 80 g/min 300 g/min
Nackthafer 50 g/min 170 g/min

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Getreideart Mabhlleistung bei Einstellung
Fein (1) Grob (6)

Hirse 80 g/min 200 g/min

Reis 70 g/min 190 g/min

Leinsamen * 15 g/min -

Mohn * 70 g/min -

* Leinsamen und Mohn sind dlhaltig, eine zu
feine Einstellung ergibt geringe Mahl-
leistungen. Ein besseres Ergebnis wird
erzielt, wenn diese im gefrorenem Zustand
gemahlen werden.

Sofern fur Backzwecke gewlnscht, kann
Leinsamen schnell und sehr fein gemahlen
werden, indem Sie ihn dem Getreide vor dem
Mahlen untermischen.

Hafer ist weicher als andere Getreidearten.

Er 1&Bt sich daher nicht so fein wie diese mahlen.
Sie kénnen auch hier ein besseres Ergebnis
erzielen, wenn Sie den Hafer in der Gefriertruhe
gefrieren und nach Entnahme sofort mahlen.
Wichtiger Hinweis:

Da Getreide eine natirliche und lebendige
»Naturkonserve” und daher hydroskopisch ist,
muss immer wieder darauf hingewiesen
werden, dass eine trockene Lagerhaltung
notwendig ist. Gerade feuchtes Getreide fuhrt
dazu, dass eine anormale Erwarmung auftritt,
was deutlich daran zu erkennen ist, dass sich
die Mahlzone des Stahlkegelmahlwerkes
zusetzt und keine Feinmahlung mehr méglich
ist. Ein erschwertes Feinmahlen kann ein Indiz
daflr sein, dass das Getreide zu feucht ist.
Feuchtigkeitstest

Ein einfacher Test ist, Mahlgut zwischen zwei
harten Gegenstanden zu zerdrlicken.
Ungeeignetes, also zu feuchtes Mahlgut 1&sst
sich, ohne zu knacken, haferflockenartig
flachdrticken; gegebenenfalls nachtrocknen.
Man kann auch eine Probe des Mahlgutes
einige Stunden in die Gefriertruhe legen und
danach sofort auf Feinmahlstellung verarbeiten.
Wenn sich das Mahlgut nach dem Gefrieren fein
mahlen l8sst, ist dies ein deutliches Zeichen,
dass das Getreide zuvor feucht war.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMS... .

Follow the operating instructions for the food processor MUMS... .
The mill is suitable for grinding all types of grain (except maize), poppy
seeds, linseeds, sesame, buckwheat, etc. Even herbs, spices and coffee
can be ground. The ingredients must be dry. It must not be used for
processing other objects or substances.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!

Keep fingers out of the filling container. Do not insert any objects into
the filling container.

Do not attach or remove the mill until the drive is at a standstill and
the mains plug has been pulled out.

Important!

Use the mill in the specified operating position only.

The mill must be completely assembled before use.

Never assemble the mill on the base unit.

Please use a clean mill only, otherwise it could be damaged by metal
parts, sand or stones.

Do not operate the mill without any ingredients.

Never immerse individual parts (except filing container) in liquids, never
hold under running water and do not clean in the dishwasher.

Overview Overload protection

Please fold out the illustrated pages. An installed predetermined breaking point

Fig. protects the drive. The drive coupling (6)

1 Casing will break if an overload occurs (e.g. damp

2 Setting ring grain or foreign objects in the grinder).

3 Grinding cone A replacement drive coupling is available

4 Grinding ring from a dealer or customer service (order

5 Filling container no. 628702).

6 Drive coupling The drive coupling can easily be removed

7 Discharge chute and replaced.

Fig. B] Fig.

Operating position e Take hold of or clamp the grinding cone
and rotate the setting ring all the way
to the right.

e Using flat nose pliers, grip the hexagon
flats on the drive coupling, turn it to the
right and pull out (bayonet lock).

6 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Operation

Thoroughly clean the mill before using
for the first time, see “Cleaning and
servicing”.

to

m Important information

In these instructions for use the recommended
reference values for the operating speed refer

For appliances with a 4-setting rotary switch
you can find the values in brackets after the
values for a 7-setting rotary switch.

appliances with a 7-setting rotary switch.

Assembling the mill

Fig
°

.l

Turn the adjusting ring until the marks

on the adjusting ring and housing are

in alignment (B1-1).

Place the grinding cone on the square
shaft in the housing (B1-2).

Insert grinding ring (B1-3).

Arrow on the grinding ring must point
towards the marks on the adjusting ring
and on the housing! Only in this position
can the grinding ring be inserted correctly.
Depress grinding ring slightly and turn the
adjusting ring clockwise into the grinding
area (B1-4).

Attach filling container (B1-5).

Grinding grain

Fig
°

.3

the swivel arm to position 2.

Insert the bowl:

— Tilt the bowl forwards and then
set it down.

— Turn anti-clockwise until it locks into
place.

To prevent excessive dust formation when

grinding, put the lid on the bowl.

Press the Release button and move i;

Tip: If required, the lid opening can also
be covered with a cloth.

Press the Release button and move
the swivel arm to position 1. E
Remove drive cover from the drive

of the mill (Fig. @-6a).

Attach blender drive cover (3-6b).

Attach mill and turn all the way to the left.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Set required degree of grinding on the
adjusting ring.
Steplessly from 1 (= fine) to 6 (= coarse).
The degree of grinding can be changed
even while the grinder is running.

Note: In direction 1 (= fine) set the degree

of grinding only in small steps to prevent

the grinder from becoming blocked.

® Pour the ingredients into the filling
container.
Max. quantity: 750 g
the marks in the filling container are a guide
and refer to wheat.

® [nsert the mains plug.

® Set rotary knob to setting 7 (4).

E Important information

Max. 1.5 kg of ingredients can be processed
in one grinding process to prevent the appli-
ance from overloading. Then leave the appli-
ance to cool down for at least 1 hour.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Rotate the mill in an anti-clockwise
direction and remove.

Fig. @

® Remove filling container.

® Rotate setting ring all the way in an anti-
clockwise direction.
The marks on the adjusting ring and
housing are in alignment (d-2).

® Remove grinding ring and grinding cone.

® (Clean individual parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

A Attention!

Never immerse individual parts (except filling

container) in liquids, never hold under running

water and do not clean in the dishwasher.

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

Note: Clean the mill after use unless it is used

daily. If the ingredients contain oil, e.g. linseeds,

the mill should be cleaned after each grinding

process.

® (lean grinding ring and grinding cone with
a dry brush only.
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® Do not clean the housing in water.
Wipe the outside with a damp cloth only.
The discharge chute can be folded down
to clean the outlet opening (Fig. [€).

® The filing container is dishwasher-proof

® Store the mill in a dry room.

Information on grinding

The mill is suitable for grinding all types of grain
(except maize), poppy seeds, linseeds,
sesame, buckwheat, etc.

Even herbs, spices and coffee can be ground.

The grain must be dry, otherwise the grinding
unit may stick. Therefore, store the ingredients
uncovered in a dry location or in a jute sack.
The storage temperature must not exceed
40 °C.

The values listed in the following table are
guide values and depend on e.g. moisture

content or growing season (summer or winter).

Grinding performance at setting 7 (4)

Type ) Grinding performance

of grain Fine (1) Coarse (6)
Wheat 80 g/min 270 g/min
Rye 70 g/min 230 g/min
Buckwheat 80 g/min 190 g/min
Naked 80 g/min 300 g/min
barley

Naked oats 50 g/min 170 g/min
Millet 80 g/min 200 g/min
Rice 70 g/min 190 g/min
Linseeds * 15 g/min -
Poppy 70 g/min -
seeds *

* Linseeds and poppy seeds contain oil;
if the setting is too fine, the grinding
performance will be low.
You will get a better result if these seeds
are frozen prior to grinding.

If linseeds are to be used in baking, they can
be ground quickly and very finely by first mixing
them with grain.

QOats are softer than other types of grain.
Therefore they cannot be ground as finely

as linseeds. You can also get a better result
if you freeze the oats and grind them as soon
as you take them out of the freezer.
Important information:

As grain is a natural and living preservative
and is therefore hydroscopic, it must be stored
in a dry location. Grain has just to be damp
for it to cause abnormal heating.

This can easily be detected as the grinding
zone in the steel conical grinding unit becomes
clogged and fine grinding is no longer possible.
If the appliance has difficulty in fine grinding
the grain, this is an indication that the grain

is too damp.

Dampness test

A simple test is to crush the ingredients
between two hard objects.

Unsuitable, i.e. excessively damp ingredients,
can be flattened like oats and they will not
crack; if required, dry them again.

You can also put some of the ingredients in the
freezer for several hours and then immediately
process them at a fine grinding setting.

If the frozen ingredients can be ground finely,
this is a clear indication that the grain was too
damp previously.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMS... .

Respectez la notice d’utilisation du robot ménager MUMS... .

Le moulin convient a tous les types de céréales (sauf le mais), les grains
de pavot, lin, sésame, de blé noir etc.... Il convient également aux herbes
culinaires, épices et au café. Il faut que le produit a moudre soit sec.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures !

N’introduisez jamais les doigts dans I’entonnoir. N’introduisez aucun
objet dans I’entonnoir de remplissage.

Ne montez / démontez le moulin a céréales qu’entrainement a I'arrét
et la fiche male débranchée de la prise de courant.

Important !

N’utilisez le moulin a céréales que sur la position de service indiquée.
N’utilisez le moulin a céréales qu’a I'état entierement assemblé.
N’assemblez jamais le moulin a céréales sur I'appareil de base.
Veuillez n’utiliser que des céréales propres pour éviter que des pieces
métalliques, sable ou pierres n’endommagent I'appareil.

Ne faites pas fonctionner le moulin a vide.

Ne plongez jamais les pieces détachées (sauf I’'entonnoir de remplis-
sage) dans des liquides, ne les tenez jamais sous I'’eau du robinet

et ne les lavez-pas au lave-vaisselle.

Vue d’ensemble Sécurité anti-surcharge
Veuillez déplier les volets illustrés. Une zone fragilisée intégrée protege I'entraine-
Figure IX ment contre tout endommagement.
1 Boitier Le pivot d’entrainement (6) casse en cas
2 Bague de réglage de surcharge (par exemple céréales humides
3 Meule conique ou corps étranger dans le moulin).
4 Bague de mouture Un pivot d’entrainement de rechange est
5 Entonnoir de remplissage disponible chez votre revendeur spécialisé
6 Pivot d’entrainement ou aupres du service apres-vente
7 Cavité d’éjection (n° de réf. 628702).
Figure A Le pivot d’entrainement peut étre facilement
Position de travail démonté et remplacé.
Figure

® Tenez fermement la meule conique
et tournez la bague de réglage vers
la droite jusqu’a la butée.

® Avec un pince plate, saisissez le pivot
d’entrainement par ses surfaces
hexagonales, tournez-le vers la droite
et tirez-le (fermeture a baionnettes).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 9
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Utilisation

® Avant de I'utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement le moulin
a céréales, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de travall
recommandées dans cette notice d’utilisation
se réferent aux appareils équipés d’un sélecteur
rotatif & 7 positions. Pour les appareils équipés
d’un sélecteur a 4 positions, les valeurs
respectives suivent entre parentheses.

Assembler le moulin a céréales

Figure []

® Tournez la bague de réglage pour que les
marquages sur cette bague et sur le boitier
coincident (B-1).

® Placez la meule conique sur I'axe carré
dans le baoitier (B1-2).

® Mettez la bague de mouture en place
(B-3).
Il faut que la fleche sur la bague de mou-
ture pointe sur les marquages situés
sur la bague de réglage et le baoitier !
La bague de mouture ne se laisse monter
correctement que sur cette position.

® Poussez légerement la bague de mouture
vers le bas et tournez la bague de réglage
dans le sens des aiguilles d’'une montre
en direction de la zone de mouture (B1-4)

® Mettez en place I'entonnoir de remplissage
(B1-5).

Moudre des céréales

Figure 3

® Appuyez sur la touche de déverrouil-
lage et amenez le bras pivotant sur

la position 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers 'avant puis
posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a I'encrantement.
® Pour éviter un dégagement de poussiere
excessif pendant la mouture, posez le
couvercle sur le bol.

10

Un conseil : si nécessaire, il est possible

en plus de recouvrir I'orifice du couvercle

avec une serviette.

® Appuyez sur la touche de déverrouil- (__0J
lage et amenez le bras pivotant sur la _;_
position 1.

® De 'entrainement du moulin a céréales,
retirez le couvercle protégeant I'entraine-
ment (3-6a).

® Posez le couvercle protégeant I'entraine-
ment du mixeur ([3-6b).

® Posez le moulin a céréales et tournez-le
vers la gauche jusqu’a la butée.

® Par la bague, réglez la finesse de la
mouture.
En continu de 1 (= fine) a 6 (= grossiere).
Il est également possible de modifier
la finesse de la mouture pendant que
le moulin tourne.

Remarque : dans le sens 1 (= fine), ne modi-

fiez le réglage que par petites étapes afin que

le moulin ne s’obstrue pas.

® \ersez les grains dans I'entonnoir
de remplissage.
Quantité maximale : 750 g
les repéres sur I'entonnoir de remplissage
servent de reperes d’orientation et valent
pour le blé.

® Introduire la fiche dans la prise de courant.

® Ramenez I'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 7 (4).

m Remarque importante

Il est possible de moudre en une fois 1,5 kg
maximum de produit afin de ne pas surcharger
I'appareil. Ensuite, il faut observer une pause
refroidissement d’une heure minimum.

Apreés le travail

e FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Tournez le moulin a céréales en sens
inverse des aiguilles d’une montre puis
retirez-le.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Figure @

® Retirez I'entonnoir de remplissage.

e Faites tourner la bague de réglage en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

Les marquages sur la bague de réglage
et sur le bottier se font face ([d-2).

® Retirez la bague de mouture et la meule
conique.

® Nettoyez les pieces détachées :
voir « Nettoyage et entretien »

Nettoyage et entretien

A Attention !

Ne plongez jamais les piéces détachées (sauf
le récipient de remplissage) dans des liquides,
ne les tenez jamais sous I'eau du robinet

et ne les lavez-pas au lave-vaisselle.

N'’utilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Remarque : Nettoyez le moulin a céréales
aprés chaque utilisation si vous ne vous en
servez pas tous les jours. Nettoyez le moulin
aprées chaque séance de mouture lorsque
vous moulez des graines oléagineuses comme
par exemple du lin.

® Ne nettoyez la bague de mouture et la

meule conique qu’avec une brosse séche.

® Ne mettez pas le boitier dans I'eau,
essuyez uniquement I’extérieur avec
un essuie-tout humide.
Pour nettoyer I'orifice de sortie, il est
possible de basculer la cavité de sortie
vers le bas (figure [€).

® [’entonnoir de remplissage va au lave-
vaisselle.

® Rangez le moulin a céréales dans
un endroit sec.

Remarques concernant
la mouture

LLe moulin convient a tous les types de
céréales (sauf le mais), les grains de pavot, lin,
sésame, le blé noir etc. Il convient également
aux herbes culinaires, épices et au café.

Les céréales doivent étre bien séches, sinon
les meules se grippent.

Par conséquent, rangez le produit a moudre
ouvert ou bien conservez-le dans un sac

en jute dans un endroit sec.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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La température de stockage ne doit pas
dépasser 40 °C.

Les valeurs énoncées dans le tableau ci-aprés
sont indicatives et dépendent par exemple
de la teneur en humidité ou de la période

de culture (été ou hiver).

Rendement de mouture en position 7 (4)

Type de Rendement de mouture
céréales en position

fin (1) épais (6)
Blé 80g/mn 270g/mn
Seigle 70g/mn 230g/mn
BIé noir 80g/mn 190 g/ mn
Orge nue 80g/mn 300g/mn
Avoine nue 50g/mn 170g/mn
Millet 80g/mn 200g/mn
Riz 70g/mn 190 g/ mn
Lin * 15g/mn -
Graines 70g/mn -
de pavot *

* Les graines de lin et de pavot sont
oléagineuses, un réglage trop fin donne
un rendement de mouture trop bas.

Vous obtiendrez un meilleur résultat si vous
les moulez congelées.

Si vous le souhaitez pour vos patisseries,
le lin peut étre moulu vite et tres fin en le
mélangeant aux céréales avant la mouture
proprement dite.

[’avoine est plus molle que d’autres types de
céréales. Par conséquent elle ne se laisse pas
moudre aussi finement comme celles-ci. Ici
aussi, vous obtiendrez un meilleur résultat

en mettant ’'avoine au congélateur et en la
moulant tout de suite apres 'avoir sortie du
congélateur.

Remarque importante :

Comme les céréales sont des « conserves »
naturelles et vivantes, par conséquent
hydroscopiques, répétons ici la nécessité

de les stocker dans endroit sec.

11
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Car les céréales humides provoquent a la mou-
ture un échauffement anormal, chose recon-
naissable au fait que la zone active du mécanis-
me a cone d’acier se colmate et qu’'une mou-
ture fine n’est plus possible. Une mouture fine
rendue plus difficile peut étre un indice que les
céréales sont trop humides.

Test d’humidité

Un test simple consiste a écraser le produit
a moudre entre deux objets durs.

Un produit inadapté a la mouture parce que
trop humide s’aplatit sans se briser, comme
un flocon d’avoine ; faites-le sécher le cas
échéant. Vous pouvez également mettre

un échantillon du produit 2 moudre pendant
quelques heures dans le congélateur et le
moudre ensuite, appareil réglé sur la mouture
fine. Si le produit se laisse moudre finement
apres avoir séjourné au congélateur, ceci est
un signe évident que les céréales étaient
auparavant humides.

Sous réserve de modifications.

12
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio e previsto per la macchina da cucina MUMS5... .
Segquire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina MUM5... .

La macina per cereali € idonea per macinare tutti i tipi di cereali
(tranne il mais), papavero, semi di lino, sesamo, grano saraceno ecc.
Si macinano bene anche erbe aromatiche, spezie e caffe.

Il prodotto da macinare deve essere secco. Il suo uso e vietato per
la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite!

Non introdurre le mani nella tramoggia. Non introdurre oggetti nella
tramoggia.

Applicare o smontare la macina per cereali solo quando I'ingranaggio
e fermo e la spina di alimentazione e stata estratta.

Importante!

Usare la macina per cereali solo nella posizione di lavoro indicata.
Usare la macina per cereali solo nello stato di montaggio completo.
Non montare mai la macina per cereali sull’apparecchio principale.
Al fine di evitare danni a causa di parti metalliche, sabbia o pietre,
usare solo cereali puliti.

Non mettere in funzione I'apparecchio a vuoto, senza prodotto

da macinare.

Non immergere mai singole parti (esclusa la tramoggia) in liquidi, non
tenerle mai sotto acqua corrente e non lavarle nella lavastoviglie.

Guida rapida Sicurezza di sovraccarico
Aprire le pagine con le figure. Un punto di rottura prestabilita protegge I'ingra-
Figura naggio da danni. In caso di sovraccarico (ad

1 Custodia es. cereali umidi o corpi estranei nel sistema

2 Anello di regolazione di macina) il trascinatore (6) si rompe.

3 Cono di macinazione Un trascinatore di ricambio puo essere acquis-
4 Anello di macinazione tato presso il rivenditore specializzato o il servizio
5 Tramoggia assistenza clienti (codice di ord. N° 628702).

6 Trascinatore Il trascinatore puo essere facilmente smontato
7 Convogliatore di scarico e sostituito.

Figura & Figura

Posizione di lavoro e Mantenere fermo oppure bloccare il cono

di macinazione e ruotare 'anello di regola-
zione verso destra fino all’arresto.

® Afferrare con le pinze piatte il trascinatore
sulla superficie esagonale, ruotarlo verso
destra ed estrarlo (innesto a baionetta).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 13
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Uso

® Al primo uso pulire accuratamente la macina
per cereali, vedi capitolo «Pulizia e cura».

m Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste istruzioni
per I'uso per la velocita di lavoro si riferiscono
agli apparecchi con selettore a manopola

a 7 posizioni. Per gli apparecchi con selettore
amanopola a 4 posizioni i rispettivi valori sono
indicati dopo i primi fra parentesi.

Montare la macina per cereali

Flgura D]
Ruotare I'anello di regolazione in modo che
i riferimenti dell’anello di regolazione e della
carcassa siano sovrapposti (B-1).

® Mettere il cono di macinazione sull’asse
quadrangolare nel corpo (B-2).

® |Inserire I'anello di macinazione ([-3).
La freccia sull’anello di macinazione deve
essere rivolta verso i riferimenti dell’anello
di regolazione e della carcassa!
Solo in questa posizione & possibile inserire
correttamente I'anello di macinazione.

® Premere leggermente in basso 'anello
di macinazione e ruotare I'anello di regola-
zione in senso orario nella in zona di maci-
nazione (BJ-4).

® Applicare la tramoggia (B1-5).

Macinare cereali
Flgura E]
Premere il pulsante di sblocco e por-
tare il braccio oscillante nella posi-
zione 2.
® Applicare la ciotola impastatrice:
— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.
® Per evitare un eccessivo sviluppo di pol-
vere, durante la macinazione applicare
il coperchio sul contenitore.
Consiglio: Se necessario I'apertura
del coperchio pud essere coperta
aggiuntivamente con un panno.
® Premere il pulsante di sblocco e por- (_ 0
tare il braccio oscillante nella posi-
zione 1.
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® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio della macina per cereali
(3-6a).

® Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio frullatore (3-6b).

® Applicare la macina per cereali e ruotarla
verso sinistra fino all’arresto.

® Regolare con I'anello di regolazione
il grado di macinazione desiderato.
Regolazione continua da 1 (= fine)
a 6 (= grossa).
I grado di macinazione puo essere variato
anche quando la macina & in funzione.

Nota: per evitare I'otturazione del sistema

di macina, la regolazione verso 1 (= fine)

va eseguita solo a piccoli passi.

e \ersare il prodotto da macinare nella
tramoggia.
Quantita di riempimento max.: 750 g
| riferimenti nella tramoggia sono orientativi
e si riferiscono al frumento.

® |Inserire la spina.

® Ruotare la manopola su velocita 7 (4).

m Avvertenza importante

Per non sovraccaricare I'apparecchio, in una
operazione di macinazione possono essere
lavorati max. 1,5 kg di prodotto.

Dopo €& necessaria una pausa di raffredda-
mento di almeno 1 ora.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Staccare la spina.

e Ruotare la macina per cereali in senso
antiorario e rimuoverlo.

Flgura F|
Rimuovere la tramoggia.

® Ruotare I'anello di regolazione in senso
antiorario.
| riferimenti sull’anello di regolazione e sulla
carcassa sono 'uno sull’altro (d-2).

® Rimuovere I'anello di macinazione
ed il cono di macinazione.

® Pulire le singole parti, vedi «Pulizia e cura».

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pulizia e cura

A Attenzione!

Non immergere mai singole parti (esclusa

la tramoggia) in liquidi, non tenerle mai sotto

acqua corrente e non lavarle nella lavastoviglie.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Avvertenza: Pulire dopo ogni uso la macina

per cereali, che non & usata quotidianamente.

In caso di prodotto macinato oleoso, per es.

semi di lino, la macina deve essere pulita dopo

ogni macinazione.

® Pulire 'anello di macinazione ed il cono
di macinazione solo con una spazzola
asciutta.

® Non immergere in acqua il corpo della
macina, ma strofinarlo con un panno
umido solo esternamente.
Per la pulizia dell’apertura di scarico
il convogliatore di scarico puo essere
abbassato (figura [@).

® |atramoggia ¢ lavabile in lavastoviglie.

@ Conservare la macina per cereali in un
luogo asciutto.

Avvertenze sulla macinazione

La macina per cereali € idonea per tutti i tipi di
cereali (tranne il mais) papavero, semi di lino,
$esamo, grano saraceno ecc.

Si macinano bene anche erbe aromatiche,
spezie e caffe.

| cereali devono essere asciutti, altrimenti

il sistema di macina puo bloccarsi.
Conservare percio il prodotto da macinare
aperto in un luogo asciutto oppure in un sacco
di iuta. La temperatura di conservazione non
deve superare 40 °C.

| valori riportati nella tabella seguente sono
orientativi e dipendono ad es. dall’'umidita

o dalla stagione (estate o inverno).
Rendimento di macinazione

alla velocita 7 (4)

Cereale Rendimento di macinazione
con regolazione
Fine (1) Grosso (6)
Grano 80 g/min 270 g/min
Segale 70 g/min 230 g/min

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cereale Rendimento di macinazione

con regolazione

Fine (1) Grosso (6)

Grano 80 g/min 190 g/min
saraceno
Orzo perlato 80 g/min 300 g/min
Avena 50 g/min 170 g/min
perlata
Miglio 80 g/min 200 g/min
Riso 70 g/min 190 g/min
Semi dilino * 15 g/min -
Papavero * 70 g/min -

* | semi di lino ed il papavero contengono
olio, una regolazione troppo fine porta
ad uno scarso rendimento di macinazione.
Si ottiene un risultato migliore macinandoli
dopo averli congelati.

Se necessario per scopi di cottura al forno,

i semi di lino possono essere macinati molto
finemente e rapidamente mescolati al cereale
prima della macinazione.

L’avena & piu tenera di altri tipi di cereali.
Essa non puo essere percido macinata fine-
mente come dli altri cereali.

Anche in questo caso si possono ottenere
risultati migliori congelando I'avena nel con-
gelatore e macinandola subito dopo averla
estratta.

Avvertenza importante:

Poiché i cereali sono una «conserva naturale»
viva, e per questo igroscopici, & sempre
necessario ricordare che devono essere
conservati in un luogo asciutto.

Il cereale umido provoca un anomalo riscalda-
mento della macina riconoscibile dall’'intasa-
mento della zona di macinatura del sistema
di macina a cono d’acciaio e dalla conse-
guente impossibilita di una macinatura fine.
Una crescente difficolta di macinatura fine
puo essere un indizio che il cereale &€ umido.

15
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Prova di umidita
Una prova semplice & schiacciare il prodotto
da macinare fra due oggetti duri.
Un prodotto non idoneo, vale a dire troppo
umido, si schiaccia senza scricchiolare
in forma di fiocchi d’avena; se necessario
essiccarlo. Si pud anche mettere un campione
del prodotto per alcune ore nel congelatore
€ poi lavorarlo subito con un grado di macina-
zione fine. Se dopo il congelamento puo
essere macinato fine, € segno evidente
che il cereale in precedenza era umido.

Con riserva di modifiche.

16
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMS... .

De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine MUMS... in acht nemen.
De graanmolen is geschikt voor het malen van alle soorten graan
(behalve mais), maanzaad, lijnzaad, sesamzaad, boekweit enz.

Ook kruiden, specerijen en koffie kunnen er goed mee worden gemalen.
Het maalgoed moet droog zijn. Het mag niet worden gebruikt om andere
voorwerpen of substanties te verwerken.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!

Niet in het vulreservoir grijpen. Geen voorwerpen in het vulreservoir
steken.

De graanmolen alleen aanbrengen of verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Belangrijk!

Graanmolen alleen gebruiken in de afgebeelde werkstand.

Graanmolen alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
De graanmolen nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat

is aangebracht.

Gebruik alleen schoongemaakt graan om beschadiging door metalen
deeltjes, zand of steentjes te voorkomen.

Laat de graanmolen niet zonder maalgoed lopen.

De onderdelen (behalve het vulreservoir) niet in vioeistof dompelen, niet
onder stromend water houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

In één oogopslag Overbelastingsbeveiliging

De pagina's met afbeeldingen uitklappen Een ingebouwd breekpunt beschermt de aan-

a.u.b. drijving tegen beschadiging. De meenemer (6)

Afb. I breekt bij overbelasting (bijv. vochtig graan

1 Motorhuis of ongewenste voorwerpen in het maalwerk).
Instelring Een vervangende meenemer is verkrijgbaar

3 Maalkegel bij de speciaalzaak of bij de klantenservice

4 Maalring (bestelnr. 628702).

5 Vulreservoir De meenemer kan eenvoudig worden

6 Meenemer gedemonteerd en vervangen.

7 Uitwerpschacht Afb.

Afb. E] N ® De maalkegel vasthouden of vastklemmen

Bedrijfspositie en de instelring naar rechts tegen de aan-

slag draaien.

® De meenemer met een platte tang bij de
zeskantvlakken vastpakken, naar rechts
draaien en eruit trekken (bajonetsluiting).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17



nl

Bedienen o

® Graanmolen grondig reinigen voordat u
het voor het eerst gebruikt, zie ,Reinigen
en onderhoud”.

Graanmolen aanbrengen en naar links
draaien tot de aanslag.
® Gewenste maalgraad instellen
op de instelring.
Traploos van 1 (= fijn) tot 6 (= grof).
De maalgraad kan ook worden gewijzigd
terwijl de graanmolen loopt.
Opmerking: In richting 1 (= fijn) de instelling
in kleine stappen wijzigen om te voorkomen
dat het maalwerk verstopt raakt.
® Maalgoed in het vulreservoir doen.
Max. hoeveelheid: 750 g
de markeringen in het vulreservoir dienen
als richtlijn en hebben betrekking op tarwe.
® Stekker in wandcontactdoos doen.
® Draaischakelaar op stand 7 (4) zetten.

m Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de werksnel-
heid in deze handleiding hebben betrekking

op de apparaten met een draaiknop met

7 standen. Erachter staan tussen haakjes

de waarden voor apparaten met een draai-
schakelaar met 4 standen.

Graanmolen samenbouwen

Afb. 1]

® |[nstelring zodanig draaien dat de marke-
ring op de instelring tegenover de marke-
ring op de behuizing staat (BJ-1).

® De maalkegel op de vierkante

m Belangrijke aanwijzing
In één maalbeurt kan max. 1,5 kg maalgoed

as in de behuizing (B1-2) steken.

worden verwerkt, om overbelasting van het

® Maalring aanbrengen (B1-3). apparaat te voorkomen. Daarna dient men
De pijl op de maalring moet naar de marke- een afkoelpauze van minstens 1 uur in acht
ringen op de instelring en op de behuizing te nemen.
wijzen! Alleen in deze stand kan de instel- .
ring goed worden aangebracht. Na gebruik
® De maalring iets omlaag drukken e Apparaat uitschakelen met de draai-
en de instelring met de klok mee schakelaar.
in de maalzone draaien ([21-4). ® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
® Vulreservoir aanbrengen (BI-5). e Graanmolen tegen de klok in draaien
Graan malen en verwijderen.
Afb. B Afb. @ -
e Ontgrendelknop indrukken en ® Vulreservoir verwijderen.
e Kom aanbrengen: draaien.
— de kom schuin naar voren houden De markering op de instelring staat tegen
en aanbrengen, de me;rkering op de behuizirlwlg (E-2).
— tegen de klok in draaien tot hij vastklikt. ® Maaling en mgglkegellverwuldlerlen.
® Om sterke stofontwikkeling bij het malen ® Onderdelen reinigen, zie ,Reiniging

te voorkomen, het deksel op de kom
doen.

Tip: Desgewenst kan men de dekselopening
ook met een doek afdekken.

en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!
De onderdelen (behalve het vulreservoir) niet in

e Ontgrendelknop indrukken en ﬁ vioeistof dompelen, niet onder stromend water
de draaiarm op positie 1 zetten. houden en niet reinigen in de afwasautomaat.
® Aandrijvingsbeschermdeksel verwijderen Geen schurende reinigingsmiddelen
van de aandrijving van de graanmolen gebruiken. De opperviakken kunnen
(afb. 3-6a). beschadigd raken.
® Beschermdeksel van de mixeraandrijving
aanbrengen (3-6b).
18 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Opmerking: De graanmolen na elk gebruik

reinigen, wanneer deze niet dagelijks

wordt gebruikt. Bij oliehoudend maalgoed,

b.v. linzaad, dient de graanmolen na elke

maling gereinigd te worden.

® De maalring en de maalkegel alleen
reinigen met een droge borstel.

® Behuizing niet in afwaswater leggen; alleen
de buitenkant afvegen met een vochtige
doek.
De uitwerpschacht kan worden neer-
geklapt om de uitvoeropening te reinigen
(afb. [E).

® Het vulreservoir is geschikt voor reiniging
in de afwasautomaat.

® Graanmolen op een droge plaats bewaren.

Aanwijzingen voor het malen

De graanmolen is geschikt voor alle soorten
graan (behalve mais), maanzaad, lijnzaad,
sesamzaad, boekweit enz.

Ook kruiden, specerijen en koffie kunnen er
goed mee worden gemalen.

Het graan moet droog zijn, anders kan het
maalwerk verstopt raken.

Bewaar het maalgoed dus op een droge
plaats, open of in een jutezak.

De opslagtemperatuur mag niet hoger zijn
dan 40 °C.

De waarden in de onderstaande tabel zijn
richtwaarden; ze zijn afhankelijk van bijv.
de vochtigheidsgraad en de groeitiid
(zomer of winter).

Maalvermogen op stand 7 (4)

Soort Maalvermogen
graan bij de instelling

fijn (1) grof (6)
tarwe 80 g/min 270 g/min
rogge 70 g/min 230 g/min
boekweit 80 g/min 190 g/min
gerst 80 g/min 300 g/min
haver 50 g/min 170 g/min
gierst 80 g/min 200 g/min
rijst 70 g/min 190 g/min
linzaad * 15 g/min -

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Soort Maalvermogen
graan bij de instelling

fijn (1) grof (6)
maanzaad * 70 g/min -

* Lijnzaad en maanzaad bevatten olie.
Een te fijne instelling leidt tot een gering
maalvermogen. U krijgt een beter resultaat
wanneer u dit in bevroren toestand maalt.

Wanneer dit voor het bakken gewenst is, kunt
u lijnzaad snel en zeer fijn malen door het voor
het malen door het graan te mengen.

Haver is zachter dan andere graansoorten.
Daarom kan het niet zo fijn worden gemalen.
Ook hier kunt u een beter resultaat krijgen door
de haver in te vriezen in de diepvrieskist en het
te malen direct nadat u het uit de diepvrieskist
hebt gehaald.

Belangrijke aanwijzing:

Omdat graan van nature hygroscopisch is,
wijzen wij erop dat het droog moet worden
bewaard. Vochtig graan leidt tot abnormale
verwarming, hetgeen duidelijk te merken

is aan het dichtslibben van de maalzone van
het staalkegelmaalwerk, waardoor fijn malen
niet meer mogelijk is. Wanneer het fijn malen
problematisch verloopt, is dit een aanwijzing
dat het graan te vochtig is.
Vochtigheidstest

De vochtigheid van het maalgoed kan
eenvoudige worden getest door het te pletten
tussen twee harde voorwerpen.

Ongeschikt (te vochtig) maalgoed laat zich
zonder te knakken platdrukken (als haver-
vlokken); laat het eventueel goed drogen.

U kunt ook een deel van het maalgoed enkele
uren in de diepvrieskist leggen en het direct
daarna malen op de fijne maalstand.
Wanneer het maalgoed in bevroren toestand
fiin kan worden gemalen, is dit een duidelijk
teken dat het graan eerst te vochtig was.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbeher er beregnet til kakkenmaskinen MUMS... .

Lees og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen MUMB5... .
Kornmellen er egnet til at male alle kornsorter (undtagen majs), birkes,
horfra, sesam, boghvede osv. Den er ogséa god til at male krydderurter,
krydderier og kaffe. Kornet skal veere tort. Den mé ikke bruges

til at bearbejde andre genstande eller substanser.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for kvaestelser!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsbeholderen. Kom ikke genstande
i pafyldningsbeholderen.

Kornmolle méa kun sasttes pa eller tages af, nar drevet star stille og
netstikket er trukket ud af stikkontakten.

Vigtigt!

Kornmolle méa kun benyttes i den angivne driftsposition.

Kornmelle ma kun benyttes, nar den er helt samlet.

Kornmelle ma aldrig samles pa motorenheden.

Brug kun renset korn for at undgé beskadigelser fra metaldele,
sand eller sten.

Serg for, at mellen ikke karer uden korn.

Dyp aldrig enkelte dele (undtagen pafyldningsbeholder) i veeske,
hold dem aldrig ind under rindende vand og saet dem ikke i opvaske-
maskinen.

Overblik Overbelastningssikring

Fold billedsiderne ud. Et fast brudsted beskytter drevet mod skader.
Billede X Medbringeren (6) knaekker, hvis den

1 Hus overbelastes (f.eks. hvis fugtigt korn eller

2 Indstillingsring fremmedlegemer befinder sig i malevaerket).
3 Malekegle En reservemedbringer kan kebes hos

4 Malering faghandlen eller i kundeservice

5 Pafyldningsbeholder (Best.-Nr. 628702).

6 Medbringer Medbringeren er nem at tage af og skifte.

7 Udkastningsskakt Billede

Billede @ e Hold fastieller fastklem malekeglen og drej
Arbejdsposition indstillingsringen til hejre indtil stop.

® Tag fat i medbringerens sekskantede
flader med en flad tang, drej den til hgjre
og treek den ud (bajonetlas).

20 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Betjening
® Renger kornmelle grundigt, for det tages
i brug forste gang, se ,Rengering og pleje”.

m Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed,
der er anbefalet i denne brugsvejledning, refe-
rerer til apparaterne med 7-trins drejekontakt.
Til apparater med 4-trins drejekontakt findes
veerdierne i parentes bagefter.

Kornmglle samles

Billede B

e Drejpéindstillingsringen, s& markeringerne
pa indstillingsringen og huset star over
hinanden (B1-1).

® Szt malekeglen pé den firkantede aksel
i huset (B1-2).

® Saet maleringen i (B1-3).
Pilen p& maleringen skal pege hen mod
markeringerne pa indstillingsringen og

huset! Maleringen kan kun sesttes rigtigt i,

i denne position.
® Tryk maleringen let nedad og drej indstil-
® Szt pafyldningsbeholderen pé (B1-5).
Maling af korn
Billede @

svingarmen i position 2. E
® Skélen saettes pa plads:

herefter sast den pa plads,

— drej dentil venstre, indtil den falder i hak.
® Szt laget pa skalen for at undga for stor
Tip: Lagabningen kan desuden tildaskkes med
en klud efter behov.
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svingarmen i position 1.
® Fjern beskyttelseslaget fra —

drevudtaget pa kornmellen (3-6a).

drevudtag ([3-6b).
® Sact kornmellen pa og drej den til venstre
indtip stop.

lingsringen.

Trinlgs fra 1 (= fin) til 6 (= grov).
Malegraden kan ogsé asendres, mens

lingsringen til hejre i maleomradet (B1-4).
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
— vip skalen fremad, saet den pa og
stevudvikling under malingen.
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
® Sat beskyttelseslaget pa blenderens
® |ndstil den gnskede malegrad med indstil-
mollen karer.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

da

Bemaerk: Indstil kunisma triniretning 1 (=fin),

s& malevaerket ikke tilstoppes.

e Kom korn i pafyldningsbeholderen.
Maksimal pafyldningsmaengde: 750 g
Markeringerne i pafyldningsbeholderen skal
bruges som orientering og geelder for hvede.

® Szt netstikket i.

e Stil drejekontakt pa trin 7 (4).

E Vigtig henvisning

| en maleproces kan der males maks. 1,5 kg
korn for at undga en overbelastning af appara-
tet. Herefter skal der overholdes en afkelings-
pause pa mindst 1 time.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Treek netstikket ud.

® Drej kornmellen til venstre og tag den af.

Billede @

e Tag pafyldingsbeholderen af.

® Drejindstillingsringen til venstre indtil stop.
Markeringerne pa indstillingsringen
og huset star over hinanden (Ed-2).

® Tag malering og malekegle af.

® Rengor de enkelte dele, se ,Rengering
og pleje”.

Rengering og pleje

/\ oBs!

Dyp aldrig enkelte dele (undtagen pafyldnings-

beholder) i veeske, hold dem aldrig ind under

rindende vand og seet dem ikke i opvaske-

maskinen.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

Bemaerk: Renger kornmgllen efter hver brug,

hvis den ikke bruges dagligt. Mellen skal

rengeres etter hver maleproces, hvis man har

malet olieholdigt korn, f.eks. horfra.

® Rengor kun malering og malekegle med en
tor berste.

® | &g ikke huset i opvaskevand; huset mé
kun terres af udvendig med en fugtig klud.
Udkastningsskakten kan klappes ned til
rengering af udgangsabningen (billede [€).

e Pafyldningsbeholderen kan téle opvaske-
maskine.

® Opbevar kornmgllen i et tart rum.
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Henvisninger til maling

Kornmellen er egnet til alle kornsorter
(undtagen majs), birkes, herfra, sesam,
boghvede osv. Den er ogsa god til at male
krydderurter, krydderier og kaffe.

Kornet skal veere tort, da det ellers klaeber fast
til maleveerket. Kornet bar derfor opbevares
et tort sted eller i en jutesaek.
Opbevaringstemperaturen ma ikke overskride
40 °C.

Veerdierne i efterfolgende tabel er vejledende
veerdier og afhaenger af f.eks. fugtighedsgrad
eller dyrkningstid (sommer eller vinter).
Malekapacitet ved trin 7 (4)

Kornart Malekapacitet ved indstilling
Fin (1) Grov (6)
Hvede 80 g/min 270 g/min
Rug 70 g/min 230 g/min
Boghvede 80 g/min 190 g/min
Byg uden 80 g/min 300 g/min
skal
Havre uden 50 g/min 170 g/min
skal
Hirse 80 g/min 200 g/min
Ris 70 g/min 190 g/min
Horfro * 15 g/min -
Birkes * 70 g/min -

* Horfro og birkes er olieholdige, hvis man
forseger at male disse alligevel pa en for
fin indstilling, giver det en darlig male-
kapacitet. Et bedre resultat opnas ved
at male disse i frossen tilstand.

Til bagning kan herfrg, hvis det egnskes, males
hurtigt og meget fint ved at blande det med
kornet, for maling finder sted.

Havre er bledere end andre kornarter.

Derfor kan den ikke males helt sa fint som
disse. Her kan man ogsé opna et bedre
resultat ved at fryse havren i fryseren og male
den, sé snart den tages ud af fryseren.
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Vigtig henvisning:

Da korn er en naturlig og levende ,natur-
konserves* og derfor hydroskopisk, skal

der altid geres opmaerksom p4, at korn

skal opbevares et tort sted. Iseer fugtigt
korn medfarer, at der opstar en anormal
opvarmning, hvilket ses ved, at stalkegle-
maleveerkets malezone belastes, hvorved
en finmaling ikke mere er mulig.

En vanskelig finmaling kan veere tegn pa,

at kornet er for fugtigt.

Fugtighedstest

En nem test bestar i at knuse kornet mellem
to harde genstande. Er kornet for fugtigt og
derfor uegnet, kan det trykkes fladt lige som
havregryn uden at det kneekkes; lad det i givet
fald terre. Man kan ogsé laegge en prove af
kornet et par timer i fryseren og herefter male
det med det samme pa finmalingsposition.
Kan kornet males fint efter indfrysningen,

er det et tydeligt tegn pé, at kornet forinden
var for fugtigt.

AEndringer forbeholdes.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeheret er beregnet for kjgkkenmaskinen MUMS... .

Ta hensyn til bruksveiledningen for kjgkkenmaskinen MUMS... .

Denne kornmgllen egner seg for maling av alle kornsorter (unntatt mais),
valmuefrg, linkorn, sesam, bokhvete osv. Ogsa urter, krydder og kaffe lar
seg godt male. Det som skal males ma vaere tort. Den mé ikke brukes
til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade!

Ta ikke ned i pafyllingsbeholderen. Ikke fyll gjenstander inn i pafyllings-
beholderen.

Kornmellen ma kun settes pa og tas av nar drevet star stille og nar
stopselet er trukket ut.

Viktig!

Kornmellen mé kun brukes i den oppferte arbeidsposisjonen.
Kornmgllen méa kun brukes i komplett sammensatt tilstand.

Kornmellen ma aldri bygges sammen pa basismaskinen.

Vennligst bruk kun rengjorte korn for & unngéa at metalldelene, sand eller
stein skal forarsake skade.

La meallen ikke ga uten korn.

Dypp aldri de enkelte delene (unntatt pafyllingsbeholderen) ned i vaesker,
de mé ikke holdes under rennende vann og ikke rengjeres i oppvask-
maskin.

En oversikt Overbelastningssikring

Vennligst brett ut sidene med bilder. Et innebygget fastlagt bruddsted beskytter

Bilde IX drevet mot skade. Medbringeren (6) brekker

1 Kasse ved overbelastning (f.eks. fuktig korn eller

2 Innstillingsring fremmedlegemer i maleverket).

3 Malekjegle Reservemedbringer kan faes hos forhandleren

4 Malering eller hos kundeservice (best.-nr. 628702).

5 Pafyllingsbeholder Medbringeren lar seg lett demontere

6 Medbringer og skifte ut.

7 Utkastsjakt Bilde

Bilded e Hold malekjeglen fast eller klem den fast

Arbeidsposisjon og drei innstillingsringen til hayre inntil
anslag.

® Hold fast i medbringeren ved sekskant-
flaten med en flattang, drei til hoyre
og trekk den ut (bajonettlas).
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Betjening
e Kornmellen ma for forste gangs bruk ren-
gjeres grundig, se “Rengjering og pleie”.

m Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten som
er anbefalt i denne bruksveiledningen, relaterer
til apparater med en dreiebryter med 7 trinn.
For apparater med 4-trinns dreiebryter finner
du verdiene hhv. i parentes bak.

Sammensetting av kornmgllen

Bilde [

e Skru pa innstillingsringen slik at marke-
ringene pé ringen og pa kassen star
over hverandre (B-1).

e Sett malekjeglen oppa firkantakslingen
i kassen (B1-2).

® Settinn maleringen (B1-3).

Pilen p& maleringen mé peke pa marke-
ringene pa innstillingsringen og pa kassen!
Maleringen lar seg kun settes inn riktig

i denne stillingen.

® Trykk maleringen lett ned og drei innstil-
lingsringen i klokkens retning til male-
omréadet (Bl-4).

® Sett pa fyllebeholderen (BI-5).

Maling av kornet
Bilde @

® Trykk utlesningstasten og sett sving-
armen i posisjon 2.

® Settinn bollen:
— Sett inn bollen som er bayet framover,
sett pa og plasser den,
— drei den imot klokkens retning inntil den
smekker i.
e For & unnga for mye utvikling av stev under
malingen, settes lokket pa bollen.
Tips: Om nadvendig kan apningen pa lokket
ogsa dekkes til med en Kilut.
® Trykk utlgsningstasten og sett sving- (_ 0
armen i posisjon 1. _;_
® Taav vernelokket pa drevet pa kornmellen
(3-6a).
® Sett pa vernelokket pa mikserdrevet
(3-6b).
® Sett pa kornmellen og drei til venstre
inntil anslag.
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e Sitill inn gnsket malegrad pé innstillings-
ringen.
Trinnlgs fra 1 (= fint) til 6 (= grovt).
Malegraden kan ogsa forandres nar
mollen er | gang.
Henvisning: | retning 1 (= fint) foreta
innstillingen kun | sma skritt, slik at maleverket
ikke stopper til.
® Det som skal males fylles ned i pafyllings-
beholderen.
Max. fyllemengde: 750 g
Markeringene i pafyllingsbeholderen er en
orienteringshjelp og relaterer til hvetekorn.
® Stikk inn stopselet.
® Sett dreiebryteren pa trinn 7 (4).

E Viktig henvisning

I lopet av en maleomgang kan det males max.
1,5 kg korn for ikke & overbelaste apparatet.
Deretter er det nadvendig med en pause

pa minst 1 time for avkjeling.

Etter arbeidet

e Sla apparatet av med dreigbryteren.

® Trekk ut stopselet.

® Drei kornmgllen imot klokkens retning og
ta av den.

Bilde [

® Ta av pafylingsbeholderen.

® Dreiinnstillingsringen mot klokkens retning
til anslag.
Markeringene pé innstillingsringen og
kassen star over hverandre (@-2.

® Ta av maleringen og malekjeglen.

® Rengjor de enkelte delene, se “Rengjering
og pleie”.

Rengjaring og pleie

/\ oObs!

Dypp aldri de enkelte delene (unntatt

pafyllingsbeholderen) ned i vaesker, de ma ikke

holdes under rennende vann og ikke rengjores

i oppvaskmaskin.

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.

Overflatene kan bli skadet.

Henvisning: Kornmellen ma rengjores etter

hver bruk dersom den ikke blir brukt daglig.

Ved olieholdige kornsorter, f.eks. linkorn, ber

mollen rengjores etter hver maleomgang.
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® Maleringen og malekjeglen méa kun
rengjeres med en torr barste.

® lkke legg kassen ned i vann, den méa kun
tarkes forsiktig av utvendig med en fuktig
klut.
For rengjering av utlepsapningen kan
utkastsjakten klaffes ned (bilde [€).

e Péfyllingsbeholderen kan vaskes i
oppvaskmaskin.

e Kornmellen ma oppbevares i et tart rom.

Henvisninger for malingen

Denne kornmellen egner seg for alle kornsorter
(unntatt mais), valmuefrg, linkorn, sesam,
bokhvete osv. Ogsa urter, krydder og kaffe
lar seg godt male.

Kornet mé veere tort, ellers kan maleverket
klebe fast. Derfor ma det som skal males
oppbevares pa et tort sted dpent hhv. i en
jutesekk. Lagringstemperaturen ma ikke
overskride 40 °C.

De verdiene som er fort opp i den under-
stédende tabellen, er retningsverdier og er
avhengige f.eks. av innholdet av fuktighet
eller grotid (sommer eller vinter).
Maleytelse ved trinn 7 (4)

Korntype Maleytelse ved innstilling
fint (1) grovt (6)
Hvete 80 g/min 270 g/min
Rug 70 g/min 230 g/min
Bokhvete 80 g/min 190 g/min
Rent bygg 80 g/min 300 g/min
Ren havre 50 g/min 170 g/min
Hirse 80 g/min 200 g/min
Ris 70 g/min 190 g/min
Linkorn * 15 g/min -
Valmuefro * 70 g/min -

* Linkorn og valmuefre er olieholdige, en
meget fin innstilling gir lav maleytelse.
Et bedre resultat oppnaes dersom
du maler disse i frossen tilstand.
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Dersom dette er anskelig innen bakingen, kan
linkorn finmales meget hurtig og fint idet du
blander linkornet med de andre kornsortene
for malingen.

Havre er mykere enn andre korntyper.

Denne lar seg derfor ikke male s fint som

de andre. Du kan ogsa oppna et bedre resultat
dersom du fryser ned havren og maler den
straks etter at du har tatt den ut av fryseren.
Viktig henvisning:

Da korn er en naturlig og levende “natur-
konserve” og er hydroskopisk (tiltrekker seg
vann), skal det gang pa gang henvises om at
det er absolutt nedvendig med en terr lagring.
Fuktig korn ferer til at det oppstar anormal
oppvarming, noe som kan oppdages i og med
at malesonene pa stalkjeglen i maleverket

blir stoppet til og det ikke er mulig & méle

fint lenger. Vanskeligheter med finmalingen
kan veere et bevis pa at kornet er altfor fuktig.
Fuktighetstest

En enkel test er a trykke kornet mellom to
harde gjenstander. Uegnet, altsa altfor fuktig
korn, lar seg trykkes flat som havregryn uten &
knekke; om mulig méa kornet tarkes lenger.
Du kan ogsé legge en prove pa det som skal
males i fryseskapet noen timer og deretter
straks innstille finmalingen.

Dersom kornet etter frysingen lar seg male fint,
er dette et tydelig tegn pa at kornet var fuktig
pa forhand.

Endringer forbeholdes.
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For din sdkerhet

Detta tilloehdr ar avsett for anvandning med kdksmaskinen MUMS... .
FOlj bruksanvisningen till kbksmaskinen MUMS... .

Sadeskvarnen ar ldmplig for att mala alla sédesslag (utom majs),
vallmofrd, linfrd, sesamfrd, bovete osv. Det gar dven bra att mala
kryddvéxter, kryddor och kaffe. Det som ska malas maste vara torrt.
Den far inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp substanser.

A\ Sikerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skadal!

Stoppa aldrig ned fingrarna i behallaren for pafylining.

Stoppa aldrig ned nagra féremal i behallaren for pafylining.

Satta fast/lossa sddeskvarnen endast nér drivuttaget star stilla och
stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.

Viktigt!

Sadeskvarnen far endast anvandas i det anvisade arbetslaget.
Sadeskvarnen far endast anvandas helt ihopmonterad.

Montera aldrig ihop s&deskvarnen pa motordelen.

Anvand endast s&dd som rengjorts for att undvika skador pga metalldelar,
sand eller sten.

Lat inte kvarnen ga utan att det finns s&d i den.

Doppa aldrig de enskilda delarna (utom behallaren fér pafylining)

i vatskor, hall dem aldrig under rinnande vatten och rengér dem inte
i diskmaskin.

Oversiktsbilden Overbelastningsskydd

Vik ut bildsidorna. Ett inbyggt dverbelastningsskydd skyddar
Bild X drivuttaget fran skador. Medbringaren (6) bryts
1 Kvarnhus av vid dverbelastning (t.ex. fuktig s&d eller

2 Installningsvred frammande foremal i malverket).

3 Malkon En reservmedbringare finns att kdpa i fack-

4 Malring handeln eller hos kundtjanst (Best.-Nr. 628702).
5 Behallare for pafylinng Det &r I4tt att ta ut och byta ut medbringaren.
6 Medbringare Bild

7 Utkastschakt

. e Hall fast eller klam fast malkonen och vrid
Bild E]“ instaliningsvredet medurs till stoppet.
Arbetslage e Hall fast medbringaren med en plattang

i den sexkantiga delen, vrid medurs och
dra ut den (bajonettlasning).
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Anvandning

® Rengor sddeskvarnen grundligt fore forsta
anvandningen, se "Rengdring och
skotsel”.

m Viktig anvisning

De rekommenderade riktvarden fér arbetshas-
tigheten som finns i denna bruksanvisning géller
f6r apparater med strémvred med 7 lagen. For
apparater med stromvred med 4 lagen aterfin-
ner du vardena inom parentes efter det forsta
véardet.

Montera ihop saddeskvarnen

Bild b1

® Vrid installiningsvredet s att markeringar-
na pa instéliningsvredet och kvarnhuset
stér ovanfor varandra (B1-1).

e Satt malkonen pa fyrkantaxeln i kvarn-
huset (B1-2).

e Satt in malringen (B1-3).
Pilen p& malringen méste peka mot marke-
ringarna pa instaliningsvredet och pa
kvarnhuset! Endast i detta I1&age kan
malringen sattas in pa ratt satt.

® Tryck malringen latt nedat och vrid
instéliningsvredet medurs till malomradet
(B1-4).

e Sétt pa behéllaren for pafylining (B1-5).

Mala séad

Bild @

® Tryck pé lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2.

e Sitta in blandarskélen:
— sétt den framatlutade blandarskalen pa

plats och stéll sedan ner den,

— vrid fast den moturs till stoppet.

® Satt locket dver blandarskalen for att
undvika att det dammar alltfor kraftigt
under malning.

Tips: Tack vid behov dppningen i locket

med en handduk.

® Tryck pa lasknappen och
vrid funktionsarmen till lage 1.

® | 0ssa skyddslocket dver drivuttaget

till sadeskvarnen ([3-6a).

® Satt locket dver drivuttaget till mixern
(3-6b).
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® Satt pa sadeskvarnen och vrid moturs till
stoppet.
e Stall in 6nskad finhetsgrad med install-
ningsvredet.
Steglés instélining frén 1 (= finmalet) till
6 (= grovmalet).
Finhetsgraden kan &ven justeras medan
kvarnen &r igang.
Obs: Gor instéllningen fran grovmalet till
finmalet (1) endast langsamt sa att malverket
inte blir igentappt.
e Hall det som ska malas i behéllaren
for pafylining.
Max pafyliningsméangd: 750 g
Markeringarna i behallaren for pafylining
hjalper dig och géller for vete.
@ Satt stickkontakten i vagguttaget
Vrid strémvredet till lage 7 (4).

m Viktig anvisning

Max 1,5 kg kan malas pa en och samma gang
for att apparatet inte ska dverbelastas.
L&t dérefter kvarnen svaina minst 1 timme.

Efter arbetet

e Stang av apparatet med strémvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Vrid séddeskvarnen moturs och lossa den.

Bild @

® |ossa behdllaren for pafylining.

® \/rid instéliningsvredet moturs till stoppet.
Markeringarna pa instéliningsvredet och
kvarnhuset stér ovanfor varandra (d-2).

® | ossa malringen och malkonen.

® Rengdrde enskilda delarna, se "Rengdring
och skotsel”.

Rengdring och skétsel

/\ Var férsiktig!

Doppa aldrig delar (utom behallaren

for pafylining) i vétskor, hall dem aldrig under
rinnande vatten och rengdr dem inte i disk-
maskin.

Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Obs: Rengdr sddeskvarnen efter varje anvand-
ning sdvida den inte anvands dagligen.

Om du malt oliehaltig sad, t.ex. linfrd, bor sédes-
kvarnen rengoras efter varje malningsomgang.
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® Rengdr malringen och malkonen endast
med torr borste.

e L4t inte kvarnhuset ligga i blét utan torka
endast av det pa utsidan med fuktig duk.
For att rengdra kvarnhusets nedre 6ppning
kan utkastschaktet féllas ned (bild [€).

® Behallaren for pafylining kan rengtras
i diskmaskin.

® F[orvara sddeskvarnen i torrt utrymme.

Om malning

Sadeskvarnen ar lamplig for alla sddesslag
(utom majs), vallmofrd, linfrd, sesamfrd, bovete
osv. Det gar aven bra att mala kryddvaxter,
kryddor och kaffe.

Saden maéste vara helt torr annars kan
malverket satta igen sig. Forvara darfér det
som ska malas Oppet pa torrt stélle resp i en
juteséck. Forvaringstemperaturen far inte
Overstiga 40° C.

De varden som anges i tabellen nedan ar rikt-
varden och beror pé t.ex. fukthalt och odlings-
tid (sommar eller vinter).

Malkapacitet pa lage 7 (4)

Sadesslag Malkapacitet

finmalet (1) grovmalet (6)
vete 80 g/min 270 g/min
rag 70 g/min 230 g/min
bovete 80 g/min 190 g/min
korn 80 g/min 300 g/min
havre 50 g/min 170 g/min
hirs 80 g/min 200 g/min
ris 70 g/min 190 g/min
linfro * 15 g/min -
valmofré * 70 g/min -

* Linfré och vallmofro innehaller olja och
darfér innebar en alltfér finmalen instélining
liten malkapacitet. Resultatet blir battre
om de mals i fruset tillstand.

Vid bakning kan linfré malas snabbt och
mycket finmalet om det blandas med saden
fére malningen.
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Havre ar mjukare an dvriga sddesslag.

Darfor kan det inte bli lika finmalet.

Aven hér blir resultatet battre om havret fryses
i frysboxen och mals genast nér det tas ut.
Viktig anvisning:

Eftersom sad ar en naturlig och levande
"naturkonserv” och darfér hydroskopisk,

ar det viktigt att gang pa gang erinra sig att torr
férvaring ar nddvandig. Fuktig sad leder till
onormal uppvarmning, vilket tydligt syns pé att
malverkets malomréade satter igen sig och det
inte langre gér att finmala. Om det inte gar att
finmala kan det vara ett indicium att sdden ar
for fuktig.

Fuktighetstest

Ett enkelt test &r att krossa séden mellan tva
harda féremal. Om den ljudidst kan plattas till
flingor som liknar havregryn &r den for fuktig
och olamplig. Lt i s& fall saden torka. Det gar
dven bra att testa genom att Iata lite av saden
ligga i frysboxen négra timmar och sedan
genast finmala den. Om saden gér att finmala
efter infrysningen ar det ett tydligt tecken pa
att den innan var fuktig.

Ratten till andringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUMS... kanssa.
Noudata yleiskoneen MUM5... kayttdohjeita.

Viljamylly soveltuu kaikkien viljalajien (paitsi maissin), unikon, pellavan ja
seesamin siementen, tattarin tms. jauhamiseen. Se jauhaa my6s kuivatut
yrtit, mausteet ja kahvinpavut. Jauhettavien ainesten tulee olla kuivia.
Sité ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara )

Ald laita sormia tayttGastiaan. Ald laita mitdan tavaroita tayttdastiaan.
Kiinnit&/irrota viljamylly vain, kun toiminta on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Tarkeaa!

Kéayté villamylly vain ilmoitetussa kayttbasennossa.

Kéayté villamylly vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
Kokoa ensin viliamylly ja kiinnité se vasta sitten peruskoneeseen.
Kayta vain puhdistettua viljaa, nain valtyt metalliosien, hiekan tai kivien
aiheuttamilta vaurioilta.

Ala kytke viljamyllya paélle ilman jauhettavaa.

Al upota laitteen osia (paitsi tayttdastia) veteen tai muihin nesteisiin,
pese niita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Laitteen osat Ylikuormitussuoja

Ké&énna esiin kuvasivut Integroitu murtumiskohta suojaa kayttdakselia
Kuva IX vaurioitumiselta. Vaantio (6) murtuu

1 Runko ylikuormituksessa (esim. jos vilja on kosteaa tai
2 Saatérengas jauhinterien alueelle on paassyt roskaa tms.).
3 Jauhinterat Varavaantioita saat alan likkeista tai

4 Jauhinrengas huoltopalvelusta (til.-nro 628702).

5 Tayttoastia Vaantion irrottaminen ja vaihto kay helposti.

6 Vagntlo Kuva

7 Poistokouru e Pida kiinni jauhinterista tai kirista ne Kiinni
Kuva &

uval ja kéénné sééatdrengasta oikealle vastee-
Kéyttdasento seen asti.

® Tartu laakapihdeilld kuusiokannassa
olevaan vaantioon, kaanna vaantiota
oikealle ja poista. (bajonettilitanta)

Robert Bosch Hausgerate GmbH 29



fi
Kaytto

® Puhdista viljamylly huolellisesti ennen
ensimmaista kayttoa, katso »Puhdistus«.

m Tarkea ohje

Kayttdohjeessa suositellut tydnopeuden viitear-
vot koskevat koneita, joissa on 7-asentoinen
valitsin. Jos koneessa on 4-asentoinen valitsin,
vastaavat tiedot on annettu suluissa.

Viljamylly kiinnittdminen

Kuva Bl

o Kaanna saatdrengasta niin, etté sdatéren-
kaassa ja rungossa olevat merkit ovat
kohdakkain (B-1).

® Aseta jauhinterat rungossa (B1-2) olevan
nelikantaisen akselin paalle.

e Kiinnita jauhinrengas paikalleen ([1-3).
Jauhinrenkaassa olevan nuolen tulee
osoittaa séatérenkaan ja rungon merkkei-
hin péin! Vain tdssa asennossa jauhinren-
gas kiinnittyy oikein paikalleen.

® Paina jauhinrengasta kevyesti alaspain
ja kéda&nna saatdrengasta myotapaivaan
haluamaasi séatdasentoon ([1-4).

® Aseta tayttdastia paikalleen (BI-5).

Viljan jauhaminen
Kuva 3
® Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2. E
e Kiinnitd kulho:
— Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas,
— ka&anna vastapéaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.
® Aseta kansi kulhon péalle, niin valtyt
liialliselta pélyn muodostumiselta.
Ohje: Voit tarvittaessa peittéd myds kannen
aukon linalla.
® Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 1. ﬂ
® |rrota viljamyllyn kayttdlitannan
suojakansi (@-6a).
® Aseta tehosekoittimen kayttdlitdnnan
suojakansi paikalleen (3-6b).
® Aseta viljamylly paikalleen ja kdanna
vasemmalle vasteeseen asti.
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o Valitse haluamasi jauhatuskarkeus
saatdrenkaasta.
Portaattomasti valilla 1 (= hieno) —
6 (= karkea).
Voit muuttaa jauhatuskarkeuden myds
myllyn ollessa toiminnassa.
Huomautus: Muuta asetusta suuntaan 1
(= hieno) vain vahan kerrallaan, jotta jauhinterat
eivat tukkeennu.
o Kaada jauhettava aines tayttdastiaan.
Max. tayttémaara: 750 g
Voit kayttaa tayttdastian merkkeja
annosteluapuna, ne on tarkoitettu
vehnélle.
® |aita pistotulppa pistorasiaan.
Aseta valitsin asentoon nopeudella 7 (4).

m Tarkea ohje

Yhdella jauhatuskerralla voi jauhaa enintéan
1,5 kg, laite ylikuormittuu méaran ollessa
suurempi. Sen jalkeen on pidettava vahintaéan
tunnin tauko, jotta laite ja8htyy riittavasti.

Kayton jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

o Kaanna vilamyllyd vastapaivaan ja irrota.

Kuva @

® Poista tayttoastia.

® Kaanna saatdrengasta vastapaivaan
vasteeseen asti.

Saatdrenkaassa ja rungossa olevien
merkkien tulee olla kohdakkain ([d-2).

® Poista jauhinrengas ja jauhinterat.

® Puhdista laitteen osat, katso »Puhdistus«.

Puhdistus
A Huom.!

Ald upota laitteen osia (paitsi tayttéastia)
veteen tai muihin nesteisiin, pese niitad
Juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.
Al3 kdytd hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.
Ohje: Puhdista viliamylly aina kaytén jalkeen,
jollet kayta sita paivittéain. Kun jauhettava aines
on dljypitoista, esim. pellavansiemenet,
puhdista mylly joka jauhatuskerran jalkeen.
® Puhdista jauhinrengas ja jauhinterat
puhtaaksi vain kuivalla harjalla harjaamalla.
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e Al upota runkoa pesuveteen, pyyhi vain
sen ulkopinnat puhtaaksi.
Ulostuloaukon puhdistamista varten voit
kaantaa poistokourun alaspain (kuva [€).

® Tayttdastia on konepesun kestava.

® Sailyta villamyllya kuivassa paikassa.

Jauhamista koskevia ohjeita
Viliamylly soveltuu kaikille viljalajeille (maissia
lukuunottamatta), unikon, pellavan ja seesa-
min siementen seka tattarin tms. jauhamiseen.
Se jauhaa myds kuivattuja yrttejd, mausteita
ja kahvinpapuija.

Viljan tulee olla kuivaa, muutoin se tarttuu kiinni
jauhinteriin. Sailyta tdman vuoksi jauhettavia
aineksia avonaisessa astiassa tai juuttikankai-
sessa sakissa kuivassa paikassa.
Sailytyslampdtila ei saa olla yli 40 °C.
Seuraavassa taulukossa annetut arvot ovat
ohjeellisia ja niihin vaikuttaa esim.
kosteuspitoisuus tai vilielyaika (kesa tai talvi).
Jauhatusteho nopeudella 7 (4)

Viljalaji Jauhatusteho asetuksen

ollessa

Hieno (1) Karkea (6)

Vehna 80 g/min 270 g/min
Ruis 70 g/min 230 g/min
Tattari 80 g/min 190 g/min
Kuorittu ohra 80 g/min 300 g/min
Kuorittu 50 g/min 170 g/min
kaura
Hirssi 80 g/min 200 g/min
Riisi 70 g/min 190 g/min
Pellava * 15 g/min -
Unikko * 70 g/min -

* Pellavan ja unikonsiemenet ovat 0ljy-
pitoisia, lian hienoksi asetettu jauhatus-
karkeus heikentaa jauhatustehoa.

Saat paremman jauhatustuloksen, kun
jauhat tallaiset ainekset jaisina.

Mikéli leivonnaiseen/paistokseen tarvitaan
erittéin hienoksi jauhettua pellavaa, voit jauhaa
pellavansiemenet nopeasti ja hyvin hienoksi
sekoittamalla ne viljan joukkoon ennen
jauhamista.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kaura on muita viljalajeja pehmeampéaa.

Sen vuoksi sita ei voi jauhaa niin hienoksi.
Mutta padset myos tassa parempaan tulok-
seen, kun pakastat kauran pakastimessa

ja jauhat sen heti pakastimesta ottamisen
jalkeen.

Tarkeé ohje:

Koska vilia on luonnollinen ja elava »luonnon
sdilyke« ja siten ominaisuuksiltaan hydrosko-
oppinen (kosteutta sitova), on yha uudestaan
huomautettava, miten tarkeda on viljan
séilyttdminen kuivassa paikassa.
Nimenomaan kostean viljan vaikutuksesta
koneisto kuumenee tavallista nopeammin,
minka tunnistaa selvasti siita, etta jauhinterat
tukkeentuvat eik& hienojauhatus ole enda
mahdollista. Jos hienojauhatuksessa esiintyy
vaikeuksia, se on yleensa merkki liian
kosteasta viljasta.

Kosteustesti

Helppo tapa testata jauhettava aines on
murskata sité kahden kovan esineen valissé.
Sopimaton, ts. lian kostea aines painuu
sarkyméatta littedksi kuin kaurahiutale;

anna jauhettavan aineksen kuivua lisaa.

Voit myds panna koe-eran jauhettavaa ainesta
muutamaksi tunniksi pakastimeen ja jauhaa
sen sitten heti hienolla karkeusasetuksella.
Jos aines voidaan pakastamisen jalkeen
jauhaa hienoksi, se on selva merkki siité,
etté vilja oli sitéd ennen kosteaa.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado al robot de cocina MUMS... .
Ténganse presentes las instrucciones de uso de la unidad basica
(robot de cocina) MUMS... .

El molino de cereales es adecuado para moler todo tipo de cereales
(excepto maiz), asi como semillas de adormidera, lino, trigo sarraceno,
etc. El molino permite asimismo moler hierbas aromaticas, especias

y café. Los productos que se desean moler tienen que estar secos.
Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
0 productos.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

No introducir nunca las manos en el recipiente de alimentacion durante
el funcionamiento del aparato. No introducir ningun objeto extrano

en el recipiente de alimentacion.

Montar o retirar el molino de cereales de la unidad basica sélo con

el accionamiento completamente parado y el cable de conexion

a la red eléctrica desconectado de la toma de corriente.

ilmportante!

Usar el molinillo de cereales solo en la posicion de trabajo sefialada.
Usar el molinillo de cereales solo estando completamente armado.

No armar nunca el molinillo de cereales estando montado en la base
motriz.

Utilizar solo cereales limpios, a fin de evitar dafos a causa de piezas
metalicas, granos de arena o piedrecillas.

iNo utilizar nunca el molino de cereales en vacio (sin cereales)!

No sumergir los componentes del molinillo (excepto el recipiente de
alimentacion) en el agua, no lavarlos bajo el chorro de agua del grifo ni
lavarlos en el lavavajillas).

Descripcién del aparato Seguro contra sobrecarga
Despliegue, por favor, las paginas con las El punto de rotura prescrito constituye una
ilustraciones. medida de proteccién del accionamiento

Fig. del aparato. En caso de producirse una sobre
1 Cuerpo del aparato sobrecarga (por ejemplo al acceder cereales
2 Anillo de ajuste humedos o cuerpos extrafios hasta el moli-
3 Muelas de acero nillo), el elemento de arrastre se rompe.

4 Anillo moledor Los elementos de arrastre de repuesto se

5 Recipiente de alimentacién pueden adquirir en el comercio especializado
6 Elemento de arrastre o através del Servicio Postventa (N° de pedido
7 Salida de los productos molidos 628702).

Fig. & Este se puede sustituir con toda facilidad.

Posicion de trabajo
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Fig.

® Sujetar o inmovilizar las muelas; girar
el anillo de molido hacia la derecha,
hasta el tope.

® Sujetar el elemento de arrastre con unas
pinzas o alicates planos en las superficies
hexagonales, girarlo hacia la derecha
y extraerlo (cierre de bayoneta).

Usar el aparato

o Limpiar el molinillo de cereales a fondo
antes de usarlo por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y limpieza».

m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la velo-
cidad de trabajo que facilitan en las presentes
instrucciones de uso se refieren a aparatos
con mando giratorio de siete posiciones.
Para los aparatos con mando giratorio de
cuatro posiciones, los valores estan indicados
entre paréntesis.

Armar el molinillo de cereales

Fig. Bl

® Girar el anillo de ajuste hasta que las
marcas en el anillo de ajuste y la carcasa
coincidan (BJ-1).

@ (Colocar las muelas sobre el eje de accio-
namiento cuadrado en el cuerpo del acce-
sorio (B1-2).

o Montar el anillo moledor ([B1-3).

La flecha en el anillo moledor tiene que
mostrar hacia las marcas del anillo de
ajuste y la carcasa. Solo en esta posicion
se puede montar correctamente el anillo
moledor; presionarlo ligeramente hacia
abajo en caso necesario.

® Presionar el anillo moledor ligeramente
hacia abajo y girar el anillo de ajuste hacia
la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hacia la zona de molido
(b1-4).

® Colocar el recipiente de alimentacion
(BJ-5) en su sitio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Moler cereales
Fig. @
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colo-
car el brazo giratorio en la posicion 2. B
® Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
@ Con objeto de evitar que se forme excesi-
vamente polvo, debera colocarse la tapa
sobre el recipiente de recogida.

Consejo practico: En caso necesario
se puede cubrir adicionalmente la abertura
de la tapa con un pano.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colo- (_ 0
car el brazo giratorio en la posicion1. /|
® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del molinillo ([3-6a).
® Montar la tapa protectora del
accionamiento de la batidora (3-6b).
® Montar el molinillo sobre la base motriz
y girarlo hacia la izquierda, hasta el tope.
® Ajustar el grado de molido deseado
en el anillo moledor.
Sin escalonamiento de 1 (= fino)
a 6 (= grueso).
El grado de molido también se puede
ajustar con el molinillo funcionando.
Advertencia: Efectuar el ajuste hacia el grado
de molido 1 (= fino) solo en pasos pequefios
a fin de evitar que se obstruyan las muelas
del malinillo.
® Poner los productos que se desean moler
en el recipiente de alimentacion.
Capacidad maxima: 750 gramos
las marcas en el recipiente de alimentacion
sirven como marcas de orientacion
y toman como referencia el trigo.
® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.
® Colocar el mando giratorio en la posicion
<<7>> (4)

33



es

E Advertencia importante

Con objeto de no sobrecargar el aparato solo
se molera en un ciclo de trabajo una cantidad
maxima de 1,5 kg, debiendo aguardar a conti-
nuacion como minimo una hora para permitir
que el maolinillo se enfrie.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Girar el molinillo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj) y retirarlo de la base motriz.
Fig. @
® Retirar el recipiente de alimentacion.
® Girar el anillo de ajuste hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope.
Las marcas de referencia en el anillo
de ajuste y la carcasa coinciden (d-2).
® Retirar el anillo moledor y las muelas.
® |impiar los componentes del molinillo.
Véase al respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza».
Cuidados y limpieza
A jAtencion!
No sumergir los componentes del molinillo
(excepto el recipiente de alimentacion)
en el agua, no lavarlos bajo el chorro
de agua del grifo ni lavarlos en el lavavaijillas).
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.
Advertencia: Limpiar el molino de cereales
tras concluir su uso, a no ser que se use diaria-
mente. En caso de moler semillas oleaginosas
(semillas de lino, por ejemplo), el molino
debera limpiarse siempre tras concluir su uso.
® |impiar el anillo moledor y las muelas solo
con un cepillo seco.
® No sumergir el cuerpo del molino en el
agua; limpiarlo sélo exteriormente con
un paho humedo.
Para limpiar la salida del molinillo se puede
abatir la parte inferior de la misma hacia
abajo (Fig. [€).
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® FElrecipiente de alimentacion es apto para
lavavajillas.

® Guardar el molinillo de cereales
en un recinto seco.

Advertencias para el molido

El molino de cereales es adecuado para moler
todo tipo de cereales (excepto maiz), asi como
semillas de adormidera, lino, trigo sarraceno
(alforfén), etc. Igualmente pueden molerse
hierbas aromaticas, especias y café.

Los cereales deberan estar secos, de lo
contrario puede quedar adherido al molinillo.
Por esa razon deberan guardarse los cereales
abiertos 0 en un saco de yute, en un lugar
seco. La temperatura de almacenamiento

no debera superar los 40 °C.

Los valores resefados en la tabla adjunta son
valores orientativos dependientes de varios
factores, como por ejemplo el grado humedad
o la época de cultivo (verano o invierno).
Capacidad de molido en la posicién

de trabajo 7 (4)

Tipo de Capacidad de molido

cereal con grado de molido
Fino (1) Grueso (6)

Trigo 80 g/min 270 g/min

Centeno 70 g/min 230 g/min

Trigo sarra- 80 g/min 190 g/min

ceno

Cebada 80 g/min 300 g/min

desnuda

Avena 50 g/min 170 g/min

desnuda

Mijo 80 g/min 200 g/min

Arroz 70 g/min 190 g/min

Semillas 15 g/min -

delino *

Semillas de 70 g/min -

adormidera *

* Las semillas de lino y adormidera son
oleaginosas. Un grado de molido muy
fino reduce considerablemente la capaci-
dad de molido del aparato. Usted podra
obtener un mejor resultado, moliendo estas
semillas en estado congelado.
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En caso de requerir el producto que se desea
preparar lino finamente molido, las semillas
de lino se pueden moler con rapidez y con
un grado de molido fino mezclandolas con

el cereal antes de proceder al molido.

LLa avena es un cereal blando, por lo que
no se puede moler con un grado de molido
tan fino como otros cereales mas duros.
También en este caso podra usted obtener
un mejor resultado congelando previamente
la avena en el congelador y moliéndola
inmediatamente después de retirarla del
congelador.

Advertencia importante:

Al ser los cereales unas conservas «naturales
y vivas», con propiedades higroscépicas, es
imprescindible asegurar un almacenamiento
seco de los mismos. En los cereales himedos
se produce un calentamiento anormal; esto
se manifiesta durante el proceso de molido
por la obstruccion de las muelas de acero del
molinillo, impidiendo efectuar un molido fino.
Las dificultades a la hora de efectuar un
molido fino de los cereales pueden ser un
indicio de que los cereales estan himedos.
Prueba del grado de humedad

Una manera facil y eficaz de comprobar el
grado de humedad del producto que se desea
moler es aplastarlo entre dos objetos duros.
Un producto inadecuado para el molido, es
decir, demasiado himedo, se deja aplastar sin
chasquidos, formando como copos de avena.
En caso necesario, debera dejarse secar los
cereales. Otra posibilidad es colocar una
prueba del cereal que se desea moler y dejarla
varias horas en el congelador, moliéndola

a continuacion con un grado de molido fino.
Si el cereal se puede moler con un grado de
molido fino tras congelarlo, ello es un indicio
de que estaba demasiado humedo.

Direitos reservados quanto a alteracgoes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranca

Este acessorio esta preparado para o robot de cozinha MUMS... .
Observar as Instrucdes de servico do robot de cozinha MUMS... .

O moinho de cereais destina-se a moagem de todos 0s cereais (excepto
milho), papoilas, linhaca, sésamo, trigo negro, etc... Também as ervas
aromaticas, condimentos e café podem ser moidos, sem qualquer
dificuldade. Os alimentos a serem moidos tém de estar secos.

Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos

Ou substancias.

A\ Indicacbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

N&o colocar as maos dentro do recipiente. Nao inserir objectos

no recipiente.

Assentar ou desmontar o0 moinho de cereais s com 0 accionamento
completamente parado e com a ficha desligada da tomada.
Importante

Utilizar o moinho de cereais apenas na posicao de trabalho apresentada.
SO utilizar o moinho de cereais em estado totalmente montado.

Nunca montar o moinho de cereais no aparelho base.

Favor utilizar apenas cereais limpos, para evitar danos provocados

por pecas metalicas, areia ou pedras.

N&ao pbr o moinho a funcionar sem cereais.

Nunca mergulhar pecas (excepto o recipiente) em liquidos, ndo coloca-
las sob agua corrente nem lava-las na maquina de lavar loica.

Panoramica do aparelho Proteccao contra sobrecarga
Por favor, desdobre as paginas Um ponto tedrico de ruptura protege o accio-
com as ilustracées. namento de danos. O arrastador (6) quebra-se
Fig. em caso de sobrecarga (p. ex., cereais humi-
1 Estrutura dos ou corpos estranhos no mecanismo

2 Anel de regulacdo de moagem).

3 Cone de moagem Nos nossos Servicos Técnicos podera

4 Anel de moagem adquirir um arrastador de substituicao

5 Recipiente (n.° de encomenda 628702).

6 Arrastador O arrastador desmonta-se e substitui-se

7 Tubo ejector faciimente.

Fig- & Fig.

Posicéo de trabalho ® Fixar ou prender o cone de moagem

e rodar o0 anel de regulagéo para
a direita até prender.

® Comum alicate de pontas chatas, segurar
o arrastador pela zona sextavada, roda-lo
para a direita e retira-lo para fora.
(Fecho de baioneta).
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Utilizagao do aparelho
® Limpar bem os acessorios antes da primeira
utilizacéo, ver «Limpeza e manutengao».

E Indicacéo importante

Os valores de referéncia para a velocidade
de funcionamento recomendados nestas
Instrucdes de servico referem-se a aparelhos
com selector de 7 fases. Para aparelhos com
selector de 4 fases, 0s respectivos valores
encontram-se entre paréntesis.

Montar o moinho de cereais

Fig. b1

® Rodar o anel de regulagdo de modo
que as marcagdes no anel e na estrutura
coincidam (BJ-1).

® Assentar o cone de moagem no veio
quadrangular da estrutura (B1-2).

® |Inserir 0 anel de moagem ([B-3).
A seta no anel de moagem tem de ficar
virada para as marcagdes no anel
de regulacéo e na estrutural
S6 nesta posicao, € possivel assentar
correctamente o anel de moagem.

® Pressionar 0 anel de moagem ligeiramente
para baixo e rodar o anel de regulagéo
no sentido dos ponteiros do reldgio para
a gama de moagem ([1-4).

® Encaixar o recipiente (B1-5).

Moer cereais
Fig. @
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o braco mével na posicéo 2. B
® Colocagao da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,
— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.
® Para evitar a produgao desmedida de po
ao moer, colocar a tampa na tigela.
Sugestao: caso necessario, a abertura da
tampa pode ser adicionalmente coberta com
uma toalha.
® Premir a tecla de desbloqueamento (_ 9
e colocar o brago movel na posigao1. /

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Retirar a tampa de proteccao do accio-
namento do moinho de cereais ([@-6a).
® Colocar a tampa de protecgédo do accio-
namento do misturador (3-6b).
® Colocar o0 moinho de cereais e rodar
para a esquerda até ao batente.
® Regular o grau de moagem desejado
no anel de regulagéo.
Regulacéo, sem niveis, de 1 (= fino)
a 6 (= grosso).
O grau de moagem também pode ser
alterado com 0 moinho em funciona-
mento.
Indicacao: Ao regular até 1 (= fino), proceder
a regulacao apenas em pequenas etapas,
de modo que 0 mecanismo de moagem
nao entupa.
® Deitar os alimentos para moer no reci-
piente.
Quantidade maxima: 750 g
As marcas no recipiente de enchimento
servem apenas de orientacao e referem-se
a trigo.
® Ligar a ficha a tomada.
® Colocar o selector na posicao fase 7 (4).

m Indicacao importante

Numa operac¢éo de moagem so € possivel, no
méaximo, processar 1,5 kg de alimentos a moer,
para que 0 aparelho no seja sobrecarregado.
Depois, € necessario respeitar uma pausa

de arrefecimento de, no minimo, 1 hora.

Depois do trabalho
® Desligar o aparelho através do selector.
® Desligar a ficha da tomada.
® Rodar o moinho de cereais em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio
e retira-lo.
Fig. @
® Desmontar o recipiente.
® Rodar o anel de regulacao em sentido
contréario aos ponteiros do relogio até
prender.
As marcacdes no anel de regulagéo
e na estrutura estdo sobrepostas (H-2).
® Retirar o anel de moagem e o cone
de moagem.
® |impar as pecas, consultar «Limpeza
e manutencao».

37




pt
Limpeza e manutencao

A Atenc&o!

Nunca mergulhar pegas (excepto o recipiente)

em liquidos, ndo coloca-las sob agua corrente

nem lava-las na maquina de lavar loica.

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza

abrasivos. As zonas exteriores do aparelho

podem ficar danificadas.

Indicagao: Limpar o moinho de cereais

sempre depois de cada utilizacéo, se

0 mesmo néo for utilizado diariamente.

No caso de produtos oleaginosos, p. ex.

linhaca, o0 moinho deve ser limpo, sempre,

depois de cada utilizagao.

® |impar o0 anel de moagem € o cone de
moagem apenas Com uma escova seca.

® Na&o colocar o recipiente dentro de agua.
Limpé-lo, s6 por fora, com um pano
humido.
Para limpar a abertura de saida, € possivel
virar o tubo ejector para baixo (figura [€).

® O recipiente pode ir a maquina de lavar
loica.

® Conservar o moinho de cereais em local
Seco.

Informacdes sobre a moagem

O moinho de cereais estéa indicado para todos
0s cereais (excepto milho), papoilas, linhaca,
sésamo, trigo negro, etc...

Também as ervas aromaticas, condimentos
e café podem ser moidos, sem qualquer
dificuldade. O cereal tem que estar seco, caso
contrario 0 mecanismo de moagem pode
colar. Conservar, por isso, 0 cereal num local
seco, em recipiente aberto ou num saco

de juta. A temperatura de conservacdo nao
deve ultrapassar 40 °C.

Os valores indicados na tabela seguinte séo
apenas valores de referéncia que dependem,
p. ex., do teor de humidade ou da época

de cultivo (Ver&o ou Inverno).
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Poténcia de moagem na fase 7 (4)

Tipo de Poténcia de moagem
cereal com regulacao

Fina (1) Grossa (6)
Trigo 80 g/min 270 g/min
Centeio 70 g/min 230 g/min
Trigo negro 80 g/min 190 g/min
Cevada 80 g/min 300 g/min
debulhada
Aveia 50 g/min 170 g/min
debulhada
Painco 80 g/min 200 g/min
Arroz 70 g/min 190 g/min
Linhaga * 15 g/min -
Papoilas * 70 g/min -

* Alinhaca e as papoilas sao oleaginosas e,
em caso de regulacao muito fina, pode haver
uma redugéo na poténcia de moagem.

Se moer estes produtos congelados,
os resultados serdo melhores.

Para utilizagao em pastelaria, a linhaga pode ser,
rapidamente, moida muito fina, se a misturar
com outros cereais antes de serem moidos.

A aveia é mais macia que os outros cereais.
Por isso, néao é possivel moé-la tao fina como
estes. No entanto, também, aqui, pode conse-
guir melhores resultados, se congelar a aveia
e a moer imediatamente depois de a retirar

do congelador.

Informacéao importante:

Porque o cereal € uma «conserva da natureza»
natural e viva e, por isso, é hidroscopico, tem
que ser sempre chamada a aten¢ao para

a necessidade da conservagéo em local seco.
Precisamente cereais hiumidos provocam um
aquecimento anormal, 0 que permite recon-
hecer que a zona de moagem do cone

de moagem, em aco, entope e ndo é possivel
obter uma moagem fina.

Uma moagem fina dificil pode ser um indicio
de que o cereal esta demasiado humido.
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Teste de humidade!

Um teste muito simples consiste em compri-
mir o cereal entre dois objectos rijos.

Cereal inadequado, portanto muito humido,
pode ficar espalmado, do tipo flocos de aveia,
sem ficar estaladi¢o; se necessario, seca-lo.
Podera fazer outro teste, ou seja, colocar

0 cereal para moer no congelador durante
algumas horas e, imediatamente depois,
fazer a moagem com regulacao fina.

Se o cereal, depois de congelado, ficar moido
fino, isso € um sinal claro de que 0 mesmo,
estava, anteriormente, humido.

Direitos reservados quanto a alteracgoes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MNa Tnv aocpdAeid oag

To e§aptnua eivat KATAAANAO yia TNV kougvounxavr) MUMS...
I'IpoceﬁTs TIQ oénylsq xpncmq NG Koudivounxavng MUMS...

0] uu)\oq on ur]Tplava elvat KATAANAOG yla TNV aAeon SAWV TwV
€100V SNUNTPLOKWY (EKTOG KAAQUMOKIOU), TIAAQOUVOOTIOPOU,
Nvapoonopou oouoaulou cpayonupou KTA. Emor]q pnopsmrs va
aAEoeTE Ka)\a Borava xopra unaxalea Kal Kagg. Ta mpog a)\ecm
ayabd rpenet va givat oteyvd. Agv ETUTPEMETAL VA XONOLUOTION Ol
yla Tnv enegepyacia AWV QVTIKEIUEVWY 1] QVTIOTOLXA OUGCLWV.

A Ynodeiteic aopaleiag yia Tnv mapoUod CUOKEUN

Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mn Bdlete TOTE TA XEPLA 0AG OTO doXelo TMA)pwoNG.

Mnv €l0GYETE QVTIKEIMEVA HETA OTO DOXEIO TIANPWONG.
ToroBeTelTe KAl APALPELTE TOV HUAO SNUNTPLAKWV HOVO O€ TIA)PN
AKLVNTOTIONON NG CUCKEUNG Kat dtav EXETE BYAAEL TO LG ATO
Vv nipida.

ZnNMavTIKO!

XPNOOTIOLEITE TOV MUAO dNUNTPLAKWY OVO TNV ava@epOUeVN
B€on epyaoiag.

Xpnomuonow;tre TOV HUAO SNUNTPLOKWV povo oe r[)\r]pwq ouvapo-
Aoyn MEVN KCITCIOTCIOT] Mnv OUVAPMOAOYEITE TOV HUAO SNUNTPLAKWV
TIOTE 0T BACIKI) CUCKEUN).

I'IapaKa)\eloee va xpr]omonowlrs povo KCleClplOp.SVQ 6T]}.1T]Tpl0.K0.
WOTE VA AmoPeUyovTal Ot NUIEG Ao JETAMIKA HEPN, AUMO N
néTpeg. Mnv )\elToupysws TOV MUAO TIOTE xwplq (POpTlO

Mn BubioeTe Ta emPEPOUG HEPN (EKTOG AMO TO OXED MANPWONG)
TIOTE PHECA O UYPQ, NV TA KOATNOETE TOTE KATW Ard TPEXOUMEVO
vEPO KAl UnV Ta TAEVETE OTO TAUVTAPLO TUATWV.

Me pia patia Ao@pdaAeia uttEpPOPTWONG
NapakaAeiobe v’ avoi&eTe TIG oeAideq ‘Eva onueio mpoypapuatiopévng 8padong
HE TIG EIKOVEG. npoatatelsl ToV Kivntrpa and {nuEg.
Eikéva To kéumAep (6) omdel o mepimTwon

1 NepipAnpa umePPOPTWONG (. X. Bpeypéva dnUnTpLakd
2 AakTUAIOG PUBHIONG 11 E€va oWHAaTA OTOV PNXAvIoUO GAEONG).

3 Kuwvog dAeong Epedplkd poxAd kivnong propeite va

4 AaktUAiog GAeong npopnBeutelte ota €1OIKA KATAoTAKATA 1
5 Aoyxeio mAfipwong and Tnv unnpeaia TeXVIKNG eEUNMPETOoNG
6 MoxAGg kKivhnong neAatwV (kwdIKOg apayyehiag 628702).
7 Xwpog 650U Mriopeite va apalpéoete UKOAA TOV HOXAD
Eikéva k{vnomg Kat va Tov avTIKATAOTAOETE.

©€on epyaociag
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Eikdva

e Kpatdre 1) HAYKWVETE TOV KWVO AAEONQ
Kal OTPEPETE TOV SAKTUALO pUBUIONG
TPog Ta Je&Ld LEXPL TO TEPA.

e [lidvete TOV HOXAS Kivnong pe Ja mévoa
oTIq €EAYWVIKEG ETUPAVELEG, TOV OTPE-
@eTe IPog Ta de&ld kat Tov Tpapdre
npog 1a €Ew (koUpnwpua TUrou
MIQaYLOVE).

Xeipiopog

e [lpwv TNV pwtn Xprion kabapiote
KOAQ TOV HUAO dNUNTPLOKWY,

BA. "KaBaplopdg kat ppovtida”.

m ZNHAvTIKH uniédeIgn

OL oUVIOTWEVEG EVOEIKTIKEG TIUEG YA TNV
TayUtnta epyaociag otiq mapoloeg odnyleq
XPONG QVapEPOVTAL OE GUOKEUEG e
TIEPLOTPOPIKS JLAKATTT 7 BaBUdwv.

Ila OUOKEUEG |UE TTEPLOTPOPIKS SLAKATT

4 BaBuidwv Ba Bpeite Tiq TILEG KABE Popd
0€ apevOEDELG UETA amd QUTEG,.

ZuvapuoAdynon Tou puAou

SNUNTPIAKWV

Eikéva 1

® >TpéYTe TOV dAKTUAIO pUBUIONG, WOTE TA
onuadia otov daktUALo pUBIONG KAt OTO
nepiBAnua va Bpiokovral To éva ndvw
and 1o d\o (B-1).

® TomoBet|oTe TOV KWVO AAEONG OTOV
TETPAYWVIKO AEova ato mepiBAnua (B-2).

e TornoBetote Tov dakTUAIO dAeong ([-3).
To BéNog aTov SAKTUNO AAeoNG TIPETEL
va Oeixvel otov daKTUALo pUBuLIoNg
Kat oto TepiBAnual Mévo otn 6éomn aut)
propel va TornoBemBel cwaotd
0 SaKTUNOG AAeOG.

e [i€ote Tov SAKTUAIO AAEONG EAAPPA
TIPOG TA KATW KAl OTPEYTE TOV SAKTUALO
pUBLILONG OTN POPA TWV JEIKTWV TOU
poAoylou oty reploxr] dheong (B1-4).

e ToroBemote To doxelo MApwong (B-5).

‘AAeon dNUNTPIAKWV

Eikéva B

e [lamoTe To MANKTPO anacPd-
NLONG KAl PEPTE TOV OTPEPOLIEVO
Bpaxiova otn B€on 2.

® TOmMOBETAOTE TO UTOA:

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— TOTIOBETAOTE TO UIMOA e KA{on Tipog
Ta eumnpog kat katdriy anobEéate To,
— oTpépete avtibeta mpog T Popd
TWV SEIKTWV TOU pohoylou, péxpL
VQ KOUWTWOEL.

e [a va arno@elyetal o UTEPPBOAIKAG
oxnuatiopdg okévng katd Tnv dieaon,
TOTOBETAOTE TO KATIAKL EMAVW
OTO MTTOA.

ZupBouln: Av xpeldletal pmopel va

KaAUpBe( To dvolypa TOU Karakiou

erunAéov e éva ravi.

e [latriote To MARKTPO arnacpd- -y
AlONG Kal PEPTE TOV OTPEPOUEVO _;
Bpaxiova ot 6éon 1.

® AQaip€oTe TO Kamdkl pooTtaciag
kivnong ané v kivnon Tou puAou
dnuntplakwy (3-6a).

e TomnoBetriote amnd ndvw To Kardkl
npootaciag kivnong pi&ep (E-6b).

e TomoBetiote amnd ndvw Tov PUAo
ONUNTELAKWY KAl OTPEYTE TOV TIPOG
Ta aploTePd WG TO TEPUA.

® Pubuiote Tov eruBuuntd Babud dheong
otov SakTUALO pUBJLIONG.

Xwpig dapabpioelg and 1 (= Aerrm)
d\eon) €wg 6 (= xovtpr] AAean).

O Babuodg dheong propel va petaBAnBel
eniong, étav o pulog Bpioketal oe
Aettoupyia.

Yrnédei§n: Ztnv kateubuvon 1 (= Aemm)

dAeon) KAveTe TN PUBLON HOVO OE IKPA

Brjuata, yla unv BOUAWOEL O UNXavioudsg

dAeong.

® PiEte 10 UAKO Tipog dAeon péoa aTo
doxeio M\pwong.

Méylotn nogdtnta mM\pwong: 750 g
Ta onuddia oo doxeio MARpwong eivat
YlQ IPOCAVATOALOUO KAl avapEPOVTal
OTO OtTdpL.

® Bddete 1O QLG OTNV TIPICA.

® Pubuilete Tov neplotpePOEVO
SlakdrTm otn Babuida 7 (4).

E ZNHAvTIKH UIédeIEn

2e pia dladikaoia AGAeong UMOpPETe va
enefepyaoteite 1o TIOAU 1,5 kg dnuntplaxd,
WOTE VA Unv ureppopTwdei n ouokeun.
MeTd rpérel va TnpnBel pdon YUENg

TOUAGYIOTOV 1 WPAG.
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Metd Tnv epyaoia

® OETETE TN CUOKEUT| UE TOV TIEPLOTPE-
POpevOo dLakaTTN eKTOG Aettoupyiag.

e TpaBdte o PIg and Tnv npida.

® >TPEYTE TOV HUAO ONUNTPLOKWY
avtiBeta pog ™ Popd TwV SEIKTWV
TOU poAoyloU Kal apalpETTE TOV.

Eikéva @

o Agaipéote To doxelo MArjpwaong.

® [upiote Tov SAKTUAIO PUBUIONG
avtiBeta and T popd Twv deEKTWV
TOU POAOYLOU EXPL TO TEPUQ.
Ta onuddia otov daktUNo pUBUIONG
Kal oto mep(BAnua Bpiokovtal To éva
ndvw and to dAo (EH-2).

o Apaipéote Tov SAKTUALO KAl TOV KWVO
dAeong.

e Kabapiote Ta emu€pouq Yepn,
BA. "KaBaplopdg kat ppovtida”.

Ka@apiopdg kai ppovrida

A Mpoooxr!
Mn BuBioete Ta emuEPOUG UEPN (EKTOG artd
T0 doxelo MANPWONG) MOTE UEoA O€ UYPd,
Unv Ta KPATrjoETE MOTE KATW Arto TPEXOU-
UEVO VEQD Kal Unv Ta MAEVETE OTO NMAUVTH-
plo mdtwv.
Mn xpnouornoleite uéoa kabapltouou rmou
xapdalouyv. Ot erpdveleg Uopouv va uno-
oTOoUV POOPEG.
Ynédeign: Metd and kdbe xprion
KaBapileTe TOV UAO DNUNTELAKWY,
av dev xpnoiuoroleital kadnuepvd.
2¢& mepimTwon rnou To ayadd dheong
nieptéxel AAdL, 1. X. Aivapdoropol,
0 MUAOG Tipénel va kabapietal petd
ané KdBe dAeon.
o KaBapilete Tov SAKTUALO Kl TOV KWVO
dAeong povo pe oteyvn Bouptoa.
® Mn BdAete ToT€ TO TIEP(BANUA pECT
oe vepd. To okourtilete pévov arr’
€W e Bpeyuévo tavi.
Na Tov kabaplopd Tou avoiyuatog
€EOd0U unopeite va avadimAWoEeTe ToV

XWpPo £€ddou TPog Ta KATw (Elkdva [€).

® To doxelo MA\pwong eival aveekTIKO
0TO MAUCIUO OTO TIAUVTHAPLO TUATWV.

® OUAATE TOV HUAO dNUNTPLAKWY 0L
oTeEYVO XWPO.
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Ymodei&eig yia Tnv dAeon

O pUAOG dNuUNTPLaKWY gival KATAANAOG yla
NV AAean SAWV TwV EIB8WV SNUNTPLAKWV
(exTdG KAAQUTTOKLOU), TIATIAPOUVACTIOPOU,
Avapdomopou, coucapod, payorupou
KTA. Emiong pnopeite va akéoete kahd
Bdtava, xépta, praxapikd Kat Kape.

Ta dnuntpelakd npénel va ival oteyvd,
JLAPOPETIKA PMoPel va KOAOEL O Unxa-
VIOUOG dAeong. '’ autd anobnkelete

Ta ayabd npog dAeon oe oTeyvo UEPOG
avolytd v} avtiotolxa péoa oe odko anod
ylouta. H Bepuokpacia anobrikeuong dev
errpénetal va urnepBaivel Toug 40 °C.

Ot TIég TTou avagépovtal otov akdAoubo
niivaka eival evoelkTIkEG Kal eEapTdvTal
T X. ard TV MePLEKTIKSTNTA uypaciag

1 TNV KAAALEPYNTIKY) TIEP{0D0 (KaAoKaipt

A XEHWVAG).

Anoédoon dAeong otn Badpida
AeiToupyiag 7 (4)

Eidog Anédoaon dAeong oTn
dnpnt- puUBpION
prakwv Aentiy TPIYipaTog
GAeon (1) (6)
Zrdpl 80 g/min 270 g/min
2{kaAn 70 g/min 230 g/min
daydrnupo 80 g/min 190 g/min
KplBdpt 80 g/min 300 g/min
Bpwpn 50 g/min 170 g/min
Kexpl 80 g/min 200 g/min
POl 70 g/min 190 g/min
Awvapd- 15 g/min -
oTopoL *
Martapou- 70 g/min -
vooTopol *

* OL AlvapdoTiopol Kal ol anapouvo-
omopoLTiePLEXOUV ENalq, Uia TToAU AeTtTh
pPUBULON €XEL WG ATIOTEAETUA EAAXLOTN
anédoon dAeong.

KalUtepo amnotéleopa Oa TmeETUXETE,
av Ta aA€oeTe KaTePuyuéva.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



2e nepltwon mou xpeldleate avdloya yla
okotouq Ynoiparog, prnopeite va akéoete
Toug AlvapOoTIopoug YPryopda Kat TIoAU
AeTTd, av pLv TNV AAEaN, TOUG
QVOKATEWYETE [ ONUNTPLAKA.

H Bpwun eivat pahakdtepn and ta AAAa
€(dn dnunTplakwv. N’ autd dev urnopeite
va Tnv aAéoete TO00 Aemtd Onwg autd.

KL edw propeite va netUxete KAAUTEPO
anoTEAECTUA av TNV BAAETE OTOV KATAYUKTN
Kal TV aA€oeTe AUEOWG, HOAG TNV
BydAete.

ZNHavTIK unédeIgn:

Emneldn) ta dnuntplakd eivat pia puaolkr Kat
Cwvtavr "arnobrikn Tng euong”, ondte eival
USPOOKOTILKA, TIPETIEL VA 0AG TOVIOOULE,
6t elval anapaitntn n anobrikeuor| Toug
oe Enpo HEPOog. Ta dnunTpLlakd e uypaoia
odnyouv otnv avwuaAin avodo Bepuokpa-
olag, mpdyua To onoio paiveral capwg,
étav Boulwvel n Lwvn dheong Tou XaAURdI1-
VOU KWVIKOU Unxaviopou dAeong Kat dev
elvalt m\éov duvatr n Aerttr| AAeon.

H duokoAia otn Aerttr| dheon unopel

va eival pla évdel&n, otL Ta dnunTtplakd
€xouv UYnAr| uypaoia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aokipn vypaoiag
Mia anAr} dokun eivat va guvAipete Ta
ayabd yia dheon avdueoa og dUo okAnpd
avTikeipeva. To akatdAAnAo ayabd dAeong,
OnA. autd pe uPnAn uypaoia, urnopel va
natikwOel xwplig va okdoel, cav vipdda
Bpwung, omndte av XPeldleTal OTEYVWOTE
T0. Mnopeite va BdAete eniong éva delypa
Tou ayabou AAEoNG HEPIKEG WPEG OTOV
KatayukTn Kat Katdry va To enegepya-
otelte auéowgq oe Aerttr} AAeom.
Av 10 ayaBd pnopel petd Tnv kataPuén
va Aerttoaleotel, Téte autd ival pia capnig
€vOelEN OTL TO dNUNTPLAKO Eixe TIPONYOU-
MEVwg uYnAn uypaaoia.

TnpouUpe To diKaiwua aAAaywy.
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tr EEE yonetmeligine uygundur

Kendi guvenliginiz icin

Bu aksesuar, mutfak robotu MUMS... icin tasarlanmistir.
MUMS... mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.
Tahil 6gutme Unitesi, tum tahil tirlerinin (misir haric) yani sira,
hashas, keten tohumu, susam, kara bugday vs. ogutilmesi igin
de kullanilabilir. Sifah otlar baharatlar ve kahve ogutmek icin
de kullanilabilir. Ogutulecek malzeme kuru olmalidir.

Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilar

Yaralanma tehlikesi!

Elinizi doldurma kabinin icine sokmayiniz. Doldurma kabinin igine
herhangi bir cisim sokmayiniz.

Tahil 6gltme Unitesini sadece tahrik sistemi duruyorken ve elektrik
fisi prizden cekilmisken cihaza takiniz ve cihazdan cikariniz.
Onemli!

Tahil 6guticlyu sadece bildiriimis olan calisma pozisyonunda
kullaniniz. Tahil 6giitiicliyli sadece komple monte edilmis sekilde
kullaniniz. Tahil 6gutiicliyl kesinlikle ana cihaz tizerinde monte
etmeyiniz. Metal cisimler, kum veya taslar tarafindan hasar olus-
masini onlemek icin, lutfen sadece islenmesi uygun olan tahil
kullaniniz. Unlteyl icine Ogutilecek madde doldurmadan cahstir-
mayiniz. Unitenin miinferit parcalarini (doldurma kabi harlc)
kesinlikle suya sokmayiniz, akan su altina tutmayiniz ve bulaglk
makinesinde ylkamayiniz.

Genel bakis Asin yiiklenme emniyeti
Liitfen resimli sayfalari aciniz. Ongoriilmis olan bir zaruri kinima yeri,
Resim A motoru/tahrik sistemini hasara karsi korur.
1 Govde Kavrama Unitesi (6) asin yiiklenme halinde
2 Ayar halkasi (6rn. nemli tahil veya 6gutme diizeni icinde
3 Ogiitme konisi yabanci cisim) kirilr.

4 Qgiitme halkasi Yedek bir kavrama parcasini yetkili saticilar
5 Doldurma kabi veya yetkili servis lizerinden alabilirsiniz

6 Kavrama pargcasi (Siparis no. 628702).

7 Disan atma bacasi Kavrama parcasi kolay ¢ikarilabilir

Resim [l ve yerine yenisi takilabilir.

Calisma pozisyonu Resim

e Qgiitme konisini siki tutunuz veya
sikistiriniz ve ayar halkasini sonuna
kadar sagda ceviriniz.

® Yassi uclu bir pense ile kavrama
parcasini alti késeli ylizeylerinden
tutunuz, saga dogru ceviriniz ve cekip
disan cikariniz (bayonet Kkilit).
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Kullanilmasi

Tahil 6gutticliyt ilk kez kullanmadan
once iyice temizleyiniz, bakiniz
"Temizleme ve koruyucu bakim”.

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar igin gecerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar igin
gecerli deg@erleri, parantez icinde diger
degerlerin pisinde goreceksiniz.

Tahil 64iitiiciiniin monte
edilmesi
Resim [

Ayar bilezigini cevirerek, ayar bilezigi
ve govde uzerindeki isaretlerin Ust Uste
gelmesini saglaymniz (B1-1).

Ogiitme konisini gévdenin icindeki dort
koseli eksen lizerine takiniz (B1-2).
Ogiitme halkasini takiniz (B-3).
Ogiitme halkasi iizerindeki ok isareti,
ayar bilezigi ve govde lizerindeki
isaretlere bakmalidir! Ogtitme halkasi
ancak bu konumda dogru takilabilir.
Ogiitme halkasini hafif asadi bastiriniz
ve atar bilezigini saatin calisma yoniinde
ogitme alanina ceviriniz (B1-4).
Doldurma kabini yerine takiniz (B1-5).

Tahil dgiitiilmesi
Resim 3

Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 2 pozisyonuna
aliniz.

Kabin takiimasi:

— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin
calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz.

Ogiitme esnasinda fazla toz olmasinin

onlenmesi icin, kabin lizerine kapagi

takiniz.

Yararh bilgi: Gerekirse kapaktaki delik
ek olarak bir bez ile kapatilabilir.

Kilit sistemini acma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 1 pozisyonuna
aliniz.
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e Tahil 6gltiicliniin tahrikinden tahrik
koruma kapagini ¢cikariniz (3-6a).

o Mikserin tahrik koruma kapagini yerine
takiniz (3-6b).

® Tahil 6giitiicliyl takiniz ve sonuna
kadar sola dogru geviriniz.

e Istediginiz 6giitme derecesini ayar
halkasinda ayarlayiniz.
Kademesiz 1 (= ince) ila 6 (= kaba)
arasinda ayarlayabilirsiniz.
Ogiitme derecesi, 6giitiicii caligirken
de degistirilebilir.

Bilgi: Ogiitme diizeninin tikanmamasi igin,

1 (= ince) yoniinde ayar yaparken sadece

klicuik adimlar halinde ayar yapiniz.

e Ogiitiilecek malzemeleri doldurma
kabina dokiiniz.
Azm. doldurma miktari: 750 g
Doldurma kabr icindeki isaretler bugday
icin gecerlidir ve kilavuz deger olarak
kabul edilmelidir.

® FElektrik fisini prize takiniz.

® Doner salteri kademe 7 (4) konumuna
ayarlayiniz.

m Onemli not

Cihazda asiri yiklenme olmasinin 6nlenmesi
icin, bir 6gutme isleminde azm. 1,5 kg
ogutiilecek malzeme islenebilir.

Ardindan asgari 1 saat soguma molasi

verilmelidir.

siniz sona erdikten sonra

Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

Elektrik fisini ¢cekip gikariniz.

Tahil 6gutiicliyl saatin calisma yoni-

niin tersine dogru cgeviriniz ve cihazdan

cikariniz.

Resim

® Doldurma kabini ¢ikariniz.

® Ayar halkasini saatin galisma yonunin
tersine dogru sonuna kadar geviriniz.
Ayar halkasi ve govde lzerindeki
isaretler Ust lste olmalidir ([H-2).

e Qgiitme halkasini ve 6giitme konisini
cikariniz.

e Unitenin miinferit parcalarini temizleyi-

niz, bakiniz "Temizleme ve koruyucu

bakim”.
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Cihazin temizlenmesi
ve bakimi

/\ Dikkat!

Unitenin miinferit pargalarini (doldurma

kabi harig) kesinlikle suya sokmayiniz,

akan su altina tutmayiniz ve bulasik

makinesinde yikamayiniz.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin ylizeyi zarar gorebilir.

Bilgi: EGer tahil 6giitme Unitesi her giin

kullaniimiyorsa, her kullanmadan sonra

temizleyiniz. Yag iceren ogiitilen malze-

melerde (6rn. keten tohumu), tahil 6giitme

unitesi her kullanimdan sonra temizlen-

melidir.

e (giitme halkasini ve 8giitme konisini
sadece kuru bir firga ile temizleyiniz.

® Govdeyi ylkama suyu icine koymayiniz,
sadece distan nemli bir bez ile siliniz.
Cikis deliginin temizlenmesi icin disar
atma bacasi asagi dogru acilabilir
(Resim [€).

® Doldurma kabi bulasik makinesinde
yikanmaya elverislidir.

e Tahil 6gitlicliyl kuru yerlerde
muhafaza ediniz.

Ogiitme islemi icin bilgi
ve uyarilar

Tahil 6gltme Unitesi, tim tahil tiirlerinin
(musir hari¢) yani sira, hashas, keten
tohumu, susam, kara bugday vs.
ogutilmesi icin de kullanilabilir.

Sifali otlar, baharatlar ve kahve o6giitmek
icin de kullanilabilir.

Ogiitiilecek malzemenin kuru olmasi
sarttir, aksi halde 6giitme diizeni yapisa-
bilir. Bu nedenle, 6giitiilecek malzemeyi
kuru bir yerde acik havada ya da kenevir-
den (jut) yapiimis bir torba iginde muha-
faza ediniz. Depolama sicakhgi 40 °C’yi
asmamalidir.

Miiteakip tabloda listelenmis degerler
kilavuz deg@erlerdir ve 6rn. nem orani veya
ekme zamanina (yaz veya kis) baghdir.

46

Kademe 7 (4) ayarinda 6giitme
performansi

Tahil tiirii Ayara bagh 6giitme
performansi

ince (1) Kaba (6)
Bugday 80 gr/dk. 270 gr/dk.
Cavdar 70 gr/dk. 230 gr/dk.
Kara 80 gr/dk. 190 gr/dk.
bugday
Kabuksuz 80 gr/dk. 300 gr/dk.
arpa
Kabuksuz 50 gr/dk. 170 gr/dk.
yulaf
Dari 80 gr/dk. 200 gr/dk.
Piring 70 gr/dk. 190 gr/dk.
Keten 15 gr/dk. -
tohumu *
Hashas * 70 gr/dk. -

* Keten tohumu ve hashas yag icerir.
Cok ince ayarlama, daha az 6giitme
performasina neden olur.

Bu malzemeleri dondurulmus konumda
ogtitlirseniz, daha yiiksek randiman
elde edersiniz.

Eger pisirme islemi icin gerekli olursa,
ogtitiilecek tahila 6nceden keten tohumu
karistirarak, keten tohumunun hizli ve ¢cok
ince ogutllmesini saglayabilirsiniz.

Yulaf diger tahillardan daha yumusaktir.
Bu nedenle diger tahillar kadar ince
ogutiilmesi miimkiin degildir.

Bu durumda da daha iyi bir sonug elde
edebilmek icin, yulafi derin dondurucuda
dondurunuz ve dondurucudan cikarir
cikarmaz derhal dgitiiniiz.
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Onemli bilgi:

Tahil dogal ve yasayan bir "dogal
konserve” oldugu ve bu nedenle de
hidroskopik oldugu icin, kuru muhafaza
edilmesi gerektigine daima ve takrar tekrar
dikkat cekilmelidir. Nemli tahil 6gittilmesi,
normal olmayan bir iIssnmaya neden olur.
Bunu, celikten koni seklindeki 6gilitme
diizeninin 6giitme alaninin tikanmasindan
ve boylelikle ince 6glitme isleminin artik
yapilamamasindan anlayabilirsiniz.

Ince 6glitmenin zorlasmasi, tahilin nemli
oldugunun bir gostergesi olabilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nemlilik testi

Ogiitiilecek malzemenin iki sert cisim
arasinda ezilmesi, basit bir testtir.
Ogiitiilmeye uygun olmayan, yani nemli
tahil, citlamadan, yulaf gibi ezilebilir.
Boyle bir durumda gerekirse tahili tekrar
kurutunuz. Ogiitiilecek malzemeden

bir miktar ornek alip, bunu birka¢ saat
dondurucuda dondurduktan sonra,
hemen ince ayarda 6giitebilirsiniz.

Eger 6gitilecek malzeme dondurulduktan
sonra ince oglitilebiliyorsa, bu durum
tahilin dondurulmadan 6nce nemli
oldugunu acik bir sekilde gdstermis olur.

Degisiklikler olabilir.
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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przystawka przeznaczona jest do robota kuchennego MUM5... .

Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota kuchennego MUMS5... .
Miynek do mielenia ziarna zb6z przeznaczony jest do mielenia wszystkich
rodzajow zboz (z wyjatkiem kukurydzy), maku, siemienia Inianego, sezamu,
gryki, itp. Rowniez ziota, przyprawy i kawa miela sie bardzo dobrze.
Zmielone produkty musza by¢ suche. Nie wolno uzywac urzadzenia do
przetwarzania innych przedmiotow lub substanciji oprocz tych zaleconych
przez producenta.

A\ Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Nie wktadac¢ palcow do zbiornika do napetniania. Nie wkiadac¢ do zbiornika
zadnych przedmiotow.

Miynek do ziarna zbdz naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped
jest catkowicie nieruchomy a wtyczka wyjeta z gniazdka sieciowego.
Wazne!

Miynek do mielenia ziaren zboz uzywac tylko w przedstawionej pozyciji
roboczej. Mlynek mozna uzywac tylko wtedy, gdy jest kompletnie
zmontowany. Mtynka nie wolno nigdy sktada¢ na korpusie urzadzenia.
Prosze stosowac tylko ziarno oczyszczone, aby zapobiec uszkodzeniom,
ktore moga by¢ spowodowane obecnoscia czesci metalowych, piasku
lub kamieni.

Prosze nie wtaczac pustego miynka.

Nigdy nie zanurzac pojedynczych czesci urzadzenia (poza zbiornikiem
do napetniania) w zadnych ptynach, nigdy nie my¢ pod biezaca wodg
ani w zmywarce do naczyn.

Opis urzadzenia Zabezpieczenie przed

Prosze otworzy¢ sktadane kartki przecigzeniem

z rysunkami. Zamontowane miejsce przewidzianego

Rysunek [ przetomu chroni naped przed uszkodzeniem.

1 Obudowa Zabierak (6) tamie sie przy przeciazeniu (np. wil-

2 Pierscien nastawczy gotne ziarno lub ciata obce w zespole mielacym).

3 Zarno stozkowe Zapasowy zabierak mozna otrzymac¢ w sklepach

4 Pierscien mielacy specjalistycznych lub w punkcie serwisowym

5 Zbiornik do napetniania (nr katalogowy 628702).

6 Zabierak Zabierak daje sie tatwo wymontowac i wymienic.

7 Otwor wyrzutowy Rysunek

Rysunek [E ® Zarno stozkowe przytrzymaé lub zakleszczyé

Pozycija robocza a pierécien nastawczy przekreci¢ w prawo
az do oporu.

® Ptaskimi zegami chwyci¢ zabierak za
koncowke czesciokatna, przekrecic
w prawo i wyjac¢ (zamek bagnetowy).
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Obstuga

® Przed pierwszym zastosowaniem doktadnie
umyc¢ miynek, patrz rozdziat ,,Czyszczenie
i pielegnacja“.

m Wazna wskazowka

Zalecane wartosci orientacyjne dla predkosci
roboczej zawarte w niniejszej instrukcji obstugi
odnoszg sie do urzadzen z siedmiostopniowym
przetacznikiem obrotowym.

Wartosci orientacyjne dla urzadzen z czterostop-
niowym przetacznikiem obrotowym podane

sg w nawiasach.

Montaz mtynka do mielenia ziarna

Rysunek [

® Przekrecac pierscien nastawczy aby ozna-
czenia na pierscieniu i obudowie sie pokry-
waty ([B]-1).

® Natozy¢ zarno stozkowe na oske
czworokatng oske obudowy ([81-2).

® Zatozyc pierscien mielacy (B-3).
Strzatka na pierscieniu mielgcym musi
pokazywac na oznaczenie na pierscieniu
nastawczym i na obudowie.
Tylko w takiej pozyciji pierscien mielgcy
mozna zatozy¢ prawidtowo.

® Wcisngc¢ lekko pierscien mielgcy w dot a
pierscien nastawczy przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara na
zakres mielenia ([8-4).

® Natozy¢ zbiornik do napetniania ([8-5).

Mielenie ziaren

Rysunek @

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 2. %

® Natozy¢ miske: L
- natozy¢ miske nachylong do przodu

a nastepnie rowno postawic,
- przekrecic¢ az do zatrzasku w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

® Aby zapobiec zbytniemu rozprzestrzenianiu
sie pytu podczas mielenia nalezy natozyc¢
pokrywe na miske.

Wskazéwka: W razie potrzeby mozna dodat-

kowo przykry¢ otwor pokrywy recznikiem

do naczyn.
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® Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy 9
blokade i odchyli¢ ramie urza- _;
dzenia do pozyciji 1.
® Zdja¢ z napedu mtynka pokrywe ostaniajgca
(3-6a).
® Natozy¢ pokrywe ostaniajgca naped miksera
(3-6b).
® Natozy¢ miynek i przekreci¢ w lewo
az do oporu.
® Nastawi¢ zgdany stopien zmielenia
na pierscieciu nastawczym.
Bezstopniowa regulacja od 1 (= drobno)
do 6 (= grubo).
Stopien zmielenia mozna rowniez zmieniac
podczas pracy miynka.
Wskazoéwka: W kierunku 1 (drobno) zmienia¢
nastawienie tylko matymi krokami, aby mtynek
sie nie zatkat.
® Produkty przeznaczone do zmielenia wsypac
do zbiornika do napetniania mtynka.
Max. ilos¢ produktow: 750 g
Oznaczenia w zbiorniku sg orientacyjne
i odnoszg sie do ziarna pszenicy.
® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
® Nastawic przetacznik obrotowy na zakres 7 (4).

m Wazna wskazowka

Aby nie przecigzy¢ urzadzenia mozna przetwarzac
za jednym razem maksymalnie 1,5 kg produktow.
Nastepnie pozostawi¢ urzadzenie co najmniej

1 godzine do ochtodzenia.

Po pracy

® Wylaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przekreci¢ mtynek w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

Rysunek [@

® Zdjac¢ zbiornik do napetniania.

® Przekrecié¢ pierscien nastawczy az do oporu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara.
Oznaczenia na pierscieciu nastawczym
i obudowie sie pokrywaja ([H-2).

® Zdjac pierscien mielacy oraz zarno
stozkowe.

® \Wyczysci¢ pojedyncze czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacija“.
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Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!
Nigdy nie zanurza¢ pojedynczych czesci
urzadzenia (poza zbiornikiem do napetniania)
w zadnych ptynach, nigdy nie my¢ pod
biezgca wodg ani w zmywarce do naczyn.
Nie stosowac zadnych szorujacych $rodkéw
czyszczgcych. Powierzchnie moga ulec
uszkodzeniu.
Wskazoéwka: Jezeli mtynek nie jest uzywany
codziennie, nalezy wyczyscic¢ go po kazdym
uzyciu. Przy mieleniu ziarna roslin oleistych,
np. siemienia Inianego nalezy wyczysci¢ mtynek
po kazdym mieleniu.
® Pierscien mielacy oraz zarno stozkowe
czyscic tylko suchg szczotka.
® Obudowy nie wolno wktadac¢ do wody;
nalezy ja wytrze¢ tylko z zewnatrz wilgotng
Scierka.
W celu wyczyszczenia otworu wylotowego
mozna odchyli¢ otwor wyrzutowy
(rysunek [€).
® Zbiornik do napetniania mozna my¢
w zmywarce do naczyn.
® Miynek przechowywaé¢ w suchym
pomieszczeniu.

Wskazowki dotyczgce mielenia

Mtynek do mielenia ziarna nadaje sie do mielenia
wszystkich rodzajow zboz (z wyjatkiem kukury-
dzy), maku, siemienia Inianego, sezamu, gryki,
itp.. Rowniez ziota, przyprawy i kawa mielg

sie bardzo dobrze.

Zboze musi by¢ suche, w przeciwnym przypadku
zespot mielacy moze sie zakleié.

Dlatego produkty przeznaczone do mielenia
przechowywac w suchym pomieszczeniu,

w otwartym pojemniku lub w workach jutowych.
Temperatura sktadowania nie moze prze-
kracza¢ 40 °C.

Wartosci podane w nastepujacej tabeli

to wartosci orientacyjne i zalezne np.

od zawartosci wilgoci lub czasu uprawy

(lato lub zima).

50

Wydajnos¢ mielenia przy nastawieniu
napedu na zakres 7 (4)

Rodzaj Wydajnos$¢ mielenia
zboza przy nastawieniu na
Drobno (1) Grubo (6)
Pszenica 80 g/min 270 g/min
Zyto 70 g/min 230 g/min
Gryka 80 g/min 190 g/min
Jeczmien 80 g/min 300 g/min
Owies 50 g/min 170 g/min
Proso 80 g/min 200 g/min
Ryz 70 g/min 190 g/min
Siemie 15 g/min -
Iniane *
Mak * 70 g/min -

* Siemie Iniane i mak sg oleiste; nastawienie
na drobny stopien mielenia daje bardzo niska
wydajnosc¢. Aby uzyskac lepszy wynik nalezy
mieli¢ te produkty w stanie zamrozonym.

Jezeli do pieczenia potrzebna jest mieszanka
siemienia Inianego ze zbozem, mozna siemie
Iniane bardzo szybko i bardzo drobno zemle¢
poprzez zmieszanie go przed mieleniem

Z ziarnem zbozowym.

Owies jest bardziej miekki niz inne rodzaje zboz.
Dlatego nie da sie go tak samo drobno zmieli¢.
Tutaj réwniez mozna uzyskac lepszy wynik, jezeli
zamrozimy owies w zamrazarce i zmielimy go
natychmiast po wyjeciu.

Wazna wskazoéwka:

Ziarno zbozowe jest naturalng i zyjaca , konserwg
natury®, dlatego jest hydroskopijne, tzn,
wchtaniajgce wilgo¢, w zwigzku z tym musimy
ciagle zwracac¢ uwage na to, ze konieczne

jest przechowywanie w suchym otoczeniu.
Wilgotne ziarno powoduje wystgpienie anormal-
nego ogrzania, ktére mozna rozpoznac po tym,
ze obszar miazdzacy stalowego stozka miela-
cego zatyka sie a mielenie drobne nie jest
mozliwe. Utrudnione mielenie drobne moze
wskazywac na to, ze ziarno zbozowe jest zbyt
wilgotne.
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Test wilgotnosci:

Mozna przeprowadzic¢ prosty test - ziarno
rozgnie$¢ pomiedzy dwoma twardymi przed-
miotami. Nieodpowiednie czyli zbyt wilgotne
ziarno rozptaszczy sie bez trzasku tak, jak ptatki
owsiane; w takim przypadku nalezy wysuszy¢
ziarno przed mieleniem. Probke ziarna moza
rowniez wtozy¢ na kilka godzin do zamrazarki
a nastepnie natychmiast mieli¢ nastawiajac na
drobne mielenie. Jezeli ziarni po zamrozeniu
daje sie drobno mielic, jest to wyraznym
dowodem na to, ze ziarno byto zbyt mokre.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozék a MUMS5... konyhai gép kiegészitéje.

Tartsa be a MUMS... konyhai gép hasznalati utmutatojaban leirtakat.

A gabonadrlé alkalmas valamennyi gabonaféle érlésére (kivéve a kukoricat),
makhoz, lenmaghoz, szezammaghoz, hajdinahoz stb... Jol 6rolhetd vele
zOldfliszer, fliszer és kavé is. Az drdlnivalonak szaraznak kell lennie.

Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznalni.

A\ Biztonsagi eldirasok a késziilékhez

Sériilésveszély!

Ne nyuljon a toltétartalyba. Ne tegyen semmilyen targyat a toltétartalyba.
A gabonadrlét csak allo hajtom(inél és kihuzott halézati csatlakozédugonal
szabad feltenni vagy levenni.

Fontos!

A gabonadrlét csak a bemutatott munkapozicidban hasznalja.

A gabonadrlét csak teljesen dsszeszerelt allapotban hasznalja.

A gabonadrlét soha ne szerelje Ossze az alapkésziléken.

Csak tisztitott gabonafélét 6roljon, hogy megeldzze a fémdarabok,
homok vagy kavics altal okozhat6 sérlléseket.

Ne jarassa az 6rl6geépet 6rolnivalo nélkul.

Soha ne meritse az alkatrészeket (a toltétartaly kivételével) vizbe,

soha ne tartsa folyo viz ala és ne tisztitsa mosogatogépben.

A késziilék részei Tulterhelés elleni védelem

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt. A beépitett lehetséges térési hely dvja a hajto-

I abra miivet a karosodasoktol.

1 Burkolat A meneszté (8) tulterhelés esetén eltorik (pl.

2 Allitogyiiri nedves gabona vagy idegentest kertilt az ériébe.

3 Oriékup A potmeneszté beszerezhetd a szakkereske-

4 Orlégyiiri donél vagy az tgyfélszolgalaton (rendelési

5 Toltétartaly szam 628702).

6 Meneszt6é A menesztd kdnnyen kiszerelhetd és

7 Kidobo6csé kicserélhet6.

[El abra abra

Munkapozicio ® Tartsa szorosan vagy szoritsa be az 6rl6-
kupot, és (itkdzésig forditsa jobbra az allito-
gydrdt.

® Laposfogoéval fogja meg a menesztét
a hatlapu fellileténél, forditsa jobbra
és huzza ki (bajonettzar).
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A késziilék kezelése

® Az elsd hasznalat el6tt a gabonadrlét
alaposan tisztitsa meg, lasd a , Tisztitas
és apolas” fejezetet.

m Fontos tudnivalé

A jelen hasznalati utasitasban a munkasebes-
séghez ajanlott iranyértékek 7-fokozatu forgd-
kapcsoldval rendelkez6 készlilekekre vonatkoz-
nak. A 4-fokozatu forgokapcsoloval rendelkezé
készlilékekhez az értékek mindig zardjelben

szerepelnek.

Gabonaorlo osszeszerelése
] abra

Forgassa el ugy az allitogyurtt, hogy

az allitogylrtin és a hazon 1évo jeldlések
egymas folé keriljenek ([B-1).

A drlékupot helyezze a készlilékhazba négy-
szdgletes keresztmetszetl tengelyre ([8)-2).
Helyezze be az 6ridgydirtt (B1-3).

Az 6rlégydrdn léevo nyilnak az allitégydrin

és a hazon lévo jeldlésre kell mutatnia!
Csak ebben a helyzetben lehet az 6rl6gydr(t
megfeleléen feltenni.

Nyomija le kissé az 6rlégy(r(t és forgassa
az allitégylrit az oramutato jarasaval
megegyez6 iranyban az 6rlérészbe ([B1-4).
Helyezze fel a toltétartalyt (B1-5).

Gabona drlése
[3 abra

Nyomja meg a nyité-nyomogombot, és

a lengékart hozza a 2-es pozicioba.

Helyezze be a talat: E

- az el6redontott talat helyezze fel, majd
allitsa le,

- forditsa litkdzésig az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban.

Tegye fel a fedelet a talra, hogy 6rlés kozben

elkertlje a tulsagos porképzédést.

Hasznos tanacs: Sziikség esetén a fedél
nyilasat takarja le konyharuhaval.

Nyomja meg a nyité-nyomogombot, és
a lengdkart hozza az 1-es pozicioba. E
Vegye le a meghajtomi véddéfedelét

a gabonadrlé meghajtomujérdl (3-6a).
Tegye fel a turmixgép hajtomivének
védofedelét (3-6b).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Helyezze fel a toltétartalyt és forgassa
el balra ttkozésig.
e Allitsa be a kivant érlési finomsagot
az allitogyurin.
Fokozatmentesen 1-t6l (= finom) 6-ig
(= durva).
Az drlés finomsaga jard érlégépnél
is modosithato.
Megjegyzés: Az 1-es (= finom) iranyba csak
apro lépésekben médositsa a bedllitast, hogy
az 6rl6 ne tomaodjék el.
o Ontse az 8roinivalot a toltétartalyba.
Max. mennyiség: 750 g
A toltétartalyon lathatd jeldlések segitik
a tajékozodast, és buzara vonatkoznak.
® Dugja be a halozati csatlakozodugot.
® A forgokapcsolot allitsa 7-es (4-es) allasba.

m Fontos tudnivalé

Egy 6rlési folyamatban legfeliebb 1,5 kg 6rélni-
valot szabad feldolgozni, hogy a késziiléket

ne terhelje tul. Ezutan tartson legalabb 1 ora
szlinetet, hogy a készlilék lehdiljon.

A munka befejezése utan

® A készlléket kapcsolja ki a
forgokapcsoloval.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Forgassa a gabonadrlét az oramutatd
jaraséaval ellentétes iranyba és vegye le.

abra

® \egye le az toltStartalyt.

® A allitogydrdt az dramutato jarasaval
ellenkez6 iranyba itkézésig forditsa el.
Az allitogyuriin és a hazon lévé jelolések
egymas folé kertljienek ([d-2).

® \Vegye le az 6rlégyurtt és az ériékupot.

® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Tisztitas és apolas

A Figyelem!

Soha ne meritse az alkatrészeket (a téltétartaly

Kivételével) vizbe, soha ne tartsa folyd viz ala

€és ne tisztitsa mosogatogépben.

Ne hasznaljon surolészert a késziilék tisztita-
sahoz. A készlilék fellilete megsériilhet.
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Megjegyzés: A gabonadrlét minden hasznalat

utan tisztitsa meg, ha nem hasznalja naponta.

Olajos magvak, pl. lenmag 6rlésekor az ériét

minden Orlési folyamat utan meg kell tisztitani.

® Az 6rlégylir(it és az 6érl6kupot csak szaraz
kefével tisztitsa.

® A készllékhazat ne tegye a mosogatovizbe,
hanem csak kivtil tordlje le nedves ruhaval.
A kilépdnyilas tisztitasahoz a kidobocsé
lehajthaté (€ abra).

® A toltétartaly mosogatdgepben tisztithato.

® A gabonadrl6t szaraz helyen tarolja.

Az Orléssel kapcsolatos
tudnivalok

A gabonadrlé alkalmas valamennyi gabonafélé-
hez (kivéve a kukoricéat), makhoz, lenmaghoz,
szezammaghoz, hajdinahoz stb.

Zoldflszer, fszer és kavé is jol 6rolheto vele.

A gabonanak szaraznak kell lennie, kildnben
beragadhat az érlémuibe. Ezért az 6rolnivalét
szaraz helyen, lezaratlanul vagy jutazsakban kell
tarolni. A tarolasi hdmérséklet nem haladhatja
meg a 40 °C C-ot.

Az alabbi tablazatban megadott értékek csak
iranyértékek, és fliggnek pl. a nedvességtarta-
lomtol vagy a termesztés idejétdl (nyar vagy tel).
Orlési teljesitmény a 7 (4) kapcsolasi
fokozaton

Gabonaféle Orlési teljesitmény,
ha a beallitas

Finom (1) Durva (6)
Buza 80 g/perc 270 g/perc
Rozs 70 g/perc 230 g/perc
Hajdina 80 g/perc 190 g/perc
Csupaszarpa 80 g/perc 300 g/perc
Kopasz zab 50 g/perc 170 g/perc
Koles 80 g/perc 200 g/perc
Rizs 70 g/perc 190 g/perc
Lenmag * 15 g/perc -
Mak * 70 g/perc -

* Alenmag és a mak olajos magvak, a tul finomra
valo beallitas alacsony drlési teljesitmenyhez
vezet. Jobb eredmeény érheté el, ha ezeket
fagyasztott allapotukban érli.
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Amennyiben a sltési célokra ugy szlikseges,
a lenmag gyorsan és nagyon finomra 6rélheto,
ha azt 6rlés elétt a gabonahoz keveri.

A zab lagyabb a tébbi gabonafélénél.

Ezért nem 6rolhetd olyan finomra, mint a tébbi
gabonaféle. ltt is jobb eredmény érhet6 el,

ha a zabot a mélyh(téladaban megfagyasztja,
és kivétel utan azonnal megorli.

Fontos tudnivalo:

Mivel a gabona egy természetes és éld
Jtermészetkonzery” - és ezért nedvszivo,
mindig tUgyelni kell a szarazon valo tarolasra.
Pontosan a nedves gabona okozhat rendkiviili
felmelegedést, amit egyértelmien fel lehet
ismerni onnan, hogy az acélkupos érliémda
orléresze eltomodik, és tobbé nem lehetséges
a finomra 6rlés. A nehézkes finomra 6rlés annak
jele lehet, hogy a gabona tulsagosan nedves.
Nedvességi teszt

Egyszeri teszt a kdvetkez: kevés 6rolnivalot
két kemeény targy kozott 6sszeziuzunk.

A nem megfeleld, vagyis tul nedves 6rélnivalo
térés nélkul, zabpehelyszerlien szétterdl;
adott esetben ki kell szaritani.

Probaképpen az 6rolnivalot beteheti egy orara
a melyhitéladaba, és utana azonnal, a gépet
finom &rlésre allitva, megdrolheti.

Ha az érolnivald fagyasztas utan finomra
6rolhetd, akkor az annak egyértelmdi jele,
hogy a gabona tul nedves volt.

A moédositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ona Bawoi 6e3nekun

Lle npunannA npusHadeHe anAa KyxoHHoro kombanHy MUMS... .
3BepHIiTb yBary Ha iHCTPYKL,il0O 3 BUKOPUCTaHHA KYXOHHOIO
kombarnHy MUMS... .

3epHOBUN MANHOK NpUAATHUI ANA NepeMesNtoBaHHA BCiX BUAIB
3epHa (KpiM KYKYpyA3u), Maky, HaCiHHA JIbOHY, KYHXYTY, Fpe4Ku
Towo. MnnHok nobpe nepemMenoe TaKoXX TpaBu, NPAHOLLI Ta KaBy.
MpoaykTn AnA nepementoBaHHA NOBUHHI By TN CyxXnmm.

MNpunapn 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU ANA NepepobKu iHWKX
npeaMeTIB Y1 PEe4OBUH.

A\ Bka3siBku 3 TexHikn 6e3neku Ana ubLoro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA!

He knaaiTb pyk Ao 6yHkepy. He onyckanTe HiAKMX CTOPOHHIX
npeamMeTiB A0 OyHKepy.

3epHOBUIN MJIMIHOK MO>XHa BCTaHOBOBATM Y/ 3HIMATK TifibKK nicnA
3YMUHKN NPUBOAY, Ta BUMMaHHA BUJKU i3 PO3ETKWN.

Baxxnuso!

3epHOBUN MANHOK BUKOPUCTOBYBATU NULE Y 3a3Ha4€HOMY
po60OHOMY MOJIOXKEHHI.

3epHOBUN MANHOK BUKOPUCTOBYBATU NULLE Y MOBHICTIO 3ibpaHomy
cTaHi. Hikonn He 36upaTn 3epHOBUIA MAIMHOK Ha OCHOBHOMY 6NOKY
npunagy.

Byab nacka, BAKOPUCTOBYMTE NULLIE O4MLLEHE 3EPHO, WOO YHUKHYTH
NMOWKOAKEHb Bif, MeTaneBnx enemMeHTiB, NiCKy Ta KaMiHHA.

He BMukanTe ManHok 6e3 npoaykKTiB.

Cknaposi enemMeHTN (KpiMm ByHKepa) Hikonu He 3aHyproBaTu

Y PiAVIHU, HIKONIU He TpUuMaTK Mig NPOTOYHOK BOAOK Ta HE MUTU

y NOCYAOMWUNHINA MaLWHI.

KopoTkuii ornap, 3axucT BiA nepeBaHTaXXeHHA
Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKN BbyaoBaHe MmicLe 3aAaHOro 310My

3 MaJIloHKaMu. 3axuLLae NpuBiA Bl YIWKOAXKEHD.
ManioHok [X 3axonntoBady (6) namaeTbcA y pasi nepe-

1 Kopnyc BaHTa)KeHHA (Hanp., Bosiore 3epHo abo

2 PerynioBasbHe Kinbue CTOPOHHI MPpeAMETH y MOAPiIGHI0BaY).

3 Po3menbHUI KOHYC HoBuin 3axonntoBay MoxxHa npuabdatu

4 Po3amenbHe Kinbue y cneuianisoBaHoMy MarasuHi aboy cnyoi
5 ByHkep cepsicy (HoMep AnA 3aMoBNeHHA: 628702).
6 3axonnioea4 3axonnoBa4 MOXXHa Nerko BUTATHYTH

7 BukungHa TpybkKa Ta 3aMiHUTK.

ManioHok [

Pobo4e nono>xeHHnA
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ManioHoK

® Tpumaro4n abo 3akpinuBLLN PO3MENBHUI
KOHYC y 3adpiKCOBaHOMY MONOXKEHHI,
NMOBEPHITb peryntoBanbHe KinbLe
npasopyH A0 yrnopy.

e Tpumaro4u 3axonnoBaq NnockorybLAmMm
3a WeCTUrpaHHi NoBEpPXHi, MOBEPHITb
oro npaBopy4 Ta BUAMITb (WTMKOBUI
3aTBOp).

BukopucTtaHHA

e [lepen nepuwmM BUKOPUCTAHHAM 3epHO-
BOIro MJIMHKa cni,u npoBecTn peTelibHe
O4MLWEHHA | gornAaa, AnB. «O4uMWweHHA
i pornAn».

m Baxxnusa BkasiBka
PekomeHaoBaHi B L IHCTPYKLIT 3 ekcnnya-
Tauii OpiEHTOBHI 3Ha4eHHA po6oHoi WBNA-
KOCTi 3a3HayeHi AnA Npunaais 3 nepemu-
KadeMm Ha 7 CTyniHel.

3Ha4eHHA ANnA Npunaais 3 nepemMmkaq{em
Ha 4 CTyniHi HaBe.eHi NopAL B AyXKax.

CknapaHHA 3epHOBOIro MJIMHKa

MantoHok Bl

® [loBepHiTb perynioBasbHe KinbLe Tak,
wo6 No3Ha4kM Ha perynoBanbHOMy
KinbLi Ta kopnyci 6ynn po3TalwosaHi
oAHa HanpoTu oaHoi (B1-1).

® HapiHbTe po3MenbHUIN KOHYC Ha
HOTUPBLOXrPaHHWIM Ban y kopnyci (B-2).

® BcTaeTe po3menbHe KinbLe (B-3).
CTpinka Ha po3MeNibHOMY KifbLii
MOBVHHA NOKa3yBaTW Ha NO3Ha4Ykn Ha
perynioBanbHOMY KifbLi Ta Ha Kopnyci!
JInwe y LbOMy NONOXKEHHi po3mMenbHe
KinbLe BCTaBNAETbCA NPaBUIbHO.

® HaTuCHITb po3MenbHe KinbLie 3nerka
[LOHM3Y Ta MOBEPHITb perynioBansHe
KinbLe 3a FOAUHHMKOBOIO CTPINIKOIO
y 30Hy nepementoBaHHA (B1-4).

® YcTtaHoBiTb ByHKep (B-5).

MNepemenioBaHHA 3epHa

ManioHok 3

® HaTUCHITb KHOMKY po36n0oKy-
BaHHA Ta NOBEpHITb BaXifb
B NMONOXEHHA 2.
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® YcTaHoBKa Yalli:
— BCTaHOBITb Hally HaxMeHo Bnepes,
Ta nocTaBTe PiBHO,
— MOBEPHITb NPOTN FOANHHNKOBOI
CTPINKM A0 dhikcaLlii.
® 3akpuBanTe Hauwy KpULWKoto, o6
YHUKHY TV HaAMIPHOIO MU0y TBOPEHHA
y MpoLLeci nepeMentoBaHHA.

Mopaaa: 3a noTpebu HakpuiiTe OTBIp
KPULWKM A,O0AATKOBO PYWHMKOM.
® HaTuCHITb KHOMKY po3610Ky- C0J
BaHHA Ta NOBEPHITb BaXifb
B MONOXeHHA 1.
® 3HiMIiTb 3aXMCHY KpULIKY NPUBOLY
3 npuBoAy 3epHoBoro ManHka ([3-6a).
® 3akpuiiTe npuBia 6neHaepa 3axMCHO
kpuiwkoto (3-6b).
® BcTaHoBITb 3epHOBUIA MAMHOK Ta NoBep-
HITb MOro niBopy4 A0 yropy.
® BcTaHoBITb 6a)XaHy CTyniHb NoMeny
3a A,0MOMOrol0 perynoBanbHOro KinbLA.
MocTynaneHo BiA 1 (= ApiGHO)
[0 6 (= rpy60).
CTyniHb NomMeny MOXXHa 3MiHIOBaTuU
TakoxXx nig 4ac poboTu MIVHKa.
BkagiBka: Y HanpAmKy 1 (= Api6HO)
perynoBaTtu nvwe HeBeNNKNMUN KpoKamu,
wo6 noapibHoBa4 He 3abuBcA.
® 3acunTe NPOAYKTW ANA NepeMeNtoBaHHA
Lo ByHkepy.
Makc. 3aBaHTaxKeHHA: 750 r
Mo3Ha4kn Ha ByHKepy cny>kaTb AnA
opieHTaLii Ta po3paxoBaHi ANA MWeHNLL.
® BBiMKHITb BUJIKY A0 PO3ETKU.
® BBiMKHIiTb MOBOPOTHUIA NepemMmnkay
Ha CTYMiHb «7» («4»).

m Baxknuea BKa3iBka

o6 He nepeBaHTaXXUTKU Npunag, nia 4ac
OLLHOrO LMKNY NEPEMENOBaHHA MOXXHa
nepepobuTy Makc. 1,5 Kr NpoAyKTiB.

MicnA Lboro 060B'A3KOBO AaliTe OXONOHY T

npunagy He MeHwe 1 roanHu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Micna po6otu

® BUIMKHITb Npunaa, noBepHyBIn nepe-
MUKa.

® BuiiMiTb BUMKY i3 po3eTKM.

® [loBepHiTb 3epHOBUI MJIMHOK NPOTU
rOAVHHMKOBOI CTPINKKW Ta 3HIMITb.

ManioHok @

® 3HimiTb ByHKep.

® [loBepHiTb perynioBanbHe KinbLie NpoTu
rOAVHHMKOBOI CTPINKK A0 yropy.
Mo3Ha4ku Ha perynoBanbHOMY KifbLii
Ta Kopnyci po3TaloBaHi oAHa HanpoTu
opHoi ([d-2).

® BuiiMiTb po3menbHe KinbLe Ta po3menb-
HUIA KOHYC.

® [lo4ncTiTb CKNaAOBi ENEMEHTH,
AnB. «O4unWeHHA | AornAa».

OuunweHHa i gornaa

A YBaral

Cknanosi enemeHTH (Kpim 6yHKkepa)

HIKOJIN HE 3aHypoBaTU y PiAUHY,

HIKOIM He TpuMaTu i rnpoTOHHOK BOAOIO

T8 He MUTU Y MOCYAOMUIHIV MaLINHI.

He 3actocosyrite Hiakux abpasnBHux

3acobiB 4514 YnleHHA. Ha noBepxHax

MOXYTb BUHUKHY T MOWKOAXKEHHA.

BkasiBka: 3epHOBMI MAVHOK CRif HNCTUTK

nicnA KOXXHOro BUKOPUCTaHHA, AKILO

Bn He KOpUCTY€ETECA HMM KOXKHOIO AHS.

Y pasi nepepobkn NpoAyKTiB 3 BUCOKMM

BMICTOM >XKUPY, Harp., HACiHHA NbOHY,

MIAWHOK CAiA YUCTUTY NICAA KOXXHOrO

npouecy nepementoBaHHs.

® Po3MenbHe KifbLie Ta po3MeNbHNM
KOHYC 41CTUTU NNLLE CYXOHO LLiTKOHO.

® Kopnyc He KnacTvy MuioHy BOAY, a nvie
NPOTEepPTMN 330BHi BOJIOFOK TKaHWHOIO.
JnA o4veHHA BUKMAHOIO OTBOPY
BUKMAHA TpybKa BiaKnAaeTLCA
AOoHU3Y (MantoHokK [4).

e byHkep npuaaTHWM ANA MUTTA Yy Nocy-
LOMUMHIN MaWWHi.

® 3epHOoBMI MIVHOK 36epiraTn y cyxomy
NPUMILLEHHI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BkasiBku ana nepemerio-
BaHHA

3epHOBUIN MAVHOK NpuaaTHWUIA ANA nepe-
MentoBaHHA BCiX BMAIB 3epHa (KpiM KyKy-
pyA3n), Maky, HaciHHA NIbOHY, KYHXYTY,
rpe4ku Towo. ManHok Aobpe nepementoe
TakoXX TpaBW, NPAHOLL Ta KaBy.

3epHo NOBMHHO BYTK Cyx1M, iHaKwWe BOHO
3nunHeTbeA y noapibHioBadi. MNpoaykTn aAnA
nepemMentoBaHHA oTxe cnig, 36epiratu

y Cyxomy MicLi BiakpuTmu abo y axKyTo-
BOMY Milky. TemnepaTypa 36epiraHHA

He NoBMHHa nepesuuysaTn 40 °C.

HaBezeHi y HacTynHii Tabnuui 3Ha4eHHA —
OPIEHTOBHI AaHi, AKi 3anexaTb Bif, Pi3HNX
thakTopis, Hanp., BMiCTy Bonoru abo
nepioAy BMpoLLyBaHHA (BRITKY abo B3UMKY).
MpoAyKTUBHICTL NepemesiioBaHHA

Ha CTYMeHi «7» («4»)

Bua sepHa [poayKTuBHICTL nepe-
MeJIIOBaHHA NPy yCTaHOBLi
Api6Ho (1) rpy6o (6)
MwennuA 80 r/xs 270 r/xB
2Kuto 70 r/x8 230 r/xs
peyka 80 r/xs 190 r/x8
["onosepHe 80 r/x8 300 r/xs
npoco
"onosepHwii 50 r/xB 170 r/xB
oBeC
Mpoco 80 r/x8 200 r/xs
Puc 70 r/xB 190 r/x8
HaciHHA 15 r/x8 -
NbOHY *
Mak * 70 r/xB -

* HaciHHA NboHY Ta Mak BiA3Ha4atoTbCA
BWCOKMM BMICTOM XWpiB, TOMY AnA
3aHaATo ApiGHOI yCTaHOBKU nepemento-
BaHHA XapaKTepHa HM3bKa NPOAYKTUB-
HiCTb. AnA Kpawux pe3ynbTaTiB ix chia,
nepemenioBaTyi B 3aMOPOXXEHOMY CTaHi.

HaciHHA NboHY ANA BUNIYKN MOXHA
3MONOTU WBKAKO i Ay>Ke Api6HO, niaMiwas-
WK MOro nepes, nepemMentoBaHHAM

[0 3epHa.
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OBec — M'AKWWIA HiX iHWi BUAM 3epHa.
Tomy 110ro He MO>XKHa 3MONIOTU Tak APiGHO,
AK iHWi BUAK 3epHa.

JnA oTpuMaHHA Kpawmx pe3ynbTaTiB
nepementoBaHHA OBEC MOXKHA 3aMOpPO3UTU
B MOPO3WAbHIN wadi i 3MonoTn 3pasy

X MicnA BUAMaHHA.

Baxxnuea BKka3iBka:

3epHo, yABnAHM cobot0 «NpUPOLHY
KOHCepBY», BONOAIE rirpocKomni4HUMU
BJIACTMBOCTAMM, @ OTXKE Chif, 3aBXXAN
3abeane4vyBaTu cyxi ymoBu 36epiraHHA
AnA Hboro. Came Bonore 3epHo Npr3Bo-
AWTb L0 HAA3BUHaAMHO BUCOKOrO Harpi-
BaHHH, Wo A06pe MOMITHO, AKILO 30Ha
nepemMentoBaHHA KOHIYHOro noapibHioBaqa
i3 cTani 3abuBaeTbcA Ta APIGHUIA Nomen
CTa€ HEMOXXVBUM.

YcknaaHeHun ApibHWMI nomen moxxe 6y Tu
03HaKo0 MiABKLLEHOI BONOrOCTi 3epHa.
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TecT Ha BosOriCTh

[MpoBecTn TeCcT NPOCTO — ANA LbOro
po34aBuTU MPOAYKTU ANIA NepeMentoBaHHsA
MiXK ABOMa TBEpAMMU NpeaMeTamMu.
HenpuaatHi, To6TO 3aHaATO BoOMOri, Npo-
AYKTU AnfA nepeMentoBaHHA po3aaBito-
10TbcA 6€e3 XpyCTy, PO3MIOLLYHOHUCH
noAibHo BiBCAHMM NnacTiBUAM; Taki
NPOAYKTW CAiA NiACYWNTN.

Mpoby NpoAyKTiB ANA NepemMentoBaHHsA
MO>XHa TakO>X NOKNacTu 40 MOPO3UbHOT
wadpu Ha Aekinbka rofuH i noTim ApiéHO
3MONOTU BiApasy X MicnA BUMMaHHA.
AKWo NpoAYKTU ANA NepemMentoBaHHA nicnA
3aMOpOXKYBaHHA NEFKO MEPEMENIOIOTHLCA
Api6HO, TO Le — BipHa O3HakKa Toro,

Lo 3epHo nepes LM 6yno BOfOrMm.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaEeTbCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



ru

Ona Bawen 6e3onacHoOCTH

JaHHaA npuHaaneXXHoCcTb NpefHa3HavYeHa ANA KYXOHHOro
kombanHa MUMS... .

BbinonHANTe yKasaHuA, NpuBeaeHHble B MHCTPYKLLUN NO
aKcnyaTauumn KyxoHHoro kombanHa MUMS... .

3epHoBaA MenbHMLA NpeaHa3Ha4eHa AN1A NoOMoJia BCeX COPTOB
3epHa (KpoMe KyKypy3bl), CEMAH MaKa, NbHa, KyHXYyTa, rpe4mxu

n np. C ee NOMOLWbIO MOXHO TakXXe NpekpacHo nepemMalsnbiBaTb
CYLWEHYIO 3eneHb, NPAHOCTU U KodbelrHble 3epHa. NpoayKTbl AnA
nepemarnbiBaHVA AOJKHbI ObITb CyxumMu. MNMprHaAnNeXXHOCTb HENb3A
ncnonb3oBaTb ANA nepepaboTku Apyrux NpeaMeToB NN BELLeCTB.

A\ YkazaHua no TexHuke 6e3onacHocTu ANA AaHHoro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA!

He onyckaTb pyKy B 3arpy304Hblil cTakaH. He BCTaBNATb HUKaKne
npeaAMeTbl B 3arpy304HbI CTaKaH.

3epHOBYIO0 MeNbHWLY yCTaHaBMBaTb UM CHAUMATb TOMbKO Mpu
BbIKJIIOHEHHOM MPUBOAE U U3BNEYEHHOW U3 PO3ETKU WTENCcenbHON
BUJIKE.

BaxxHo!

3epHOBYI0 MeNbHULY NCNOMb30BaTb TOJILKO B yka3aHHOM pabo4em
NOJIOXKEHUN.

3epHOBYIO MeNbHWLY NUCMOMb30BaTb TOMbKO B MOAHOCTLIO
cobpaHHOM BuAe. 3epHOBYIO MENIbHULLY HU B KOEM cny4ae He
cobupaTb Ha OCHOBHOM 60Ke.

Bo n3bexxaHve nospexaeHu npubopa MeTannmyeckumm npea-
MeTamMu, NeCKOM UAN KaMHAMW NCNONb3YNTEe, NoXanymncra, ToNbKo
O4UILEHHOE 3EPHO.

He naBante menbHULE paboTaTb BXONOCTYIO.

OTaoenbHble aeTanun (KpOMe 3arpy304HOro cTakaHa) HUKoraa

He norpy>aTtb B XXUAKOCTU, HUKOr4a He Aep)XaTb No4 NpoTO4YHOM
BOAOW N HE MbITb B NOCYA0MOEYHON MalNHe.

KomnnekTHbIN 0630p Pucyrok B

MoXkanyicTa, OTKpONTEe CTPpaHULIbI Pabo4ee nonoxeHve

€ PUCYHKaML. 3awmTa OT neperpys3kKu
PucyHok A i perpy

BcTpoeHHoe 3agaHHOe MecTo cnomMa 3alm-

1 Kopnyc o

2  VCTAHOBOMHO® KOJNBLO waeT NpuBOL OT noBpexxaeHu. Mpu nepe-

3 PasManuiB Wit KOH rpy3ke (Hanp., ecnv B pa3malbiBatouLnii

4 Paa anbisarou oHyc MexaHn3M nonajarT BAaXKHOe 3epHO Ui
asmaneisaloliee koneco MOCTOPOHHME NpeAMeTbl) 3axBaT (6)

5 3arpy3o4Hbil cTakaH noMaeTcA.

6 3axBaT

7

ByHkep BriGpoca oTxoa0B
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3anacHoi 3axBaT MOXXHO nNprobpecTun

y odbmLMansHOro aunepa nan B CepBUCHOMN

cny>xbe (Homep AnA 3akasa 628702).

3axBaT MOXXHO Nerko n3sfedb 1 3aMeHUTb.

PucyHok

® YaepXXuBaTb pasmManbiBalolmin KOHYC
B pyKax 1Unu 3akpenuTb ero MHbIM Crnoco-
60M 1 noeBopaymBaTh yCTaHOBOYHOE
KONbLLO BMPaBo A0 yrnopa.

® 3axBaTuTb NNockorybL.amu wecturpax-
HVK 3axBaTa, NMOBEpPHYTb ero BNpaso u
n3BneYb (WTHIKOBOW 3aTBOP).

dkcnnyaTaumAa

[ ] I'Iepen nepBbIM NCMNOJIb30OBaHNEM 3€PHO-
BYIO MeJibHULY crieflyeT TwaTenbHo
MOYUCTUTb, CM. «Huctka n yxon».

m Ba)kHoe yka3aHue
PekomeHa0BaHHbIE B AaHHOM MHCTPYKLLAN
Mo 3KcryaTaLum OpUeEHTUPOBOYHbBIE 3HAaYe-
HUA pabo4yen CKopPOCTM yKasaHbl ANA Nprbo-
POB C MOBOPOTHbLIM BbIKNO4ATENEM Ha 7 CKO-
pocTen. 3Ha4eHnA AnA NprubopoB ¢ MOBOPOT-
HbIM BbIKNOHaTeNeM Ha 4 CKOpocTu npyise-
JleHbl 32 HUMK B CKOOKax.

C6opkKa 3epHOBOI MeJIbHULLbI

PucyHok DBl

® [loBepHyTb yCTAHOBO4YHOE KOMBLLO TaK,
4TO6bl MapKMPOBKM Ha YCTaHOBOYHOM
KonbLLe U Ha Koprnyce HaxoAMNnch
apyr Hag apyrom (BI-1).

® HacaanTb pasmanbiBarolmin KOHYC Ha
4eTblpexrpaHHyto 0Cb BHYTPU Kopryca
(B1-2).

® BcTaBuTb pa3ManbiBarollee Koneco
(B-3).

CTpenka Ha pa3marnbiBatolWwem Konece
JLOJKHa YKa3blBaTb Ha MapKMPOBKYM Ha
yCTaHOBOYHOM KofibLie 1 Ha Koprnyce!
TonbKo B 3TOM NONOXEHUN pa3mankiBa-
folLee Koneco MOXXHO MpaBuiibHO ycTa-
HOBUTb.

e Crnerka HaxaTb Ha pa3marbiBatolee
KONeco v MOBEPHYTb YCTAHOBOYHOE
KOMbLLO MO 4acoBON CTpenke B 0b6nacTtb
nomona (B1-4).

® YCTaHOBUTb 3arpy304Hbiii cTakaH (BI-5).

60

Momon 3epHa
PucyHok 3

HaxkaTb Ha KHOMKY pa36noKnpoBKu

1 NepeBecTy NOBOPOTHbIN KPOH-

WTEeVH B NonoXxeHue 2.

YcTaHoBKa CMECUTENBbHON Hawun:

— HaKIJIOHEHHYI0 Briepe s, CMeCUTENbHYIO
Yauwy BCTaBUTb, 3aTEM YCTaHOBUTb
POBHO,

— MOBEPHYTb €e NPOTUB 4acoBOM
CTpenku Ao ukcaunm.

JlnA npeaoTBpalleHnA Ype3mMepHoro

nbineobpa3oBaHunA Npu nomorne,

HaKpbITb Yally KpbIWKOMN.

PekomeHaauma: MNMpn HeobxoanmocTu
O0TBEPCTHME B KPbIlWKE MOXXHO AOMONHUTENb-
HO HaKpbITb NMONOTEHLLEM.

1 NepeBecTy MOBOPOTHbIN KPOH-
WTerH B nonoxexue 1.

CHATb 3alMTHYIO KPbIWKY C NpusBoAa
3epHoBON MenbHULbI (E-6a).
YCcTaHOBUTb 3aWNTHYIO KPbIWKY

Ha npvBoA, Mukcepa ([3-6b).
YCcTaHOBUTL 3€PHOBYIO MENBHULLY

1 NOBEPHYTb ee BNIEBO A0 yropa.
OTperynnpoBaTb HEOOXOANMYIO CTENEHD
nomMona Ha yCTaHOBOHHOM KofbLLe.
MnaBHaA perynuposka oT 1 (= Menko)
[0 6 (= KpynHo).

CTteneHb Nnomona MOXXHO N3MEHATb

1 BO BpeMA paboTbl MENbHULLbI.

HaxkaTb Ha KHOMKY pa3610K1poBKn

Yka3aHue: PerynmpoBky B CTOPOHY cTene-
H¥ nomona 1 (= menko) HeobxoAnMo Npon3-
BOAUTB NKLWb MNOCTEMNEHHO ANA TOro, YTOObI
pasmanbiBalolwmnin MexaH13m He 3abunca.

3acbinaTb NPOAYKTLI ANA NepemanbiBa-
HVA B 3arpy304HbIN CTaKaH.

Makc. konu4ecTBO 3arpy3ku: 750 r
MapK1poBKN BHYTpUY 3arpy304HOro
cTakaHa MapKupoBkKa crny»xaT AJiA
OpPVIEHTMPa N paccHUTaHbl Ha MIWEHNLLY.
BcTaBuTb BUNKY B PO3ETKY.

MepeBecTV MOBOPOTHbIV Mepekno4aTenb
B rnonoxxeHuve 7 (4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



E Ba)kHoe yka3aHue

Bo nsbexxaHne neperpy3sku npubopa 3a
OJZLVMH MpoLLecc nomona MoXKHO nepepabaTbl-
BaTb Makc. 1,5 Kr 3epHa.

lMocne aToro cnepyeT BbIAEPKATb NepepbIB
LNA oXnaxkAeHVA npubopa, Kak MAHUMYM,

B Te4eHve 1 Jaca.

Mocne paboThl

® Bbikno4nTb NpMGOP C MOMOLLLBIO NMOBO-
POTHOr O Nepekno4aTens.

® I3Bne4b BUMKY U3 PO3ETKMN.

® [loBepHyTb 3€pHOBYIO MENbHULLY NPOTVB
4acoBOWN CTPENKN U CHATL ee.

PucyHok @

® CHATb 3arpy304HbIN CTaKaH.

® [loBepHyTb yCTaHOBOYHOE KOMbLLO
NpoTWNB 4acoBOM CTPENKK A0 ynopa.
MapK1pOBKM Ha yCTaHOBO4HOM KOfbLLe
N Ha Kopryce HaxoAATCA APYr HaA,
apyrom (H-2).

® lI3Bne4b pa3manbiBarolee Kosieco
1 pasmanbIBaoLLmil KOHyC.

® [IpoBeCTU HMCTKY OTAENbHbIX AeTanen,
CM. «HucTKa 1 yxon».

YucTka u yxoa

A Buumarue!
OtaenbHele aeTanu (Kpome 3arpy304HOro
cTakaHa) HUKorAa He rorpyxars B Xul-
KOCTU, HUKOr Aa He I8PXaTh 104 MpPOTO4H-
O/ BOZIOV M1 HE MbITb B [10CYAOMOEHHO
matmHe.
He ucrionb3osate abpasunsHbie YUCTALNE
cpeacrsa. lNosepxHocTu ripubopa mMoryT
ObITb MOBPEXXAEHBI.
YkasaHue: Ecnu 3epHoBas MenbHuLA He
NCMoNb3yeTCA eXXelHEeBHO, TO ee cneayeTt
o4MILaTb Mocie KaXXA0ro 1CroJib30BaHNA.
Mpv nepemaneiBaHMM Macnocomep xatumx
NPOAYKTOB, HAMPUMep, CEMEH NbHa, Mefb-
HULLY creayeT o4miLaTh Nocne KaXKAoro
npouecca nomona.
® PasmanbiBaiolwee KoNeco 1 pasmarbl-
BaloWMN KOHYC YUCTUTb TOJIbKO CYXOW
WeTKOM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Kopnyc MenbHU1LbI He KnacTb B BoAy ANA
MbITbA, @ TOJIbKO NMPOTUPaTh CHapy»Xu
BNa>XHON TPAMKON.

JnA 4MCTKM BbINYCKHOrO OTBEPCTYA,
6yHKep BblIbpoca 0TX0A0B MOXHO
OonycTUTb BHU3 (puc. [€).

® 3arpy304HhbI cTakaH MOXHO MbITb
B MOCYA0MOEYHOWN MalnHeE.

® 3epHOBYIO MefbHULY XpPaHWUTb B CYyXOM
rnomMell.eHuu.

YKazaHuAa no
nepemasnbiBaHUIO

3epHoBaA MenbHULLA NpeAHa3HaveHa AnqA
romMona BCex CoOpToB 3epHa (Kpome KyKypy-
3bl), CEMAH Maka, NibHa, KyHXYyTa, rpeqmxm
n np. C ee NOMOLLbIO MOXHO TakXXe npe-
KpacHO rnepemManbiBaTb CyLEHYO 3efeHb,
NPAHOCTN 1 Kodoe.

3epHOo A0JKHO BbITb CyXMM, Ha4e He
WCKIIO4EHO 3anunaHne pa3mManbiBatolero
MexaHu3ma. MNoaTomy 3epHo, NpeaHasHa-
YeHHOe ANA NomMona, CneayeT XpaHuTb

B CYXOM MECTE B OTKPbITOM BUAE NN B
I>KyTOBOM Meluke. TemnepaTypa xpaHeHuA
He fomkHa npesblwath 40 °C.

MpuseneHHble B cneaytoulen Tabnuue 3Ha-
YeHWA ABNAOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU U 3a-
BWCAT, HamMp., 0T COAEP>KaHNA BNa>KHOCTU
WA BpeMeHU rnocesa (NeTo nnuv auma).
MNpousBoanTenbLHOCTL NoMoa Ha 7-1 (4)
CTyneHu

Bup sepHa lNpoussoauTensHOCTb
rnomoJia Npu yctaHoOBKe
menko (1) KpynHo (6)
Mwennua 80 r/MuH 270 r/MuH
Poxb 70 r/MuH 230 r/MuH
peqmnxa 80 r/muH 190 r/MuH
lonosepHbin 80 r/mMuH 300 r/MuH
AYMEHb
lonosepHbin 50 r/mMuH 170 r/MuH
oBec
61
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Bup sepHa [lpoussoauTensHOCTb
nomosa npu yctaHoBKe
menko (1) KpynHo (6)

Mpoco 80 r/MuH 200 r/MuH

Puc 70 r/MuH 190 r/MuH

CemeHa 15 r/mMuH -

NbHa *

CemeHa 70 r/MuH -

Maka *

* BcemeHax nbHa 1 Maka coaepXxuTcs
Macno, No3ToOMy Mpu 04eHb MENKOM
nomMosne rnpon3BoAMTENbHOCTb NoMosa
HuU3KaA. Jlyqwero pe3ynbTarta yaacrcA
LOCTUYb, eCNN NepemManbiBaTh 3TN
CceMeHa B 3aMOpPOXXEHHOM BUAE.

Ecnun cemeHa nbHa Tpe6yDTCH AnA Bbiney-
KW, TO X MOX>XHO NMepemMonoTb 6bICTp0 n
0O4eHb MeJiko, AobaBuB nx K 3epHy nepen
NOMOJIOM.

OBec mAr4e, 4eMm Bce Apyrve copTa 3epHa.
MoaTomy ero HEBO3MOXXHO pa3mMonoThb Tak
Xe MenKo. Bbl MOXXeTe TakxXe 1 B 9TOM
cnydae AOCTUMHYTb NyYlWKnX pe3ynbTaTos,
€cnv 3aMopo3u1Te OBEC U NEPEMONNTE ero
cpasy nocne U3Bne4eHnA N3 Mopo3nb-
HUKa.

Ba)kHoe yka3aHue:

Tak Kak 3epPHO ABNAETCA eCTeCTBEHHbIM U
XXUNBbIM «NPUPOAHbIM KOHCEPBOM», N3-3a
4ero OHoO rmapocKonn4Ho, cneayetT cHoBa U
CHOBa yKa3biBaTb Ha Heobxo0AMMOCTb ero
XpaHeHnA B CyxXxoM MecCTe. MmeHHo Bnax-
HO€e 3epHOo NpnBOAUT K ero aHomMmallibHOMYy
HarpeBy,; 3TO MO>XHO onpenennTb No ToMy,
4YTO 30Ha NnoMona CTajlbHOro KOHN4ecKoro
pa3mManbiBaolero MmexaHmama 3abuBaeT-
CA, N MenKui nomon 6onble BbINOJHUTD
HEeBO3MOXKHO. Ecnv Mmenkuin nomon 3aTpya-
HEeH, TO 3TO yKa3blBaeT Ha TO, 4TO 3epHO
CNIMWIKOM Bhna>xKHoe.

62

MpoBepka BslaXKHOCTU

Caman npocTan NpoBepKa BbINOAHAETCA
nyTeM pasfaBnvBaHvA 3epHa Mexay
ABYMA TBEpAbIMM NpeameTamu. Henoaxo-
AAuee, TO eCTb, CANIWKOM BlaXKHOE 3epHO
MOXXHO 6e3 xpycTa pacniowmnTb, Kak oBcA-
Hble XNomnbA; NPy He0b6XO0AMMOCTHU €ro cne-
AyeT nocywnTb. MOXHO TakXe NonoXuTb
HEMHOI0 3epHa Ha HECKOJIbKO 4acoB B
MOPO3UNILHYK 1 NOCcie 9TOro cpasy pasmo-
NOTb €ro B NOJI0XKeHU Menkoro rnomona.
Ecnu 3epHo nocne 3amopaxnBaHnA MOXXHO
6yneT MenKko NepemosioTb, TO 3TO FOBOPUT
0 TOM, 4TO OHO MNepes 3aMopaKMBaHNEM
6bIN10 BNaXXHbIM.

MpaBo Ha BHeCEHVE N3MEHEHWI
ocTaBnAeM 3a coboin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001126333 (9806)












