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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beko dankt Ihnen, dass Sie sich fur das Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen
dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitét und Technologie hergestellt wurde, um
lhnen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle anderen
mitgelieferten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden,
und bewahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die Anweisungen unter
Bertcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen Informationen und
Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schitzen Sie sich und lhr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen.
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthélt die folgenden Symbole:

AGefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fuhren kann.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
fuhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heiBen Oberflachen zu Verbrennungen fuhren kann.
ﬂ Wichtige Informationen oder nitzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Hinweise zu Ihrer Sicherheit

« In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafur sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt.

« VVergessen Sie nicht, die

gesamte Dokumentation —

also Bedienungsanleitung,

Aufkleber und sonstige

Dokumente — und Teile

mitzugeben, falls Sie das

Geréat an jemand anderen

weitergeben.

Unser Unternehmen haftet

nicht fur jegliche Schaden,

die durch Ignorieren dieser

Hinweise eintreten.

« Ubrigens erldschen samtliche

Garantien und

Gewahrleistungen, wenn Sie

sich nicht an diese Hinweise

halten.

A | assen Sie

Reparaturarbeiten immer nur

vom Hersteller, seinem

autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfuhren.

« A \Verwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehor.
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« AVersuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrieben
wird.

« AVerzichten Sie auf
eigenmachtige technische
Veranderungen des Gerates.

AVerwendungszweck

 Dieses Produkt ist fUr den
Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fUr die kommerzielle
Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist nur fur den
Einsatz in Haushalten und
personalkichen in
Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fur Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fUr andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.



« Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Grillen
von Lebensmitteln verwendet
werden.

« Dieses Produkt sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern, Aufhangen von
Handtlchern oder Kleidung
zum Trocknen am Giriff
verwendet werden.

ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere

» Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich Uber die
moglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geraten noch nicht
auskennen.

« L assen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten durfen
nur dann von Kindern erledigt

werden, wenn sie dabei stets

unter Aufsicht stehen.
« Das Gerét sollte nicht von
Menschen bedient werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grundlich mit der
Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natUrlich auch fur
Kinder.
Kinder sollten stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fur Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht
mit dem Gerat spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerat steigen.
Stellen Sie keine
Gegenstande auf dem Gerat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.
WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil3 bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder
vom Geréat fern.
« Bewahren Sie das

Verpackungsmaterial so auf,
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dass Kinder nicht
herankommen. Es bestent
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der
gedffneten BackofentUr ab,
lassen Sie Kinder nicht darauf
sitzen. Der Backofen kann
umkippen, die Turscharniere
konnen beschadigt werden.

» Schneiden Sie den
Netzstecker ab, sorgen Sie
dafUr, dass das Geréat
keinesfalls in Betrieb
genommen werden kann,
wenn Sie das Geréat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft auBerst erfinderisch sein
konnen!

ASicherheitshinweise zu

Elektrogeraten

» SchlieBen Sie das Gerat an
eine Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des
Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen. Benutzen
Sie das Gerat nicht ohne
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ordnungsgemale Erdung
gemal nationalen Richtlinien.

» Netzstecker oder elektrischer

Anschluss des Gerates

sollten stets gut erreichbar

sein und bleiben — allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls

Netzstecker oder elektrischer

Anschluss nicht an stets

erreichbarer Stelle moglich

sind, sollte ein allpoliger

Trennschalter (Sicherungen,

Schalter etc.) in die Zuleitung

integriert werden, der den

elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und nattrlich gut
erreichbar sein sollte.

Das Gerat darf bei Installation,

Reparatur und beim

Umestellen/Verrticken nicht

mit der Stromversorgung

verbunden sein.

« SchlieBen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zéhlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verolte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
FlUssigkeiten kommen



konnen — zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.

BerUhren Sie den
Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den Netzstecker
am Kabel aus der Steckdose
zu ziehen: Fassen Sie immer
den Stecker selbst.
Andernfalls kann es schnell
passieren, dass Sie die ganze
Steckdose aus der Wand
reilen oder es zum
Kabelbruch kommit.

Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls
konnen Funken Uberschlagen,
es besteht Brandgefahr.
SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie

durfen keine heiBen Stellen
berUhren.

Vergessen Sie nicht, dass
sich die Ruckwand des
Ofens im Betrieb ebenfalls
erhitzt. Netzkabel durfen
daher nicht die Ruckwand
beruhren; die Isolierung kann
schmelzen, Kurzschllsse
oder Stromschlage sind in
diesem Fall vorprogrammiert.
Achten Sie darauf, dass
Versorgungskabel nicht in der
OfentUr eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht Gber
hei3e Stellen. Falls die
Isolierung schmilzt, kann es
schnell zu Kurzschlussen,
damit auch zu Branden
kommen.

Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekurzten,
beschéadigten oder
Verlangerungskabel.

Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommit.
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« WARNUNG: Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln.
Andernfalls bestenht
Stromschlaggefahr. Ziehen
Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die zugehorige
Sicherung ab.

ASicherheit beim

Transport

 Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur Uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

» Das Gerat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

» Missbrauchen Sie die Tur
und den Turgriff nicht zum
Tragen oder Umsetzen des
Gerétes.

« Legen Sie keine Fremdkorper
auf dem Gerat ab, tragen Sie
das Gerat aufrecht.

« Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
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entnehmbare oder
bewegliche Teile des Gerates
groRzugig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.
« Prifen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur

Installation

« Prufen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Gerat nicht.

« Stellen Sie das Gerét nicht in
der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizofen
und dergleichen) auf.

« Halten Sie samtliche
BelUftungsoffnungen am
Gerat frei.

« Verzichten Sie auf eine
Aufstellung hinter Dekoturen,
da Uberhitzung droht.

ASicher bedienen

« Denken Sie daran, das Gerat
nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

« Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.



e Benutzen Sie das Gerat nicht,

falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

e Benutzen Sie das Gerat nicht

ohne Turglasscheibe,
natUrlich auch dann nicht,
falls die Scheibe beschadigt
ist.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

» Nutzen Sie das Gerat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind — zum Beispiel,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.

» Brennbare Gegenstande
Garraum kdnnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

« Der Backofengriff mag dazu
verflhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein
Handtuchtrockner. Hangen
Sie keine Handtlcher,
Handschuhe oder ahnliche
Dinge darUber.

« Die Scharniere an der Tur

bewegen und schlieen sich,
wenn Sie die TUr offnen oder
schlieBen. Fassen Sie die Tur
beim Offnen oder SchlieBen
nicht am Teil mit den
Scharnieren.

AWarnhinweise zu hohen

Temperaturen

WARNUNG: Das Gerat
erwarmt sich naturlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
Beruhren Sie keine heiBen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.

Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab — auch an
den Seiten des Gerates kann
es im Betrieb hei3 werden.
Halten Sie beim Offnen der
Ofentur Abstand, da heiBer
Dampf aus der TUr austritt.
Der Dampf kann Hande,
Gesicht und Augen
verbruhen.
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e Das Gerat erhitzt sich

naturlich im Betrieb. Beruhren

Sie keine heiRen Stellen,
fassen Sie vor allem nicht an
die Wande des Garraums,
die Heizelemente und alles,
was sich ebenfalls stark
erhitzt.

« Ziehen Sie am besten
Ofenhandschuhe Uber, wenn
Sie Speisen in den heilen
Ofen geben oder
herausnehmen.

AZubehé’>r

« Achten Sie darauf, dass
Grillrost und Bleche richtig in
den Einschuben sitzen. Mehr
dazu finden Sie im Abschnitt
»Zubehor verwenden”.

e Zubehor im Garraum kann
das Glas der Ofentur beim
SchlieBen beschadigen,
wenn es nicht richtig sitzt.
Schieben Sie Zubehorteile
immer komplett in den
Garraum.

ASicherheit beim Kochen

« Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei

relativ geringen Temperaturen,

kann sich beim Kontakt mit

heiBen Stellen entzinden und,
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damit natUrlich Brande
verursachen.

Speisereste, Ol, Fett und
andere brennbare Dinge im
Garraum und in unmittelbarer
Nahe kénnen Feuer fangen.
Entfernen Sie solche
Verunreinigungen vor der
nachsten Nutzung.
Lebensmittelvergiftungsgefah
r: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa eine Stunde
vor und nach der Zubereitung
im Ofen. Manche
Lebensmittel verderben sehr
schnell und eine
Lebensmittelvergiftung kann
die Folge sein.

Erhitzen Sie Speisen nicht in
geschlossenen Dosen,
Konserven oder
Glasbehaltern. Die Speisen
dehnen sich beim Erhitzen
aus, kdnnen den Behalter
sprengen — teilweise mit
einiger Wucht!

Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehor (Rost, Blech
etc.) mit Backpapier aus,
geben Sie die Speisen dazu,
stellen Sie dann alles in den
bereits vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie Uberschussiges
Backpapier, das Uber den
Rost, das Blech oder den



Behalter hinausragt, damit
das Backpapier nicht an die
Heizelemente gerat.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei
Ofentemperaturen, fur die
das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit
Backpapier aus!

Stellen Sie Bleche, Teller,
Behalter und dergleichen
nicht direkt auf den
Ofenboden, bedecken Sie
den Ofenboden nicht mit
Alufolie. Andernfalls kann sich
ein Hitzestau bilden, der den
Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.
Halten Sie die OfentUr beim
Grillen geschlossen. Man

kommt leicht an heiBe Stellen.

Verbrennungsgefahr!
Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, kdnnen sich
entzunden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die kraftigen
Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch
auf einen gewissen Abstand

der Speisen zur Ruckwand
des Ofens. Dort entsteht die
groBte Hitze, daher konnen
stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

ASicherheitshinweise zum

Reinigen und Pflegen

» Warten Sie, bis das Produkt
abgekunlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. HeiBe
Oberflachen verursachen
Verbrennungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespruhen
Sie das Gerat nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

« Reinigen Sie das Gerat nicht
mit Dampfreinigern — der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fuhren.

« Verzichten Sie beim Reinigen
der BackofentUr und der
TUrscheibe auf scharfe
Scheuermittel, Metallschaber,
Stahlwolle sowie Bleichmittel.
Solche Dinge konnen die
Glasflachen zerkratzen und
anderweitig beschadigen.
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H Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten

Dieses Produkt erflllt die
——

Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir
elektrische und elektronische
Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Durch eine ordnungsgemaie
Entsorgung gebrauchter Geréate kénnen
mogliche negative Folgen fur die Umwelt
und die menschliche Gesundheit
vermieden werden.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erflllt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.
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Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.

Tipps zum Energiesparen

Die folgenden Vorschlage sollen lhnen

helfen, lhr Gerat besonders

wirtschaftlich und energiesparend zu

benutzen.

¢ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.

¢ Benutzen Sie im Ofen moglichst
dunkles oder emailliertes Kochgeschirr,
das Hitze besonders gut leitet.

¢ Schalten Sie das Geréat 5 — 10 Minuten

vor dem Garzeitende ab: Die Resthitze

reicht gewdhnlich bis zum Abschluss.

So koénnen Sie bis zu 20 % Energie

sparen, die wirklich nicht ndtig ist.

Heizen Sie den Ofen vor, wenn dies im

Rezept oder in der Anleitung

angegeben ist. Verzichten Sie auf

haufiges Offnen der Ofentdr.

¢ Versuchen Sie, moglichst mehrere
Gerichte auf einmal im Ofen
zuzubereiten. Dazu stellen Sie
beispielsweise gleich zwei Behalter auf
den Rost. Obendrein: Wenn Sie zwei
Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie naturlich auch Energie, da
der Ofen seine Warme nicht verliert.



Kl Ihr neues Gerit

Ihr neues Gerat

* 2 O 00N O~ WwN =

Bedienfeld
Lampe*
Drahtregale™
Luftermotor (hinter Stahlplatte)
Durch
Handhabung
Regal-Positionen
Dampfaustrittsloch
Oberheizung

0 Beltftungsoffnungen

Das hangt vom Modell ab.
Maoglicherweise ist Ihr Produkt nicht
mit einer Lampe ausgestattet, oder
der Typ und die Position der Lampe
koénnen von der Abbildung
abweichen.

** Das hangt vom Modell ab. Ihr

Produkt kann ohne Drahtregale
sein. In der Abbildung sind
Drahtregale als Beispiele dargestellt.
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Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld Ihres Gerates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen kénnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich ausfallen.

Ofen-Steuerung

1 9 8

0)
|
|
1

Ein/Aus-Taste

Funktionsanzeige
Ofen-Steuerknopf

Taste zur Temperatureinstellung
Temperaturanzeige

Taste fur Tastensperre

Start-/Stop Taste Kochen
Alarm-Taste

9 Uhr-/Zeitanzeige

10 Taste Zeit und Einstellungen

Wenn |hr Produkt Gber Drehknebel
gesteuert wird, kdnnen diese in der
Blende versenkt sein und kommen
durch Dricken heraus. Fur Einstellungen,
die mit den Knopfen vorgenommen
werden sollen, driicken Sie zuerst den
entsprechenden Knopf und ziehen Sie
ihn dann heraus. Nachdem Sie Ihre
Einstellung vorgenommen haben,
drlicken Sie ihn wieder hinein.

N O ON =
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Ofen-Steuerknopf

Mit dem Backofenregler kénnen Sie die
Einstellungen in dem Uhr-/Zeit-
Bildschirm und Temperaturanzeige
steuern. Durch Rechts-/Linksdrehen des
Backofenreglers kénnen Sie zwischen
diesen Einstellungen navigieren, durch
Dricken kénnen Sie die Einstellungen
aktivieren und bestatigen.

Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des
Ofens kénnen Sie anhand des
Innentemperatur-Symbols auf dem
Display ablesen. Beim Aufheizen
leuchten die Segmente des Temperatur-
Indikators der Reihe nach auf. Ist die
eingestellte Temperatur erreicht,
leuchten alle Segmente des Indikators.



Funktionsanzeige Uhr-/Zeitanzeige :

Die Funktionsanzeige enthalt die o : Kochzeit/Tageszeitsymbol
Betriebsfunktionen lhres Backofens. Q : Alarm-Symbol

Jede Funktion wird durch Berthren 1% : Symbol fur Einstellungen
aktiviert. Alle Funktionen auf dem @ : Schltssel Schloss-Symbol
Bildschirm sind schematisch und stehen 4 : Symbol fur niedrigen
moglicherweise nicht auf Ihrem Produkt Dampfstand*

zur Verfugung. Die an Inrem Produkt zur & : Symbol fir hohen
Verflgung stehenden Bedienfunktionen Dampfstand*

werden im Abschnitt ,Bedienfunktionen v : Symbol der Fleischsonde*

des Backofens” erlautert. * Sie variiert je nach Produktmodell.

' Moglicherweise ist es auf lhrem
9B &S a Produkt nicht verfligbar.
© :I i:H:% H 8 Temperaturanzeige:
SO > : Symbol Kochen
2D —l I—l H > 1 °C : Temperatur-Symbol
B i : Symbol fur die
. Innentemperatur des Ofens
Bildschirme A : Symbol fur schnelles
Tasten: Aufheizen (Booster)
o : Taste Zeit und Einstellungen - Turschloss-Symbol*
°C : Taste zur * Sie variiert je nach Produktmodell.
Temperatureinstellung Maglicherweise ist es auf Ihrem
(&) : Taste fUr Tastensperre Produkt nicht verfigbar.
Q : Alarm-Taste
> : Start-/Stop Taste Kochen
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Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unterschiedlichen Funktionen lhres Ofens,
zuséatzlich Minimal- und Maximaltemperatur zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge
der hier gezeigten Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfolge an Ihrem

Gerat Ubereinstimmen.

#‘0 Auftauen

Der Ofen wird nicht beheizt. Lediglich
der Lufter an der Rickwand schaltet
sich ein. Gefrorene Speisen werden
schonend bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Speisen abgekuhilt.
Die Zeit, die benétigt wird, um ein
ganzes Stuck Fleisch aufzutauen, ist
langer als das Essen mit Getreide.

Ober-
e /Unterhitze

40 - 280

Die Speisen werden gleichzeitig von
oben und unten gegart
(Oberhitze/Unterhitze). Fur Kuchen und
Auflaufe in Backformen, auch fur
andere Kuchen und Gebéack. Beim
Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

Unterhitze

40 - 220

Nur das untere Heizelement wird aktiv
(Unterhitze).FUr Speisen , die etwas
mehr Hitze an der Unterseite
bendtigen.

® Umnluft

40 - 280

Die Hitze der oberen und unteren
Heizelemente wird durch den LUfter
schnell und gleichméBig im Ofen
verteilt. Beim Garen wird nur ein
einziges Blech verwendet.

® HeiBluft

40 - 280

Die Hitze des Ringheizkorpers wird
durch den Lufter schnell und
gleichmaBig im Ofen verteilt.
Empfehlenswert furs Garen mit
mehreren Blechen in unterschiedlichen
Einschuben zugleich.

® Pizza-Funktion

40 - 280

Unteres Heizelement und HeiBluft
werden aktiv. Besonders fUr Pizza
geeignet.
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,3D"“-Funktion

40 - 280

Oberes Heizelement, unteres
Heizelement und HeiBluft werden aktiv.
Die Speisen werden schnell und
gleichmaBig gegart. Beim Garen wird
nur ein einziges Blech verwendet.

Grill

40 - 280

Das kleine Grillelement an der
Ofendecke wird aktiv. Zum Grillen
kleiner Mengen.

GoB3flachengrill

40 - 280

Das groBe Grillelement an der
Ofendecke wird aktiv. Zum Grillen
groBerer Portionen.

Umluftgrill

40 - 280

Die Hitze des groBen Grillelementes
wird durch den Lufter schnell und
gleichmaBig im Ofen verteilt. Zum
Grillen gréBerer Portionen.

Warm halten

40 - 100

Zum Warmhalten der Speisen Uber
langere Zeit.

Brotfunktion

Es wird zum Brotbacken verwendet.
Die eingestellte Eingangstemperatur
und -zeit kann nicht geéndert werden.

000

Aktivierung
der
Zusatzfunktion

Es wird verwendet, um Lauffunktionen
zu aktivieren, die beim ersten Start
nicht in der Funktionsanzeige
erscheinen.
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Zubehor

Es gibt eine anVielzahl unterschiedlichem Zubehor fur Ihr Gerat. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas Uber dieses Zubehdr und wie man es richtig benutzt. Je nach
Geratemodell wird unterschiedliches Zubehdr angeboten. Eventuell ist nicht
samtliches in dieser Anleitung beschriebene Zubehér fur Ihr Gerét erhaltlich.

HINWEIS : Das Zubehér in Ihrem Produkt kénnen durch den Einfluss der
Temperatur verformt werden. Dies hat keine Auswirkung auf die Funktion. Die
Verformung verschwindet, wenn das Zubehér abkuhlt.

Barriere Beschichtetes Standard
Tablett

Fur Geback, Gefrorenes und zum Braten
oder Backen groBer Teile. Am
beschichteten Backblech backen
Speisereste nicht so stark an wie an
herkdmmlichen Blechen.

Backblech mit Barrierebeschichtung
Fur Geback wie Kekse oder Platzchen.
Am beschichteten Backblech backen
Speisereste nicht so stark an wie an
herkdmmlichen Blechen.

Modelle mit Drahtfachbdden:

Draht-Girill
Zum Braten/Backen unterschiedlicher
Speisen im passenden Einschub.
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Verwendung von
Produktzubehoér

Seitengitter

Die Seitengitter haben funf
Einschubebenen. Sie kénnen die
Nummer der Einschubebene auch an
den Zahlen auf dem Frontrahmen des
Ofens sehen.

Modelle ohne Drahtregale

Platzierung des Grillrost in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
sollte mit dem offenen Teil des Rostes
nach vorne in die gewlunschte Ebene
geschoben werden. FUr eine gute
Backleistung sollte der Rost so platziert
werden, dass er an der Sperre am
anschlagt. Die Sperre sollte nicht
Ubersprungen werden und der Rost darf
nicht an der Rickwand des Ofens
aufliegen.

Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
hat eine Richtung, wenn es auf das
Regal gestellt wird. Der Rost sollte mit
dem offenen Teil des Roster nach vorne
in die gewlnschte Ebene geschoben
werden

Platzierung des Backblechs in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden.

Das Backblech sollte so im Einschub
platziert werden, dass die Form, die zum
Halten gestaltet wurde, nach vorne zeigt.
FUr eine gute Backleistung sollte das
Backblech so platziert werden, dass es
an der Sperre anschlagt. Die Sperre
sollte nicht Ubersprungen werden und
das Backblech darf nicht an der
Rickwand des Ofens aufliegen.
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Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden. Das Backblech hat eine
Richtung, wenn es auf das Regal gestellt
wird. Das Backblech sollte so im
Einschub platziert werden, dass die
Form, die zum Halten gestaltet wurde,

Rost Sperrfunktion

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Rostes aus dem
Einschub zu verhindern. Mit dieser
Funktion kénnen Sie Ihr Essen einfach
und sicher entnehmen. Wenn Sie den
Rost herausnehmen, kénnen Sie ihn
nach vorne ziehen, so dass er an der
Sperre anschlagt. Sie mussen die
Sperre Uberspringen, um ihn vollstandig
zu entnehmen.
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Modelle mit Drahtfachbdden

Backblech Sperrfunktion - Modelle
mit Drahtfachbéden

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Backblechs aus dem
Einschub zu verhindern. Wenn Sie das
Backblech herausziehen, Uberspringen
Sie die hintere Sperre des Backblechs
und ziehen Sie es zu sich, so dass es in
die vordere Sperre einrastet. Um es
vollstandig zu entnehmen, mussen Sie
die vordere Sperre Uberspringen.




Richtige Platzierung des Rostes
und des Backblechs auf den
Teleskopschienen Modelle mit
Drahtfachbéden und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopschienen kénnen
Grillroste oder Backbleche einfach
eingesetzt und entnommen werden. Bei
der Verwendung der Grillroste oder
Backbleche mit der Teleskopschiene
sollte darauf geachtet werden, dass die
Stifte an der Vorder- und Ruckseite der
Teleskopschienen wie auf der Abbildung
gezeigt, an den Kanten des Rostes und
des Backblechs anliegen.
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Technische Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen

(Hohe/Breite/Tiefe) 595 mm/594 mm/567 mm
EinbaumalBe des Ofens 590 oder 600 mm/560 mm/min. 550
(Hohe/Breite/Tiefe) mm

Spannung / Frequenz 220-240V ~ 50 Hz

Ver\./vendelt.er Kabeltyp und —qyerschnitt / min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
geeignet fUr die Verwendung im Produkt
Gesamte Leistungsaufnahme 3,3 kW

Ofen typ Multifunktionsofen

" Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen
werden gemal der Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1 gemacht. Diese Werte
werden unter Standardlast bei Ober-/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (falls
vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB der folgenden Priorisierung bestimmt, je
nachdem, ob die relevanten Funktionen auf dem Produkt vorhanden sind oder
nicht: 1-Oko-HeiBluft, 2-HeiBluft 3- Grill + Umluft, 4-Ober-/Unterhitze.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geéndert
werden, um die Qualitét des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
moglicherweise nicht genau lhrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen
Werte werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den
einschlagigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kénnen diese Werte variieren.
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fl Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor
Sie |hr neues Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Erstmaliges Einstellen

Stellen Sie immer die Tageszeit
ein, bevor Sie lhren Ofen
benutzen. Wenn Sie ihn nicht
einstellen, kdnnen Sie in einigen
Ofen modellen nicht kochen.

1.Wenn der Ofen nach dem ersten
Einschalten zum ersten Mal
eingeschaltet wird, erscheint "12:00"
auf dem Zeit-/Uhr-Bildschirm.

2.Wenn sich der Backofen im Standby-
Modus befindet (wenn die Uhrzeit auf
dem Display angezeigt wird),
aktivieren Sie das Einstellungsmend,
indem Sie die Taste & ca. 3
Sekunden lang berthren.

» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird das

Einstellungsmenu aktiviert.

3.Dricken Sie den Backofenregler oder
beriihren Sie die Touch-Taste
einmal, um das Stundenfeld zu
aktivieren.

» Stundenfeld und Symbol % blinken

4.Stellen Sie die Stunde ein, indem Sie
den Backofenregler nach rechts/links
drehen und den Backofenregler
einmal driicken oder die Taste
berthren, um das Minutenfeld zu
aktivieren.

» Das Minutenfeld und das Symbol %

blinken auf dem Zeit-/ ildschiri

5.Stellen Sie die Minute ein, indem Sie

den Backofenregler nach rechts/links
drehen. Bestéatigen Sie die
Zeiteinstellung, indem Sie auf den
Regler des Backofens driicken oder
die Taste €9 beriihren.
» Die Tageszeit ist eingestellt und das
Symbol ¢ erscheint auf dem Zeit-/Uhr-
Bildschirm immer an.

Wenn die Anfangszeit nicht
eingestellt ist, l1auft die Uhr ab
12:00 Uhr. Sie kdnnen die
Einstellung der Tageszeit spater
andern, wie im Abschnitt
"Einstellungen" beschrieben.

Die Tageszeit-Einstellungen
werden bei langerem Stromausfall
aufgehoben. Sie muss neu justiert
werden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Nehmen Sie das mitgelieferte Zubehor
aus dem Ofen.

3.Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
arbeiten, schalten Sie es danach
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wieder ab. Auf diese Weise werden
Ruckstande und
Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabei kann es
etwas riechen.

4.Stellen Sie die héchste Temperatur ein,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
samtliche Heizelemente lhres Gerates
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den
Abschnitt ,Ofenfunktionen” an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie lhren neuen Ofen bedienen.

5.Warten Sie ab, bis der Ofen abgekuhlt
ist.

6.Wischen Sie die AuBenflachen des
Gerates mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehdrteile (im

Garraum geliefert) mit Wasser, etwas

Geschirrspulmittel und einem weichen

Schwamm.
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HINWEIS Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kénnen
die Oberflache
beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reinigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.

HINWEIS Bei der ersten Anwendung
kann es Uber mehrere
Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal,
und Sie brauchen nur eine
gute BelUftung, um es zu
entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von
Rauch und GerUchen, die
sich bilden.



[} Bedienung des Backofens

Allgemeine Informationen
zum Ofen

Kiuhlgeblase (Es ist
moglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

lhr Gerat ist mit einem Kuhlgeblase
ausgestattet. Das Kuhlgeblase schaltet
sich bei Bedarf von selbst ein, kihlt
dabei das Geréat und die Mobel in
unmittelbarer Nahe. Das Geblase
schaltet sich automatisch ab, sobald
seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tur
stromt heiBe Luft aus dem Ofen. Decken
Sie diese BelUftungsoffnungen mit nichts
ab. Andemfalls kann sich der Ofen
Uberhitzen.

Das Kuhlgeblase lauft, wahrend der
Ofen arbeitet, kann nach dem
Abschalten noch etwa 20 — 30 Minuten
lang nachlaufen. Wenn Sie den Ofen mit
Timer programmieren, schaltet sich das
Kihlgeblase zum Ablauf der Garzeit
zusammen mit allen anderen Funktionen
ab. Das Kuhlgeblase lasst sich nicht
manuell ein- und ausschalten. Er
schaltet sich bei Bedarf automatisch ein
und aus. Dies ist kein Fehler, dies ist so
gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an,
sobald Sie den Ofen verwenden. Bei
manchen Modellen leuchtet die
Beleuchtung wéhrend des gesamten
Garens, bei anderen Modellen schaltet
sie sich nach einer bestimmten Zeit ab.

Beim Offnen der Ofentlr schaltet sich
die Beleuchtung automatisch ein.

So nutzen Sie die

Bedienelemente
Allgemeine Warnhinweise flr die
Steuereinheit des Ofens

Die maximale Zeit, die fur das
Ende der Zeit eingestellt werden
kann, betragt 5:59 Stunden. In
der Wamhalte funktion betragt
diese Zeit 23:59 Stunden. Bei
einem Stromausfall wird die
eingestellte Koch- und Garzeit
abgebrochen.

Wahrend Sie Einstellungen
vornehmen, blinken die
entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze
Zeit gewartet werden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.

Wenn die Garzeit bei Garbeginn
eingestellt wird, wird die
verbleibende Zeit auf dem
Bildschirm angezeigt.

Wenn die Einstellung fur schnelles
Vorheizen (Booster) an Ihrem
Steuergerat aktiviert ist, erscheint
das Symbol A8 auf dem Display,
wenn Sie mit dem Kochen
beginnen und der Ofen die
Temperatur erreicht, die Sie far
schnelles Kochen eingestellt
haben. Fur die Einstellung der
Schnell vorwarmung (Booster)
siehe "Einstellungen” Abschnitt.
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1

1 Ein/Aus-Taste

2 Funktionsanzeige

3 Ofen-Steuerknopf

4 Taste zur Temperatureinstellung
5 Temperaturanzeige

6 Taste fur Tastensperre

7 Start-/Stop Taste Kochen

8 Alarm-Taste

9
1

Uhr-/Zeitanzeige
0 Taste Zeit und Einstellungen

ildschirme
Tasten:
O : Taste Zeit und Einstellungen
°C : Taste zur
Temperatureinstellung
& : Taste fur Tastensperre
o : Alarm-Taste
> : Start-/Stop Taste Kochen
Uhr-/Zeitanzeige :
o : Kochzeit/Tageszeitsymbol

o . Alarm-Symbol

46% : Symbol fur Einstellungen

il : Schltissel Schloss-Symbol

N : Symbol flr niedrigen
Dampfstand*

4 5

N : Symbol fir hohen
Dampfstand*

i : Symbol der Fleischsonde*

* Sie variiert je nach Produktmodell.

Moglicherweise ist es auf lhrem

Produkt nicht verflgbar.

Temperaturanzeige:

[ : Symbol Kochen

°C : Temperatur-Symbol

i : Symbol fur die
Innentemperatur des Ofens

A : Symbol fir schnelles
Aufheizen (Booster)
: Turschloss-Symbol*

* Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar.

Einschalten des Ofens

1.Schalten Sie den Ofen durch Bertihren
der Taste @ aus.

» Nach dem Einschalten des Ofens wird

die erste Betriebsfunktion auf dem

Display angezeigt. Auf diesem Display

kénnen die Betriebsfunktion, die

Temperatur, die Garzeit und Alarmzeit

eingestellt werden.

Wenn auf dieser Anzeige keine
Einstellungen vorgenommen
werden, schaltet sich der Ofen in
ca. 5 Minuten aus und die
Tageszeit erscheint auf der
Anzeige.



Ausschalten des Ofens

Schalten Sie den Ofen durch Berldhren

der Taste @ aus. Die Tageszeit

erscheint auf dem Display.

Manuelles Garen zur Auswahl der

Temperatur und der

Betriebsfunktion des Ofens

Sie kédnnen durch eine manuelle

Steuerung (auf lhre eigene Kontrolle)

kochen, ohne die Kochzeit durch die

Wahl der Temperatur und der

Betriebsfunktion, die flr Ihr Lebensmittel

spezifisch sind, einzustellen. In den

Bildern sind beispielhaft die Funktion

“Ober-/Unterhitze” und 180 °C-

Einstellungen dargestellt.

1.Schalten Sie den Ofen durch Bertihren
der Taste @ aus.

2.Tippen Sie auf der Funktionsanzeige
auf die Betriebsfunktion, in der Sie
kochen mdchten.

EEFEE

@/é;mmga

auf die Betriebsfunktion, in der Sie
kochen mdchten. Wenn die
gewUnschte Funktion nicht zu den
ersten Bedienfunktionen gehort, die in
der Funktionsanzeige erscheinen,
kénnen Sie die untere Reihe der
Bedienfunktionen durch Berthren von
»Aktivierung der

Zusatzfunktion“ aktivieren.

HEEEE
O o/oog.

B B @

4.Auf der Temperaturanzeige erscheint
die voreingestellte Temperatur fur die

von lhnen gewdhlte Betriebsfunktion.
Um diese Temperatur zu &ndern,
bertihren Sie die Taste “C und drehen
Sie den Backofenregler nach
rechts/links.
» In der Temperaturanzeige blinkt das
Symbol °C.

© [N
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Wenn Sie die Betriebsfunktion
andem, nachdem Sie die
vordefinierte Temperatur fur die
Betriebsfunktionen geéndert
haben, erscheint die zuletzt
eingestellte Temperatur auf dem
Display. Wenn die eingestellte
Temperatur jedoch nicht innerhalb
des Temperaturbereichs der
gewahlten Betriebsfunktion liegt,
erscheint die hdchste einstellbare
Temperatur dieser
Betriebsfunktion.

5.Bestétigen Sie die eingestellte
;I'emperatur durch Berthren der Taste

» Auf der Temperaturanzeige erscheint
d

s Symbol °C.

o [uol &
S| HR

6.Nachdem Sie die Betriebsfunktion und
die Temperatur eingestellt haben,
beriihren Sie die Taste Pl um den
Garvorgang zu starten.
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» Ihr Backofen startet sofort mit der

gewahlten Betriebsfunktion und
Temperatur. Die Symbole { und P
erscheinen auf der Temperaturanzeige.
Die Garzeit beginnt auf dem Display zu
zahlen. Jede Stufe des Symbols |
leuchtet auf, wenn die Innentemperatur
des Ofens die eingestellte Temperatur
erreicht hat. Der Ofen schaltet sich nicht

automatisch aus, da manuell gegart wird,

ohne die Garzeit einzustellen. Sie
mussen das Kochen kontrollieren und
ausschalten. Wenn der Garvorgang
abgeschlossen ist, berdhren Sie die
Taste ®ll um den Garvorgang zu
beenden, oder bertihren Sie die Taste ©
um den Ofen vollstandig auszuschalten.
Kochen durch Einstellen der
Kochzeit;
Sie kdnnen den Ofen am Ende der Zeit
automatisch ausschalten lassen, indem
Sie die Temperatur und die
Betriebsfunktion speziell fur lhr
Lebensmittel wahlen und die Garzeit an
der Steuereinheit einstellen. In den
Bildern sind beispielhaft die Funktion
,Ober-/Unterhitze” und 180 °C und 45
Minuten-Einstellungen dargestellt.
1.Schalten Sie den Ofen durch Bertihren
der Taste @ aus.
2.Tippen Sie auf der Funktionsanzeige
auf die Betriebsfunktion, in der Sie

3.Tippen Sie auf der Funktionsanzeige
auf die Betriebsfunktion, in der Sie
kochen méchten. Wenn die
gewUnschte Funktion nicht zu den
ersten Bedienfunktionen gehort, die in
der Funktionsanzeige erscheinen,
koénnen Sie die untere Reihe der
Bedienfunktionen durch Berthren von
»Aktivierung der

~ Zusatzfunktion® aktivieren.

1 i i

6 B M

4.Auf der Temperaturanzeige erscheint
die voreingestellte Temperatur fur die
von lhnen gewdhlte Betriebsfunktion.
Um diese Temperatur zu &ndern,
bertihren Sie die Taste "C und drehen
Sie den Backofenregler nach
rechts/links.

» In der Temperaturanzeige blinkt das

Symbol °C.

© 0000
200

Wenn Sie die Betriebsfunktion
andem, nachdem Sie die
vordefinierte Temperatur fur die
Betriebsfunktionen geéndert
haben, erscheint die zuletzt
eingestellte Temperatur auf dem
Display. Wenn die eingestellte
Temperatur jedoch nicht innerhalb
des Temperaturbereichs der
gewahlten Betriebsfunktion liegt,
erscheint die hdchste einstellbare
Temperatur dieser
Betriebsfunktion.



5.Bestétigen Sie die eingestellte
Temperatur durch Berthren der Taste

» Auf der Tem eraturanze|ge erscheint
das Symbol

L D a .
- &

ie den Backofenregler oder
beruhren Sie die Taste O einmal, um
die Garzeit einzustellen.

» Das Symbol O blinkt im Display und

die eingestellte 30-Minuten-Garzeit wird

auf dem Uhr-/Zeit-Bildschirm angezeigt.

fcininie
o3 e,
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Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und Temperatur
wird die Garzeit 30 Minuten durch
Beriihren der Taste & oder durch
direktes Drucken auf den
Backofenregler eingestellt, um die
Garzeit schnell einzustellen und
die Zeit durch Drehen des
Backofen-Bedienknopfes nach
rechts/links zu andern.

7.Stellen Sie die Garzeit durch Drehen

des Backofenreglers ein. Bestatigen
Sie die Garzeit durch BerUhren der

© °04G o
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Die Kochzeit erhoht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

8.Nachdem Sie die Betriebsfunktion,
Temperatur und Garzeit eingestellt
haben, beriihren Sie die Taste Pl um

» Inr
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen. Die eingestellte Garzeit
beglnnt herunterzuzahlen. Die Symbole
! und P> erscheinen auf der
Temperaturanzeige. Jede Stufe des
Symbols | leuchtet auf, wenn die
Innentemperatur des Ofens die
eingestellte Temperatur erreicht hat.
Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, "Ende" erscheint auf der
Tempersturanzeige, der Timer gibt eine
akustische Wamung aus und das
Kochen stoppt.
9.Die akustische Warmnung ertdnt eine
Minute lang. Wenn die Taste Pl
berdhrt wird, wahrend die akustische
Warnung ertént und "Ende" auf der
Temperaturanzeige erscheint, arbeitet
der Ofen auf unbestimmte Zeit weiter.
Wenn die Taste @ berthrt wird,
schaltet sich das Gerat aus. Wenn
eine andere Taste als diese Tasten
berdhrt wird, wird die akustische
Warnung unterbrochen.
Eco-Geblasekochen
Um Energie zu sparen, kdnnen Sie diese
Funktion anstelle von ,HeiBluft” im
Bereich von 160-220 °C verwenden.
Aber; die Garzeit wird etwas langer sein.
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1.Schalten Sie den Ofen durch Bertihren
der Taste @ aus.

2.Berlhren und halten Sie das

,HeiBluft* auf der Funktionsanzeige.

@ g‘:]\}oog

» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.
Nach Ablauf des Countdowns erscheint
das Symbol © und das ,Eco-

Geblasekochen® wird aktiviert.

3.Sie kdnnen die eingestellte
Temperatur und die eingestellte
Garzeit wie in den vorherigen
Abschnitten beschrieben andemn.

Dann starten Sie mit dem Kochen.
» Beim ,Eco-Geblésekochen” leuchtet
die Lampe wahrend des Kochens
aufgrund der Energieeinsparung kurzer
als die andere Kochfunktion.
Brotfunktion
Ihr Backofen hat ein speziell flr die
Brotbackung definiertes ,Brotfunktion®.
Die Temperatur- und Zeiteinstellungen
der Funktion sind fest eingestellt.

Zutaten

¢ 500 g Mehl

® 15 g Zucker

¢ 10 g Instanthefe

¢ 10 g Sonnenblumendl
® 89 Salz

e 300 ml Wasser (35°C)

Fir die Oberseite des Teigs
¢ 2 Teeldffel Sonnenblumendl
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Vorbereitung

1.Sieben Sie Mehl in eine tiefe Schussel.
Flgen Sie Zucker zum Mehl hinzu und
mischen Sie es homogen.

2.Die Mitte des Mehls 6ffnen und die
Hefe, das Salz und das
Sonnenblumendl hinzuflgen. GieBen
Sie das warme Wasser von den Seiten
der Schissel nach und nach ein.

3.Kneten Sie den Teig von Hand oder in
einem Teigkneter ca. 10-15 Minuten.

4. Wenden Sie den gekneteten Teig
einige Male von Hand und geben Sie
ihn in eine Schussel. Tragen Sie 1
Teeldffel Sonnenblumendl auf den
Teig und decken Sie es mit
Stretchfolie ab, sodass er den Teig
berdhrt.

5.Decken Sie den Teig mit Stretchfolie
und mit einem dicken Tuch ab und
lassen Sie ihn bei Zimmertemperatur
gehen.

6.Nehmen Sie lhren 60 Minuten
fermentierten Teig auf die Theke und
falten Sie ihn 4-5 Mal und entfernen
Sie die Luft darin. Tragen Sie 1
Teeldffel Sonnenblumendl auf den
Teig und decken Sie es mit
Stretchfolie ab, sodass er den Teig
berdhrt. Fermentieren Sie den Teig
weitere 30 Minuten bei
Zimmertemperatur.

7.Wenn der Teig die Garung beendet
hat, formen Sie den Teig zu einem
Salm und legen Sie ihn auf ein
Backblech. Machen Sie 3-4 Kratzer
auf lhrem Teig mit Hilfe eines Messers.

8.Stellen Sie das Blech auf Einschub 3
lhres Backofens.

9.Schalten Sie den Ofen durch Berthren
der Taste @ aus.

10. Aktivieren Sie die untere Reihe
der Lauffunktionen, indem Sie auf der
Funktionsanzeige , Aktivierung der
Zusatzfunktion* berthren.



11. Tippen Sie auf ,,Brotfunktion“ in
der unteren Zeile der Funktionsanzeige.

i O e
o

@

12.

13. Am Ende der Garzeit ertont fur
eine Minute der Warnton. Wenn die @
Taste berthrt wird, schaltet sich der
Backofen aus. Wenn eine andere
Taste als diese Tasten berUhrt wird,
wird die akustische Warmung beendet.

Einstellungen

Der Countdown 3-2-1 wird in den
MenUs oder Einstellungen
angezeigt, die durch langeres
BerUhren aktiviert werden sollen.
Nachdem der Countdown
abgelaufen ist, wird das
entsprechende Menu oder die
entsprechende Einstellung
aktiviert.

Aktivieren der Tasten sperre

Mit Hilfe der Tastensperre kénnen Sie

das Steuergerat vor Stérungen schutzen.

1.Bertihren Sie die Taste &, bis das
Symbol (& auf dem Zeit-/Unr-
Bildschirm erscheint.

» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.
Das Symbol (&) erscheint auf dem Zeit-
/Uhr-Bildschirm und die Tastensperre ist
aktiviert. Wenn bei eingestellter
Tastensperre eine beliebige Taste
berdhrt oder der Backofenregler
gedrickt wird, ertdont ein akustisches
Signal und das Symbol & blinkt.

© 300, o

¢

Die Tastensperre wird bei einem
Stromausfall nicht aufgehoben.

Deaktivieren der Tasten sperre
1.Bertihren Sie die Taste (3, bis das
Symbol (&} auf dem Zeit-/Unr-
Bildschirm erscheint.
» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.
Wenn der Countdown abgelaufen ist,
verschwindet das Symbol @ und die
Tastensperre wird auf dem Zeit-/Uhr-
Bildschirm deaktiviert.

Einstellung des Alarms

Sie kénnen das Steuergerat des
Produkts auch fur alle Warnungen oder
Erinnerungen auBer zum Kochen
verwenden.

Der Alarm hat keinen Einfluss auf die
Betriebsfunktionen des Ofens. Wird flr
Warnzwecke verwendet. Beispielsweise
kénnen Sie den Alarm verwenden, wenn
Sie das Essen zu einer bestimmten Zeit
im Ofen wenden wollen. Sobald die von
lhnen eingestellte Zeit abgelaufen ist,

31/DE



gibt hnen die Steuereinheit ein
akustisches Warnsignal.

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

1.Beriihren Sie einmal die Taste & um
die Alarmzeit einzustellen.

» Im Zeit-/Uhr-Bldschirm beginnt das

Symbol £ - und Minutenfeld zu blinke

den Backofen-Regler nach
rechts/links drehen und den
Backofen-Regler einmal dricken oder
die Taste £ berthren, um das
undenfeld zu aktivieren.

3.Stellen Sie die Stunde ein, indem Sie
den Backofen-Regler nach
rechts/links drehen. Bestatigen Sie die
Zeiteinstellung, indem Sie auf den
Regler des Backofens driicken oder
die Taste & berthren.
» Das Symbol L erscheint kontinuierlich
und die Alarmzeit beginnt auf dem Zeit-
/Uhr-Bildschirm herunterzuzahlen.
4.Nachdem die Alarmzeit abgelaufen ist,
beginnt das Symbol L3 zu blinken und
gibt lhnen ein akustisches Warnsignal.
Wenn die Weckzeit und die
Garzeit gleichzeitig eingestellt
sind, wird die kurzere Zeit auf
dem Zeit-/Uhr-Bildschirm
angezeigt.
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Ausschalten des Weckers

1.Am Ende der Alarmperiode ertént der
Warnton fUr eine Minute. Berthren Sie
eine beliebige Taste, um die
akustische Wamung zu stoppen.

» Die akustische Warnung wird gestoppt.

Wenn Sie den Alarm abbrechen

mochten;

1.Bertihren Sie einmal die Taste £ um
die Alarmzeit zu stornieren.

» Das Symbol £ beginnt auf Zeit-/Uhr-

Bildschirm zu blinken.

2.5Stellen Sie die Alarmzeit auf "00:00"
ein, indem Sie den Backofen-Regler
nach rechts/links drehen.

Lautstérke einstellen

Sie kénnen die Lautstarke des

Steuergerats einstellen. lhr Ofen muss

ausgeschaltet sein, um diesen Vorgang

auszufthren.

1.Aktivieren Sie bei ausgeschaltetem
Backofen (wenn die Uhrzeit auf dem
Display angezeigt wird) das
Einstellungsment, indem Sie die Taste
 ca. 3 Sekunden lang berthren.

» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird das

Einstellungsmenu aktiviert

2.Drehen Sie den Backofen-
Bedienknopf nach rechts/links, bis ,b-
1“ veya ,b-2" auf der Zeit-/Uhr-
Bildschirm erscheint.




3.Aktivieren Sie die
Lautstarkeeinstellung, indem Sie die
Taste O bertihren oder auf den Regler
des Backofens drucken.

» Das Symbol £ beginnt auf Zeit-/Uhr-

Bildschirm zu blinken.

4.Stellen Sie die gewlnschte Lautstarke
ein, indem Sie den Backofenregler
nach rechts/links drehen.

5.Bestétigen Sie die gewahlte
Lautstarke, indem Sie die Taste
berdhren oder auf den Regler des
Backofens driicken.

Einstellung der

Bildschirmhelligkeit

Sie kdnnen die Helligkeit des

Bildschirms des Steuergerats einstellen.

Ihr Ofen muss ausgeschaltet sein, um

diesen Vorgang auszufuhren.

1.Aktivieren Sie bei ausgeschaltetem
Backofen (wenn die Uhrzeit auf dem
Display angezeigt wird) das
Einstellungsment, indem Sie die Taste
© ca. 3 Sekunden lang berthren.

» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird das

Einstell ktiviert

'rechts/links, bis ,b-1%, ,b-2" oder “d-
3”auf der Zeit-/Uhr-Bildschirm
erscheint.

3.Aktivieren Sie die Helligkeitseinstellung,
indem Sie die Taste € bertihren oder
auf den Regler des Backofens
driicken.

» Das Symbol £ beginnt auf Zeit-/Uhr-

Bildschirm zu blinken

4.Stellen Sie die gewlnschte Helligkeit
ein, indem Sie den Backofenregler
nach rechts/links drehen.

5.Bestétigen Sie die gewahlte Helligkeit,
indem Sie die Taste € beriihren oder
auf den Regler des Backofens
dricken.

Einstellen der Funktion zum
schnellen Vorheizen (Booster)
Sie kdnnen das Garen automatisch mit
der schnellen Vorheizfunktion lhres
Produkts betreiben. Zu diesem Zweck
aktivieren Sie die Einstellung fur das
schnelle Vorheizen. |hr Ofen muss
ausgeschaltet sein, um diesen Vorgang
auszufthren.
1.Aktivieren Sie bei ausgeschaltetem
Backofen (wenn die Uhrzeit auf dem
Display angezeigt wird) das
Einstellungsment, indem Sie die Taste
(O ca. 3 Sekunden lang berthren.
» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.
Nach Ablauf des Countdowns wird das
Einstellungsment aktiviert.
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2.Drehen Sie den Backofenregler nach
rechts/links, bis das Symbol #8 und
LAUS" auf der Zeit-/Unhr-Bildschirm
erscheint.

3.Aktivieren Sie das schnelle Vorheizen
(Booster), indem Sie die Taste &)
berdhren oder auf den Regler des
Backofens dricken.

» Das Symbol 2 beginnt auf Zeit-/Uhr-

Bildschirm zu blinken.

4.Drehen Sie den Backofenregler nach
rechts/links, um die ,AUS"-Einstellung,
die auf dem Zeit-/Uhr-Bildschirm
angezeigt wird, auf ,EIN" zu andemn.

5.Bestétigen Sie das schnelle Vorheizen
(Booster), indem Sie die Taste &)
berdhren oder auf den Regler des
Backofens driicken.
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Sie konnen die Einstellung fur das
schnelle Vorheizen auf die gleiche
Weise deaktivieren. Durch Bringen
ihn auf die Einstellung ,,AUS",
koénnen Sie die Einstellung fur das
schnelle Vorheizen abbrechen.

Andern der Tageszeit

So andemn Sie die Tageszeit, die Sie

zuvor eingestellt haben,

1.Wenn sich der Backofen im Standby-
Modus befindet (wenn die Uhrzeit auf
dem Display angezeigt wird),
aktivieren Sie das Einstellungsmend,
indem Sie die Taste © ca. 3
Sekunden lang berthren.

» Der 3-2-1 Countdown wird angezeigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird das

2.Driicken Sie den Backofenregler oder
beriihren Sie die Touch-Taste (O
einmal, um das Stundenfeld zu
aktivieren.

» Stundenfeld und Symbol ¥ blinken

auf dem Zeit-/Uhr-Bildschirm.

3.Stellen Sie die Stunde ein, indem Sie
den Backofenregler nach rechts/links
drehen und den Backofenregler
einmal driicken oder die Taste ©
berthren, um das Minutenfeld zu
aktivieren.

» Das Minutenfeld und das Symbol %

blinken auf dem Zeit-/Uhr-Bildschirm.



4.Stellen Sie die Minute ein, indem Sie |

den Backofenregler nach rechts/links
drehen. Bestéatigen Sie die
Zeiteinstellung, indem Sie auf den
Regler des Backofens driicken oder
die Taste €9 beriihren.
» Die Tageszeit ist eingestellt und das
Symbol 1% erscheint auf dem Zeit-/Uhr-
Bildschirm immer an.
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[ Aligemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen lhres Essens
beschrieben.

Daruber hinaus finden Sie einige
bewahrte Zubereitungsempfehlungen
mitsamt den besten Einstellungen fur
diese Speisen. Zusatzlich geben wir
auch an, welches Zubehdr sich am
besten eignet.

Allgemeine (Warn-) Hinweise
zum Backen, Braten und

Grillen

e Beim Offnen der Ofentlr kann beim
Garen und auch noch eine Weile
spéater heiBer Dampf entweichen. Der
Dampf kann Hande, Gesicht und
Augen verbrihen. Halten Sie beim
Offnen der Ofentlr also etwas
Abstand.

¢ Beim Garen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und AuBenflachen des
Ofens niederschlagen. Dies ist vollig
normal, und kein Fehler.

e Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich
je nach Rezept und Menge.
Deswegen geben wir solche Werte mit
einem gewissen Spielraum an.

¢ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehor aus dem Ofen zu nehmen,
bevor Sie mit dem Garen beginnen.
Unnotiges Zubehdr im Ofen kann
bewirken, dass |hre Speisen nicht
richtig gelingen.

¢ \Wenn Sie gerne nach ganz eigenen
Rezepten kochen, kdnnen Sie sich
grob an den Tabellenangaben fur
ahnliche Speisen orientieren.

¢ Das mitgelieferte Zubehdr wurde
speziell fur Ihr Geréat gefertigt und
sorgt gewohnlich fur eine besonders
gute Garleistung. Beachten Sie
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grundsétzlich sémtliche Informationen
und Warmnungen des Herstellers, wenn
Sie Zubehdr oder Kochgeschirr
anderer Anbieter verwenden.

e Schneiden Sie Backpapier immer auf
die jeweilige GroBe des Kochgeschirrs
zu. Uberstehendes Backpapier kann
sich entziinden. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die far
das Backpapier angegebenen Werte
Ubersteigt.

¢ VVerwenden Sie stets den empfohlenen
Einschub fur Ihre Speisen, damit alles
wie erwartet gelingt. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Garen.

Backwaren und andere

Ofengerichte

Allgemeine Hinweise

¢ Wir empfehlen das Originalzubehor zu
nutzen, damit lhr Ger&t immer seine
beste Leistung erbringt. Achten Sie
bei hinzugekauftem Kochgeschirr
darauf, dass es moglichst dunkel,
antihaftbeschichtet und nattrlich
hochgradig hitzebestandig ist.

e Sofern Vorheizen in der
Zubereitungstabelle empfohlen wird,
sollten Sie sich daran halten.

¢ \Wenn Sie Kochgeschirr auf den Rost
stellen, stellen Sie dieses maglichst in
die Mitte, nicht in die Néhe der
Ruckwand.

e Samtliche Zutaten sollten frisch sein
und mdglichst Zimmertemperatur
haben.

¢ Die Garzeiten der Speisen hangen von
der jeweiligen Menge, aber auch von
der GroBe des Kochgeschirrs ab.

¢ Metall-, Keramik- und Glasformen
verlangern die Garzeit und die
Unterseite von Geback braunt nicht
gleichmaBig.



e Durch den Gebrauch von Backpapier
kann es vorkommen, dass der Boden
des Gargutes nach Ende der Garzeit
noch nicht ausreichend gebraunt ist.
In diesem Fall verlangern Sie die
Backzeit um bis zu 10 Minuten.

¢ Die Angaben in der
Zubereitungstabelle wurden bei
Versuchen in unserem Labor ermittelt.
Daher sind Abweichungen von den
Angaben bei der Zubereitung bei
lhnen zu Hause maoglich.

¢ \Wahlen Sie den in der
Zubereitungstabelle empfohlenen
Einschub fur die Speisen. Dabei
betrachten wir den untersten Einschub
des Ofens als Einschub Nummer 1.

Tipps zum Kuchenbacken

¢ Falls Kuchen zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur um 10 °C und
backen etwas kurzer.

¢ \Wenn Kuchen beim Anschneiden
innen noch feucht ist, verwenden Sie
etwas weniger Flussigkeit oder
vermindern die Temperatur um 10 °C.

¢ Falls die Oberseite des Kuchens
verbrennt, wahlen Sie einen
niedrigeren Einschub, vermindern die
Temperatur ein wenig und gleichen
dies mit einer etwas langeren Backzeit
aus.

¢ \Wenn Kuchen gut gelingen, aber
auBen klebrig bleiben, verwenden Sie
weniger FlUssigkeit, vermindern die
Temperatur, aber verlangern die
Backzeit dafir ein wenig.

Tipps flr die Zubereitung von Gebéck
¢ Falls Gebéack zu trocken wird,
vermindern Sie die Temperatur um
10 °C und backen etwas kurzer.
Bestreichen Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und etwas
Joghurt.

Falls Gebéack sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu Uberladen.

Falls Gebéack an der Oberseite
gebraunt wird, der Boden aber nicht
richtig durchgebacken wird, achten
Sie darauf, den Boden nicht oder nur
wenig mit FlUssigkeit zu bestreichen.
Achten Sie zur gleichmaBigen
Braunung darauf, die Flissigkeit oder
Glasur méglichst gleichmaBig
aufzutragen.

Halten Sie sich bei der Auswahl des
richtigen Einschubs und der
passenden Temperatur an die
Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden
nicht richtig gebraunt werden sollte,
entscheiden Sie sich beim nachsten
Mal fUr einen Einschub weiter unten.
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Kochtisch fiir Geback und Backofen

Kuchen im Einzelnes Standard- Ober-
Tablett Tablett Tablett* /Unterhitze S 180 80...40
Kuchen in Einzelnes Kuchenform auf ’
Form Tablett Drahtgrill** HeiBluft 2 180 80...40
Einzelnes Standard- Ober-
Tablett Tablett* /Unterhitze S 160 25...35
Einzelnes Standard- ’
Kioine Kudhen Tablett Tablett* HeiBluft 3 150 25...35
2 —Standard-
Tablett* ’
2 Tabletts 4 —Gebick- HeiBluft 2-4 150 25...35
Tablett*
Runde
Kuchenform, 26
Einzelnes cm Ober-
Tablett Durchmesser /Unterhitze 2 160 80...40
mit Klemme auf
Biskuitkuchen Drahtgril,
Runde
Kuchenform, 26
Einzelnes cm ’
Tablett Durchmesser HeiBluft 2 160 80...40
mit Klemme auf
Drahtgrill.**
Einzelnes . " Ober-
Tablett Gebéck-Tablett /Unterhitze 3 170 25...35
Einzenes  copsck-Tablett:  HeiBluft 3 170 20... 30
Kekse Tablett
2 —Standard-
Tablett* .
2 Tabletts 4 —Gebick- HeiBluft 2-4 170 25...35
Tablett*
Einzelnes Standard-
Tablett Tablett* urnluft 2 180 35...45
Teiggeback ! figtjﬁrd—
2 Tabletts 4 —Gebick- HeiBluft 1-4 180 40 ... 50
Tablett*
Einzelnes Standard- Ober-
Tablett Tablett* /Unterhitze 2 200 20... 30
Einzelnes Standard- ’
Reichhaltiges Tablett Tablett” HeiBluft 3 180 20... 30
Gebéack 2 —Standard-
Tablett* .
2 Tabletts 4 —Gebick- HeiBluft 2-4 180 20...30
Tablett*
Einzelnes Standard- Ober-
Tablett Tablett* /Unterhitze 3 200 80... 40
Ganzes Brot Einzelnes Standard-
Tablett Tablett* HeiBluft 3 200 30...40
Rechteckige
Einzelnes Gussform aus Ober-
Lasagna Tablett Glas/Metall auf /Unterhitze 2 oder 3 200 80...40

Drahtgrill.**
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unde schwarze

Metallform, 20

Einzelnes Ober-

Tablett cm /Unterhitze 2 180 50...65
Durchmesser
auf Drahtgrill.**
Apfelkuchen Runde schwarze
Einzelnes Metallform, 20
cm HeiBluft 3 170 50 ... 65
Tablett
Durchmesser
auf Drahtgrill.**
Einzelnes Standard- Ober-
. Tablett Tablett* /Unterhitze 2 200 ... 220 10...20
Pizza - -
Einzelnes Standard- Pizza- 3 250 8. 15
Tablett Tablett* Funktion o

Vorwarmen wird fUr alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehdr ist mdglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhaltliches
Zubehor.

Kochtisch fiir Oko-HeiBluft - Betriebsfunktion

* Andern Sie die Kochtemperatur nicht, nachdem der Garvorgang in der Oko-
HeiBluft - Betriebsfunktion beginnt.

» Offnen Sie die Tir nicht wéahrend des Garens in der Oko-HeiBluft -
Betriebsfunktion. Wenn die Tur nicht gedffnet wird, wird die Innentemperatur
optimiert, um Energie zu sparen und kann von der Anzeige abweichen.

* Nicht im Modus Oko-HeiBluft vorheizen

Kleine Kuchen Einzelnes Tablett Standard-Tablett* 3 160 25...35
kekse Einzelnes Tablett Standard-Tablett* 3 180 25...35
Teiggebéck Einzelnes Tablett Standard-Tablett* 3 200 45 ... 55
Reghh"i‘"'ges Einzelnes Tablett  Standard-Tablett* 3 200 35...45
eback
* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.
Fleisch, Fisch und Geflugel ¢ | assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Wichtiges zum Rosten Garzeit noch etwa 10 Minuten lang im
e Wiirzen Sie Gefliigel und gréBere Ofen. So verteilt sich der Fleischsaft
Fleischportionen zuvor mit etwas besser im Fleisch, lauft auch beim
Zitronensaft und Pfeffer. spateren Schneiden nicht in Strémen
e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 aus.
— 30 Minuten langer zum Garen als e Fisch gelingt auf einem
Fleisch ohne Knochen. hitzebestandigen Teller auf den
e Setzen Sie pro Zentimeter mittleren bis unteren Einschuben am
Fleischdicke etwa 4 — 5 Minuten besten.
Garzeit an.
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Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefligel

min
Steak (ganz) / Einzelnes Standard- 250/max,
Braten (1 kg) Tablett Tablett* Umiuft 8 dann 180 ... 60...80
190
Lammhaxe Einzelnes Standard-
(1.5 - 2.0 kg) Tablett Tablett” Umlut 3 170 85...110
Draht-Girill* 15 min
Einzelnes Stellen Sie ein Umiuft 2 250/max, 60 ... 80
Tablett Tablett auf ein
Gebratenes dann 190
unteres Regal
Huhn (1.8-2 p—
Draht-Girill )
ko) Einzelnes Stellen Sie ein 16 min
) ,3D*-Funktion 2 250/max, 60 ... 80
Tablett Tablett auf ein
dann 190
unteres Regal
25 min
Einzelnes Standard- 250/max,
Tablett Tablett* Umluft ! dann180 .. 190210
Truthahn (6.5 190
kg) 25 min
Einzelnes Standard- . ) 250/max,
Tablett Tablett* »3D"-Funktion ! dann180 .. 190210
190
Draht-Girill*
Einzelnes Stellen Sie ein
Tablett Tablett auf ein Umiuft 8 200 20...30
. unteres Regal
Fisch Draht-Gril*
Einzelnes Stellen Sie ein . .
Tablett Tablett auf ein »3D"-Funktion 8 200 20...30

unteres Regal

Vorwarmen wird fUr alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhaltliches

Zubehor.

Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefligel
werden beim Grillen schnell lecker
gebraunt, bekommen eine knackige
Kruste und bleiben dabei schén saftig.
Insbesondere flache Stlicke,
FleischspieBe, Wirstchen sowie saftiges
Gemuse (wie Tomaten, Zwiebeln und
dergleichen) eignen sich besonders gut
zum Ciillen.

Allgemeine Vorsichtshinweise

e Speisen, die sich nicht zum Grillen
eignen, kénnen sich entztinden und
Brande verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die hohen
Grilltemperaturen nichts ausmachen.
Achten Sie auch auf einen gewissen
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Abstand der Speisen zur Rickwand
des Ofens. Dort entsteht die groBte
Hitze, daher kdnnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

* Halten Sie die Ofentir beim Grillen
geschlossen. Grillen Sie niemals mit
gedffneter Ofentlr. Man kommt
leicht an heiBe Stellen,
Verbrennungsgefahr!

Wichtiges zum Grillen

¢ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass
Dicke und Gewicht moglichst &hnlich
sind.

¢ | egen Sie das Grillgut auf den Rost
oder den Rost mit Blech darunter,
verteilen Sie die Speisen mdglichst



gleichmaBig, ohne dabei den Rost zu Backblech zum Auffangen von Fett

Uberladen. und anderen FlUssigkeiten in den
¢ Die in der Tabelle angegebenen unteren Einschub. Das Blech sollte
Garzeiten kénnen anhand der Menge dabei naturlich zur GroBe des Rostes
und Dicke des Grillgutes etwas passen, nicht kleiner sein. Eventuell
variieren. wird ein solches Blech nicht
¢ Schieben Sie den Rost oder den Rost mitgeliefert. Geben Sie ein wenig
mit Blech darunter in den passenden Wasser in das Blech, damit es sich
Einschub. Wenn Sie den Rost spater leichter reinigen lasst.
benutzen, schieben Sie das
Grilltisch
Fisch Draht-Cirill 4-5 250 20...25
Hahnchen-Stlicke Draht-Cirill 4-5 250 25..35
Fleischklo
(Rindfleisch) - 12 Draht-Cirill 4 250 20...30
Stlicke
Lammkotelett Draht-Cirill 4-5 250 20..25
Steak - (in Scheiben Draht-Grl 4-5 250 25...30
geschnitten)
.Kalbskotelett Draht-Cirill 4-5 250 25...30
Gemdisegratin Draht-Girill 4-5 220 20...30
Toastbrot Draht-Cirill 4 250 1.3

Es wird empfohlen, fUr alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Girillzeit.
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Testspeisen

Die Speisen in dieser Zubereitungstabelle wurden gemanl der Norm EN 60350-1 zur
Gerateprufung durch Prifinstitute zubereitet.

Kochtisch fiir Testnahrungsmittel

Einzelnes N Ober-
Tablett Standard-Tablett /Unterhitze 3 140 20...30
Murbegeback Einzelnes . .
(stiBer Keks) Tablett Standard-Tablett HeiBluft 3 140 15...25
2 —Standard-Tablett* ’
2 Tabletts 4 —Gebsick-Tablett* HeiBluft 2-4 140 15..25
Einzelnes N Ober-
Tablett Standard-Tablett /Unterhitze 3 160 25...35
Kleine Kuchen ~ Cinzeines Standard-Tablett* HeiBluft 3 150 25...35
Tablett
2 —Standard-Tablett* ’
2 Tabletts 4 —Gebsick-Tablett* HeiBluft 2-4 150 25...35
Einzelnes Runde Kuchenform, 26 Ober-
cm Durchmesser mit . 2 160 30 ...40
Tablett - /Unterhitze
Biskuitkuchen Klemme auf Drahtgrill.
Einzelnes Runde Kuchenform, 26
cm Durchmesser mit HeiBluft 2 160 30 ...40
Tablett Cex
Klemme auf Drahtgrill.
Runde schwarze
Einzelnes Metallform, 20 cm Ober-
Tablett Durchmesser auf /Unterhitze 2 180 50...65
Drahtgrill.*
Apfelkuchen Runde schwarze
Einzelnes Metallform, 20 cm ’
Tablett Durchmesser auf HeiBluft 8 170 50...65
Drahtgrill.*

Vorwarmen wird fUr alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist mdglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhaltliches
Zubehor.

Grillen
Toastbrot Draht-Girill 4 250 1..3
FleischkloB
(Rindfleisch) - 12 Draht-Girill 4 250 20...30
Stlcke

Wenden Sie das Grillgut nach 1/2 der gesamten Girillzeit.
Es wird empfohlen, fUr alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise zur
Reinigung
AAIIgemeine Vorsichtshinweise
¢ [ assen Sie das Gerat vor dem
Reinigen immer grundlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!
¢ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
fUhren.
¢ Das Gerat muss nach jedem Vorgang
grundlich gereinigt und getrocknet
werden. Deshalb missen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein
Verbrennen dieser Ruckstande zu
verhindern sein, wenn das Gerat
spater wieder verwendet wird.
Deshalb verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Probleme werden
verringert.
Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.
¢ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
scheuemden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegenstande.
Nach jedem Gebrauch ist kein
spezielles Reinigungsmittel zum
Reinigen erforderlich. Reinigen Sie das
Gerat mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem Mikrofasertuch gut ab.
Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine FlUssigkeit im
Ofeninneren zurlckbleibt, entfernen

Sie Speisereste am besten gleich
beim Kochen.

¢ \Waschen Sie keine Bestandteile Ihres
Gerates in der Spllmaschine.

Inox und Edelstahlteile

* Verwenden Sie keine sdure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl
oder Inox zu reinigen.

¢ Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
koénnen mit der Zeit inre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betrieb mit einem
Reinigungsmittel, das fur Oberflachen
aus Edelstahl oder Inox geeignet ist.

¢ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem flissigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

e Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Inox-Edelstahl- und Glasoberflachen,
umgehend ohne zu warten.
Bestimmte Flecken kénnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.

Oberflachen

¢ Reinigen Sie die Emailoberflachen

nach jedem Gebrauch mit Spulmittel,

warmem Wasser und einem weichen

Tuch oder Schwamm und trocknen

Sie sie mit einem trockenen Tuch ab

Wenn |hr Geréat mit der ,Einfache

Dampfreinigung*“-Funktion

ausgestattet ist, kdbnnen Sie leichte

Verschmutzungen besonders bequem

beseitigen. (Schauen Sie sich dazu

den Abschnitt ,,Einfache

Dampfreinigung® an.)

¢ Bei anhaltenden Flecken kénnen der
auf der Website lhrer Produktmarke
empfohlene Ofen- und Girillreiniger und
ein nicht kratzendes
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Scheuerschwamm verwendet werden.

Verwenden Sie keine minderwertigen
Reinigungsmittel.

¢ Zum Reinigen muss das Gerat
komplett abgekuhlt sein. Beim
Reinigen heiBer Teile besteht
Brandgefahr, zusatzlich kénnen die
Emailleoberflachen Schaden nehmen.

Katalytische Oberflachen

¢ Die Wande des Ofeninnenraums sind
mit Emaille oder einer speziellen
katalytischen Schicht versehen. Dies
ist je nach Modell unterschiedlich.

e Katalytische Wéande erkennen Sie an
einer matten, leicht porodsen
Oberflache. Katalytische Wéande
sollten nicht gereinigt werden.

¢ Die katalytischen Flachen nehmen
dank ihrer pordsen Oberflache im
Laufe der Zeit Fett auf. Wenn diese zu
glanzen beginnen, ist die Oberflache
mit Fett gesattigt. Wir empfehlen,
diese Teile auszutauschen.

Glasflachen

¢ Verzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Solche Hilfsmittel

kénnen das Glas zerkratzen oder blind

machen.

¢ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fir
Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch.

¢ Falls nach dem Reinigen Rickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem Wasser ab, anschlieBend
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelriickstande kénnen
das Glas beim nachsten Einsatz
beschadigen.

¢ Versuchen Sie unter keinen
Umsténden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessern,
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Stahlwolle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.

¢ Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelstblichem Kalkentferner oder
kalkldsenden Hausmitteln.

¢ \Wenn die Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und warten Sie
lange, bis er richtig funktioniert.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

¢ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

¢ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

¢ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Andemfalls kbnnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

¢ Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Komponenten des
Gerats nicht so feucht und mit
Reinigungsmittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors
Sofern in der Gebrauchsanweisung nicht
anders angegeben, darf das
Produktzubehdr nicht in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Reinigung des Zubehdrs mit

Barrierebeschichtung

e \or der ersten Verwendung der
barrierebeschichteten Ofenschale
gehen Sie einmal wie folgt vor: Setzen
Sie die barrierebeschichtete Schale in



den Ofen ein und schalten Sie den
Ofen bei 200°C fur 40 Minuten ein.

¢ VVerwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, um das Zubehdr mit
Barrierebeschichtung zu reinigen.
Verwenden Sie vorzugsweise cremige
Oberflachenreiniger mit einem
weichen Tuch oder Schwamm.

¢ Nach harten Back Bedingungen (zB.
Funktionen mit Girill, Grill+LUfter) das
mit einer Barriere beschichtete
Zubehor 10 Minuten lang in
lauwarmem Wasser einweichen. Dann
mit einem weichen Tuch oder
Schwamm reinigen.

Bedienfeld reinigen

¢ Wischen Sie die Panele und die
Knopfe mit einem feuchten, weichen
Tuch ab und trocknen Sie sie mit
einem trockenen Tuch. Entfemen Sie
nicht die Knopfe und
darunterliegenden Dichtungen, um
das Reinigen zu erleichtern. Das
Bedienfeld und die Kndpfe kénnen
beschadigt werden.

¢ VVerwenden Sie beim Reinigen der
Inox-Bedienfelder mit Knopfregler
keine Inox-Reinigungsmittel um die
Knopfe. Die Anzeigen um die Kndpfe
konnen geldscht werden.

¢ Reinigen Sie die Sensorflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn Ihr
Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen
kommen.

Reinigung der Innenseite

des Ofens (Garraum)
Befolgen Sie die im Abschnitt
"Allgemeine Hinweise zur Reinigung”

beschriebenen Reinigungsschritte
entsprechend den Oberflachentypen in
lhrem Ofen.
Reinigung der Seitenwiénde des
Ofens
Die Seitenwande im Garraum sind mit
Emaille oder katalytischen Wanden
verkleidet. Dies variiert je nach Modell.
Wenn eine katalytische Wand vorhanden
ist, finden Sie Informationen im
Abschnitt "Katalytische Wande".
Wenn |hr Produkt mit Seitengittern
ausgestattet ist, entfernen Sie diese
bevor Sie die Seitenwénde reinigen.
Flhren Sie dann die Reinigung, wie im
Abschnitt "Allgemeine Hinweise zur
Reinigung" beschrieben, entsprechend
der Art der Seitenwande durch.
Entfernen der Seitengitter :
1.Nehmen Sie das Vorderteil des
Gestells heraus, indem Sie es von der
Seitenwand wegziehen.
2.Ziehen Sie das Gestell komplett nach
vorne heraus.

0

. Einbau gehen Sie in umgekehrter
Reihenfolge vor.

Einfache Dampfreinigung
Sie variiert je nach Produktmodell.
Mdglicherweise ist es auf Ihrem
Produkt nicht verflgbar.

Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz (der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
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entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.

1.Entfernen Sie s&mtliches Zubehor aus

dem Garraum.
2.GieBen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.
Einschub des Ofens

3.Stellen Sie den Ofen auf den Modus "
und lassen Sie ihn 20 Minuten lang bei

100 °C laufen.
Offnen Sie die Tur, wischen Sie die
Innenflachen des Backofens mit einem
feuchten Schwamm oder Tuch ab.
Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.

Waéahrend des einfachen
Dampfreinigungsmodus
verdunstet Wasser, das sich im
Pool am Boden des Ofens
befindet, um leicht gebildete
Ruckstande / Schmutz im
Ofenraum zu erweichen, und
kondensiert im Ofenraum und im
inneren Glas der OfentUr. Daher
kann Wasser tropfen wenn die
Ofentdr gedfinet ist. Wischen Sie
das Kondenswasser ab, sobald
die Ofentur gedffnet wird.
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Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem Produkt
nicht verfigbar. Durch die so erzeugte
Kondensation im Ofen kann sich Wasser
oder Feuchtigkeit im Auffangkanal unter
dem Ofen ansammeln. Reinigen Sie
diesen Poolkanal nach Gebrauch mit
einem feuchten Tuch und trocknen Sie
ihn anschlieBend ab

Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Das Innenglas der Ofentdr ist mit
einem leicht zu reinigenden
Material abgedeckt. Verwenden
Sie keine scheuemden
Reinigungsmittel,
Hartmetallschaber, Drahtwolle
oder Bleichmittel wie

Sie kdnnen die Ofentdr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Taren und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentdr" und "Entfernen der
Innenscheiben der Tur" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrspuimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kénnen.



Entfernen der Ofentur

1.0ffnen Sie die Ofentr.

2.0ffnen Sie die Clips im
Scharniergehause der Vorderttr
rechts und links, indem Sie wie in der

Abbildung gezeigt nach unten dricken.

Der Scharniertyp (A), (B), (C) variiert je
nach Produktmodell. Die folgenden
Abbildungen zeigen, wie alle
Scharniertypen gedfinet werden.

(A) Typ Scharnier ist in normalen
TUrtypen erhéaltlich.

(B) Scharniere sind in weich
schlieBenden Turtypen erhaltlich.

Das Scharnier vom Typ (C) ist als TUr mit
weichem Offnen / SchlieBen erhaltlich.

Scharnier verschluss- geschlossene
Position
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4.Ziehen Sie die halb gedffnete Tur nach
oben, um sie aus dem rechten und
linken Scharnier und zu entfernen.

Der Einbau der Tur erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge. Achten
Sie beim Einbau der Tur darauf,
dass die Clips am
Scharniergehause wieder
geschlossen werden.

Entfernen der

Innenscheiben der Tir

Das Innenglas der Ofentdr des Produkts
kann zum Reinigen entfernt werden.
1.0ffnen Sie die Ofentdr.

2.Ziehen Sie das oben auf die Vorderttr
montierte Kunststoffteil zu sich, indem
Sie auf die Druckpunkte auf beiden
Seiten des Teils driicken und
entfernen Sie das Kunststoffteil.

3.Entfernen Sie, wie in der Abbildung
gezeigt, das innerste Glas (1), indem
Sie es leicht in Richtung 'A' anheben
und in Richtung 'B' herausziehen.



oder Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spulmittel. AnschlieBend reiben
Sie das Glas mit einem trockenen Tuch
grundlich trocken. Falls die
Ofenbeleuchtung einmal ausfallen sollte,

1 Innerste Glasscheibe

2* Innere Glasscheibe (Es ist
maoglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

4. Wenn |hr Produkt Gber ein inneres
Glas (2) verfugt, wiederholen Sie den
gleichen Vorgang, um das innere Glas
(2) zu entfernen.

5.Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der TUr besteht
darin, das innere Glas (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke des Glases so,
dass sie mit der abgeschragten Ecke
der Kunststofffassung Ubereinstimmt.
(Wenn |hr Produkt Uber ein inneres
Glas verfugt). Das innere Glas (2)
muss in die Kunststofffassung nahe
dem innersten Glas (1) installiert
werden.

6.Beim Installieren des innersten Glases
(1) muss darauf geachtet werden,
dass die bedruckte Seite des Glases
zum inneren Glas zeigt. Es ist wichtig,
dass die untere Ecke des innersten
Glases (1) so angeordnet sind, dass
sie den unteren Kunststofffassungen
entsprechen.

7.Dricken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen bis es mit einem
Klickgerausch einrastet.

Ofenbeleuchtung reinigen
Wenn die Glasabdeckung der
Ofenbeleuchtung mit der Zeit
verschmutzt, beseitigen Sie die
Verschmutzung mit einem weichen Tuch

kénnen Sie das Leuchtmittel anhand der
nachstehenden Schritte selbst
auswechseln.

Ofenbeleuchtung austauschen

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

Bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechseln, sorgen Sie daflr, dass
das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung und komplett
abgekuhlt ist. Ansonsten drohen
Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
flachen.

Als Leuchtmittel wird eine spezielle
Gldhbime verwendet, die fur
Temperaturen bis 300 ° ausgelegt ist.
Passende Leuchtmittel erhalten Sie
vom autorisierten Kundendienst.

Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der
Abbildung Ubereinstimmen.

Das in lhrem Gerat verwendete
Leuchtmittel eignet sich nicht zur
regularen Zimmerbeleuchtung. Der
Zweck dieser Lampe besteht einzig
und allein darin, dass Sie beim Garen
sehen kénnen, was im Inneren des
Ofens geschieht.

Die mit lhrem Gerat verwendeten
Leuchtmittel mussen hohe,
Temperaturen Uber 50 °C aushalten
konnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden
Beleuchtung ausgestattet ist:

1.

2.

Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

Losen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.
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3.Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung

gezeigt heraus, danach setzen Sie das

neue Leuchtmittel ein.

4.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.

Wenn lhr Ofen mit einer

viereckigen Beleuchtung

ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.
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3.Heben Sie die Glasabdeckung des

Leuchtmittels mit einem
Schraubendreher an.

4. Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ

A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn |hr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das

neue Leuchtmittel ein.
(B

5.Bringen Sie die Glasabdeckung

wieder an.



F] Problemiésungen

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen 16sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat
selbst zu reparieren

e \Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und
Wassertropfchen bilden, wenn er mit den kélteren Flachen des Gerates in

. Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder

Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.
¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberprtifen Sie die Steckerverbindung.
¢ Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Produkt mit
einer Tastensperre ausgestattet ist, ist moglicherweise die Tastensperre, Die

Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte abschalten

¢ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

¢ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen
Sie die richtige Zeit ein.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die

Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.

Sicherungen bei Bedart austauschen oder zurticksetzen

o Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie
das Gerat aus und anschlieBend wieder ein.

51/DE






beko
e

Beépitett siité

Haszndlati utmutaté

9

HU



Kedves Vasarlo,

A termék hasznalata elé6tt kérjuk, olvassa el az utmutatét.

Beko Kdszonjuk, hogy ezt a terméket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy ez a
kiemelkedd mindségben és kiemelkedd technologidval gyartott termék a
leghatékonyabban miiksdjén Onnél. Ehhez a termék hasznélata elétt figyelmesen
olvassa el az utmutato és a tébbi dokumentaciot, majd &rizze meg Sket késébbi
felhasznalashoz. Ha a terméket valaki masnak atadja, akkor az Utmutatét is adja at vele.
Kévesse az utasitasokat, tartsa be az Utmutatéban szereplé dsszes informaciot és
figyelmeztetést.

Vegye figyelembe az Gtmutatdban taldlhaté informaciokat és figyelmeztetéseket. igy
megodvhatja a sajat magat és a terméket is az esetlegesen felmerlld veszélyektdl.
Orizze meg a felhaszndldi Gtmutatét. Ha a terméket valaki mésnak atadja, akkor az
Utmutatét is adja at vele.

A felhasznaldi Utmutatdban a kdvetkezd szimbdlumok talalhatok:

AVeszélyek, amelyek halalt vagy sértlést okozhatnak.

MEGJEGYZES Veszélyek, amelyek karokat okozhatnak a termékben vagy annak
kornyezetében.

&Veszélyek, amelyek égési sériléseket okozhatnak a forro fellletek miatt.

ﬂ Fontos informacio vagy hasznos tippek.

@ Olvassa el felhasznaldi Utmutatot.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Biztonsagi Gtmutato

» Ez a bekezdés a személyi
sérulések vagy anyagi karok
elkerlléséhez szukséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

« Ha a termeéket egy masik
személynek adja at, vagy
ertékesiti, akkor a termékhez
mellékelt hasznalati utmutatot,
termékcimkéket és egyéb
kapcsolodo
dokumentumokat, illetve
kiegészitdket is at kell adni a
termekkel.

» Cégunk nem vallal semmilyen
felel6sséget olyan karokért,
amelyek ezen utasitasok be
nem tartasa miatt
jelentkeznek.

» Az utasitasok be nem tartasa
a jotallas megszlinését
eredmeényezi.

o AA telepitést és a javitasi
munkakat mindig a gyartoval,
a hivatalos szervizzel vagy az
importdr altal meghatarozott
személlyel végeztesse.

« A Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

« A Ne probdlja meg
megjavitani vagy kicserélni a
termék egyik alkatrészét sem,
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kivéve, hogy azt a hasznalati
Utmutato egyértelmden
meghatarozza.

« ANe hajtson végre miiszaki
modositasokat a terméken.

AA felhasznalas célja

« Jelen termék haztartasi
hasznalatra készUlt. Nem
alkalmas kereskedelmi
felhasznalasra.

» Ne haszndlja a terméket
kertben, erkélyen vagy mas
kUltéri kornyezetben. A
készuléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
Uzletekben, irodakban és
mas munkakornyezetekben
valé hasznalatra szanjak.

« FIGYELMEZTETES: Ez a
termék csak sutés céljiabdl
hasznalhatd. Nem
hasznalhatd mas célokra,
példaul egy helyiség fltésére.

» A suté hasznalhato ételek
kiolvasztasara, sutéseére €s
grillezesére.

» A termék nem hasznalhato
fltésre, tanyérok
melegitésére, torolkozOk vagy
ruhadarabok fogantyun
torténd szaritasara.



AGyermekek,
kiszolgaltatott személyek és
haziallatok biztonsaga

» Bzt a terméket 8 évnél
id6sebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis kepességekkel,
valamint tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezé
személyek akkor
hasznalhatjak, ha a termék
biztonsagos hasznalatara,
illetve annak veszélyeivel
kapcsolatban megfeleld
oktatast kaptak, a termék
hasznalatat mas személyek
felugyelik.

Gyermekeknek tilos a
készUlékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek
nem vegezhetik, kiveve
fellgyelet alatt.

Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkezd személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve ha
a termék hasznalatat mas
személyek felugyelik vagy a
szUkséges utasitasokat
megkapjak.

» Gondoskodni kell a
gyermekek felligyeletérdl
annak biztositasa erdekében,
hogy a termékkel ne
jatszanak.

» Az elektromos termékek
veszélyesek a gyermekekre
és a hazidllatokra.
Gyermekek és hazidllatok ne
jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.

» Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.

« FIGYELMEZTETES:
Hasznalat soran a termék
hozzaférhetd feluletei forrok.
Tartsa tavol a gyermekeket a
terméktdl.

« A csomagoldanyagokat
tartsa tavol a gyermekektd!.
Fennall a sérulés és fulladas
veszeélye.

» Ha az ajto nyitva van, ne
helyezzen ra nehéz targyakat
vagy ne hagyja, hogy a
gyerekek radljenek. Ettdl a
sutd felbillenhet vagy
sérulhetnek az ajtd zsanérjai.

A gyerekek biztonsaga
erdekében csatlakoztassa le
a haldzati csatlakozot és a
termék artalmatlanitasa elétt
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tegye a terméket
mUkddéskeptelenné.

A Elektromos biztonsag

» A terméket csak olyan foldelt
aljzatba csatlakoztassa,
amely biztositéka megfelel a
tipuscimkeén talalhato
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakkeépzett villanyszerel
végezze el. A helyi/nemzeti
eldirasok szerint ne hasznalja
a terméket foldelés nélkul.

» A termék dugvillgjat vagy
elektromos csatlakozasat
konnyen elérhetd helyen kell
elhelyezni (ahol a f6zblap
langja nincs hatassal ra). Ha
ez nem lehetséges, egy olyan
mechanizmust (biztositék,
kapcsolo, stb.) kell elhelyezni,
amellyel a termék az
elGirasoknak megfelelGen
csatlakoztathat6 az
elektromos halozatra, illetve
amely segitségével az 6sszes
polus levalaszthato a
haldzatrdl.

» A terméket a telepités, javitas
vagy szallitas soran tilos az
aljzathoz csatlakoztatni.

» Ne csatlakoztassa a terméket
olyan aljzathoz, amely laza,
amely kijott a helyérdl, torott,
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olajos, esetleg vizzel
érintkezhet (példaul a pultrdl
lecsurgo viz).

Soha ne érintse meg a
csatlakoz6dugot nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

Az ivképzbdés elkerulése
erdekében gydz4adjon meg
rola, hogy a termék dugvillaja
megfelelGen csatlakoztatva
van az aljzatba.
Csatlakoztassa a terméket
olyan aljzatba, amely megfelel
a tipuscimken megadott
feszUItség- és aram
ertékeknek.

A tapvezetéket ne gylrje a
termék ala vagy moge. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, torje meg, az ne
érintkezzen semmilyen
héforrassal.

A suté mUkodése kdzben a
fekete felllet is felmelegszik.
A tapvezeték ne érintkezzen
a fekete felUletekkel, a
csatlakozasok karosodhatnak.
Az elektromos kabeleket ne
csipje az ajtohoz, ne vezesse
at forro felUleteken. A kabel
megolvadasa miatt rovidzarlat
és tliz keletkezhet.



» Csak eredeti kabelt
hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, sérult kabeleket vagy
hosszabbitokat.

» Ha a tapvezeték sérdlt, a
gyartonak, a hivatalos
szerviznek vagy az importdr
altal meghatarozott
szemeélynek kell kicserélnie,
hogy megeldzze az esetleges
veszélyeket.

« FIGYELMEZTETES: Miel6tt a
sutd lampajat kicserélni,
gy6z4djén meg rola, hogy a
termék az aramforrasrol
levalasztasra kerUlt, hogy
elkerlihesse az aramutést.
Huzza ki a terméket vagy
kapcsolja le a biztositékot a
kapcsolotablan.

A Biztonsagos szallitas

» Szallitas elétt valassza le a
terméket a haldzatrol.

» A termék nehéz, legalabb két
ember mozgassa.

» A termék szallitasahoz vagy
mozgatasahoz ne hasznalja
az ajtot és/vagy a fogantyut.

» Ne helyezzen mas targyakat
a termékre, a terméket allo
helyzetben szallitsa.

» Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborekfoliaba
vagy vastag kartonba és

Szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztoszalaggal, hogy az
eltavolithatd vagy mozgo
alkatrészek, illetve maga a
termék ne séruljon.

« Ellendrizze a termék altalanos
megjelenését, hogy a szallitas
soran nem keletkezett rajta
semmilyen sérulés.

A Biztonsagos telepités

« A telepités elétt ellendrizze,
hogy a termék nem sérult. Ha
a termék sérult, ne telepitse.

» Ha telepitse a terméket
héforrasok kdzelébe (radiator,
fltGtest, stb.).

» A terméken az 0sszes
szellGzbényilast hagyja
Szabadon.

« A tulmelegedés megelbzése
érdekeben a termeket ne
telepitse dekorajtok moge.

ABiztonsé\gos hasznalat

« Minden hasznalat utan
gy6z4djén meg rola, hogy a
terméket kikapcsolta.

« Ha hosszabb ideig nem
hasznalja a terméket, huzza
ki vagy kapcsolja le a
biztositékot a kapcsoldtablan.

» Ne hasznaljon hibas vagy
sérult terméket. Ha hibat
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eszlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja el
a gazt és hivja a hivatalos
szervizt.

» Ne haszndlja a terméket, ha
az elsé Uveg eltavolitasra
kerult vagy torott.

» Ne masszon fel a termékre,
hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbol sem.

» Ne hasznadlja a terméket
olyan helyzetekben, amikor
kabitoszeres é€s/vagy
alkoholos befolyasoltsag alatt
all.

« A f&zGterUleten tarolt
gyulékony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
fGzGteruleten.

A sUt6 fogantyuja nem
ruhaszarito. A termék
hasznalata soran ne tegyen
kéztorldt, kesztylket vagy
hasonlo ruhaanyagokat a
termekre.

» Az gjtdzsanérok az ajtod
nyitasakor és zarasakor
mozognak. Az ajtd
nyitasakor/zarasakor ne fogja
a zsanérokat.
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A Hoémérséklettel
kapcsolatos
figyelmeztetések

« FIGYELMEZTETES: A
termék mUkddeése kdzben a
kitett részek
felforrosodhatnak. Ne érintse
meg a termeket vagy a
fltGelemeket. A 8 év alatti
gyermekek felndtt fellgyelete
nélkul ne menjenek a termék
kozelébe.

» Ne helyezzen
gyulékony/robbano
anyagokat a termék kozelebe,
mivel hasznalat kozben az
élek felforrosodhatnak.

» GOz torhet el6, az ajtd
kinyitasakor alljon tavolabb. A
g6z megégetheti a kezet, az
arcot és/vagy a szemet.

» A termék hasznalat kozben
felforrosodhat. Ne érintse
meg a forrd elemeket, a sutd
belsé alkatrészeit és a
fltGelemeket, stb.

» Amikor az ételt a forro sttébe
helyezi be vagy onnan veszi
ki, mindig hasznaljon héallo
kesztyt.

A Kiegészit6 hasznalata
« Fontos, hogy a grill racs és a
talca megfelelGen illeszkedjen



a racsos polcra. A részletes
informaciokkal kapcsolatban
lasd: ,KiegészitGk
hasznalata”.

« A kiegészitoktdl sértihet az
ajté Uvege, amikor a termék
ajtajat csukja be. A
kiegészitéket minden esetben
tolja a sutéter vegeig.

A Biztonsagos siités

L egyen ovatos, ha alkoholt
hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémérsékleten elparolog es
langra kaphat ha forrd
felUlettel érintkezik, ami tlzet
is okozhat.

« A f6zGfelUleten maradt
ételmaradek, olaj, stb. langra
kaphat. A sutés el6tt tavolitsa
el a nagyobb
szennyezOdéseket.

« Etelmérgezés veszélye: A
sUtés eldtt és utan ne tartsa
az ételt egy oranal tovabb a
sutében. Ellenkezd esetben a
etelmérgezést vagy egyeb
betegseget kaphat.

« Ne melegitsen zart
konzervételeket €s Uvegeket.
A megnovekedd nyomas
miatt az Uveg felrepedhet.

» Helyezzen sUtGpapirt az
ételék ala az edénybe vagy

az egyeb kiegészitbkre (talca,
grill racs, stb.) és helyezze
elébmelegitett stt6be. Az
edényen vagy a kiegésziton
tulnyuld sUtBpapirt tavolitsa el,
igy elkerUlheti, hogy az
hozzaérjen a flitéelemekhez.
Soha ne hasznalja a
sutépapirt magasabb
hémérsékleten, mint a
hasznalt sutépapirthoz
meghatarozott hdmérseklet.
Soha ne helyezzen sutépapirt
a sutd aljara.

» Ne helyezze a talcakat,
lemezeket vagy az
aluminiumfoliat a sutd aljara.
A felhalmozodd hé
karosithatja a suté aljat.

« Grillezéskor csukja be a sut6
ajtajat. A forro fellletek egési
séruléseket okozhatnak!

« A grillezéshez nem megfelel6
étel tlzveszélyes lehet. Csak
olyan ételeket grillezzen,
amely megfelel6 a grill-
tlzhoz. Ne helyezzen ételeket
a grill hatso részére. Ez a
legforrobb terUlet €s a zsiros
ételek langra kaphatnak.

A Biztonsagos

karbantartas és tisztitas

» A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
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forro felUletek égési » Ne hasznéljon erés

séruléseket okozhatnak! suroloszert, fémkaparot,

» Soha ne mossa a terméket drotgyapotot vagy fehérité
ugy, hogy vizet permetez anyagot a sutd ajto Uvegének
vagy ont ra! Fellall az / (ha van) a suté felsé ajtaja
aramutés veszélye! Uvegenek tisztitasahoz. Ezek

« Ne tisztitsa a terméket az anyagok az Uvegfellletek
glztisztitoval, mert ez karcolodasat és torését
aramutést okozhat. okozhatjak.
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H Kérnyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas

A WEEE-iranyelvnek valé
megdfelelés és a hulladék termék
megsemmisitése

A termék megfelel az uniés

WEEE-iranyelv (2012/19/EU)

== Kkovetelményeinek. A

terméken megtalalhaté az

elektromos és elektronikus

hulladékok besorolasara

vonatkozd szimbdlum

(WEEE).
A terméket magas minéseégu
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak
eld, amelyek ismételten felhasznalhatok
és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
VEgEéN ne a szokasos haztartasi vagy
egyeb hulladékkal egyUtt selejtezze le.
Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begyijtdhelyre. A begyUjtéhelyek
kapcsan kérjik, tajékozodjon a helyi
hatésagoknal.
A hasznalt készulék megfeleld
artalmatlanitéasa segit megelézni a
kormyezetre €s az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket
Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:
Az On &ltal megvasarolt termék megfelel
az unios RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

¢ A csomagoldanyagok veszélyt
jelentenek a gyermekek szamara.
Ezért a csomagoldanyag
gyermekektdl tavol tartando. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott
anyagokbdl készul. Selejtezze le
ezeket ennek megfeleléen. A
csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az

energiatakarékos

hasznalatra

A kovetkezd javaslatok segitenek a

termék gazdasagos és energiahatékony

hasznalataban:

¢ A fagyasztott ételt 16zés elétt olvassza
Ki.

¢ A sUtében haszndljon sotét vagy
zomancozott talcékat, amelyek jobban
vezetik a hét.

* Hosszabb sltés esetén a sutési id§
lejarta elétt 5 - 10 perccel kapcsolja ki
a terméket. A maradék hé
felhasznalasaval akar 20% elektromos
aramot is megtakarithat.

* Ha a recept vagy a haszndlati
utmutato azt javasolja, melegitse elé a
sUtst. Sutés sordn nem nyissa ki
gyakran a suté ajtajat.

¢ Probaljon meg egyszerre tobb ételt
sUtni a sttében. Egyszerre sithet t6bb
ételt, ha két sttéedényt helyez el a
racsos polcra. Ezen felll meg energiat
takarithat meg, ha egymas utan suti az
ételeket, mivel igy a stté nem veszit el
a hét.
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E] Az On terméke

Termék bemutatasa

© 0 N O M~wWwN =

Kezelbpanel

Vilagitas*

Racsos polcok™™

Ventilator motor (acéllemez mogott)
Ajtd

Kezelés

Polcpozicio

G&z kimeneti lyuk

Felsd ftStest
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10 Szellézényildasok

*

*%

Modelltdl fuggden. Eléfordulhat,
hogy a termékben nincs lampa,
vagy a lampa tipusa és
elhelyezkedése eltérhet az abratdl.
Modellt8l fuggden. Eléfordulhat,
hogy az On termékét drétpolc nélkl
szallitjak. Az dbran drétpolcok
lathatok, példaként.



Termék kezeléopaneljének bemutatasa és hasznalata
Ebben a fejezetben a termék kezelSpaneljének attekintését és alapvetd hasznalataval
kapcsolatos informaciokat taldlja. A termeék tipusatol figgden eltérések lehetnek a

képek €s az egyes funkciok kdzott.
Suté vezérlése

1 9 8

0)
|
|
1

Be/ki kapcsold gomb

Funkcid kijelzés

Sutd tekeré6gomb

Hémérséklet bedllitasok gomb
Hémérséklet kijelzd

Billentylzar gomb

F&zés start/stop gomb

Riasztas gomb

9 Ora/ids kijelz6

10 1d6 és bedllitasok gomb

Ha a termék vezérlése gombokkal
végezhetd el, egyes modelleknél
eléfordulhat, hogy ezek a gombok a
panelbe stllyednek és nyomasra
emelkednek ki. Ahhoz, hogy a
bedllitasokat elvégezhesse ezekkel a
gombokkal, elészdr nyomja meg a
kivant gombot, majd htzza ki. A bedllitas
kovetSen nyomja meg Ujra a gombot,
hogy visszamenijen a helyére.

Sité tekerégomb

A sUtd vezérl6gombjaval vezérelheti az
ora/idé Kijelzén és a hdmérséklet kijelzén
levs bedllitasokat. E bedllitasok kézott a
suté vezérldgombjanak jobbra/balra
forgatasaval navigalhat, ezeket a
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bedllitasokat a gomb megnyomasaval
aktivalhatja és erdsitheti meg.
Hoémérséklet kijelzé

A st belsé hdmérséklete a kijelzén
lathato belsd hémeérséklet szimbolum
alapjan is leolvashatd. A szimbdlum
megijelenik a kijelzén, amikor a sttés
megkezdddik, majd a belsd hémérséklet
szimbdluma egyesével felvillan, ahogy a
bedllitott hémérsékletet eléri.

Funkcié kijelzés

A funkcidkijelz6 az On siitéje mikodési
funkcidit tartalmazza. Minden funkciot
annak megérintésével aktivalhat. A
képermnydn megjelend dsszes funkcio
sematikus; lehet, hogy az On termékén
nem allnak rendelkezésre. A termékén
elérhetd kezelési funkciokat a "Sutd
mukodési funkcioi" részben ismertetjuk.

& B o 5P

HHH §

Kijelzok
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Jelmagyarazat:

o : 1d6 és bedllitasok gomb

‘C : H8mérséklet bedllitasok
gomb

al : Billentytizar gomb

Q : Riasztds gomb

> : F6zés start/stop gomb

Ora/idé kijelz6 :

o : F6zési id6/Nappali id6
szimbdlum

Q : Riasztas szimbdlum

4% : Bedllitasok szimbdlum

il : Billenty(zar szimbdlum

I : Alacsony szint(i g6z
szimbdlum*

N : Magas szint(i g6z
szimbdlum*

Siité funkcioi

v : Husszonda szimbdlum*

* A termék tipusatdl figgden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

Hémérséklet kijelz6:

[ : F6zés szimbdlum

°C : H8mérséklet szimbdlum

i : A sUt6 belsé
hémeérsekletének szimbdluma

af) : Gyors melegités (booster)
szimbolum

: Ajtd zér szimbdlum*

* A termék tipusatdl fliggden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

A funkciok cimkéje; a sttében bedllithatd funkciok, illetve a funkcidkhoz hasznalhaté
legmagasabb és legalacsonyabb hémérsekletek talalhatok meg itt. Az itt feltlintetett

Uzemmaddok sorrendje eltérhet az On termékén elérhetd sorrendtdl

A sUtd nem f(t fel. Csak a (hatfalon
taldlhatd) ventilator mikodik. A

# Mikodtetés ) fagyasztott ételt lassan felolvaszija, a
0 ventilatorral kész ételt leh(ti. Az egész husdarab
felolvasztasahoz szikséges id6
hosszabb, mint a szemes étel.
Az étel melegitése fellrdl és alulrdl
— Folsé és also tc'?rténil;. Megfelel/é théforméban sult
flités 40 - 280  suteményekhez és stiltekhez, vagy
s tortéakhoz és tésztakhoz. A sutés egy
télcaban torténik.
Csak az also flités van be kapcsolva.
Also fltés 40 - 220  Olyan ételekhez hasznalhato,
—— amelyeknek az aljat meg kell barnitani.
. . Afelss és az also flitészalak altal
— Légkeveréses ) - < o
% folsé/alsé 40 - 280 felmelegitett fqrro levegét a venUIgtor
= flités egyenletesen és gyorsan eloszlatja a

sut8ben. A sutés egy talcdban torténik.
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Ventilator

A légkeveréses fltdszal altal
felmelegitett forrd levegbt a ventilator

® flités 40 - 280  egyenletesen és gyorsan eloszlatja a
sutében. Ez tdbb talcaban, tobb
polcon térténd sutés esetén megfeleld.
Az also flitGegyseg €s a légkeverés

® Pizza funkcid 40 - 280 fiitése mikadik. Hasznalhatd pizza

— sUtéséhez.

A felsé flitGegyseég, az also fitéegység
® 3D” funkcié 40 -280 8@ légkeveres fltése mikodik. Az etel

- minden része gyorsan és egyenletesen
atsul. A sttés egy talcaban torténik.

w . A st tetején a kicsi grill mikodik.

Alacsony gril 40 -280 10 stel6i6s Kisebb ételok grilezéséhes.
_W A sUt6 tetejé il mUkodik
. . ) sUt6 tetején a nagy grill mikadik.
Teles grill - 40-280 '\ 1o folel6 nagyobb &telek grillezéséhez.
A nagy grill altal felmelegitett forrd

v Légkeveréses 40 - 280 levegdt a ventilator gyorsan eloszlatja a

% teljes grill sUtében. Megfelel§ nagyobb ételek
grillezéséhez.

2 2 2 Melegen 40 - 100 Segitségével hosszu ideig talalasi

tartas hémeérsékleten tarthatok az ételek.

4 Kenvé Kenyérsitésre haszndljak. A beallitott

enyeér O e ok

Q funkeio - bejové hdmérséklet és idé nem

modosithatd.

000

Extra funkcié
aktivalasa

Olyan futtatasi funkciok aktivalasara
szolgdl, amelyek nem jelennek meg a
funkciokijelzén az elsé inditaskor.
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Termék kiegészitok

A termékben kulonbozd kiegészitdk talalhatok. Ebben a fejezetben a kiegésziték
leirasat, illetve azok helyes haszndlatat olvashatja. A modelltél fuggden a
rendelkezésre 4l kiegésziték véltozhatnak. Az On termékéhez nem érhetd el
minden kiegészitd, amely a hasznalati utmutatéban bemutatasra kerul.

MEGJEGYZES : A termékben taldlhaté talcak a hé hatdsara eldeformalédhatnak.
Ez nem befolydsolja a funkcidt. A deformacio eltlinik, amikor a télca lehdl.

Védébevonatos standard talca
Hasznalhato tésztéakhoz, fagyasztott
ételekhez és nagyobb darabok
sUtéséhez. A bevonatos télcahoz
kevésbé tapadnak az ételek, mint mas
télcakhoz.

Véddébevonatos tészta talca
Hasznalhato tésztakhoz, példaul
stUteményekhez és kekszekhez. A
bevonatos talcahoz kevésbé tapadnak
az ételek, mint mas talcakhoz.

Drétpolcos modellek:

Grill racs

Hasznéalhato sttéshez, illetve
segitségével elhelyezhetd a stitni, parolni
kivant étel a megfelel polcon.
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A termék kiegészitéinek
hasznalata

Sitépolcok

A sUt8ben a polcok 5 pozicidban
helyezhetdék el. A polcok sorrendjét a
sUtd elllsd keretén 1évd szamokon is
lathatja.

Drétpol dellek

Drétpolc nélkuli modellek

A grill racs elhelyezése a polcoko
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalsé racsos polcokon.
Amikor a grill racsot helyezi el a kivant
racsos polcon, fontos, hogy a nyitott
része nézzen elbre. A jobb sutési
eredmeény érdekében a grill racsot egy
Utkdzdvel kell rogziteni a polcon. Ne tolja
tul az Utkdzdn, hogy ne érintkezzen a
sutd hatlapjaval.

Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalsé polcokon. A grill
racs csak egy iranyba helyezhetd be a
polcra. Amikor a gril récsot helyezi el a
kivant racsos polcon, fontos, hogy a
nyitott része nézzen elére

A talca elhelyezése a polcokon
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a télcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsé racsos polcokon.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott
része nézzen elbre.

A jobb sttési eredmény érdekében a
télcat egy Utkdzdvel kell régziteni a
polcon. Ne tolja tul az Gtkdzén, hogy ne
érintkezzen a sutd hatlapjaval.

@
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Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a télcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsé polcokon. A télca
csak egy iranyba helyezhetd be a polcra.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott
része nézzen elére

A grill racs titk6z6 funkcidja
A grill racson talalhaté egy Utkodzd,
amely segit megakadalyozni, hogy a grill
racs kibillenjen a racsos polcrdl. Ezzel a
funkcidval kdnnyen és biztonsagosan
kiveheti az ételt. A grill racs
eltavolitasakor elérehuzhatja, amig el
nem éri az Utkézdt. Ahhoz, hogy teliesen
eltavolithassa, hiuzza at az Utkdzén.
Drétpolcos modellek

18/HU

Drétpolc nélkili modellek

A grill racs talca uitk6zé funkcidja
- Drétpolcos modellek

A télcan taldlhato egy Utkdzd, amely
segit megakadalyozni, hogy a télca
kibillenjen a racsos polcrdl. Amikor a
télcat tavolitja el, oldja ki a hatsé
rogzitést és hizza sajat maga felé, amig
el nem éri az Utkdz6t. Ahhoz, hogy
teljesen eltavolithassa, huzza at az
Utkdzon.




A grill racs és a talca megfelelé
elhelyezése a teleszképos sinen -
Modellek drétpolccal és
teleszképos sinekkel

Kdszénhetden a teleszkdpos sineknek,
a talcak vagy a grill racs kdnnyen
behelyezhetd és eltavolithatd. Ha a
télcakat és a grill racsot a teleszkopos
sinnel egyutt hasznélja, Ugyeljen ra, hogy
a teleszkopos sin elején és hatuljan
talalhatd csapok illeszkedjenek a grill és
a télca oldalahoz (lasd az abrat).
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Miszaki adatok

Termék kilsé méretei

) . . s 595 mm/594 mm/567 mm
(magassag/szélesség/mélyseg)

SUtd telepitési méretei 590 vagy 600 mm/560 mm/min. 550
(magassag/szélesség/mélyséq) mm
Feszlltség / frekvencia 220-240V ~ 50 Hz

A terme,khez hasznalt / megfelelS kabel min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

tipusa és keresztmetszete

Teljes teliesitményfelvétel 3.3 kW

Sutétipus Tobbfunkcios sutd

" Alapvetd informacidk: Az elektromos sité energiacimkéjén feltlntetett
informaciok megfelelnek az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany elbirasainak.
Az adatok standard terhelés mellett, alsd-felsé flitéssel vagy légkeveréses
fltéssel (ha van) kerlltek meghatarozasra.
Az energiahatékonysagi osztaly a kdvetkezd prioritasi sorrend szerint kerdlt
meghatarozasra, fuggden attdl, hogy az adott funkcio elérhetd a terméken, vagy
sem: 1-Eco ventilator fités, 2-Ventilator flités 3- Légkeveréses alacsony grill, 4-
Felsé és also flités.

A mUszaki specifikacid a termék javitasa érdekében elézetes értesités nélkul
modosithato.

Az utmutatoban szerepld adatok vazlatosak, és lehet, hogy nem egyeznek
pontosan az On termékével.

A termék cimkéjén vagy a kisérd dokumentumokban feltlintetett értékeket
laboratoriumi kérdlmények kdzoétt mértlk, a vonatkozd szabvanyoknak
megfelelden. A termék mikdodési és kornyezeti feltételeitdl figgben ezek az
értékek valtozhatnak.
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Fl Els6 hasznalat

A termék hasznalata elétt javasolt
végrehajtani a kdvetkezd fejezetekben
talalhatd mdveleteket.

Az elsé6 beallitasok

A st hasznalata elStt mindig
dllitsa be a napszakot. Ha nem
allitia be, akkor egyes
stutémodellekben nem fézhet.

1.A sUt6 elsé aramellatasa utan az
id&/dra kijelzén "12:00" jelenik meg.

2.Amig a suté a sutd készenléti
Uzemmadban van (amikor a kijelzén az
id& kijelzés lathato), a O gomb kb. 3
masodpercig tartd megérintésével
aktivalja a bedllitasok menuit.

» Megjelenik a 3- 2- 1 visszaszamlalas.

Amikor a visszaszamlalas lejar,

3.Nyomja meg a suté vezérldgombjat, |

vagy érintse meg a & gombot

egyszer az 6ra mez@ aktivalasahoz.
» Az id&/6ra kijelzén az éra mezé és a
1% szimbdlum villo

4. Allitsa be az orat a sutd
vezérlégombjanak jobbra/balra
forgatasaval, majd nyomja meg a suté
vezérlégombjat vagy érintse meg a
gombot egyszer a perc mezd
aktivalasahoz.

» Az id&/dra kijelzén a perc mezé és a
£ szimbdlum villog

5.Allitsa be a percet a stté
vezérlégombjanak jobbra/balra
forgatasaval. A sutd vezérlbgombjanak
megnyomasaval vagy a o gomb
megeérintésével erésitse meg az idd
bedllitasat.

» Be van dllitva a napszak és az idé/6ra

kijelzén a £ szimbdlum mindig be van

kapcsolva.

Ha a kezdeti id6 nincs beallitva,
akkor az 6ra 12: 00-tdl indul.
Késébb megvaltoztathatja a
napszak bedllitasat, a
"Beadllitasok" részben leirtak
szerint.

Hosszu tavd dramkimaradas
esetén a napi iddbeallitasok
térlédnek. Ujra be kell allitani.

Elsé tisztitas

1.Tavolitsa el a csomagolas minden
részét.

2.Tavolitson el minden kiegészitét a
sUtébdl.

3.Kapcsolja be a terméket 30 percre,
majd kapcsolja ki. Igy a gyartas sorén
keletkezett és visszamaradt
szennyez&dések elégnek, a sutd
megtisztul.

4.A termék bekapcsolasakor vélassza a
legmagasabb hémérsékletet, illetve
egy olyan funkcidt, amely az 6sszes
fltSelemet bekapcsolja. Lasd: ,Suté
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funkcidi”. A koévetkezé fejezetben
megismerheti a sUtd Uzemeltetésének
részleteit.
5.Vérja meg, amig a sutd lehdil.
6.Tordlje at a termék fellletét egy
nedves ruhaval vagy szivaccsal, majd
pedig egy szaraz ruhaval.
A kiegészitok hasznalata elétt;
Tisztitsa meg a sutébdl eltavolitott
kiegészitbket mosdszeres vizben egy
puha szivaccsal.

MEGJEGYZES Egyes tisztitészerek
karosithatjak a
felUletet. Ne
hasznaljon durva
tisztitoszereket,
suroléport/-krémet
vagy €les targyakat.
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MEGJEGYZES Amikor elsé

alkalommal
mUkodteti, néhany
oran at fust és szag
képzbédhet. Ez
teliesen normalis. A
fust és szag
eltavolitasahoz
gy6z4djdn meg
arrél, hogy a
helyiség megfelelén
szellézik. Kerllje a
kilepd fust és szag
kozvetlen
belégzését.



B A siité miikodtetése

Altalanos informaciok a siité
hasznalataval kapcsolatban

Hutéventilator (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

A termék rendelkezik hit&ventilatorral. A
hitéventilator automatikusan aktivalédik,
ha szikséges, és mind a termék elllsd
részét, mind pedig a butort hiti. Ha a
hitési folyamat befejezédott,
automatikusan deaktivalodik. Forrd
levegd aramlik ki a sUtd ajtaja felett.
Ezeket a szell6z8nyilasokat ne zarja le
semmivel. Ellenkezd esetben a sutd
tulmelegedhet.

A hitéventilator a stté midkddés kodzben,
illetve azt kdvetden is mikodhet
(korulbeltl 20-30 percig). Ha az id&zité
beprogramozasaval késziti az ételt, a
sUtési id6 végen a hitéventilator az
0sszes funkcioval egyltt kikapcsol. A
hdtéventilator Uzemidejét a felhasznald
nem tudja meghatarozni. Automatikusan
kapcsol be és ki. Ez nem hiba.
Sitévilagitas

A sUt8 lampéja akkor kapcsol be, amikor
a suté mdkddni kezd. Egyes
modellekben a lampa sutés kdzben is
vilagit, mas modellekben egy bizonyos
idd elteltével kikapcsol.

Ha a termék ajtajat zart poziciobdl
kinyitja vagy mikdzben a stuté mikodik,

a suté lampdja automatikusan
bekapcsol.

A suté vezérloegységének
miikodése

A siité vezérl6egység altalanos
figyelmeztetései

A végsdé iddpontkeént bedllithatd
maximalis id6 5:59 ora.
Melegentartd funkcid esetében ez
az id6 23:59 éra. Aramsziinet
esetén a bedllitott f6zés és f6zési
idé torlédik.

Barmilyen bedllitas elvégzése
kozben a megfeleld szimbdlumok
villognak a kijelzdn. A beallitasok
mentésére révid ideig vami kell.

Ha a f6zési id8 a f6zés kezdetekor
be van dllitva, a kijelzén
megijelenik a hatralévd idé.

Ha a vezérl8egységen
engedélyezett a gyors
elémelegités (booster) bedllitas,
akkor a f6zés kezdetekor a
kijelzén a A8 szimbslum jelenik
meg és a sutd gyorsan eléri a
f6zéshez bedllitott hémérsékletet.
A gyors elémelegités (booster)
bedllitasat lasd: "Beallitasok"
fejezet.
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Be/ki kapcsold gomb
Funkcid kijelzés
Sutd tekeré6gomb
Hémérséklet bedllitasok gomb
Hémérséklet kijelzd
Billentylzar gomb
F&zés start/stop gomb
Riasztas gomb
Ora/id6 kijelz6

0 1d6 és bedllitasok gomb

- O 0 NO O~ wnN =

Y& > &7
®© °HHHH gwg
c FHHHN | @

Jelmagyarazat:

o : 1d6 és bedllitasok gomb

°C : H8mérséklet bedllitasok
gomb

al : Billentytizar gomb

o : Riasztds gomb

>l : F6zés start/stop gomb

Ora/idé kijelz6 :

o : F6zési id6/Nappali id6
szimbdlum

Q : Riasztas szimbdlum

£6% : Bedllitasok szimbdlum

& : Billenty(zar szimbdlum

A : Alacsony szint(i g6z
szimbdlum*

N : Magas szint(i g6z
szimbdlum*

Vi : Husszonda szimbdlum*

* A termek tipusatdl figgden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

Hémérséklet kijelz6:
> : F6zés szimbdlum
C : H8mérséklet szimbdlum
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i : A sUt6 belsé
hémeérsekletének szimbdluma
AR : Gyors melegités (booster)
szimbolum
: Ajtd zér szimbdlum*

* A termek tipusatdl figgden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

A siité bekapcsolasa

1.A © gomb megérintésével kapcsolja
be a sutét.

» A sUt8 bekapcsoldsa utan a kijelzén

megijelenik az elsdé mikddési funkcio.

Ezen a kijelz6n bedllithatd a mikddési

funkcid, a hémérséklet, a fézési idd, a

riasztas.

Ha ezen a kijelz6n nem végeznek
bedllitasokat, a sutd kortlbelll 5
perc mulva kikapcsol, és a
kijelzén megjelenik a napi idd.

A siité kikapcsolasa.

Kapcsolja ki a siitét a @ gomb

megeérintésével. A kijelz6n megjelenik a a

napi idd.

Kézi f6zés a hémérséklet és a

suté miikodési funkciéjanak

kivalasztasahoz

Ha kivalasztja az étel hémérsékletét és

mUkodési funkcidjat, a fézési id6

bedllitasa nélkdl, manudlis irdnyitassal

(sajat irdnyitassal) fézhet. A "Felsé és

also ftés” funkcio és a 180°C-os

bedllitasok a képeken példaként

szerepelnek.

1.A © gomb megérintésével kapcsolja
be a sutét.

2.A funkcioképernydn érintse meg a
f6zéshez kivant mikodeési funkciot
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3.A funkcioképemydn érintse meg a
fézéshez kivant mikodési funkcidt. Ha
a kivalasztani kivant funkcié nem
szerepel az elsd olyan funkciok kozétt,

amelyek megjelennek a funkciokijelzdn,

akkor a "Extra funkcio aktivalasa"
megerlntesevel aktivalhatja a

FEEEE
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4.A kivélasztott mUkddési funkcio elére
meghatarozott hémeérséklete
megjelenik a hémérséklet kijelzjén. A
hémeérseklet megvaltoztatasahoz
érintse meg a °C gombot, és forgassa
a sutd vezérlbgombjat Jobbra/balra

» A hdmérséklet kijelzgjén villog a °C

Ha megvaltoztatja az uzemmodot
miutan megvaltoztatta a mdkodési
funkcidk elére meghatarozott
hémérsékletét, a kijelzdn
megijelenik az utoljara bedllitott
hémeérseklet. Ha azonban a
bedllitott hémérséklet nem a
kivalasztott mUkodési funkcio
hé&mérsékleti tartomanyan belll
van, akkor az adott mikddési
funkcid legmagasabb bedllithatd
hémeérseklete jelenik meg.

5A°C gomb megérintésével erGsitse
meg a bedllitott hdmérsékletet.

» A hdmérséklet kijelz8jén megjelenik a

°C szimbolum.

o [JU0
B

bedllitdsa utdn érintse meg a Pl

és hémérséklet mellett azonnal elkezd

mukodni. A hémérséklet kijelzdjén
megjelennek a i ésa P szimbolumok.
A f6zési id6 elkezd szamolni a kijelzdn.
Amikor a suté belsé hémérséklete eléri a
bedllitott hémérsékletet, minden szakasz
| szimbdluma vilagit. A sité nem
kapcsol ki automatikusan, mivel a kézi
sUtés a sutési idg bedllitasa nélkul
torténik. A sttést Onnek kell irdnyitania
és kikapcsolnia. A sutés befejezésekor
érintse meg a Pl gombot gombot a
sUtés befejezéséhez, vagy érintse meg a
O gombot a slité teljes kikapcsolasahoz.
Fo6zés a f6zési id6 beallitasaval;
A sUt6 az id8 végéna utomatikusan
kikapcsol, ha kivélasztja az ételére
jellemzé hdmérsékletet és mikddési
funkcidt, és bedllitia a f6zési idét a
vezérlGegysegen. Példaként a képeken
a "Felsd és also flités "funkcio, 180°C és
45 perces bedllitasok lathatok .
1.A @ gomb megérintésével kapcsolja
be a sutét.
2.A funkcioképernydn érintse meg a
f6zéshez kivant midkodési funkcidt.
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fézéshez kivant mikodési funkcidt. Ha
a kivalasztani kivant funkcié nem
szerepel az elsd olyan funkciok kozétt,
amelyek megjelennek a funkciokijelzdn,
akkor a "Extra funkcio aktivalasa"
megerlntesevel aktivalhatja a
2si funkciok also sorat

EEEEE
oBpog.
B E R

@

4.A kivélasztott mUkddési funkcio elére
meghatarozott hémeérséklete
megjelenik a hémérséklet kijelzjén. A
hémeérseéklet megvaltoztatasahoz
érintse meg a °C gombot, és forgassa
a sutd vezérlbgombjat Jobbra/balra

» A hdmérséklet kijelzgjén villog a °C

26/HU

Ha megvaltoztatja az Gzemmaodot,
miutan megvaltoztatta a mdkodési
funkcidk elére meghatarozott
hémérsékletét, a kijelzdn
megijelenik az utoljara bedllitott
hémeérseklet. Ha azonban a
bedllitott hémérséklet nem a
kivalasztott mUkodési funkcio
hé&mérsékleti tartomanyan belll
van, akkor az adott mikddési
funkcid legmagasabb bedllithatd
hémeérseklete jelenik meg.

5A°C gomb megérintésével erGsitse
meg a bedllitott hdmérsékletet.

» A hdmérséklet kijelz8jén megjelenik a

°C szimbdlum.

JOO0
B

vagy érintse meg a W& gombot
egyszer a fézési idd bedllitasahoz.
» A Kijelzén villog a ©© szimbdlum és az
ora/idé kijelz6n megjelenik a beadllitott 30
perc f6zési id6.

B0 e

A muikddési funkcio és
hémeérséklet bedllitasa utan a
fézési id6 30 percre lesz bedllitva
a® gomb, vagy nyomja meg
kozvetlenUl a sttd vezérlbgombijat
a fézési id8 gyors bedllitasahoz,
és valtoztassa meg az idét a sutd
vezérlégombjanak jobbra/balra
forgatasaval.



7.A sut6 vezérldgombjanak
elforgatasaval dllitsa be a fézési id6t. A
®© gomb megérintésével erdsitse meg

f876si 16t

© °[0H:
© 180"

A f6zési id6 az elsd 15 percben 1
perccel, 15 perc utan 5 perccel
néd.
8.Az lzemmdd, a hdmérséklet és a
f6zési id6 bedllitésa utan érintse meg a
Pl gombot a fézés megkezdéséhez.

© °[Ji45

funkcidt a kivalasztott hémérsékleten. A
bedllitott sttési idd elkezd
visszaszamolni. A hémeérséklet kijelz&jén
megjelennek a | ésa P szimbdlumok.
Amikor a suté belsé hémérséklete eléri a
bedllitott hémérsékletet, minden szakasz
i szimbdluma vilagit. A bedllitott f6zési
id6 befejezése utan az "End" felirat
jelenik meg a hémérseéklet-kijelzén, az
idézitd hangjelzést ad, és a sutés ledll.
9.Az audio figyelmeztetés egy percig
sz6l. Ha megérinti a Pl gombot,
mikdzben az audio figyelmeztetés
megszolal és az "End" lathatd a
hé&mérséklet-kijelzdn, a sitd korlatlan
ideig mikodik. Ha megérinti a @
gombot, a suté kikapcsol. Ha ezeken
a gombokon kival mas gombot is
megeérint, a hangjelzés megszakad.

Eco ventilatoros f6zés

Az energiatakarékossag érdekében ezt a

funkcidt a "Ventilator fités "160-220 ° C

tartomanyban hasznalhatja. De a f6zési

id6 valamivel hosszabb lesz.

1.A ®© gomb megérintésével kapcsolja
be a sutét.

2.Erintse meg és tartsa lenyomva a

"Ventilator fUtés"-t a funkcid kijelzéjén.

B @ EAS @
O

Amikor a visszaszamlalas lejar,
megjelenik a @ szimbdlum, és az “Eco

ventilatoros f6zés” aktivalodik

© 0000
SEH

3.Az el6z8 szakaszokban leirtak szerint
maodosithatja a bedllitott hdmérsékletet
€s a sutési idét. Ezutan megkezdddik
a fézés.

» Az “Eco ventilatoros f6zés”esetén, az

energiatakarékossag miatt a lampa

rovidebb ideig vilagit, mint gyéb f6zési

funkcid esetében.

Kenyér funkcié

Az On sitéje "Kenyér funkcid"-vel

rendelkezik, kifejezetten kenyér készités

céliabdl. A funkcio hémérséklet- és

idébedllitasai rogzitettek.

Hozzévalok

® 500 g liszt

* 15 g cukor

¢ 10 g instant élesztd
¢ 10 g napraforgdolaj
® 8gso
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e 300 ml viz (35°C)

A tészta tetejére
e 2 teaskanal napraforgdolaj

ElSkészilletek

1.5zitdlja a lisztet egy mély télba. Adjon
hozza a liszthez cukrot és homogén
madon keverje dssze.

2.Készitsen godrot a liszt kdzepén, és
adjon hozza élesztét, sét és
napraforgdolajat. A tal oldalatol kezdve
Ontsdn fokozatosan a meleg vizet.

3.A tésztat kézzel vagy tésztakeverdben
gyurja kb. 10-15 percig.

4.A gyurt tésztat néhanyszor kézzel
forgassa meg, és tegye egy talba.
Kenjen 1 teaskanal napraforgdolajat a
tésztara, és nydjtofdliaval takarja le,
hogy az megérintse a tésztat.

5.Fedje le a tésztat nyujtéfdliaval, takarja
le vastag ruhaval, és hagyja
szobah&mérseékleten kelni.

6.A 60 percig kelesztett tésztat tegye a
pultra, majd 4-5-sz0or hajtogassa at és
tavolitsa el a benne levd levegot.
Kenjen 1 teaskanal napraforgdolajat a
tésztara, és nydjtofdliaval takarja le,
hogy az megérintse a tésztat. Kelesze
a tésztat szobahémérsékleten tovabbi
30 percig.

7.Amikor a tészta befejezte az kelést,
formazza a tésztabdl hosszukas alakot
és tegye egy tepsibe. Végezzen a
tésztan késsel 3-4 bevagast.

8.Helyezze a talcat a suté 3. polcara.

9.A ® gomb megérintésével kapcsolja
be a sutét.

10. A "Extra funkci¢ aktivalasa”
megeérintésével a funkcid kijelzéjén
aktivalja a futtatasi funkciok alsé sorat.
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13. A sUtési id6 végén egy percig
tartd hangjelzés hallhato. Ha megérinti
a ® gombot, a siitd kikapcsol. Ha
ezeken a gombokon kivil mas
gombot is megérint, a hangjelzés
megszakad.

Beallitasok

A menukben vagy a
bedllitasokban megjelenik a 3- 2-
1 visszaszamlélas, amit hosszu
ideig torténd érintéssel kell
aktivalni. Amikor a
visszaszamlalas lejar, a megfelel
menu vagy bedllitas aktivalodik.

A billentyiizar aktivalasa

A billentydzar funkcidval megvédheti az

iranyitd egységet az interferenciatdl.

1.Amig a [ szimbdlum megjelenik az
id&/6ra Kijelzén, érintse meg a
gombot.



egjelenik a 3 s$szaszam
Amikor a visszaszamlalas lejar, a (&)
szimbdlum jelenik meg az idé/dra
kijelzén, és a billenty(izar aktivalva van.
Ha barmelyik gombot megeérinti vagy a
suté vezérldgombjat megnyomja, amikor
a billentylizar be van dllitva, az idézitd

© 300, o

>l

Aramsziinet esetén a billenty(izar
nem torlédik.

A billentylizar deaktivalasa
1.Amig a () szimbdlum megjelenik az
id&/dra kijelzén, érintse meg a
gombot.
» Megjelenik a 3- 2- 1 visszaszamlalas.
Amikor a visszaszamlalas lejar, a (5
szimbolum eltlinik, és az id&/dra kijelzén
a billentylzar le van tiltva.
A hangjelzés beallitasa
A termék irdnyitd egységét a sutés
kivételével barmilyen figyelmeztetéshez
vagy emlékeztetéhoz is felhasznalhatja.
A riaszto nincs hatassal a suté mdkodési
funkcidira. Figyelmeztetési célokra
hasznalatos. Példaula riasztot akkor is
hasznalhatja, ha a sttébe lévs ételt egy
bizonyos idépontban meg szeretné
forditani. Amint a bedllitott idé lejart, a
riaszto hallhatd figyelmeztetést ad.
A maximalis riasztési idé 23 dra
59 perc lehet.

1.Erintse meg egyszer a Q gombot a
figyelmeztetési id6 bedllitdsahoz.

» Az id&/0ra kijelzdn villogni kezd a Q
imbolum & X

2.Allitsa be a percet a sttd
vezérlégombjanak jobbra/balra
forgatasaval, majd nyomja meg a suté
vezérlégombjat vagy érintse meg a
gombot egyszer az dra mez§

ktivalasahoz.

3.Allitsa be az orat a sutd
vezérlégombjanak jobbra/balra
forgatasaval. A sut8 vezérlbgombjanak

megnyomasaval vagy a Q gomb
megeérintésével erésitse meg az idd
bedllitasat.
» AL szimbslum folyamatosan
megijelenik, és az idé/dra kijelzdn elkezd
visszaszamlalni a riasztasi idd.
4.A riasztasi id6 letelte utan a £}
szimbolum villogni kezd és hangos
figyelmeztetést ad.

Ha az ébresztési és a sttési idd
egyidejlleg van bedllitva, az
id&/6ra kijelzén a révidebb idd
jelenik meg.

A figyelmeztetés kikapcsolasa

1.A riasztési id6szak végen a
figyelmeztetés egy percig szdl. Erintse
meg barmelyik gombot a hangjelzés
ledllitasahoz.

» A hangjelzés ledll.
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Ha torolni szeretné a riasztast;

1.Erintse meg a Q gombot egyszer a
riasztasi idé torléséhez.

» Az id8 / dra kijelzén villogni kezd a Q

szimbdlum.

2.Allitsa a riasztési id6t "00:00" -ra a
suté vezérldgombjanak jobbra/balra
forgatasaval.

Hangeré beallitas

Bedllithatja az iranyitd egység hangerejét.

Ennek a miveletnek a végrehajtasahoz

a sutét ki kell kapcsolni.

1.Amig a sutd ki van kapcsolva (amikor
a kijelzbn megjelenik az idd kijelzés), a
o gomb kb. 3 masodpercig tartd
megeérintésével aktivalja a bedllitasok
menut.

» Megjelenik a 3- 2- 1 visszaszamlalas.

Amikor a visszaszamlalas lejar,

aktivalédik a bedllitasok menu.

2.Forgassa a suté vezérlbgombjat
jobbra/balra, amig az id&/dra kijelzén

3AD gomb megérintésével vagy a
suté vezérldgombjanak
megnyomasaval aktivdlja a hangerd
bedllitasat.

» Az id8 / dra kijelzén villogni kezd a Q

szimbdlum.
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4. Allitsa be a kivant hanger8szintet a
suté vezérldgombjanak jobbra/balra
forgatasaval.

5.A Y gomb megérintésével vagy a
suté vezérldgombjanak
megnyomasaval erdsitse meg a
kivalasztott hangerd szintet.

A képernyé fényerejének

beallitasa

Bedllithatja az iranyitd egység

kijelz&jének fényerejét. Ennek a

mdveletnek a végrehajtasahoz a sutét ki

kell kapcsolni.

1.Amig a sutd ki van kapcsolva (amikor
a kijelzbn megjelenik az idd kijelzés), a
o gomb kb. 3 masodpercig tartd
megeérintésével aktivalja a bedllitasok
menut.

» Megjelenik a 3- 2- 1 visszaszamlalas.

Amikor a visszaszamlalas lejar,

aktivalédik a bedllitasok mend.

2.Forgassa a suté vezérlbgombjat
jobbra/balra, amig amig az id&/6ra
kijelzén meg nem jelenik a ,d-1" , ,,d-
2" vagy ,d-3".

3A0 gomb megérintésével vagy a
suté vezérldgombjanak



megnyomasaval aktivdlja a fényerd
bedllitasat.

» Az id8 / dra kijelzén villogni kezd a Q
imbdl

4. Allitsa be a kivant fényerd szintet a
suté vezérldgombjanak jobbra/balra
forgatasaval.

5.A Y gomb megérintésével vagy a
suté vezérldgombjanak
megnyomasaval erdsitse meg a
kivalasztott fényerd szintet.

A gyors elémelegités (Booster)

funkcioé beallitasa

A sUtést automatikusan muikodtetheti a

termék gyors elémelegitési funkcidjaval.

Erre a célra aktivalnia kell a gyors

elémelegitési bedllitast. Ennek a

mdveletnek a végrehajtasahoz a sutét ki

kell kapcsolni.

1.Amig a sutd ki van kapcsolva (amikor
a kijelzbn megjelenik az idd kijelzés), a
o gomb kb. 3 masodpercig tartd
megeérintésével aktivalja a bedllitasok
menut.

» Megjelenik a 3- 2- 1 visszaszamlalas.

Amikor a visszaszamlalas lejar,

aktivalédik a bedllitasok mend

2.Forgassa a suté vezérlbgombjat
jobbra/balra, amig meg nem jelenik a
AR szimbdlum és az ,OFF” felirat.

sével vagy a
suté vezérldgombjanak
megnyomasaval aktivélja a gyors
elémelegités (booster) bedllitast.

» Az id8 / dra kijelzén villogni kezd a Al
szimbaolum.

4.Forgassa a sutd vezérlégombijat
jobbra/balra, és az id&é/dra kijelzén
véltoztassa az ,OFF” bedllitast ,,ON”
it

5A0 gomb megérintésével vagy a
suté vezérldgombjanak
megnyomasaval erésitse meg a gyors
elémelegités (booster) bedllitast.

A gyors elémelegités bedllitasat
ugyanezzel az eljarassal
kapcsolhatja ki. Az “OFF” pozicié
bedllitasaval tordlheti a gyors
elémelegités bedllitasat.

A napszak megvaltoztatasa

A kordbban bedllitott napszak

modositasahoz

1.Amig a sutd a suts készenléti
Uzemmadban van (amikor a kijelzén az
id& kijelzés lathato), a o gomb kb. 3
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masodpercig tartd megérintésével
aktivalja a bedllitasok menuit.
» Megjelenik a 3- 2- 1 visszaszamlalas.
Amikor a visszaszamlalas lejar,

2.Nyomja meg a suté vezérlégombijat,
vagy érintse meg a W gombot
egyszer az 6ra mez@ aktivalasahoz.

» Az id&/6ra kijelzén az éra mezé és a

3 szimbolum villog.

3.Allitsa be az orat a sutd
vezérlégombjanak jobbra/balra
forgatasaval, majd nyomja meg a suté
vezérlégombjat vagy érintse meg a
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gombot egyszer a perc mezd
aktivalasahoz.
» Az id&/dra kijelzén a perc mezd és a
1% szimbslum villo

5 ° 300 e

T &

4. Allitsa be a percet a stté
vezérlégombjanak jobbra/balra
forgatasaval. A sut8 vezérlbgombjanak
megnyomasaval vagy a ) gomb
megeérintésével erdsitse meg az idd
bedllitasat.

» Be van dllitva a napszak és az idé/6ra

kijelzén a £ szimbdlum mindig be van

kapcsolva.



[ F6zéssel kapcsolatos altalanos informaciok

Ebben a fejezetben az étel
elékészitésével és fézésével kapcsolatos
informaciokat talal.

Ezen felll itt taldl még néhany ételt,
amelyeket a gyartd tesztelt, illetve
megtaldlja ezek legmegfelelSbb
bedllitasait. Az ételekhez leginkabb
megfeleld bedllitasok és kiegészitdk is
megtalalhatok itt.

Suté hasznalataval
kapcsolatos altalanos

figyelmeztetések
* Ha a sutd ajtajat sutés kdzben vagy
azt kdvetben kinyitja, forré g6z
téavozhat. A g6z megégetheti a kezet,
az arcot és/vagy a szemet. A sité
ajtajanak kinyitasakor Iépjen hatrébb.
o A sUtés soran keletkezd intenziv g6z
miatt viz csapddhat le a suté
belsejében, kilsején vagy a butor felsé
részén a hdmeérsekletkilonbség miatt.
Ez normdlis fizikai jelenség.
¢ Az egyes ételekhez megadott sutési
hémérséklet és idé a recept és a
mennyiség fuggveényében valtozhat.
Ezért ezek az értékek tartomanyokban
kerlltek megadasra.
A sUtés megkezdése eldtt minden
esetben tavolitsa el a nem hasznalt
kiegészitdket a sutébdl. A sttében
marado kiegésziték
megakadalyozhatjak, hogy az étel
megfelel8en elkészuljon.
e A sajat recept szerint készult ételeknél
hivatkozzon a sUtési tablazatokban
megadott hasonlo ételekre.
A rendelkezésre allo kiegésziték
haszndlata biztositja a legjobb
eredmény elérését. Az On 4ltal
hasznalt edények esetén minden
esetben tartsa be a gyarto altal

megadott figyelmeztetéseket és
informaciokat.

¢ Vagjon a hasznalni kivant edényhez
megfeleld méretd sutdépapirt. Az
edényen tulinydld sttépapir megéghet
és hatassal lehet az étel mindségére.
A sUtépapirt a megadott hémérsékleti
tartomanyban haszndlja.

e A jo sutési eredmény érdekében
helyezze az ételt az ajanlott polcra.
Sutés kdzben ne valtoztassa a
polcmagassagot.

Tésztak és siuitében késziilt ételek

Altalanos informaciok

¢ Azt javasoljuk, hogy a jo sutési
eredmény érdekében haszndlja a
kiegészitdket. Ha egyéb konyhai
eszkozdket hasznal, hasznaljon sotét,
nem tapado és héallé edényeket.

* Ha a sUtési téblazat szerint
elémelegités szikséges, az ételt
valoban az elémelegitést kdvetden
tegye a sutébe.

* Ha az edényeket a grill rdcson

szeretné elhelyezni, akkor tegye

azokat a racs kdzepére és ne a hatsé
falhoz kozel.

A tésztakhoz hasznalt minden

alapanyag legyen friss és

szobahd&meérseékletd.

Az étel sutési dllapota nagy mértékben

flgg az étel mennyiségétd| és az

edények méretétdl.

o A fém-, kerdmia- és Uvegformak

meghosszabbitjak a f6zési iddt, és a

sttemények also felllete nem barmul

egyenletesen.

Ha sUtés kdzben sutépapirt hasznal,

az étel also fellletén egy kis barmulas

figyelhetd meg. Ebben az esetben

eléfordulhat, hogy kordlbeltl 10

perccel meg kell hosszabbitania a

fézési idét.
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o A sUtési tablazatban meghatarozott
értékek laboratériumban végrehajtott
tesztek alapjan kertltek
meghatarozésra. Az Onnek megfelels
értékek eltérhetnek ezektdl az
értékektdl.

e Helyezze az ételt a sUtési tablazat altal
javasolt polcra. A sitd also polca az 1.
polc.

Tippek siiteményekhez

e Ha a sttemény tul szaraz, névelie a
hémeérsekletet 10°C-kal és csdkkentse
a sutési idét.

¢ Ha a sttemény tul nedves, hasznaljon
kis mennyiségU folyadékot vagy
csokkentse a sutési hdmérsékletet
10°C-kal.

* Ha a sitemény teteje megégett, tegye
egy polccal lejiebb, csdkkentse a
hé&mérsékletet és ndvelje a sttési idét.

* Ha belll j¢l atsult, de a kilseje még
ragadds, hasznaljon kis mennyiségu
folyadékot, csokkentse a
hé&mérsékletet és ndvelje a sttési idét.

Fézbéasztal stiteményekhez és siité ételekhez

Tippek tésztadkhoz

¢ Ha a tészta tul szaraz, névelje a
hémeérsekletet 10°C-kal és csdkkentse
a sutési idét. Kenje meg a tésztat
olyan szdszokkal, amelyek tejet, olajat,
tojast és joghurtot tartalmaznak.

Ha a tészta lassan sul at, gyéz8djon
meg rola, hogy az elkészitett tészta
vastagsaga nem nagyobb, mint a
télca.

* Ha tészta felllete megbarnul, de az
aljia nem sul meg, gy6zédjon meg rdla,
hogy a tésztdban hasznalt sz6sz nem
tul sok a tészta aljan. Az egyenletes
barnulashoz probaélja meg
egyenletesen eloszlatni a szdszt a
tésztalapok kozott.

A tésztat a sUtési tablazat szerinti
pozicidban és hémérsékleten stisse.
Ha az alia még mindig nem elég bama,
a kovetkezd alkalommal helyezze az
alsdé polcra.

Standard
talca*

Sttemények,

talcan Egyetlen talca

3 180 30 ... 40

Torta,
formaban

Tortaforma grill

Egyetlen talca r4csON*™

Ventilator fltés 2 180 30...40

Standard

Egyetlen talca talca*

Felsé és alsé
flités

3 160 25...35

Standard

Egyetlen talca talca*

Ventilator fltés 3 150 25...35

Aprositemeény > Standard

talca*
4 -Tészta
talca*

2 télca

Ventilator fltés

2-4 150 25...35

Kerek
tortaforma, 26
cm atmérdjd,
szorftéval a
racson**

Egyetlen télca

Felsé és alsé
fités

2 160 30 ... 40

Piskota Kerok

tortaforma, 26
cm atmérdjd,
szorftéval a
racson**

Egyetlen télca

Ventilator fltés 2 160 30...40

Egyetlen télca . ok
Stitik-k Tészta télca

Felsé és alsé
flités

3 170 25...35

Egyetlen tdlca  Tészta talca*

Ventilator fltés 3 170 20...30
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—Standar

2 télca talca Ventildtor f(ités 2-4 170 25...35
4 —Tészta
talca*
. Standard Légkeveréses
Egyetlen talca talca* felsé/also flités 2 180 35...45
Kelesztett 1 -Standard
pekstitemeny 2 télca talca Ventilétor fités 1-4 180 40 ... 50
4 —Tészta
talca*
Egyetlen tdlca ~ Stendard Felso s also 2 200 20...30
talca fltés
. Standard » s
Gazdag Egyetlen talca taloa* Ventilator f(ités 3 180 20... 30
péksutemény 2 —Standard
2 télca talca Ventildtor f(ités 2-4 180 20...30
4 —Tészta
talca*
Egyetlen tdlca ~ Stendard Felso s also 3 200 30... 40
. . talca fltés
Egész kenyér Standard
Egyetlen télca talca* Ventilator f(ités 3 200 30...40
Uveg / fém
. téglalap alaki  Felsé és alsé
Lasagne Egyetlen talca forma gril fités 2 vagy 3 200 30 ... 40
racson**
Kerek fekete
Egyetlen tilca 7 forma, 20 Fels6 és also 2 180 50... 65
cm atmérdjd, fltés
. . grill rdcson™*
Almaskalacs Korok foketo
Egyetlentiica €7 oM@ 20y \oniisior fiites 3 170 50... 65
cm atmeérdjd,
grill rdcson**
Egyetien talca ~ Otendard FelsG és also 2 200 ... 220 10... 20
. talca fltés
Pizza Standard
Egyetlen télca taloa Pizza funkcid 3 250 8...15

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El¢fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.

Fézés asztalEco ventilator fiités - mikodési funkcio

o A f6zés kezdete utan ne valtoztassa meg a f6zési hdmérsékletet Eco ventilator
fltés - mdkddési funkcio.

e Stés kdzben ne nyissa ki az ajtét Eco ventilator ftés - mikoddési funkcid. Ha az
ajtét nem nyitjak ki, a belsé hdmeérséklet optimalizélva lesz az
energiatakarékossag érdekében és eltérhet a kijelzettdl.

Ne melegitsen elére Eco ventilator flités mddban.

Aprésitemény Egyetlen tdlca Standard talca* .
Sutik-k Egyetlen télca Standard télca* 3 180 25...35
Kelesztett Egyetlen télca Standard télca* 3 200 45 .56
péksitemény
 Gazdag Egyetlen talca Standard télca* 3 200 35...45
péksitemény

* Eléfordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
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Hds, hal és baromfi ¢ A husvastagsag minden egyes

A porkolés legfontosabb pontjai centiméterére 4 - 5 perc sutési idét
* Ha a csirke-, pulyka- és nagyobb kell szamolni.
darab husokat citrommal és borssal * A sltés befejezését kovetden hagyja a
fliszerezi a stités elétt, jobb lesz a hust a sttében kb. 10 percre. A hus
sttési élmény. szaftja jobban eloszlik a slt husban és
* A csontos huisokat 15 - 30 perccel nem folyik ki szeleteléskor.
tovabb kell siitni, mint a filéket. * A halat héallo edényben a kdzépsd

vagy also polcon kell sttni.

F tal hish

15 min
Steak (egész) / . Standard Légkeveréses 250/max,
Siitt (1 kg F9vetlen talca talca* felsG/als6 fiités 8 majd 180 .. 60...80
190
Baranycsulok . Standard Légkeveréses
(15-20kg Fovetlentaca talca* felsG/alsé fiités S 170 85...110
Grill racs* .
Helyezzen e Légkeveréses 15 min
Egyetlen talca | o gy LEgReverese: 2 250/max, 60 ... 80
talcat egy als6  fels6/also flités -
. . majd 190
St csirke polcra
fezial He(lslremz;zzse 15 min
Egyetlen talca | o Y 3D funkaio 2 250/max, 60 ... 80
talcat egy alsé -
majd 190
polcra
25 min
. Standard Légkeveréses 250/max,
Egyetlen talca tdlca®  felsd/also fités ! mad 180 ... 100210
Tordkorszag 190
(5.5 kg) 25 min
. Standard " ” 250/max,
Egyetlen talca talca* ,3D” funkcid 1 majd 180 . 150 ... 210
190
Grill racs*
Egyetien talca | 1cyezzen ey Légkevereses 3 200 20 ...30
talcat egy als6  fels6/also flités
polcra
Hal Grill racs*
Egyetlentilca 19YeZZ8N €Y o g i 3 200 20 ... 30

talcat egy alsé
polcra

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* Eléfordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.
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Grill

A vords hus, a hal és a baromfihus sutés
kozben gyorsan megbarnul, szép kéreg
keletkezik és nem szdarad ki. A filé, a
nyars, a kolbdsz és a lédus zoldségek
(paradicsom, hagyma stb.) szintén
alkalmasak a grillezésre.

Altalanos figyelmeztetések

¢ A grillezéshez nem megfeleld étel
tlzveszélyes lehet. Csak olyan
ételeket grillezzen, amely megfeleld a
grill- tGzh6z. Ne helyezzen ételeket a
grill hatso részére. Ez a legforrobb
terllet és a zsiros ételek langra
kaphatnak.

e Grillezéskor csukja be a sit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen dgy, hogy a sité
ajtaja nyitva van. A forrd fellletek
égési sériléseket okozhatnak!

Grill asztal

Grillezéssel kapcsolatos fé6bb pon-

tok

¢ A grillezéshez lehet&ség szerint
azonos vastagsagu és sulyu
darabokat készitsen.

* Helyezze ezeket a darabokat a grill
racsra vagy a grill racsos télcara ugy,
hogy azok ne l6gjanak tul a
ftéegység atmersjén.

¢ A tablazatban megadott idék a
vastagsagtol fuggden eltéréek
lehetnek.

e CsUsztassa be a grill racsot vagy grill
racsos talcat a kivant szintre a sttébe.
Ha a grill racson suti az ételeket, akkor
csusztasson be egy talcat a legalsd
polcra, hogy a zsirokat
0sszegyljthesse. A behelyezett talca
legyen akkora, hogy a telies
grilltertletet lefedi. Eléfordulhat, hogy
ez a télca nem része a terméknek.
Tegyen egy kis vizet a télcara, hogy
koénnyebb legyen megtisztitani.

Hal Grill rics 4-5 250 20...25
Csirke darabok Grill rics 4-5 250 25..35
Husgombdc
(marhahus) - 12 Grill racs 250 20...30
darabok
Baranyborda Girill racs 4-5 250 20...25
Steak - (szeletelt) Grill racs 4-5 250 25...30
Borjuborda Grill racs 4-5 250 25...30
Gratinirozott z6ldség Girill racs 4-5 220 20...30
Piritott kenyér Grill racs 250 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg.
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Teszt ételek

A tablazatban szerepld ételek az EN 60350-1 szabvany szerint készlltek, hogy
megkonnyitsék a termék tesztelését az ellendrzd intézetek szamara.

Fo6zés tablazat teszt élelmiszerekhez

Egyetlen talca Standard télca” Felso es 3 140 20 ...30
also fltés
Omids tészta o e talca Standard télca” Ventiitor 3 140 15...25
(édes sUti) flités
. 2 —Standard télca* Ventilator
2 tdlca 4 —Tészta talca* flités 2-4 140 15...25
Egyetlen talca Standard télca” Felso es 3 160 25 .35
also fltés
Aprésitemény  Egyetlen télca Standard talca* Vi?]ttlgstor 3 150 25...35
. 2 —Standard télca* Ventilator
2 tdlca 4 —Tészta talca* flités 2-4 150 25...35
Kerek tortaforma, 26 cm Folsé és
Egyetlen tdlca  atmérdjd, szoritéval a  ern 2 160 30...40
. o also flités
Piskéta LoCoon
Kerek tortaforma, 26 cm Ventilétor
Egyetlen tdlca  atmérdjd, szoritéval a fités 2 160 30...40
racson**
Kerek fekete fém forma, L.
. PPN AR Felsé és
Egyetlen talca 20 cm atmérdjd, grill P 2 180 50...65
) iy also flités
Almaskalacs racson
Kerek fekete fém forma, Ventildtor
Egyetlen télca 20 cm atmérdjd, grill fités 3 170 50 ... 65

racson**
Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El¢fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.

Grill

Piritott kenyér Girill racs
Husgombdc
(marhahus) - 12 Grill racs 4 250 20...30
darabok

A telies grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg az ételt.
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
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Karbantartas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos

informaciok

A Altalanos figyelmeztetések

o A tisztitast megel&zdn varjon, amig a
termeék lehdl. A forrd fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

¢ Ne alkalmazzon tisztitdszereket a forrd
fellleteken. Ez dllandd elszinez8dést
okozhat.

¢ A berendezést minden hasznalatot
kovetSen alaposan meg kell tisztitani
és szdritani. llyenkor az ételmaradékok
még konnyen letisztithatok és
megel&zhetd, hogy raégjenek a
berendezésre a kovetkezd haszndlat
sorén. Igy a berendezés élettartama
meghosszabbithato, és a gyakran
el&forduld problémak szama
lecsOkkenthetd.

¢ A berendezést ne tisztitsa g&zzel.

¢ Egyes tisztitoszerek karosithatjak a
fellletet. Ne hasznaljon karcold
tisztitdszereket, suroldporokat,
krémeket, vizk8olddkat vagy egyéeb
éles targyakat a tisztitashoz.

¢ A haszndlat utani tisztitashoz nincs
szUkség specidlis tisztitoszerekre.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ronggyal vagy szivaccsal, majd
szaritsa meg egy mikroszalas ruhaval.

e A tisztitast kdvetben térolje le az
osszes folyadékot; a f6zés soran
kioml@ ételeket azonnal térdlje le.

¢ A berendezés egyik elemét se mossa
mosogatogeépben.

Inox és rozsdamentes feliletek

¢ Ne haszndljon savas vagy kldrtartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy
inox fellletek és fogantyuk
tisztitdsahoz.

¢ A rozsdamentes vagy inox fellletek
id6vel elszinezédhetnek. Ez normalis
jelenség. Minden hasznalatot
kovetben tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox fellleteket
arra alkalmas tisztitdszerrel.

¢ Az inox fellleteket enyhe szappanos
ruhaval és folyékony (nem karcold)
tisztitdszerrel tisztitsa meg, Ugyelien a
torlés iranyara.

e A vizkd, olaj, keményitd, tej és fehérje
okozta szennyez8déseket azonnal,
varakozas nélkul toroljie le az inox és
Uveg fellletekrdl. A szennyez&dések
hosszabb idé alatt
berozsdasodhatnak.

Zomancozott feliletek

¢ Minden hasznalatot kdvet&en tisztitsa
le a zomancozott fellleteket
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ruhaval vagy szivaccsal, majd szaritsa
le a fellletet szaraz ruhaval.

* Ha a termékben megtaldlhato az ,easy
steam” funkcio, akkor a nem tartés
szennyez&désekhez haszndlja az
,easy steam” funkcidt. (Lasd az ,Easy
steam tisztitas” funkciot)

¢ A makacs foltokhoz haszndlhatja a
terméke gyartdjanak weboldalan
ajanlott stitébelsd és grilltisztitot és
nem karcolo fémdaorzsit. Ne
hasznaljon stték kuilsé tisztitasara
alkalmas tisztitoszert.

o A tisztitas el&tt meg kell vami, hogy a
sutd lehdljon. A forrd fellletek tisztitasa
tlzveszélyes, valamint a zomancozott
felllet is karosodhat.

Katalitikus feliiletek

o A sUtétér oldala zomancozott vagy
katalitikus felllet. Ez modellenként
valtozik.
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e A katalitikus fellletek enyhén matt és
pordézus fellletek. A suté katalitikus
felUleteit nem kell tisztitani.

¢ A katalitikus fellletek a pordzus
szerkezetlk miatt elnyelik az olajat;
amikor telitédtek, akkor a fellletik
fényessé valik, és ilyenkor javasolt az
elemek cseréje.

Uveg feliiletek

* Az Gveg fellletek tisztitasakor ne
haszndljon fém kapardkat és mard
hatasu anyagokat. Ezek karosithatjak
az Uveg felUleteket.

e Tisztitsa meg a berendezést

mosogatoszerrel, meleg vizzel és Uveg

fellletekhez haszndlhatd mikroszélas
ruhaval, majd torolje szarazra
mikroszalas ruhaval.

Ha a tisztitast kdvetden tisztitdszer

marad hatra, tordlje le hideg vizzel és

szaritsa meg szaraz mikroszalas

ruhaval. A tisztitdszer maradvany a

kovetkez8 alkalommal karosithatja az

Uveg felUletet.

Az Gvegdfellletre szaradt maradékot

semmilyen kortimények kozott nem

szabad fogazott késsel, surolodrottal
vagy hasonld karcold szerszammal
tisztitani.

Az Gvegdfellleten taldlhatd vizkd jellegd

szennyez&déseket (sarga

szennyez&dés) eltavolithatja a

kereskedelmi forgalomban kaphato

vizkSoldo szerekkel, esetleg ecettel
vagy citromlével.

Ha a felllet er8sen szennyezett, akkor

egy szivaccsal vigyen fel tisztitoszert a

foltra, varjon egy darabig, amig az hat

a szennyez&désre. Majd tisztitsa meg

az Uvedfellletet egy nedves ruhaval.

Az Gvegdfelllet elszinez8dései és foltjai

normalisak, nem jelentenek hibat.
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Mianyag alkatrészek és festett

feluletek

e Tisztitsa le a mUanyag alkatrészeket
és festett fellleteket mosogatdszerrel,
meleg vizzel és puha ruhaval vagy
szivaccsal, majd szaritsa le a felUletet
szdraz ruhaval.

¢ Ne haszndljon fém kapardkat és
karcold tisztitoszereket. Ettél a
felUletek sértlhetnek.

* Gy6z8djon meg réla, hogy a készulék
zsanérjai nem maradnak nedvesek,
illetve nem marad rajtuk tisztitoszer.
Ellenkezd esetben korrdzid
jelentkezhet ezeket az elemeken.

Kiegészitok tisztitasa

Ha a hasznalati utmutatéban

masképpen meghatarozasra nem kerult,

a kiegészitGket ne mossa

mosogatogeépben.

Bevonatos kiegészitdk tisztitdsa

¢ Mielétt a bevonatos talcat el8szor
hasznalna a sutében, végezze el a
kovetkezdket egyszer: helyezze be a
bevonatos talcat a sttébe €s
kapcsolja be 200°C-re 40 percre.

¢ A bevonatos kiegészitdk tisztitasahoz
ne hasznaljon karcold tisztitdszereket.
Ha lehetséges, hasznaljon krémes
felUlettisztitokat egy puha ruhaval vagy
szivaccsal.

¢ Nagyobb igénybevétel utan (grill vagy
grill + ventilator funkcid hasznélata),
aztassa a bevonatos kiegészitket
kézmeleg vizben 10 percig. Ezt
kovetben torolje le egy puha ruhaval
vagy egy szivaccsal.

Vezérlopanel tisztitasa

¢ Amikor a vezérl6gombokat tartalmazo
vezérlGpanelt tisztitja, egy nedves,
puha ruhaval térolie le a panelt és a
gombokat, majd térdlje szarazra egy
szdraz ruhaval. A vezérlépanel
tisztitdsa soran ne tavolitsa el a



gombokat és a tdmitéseket. A
vezérlBpanel és a gombok sértlhetnek.
¢ A vezérlbgombokat tartalmazd inox
panelek tisztitasa kdzben ne
hasznaljon inox tisztitdszereket a
gombok kordl. Ezzel letorolheti a
gombok kordl 1athatd jelzéseket.
¢ Az érintépanelt egy nedves, puha
ruhaval torolie le, majd torélie szarazra
egy szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik billenty(zar opcidval, allitsa
be a billentylizarat, miel&tt
vezérlBpanel tisztitdsat megkezdené.
Ellenkezd esetben a rendszer a
gombok nem megfelel&en érzékeli.
A siité belsejének tisztitasa
(suitotér)
Kovesse a sutd belsé fellletének
megfeleld és a , Tisztitassal kapcsolatos
dltalanos informaciok” c. fejezetben leirt
|épéseket.
A sité oldalsé falainak tisztitasa
A sUtétér oldalain csak zomanc vagy
katalitikus fellletek lehetnek.
Modellenként valtozik. Ha a stt&ben
katalitikus oldalfal taldlhato, tovabbi
informacidért lasd a ,Katalitikus
fellletek” c. részt.
Az adott modellben racsos polc
taldlhatd, tavolitsa el a polcot az oldalfal
tisztitasa el6tt. Hajtsa végre az oldaldal
fellletének megfeleld és a , Tisztitassal
kapcsolatos altalanos informaciok” c.
fejezetben leirt tisztitasi 1épéseket.
A racsos polcok eltavolitasahoz:
1.Tavolitsa el a racsos polc elsd részét
ugy, hogy az oldalfalon az ellenkez§
irdanyba huzza.
2.Hlzza a racsos polcot sajat maga felé,
hogy teljesen eltavolithassa.

.A polcok visszahelyezéséhez hajtsa
végre az eltavolitashoz hasznalt
lépéseket forditott sorrendben.

Easy Steam Cleaning

A termék tipusatdl figgben valtozik.

Lehet, hogy az On termékén nem

érhetd el.

A funkcié lehetévé teszi a kdnnyd

tisztitast, mivel a szennyezddéseket,

amelyek a sutd belsejében (nem tul

régen) képzddtek, fellazitja a sutd

belsejében kialakuld g&z és a belsd

fellleteken lecsapddo viz.

1.Tavolitsa el az dsszes kiegészitét a
sutd belsejébdl.

2.0ntsén 500 ml vizet a siitétalcara és

helyezze be a télcat a sitd 2. tartdjara

futtassa 100°C-on 20 percig.
Nyissa ki az ajtét és torolje le a sttd
belsd fellletét egy nedves szivaccsal
vagy ruhaval.
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Hasznaljon meleg mosdszeres vizet,
puha ruhat vagy szivacsot, hogy
eltavolithassa a makacs
szennyez&déseket, majd tordlje le egy
szdraz ruhaval.
KonnyU gdztisztitasi Uzemmaodban
az a viz, amely a sut6 aljan lévé
medencében taldlhato, hogy
lagyitsa a kissé képz8dott
maradvanyokat /
szennyez&déseket a sutd
Uregében, elparolog és
kondenzalddik a sutd Uregében és
a sutd ajtajanak belsd Gvegén,
ezért viz csdpdghet amikor a sutd
ajtaja kinyilik. Térdlie le a
paralecsapodast, amint a sité
ajtaja kinyilik.
A termék tipusatdl figgden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem érheté
el. A kondenzaciot kdvetden eléfordulhat,
hogy viz vagy nedvesség kerul a suté
alatt taldlhato csatorndba. Hasznalat
utan tisztitsa meg ezt a medence
csatornat nedves ruhaval, majd szaritsa
meg
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A siité ajtajanak tisztitasa

Ne hasznaljon erés suroldszert,
fém kapardt, fém dorzsszivacsot
vagy fehéritdszert a siuté ajtajanak
és Uvegenek tisztitasahoz.

A sUtdajtd belsd Gvege egy olyan
bevonattal van ellatva, amely
megkonnyiti a tisztitast. Ne
haszndljon erés surolészert, fém
kapardt, fém dorzsszivacsot vagy
fehéritészert.

A tisztitashoz eltavolithatja a sUt6 ajtajat
€s az ajtélvegeket. Az ajtd és az Uvegek
eltavolitasanak folyamata a kdvetkezd
fejezetekben olvashatd: ,Sut6ajtd
eltavolitasa” és ,A sitéajtd belsd
Uvegének eltavolitasa”. A stit6ajto belsd
Uvegeinek eltavolitasat kdvetden tisztitsa
meg Sket mosogatoszerrel, meleg vizzel
€s egy puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd torolje szarazra egy szaraz ruhaval.
Torolje le az Gveget ecettel, majd oblitse
le a sUtd Uvegén esetlegesen el&forduld
vizk& maradvanyoktol.
Siitéajto eltavolitasa
1.Nyissa ki a suité ajtajat.
2.Ahogy az dbran is lathato, nyissa ki a
rogzitészemeket az elsé ajtd zsanérjan
az bal és a jobb oldalon egyarant ugy,
hogy lefelé nyomja.
Az (A), (B), (C) zsanér tipusa a termék
modelljétdl figgden valtozik. Az alabbi
abrak azt mutatjak, hogyan lehet minden
pantot kinyitni.
(A) tipusu zsanér normal ajtétipusokban
kaphato.
A (B) tipusu zsanér lagyan zarddo
ajtétipusokban kaphatd.
A (C) tipusu zsanér puha nyitasu /
zarodo ajtdtipusokban kaphatd.



Zsanérzar - zart helyzetben Zsanerzar - nyitott helyzetben
3.Allitsa a sutéajtdt félig kinyito

43/HU



4.Huzza az eltavolitott ajtét felfelé és
emelie ki a bal, illetve a jobb oldali
zsanérokbol.

Az ajtd visszahelyezéséhez hajtsa
végre az eltavolitashoz hasznalt
|épéseket forditott sorrendben. Az
ajté felszerelésekor ne felejtse el
lezarni a rogzitészemeket a
zsanérokon.

o

A sutdajto belsé livegének
eltavolitasa

A termék elsd ajtajanak belsd Uvege
tisztitas céljabdl eltavolithato.

1.Nyissa ki a stité ajtajat.

2.HlUzza meg a mlanyag alkatrészt,
amely az elsd ajtd felsé részéhez
kapcsolddik, sajat maga felé és ezzel
egy id6ben nyomja meg az alkatrész
két szélén talalhatd nyomaspontot és
tavolitsa el.

3.Ahogy az abran is lathatd, dvatosan
emelie meg a legbelsd Uveget (1) az
»A” iranyba, majd tavolitsa el gy,
hogy a ,B” iranyba huizza.
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1 Legbelsd Uvegpanel

2* Belsé ivegpanel (Lehet, hogy az On

termékén nem létezik.)

4.Ha a termék rendelkezik egy belsd
Uveggel (2), ismételie meg ugyanezt a
folyamatot az eltavolitashoz (2).

5.Az ajtd Ujbdli sszedllitasahoz az elsé
lépés a belsd Gveg (2) behelyezése.
Helyezze a Gveg lesarkitott élét a
mdanyag lesarkitott éléhez. (Ha a
termék rendelkezik belsé Uveggel). A
belsd Gveget (2) a mlanyag nyilasban
a lehetd legkdzelebb kell elhelyezni a
legbelsd Uveghez (1).

6.A legbelsd lveg beszerelésekor (1),
figyelien arra, hogy az Gveg nyomtatott
felét helyezze a belsé Uvegre. Fontos,
hogy a legbelsd Uveg also sarka (1)
illeszkedjen az alsé mlanyag
Uvegrogzits nyilasba.

7.Nyomja a mUanyag alkatrészt a keret
felé, amig ,kattand” hangot nem hall.

A siité lampajanak tisztitasa

Ha a stt6térben a suté lampdajanak

Uvege beszennyezd&dik, tisztitsa meg

mososzerrel, meleg vizzel és egy puha

ruhaval vagy szivaccsal, majd toérolje
szdrazra egy szaraz ruhaval. Ha a lampa

meghibasodik, cserélje ki a lampat a

kovetkezd részben leirtaknak

megfelelGen.



A sité lampajanak cseréje

A Attalanos figyelmeztetések

* Az aramutés elkerllése érdekében a
lampa cseréje elétt valassza a sttét az
elektromos haldzatrdl és varjon, amig
a sutd lehdl. A forro fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

o A sUté lampéja egy specidlis izzo,
amely a 300°C-nak is ellenall. A stté
lampadja a hivatalos szerviztdl
szerezhetd be.

e A lampa pozicidja eltérhet az dbran
feltUntetett pozicistol.

e A termékben hasznalt ldmpa nem
hasznalhatd a haztartasban egyéb
vilagitasra. A lampa célja, hogy a
felhasznalod lassa a készitett ételt.

e A termékben hasznalt ldampaknak
extrém fizikai kdvetelményeknek is
meg kell felelnitik, mint példaul a 50°C
feletti h6mérséklet.

Ha a siité kerek lampaval van

felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az
aramforrasrol.

2. Tavolitsa el az Uveg burkolatot ugy,
hogy elforgatja az dramutatd jarasaval
ellentétesen.

3.Ha a lampa az dbran is lathato (A)
tipus, forgassa el a lampat, ahogyan
az dbran is lathato és cserélie ki egy
Ujra. Ha a (B) tipus, az dbran lathatd
maodon huzza ki és cserélje ki egy Ujra.

4.Helyezze vissza az Uveg burkolatot.

Ha a siité négyzetes lampaval van

felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az
aramforrasrol.

2. Tavolitsa el a racsos polcokat a

leirasnak megfelelGen.

3.Emelie fel a lampa védduvegét egy
csavarhizoval.

4.Ha a lampa az dbran is lathato (A)
tipus, forgassa el a lampat, ahogyan
az dbran is lathato és cserélie ki egy
Ujra. Ha a (B) tipus, az dbran lathatd
modon huzza ki és cserélie ki egy Ujra.

5.Helyezze vissza az Uveg burkolatot és
a racsos polcot.
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E Hibaelharitas

Ha az alabbi fejezetben taldlhatd utasitasokat felhasznalva nem sikerdlt elharitani a
hibat, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfeleld jogosultsaggal
rendelkezd szerelbvel vagy a markakereskeddvel, ahol a terméket vasarolta. Soha

ne probaljia sajat maga megjavitani a hibas terméket

e Az normalis, hogy hasznalat kézben géz aramlik ki a sttébdl. >>> Ez nem hiba.

o A sUtés kdzben keletkezd para hideg fellletekkel érintkezve kicsapodik és
vizcseppek keletkeznek. >>> Ez nem hiba

* Melegités hatasara a fém alkatrészek kitdgulhatnak és zajt adhatnak. >>> £z nem
hiba

¢ A biztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a
kapcsoldtablan. Ha sziikseges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza Sket.

¢ A terméket nem csatlakoztatta a (foldelt) dugaljpa. >>> Ellendrizze a dugvilla
csatlakoztatasat.

¢ A kezelGpanel gombjai/billentydi nem mikodnek. >>> Ha a terméken elerhetd a

sUté lampéja hibas. >>> Cserélje ki a sttd lampajat.

e Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tdpellatas. Ellendrizze a
biztositékokat a kapcsoldtablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositékokat.

¢ El6fordulhat, hogy nem éllitott be sttési funkcidt és/vagy hémérsékletet. >>>
Allitsa be a siitét egy bizonyos siitési funkcidra és/vagy hémérsékletre.

e |dézitével szerelt modelleken az idézits nem kerlt bedlitasra. >>> Allitsa be az
iddt.

e Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tdpellatas. Ellendrizze a
biztositékokat a kapcsoldtablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositékokat.

e Kordbban daramkimaradas tértént. >>> Allitsa be az idét/Kapcsolja ki a terméket,
majd kapcsolja be Ujra.
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