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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fiir die Kiichenmaschine MUM9 (Baureihe
,»OptiMUM®) bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichen-
maschine beachten.

Dieses Zubehor niemals fur andere Gerate verwenden.
Ausschlie3lich zusammengehdrige Teile verwenden.

Dieses Zubehor ist zum Schneiden und Raspeln von Lebensmitteln
geeignet. Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten
Bestandteilen (z. B. Knochen) sein.

Dieses Zubehor darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr

m Niemals in den Fullschacht greifen. AusschlieRlich den
mitgelieferten Stopfer verwenden!

m Niemals in die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen. Einsatze nur am abgerundeten Rand
anfassen.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand
verwenden. Zubehdr nur in der dafur vorgesehenen
Arbeitsposition verwenden. Winkelgetriebe nur am schwarzen
Hauptantrieb verwenden. Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker aufsetzen oder
abnehmen.

A Achtung!

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkérper im Gehause oder
Fullschacht befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Flllschacht oder in der Auslassoffnung hantieren.

m Aufsatz nur mit dem passenden Winkelgetriebe (MUZ9AD1 -
nicht im Lieferumfang) verwenden.

A Wichtig!

Das Zubehor nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigung und

Pflege“ siehe Seite 6



de Auf einen Blick

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild IX:
1 Schneid- und Raspel-Aufsatz
Gehause mit Fillschacht
Markierung am Gehause §
Verschlussring
Markierungen am Verschlussring
Antriebsachse
Standful® (hdhenverstellbar)
Stopfer
2 Einsitze
a Schneid-Einsatz, dick
b Schneid-Einsatz, diinn
¢ Raspel-Einsatz, grob
d Raspel-Einsatz, fein
3 Winkelgetriebe*
a Farbkennzeichnung (schwarz)
b Verschlusshebel
¢ Entriegelungstaste
d Antrieb fir Aufsatz

* Sonderzubehor

Wichtig: Das Winkelgetriebe ist nicht im
Lieferumfang dieses Zubehdrs enthalten.
Das Zubehor darf nur mit dem passenden
Winkelgetriebe verwendet werden.

Wenn Sie eines der folgende Zubehdre
besitzen, kann das jeweils mitgelieferte
Winkelgetriebe benutzt werden:
MUZ9HA1, MUZ9FW1 (Fleischwolf) oder
MUZ9PP1 (Pastavorsatz).

Ein neues Winkelgetriebe kann im Handel
oder Uber den Kundendienst bezogen
werden (MUZ9AD1).

Q 0 Q0T

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Zubehér benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprtft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Zubehor nie in Betrieb

nehmen!

m Alle Zubehorteile aus der Verpackung
nehmen und vorhandenes
Verpackungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden prifen. = Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> Reinigung und Pflege* siehe
Seite 6

Farbkennzeichnung

Die Antriebe des Grundgerats haben
unterschiedliche Farben (schwarz, gelb und
rot). Diese Farbkennzeichnung ist auch

an den Zubehorteilen zu finden. Verwenden
Sie dieses Zubehdr ausschliellich am
schwarzen Hauptantrieb.

Symbole und Markierungen

Symbol | Bedeutung

Verschlussring an der
Markierung 3 aufsetzen

M (= Bild @ 6) und gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis er
einrastet (=> Bild [@ 7).

Schneid- und
Raspel-Einsatze

Geschwindigkeits-Empfehlungen

7  Schneideinsatze, Raspeleinsatze
M  Zur Verwendung mit diesem
Q. Zubehdr nicht geeignet!



Schneid-Einsétze — dick / diinn
Zum Schneiden von Obst und Gemuse in
dicke oder diinne Scheiben (z.B. Karotten,
Sellerie, Kohlrabi, Kartoffeln, Gurken).

Hinweis: Die Schneid-Einsatze sind nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Raspel-Einsatze — grob / fein

Zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kase
(z.B. Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Gouda,
Emmentaler mit dem groben Einsatz oder
Meerettich, Nisse, Parmesan-Kése mit
dem feinen Einsatz).

Vorbereitung
Standfu

Der Standful® wird flr verschiedene Modelle
des Grundgerates verwendet. Je nach
Modell muss die richtige Hohe eingestellt
werden.

=> Bildfolge [&]

1. Zur Hoéhenverstellung die Taste gedrickt
halten und Teile auseinanderziehen
oder zusammenschieben. Dabei darauf
achten, dass die Taste horbar einrastet.

2. Kurzer StandfuB:

FUr Modelle ohne Display.

3. Langer StandfuR:

Fur Modelle mit Display.

Verwendung

A\ Verletzungsgefahr!

— Nur bei ausgestecktem Gerat Einsatze
wechseln oder verstopfte Lebensmittel
entfernen.

— Niemals in die scharfen Messer
und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen.

— Nicht mit den Handen in den Fullschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlief3lich den
mitgelieferten Stopfer verwenden.

Achtung!

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
ausuben.

Vorbereitung de

Wichtig: Grundgerat wie in der
Hauptanleitung beschrieben vorbereiten.

= Bildfolge

1. Winkelgetriebe mit gedffnetem
Verschlusshebel wie gezeigt auf den
schwarzen Hauptantrieb setzen.

Hinweis: Das Winkelgetriebe kann auch

um 180° gedreht angebracht werden, um

auf der linken Seite des Gerats zu arbeiten.

2. Winkelgetriebe im Uhrzeigersinn
drehen, bis es fest auf dem
Hauptantrieb sitzt. Verschlusshebel
vollstéandig schlieRen, um das
Winkelgetriebe zu arretieren.

3. Den vorbereiteten Aufsatz schrag
auf den Antrieb des Winkelgetriebes
aufsetzen.

4. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser hdrbar einrastet.

Die Entriegelungstaste muss aus dem
Winkelgetriebe hervorstehen.

Achtung!

— Die richtige H6he des StandfulRes
Uberprifen.

— Der Aufsatz darf sich nicht mehr drehen
lassen.

5. Gewdlnschten Raspel- oder
Schneideinsatz wie abgebildet in das
Gehause setzen. Den Einsatz leicht
drehen, bis dieser vollstandig auf der
Antriebsachse sitzt.

Wichtig: Der Einsatz darf nicht mehr aus

dem Gehause herausstehen.

6. Verschlussring, wie im Bild gezeigt, an
der Markierung ¢ aufsetzen.

7. Verschlussring gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet.

8. Die Lebensmittel vorbereiten. Grofie
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Driicken in den Fillschacht passen.

9. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die empfohlene Geschwindigkeit
stellen.

10. Ein geeignetes Gefal} unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in den Fullschacht geben.

11. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck nach unten schieben.



de Reinigung und Pflege

12. Wenn die Arbeit beendet ist, den
Drehschalter auf O stellen. Stillstand
des Antriebs abwarten. Netzstecker
ausstecken.

13. Den Stopfer abnehmen.

14. Den Verschlussring im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

15. Den Einsatz entnehmen.

16. Die Entriegelungstaste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich I0st.

17. Den Aufsatz abnehmen.

18. Den Verschlusshebel am Winkelgetriebe
offnen, das Winkelgetriebe gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 6

Wichtig: Sollten die Einsatze wahrend der
Verarbeitung mit Lebensmitteln verstopfen,
das Gerat ausschalten und den Netzstecker
ausstecken. Den Einsatz entnehmen und
entleeren. Danach die Verarbeitung ab
Schritt 5. wieder aufnehmen.

Reinigung und Pflege

Die verwendeten Zubehorteile missen
nach jedem Gebrauch grindlich gereinigt
werden.

/\ Verletzungsgefahr!

— Niemals in die scharfen Messer
und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Das Winkelgetriebe niemals unter
flieRendem Wasser reinigen oder in die
Spulmaschine geben.

Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht, wie die
Einzelteile zu reinigen sind.

Winkelgetriebe

m  Winkelgetriebe mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und danach
abtrocknen.

Gehause, Standful und Stopfer

m Alle Kunststoffteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch / Schwamm
reinigen oder in den Geschirrspller
geben.

m Alle Teile trocknen lassen.

Einsatze

m Die Einsatze mit Spullauge und einer
weichen Burste reinigen.

m Alle Teile trocknen lassen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z.B.

Karotten kénnen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen entstehen. Diese kdnnen

mit einigen Tropfen Speisedl entfernt

werden.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This accessory is designed for the MUM9 food processor
(“OptiMUM” series). Follow the operating instructions for the
food processor.

Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

This accessory is suitable for slicing and shredding food. Food
which is to be processed must not contain any hard components
(e.g. bones).

The accessory must not be used for processing other objects or
substances.

Safety tips

/\ Risk of injury

m Never reach into the feed chute. Only use the pusher provided!

m Never grasp the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts. Only take hold of them by the rounded edge.

m The accessory must be completely assembled before use. The
accessory should only be used in the intended operating position.
Only use the bevel gear with the black main drive. Before
attaching or removing the accessory, wait until the drive has
come to a standstill and pull out the mains plug.

/\ Caution!

m Check that there are no foreign objects in the housing or feed
chute. Do not insert objects (e.g. knives, spoons) into the feed
chute or outlet opening.

m Only use the attachment with the matching bevel gear
(MUZ9AD1 - not included in scope of supply).

A Important!

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and
maintenance” see page 10



en Overview

Overview

Please fold out the illustrated pages.
= Fig. IX:
1 Slicing and shredding attachment
Housing with feed chute
Marking on housing g
Cover ring
Marking on cover ring
Drive shaft
Foot (height-adjustable)
Pusher
2 Inserts

a Slicing insert, thick

b Slicing insert, thin

¢ Shredding insert, coarse

d Shredding insert, fine
3 Bevel gear*

a Colour coding (black)

b Locking lever

¢ Release button

d Drive for attachment

Q 0 Q0T

* Special accessory

Important: The bevel gear is not included
in the scope of supply of this accessory.
The accessory should only be used with the
matching bevel gear.

If you have one of the following
accessories, the bevel gear supplied with
them can be used:

MUZ9HA1, MUZ9FW1 (meat mincer) or
MUZ9PP1 (pasta accessory).

A new bevel gear can be bought from

a retailer or requested from Customer
Service (MUZ9AD1).

Before using the appliance
for the first time

Before the new accessory can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged accessory!

m Remove all accessories from the
packaging and dispose of all packing
materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 10

Colour coding

The drives of the base unit each have
different colours (black, yellow and red).
This colour coding system can also be
found on the accessories. Only use this
accessory on the black main drive.

Symbols and markings

| Symbol | Meaning |

Position the cover ring on
marking § (=> Fig. [ 6)

and turn in an anticlockwise
direction until it clicks into place
(= Fig.@ 7).

v
[ ]

Slicing and shredding
inserts

Recommended speeds

7  Slicing inserts, shredding inserts

M Not suitable for use with this
A accessory!
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Slicing inserts — thick / thin

For cutting fruit and vegetables into thick
or thin slices (e.g. carrots, celery, kohlrabi,
potatoes, cucumbers).

Note: The slicing insert is not suitable

for cutting hard cheese, bread, rolls or
chocolate. Slice boiled potatoes only when
they are cold.

Shredding inserts — coarse / fine
For shredding vegetables, fruit and cheese
(e.g. carrots, celery, potatoes, Gouda,
Emmental with the coarse insert, or
horseradish, nuts, Parmesan with the fine
insert).

Preparation

Foot

The foot is used for various models of the
base unit. The right height must be selected
depending on the model.

=> Image sequence [&

1. To adjust the height, hold down the
button and slide the parts closer
together or further apart. When doing
so, make sure that the button clicks into

place audibly.
2. Short foot:

For models without display.
3. Long foot:

For models with display.

Use

A\ Risk of injury!

— Only ever change inserts or remove
food blockages after unplugging the
appliance.

— Never grasp the sharp blades and
edges of the shredding and slicing
inserts.

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher provided when
adding food.

Preparation en

Caution!
— Do not apply great force with the pusher.

Important: Only prepare the base unit as
described in the main operating instructions.

=»> Image sequence

1. Place the bevel gear on the main black
drive with the locking lever open as
shown.

Note: The bevel gear can also be fitted

rotated through 180° if you wish to work on

the left-hand side of the appliance.

2. Rotate the bevel gear in a clockwise
direction until it is securely fitted to the
main drive. Fully close the locking lever
to fix the bevel gear in position.

3. Position the prepared attachment on
the drive of the bevel gear, holding it at
an angle.

4. Rotate the attachment in an
anticlockwise direction until it audibly
clicks into place. The release button
must protrude from the bevel gear.

Caution!

— Check that the foot is at the right height.

— It should not be possible to turn the
attachment any further.

5. Insert the required shredding or slicing
insert in the housing as shown. Turn the
insert slightly until it is fully fitted to the
drive shaft.

Important: The insert should no longer

protrude from the housing.

6. Position the cover ring on marking § as
shown in the figure.

7. Rotate the cover ring in an anticlockwise
direction until it clicks into place.

8. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

9. Plug into the mains. Turn the rotary
switch to the recommended speed.

10. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the feed chute.

11. Use the pusher to slide the food down,
applying light pressure.



en Cleaning and maintenance

12. Once you have finished work, move the
rotary switch to O. Wait until the drive
comes to a standstill. Disconnect the
mains plug.

13. Remove the pusher.

14. Rotate the cover ring in a clockwise
direction and remove.

15. Remove the insert.

16. Hold down the release button and rotate
the attachment in a clockwise direction
until it disengages.

17. Remove the attachment.

18. Open the locking lever on the bevel
gear. Rotate the bevel gear in an
anticlockwise direction and remove.

m Clean all parts directly after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 10

Important: Should inserts become blocked

with food during processing, switch the

appliance off and unplug. Remove the
insert and empty. Then resume processing

from step 5.

Cleaning and maintenance

The accessories used must be thoroughly

cleaned after each use.

/\ Risk of injury!

— Never grasp the sharp blades and
edges of the shredding and slicing
inserts.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Never clean the bevel gear under
running water or put in the dishwasher.

In Fig. [ you will find a summary of how to
clean the individual parts.

10

Bevel gear
m  Wipe the outside of the bevel gear with
a soft, damp cloth and dry off.

Housing, foot and pusher

m Clean all plastic parts with a detergent
solution and a soft cloth / sponge or
place in the dishwasher.

m  Allow all parts to dry.

Inserts

m Clean inserts with a detergent solution
and a soft brush.

m  Allow all parts to dry.

Note: When processing food such

as carrots, plastic parts may become

discoloured. This can be removed with a

few drops of cooking oil.

Changes reserved.
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Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUM9 (série

« OptiMUM »). Respecter la notice d’utilisation du robot
culinaire.

Ne jamais utiliser cet accessoire avec d’autres appareils. Utiliser
uniquement des piéces adaptées.

Cet accessoire convient pour émincer et découper les produits
alimentaires. Pour pouvoir étre traités, les ingrédients doivent étre
exempts d’éléments durs (p. ex. 0s).

Cet accessoire ne doit pas servir a transformer d’autres substances
ou objets.

Consignes de sécurité

/\ Risques de blessures

m Ne jamais mettre les mains dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon poussoir fourni!

m Ne jamais approcher les doigts des lames et arétes tranchantes
équipant les inserts a découper et émincer. Ne saisir les inserts
que par le bord rond.

m Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé.
Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue. N'utiliser le renvoi d’angle qu’avec I'entrainement
principal noir. Ne poser ou retirer 'accessoire qu’une fois
I'entrainement immobilisé et aprés avoir débranché la fiche male
de la prise de courant.

/\ Attention!

m Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans le boitier
ou l'orifice de remplissage. Ne pas introduire d’objets (p. ex.
couteau ou cuillere) dans l'orifice de remplissage ou de sortie.

m Nutiliser 'embout qu’avec le renvoi d’angle adapté (MUZ9AD1 -
non fourni dans la livraison d’origine).

A Important!

Nettoyer soigneusement I'accessoire aprés chaque utilisation
ou aprés une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 14

11



fr Vue d’ensemble

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
= Figure [X:
1 Embout a émincer et a découper
Boitier avec orifice de remplissage
Repeére sur le boitier §
Anneau de verrouillage
Repéres sur I'anneau de verrouillage
Axe d’entrainement
Pied (hauteur réglable)
Pilon poussoir
2 Inserts
a Insert a découper, épais
b Insert a découper, fin
¢ Insert a émincer, grossier
d Insert a émincer, fin
3 Renvoi d’angle*
a Code couleur (noir)
b Levier de fermeture
¢ Touche de déverrouillage
d Entrainement pour embout

* Accessoire en option

Important: le renvoi d’angle n’est pas
compris dans la fourniture d’origine de cet
accessoire. L'accessoire ne doit étre utilisé
qu’avec le renvoi d’angle adéquat.

Si vous possédez I'un des accessoires
suivants, vous pouvez utiliser le renvoi
d’angle fourni avec: MUZ9HA1, MUZ9FW1
(hachoir) ou MUZ9PP1 (accessoire a
pates).

Un nouveau renvoi d’angle peut étre acheté
dans le commerce ou commandé auprés du
service apres-vente (MUZ9AD1).

Q 0 Q0T
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Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel
accessoire, le déballer complétement,
le nettoyer et le contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un accessoire

endommagé!

m Sortir tous les composants de
I'accessoire de 'emballage et retirer les
éventuels restes d’emballage.

m  Controler l'intégrité des piéces et vérifier
gu’elles ne présentent pas de dommage
visible. =»> Figure [

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 14

Code couleur

Les entrainements de I'appareil de base
ont des couleurs différentes (noir, jaune

et rouge). Ce code couleur est également
appliqué aux accessoires. Utiliser cet
accessoire uniqguement avec I'entrainement
principal noir.

Symboles et repéres

Symbole | Signification

Placer 'anneau de
verrouillage au niveau du
repére g (= Figure [d 6) et le
tourner dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu'il s’enclenche
(=» Figure @ 7).

(R |

Inserts a émincer et a
découper

Recommandations concernant la
vitesse

7 Inserts a découper, inserts

a émincer
M Ne convient pas pour l'utilisation de
A cet accessoire!



Inserts a découper - épais/fin
Pour émincer les fruits et légumes en
tranches fines ou épaisses (p. ex. carottes,
céleri, choux-raves, pommes de terre,
concombres).

Remarque: l'insert & découper ne convient
pas pour couper le fromage a pate dure,

le pain, les petits pains et le chocolat. Ne
couper les pommes de terre cuites qu'une
fois qu’elles ont refroidi.

Inserts a émincer - grossier/fin
Pour émincer les fruits, les légumes et le
fromage (p. ex. carottes, céleri, pommes
de terre, gouda, emmental avec l'insert
grossier ou raifort, noix, parmesan avec
linsert fin).

Préparation
Pied

Le pied est utilisé pour différents modéles
de l'appareil de base. Selon le modéle,
il faut régler la bonne hauteur.

=> Suite de la figure [E

1. Pour régler la hauteur, maintenir
la touche enfoncée et écarter ou
comprimer les parties. L'enclenchement
de la touche doit étre audible.

2. Pied court:
pour les modéles sans écran.
3. Pied long:

pour les modéles avec écran.

Utilisation

A Risques de blessures!

— Ne remplacer les inserts et ne retirer les
ingrédients bloguant 'insert que lorsque
I'appareil est débranché.

— Ne jamais approcher les doigts des
lames et arétes tranchantes équipant
les inserts a découper et émincer.

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, se servir
uniquement du pilon poussoir fourni.

Préparation fr

Attention!
— Ne pas appliquer une force trop
importante sur le pilon poussoir.

Important: préparer 'appareil de base
comme décrit dans la notice d'utilisation
principale.

=> Suite de la figure

1. Placer le renvoi d’angle avec le levier
de fermeture ouvert sur I'entrainement
principal noir de la maniére représentée.

Remarque: le renvoi d’angle peut

également étre tourné de 180° pour I'utiliser

sur le coté gauche de I'appareil.

2. Tourner le renvoi d’angle dans le sens
des aiguilles d’'une montre de sorte
qu’il soit bien fixé a I'entrailnement
principal. Fermer entiérement le levier
de fermeture pour bloquer le renvoi
d’angle.

3. Installer a I'oblique 'embout préparé sur
I'entrainement du renvoi d’angle.

4. Tourner 'embout dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a son
enclenchement audible. La touche de
déverrouillage doit dépasser du renvoi
d’angle.

Attention!

— Vérifier si la hauteur du pied est
correcte.

— L’embout ne doit plus pouvoir étre
tourné.

5. Insérer I'insert a découper ou a émincer
dans le boitier comme représenté
sur l'illustration. Tourner légérement
l'insert jusqu’a ce que celui-ci s'insére
entiérement sur I'axe d’entrainement.

Important: I'insert ne doit plus dépasser

du boitier.

6. Placer 'anneau de verrouillage au
niveau du repére g, comme représenté
sur l'illustration.

7. Tourner 'anneau de verrouillage dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
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fr Nettoyage et entretien

8. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

9. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Commuter l'interrupteur rotatif
sur la vitesse recommandée.

10. Placer un récipient adapté sous
'embout. Introduire les aliments
préparés dans I'orifice de remplissage.

11. Pousser légérement les aliments vers le
bas a I'aide du pilon poussoir.

12. Lorsque le travail est terminé, placer
I'interrupteur rotatif sur O. Attendre
que I'entrainement se soit immobilisé.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

13. Retirer le pilon poussoir.

14. Tourner I'anneau de verrouillage dans
le sens des aiguilles d’'une montre et le
retirer.

15. Retirer l'insert.

16. Maintenir la touche de déverrouillage
enfoncée et tourner 'embout dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu'il se sépare.

17. Retirer 'embout.

18. Ouvrir le levier de fermeture sur le
renvoi d’angle, tourner le renvoi d’angle
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre et le retirer.

m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 14

Important: si I'insert est obturé pendant le
traitement des aliments, éteindre I'appareil
et le débrancher. Retirer l'insert et le vider.
Ensuite, reprendre le traitement a partir de
I'étape 5.
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Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risques de blessures!

— Ne jamais approcher les doigts des
lames et arétes tranchantes équipant
les inserts a découper et émincer.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne jamais nettoyer le renvoi d’angle
sous I'eau courante et ne pas le mettre
au lave-vaisselle.

La figure [8] vous montre comment laver les
pieces détachées.

Renvoi d’angle
m Essuyer le renvoi d’angle avec un
chiffon doux humidifié, puis le sécher.

Boitier, pied et pilon poussoir

m Nettoyer toutes les piéces en plastique
avec du produit de nettoyage et un
chiffon doux/une éponge ou les laver au
lave-vaisselle.

m Laisser sécher toutes les piéces.

Inserts

m Nettoyer le inserts avec du produit de
nettoyage et une brosse douce.

m Laisser sécher toutes les piéces.

Remarque: lors de la préparation de

carottes, des colorations peuvent apparaitre

sur les parties en plastique. Celles-ci

peuvent étre éliminées par quelques

gouttes d’huile alimentaire.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo accessorio & previsto per la macchina da cucina

MUMO (serie “OptiMUM”). Seguire le istruzioni per I'uso della
macchina da cucina.

Non utilizzare mai questo accessorio con altri apparecchi. Utilizzare
esclusivamente i componenti corretti e adatti al prodotto.

Questo accessorio € idoneo ad affettare e grattugiare alimenti. Gli
alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es. ossi).
Questo accessorio non deve essere utilizzato per lavorare altri
oggetti o sostanze.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di lesioni

m Non introdurre mai le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare
solo il pestello fornito in dotazione!

m Non toccare mai le lame e i bordi taglienti degli inserti per
affettare e grattugiare. Afferrare gli inserti soltanto dal bordo
arrotondato.

m Usare I'accessorio solo completamente montato. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro. Utilizzare
l'ingranaggio angolare soltanto sullingranaggio principale nero.
Applicare o rimuovere I'accessorio solo ad ingranaggio fermo e
con la spina di alimentazione staccata.

/\ Attenzione!

m Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel corpo
o nel pozzetto di riempimento. Non inserire e utilizzare oggetti
(ad es. coltelli, cucchiai) nel pozzetto di riempimento o nel foro di
uscita.

m Ultilizzare I'accessorio soltanto con l'ingranaggio angolare adatto
(MUZ9AD1 - non compreso nella fornitura).

A Importante!
Lavare sempre a fondo I'accessorio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 18
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it Panoramica

Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
= Figura [X:
1 Accessorio per affettare e grattugiare
Corpo con pozzetto di riempimento
Marcatura sul corpo ¢
Anello di chiusura
Marcature sull'anello di chiusura
Asse motore
Piede di supporto (regolabile in
altezza)

g Pestello
2 Inserti

a Inserto per affettare, spesso

b Inserto per affettare, sottile

¢ Inserto grattugia, grosso

d Inserto grattugia, fine
3 Ingranaggio angolare*

a Marcatura colorata (nera)

b Leva di chiusura

¢ Pulsante di sblocco

d Ingranaggio per accessorio

* Accessorio speciale

Importante: I'ingranaggio angolare non

€ compreso nella fornitura di questo
accessorio. L'accessorio deve essere
utilizzato esclusivamente con I'ingranaggio
angolare adatto.

Se si possiede uno dei seguenti
accessori, & possibile utilizzare il relativo
ingranaggio angolare fornito: MUZ9HA1,
MUZ9FWH1 (tritacarne) oppure MUZ9PP1
(accessorio per la pasta).

Un ingranaggio angolare nuovo é reperibile
in commercio oppure presso il servizio
assistenza clienti (MUZ9AD1).

-0 Q0T

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'accessorio nuovo per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un accessorio

danneggiato!

m Estrarre dalla confezione tutte le parti
dell’accessorio e rimuovere I'imballo.

16

m Controllare che vi siano tutti
i componenti e che non presentino
danni visibili. =» Figura IN

m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti
e asciugarle. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 18

Marcature colorate

Gli ingranaggi dell’'apparecchio base
presentano colori diversi (nero, giallo

e rosso). Questi colori sono presenti
anche sulle parti dell’accessorio. Questo
accessorio deve essere utilizzato
esclusivamente sull'ingranaggio principale
nero.

Simboli e marcature

| Simbolo | Significato |

Applicare I'anello di
chiusura sulla marcatura §

. (= Figura [/ 6) e ruotarlo in
senso antiorario finché non si
incastra (= Figura [d 7).

Inserti per affettare
e grattugiare

Consigli sulla velocita

7 Inserti per affettare, inserti per
grattugiare

M Non adatta per I'utilizzo con questo

Q.  accessorio!

Inserti per affettare —

spesso / sottile

Per tagliare frutta e verdura a fette spesse
o sottili (ad es. carote, sedano, cavolo rapa,
patate, cetrioli).

Nota: gli inserti per affettare non sono adatti
per tagliare formaggio duro, pane, pagnotte
e cioccolato. Tagliare le patate bollite solo

a freddo.



Inserti per grattugiare —

grosso / fine

Per grattugiare verdura, frutta e formaggio
(ad es. carote, sedano, patate, Gouda,
Emmentaler con l'inserto grosso oppure
rafano, frutta secca, parmigiano con
l'inserto fine).

Preparazione
Piede di supporto

Il piede di supporto viene utilizzato per
diversi modelli dell’apparecchio base. Deve
essere regolata I'altezza giusta a seconda
del modello.

=> Sequenza immagini [Z]

1. Per regolare I'altezza tenere premuto
il pulsante e allontanare o avvicinare
i pezzi. Prestare attenzione che il
pulsante scatti in posizione in modo
udibile.

2. Piede di supporto corto:
per i modelli senza display.

3. Piede di supporto lungo:
per i modelli con display.

Utilizzo

/A Pericolo di lesioni!

— Cambiare gli inserti o rimuovere
gli alimenti bloccati soltanto con
I'apparecchio scollegato dalla presa.

— Non toccare mai le lame e i bordi
taglienti degli inserti per affettare e
grattugiare.

— Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello
fornito in dotazione.

Attenzione!
— Non esercitare una forte pressione con
il pestello.

Importante: preparare I'apparecchio base
come descritto nelle istruzioni per 'uso
principali.

Preparazione it

=> Sequenza immagini

1. Disporre l'ingranaggio angolare con la
leva di chiusura aperta sull'ingranaggio
principale nero, come raffigurato.

Nota: I'ingranaggio angolare puo essere

applicato anche ruotato di 180° per lavorare

sul lato sinistro dell’apparecchio.

2. Ruotare I'ingranaggio angolare in
senso orario finché non & ben fissato
allingranaggio principale. Chiudere
completamente la leva di chiusura per
bloccare I'ingranaggio angolare.

3. Applicare 'accessorio preparato
trasversalmente sull’ingranaggio
dellingranaggio angolare.

4. Girare l'accessorio in senso antiorario
fino ad udirne l'arresto. Il pulsante di
sblocco deve sporgere dall'ingranaggio
angolare.

Attenzione!

— Controllare che il piede di supporto si
trovi all’'altezza corretta.

— L'accessorio non deve piu poter essere
ruotato.

5. Applicare l'inserto per grattugiare
o affettare desiderato nel corpo, come
raffigurato. Ruotare leggermente
l'inserto finché non & inserito
completamente sull’asse motore.

Importante: I'inserto non deve piu sporgere

dal corpo.

6. Applicare I'anello di chiusura sulla
marcatura g come mostrato nella figura.

7. Ruotare I'anello di chiusura in senso
orario fino all’arresto.

8. Preparare gli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi pit grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

9. Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare la manopola sulla velocita
consigliata.

10. Collocare un recipiente adatto sotto
I'accessorio. Mettere gli alimenti
preparati nel pozzetto di riempimento.

11. Premere leggermente gli alimenti verso
il basso usando il pestello.
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it Pulizia e cura

12. Al termine della lavorazione porre
la manopola dell'apparecchio su O.
Attendere che l'ingranaggio sia fermo.
Staccare la spina di alimentazione.

13. Togliere il pestello.

14. Ruotare I'anello di chiusura in senso
orario e toglierlo.

15. Togliere I'inserto.

16. Tenere premuto il pulsante di sblocco
e girare I'accessorio in senso orario fino
a quando non si sblocca.

17. Rimuovere I'accessorio.

18. Aprire la leva di chiusura
sull'ingranaggio angolare, ruotare
l'ingranaggio angolare in senso
antiorario e toglierlo.

m Lavare tutti i componenti subito
dopo l'uso. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 18

Importante: se durante la lavorazione gli

inserti si bloccano con gli alimenti, spegnere

I'apparecchio e staccare la spina di

alimentazione. Togliere I'inserto e liberarlo.

Dopodiché riprendere la lavorazione dal

passo 5.

Pulizia e cura

Le parti dell’accessorio utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

/\ Pericolo di lesioni!

— Non toccare mai le lame e i bordi
taglienti degli inserti per affettare
e grattugiare.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non mettere mai I'ingranaggio angolare
sotto acqua corrente o in lavastoviglie.

La Figura [8] mostra una panoramica per il
lavaggio delle singole parti.
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Ingranaggio angolare
m Pulire 'ingranaggio angolare con un
panno morbido umido e asciugarlo.

Corpo, piede di supporto

e pestello

m Lavare tutte le parti in plastica con
detersivo e un panno morbido o una
spugna o metterli in lavastoviglie.

m Asciugare tutte le parti.

Inserti

m Lavare gli inserti con detersivo e una
spazzola morbida.

m Asciugare tutte le parti.

Nota: durante la lavorazione ad es. di

carote, sulle parti di plastica possono

formarsi macchie colorate. Queste possono

essere eliminate con alcune gocce di olio

da cucina.

Con riserva di modifica.



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit toebehoren is bestemd voor de keukenmachine MUM9
(serie “OptiMUM”). De gebruiksaanwijzing van de keuken-
machine in acht nemen.

Dit toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend
de bijbehorende onderdelen gebruiken.

Dit toebehoren is geschikt voor het snijden en raspen van
levensmiddelen. De te verwerken levensmiddelen mogen geen
harde bestanddelen (bijv. beenderen) bevatten.

Dit toebehoren mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel

m Nooit in de vulschacht grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

m Nooit in de scherpe messen en randen van de snij- en rasp-
inzetstukken grijpen. Inzetstukken alleen aan de afgeronde rand
vastnemen.

m Het toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren alleen gebruiken in de hiervoor
bestemde werkstand. Haakse overbrenging alleen op de zwarte
hoofdaandrijving gebruiken. Toebehoren alleen aanbrengen of
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker uit het
stopcontact is getrokken.

/\ Attentie!

m Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de behuizing
of in de vulschacht bevinden. Niet met voorwerpen (bijv. messen,
lepels) in de vulschacht of uitlaatopening komen.

m Opzetstuk alleen met de passende haakse overbrenging
(MUZ9AD1 - niet in de leveringsomvang) gebruiken.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u de toebehoren altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en

verzorging” zie pagina 22
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen.
= Afb. [X:
1 Snij- en raspopzetstuk
Behuizing met vulschacht
Markering aan de behuizing §
Afsluitring
Markeringen aan de afsluitring
Aandrijfas
Standvoet (in hoogte verstelbaar)
Stopper
2 Inzetstukken

a Snij-inzetstuk, dik

b Snij-inzetstuk, dun

¢ Rasp-inzetstuk, grof

d Rasp-inzetstuk, fijn
3 Haakse overbrenging*

a Kleurmarkering (zwart)

b Sluithendel

¢ Ontgrendelknop

d Aandrijving voor opzetstuk

* Speciale accessoires

Belangrijk: de haakse overbrenging
behoort niet tot de leveringsomvang van
dit toebehoren. Het toebehoren mag alleen
met de passende haakse overbrenging
worden gebruikt.

Als u over volgend toebehoren beschikt,
kan de telkens meegeleverde haakse
overbrenging worden gebruikt:
MUZ9HA1, MUZ9FW1 (vleesmolen) of
MUZ9PP1 (pastavoorzetstuk).

Een nieuwe haakse overbrenging kan in
de handel of via de klantendienst worden
verkregen (MUZ9AD1).

Q 0 Q0T
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Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe toebehoren kan
worden gebruikt, moet het volledig worden
uitgepakt, gereinigd en gecontroleerd.

Attentie!

Beschadigd toebehoren nooit in gebruik

nemen!

m Al het toebehoren uit de verpakking
nemen en het aanwezige
verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
= Afb. IN

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 22

Kleurmarkering

De aandrijvingen van het basisapparaat
hebben verschillende kleuren (zwart, geel
en rood). Deze kleurmarkering vindt u ook
op de toebehoren. Gebruik dit toebehoren
uitsluitend aan de zwarte aandrijving.

Symbolen en markeringen

Symbool

Afsluitring op de markering §
v plaatsen (=> afbeelding [¥ 6)
L en linksom draaien tot deze

vastklikt (= afbeelding [ 7).

Snij- en raspinzetstukken

Snelheidsadviezen

7  Snij-inzetstukken, raspinzetstukken

M Niet geschikt om samen met deze
Q. toebehoren te gebruiken!

Snij-inzetstukken — dik / dun
Voor het in dikke of dunne plakken snijden
van fruit en groenten (bijv. wortels, selderij,
koolrabi, aardappelen, komkommer).



Aanwijzing: de snij-inzetstukken zijn niet
geschikt voor het snijden van harde kaas,
brood, broodjes en chocolade. Gekookte
aardappels alleen in koude toestand
snijden.

Raspinzetstukken — grof / fijn
Voor het raspen van groenten, fruit en kaas
(bijv. wortels, selderij, aardappelen, Gouda,
Emmentaler met het grove inzetstuk of
rammenas, noten, Parmezaanse kaas met
het fijne inzetstuk).

Voorbereiding

Standvoet

De standvoet wordt voor verscheidene
modellen van het basisapparaat gebruikt.
Afhankelijk van het model moet de juiste
hoogte worden ingesteld.

=> Afbeeldingenreeks [E

1. Voor het verstellen van de hoogte de
knop ingedrukt houden en de delen uit
elkaar trekken of in elkaar schuiven.
Hierbij erop letten of de knop hoorbaar
vastklikt.

2. Korte standvoet:
Voor modellen zonder display.

3. Lange standvoet:
Voor modellen met display.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel

— Alleen bij een losgekoppeld apparaat
inzetstukken wisselen of verstopte
levensmiddelen verwijderen.

— Nooit in de scherpe messen en randen
van de snij- en rasp-inzetstukken
grijpen.

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de meegeleverde stopper.

Attentie!

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

Belangrijk: basisapparaat voorbereiden

zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.

Voorbereiding nl

=> Afbeeldingenreeks

1.

Haakse overbrenging met geopende
sluithendel zoals afgebeeld op de
zwarte hoofdaandrijving aanbrengen.

Aanwijzing: de haakse overbrenging kan
ook 180° gedraaid worden aangebracht
zodat u aan de linkerkant van het apparaat
kunt werken.

2

Haakse overbrenging rechtsom draaien
totdat deze op de hoofdaandrijving vast
zit. Sluithendel volledig sluiten om de
haakse overbrenging te vergrendelen.
Het voorbereide opzetstuk schuin op de
aandrijving van de haakse overbrenging
aanbrengen.

Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

De ontgrendelknop moet uit de haakse
overbrenging uitsteken.

Attentie!

De juiste hoogte van de standvoet
controleren.

Het opzetstuk mag niet draaibaar zijn.
Gewenste rasp- of snij-inzetstukken
zoals afgebeeld in de behuizing
plaatsen. Het inzetstuk lichtjes draaien
tot deze volledig op de aandrijfas zit.

Belangrijk: het inzetstuk mag niet meer uit
de behuizing uitsteken.

6.

10.

1.

Afsluitring, zoals op de afbeelding
weergegeven, op de markering §
plaatsen.

Afsluitring linksom draaien tot deze
vastklikt.

De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de aanbevolen
snelheid instellen.

Een geschikte kom onder het
opzetstuk plaatsen. De voorbereide
levensmiddelen in de vulschacht doen.
Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk naar onderen schuiven.
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nl Reiniging en verzorging

12. Na afloop van de werkzaamheden de
draaischakelaar op O zetten. Wachten
tot de aandrijving stilstaat. Stekker uit
het stopcontact nemen.

13. De stopper verwijderen.

14. De afsluitring rechtsom draaien en
verwijderen.

15. Het inzetstuk verwijderen.

16. De ontgrendelknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

17. Het opzetstuk verwijderen.

18. De sluithendel op de haakse
overbrenging openen en de haakse
overbrenging linksom draaien en
verwijderen.

m Alle onderdelen direct na gebruik
reinigen. =» “Reiniging en verzorging”
zie pagina 22

Belangrijk: als de inzetstukken tijdens de

verwerking met levensmiddelen verstopt

raken, dan het apparaat uitschakelen en
de stekker uit het stopcontact trekken.

Het inzetstuk verwijderen en leegmaken.

Daarna de verwerking vanaf stap 5.

opnieuw voortzetten.

Reiniging en verzorging
De gebruikte toebehoren moeten na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

A\ Gevaar voor letsel

— Nooit in de scherpe messen en randen
van de snij- en rasp-inzetstukken
grijpen.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— De haakse overbrenging nooit onder
stromend water reinigen of in de
vaatwasser doen.

In afbeelding [8] vindt u een overzicht hoe
de onderdelen gereinigd dienen te worden.
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Haakse overbrenging

m Haakse overbrenging met een zachte,
vochtige doek schoon vegen en daarna
afdrogen.

Behuizing, standvoet en stopper
m Alle kunststofdelen met zeepsop en een
zachte doek / spons reinigen of in de

vaatwasser doen.
m Alle onderdelen laten drogen.

Inzetstukken

m De inzetstukken met zeepsop en een
zachte borstel reinigen.

m Alle onderdelen laten drogen.

Aanwijzing: bij de verwerking van bijv.

wortel kunnen verkleuringen bij de kunststof

onderdelen optreden. Deze kunnen met

enkele druppels spijsolie worden verwijderd.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehor er beregnet til kekkenmaskinen MUM9

(serien "OptiMUM”). Laes og overhold brugsanvisningen til
kekkenmaskinen.

Brug aldrig dette tilbehgr til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele.

Dette tilbehgr er egnet til at skeere og raspe fadevarer.
Fadevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben).

Dette tilbehar ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade

m Stik aldrig fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug udelukkende
den medleverede stopper!

m Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa skeere- og
raspeindsatserne med fingrene. Tag altid kun fat i den afrundede
kant pa indsatserne.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition. Vinkeldrevet
ma kun bruges pa det sorte hoveddrev. Tilbehgret ma kun seettes
pa eller tages af, nar drevet star stille, og netstikket er trukket ud.

/\ 0BS!

m Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i huset eller
i pafyldningsskakten. Anvend ikke genstande (f.eks. knive, skeer)
inde i pafyldningsskakten eller udgangsabningen.

m Pasatsen ma kun bruges med det passende vinkeldrev
(MUZ9AD1 - ikke inkluderet i leveringsomfanget).

A Vigtigt!

Rengor altid tilbehgret grundigt efter hver brug eller efter laengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se

side 26
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da Overblik

Overblik

Fold billedsiderne ud.
=> Billede IX:
1 Skeere- og raspepasats
Hus med pafyldningsskakt
Markering pa huset §
Lasering
Markeringer pa laseringen
Drivakse
Stafod (hgjdejusterbar)
Stopper
2 Indsatser
a Skeereindsats, tyk
b Skeereindsats, tynd
¢ Raspeindsats, grov
d Raspeindsats, fin
3 Vinkeldrev*
a Farvemarkering (sort)
b Lasegreb
¢ Oplasningsknap
d Drev til pasats
* Ekstra tilbehar

Vigtigt: Vinkeldrevet er ikke inkluderet

i leveringsomfanget for dette tilbehgr.
Tilbehgret ma kun bruges med det
passende vinkeldrev.

Hvis du har et af de fglgende tilbehar, kan
det padgaeldende medfglgende vinkeldrev
bruges:

MUZ9HA1, MUZ9FW1 (kedhakker) eller
MUZ9PP1 (pastaforsats).

Et nyt vinkeldrev kan kgbes i handlen eller
via kundeservice (MUZ9AD1).

Q 0 Q0T

For forste brug

Far det nye tilbehgr kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget tilbehgr ma aldrig tages

i brug!

m Tag alle tilbehgrsdele ud af emballagen,
og fiern emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. = Billede

m Renger og ter alle dele grundigt af for
den fgrste brug. =» "Rengg@ring og pleje”
se side 26
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Farvemarkering

Motorenhedens drev har forskellige farver
(sort, gul og r@d). Denne farvemarkering
kan ogsa findes pa tilbehgrsdelene. Brug
udelukkende dette tilbehgr pa det sorte
hoveddrev.

Symboler og markeringer

Symbol | Betydning

Saet laseringen pa ved
v markeringen § (= billede [¢ 6),
® og drej den mod uret, indtil den
falder i hak (= billede [d 7).

Skaere- og raspeindsatser

Hastighedsanbefalinger

7  Skereindsatser, raspeindsatser

M  Ikke egnet til brug med dette
A tilbeheor!

Skaereindsatser — tykke/tynde
Til skeering af frugt og grent i tykke eller
tynde skiver (f.eks. gulergdder, selleri,
kalrabi, kartofler og agurker).

Bemaerk: Skeereindsatserne er ikke egnet
til at skeere hard ost, brad, rundstykker og

chokolade. Kogte kartofler skal altid veere

kolde, fgr de skeeres.

Raspeindsatser — grove/fine

Til raspning af grent, frugt og ost (f.eks.
gulergdder, selleri, kartofler, gouda og
emmentaler med den grove indsats eller
peberrod, ngdder og parmesanost med den
fine indsats).



Forberedelse
Stafod

Stafoden bruges til forskellige modeller af

motorenheden. Afheengig af modellen skal

den rigtige hgjde indstilles.

—> Billedraekke [E

1. Til hgjdejustering hold da knappen
trykket inde, og traek delene ud fra
hinanden, eller skub dem sammen.
Searg for, at knappen falder hgrbart i
hak.

2. Kort stafod:
Til modeller uden display.

3. Lang stafod:
Til modeller med display.

Brug

/\ Fare for at komme til skade!

— Der ma kun skiftes indsatser eller
fiernes tilstoppende fadevarer, nar
apparatet er afbrudt fra stikkontakten.

— Bergr aldrig de skarpe knive og kanter
pa skeere- og raspeindsatserne med
fingrene.

— Stik ikke haenderne ind i
pafyldningsskakten.

— Brug udelukkende den medfglgende
stopper til at skubbe efter med.

OBS!
— Trykket fra stopperen ma ikke vaere
for stort.

Vigtigt: Forbered motorenheden som
beskrevet i den fulde brugsanvisning.

=> Billedraekke

1. Montér vinkeldrevet med abent lasegreb

pa det sorte hoveddrev som vist.
Bemaerk: Vinkeldrevet kan ogsa drejes
180° og dermed anbringes, sa der kan
arbejdes pa venstre side af apparatet.
2. Drej vinkeldrevet med uret, indtil
det sidder fast pa hoveddrevet.
Luk lasegrebet helt for at fastlase
vinkeldrevet.
3. Montér den forberedte pasats skrat pa
vinkeldrevets drev.

4.

OB

Vig

Forberedelse da

Drej pasatsen mod uret, indtil den falder
hgrbart i hak. Oplasningsknappen skal
springe frem fra vinkeldrevet.

S!

Kontrollér, at stafoden har den rigtige
hgjde.

Pasatsen ma ikke lzengere kunne
drejes.

Seet den gnskede raspe- eller
skeereindsats ind i huset som vist. Drej
indsatsen en smule, indtil den sidder
helt pa drivaksen.

tigt: Indsatsen ma ikke lzengere stikke

uden for huset.

6. Saet laseringen pa ved markeringen
s som vist pa billedet.

7. Drejlaseringen mod uret, indtil den
falder i hak.

8. Forbered fgdevarerne. Skeer store
dele i mindre stykker, sa de passer
i pafyldningsskakten uden at trykke.

9. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
den anbefalede hastighed.

10. Stil en egnet beholder under pasatsen.
Kom de forberedte fadevarer
i pafyldningsskakten.

11. Skub fgdevarerne ned med stopperen
med et let tryk.

12. Nar arbejdet er afsluttet, stil da
drejekontakten pa O. Vent, indtil drevet
star stille. Treek netstikket ud.

13. Tag stopperen ud.

14. Drej laseringen med uret, og tag den af.

15. Tag indsatsen ud.

16. Hold oplasningsknappen trykket inde,
og drej pasatsen med uret, indtil den
lgsner sig.

17. Tag pasatsen af.

18. Abn lasegrebet pa vinkeldrevet, drej
vinkeldrevet mod uret, og tag det af.

m  Renggr alle dele direkte efter brug.

=> "Renggaring og pleje” se side 26

Vigtigt: Hvis indsatserne tilstoppes med
fedevarer under forarbejdningen, sa sluk
for apparatet, og traek netstikket ud. Tag
indsatsen ud, og tem den. Genoptag
derefter forarbejdningen fra trin 5.
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da Renggring og pleje

Renggring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal renggres
grundigt efter hver brug.

/\ Fare for at komme til skade!

— Bergr aldrig de skarpe knive og kanter
pa skeere- og raspeindsatserne med
fingrene.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurende klude
eller rengagringsmidler.

— Renggr aldrig vinkeldrevet under
rindende vand, og kom det ikke
i opvaskemaskinen.

Pa billede B ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal rengares.

Vinkeldrev
m Tor vinkeldrevet af med en blgd og
fugtig klud, og ter det derefter.

Hus, stafod og stopper

m Alle plastikdele renggres med
seebevand og en blagd klud/svamp eller
kommes i opvaskemaskinen.

m Lad alle dele tgrre.

Indsatser

m Indsatserne renggres med saebevand
og en blgd barste.

m Lad alle dele tgrre.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks.

gulergdder kan der opsta misfarvninger pa

plastikdelene. De kan fijernes med nogle

draber madolie.

Ret til @&endringer forbeholdes.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette tilbehoret er beregnet for kjigkkenmaskinen MUM9

(serie "OptiMUM”). Folg bruksanvisningen for kjgskkenmaskinen.
Dette tilbehgret ma aldri brukes for andre apparater. Bruk kun deler
som hgrer sammen.

Dette tilbehgret er egnet for skjaering og rasping av matvarer.
Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Dette tilbehgret ma ikke brukes til bearbeidelse av
andre gjenstander eller substanser.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for personskader

m Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren som fulgte
med i leveransen!

m Grip aldri inn i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og
skjeereinnsatsene. Ta bare tak i den avrundete kanten pa
innsatsene.

m Tilbeharet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling. Vinkelgiret
skal kun brukes pa det svarte hoveddrevet. Tilbehgret ma kun
settes pa eller tas av nar drevet star stille og nar stgpselet er
trukket ut.

/\ Obs!

m Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i huset
eller i pafyllingssjakten. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver,
skjeer) inn i pafyllingssjakten eller i utlgpsapningen.

m Bruk kun pasatsen med passende vinkeldrev (MUZ9AD1 - ikke
inkludert i leveringen).

A\ Viktig!

Det er tvingende nadvendig a rengjare tilbehgret grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» "Rengjaring og pleie” se side 30
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no En oversikt

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
=> Bilde [X:
1 Skjeere- og raspe-pasats
Hus med pafyllingssjakt
Merke pa hus §
Lasering
Merker pa lasering
Drivaksling
Fot (heydejusterbar)
Stater
2 Innsatser

a Skjeere-innsats, tykk

b Skjaere-innsats, tynn

¢ Raspe-innsats, grov

d Raspe-innsats, fin
3 Vinkeldrev*

a Fargekoding (svart)

b Lasehandtak

¢ Utlgsningstast

d Drev for pasats

* Spesialtilbehgr

Viktig: Vinkeldrevet er ikke en del av
leveringsomfanget til dette tilbeharet.
Tilbehgret ma bare brukes med passende
vinkeldrev.

Hvis du har et av folgende tilbeher,

kan det aktuelle inkluderte vinkeldrevet
brukes:MUZ9HA1, MUZ9FW1 (kjattkvern)
eller MUZ9PP1 (pastaforsats).

Du kan kjgpe et nytt vinkeldrev hos

Q 0 Q0T

forhandler eller kundeservice (MUZ9AD1).

For forste gangs bruk

For det nye tilbehgret kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et tilbehar som har

skader!

m Ta alle tilbehgrsdelene ut av
emballasjen og fiern eksisterende
forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = bilde [\

28

m  Rengjor og terk alle deler grundig far
farste bruk. =» "Rengj@ring og pleie” se
side 30

Fargekoding

Basisapparatets drev har ulike farger (svart,
gul og rad). Denne fargekodingen finner du
ogsa pa tilbeharsdelene. Du ma kun bruke
dette tilbehgret pa det svarte hoveddrevet.

Symboler og markeringer

Symbol | Betydning
Sett laseringen pa ved merke
v v (= Bilde [@ 6) og drei den
® mot urviseren til den gar i las
(=> Bilde [ 7).

Skjaere-og raspinnsatser

Anbefalte hastigheter

7  Skjeereinnsatser, raspeinnsatser

M  Ikke egnet til bruk med dette
A tilbehgret!

Skjaereinnsatser — tykk / tynn

For skjeering av frukt og grannsaker i tykke
eller tynne skiver (f.eks. gulrgtter, selleri,
knutekal, poteter, agurk).

Merk: Skjeereinnsatsene er ikke egnet for
a skjeere hard ost, brad, rundstykker og
sjokolade. Kokte poteter ma kun skjeeres
nar de er kalde.

Raspeinnsatser — grov / fin
For rasping av grgnnsaker, frukt og ost
(f.eks. gulrgtter, selleri, poteter, gouda,
emmentaler med grov innsats, eller
pepperrot, ngtter, parmesanost med fin
innsats).



Forberedelse

Fot

Foten brukes til ulike modeller av
basisapparatet. Avhengig av modell ma
korrekt hgyde stilles inn.

—> Bildesekvens [E]

1. Nar du skal justere hgyden, ma du
holde tasten inne og trekke delene fra
hverandre eller skyve dem sammen.
Pass pa at tasten gar hgrbart i inngrep.

2. Kort fot:

For modeller uten display.

3. Lang fot:

For modeller med display.

Bruk

/\ Fare for skade!

— Innsatser og blokkkerte matvarer ma
bare fiernes nar apparatet er frakoblet.

— Grip aldri inn i de skarpe knivene og

kantene pa raspe- og skjaereinnsatsene.

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun den inkluderte stateren for
a skyve ned.

Obs!
— |kke utgv stort press med stgteren.

Viktig: Forbered basisapparatet som
beskrevet i hovedbruksanvisningen.

—> Bildesekvens

1. Sett vinkeldrevet med apent
lasehandtak pa det svarte hoveddrevet
som vist.

Merk: Vinkeldrevet kan monteres deid

180°, slik at det kan arbeides pa venstre

side av apparatet.

2. Drei vinkeldrevet med urviseren til
det sitter fast pa hoveddrevet. Lukk
lasehandtaket fullstendig for a lase
vinkeldrevet.

3. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
vinkeldrevets drev.

4. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
herbart i inngrep. Utlasningstasten ma
stikke fram fra vinkeldrevet.

Forberedelse no

Obs!

— Kontroller at foten har korrekt hgyde.

— Péasatsen ma ikke lenger kunne dreies.

5. Sett gnsket raspe- eller skjaereinnsats
inn i huset som avbildet. Drei litt pa
innsatsen til den sitter komplett pa
drivakslingen.

Viktig: Innsatsen ma ikke lenger stikke ut

av huset.

6. Lasering, settes inn ved merket § som
vist pa bildet.

7. Drei laseringen mot urviseren til den gar
i inngrep.

8. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned
i pafyllingssjakten uten & matte presses.

9. Setti stopselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt hastighet.

10. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de forberedte matvarene
ned i pafyllingssjakten.

11. Skyv matvarene ned med stgteren med
et lett trykk.

12. Sett dreiebryteren pa O nar arbeidet er
avsluttet. Vent til drevet star stille. Trekk
ut stgpselet.

13. Ta av stateren.

14. Drei laseringen mot urviseren og ta
den av.

15. Ta ut innsatsen.

16. Hold utlgsningstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den lgsner.

17. Ta av pasatsen.

18. Apne lasehandtaket pa vinkeldrevet,
drei vinkeldrevet mot urviseren og ta
det av.

m  Rengjor alle delene rett etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 30

Viktig: Hvis innsatsene blokkeres under

bearbeidningen av matvarer, ma apparatet

slas av og stapslet trekkes ut. Ta ut og

tem innsatsen. Ga deretter videre med

bearbeidningen fra punkt 5.
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no Rengjgring og pleie

Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjeres
grundig etter hver bruk.

/\ Fare for skade!
— Grip aldri inn i de skarpe knivene og
kantene pa raspe- og skjeereinnsatsene.

Obs!

Ikke bruk rengjgringsmidler som

inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Vinkelgiret ma aldri rengjeres under
rennende vann eller i oppvaskmaskin.

Pa bilde [ finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Vinkeldrev
m  Tork vinkeldrevet rent med en myk,
fuktig klut og gni det deretter tort.

Hus, fot og stoter

m Rengjgr alle plastdeler med sapevann
og en myk klut / svamp, eller rengjer
dem i oppvaskmaskinen.

m Alle delene ma terkes.

Innsatser

m Rengjgr innsatsene med sapevann og
en myk bgrste.

m Alle delene ma terkes.

Merk: Nar du arbeider med f.eks. gulrot,

kan det oppsta misfarginger av plastdelene.

Disse kan fijernes med noen draper matolje.

Det tas forbehold om endringer.
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Anvandning for avsett andamal

sV

Anvandning for avsett andamal

Detta tillbehor ar avsett for koksmaskinen MUM9 (serie
”OptiMUM”). Folj bruksanvisningen for koksmaskinen.
Anvand aldrig tillbehoret till andra apparater. Anvand enbart
sammanhdrande delar.

Tillbehoret ar lampligt for skarning och rivnng av matvaror. | de
matvaror som ska bearbetas far det inte finnas nagra harda
bestandsdelar (t.ex. ben). Tillbehoret far inte anvandas for att
bearbeta andra féremal eller amnen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Stick aldrig in handen i pafyliningsroret. Anvand bara den
pamatare som foljer med apparaten!

m Vidror aldrig skar- och rivinsatsernas vassa klingor och kanter.
Fatta insatserna bara i den avrundade kanten.

m Anvand tillbehoéret bara i komplett hopsatt tillstand. Anvand
tillbehoret bara i det avsedda arbetslaget. Vinkeldrivningen far
bara anvandas pa den svarta huvuddrivningen. Du far bara
satta pa eller ta av tillbehéret nar drivningen star stilla och
stickkontakten ar uttagen.

/\ Obs!

m Se noga till att inga frammande féremal finns i holjet eller
pafyliningsroret . Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar eller
skedar) i pafyliningsroret eller utloppet.

m Anvand tillsatsen bara med den passande vinkeldrivningen
(MUZ9AD1 - ingar inte i leveransen).

A\ Viktigt!

Du maste rengora tillbehoret noggrant efter varje anvandning och

om du inte har anvant det under en langre tid. =» "Rengéring och

Skotsel” se sidan 34
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sv Oversikt

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
= Bild X:
1 Skar- och rivtillsats
Holje med pafyliningsror
Marering pa holjet g
Lasring
Markeringar pa lasringen
Drivaxel
Stativfot (hojdinstallbar)
Pamatare
2 Insatser

a Skarinsats, tjock

b Skarinsats, tunn

¢ Rivinsats, grov

d Rivinsats, fin
3 Vinkeldrivning*

a Fargmarkning (svart)

b Lasarm

¢ Lasknapp

d Drivning for tillsats
* Specialtillbehor
Viktigt: Vinkeldrivningen ingar inte
leveransen av det har tillbehdret. Tillbehodret
far bara anvandas med den passande
vinkeldrivningen.
Om du anvander nagot av de har
tillbehdéren kan detrespektive medféljande
vinkeldrivningar anvandas: MUZ9HA1,
MUZ9FW1 (kottkvarn) eller MUZ9PP1
(pastatillsats).
Du kan skaffa en ny vinkeldrivning i handeln
eller via kundtjansten (MUZ9AD1).

Q 0 Q0T

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander ditt nya tillbehor maste
du packa upp det helt och rengdra och
kontrollera det.

Obs!

Anvand aldrig ett skadat tillbehor!

m Taut alla tillbehdrsdelarna ur
férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild [
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m Rengor och torka alla delar noggrant
fére den forsta anvandningen.
=> "Rengdring och skbtsel” se
sidan 34

Fargmarkning

Motordelens drivning har olika farger (svart,
gul och réd). Fargmarkningen finns ocksa
pa tillbehdrsdelarna. Tillbehoret far bara
anvandas pa den svarta huvuddrivningen.

Symboler och markeringar

Symbol

Satt Iasringen vid markeringen
v v (= bild [ 6) och vrid den
° moturs till den snapper fast
(=> bild [ 7).

Skar- och rivinsatser

Rekommenderade hastigheter

7  Skarinsatser, rivinsatser

M Bor inte anvandas med detta
Q  tillbehor!

Skarinsatser — tjocka / tunna

For sjarning av frukt och gronsaker i tjocka
eller tunna skivor (t.ex. mordétter, selleri,
kalrabbi, potatis, gurka).

Hinweis: Die Schneid-Einsatze sind nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brétchen und Schokolade. Skar inte
kokt potatis férran den har kallnat.

Rivinsatser — grova / fina

For rivning av gronsaker, frukt och ost
(t.ex. mordtter, selleri, potatis, goudaost,
emmentalerost med den grova insatsen
eller pepparrot, nétter, parmesanost med
den fina insatsen.



Forberedelser

Stativfot

Stativfoten anvands till olika modeller av
motordelen. Stall in ratt héjd beroende pa
modellen.

= Bildserie [E

1. Justera hojden genom att halla knappen
intryckt och dra isar eller skjuta samman
delarna. Var noga med att knappen
snapper fast sa att det hors.

2. Kort stativfot:
Fér modeller utan display.

3. Lang stativfot:
Fér modeller med display.

Anvandning

A Risk for personskador!
Byt insats eller ta bort fastkdrda
matvaror bara nar apparaten sticker ut.

— Vidror aldrig skéar- och rivinsatsernas
vassa klingor och kanter.

— Stoppa aldrig ner handerna i
pafyliningsroret.

— Anvand bara den medfédljande pamata-
ren for att trycka ned matvarorna.

Obs!
— Tryck inte hart pa pamataren.

Viktigt: Gor i ordning motordelen enligt
beskrivningen i huvudbruksanvisningen.

= Bildserie

1. Satt pa vinkeldrivningen med lasarmen
Oppen pa den svarta huvuddrivningen
som bilden visar.

Anmarkning: Vinkeldrivningen kan ocksa

sattas pa om den vrids 180°, sa att du kan

arbeta pa apparatens vanstra sida.

2. Vrid vinkeldrivningen medurs tills den
sitter fast pa huvuddrivningen. Sténg
lasarmen helt sa att vinkeldrivningen
sparras.

3. Satt pa den forberedda tillsatsen snett
pa vinkeldrivningen.

4. Vrid sedan tillsatsen moturs tills den
snapper fast med ett horbart klick.
Frigéringsknappen maste sticka ut ur
vinkeldrivningen.

Forberedelser sv

Obs!

— Kontrollera att stativfoten har ratt hojd.

— Det far inte vara mgjligt att vrida
tillsatsen langre.

5. Satt in dnskad skar- eller rivinsats
i holjet som figuren visar. Vrid
insatsen latt tills den sitter helt fast pa
drivningsaxeln.

Viktigt: Insatsen far inte langre skjuta ut ur

holjet.

6. Satt pa lasringen som figuren visar vid
maskeringen 3.

7. Vrid lasringen moturs tills den snapper
fast.

8. Forbered matvarorna. Dela stora
stycken i mindre bitar sa att du kan
lagga in dem i pafyliningsroéret utan att
pressa.

9. Satt in stickkontakten. Stall in
vridreglaget pa den rekommenderade
hastigheten.

10. Stall en passande behallare under
tillsatsen. Lagg de forberedda
matvarorna i pafyliningsroret.

11. Skjut matvarorna nedat med ett latt tryck
pa pamataren

12. Stall vridreglaget i lage O nar arbetet ar
fardigt. Vanta tills drivningen star stilla.
Ta ut stickkontakten.

13. Ta av pamataren.

14. Vrid lasringen medurs och ta av den.

15. Ta bort insatsen.

16. Hall frigéringsknappen intryckt och vrid
tillsatsen medurs tills den lossnar.

17.Ta av tillsatsen.

18. Oppna lasarmen pa vinkeldrivningen,
vrid vinkeldrivningen moturs och ta av
den.

m Rengor alla delarna direkt efter
anvandningen. =» "Rengéring och
skoétsel” se sidan 34

Viktigt: Om insatserna blir igensatta

av matvaror under bearbetningen
maste du stanga av apparaten och ta ut
stickkontakten. Ta bort insatsen och tém
den. Fortsatt sedan bearbetningen fran
steg 5.

33



sv Rengdring och skétsel

Rengoring och skotsel

Reng6r de anvanda tillbehdrsdelarna
noggrant efter varje anvandning.

/\ Risk for personskador!

— Vidror aldrig skéar- och rivinsatsernas
vassa klingor och kanter.

Obs!

— Anvand inga rengdringsmedel som
innehaller sprit.

— Anvand inga vassa eller spetsiga
foremal eller foremal av metall.

— Anvand inga repande trasor eller
rengdringsmedel.

— Rengor aldrig vinkeldrivningen under
rinnande vatten och maskindiska den
inte.

Pa bild B finns en dversikt 6ver hur de
enskilda delarna ska rengoras.

Vinkeldrivning
m Torka av vinkeldrivningen med en mjuk
fuktig duk och lat den torka.

Hoéljem stativfot och pamatare

m Rengor alla plastdelar med
diskmedelsslésning och en mjuk trasa
eller svamp, eller maskindiska dem.

m Lat alla delarna torka.

Insatser

m Rengor insatserna med
diskmedelsldsning ich en mjuk borste.

m Lat alla delarna torka.

Anmarkning: Vid bearbetning av t.ex.

morétter kan plastdelarna bli missfargade.

Det gér att ta bort med nagra droppar

matolja.

Ratt till andringar forbehalls.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUM9 (sarja
”OptiMUM”) kanssa. Noudata yleiskoneen kayttoohjeita.
Varustetta ei saa koskaan kayttaa muiden laitteiden kanssa. Kayta
ainoastaan varusteeseen kuuluvia osia.

Tama varuste soveltuu elintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.
Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Varustetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn.

Turvallisuusohjeet

A\ Loukkaantumisvaara

m Ala koske tayttdsuppilon sisalle. Kayta aina oheista
syottopaininta!

m Ala milloinkaan koske viipalointi- tai raastinosien teraviin teriin tai
syrjiin. Pida kiinni vain terien pyoristetysta reunasta.

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa. Kayta kulmavaihdetta vain mustassa
paakayttoakselissa. Kiinnita tai irrota varuste vain, kun toiminta
on pysahtynyt ja pistoke irrotettu pistorasiasta.

/\ Huomio!

m Varmista, ettei laitteen sisalla tai tayttosuppilossa ole ylimaaraisia
kappalelta Al3 tyonna tayttdsuppiloon tai poistoaukkoon mitaan
esineita (esim. veitsia, lusikoita).

m Kayta varustetta ainoastaan sopivan kulmavaihteen (MUZ9AD1 -
ei kuulu toimitukseen) kanssa.

/\ Tirkeaa!

Varuste on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =% "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 38
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fi Yhdella silmayksella

Yhdella silmayksella

K&anna esiin kuvasivut.
=> Kuva [X:
1 Viipalointi- ja raastinosa
Runko ja tayttésuppilo
Rungossa oleva merkinta g
Kiinnitysrengas
Kiinnitysrenkaan merkinnat
Kayttoakseli
Tukijalka (korkeus sdadettavissa)
Sydéttdpainin
2 Terat

a Viipalointitera, paksu

b Viipalointiterd, ohut

¢ Raastintera, karkea

d Raastintera, hieno
3 Kulmavaihde*

a Varimerkintd (musta)

b Sulkuvipu

¢ Avaamispainike

d Lisdosan kayttoliitanta

* Lisavaruste

Q 0 Q0T

Tarkeaa: Kulmavaihde ei kuulu tdméan
varusteen toimitukseen. Varustetta saa

kayttaa vain sopivan kulmavaihteen kanssa.

Jos kaytdssasi on jokin seuraavista
varusteista, voit kayttaa sen
kulmavaihdetta:

MUZ9HA1, MUZ9FW1 (lihamylly) tai
MUZ9PP1 (pastanvalmistussetti).

Voit tilata uuden kulmavaihteen alan
liikkeista tai huoltopalvelusta (MUZ9AD1).

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi varuste on otettava pakkauksesta,
puhdistettava ja tarkastettava ennen
kayttoa.
Huomio!
Viallista varustetta ei saa koskaan kayttaa!
m Ota kaikki varusteet pakkauksesta ja
poista pakkausmateriaali.
m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva
m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttékertaa.
=»> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 38
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Varimerkinta

Peruslaitteen kayttdakselit on merkitty

eri varein (musta, keltainen ja punainen).
Samat varimerkinnat 16ytyvat myos
varusteista. Kayta tata varustetta
ainoastaan mustassa paakayttdakselissa.

Symbolit ja merkinnat

Symboli | Merkitys

Aseta kiinnitysrengas
merkintaa § vastaavasti

. (=> kuva [@ 6) ja kierra sita
vastapaivaan, kunnes se
lukittuu kiinni (= Bild [ 7).

Viipalointi- ja raastinterat

Nopeussuositukset

7  Viipalointiterat, raastinterat

M  Eisovellu kaytettavaksi talle
A varusteelle!

Viipalointiterat — paksu / ohut
Hedelmien ja vihannesten leikkaamiseen
paksuiksi tai ohuiksi viipaleiksi (esim.
porkkana, selleri, kyssakaali, peruna,
kurkku).

Huomautus: Viipalointiterat eivat sovellu
kovan juuston, leivan, sampyléiden tai
suklaan viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat
vain kylmina.

Raastinterat — karkea / hieno
Vihannesten, hedelmien ja juuston
raastamiseen (esim. karkealla teralla
porkkana, selleri, peruna, gouda, emmental
tai hienolla teralla piparjuuri, pahkinat,
parmesaani).



Valmistelut

Tukijalka

Tukijalkaa kaytetaan useille eri
peruslaitemalleille. Korkeus on saadettava
mallin mukaan.

=> Kuvasarja [&

1. Voit saataa korkeuden painamalla
painiketta ja joko vetamalla osia erilleen
tai tyontadmalla niitd kokoon. Varmista,
etta painike lukittuu jalleen.

2. Lyhyt tukijalka:

Malleille, joissa ei ole nayttda.

3. Pitka tukijalka:

Malleille, joissa on naytto.

Kayttd

/\ Loukkaantumisvaara!

— Vaihda teria tai poista tukkeutuneita
elintarvikkeita vain, kun laite on irrotettu.

— Ala milloinkaan koske viipalointi- tai
raastinosien teraviin teriin tai syrjiin.

— A4 laita kasia tayttdsuppiloon.

— Ty6nna ainekset sisdanpain
ainoastaan pakkaukseen siséltyvalla
syo6ttépainimella.

Huomio!

— Syottopaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Tarkeda: Valmistele peruslaite sen

ohjeessa kuvatulla tavalla.

=> Kuvasarja

1. Aseta kulmalaite mustalle
paakayttdakselille kuvan mukaisesti
sulkuvipu avattuna.

Huomautus: Kulmavaihde voidaan

kiinnittdd myos 180° kdannettyna, jos haluat

tydskennella laitteen vasemmalla puolella.

2. Kierra kulmavaihdetta myo6tapaivaan,
kunnes se kiinnittyy kunnolla
paakayttdakseliin. Sulje sulkuvipu
kokonaan, jotta kulmavaihde lukittuu.

3. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti
kulmavaihteen kayttdakselille.

Valmistelut fi

4. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
Avaamispainikkeen on oltava koholla
kulmavaihteesta.

Huomio!

— Tarkista tukijalan oikea korkeus.

— Varusteen on oltava kiinni niin, ettei sita
voi kaantaa.

5. Aseta haluamasi raastin- tai
viipalointitera runkoon kuvan mukaisesti.
Kierra teraa hieman, kunnes se on
tukevasti kiinni kayttoakselilla.

Tarkeaa: Tera ei saa enda ulottua rungon

ulkopuolelle.

6. Aseta kiinnitysrengas kuvan mukaisesti
merkinnan 3 kohdalle.

7. Kaanna kiinnitysrengasta vastapaivaan,
kunnes se lukittuu kiinni.

8. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

9. Liita pistoke pistorasiaan. Kaanna
kierrettava valitsin suositeltuun
nopeuteen.

10. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdsuppiloon.

11. Tydnna elintarvikkeita alaspain
syottdpainimella vain kevyesti painaen.

12. Kun tyd on paattynyt, kierra valitsin
asentoon O. Odota, kunnes kayttéakseli
pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta.

13. Poista syéttopainin.

14. Kierra kiinnitysrengas myoétapaivaan
kaantaen.

15. Poista tera.

16. Pida avaamispainiketta painettuna ja
kierra lisdosaa myotapaivaan, kunnes
se irtoaa.

17. Irrota lisdosa.

18. Avaa kulmavaihteen sulkuvipu, kierra
kulmavaihdetta vastapaivaan ja irrota
se.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 38
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fi Puhdistus ja hoito

Tarkeaa: Jos terat tukkeutuvat
elintarvikkeita kasiteltdessa, kytke laite
pois toiminnasta ja irrota verkkopistoke.
Poista ja tyhjenna tera. Taman jalkeen
jatka elintarvikkeiden kasittelya kohdan 5.
mukaan.

Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

/A Loukkaantumisvaara!

— Ala milloinkaan koske viipalointi- tai
raastinosien teraviin teriin tai syrjiin.

Huomio!

— Al3 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al3 kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al3 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Kulmavaihdetta ei saa koskaan
puhdistaa juoksevan veden alla eika
pesta astianpesukoneessa.

Kuvasta [8] ndet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Kulmavaihde
m Pyyhi kulmavaihde pehmeélla, kostealla
linalla ja kuivaa se.

Runko, tukijalka ja syottopainin

m Puhdista kaikki muoviosat
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla
liinalla / sienella tai puhdista ne
astianpesukoneessa.

m Anna kaikkien osien kuivua.

Terat

m Puhdista terat astianpesuaineliuoksella
ja pehmealla harjalla.

m  Anna kaikkien osien kuivua.

Huomautus: Jos kasittelet esimerkiksi

porkkanoita, muoviosiin voi tulla

varjaantymia. Ne voidaan poistaa

muutamalla tipalla ruokadljya.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este accesorio esta destinado al robot de cocina MUM9 (serie
«OptiMUM»). Observar las instrucciones de uso del robot de
cocina.

No utilizar nunca este accesorio para otros aparatos. Utilizar
exclusivamente las piezas que le pertenezcan.

El presente accesorio es adecuado para cortar y triturar alimentos.
Los alimentos que se desee procesar deberan estar libres de
elementos duros (p. ej. huesos).

El accesorio no debera usarse para procesar otros tipos de
alimentos o productos.

Indicaciones de seguridad

/\ Peligro de lesiones

m No introducir nunca las manos en la boca de llenado. jUtilizar
solo el empujador suministrado con el aparato!

m No tocar nunca las cuchillas ni los bordes afilados de los
accesorios para cortar y triturar. Sujetar los accesorios solo por
los bordes redondeados.

m Usar el accesorio solo completamente armado. Utilizar el
accesorio unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.
Utilizar el engranaje dinamico solo en el accionamiento principal
de color negro. Montar y desmontar el accesorio solo con el
accionamiento completamente parado y tras haber extraido el
enchufe del aparato de la toma de corriente.

A jAtencion!

m Asegurarse de que no haya cuerpos extraios en la carcasa o en
la boca de llenado. No introducir objetos (p. €j., cuchillo, cuchara)
en la boca de llenado o la abertura de salida.

m Ultilizar el adaptador exclusivamente con el engranaje dinamico
adecuado (MUZ9AD1 - no incluido en el suministro).

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el accesorio después de

cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo

prolongado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 42
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es Descripcion del aparato

Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

= Figura [X:
1 Adaptador para cortar y triturar
Carcasa con boca de llenado
Marca en la carcasa g
Anillo de cierre
Marcas en el anillo de cierre
Eje de accionamiento
Pie vertical (altura regulable)
Empujador
2 Accesorios
a Accesorio para cortar, grueso
b Accesorio para cortar, fino
¢ Accesorio para trituracién, grueso
(agujeros mas grandes)
d Accesorio para trituracion, fino
(agujeros mas pequefios)
3 Engranaje dinamico*
a Identificacion por colores (negro)
b Palanca de cierre
¢ Tecla de desbloqueo
d Accionamiento para adaptador

* Accesorio opcional

Importante: El engranaje dinamico no
viene incluido con este accesorio. Este
accesorio solo se puede utilizar con el
engranaje dinamico adecuado.

Puede utilizar el engranaje dinamico
suministrado con los siguientes accesorios,
en caso de disponer de alguno de ellos:
MUZ9HA1, MUZ9FW1 (picadora de carne)
o0 MUZ9PP1 (accesorio de pasta).
También puede acudir a una tienda o
ponerse en contacto con el servicio

de atencion al cliente para adquirir un
engranaje dinamico nuevo (MUZ9AD1).

-0 Q0T

«Q
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Antes de usar el aparato
por primera vez

Antes de utilizar el accesorio por primera
vez, desembalarlo completamente, limpiarlo
y comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

accesorio dafiado!

m Extraer todos los accesorios del
embalaje y retirar el material de
embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya dafios visibles.
= Figura IN

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 42

Identificacion por colores

Los accionamientos de la base motriz
tienen diferentes colores (negro, amarillo
y rojo). Los accesorios también estan
marcados con estos colores. Utilizar
este accesorio solo en el accionamiento
principal negro.

Simbolos y marcas

m Interpretacion

Colocar el anillo de cierre

de manera que coincida con
la marca g (= figura[d 6)

y girarlo en sentido antihorario
hasta que quede encajado
(= figura[@ 7).

[ B |

Accesorios para cortar y
triturar

Velocidades recomendadas

7  Accesorios para cortar, accesorios
para triturar

M No adecuado para utilizar con

Q. este accesorio!



Accesorios para cortar —

grueso / fino

Para cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas o finas (p. ej. zanahorias, apio,
colinabo, patatas, pepinos).

Nota: Los accesorios para cortar no son
adecuados para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas solo en frio.

Accesorios para trituracion —

grueso / fino

Para triturar verduras, frutas y queso (p. €j.
zanahorias, apio, patatas, queso gouda o
emmental con el accesorio para trituracion
grueso; o rabano picante, nueces y queso
parmesano con el accesorio de rallado fino).

Preparativos

Pie vertical

El pie vertical se utiliza para diferentes
modelos de la base motriz. La altura
de este debe regularse correctamente
dependiendo del modelo que se use.

=»> Secuencia de imagenes [&

1. Para regular la altura, mantener pulsada
la tecla y separar o juntar las piezas. Al
hacerlo, prestar atencién a que la tecla
encaje de forma audible.

2. Pie vertical corto:
para modelos sin pantalla.

3. Pie vertical largo:
para modelos con pantalla.

Utilizacién

/A iPeligro de lesiones!

— Desconectar el aparato de la red
eléctrica antes de cambiar los
accesorios o retirar los alimentos que se
han quedado atascados.

— No tocar nunca las cuchillas ni los
bordes afilados de los accesorios para
cortar y triturar.

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empuijar los productos solo con el
empujador suministrado.

Preparativos es

jAtencion!
— No ejercer demasiada presion con el
empujador.

Importante: Preparar la base motriz como
se describe en las instrucciones principales.

=> Secuencia de imagenes

1. Colocar el engranaje dinamico en el
accionamiento principal negro con la
palanca de cierre desbloqueada como
se muestra.

Nota: El engranaje dinamico también

puede emplearse girandolo 180° para

trabajar en el lado izquierdo del aparato.

2. Girar el engranaje dinamico en
sentido horario hasta que se asiente
correctamente en el accionamiento
principal. Bloquear completamente
la palanca de cierre para enclavar el
engranaje dinamico.

3. Colocar el adaptador preparado
inclinado en el accionamiento del
engranaje dinamico.

4. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja. La tecla de
desbloqueo debe sobresalir del
engranaje dinamico.

jAtencion!

— Comprobar si la altura del pie vertical es
correcta.

— El adaptador no debe poder girarse
mas.

5. Colocar el accesorio para triturar o para
cortar deseado en la carcasa tal y como
se muestra en las imagenes. Girar
ligeramente el accesorio hasta que
quede completamente asentado en el
eje de accionamiento.

Importante: El accesorio ya no debe

sobresalir de la carcasa.

6. Colocar el anillo de cierre sobre la
marca ¢ tal y como se muestra en la
imagen.

7. Girar el anillo de cierre en sentido
antihorario hasta que quede encajado.

8. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequeios las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presién.
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es Limpieza y cuidado

9. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Ajustar el mando
giratorio en la velocidad recomendada.

10. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

11. Presionar ligeramente los alimentos
hacia abajo con el empujador.

12. Una vez finalizado el trabajo, llevar
el mando giratorio a la posicion O.
Aguardar a que el accionamiento se
detenga. Extraer el enchufe de la toma
de corriente.

13. Retirar el empujador.

14. Girar el anillo de cierre en sentido
horario y retirarlo.

15. Retirar el accesorio.

16. Mantener pulsada la tecla de
desbloqueo y girar el adaptador en

sentido horario hasta que se desencaje.

17. Retirar el adaptador.

18. Desbloquear la palanca de cierre en el
engranaje dinamico, girarlo en sentido
antihorario y retirarlo.

m Limpiar todas piezas directamente
después de su uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 42

Importante: Si los alimentos se quedan
atascados en los accesorios durante el
proceso, apagar el aparato y extraer el
enchufe de la toma de corriente. Retirar

el accesorio y vaciarlo. A continuacion,
continuar procesando los alimentos a partir
del paso 5.
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Limpieza y cuidado
Limpiar bien todos los accesorios
empleados después de cada uso.
/\ iPeligro de lesiones!

No tocar nunca las cuchillas ni los
bordes afilados de los accesorios para
cortar vy triturar.

jAtencion!

No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

No lavar nunca el engranaje dinamico
bajo el grifo de agua ni tampoco
introducirlo en el lavavajillas.

En la figura 8] encontrara un resumen de
como limpiar cada pieza.

Engranaje dinamico

Limpiar el engranaje dindmico con un
pafio suave y humedo, a continuacion
secarlo.

Carcasa, pie vertical y empujador

Limpiar todas las piezas de plastico con
agua con un poco de jabon y un pafo

0 esponja suave o introducirlos en el
lavavajillas.

Dejar secar todas las piezas.

Accesorios

Limpiar los accesorios con agua y jabén
y un cepillo suave.
Dejar secar todas las piezas.

Nota: Al procesar alimentos como, por
ejemplo, zanahorias, las piezas de plastico
pueden tedirse con una capa de color
rojizo. Esta capa de se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite de cocina.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este acessoério esta preparado para o robdé de cozinha MUM9
(série “OptiMUM”). Observar as instrugées de servigo do robo
de cozinha.

Nunca utilizar este acessorio para outros aparelhos. Utilizar
exclusivamente pecas pertencentes ao respetivo acessorio.

Este acessorio é adequado para cortar e raspar alimentos. Os
alimentos a preparar ndo devem conter partes duras, p. ex., 0SS0s.
Este acessorio ndo pode ser utilizado para processar outros tipos
de objetos ou substancias.

Instrugoes de segurancga

/\ Perigo de ferimentos

m Nunca tocar no canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente,
o calcador incluido no fornecimento!

m Nunca tocar nas laminas e arestas afiadas das pecas de encaixe
para cortar e ralar. Pegar nas pecas de encaixe apenas pelo
bordo redondo.

m SO utilizar o acessorio em estado totalmente montado. S6
utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o efeito.
Utilizar a engrenagem angular apenas no acionamento principal
preto. SO colocar ou retirar 0 acessorio com o acionamento
completamente imobilizado e com a ficha desligada da tomada.

A Atencao!

m Certifique-se de que nao ha objetos estranhos na estrutura nem
no canal de enchimento. Nao utilizar quaisquer utensilios, p.ex.,
facas ou colheres, no interior do canal de enchimento nem na
abertura de saida.

m Ultilizar o acessorio apenas com a engrenagem angular
adequada (MUZ9AD1 - nao fornecida no material fornecido).

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o acessorio apos cada
utilizacado ou apds um longo periodo de nao utilizagao. =» “Limpeza
e manutengdo” ver pagina 46
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pt Panoramica do aparelho

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.
= Fig. IX:
1 Acessorio para cortar e ralar
Estrutura com canal de enchimento
Marcagao na estrutura g
Anel de fecho
Marcagbes no anel de fecho
Veio de acionamento
Pé de suporte (ajustavel em altura)
Calcador
2 Pecas de encaixe
a Peca de encaixe para cortar, grossa
b Peca de encaixe para corta, fina
¢ Peca de encaixe para ralar, grossa
d Peca de encaixe para ralar, fina
3 Engrenagem angular*
a Marcacao de cor (preto)
b Alavanca de fecho
¢ Botao de desbloqueio
d Acionamento para acessorio

* Acessorio especial

Importante: A engrenagem angular nao faz
parte do material fornecido deste acessorio.
O acessorio s6 pode ser usado com a
engrenagem angular adequada.

Se possuir um dos seguintes acessorios,
pode ser usada a respetiva engrenagem
angular fornecida:

MUZ9HA1, MUZ9FW1 (picador de carne)
ou MUZ9PP1 (acessorio para massa).
Uma nova engrenagem angular pode ser
adquirida no comércio especializado ou
através da assisténcia técnica (MUZ9AD1).

Q 0 Q0T

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o acessério novo,

tem de o desembalar por completo, limpar

e testar.

Atencgao!

Nunca coloque um acessorio em

funcionamento caso se encontre danificado!

m Retirar da embalagem todos os
acessorios e remover o material de
embalagem existente.
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m \Verificar se foram fornecidas todas
as pecas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. = Fig.

m  Antes da primeira utilizagéo, limpe bem
e seque todas as pecgas. =»> “Limpeza e
manutengao” ver pagina 46

Marcagoes de cor

Os acionamentos do aparelho base
apresentam cores diferentes (preto,
amarelo e vermelho). Estas marcagdes de
cor também se encontram nos acessorios.
Utilizar este acessorio exclusivamente no
acionamento principal preto.

Simbolos e marcagoes

m Significado

Colocar o anel de fecho na
marcagao g (= figura [d 6)
e rodar em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio,
até o mesmo encaixar

(=> figura[@ 7).

(B |

Pecas de encaixe para
cortar e ralar

Recomendacdées relativas a velocidade

7 Pecas de encaixe para cortar,
pecas de encaixe para ralar

M Na&o adequada para utilizagdo com

Q  este acessorio!

Pecgas de encaixe para cortar —

grossalfina

Para cortar fruta e legumes as rodelas
grossas ou finas (p. ex. cenouras, aipo,
couves-rabanos, batatas, pepinos).

Nota: As pecas de encaixe para cortar nao
séo indicadas para cortar queijo rijo, pao,
paezinhos e chocolate. Batatas cozidas s6
devem ser cortadas frias.



Pecas de encaixe para ralar —

grossalfina

Para ralar legumes, frutos e queijo (p. ex.
cenouras, aipo, batatas, Gouda, Emental
com peca de encaixar grossa ou rabano,
nozes, queijo parmesao com peca de
encaixar fina).

Preparagao

Pé de suporte

O pé de suporte ¢é utilizado para diferentes
modelos do aparelho base. Em fungéo

do modelo, é necessario ajustar a altura
correta.

= Sequéncia de imagens [&

1. Para ajustar a altura, manter o botao
premido e puxar ou empurrar as pegas.
Ter atengéo para que o botdo encaixe
com um clique.

2. Pé de suporte curto:

Para modelos sem visor.

3. Pé de suporte comprido:
Para modelos com visor.

Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos!

— Trocar pegas de encaixar ou alimentos
entupidos apenas com o aparelho
desligado da corrente.

— Nunca tocar nas laminas e arestas
afiadas das pecas de encaixe para
cortar e ralar.

— Nao tocar com as maos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador fornecido
com o acessorio.

Atencao!

— Na&o pressionar com forga com o
calcador.

Importante: Preparar o aparelho base
conforme descrito nas instrugdes de servigo
principais.

Preparacéao pt

= Sequéncia de imagens

1. Colocar a engrenagem angular no
acionamento principal preto com a
alavanca de fecho aberta, conforme
indicado.

Indicagao: A engrenagem angular também

pode ser montada rodada a 180°, de modo

a trabalhar do lado esquerdo do aparelho.

2. Rodar a engrenagem angular no sentido
dos ponteiros do reldgio até ficar
completamente fixada no acionamento
principal. Fechar completamente
a alavanca de fecho para travar a
engrenagem angular.

3. Introduzir o acessoério montado em
posi¢éo inclinada no acionamento da
engrenagem angular.

4. Rodar o acessorio no sentido contrario
ao dos ponteiros do relogio até se
ouvir o som de encaixe. O botédo de
desbloqueio na engrenagem angular
deve ficar saliente.

Atencao!

— Verificar a altura correta do pé de
suporte.

— O acessorio ndo deve poder ser rodado.

5. Colocar a pega de encaixe para ralar
e cortar pretendida como ilustrado na
estrutura. Rodar ligeiramente a peca
de encaixar, até este assentar por
completo no veio de acionamento.

Importante: A peca de encaixe nao pode

ficar saliente da estrutura.

6. Colocar o anel de fecho como ilustrado
na marcagéo g.

7. Rodar o anel de fecho em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio até
0 mesmo encaixar.

8. Preparar os alimentos. Triturar
previamente pedacos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem
ser necessario pressionar.

9. Ligar a ficha a tomada. Posicionar
o seletor na velocidade recomendada.

10. Colocar um recipiente adequado
por baixo do acessorio. Introduzir os
elementos preparados no canal de
enchimento.
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pt Limpeza e manutengéao

11. Empurrar os alimentos, pressionando
levemente com o calcador.

12. Quando o trabalho terminar, colocar
o seletor rotativo na posigéo O.
Aguardar até o acionamento ficar
completamente imobilizado. Retirar a
ficha da tomada.

13. Retirar o calcador.

14. Rodar o anel de fecho no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

15. Retirar a pega de encaixe.

16. Manter premido o botdo de desbloqueio
e rodar o acessorio no sentido dos
ponteiros do reldgio até se soltar.

17. Retirar o acessorio.

18. Abrir a alavanca de fecho na
engrenagem angular, rodar a
engrenagem no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
manutengao” ver pagina 46

Importante: Se as pegas de encaixe

ficarem entupidas com alimentos durante

0 processamento, desligue o aparelho e

retire a ficha da tomada. Retirar a peca

de encaixe e esvazia-la. Depois retomar

0 processamento a partir do passo 5.

Limpeza e manutengao

As pecas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apds cada utilizag&o.

/A Perigo de ferimentos!

— Nunca tocar nas laminas e arestas
afiadas das pegas de encaixe para
cortar e ralar.

Atencgéo!

— N&ao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nunca lavar a engrenagem angular em
agua corrente nem colocar na maquina
de lavar loiga.
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Para saber como lavar cada uma das
pecas, consultar a figura [.

Engrenagem angular

m Limpar a engrenagem angular com um
pano macio humedecido e, em seguida,
secar.

Estrutura, pé de suporte

e calcador

m Limpar todas as pegas de plastico
com solugdo a base de detergente e
um pano/uma esponja ou colocar na
maquina de lavar loiga.

m Deixar secar bem todas as pecas.

Pecas de encaixe

m Limpar as pegas de encaixe com
solugdo a base de detergente e uma
escova suave.

m Deixar secar bem todas as pecas.

Indicagao: Na preparagéo de, p. ex.,

cenouras, formam-se manchas nas pecas

de plastico. Estas manchas podem ser

eliminadas facilmente com algumas gotas

de dleo alimentar.

Salvo alteragdes técnicas.



Xprion cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTé TO €§ApTNHA TTPOOPIdETAI YIA TRV KOUJIVOMNXAVA

MUM9 (ce1pd «OptiMUM»). MNpocégTe TiIg 0dnyieg Xpnong Tng
KOUGIVOUNXOVAG.

Mn XpNoIUOTTOIEITE TTOTE AUTO TO £EAPTNUA VIO AAAEG OUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA OUVOQN £CAPTAMATA.

AUTO TO €€apTNA €ival KATAAANAO yia KOTTH Kal EUCIUO TPOPiWV.
Ta TTPOG £TTECEPYQTIA TPOWIUA TTPETTEI VA PNV TTEPIEXOUV KABAAOU
OKANPA ouoTaTIKA (TT.X. KOKKAAQ).

AUTO TO €€APTNMA eV ETITPETTETAI VA XPNOIUOTTOINBE yia Tnv
eTeCEPYATia AAAWV UNIKWYV A OUCIWV.

Y1rodeigeig acpaleiag

A\ Kivduvocg Tpaupariopol

m Mn Badete 10 XEPIO 0OG TTOTE OTNV UTTOO0XN TTARPWONG.
XPNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUPTTIAPABIOONEVO EEAPTAMA
wbénong!

m Mn Badete TTOTE TA XEPIA 0AG OTA KOPTEPA PaXAipia KAl OTIG
KOPTEPEG AKMEG TWV EVOETWYV ECAPTANATWY KOTTAG KAl {UOINATOG.
Mavete Ta £vBeTa €CapTApaTa YOvo atrd Tn OTPOYYUAEPEVN AKPN.

m XPNOIYOTIOIEITE TO EEAPTNUA POVO O€ TTANPWG CUVAPUOAOYNUEVN
KardoTtaon. XpnOIKOTIOIEITE TO £CAPTNHA MOVO OTNV
TTpoBAETTONEVN YI' AUTO BE0N epyadiag. XpnOIYOTIOIEITE
TO MNXAVIOUO YWVIAKAG HETADOONG NOVO OTO HAUPO KUPIO
MNXaviopo kivnong. TOTToBETEITE 1) aQaAIPEITE TO EGAPTNHUA JOVO ME
aKlvnTorrompévo TO MNXAVIOUO Kivnong Kal YE TPaBNYHEVO TO @IG
aTtroé Tnv Tpida.

A Mpoooxn!

m [pooéxeTe, va Pn BpiokeTal Kavéva &Evo owpa aTo TepiBAnua
N oTnv uttodoxn TTARPWONG. Mn XPNOIYOTTIOIEITE AVTIKEIMEVA
(TT.X. paxaipl, KOUTGAI) oTnv uTTod0X N TTAPWONG 1} OTO
TEPIBANUQ.

m XPNOIUOTIOIEITE TO TTPOCAPTNHUA POVO UE TOV KATAAANAO
MNxavioud ywviakig petadoons (MUZ9AD1 - b€
oupTTEPIAapBAveTal oTa UAIKA TTapdadoong).

A\ TnpavTiké!

KaBapileTe TTPOCEKTIKA TO £EAPTAMA PETA OTTO KABE Xprion  HETA

aTTO N XPAROoN YIa HEYOAUTEPO XPOVIKO dIGoTnua. =% «Kabapiouoc

Kai ppovTidax» BAEre otn oglida 50
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el Me pia pamé

Me pia paTia
AvoigTe TTAPAKOAW TIG OENIDEG PE TIG EIKOVEG.
= Eik. IX:
1 MpoocdpTnua KOG Kol {uoipaTog
a [MepiBAnua pe utrodoxn TTARpwong
b Mapkdpioya aTo TrepifAnua §
¢ AakTUAIOG 00PAAIoNG
d MapkapiopoTta oTo SOKTUAIO
aog@daAiong
Kivntripiog a&ovag
M6d1 ompIgng
(puBUICOUEVO WG TTPOG TO UWOG)
g E&dpmnua wénong
2 ’Eveera eapTipaTa
a 'EvBeTo €€dpTNUA KOTTAG, XOVTPO
b 'EvOeTo £€dpTnUa KOTTAG, AETTITO
¢ 'EvBeto €€dptnua Euaiyatog, Xovipo
d ‘Evbeto €€dptnua EuaipaTog, WiAd
3 Mnxaviopég ywviakng peradoong *
a XapaktnpioTiKO Xpwpa (Jaupo)
b MoxAdg acpdiiong
¢ MAAKTpO atTac@daAiong
d Mnyxaviopog kivnong yia TTpooapTnua
* E1I8IKG e§apTAPaTa
ZnpavTiko: O unxavioudg ywvIakng
petéddoong dev TrepIAapuBdveral oTa UAIKG
Tapadoang autou Tou e€apTAipaTtog. To
€COPTAUOTO ETTITPETTETAI VA XPNOIUOTIOINBE]
MOVO PE TOV KATAAANAO uNXavioPO YWVIAKNG
peréddoong.
Edv diaBéteTe £va atrd 10 akOAouBa
eCopTAUATA, ITTOPEI va XpnaoiyoTroinBei o
oupTTapadIdouEVOg KABe @opd punxaviouog
YWVIOKAG METABOONG:
MUZ9HA1, MUZ9FW1 (kpeatopunxavn) n
MUZ9PP1 (TrpoocdpTnua CUUOPIKWY).
‘Eva V€O unXaviopo YwVIOKAG ETAd00NG
MTTOPEITE VO TTPOUNOEUTEITE OTO EUTTOPIO
N HEOW TNG UTTNPETIag eEUTTNPETNONG
meAaTwyv (MUZ9AD1).

s ]
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Mpiv TNV TTPpWTN XpRON

MpoToU va pTropouv va XpnaoiyoTroinfouv

Ta vEa £EAPTAMATA, TTPETTEI TTIPWTA VA

gerakeTapioTouv TTARPWG, va KabapioTouv

Kal va eAeyxBouv.

Mpoooxn!

Mn B¢oeTe o€ AeiToupyia TTOTE €va eEGpTnUa

TToU €xe1 BAGBN!

= AgaipéaTe 6Aa Ta €EOPTAPATA OTTO
TN OUCKEUAOIia KAl ATTONAKPUVETE TA
UTTAPXOVTO UAIKG CUOKEUATIaG.

m  EAéy&re OAa Ta pépn yia TANPOTNTA KAl
ep@aveic nuiég. = Eik. I\

m [lpiv TNV TTpWTN XprHon kaBapioTe
TIPOOEKTIKA OAa TO PEPN KAl OTEYVWOTE
T0. = «KaBapiouos Kai gpovridar
BAémre otn oelida 50

XapaKTNPIOTIKO XpWHO

O1 ynxaviopoi Kivnong Tng Bacikng
OUOKEUNG £XOUV BIOQOPETIKA XpwuaTa
(Maupo, KiTpIVO Kal KOKKIVO). AuTS TO
XOPOAKTNPIOTIKOG Xpwpa Ba 1o Bpeite e1Tiong
Kal OTa €§OPTHAMATA. XPNOIUOTIOIEITE AUTO
TO €€APTNUA ATTOKAEIOTIKA OTO HaUPO

MNXavioPo Kivnong.
2UpBoAa Kal HapKapiopaTa

B

TotroBetr|oTE TO SAKTUAIO
aoc@AANIoNG OTO PJAPKAPIGHA
+ (= Eik. [ 6) ka1 yupioTe
TOV EVAVTIO GTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU, MEXPI
va ac@alioel (=> Eik. [@ 7).

(B |

‘EvOeTa e€apTAMATA KOTTHG
Kal §UCipaTOg

ZUOTAOEIG YIa TV TaxUTnTO

7 'EvBeta ggapTripata KOTNG, £vOeTa
eCaptiuaTa uoiparog

M  Aev gvdeikvuTal yia xprion Ye autd

Q710 €€dpTnual



‘EvOeTa e€apTApATA KOTTHG —
XOVTpPa / AeTrTd

Ma TNV Kot @POUTWYV Kal AaXAVIKWV

0€ XOVTPEG A AETITEG QETEG (TT.X. KAPOTQ,
0éAIVo, YOYYUAOKPGURN, TTOTATEG,
ayyoupia).

Ymwodei§n: Ta EvBeta eCapTripaTa KOG Ogv
gival KaTaAANAa, yia va koTrei okAnpod Tupi,
YW, Ywudkia kal cokoAdTa. KOBeTe Tig
Bpaouéveg TATATEG JOVOV KPUEG.
‘EvOeTa e€apThpara Sucipartog —
XovTpd / wiAd

Ma 1o {UoIpo Aaxavikwyv, PoUTwYV Kal
TUPIOU (TT.X. KOPOTA, G€AIVO, TTATATEG, TUPI
ykouvTa (Gouda), éueviaA pe 10 XovTpo
€vOeTO €EAPTNUA 1 PATTAVIA, POUVTOUKIA,
TUpi TTapuedava pe 7o WIAG £vBETO
€€apTNHQ).

MposToipacia

Moéd1 otApIEnNg

To 601 OTAPIENG XPNOIMOTIOIEITE YIa

O1dpopa POVTEAD TNG BACIKNAG CUOKEUNG.

AvdAoya 1o JovTEAO TTPETTEN va puUBUICTEI TO

owaoTo UYOG.

= Zeipd eikovwy [E

1. Tia ™ pUBuIoN Tou UYOUG KPATATTE TO
TTAAKTPO TTATNUEVO KAl ATTOJOKPUVETE i
TTPOOEYYioTE Ta e€apTApATA HETAEU TOUG.
MpoaégTe €dW, va acpaAioel To TTANKTPO
ME TO XAPAKTNPIOTIKO AXO.

2. Kovt6 médI othpI¢ng:
MNa povtéAa xwpig 0Bovn.

3. Makpu m6d81 oTAPIENG:
MNa povréAa pe 0Bovn.

MpocToipaoia el

Xpnon

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!

— AAANG&CeTe Ta €vBeTa ECopTAMATA N
QTTOPOAKPUVETE TA JAYKWHEVA TPOPIUA
MOVO PE aTTOOUVOEDEUEVN TN CUOKEUN.

— Mn Bddete TTOTE TO XEPIA OOG OTA
KOQTEPA paxaipIa Kal OTIG KOPTEPEG
OKMEG TWV EVOETWY EEOPTNUATWY KOTTAG
Kal guoiparog.

— Mn Bdadete Ta xépia ocag y€oa oTnV
uTTOd0X TTAPWONG.

— T 10 EavaoTTpwéIno XpnNOoIPOTTOIEITE
ATTOKAEIOTIKA TO CUPTTAPAdIOOUEVO
e€dpTnua wenong.

Mpoooxn!

— Mnv g€aokeite pe 10 €€pTNUO WONONG
Kapia peydAn Trieon.

ZnUavTiKO: MpoeToludoTe TN BACIKN

OUOKEUN, OTTWG TTEPIYPAPETAI TIG KUPIEG

oonyieg.

=> ZeIpd EIKOVWV

1. TomroBeTAOTE TO PNXAVIOUO YWVIOKAG
METAd0oONG PE avOoIXTO HOXAG acpdaAiong,
OTTWG QaiveTal, TTAvw 01O YaUpo KUPIO
MNXaviouo kKivnong.

Ymodei§n: O unxaviouog ywvIakng

peTadoong uTropei va TotrofeTnOei €TTioNng

yuplopévog katd 180°, yia Tnv epyagia atnv
apioTepr) TTAeUpd TNG CUCKEUNAG.

2. TupioTe TO unXavioud YwvVIoKAG
METAdoONG TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV
TOU POAOYIOU, JEXPI VA TTPOCOPUOZETAI
oTaBepd aTOV KUPIO INXAVIOUOG
Kivnong. KAcioTe evieAWg 10 JOXAO
ao@AaAIong, YIO VO aCQAAICETE TO
MNXQVIOUO YWVIAKNG JETAdOONG.

3. ToTroBeTAOTE TO TTPOETOINACUEVO
TTPOCAPTNHA AOEG TTAVW OTO PUNXAVICUO
Kivnong Tou uNXaviopoU YWVIOKAG
peTaddoong.

4. TupioTe TO TTPOCAPTNUA EVAVTIA OTN
@OPA TWV BEIKTWYV TOU POAOYIOU, UEXPI
VO a0QOAICEl JE TO XAPAKTNPIGTIKO 1XO.
To TTANKTPO ATTacPAAIONG TTPETTEI VA
TIPOEEEXEI OTTO TO UNXAVIOUO YWVIAKAG
peTaddoong.
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KaBapiopdg kar povrida

I'Ipocroxn'

EAéyETe TO OWOTO UYWOG TOu TTOBIOU
oTPIENG.

To TTpocdpTNUa dev ETTITPETTETAI TIAEOV
va PTTopEi va yupioel.

TotroBetr|oTE TO £€MOUUNTO €vBETO
€€ApTNUa EUOIPATOG ] KOTTAG, OTTWG
@aiveTal oTnV €IKOVA, GTO TTEPIBANUA.
lupioTe 1O €vBeTO £€dpTNUA EAAYPPQ,
MEXP! Va KABETAI EVTEAWG TTAVW OTOV
KIvnTrpio Ggova.

ZnUavTikO: To évBeTo €€GpTNUO DEV
EMTPETTETAN TTAEOV Va TTPOEEEXEI ECW ATTO TO
TePiBAnua.

6.

10.

1.

12

13.

14

15.
16.

17

50

TomroBetr|oTE TO OAKTUAIO AOPAAIONG,
OTTWG @aiveTal TNV €IKOVA, OTO
Mapkdapioua g.

[upioTe TO SaKTUAIO aoPAAIONG evAvTIa
oTn @opda Twv SEIKTWYV Tou PoAoyiou,
MEXPI va ac@aAioel.

MpogToipdoTe Ta TPOQIYA. TepaxioTe
TTPONYOUUEVWIG TO HEYAAD KOUUATIA, VIO
va Taipiafouv aTnv UTTodoxr TTANPWGONG
XWpIig TTiean.

>uvdEaTE TO QIG OTNV TTpida. ©¢oTe

TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN OTN
OuVIGTOUUEVN TaXUTNTO.

TomroBetrioTe éva KatdAAnAo doxeio
KATW O1T6 TO TTPOCAPTNUA. BAATE TO
TTIPOETOINACHEVA TPOPINA OTNV UTTOSOXN
TARPWONG.

Me 10 €€GpTNUO WONONG OTTPWETE TA

TPOPIPA PE EAAPPA TTiEDT TTPOG TA KATW.
.O1av oAokAnpwbei n epyacia, B¢oTe

TOV TTEPIOTPEPOUEVO dlakdTrTn oTo O.
MepipéveTe TNV aKIvNTOTTOINGN TOU
MNXaviouou Kivnong. ATTOOUVOEDTE TO
Pic.

AopaipéaTe To £€GpTNUA WONONG.

. T'upioTe T0 SAKTUAIO AOPAAIONG TTPOG

N POoPa TwV SEIKTWV Tou PpoAoyiou Kal
AQPAIPEDTE TOV.

AgpaipéoTe 10 €vBeTO EEGPTNUA.
KpatroTe 10 TTAAKTPO atrac@daAiong
TTATNUEVO KAl YUPIOTE TO TTIPOCAPTNHA
TTPOG TN POPA TWV JEIKTWV TOU
poAoyioU, pExp! va AuBki.

. ApaipéoTe TO TTPOCAPTNA.

18. Avoi¢te T0 HoXAG aoPANIoNGg oTO

MNXAVIOUO YWVIAKNG JETABOONG, YUPIOTE
TO UNXOVIOUO YWVIOKNG JeTddoong
EVAVTIO OTN POPA TWV DEIKTWV TOU
poAoyIoU Kal apaipéOTE TOV.

KaBapioTe 6Aa Ta e€apTripaTa apéowg
META TN xpron. =% «Kabapioudg Kai
ppovrida» BAETe atn aedida 50

ZNUOVTIKOG: ¢ TTEPITITWON TTOU TA

€vBeTa e€aptriuara katd tn SIdpKeEIa

TNG ETTEEEPYATIAG OTOUPTIWOOUV ME
TPOPIUA, ATTEVEPYOTTOINCTE TN GUOKEUN Kal
ATTOOUVOEDTE TO QIG. AQAIPEDTE TO EVOETO
e€dptnua ka1 adeidoTe 10. MeTd ouvexioTe
Tnv emegepyaaia amod 1o Brua 5.

KaBapiopog kai @povrida
Ta xpnoipoTToIoUEVa EEAPTAHATA TTPETTE
va kaBapidovTal TTPOOEKTIKA PETA OTTO KGOE
xenon.

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mn Badete TTOTE TO XEPIO OAG OTA
KOQTEPA paxaipia Kal OTIG KOPTEPEG
OKUEG TV EVOETWY €EOPTNUATWY KOTTAG
Kal Euaiparog.

I'Ipoooxn'

Mnv xpnoigoTroigite kKaBapIoTIKE TToU
TTEPIEXOUV AAKOOAN A OIVOTTVEUA.

Mn XpNOIMOTTOINOETE KAVEVA KOPTEPOD,
AIXMNPEO 1 METOAAIKO QVTIKEIPEVO.

Mn xpnoigotroicite oKAnpd Tavia rn
TpaxId UAIKG kaBapiouou.

Mnv kaBapileTe TTOTE TO PNXAVIOUO
YWVIAKAG HETABOONG KATW aATTO
TPEXOUNEVO VEPO I OTO TTAUVTAPIO
TATWV.

>tnv Eik. [B] 6a Bpeite pia oUVOTITIKNA
TTapoUCiaon OXETIKA PE TTWG TTPETTE va
KaBapifovTal Ta ETTUEPOUG PEPN.
Mnxaviopog YwVIOKAG
HeTAdoong

2KOUTTIOTE TO INXAVIOHO YWVIAKNG
METGd0ONG YE £va Pahakod, Bpeyuévo
TTavi Kol JETA OTEYVWOTE TOV.



KaBapiopdg kal gpovTida

MepiAnpa, w6d1 oTAPIENS KaI

siupmua wénong
KaBapioTte 60Aa Ta TTAQTIKG pEPN WE
oaTTouvada Kail éva JoAako TTavi/
opouyydpi r BAATE Ta OTO TTAUVTPIO
TATWV.

m  AQNoTe OAQ Ta PEPN VA OTEYVWCOUV.

‘EvOeTa eapThpaTta

m  KaBapilete Ta £vBeTa e€aptApara pe
OIGAUPQ ATTOPPUTTAVTIKOU TTIATWY KAl JIa
MoAakid BoupTtoa.

m  AQNoTE OAQ TA PEPN VO OTEYVWCOUV.

Ymwodei§n: Kard tnv emefepyaaia 1.X.

KapOTWV UTTopEi va dnuioupynboulv

QAAAOICEIG TOU XPWHATIGHOU GTA TTAQOTIKA

MépN. AUTEG UTTOPET VO OTTOPOKPUVOOUV HE

MEPIKES oTayOVES AadioU @aynTou.

Me em@UAagn yia TIG 6TT0IEG AANAYEG.

el

51



tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar MUM9 (“OptiMUM” serisi) mutfak robotu igin
kullanilabilir. Mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat
aliniz.

Bu aksesuari kesinlikle baska cihazlarda kullanmayiniz. Sadece ilgili
parcalari kullaniniz.

Bu aksesuar, besinlerin dilimlenmesi ve raspalanmasi igin uygundur.
Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik)
arindiriimig olmalidir.

Bu aksesuar, bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi igin
kullaniimamalidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Yaralanma tehlikesi

m Dolum agzini kesinlikle tutmayiniz. Mutlaka sadece Urun ile
birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz.

m Dilimleme ve raspalama unitelerinin keskin bigaklarini ve
kenarlarini asla tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Uniteleri
sadece yuvarlatiimis kenar yuzeylerinden kavrayiniz.

m Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari sadece kendileri igin dngorulen ¢alisma
konumunda kullaniniz. Konik digliyi sadece siyah ana tahrikte
kullaniniz. Aksesuarlari sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken
ve elektrik figi ¢cekilip prizden gikariimigken takiniz veya ¢ikartiniz.

/\ Dikkat!

m Govdede veya dolum agzinda yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Dolum agzina veya govdeye, bigak,
catal) ile dolum agzina ve ¢ikis agzina midahalede etmeyiniz.

m Uniteyi sadece uygun konik digli ile birlikte (MUZ9AD1 - teslimat
kapsaminda degildir) kullaniniz.

/A Onemli!

Aksesuarlar her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadilarsa

mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 55

EEE ybnetmeligine uygundur.
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Genel Bakig

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
=> Resim [X:
1 Dilimleme ve raspalama linitesi
Dolum agizl gévde
Govdede isaret g
Kapatma halkasi
Kapatma halkasinda isaretler
Tahrik ekseni
Ayak (ayarlanabilir yikseklik)
Tikag
2 OUniteler

a Dilimleme Unitesi, kalin

b Dilimleme unitesi, ince

¢ Raspalama Unitesi, kalin

d Raspalama Unitesi, ince
3 Konik digli*

a Renkli isaretler (siyah)

b Kilitteme kolu

¢ Kilit agma tusu

d Ust parga igin tahrik
* Ozel aksesuar

Onemli: Konik disli, bu aksesuarin teslimat
kapsamina dahil degildir. Aksesuar sadece
uygun konik digli ile birlikte kullanilabilir.
Asagidaki aksesuarlardan birine sahipseniz,
teslimat kapsaminda bulunan konik digliyi
kullanabilirsiniz:

MUZ9HA1, MUZ9FW1 (et kiyma makinesi)
veya MUZ9PP1 (makarna baslig).

Yeni bir konik disli, pazardan veya musteri
hizmetleri Gzerinden temin edilebilir
(MUZ9AD1).

Q 0 Q0T

ilk kullanimdan 6énce

Yeni bir aksesuar ilk kez kullanilmadan once
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir aksesuar kesinlikle

kullaniimamalidir!

m TUm aksesuar parcalarini ambalajdan
disari aliniz ve mevcut ambalaj
malzemesini gikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugunu ve
go6rundr bir hasar olmadigini kontrol
ediniz. => Resim [

Genel Bakis tr

m ik kullanimdan énce tiim parcalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 55

Renkli isaretler

Ana cihazin tahrikleri farkli renklere (siyah,
sari ve kirmizi) sahiptir. Bu renkli isaretler
ayrica aksesuar pargalarinda da mevcuttur.
Bu aksesuari sadece siyah ana tahrikte
kullaniniz.

Semboller ve isaretler

Kapatma halkasini § isaretine
yerlestiriniz (= Resim [d 6)

ve yerine oturana dek saat
donis yoninin tersine geviriniz
(=»> Resim[@ 7).

v
([ ]

Dilimleme ve raspalama
uniteleri

Onerilen hiz degerleri

7  Dilimleme uniteleri, raspalama
Uniteleri

M  Bu aksesuar ile kullanim igin uygun

A degildir!

Dilimleme tuniteleri — kalin / ince
Sebzeleri ve meyveleri kalin veya ince
dilimler halinde kesmek igin (6rn. Havug,
kereviz, yer lahanasi, patates, salatalik).
Bilgi: Dilimleme Uniteleri sert peynir,
ekmek, sandvi¢ ekmegi ve cikolata kesmek
icin uygun degildir. Pismis patatesler
mutlaka soguduktan sonra kesilmelidir.

Raspalama liniteleri — kalin / ince
Sebze, meyve ve peynir raspalamak igin
(6rn. Kalin Unite ile havug, kereviz, patates,
Gouda, Emmentaler raspalamak igin ve
ince Unite ile turp, findik, Parmesan peyniri
raspalamak igin).
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tr Hazirlik

Hazirhk
Ayak

Ayak, ana cihazin farkli modelleri igin
kullanilabilir. Modele gore uygun yukseklidin
ayarlanmasi gerekir.

—> Resim sirasi [E

1. Yukseklik ayari i¢in tusu basih tutarak
parcalari birbirinden uzaga veya
birbirine dogru itiniz. Bu sirada tusun
duyulur sekilde yerine oturmasina dikkat
ediniz.

2. Kisa ayak:
Ekransiz modeller igindir.
3. Uzun ayak:

Ekranli modeller igindir.

Kullanimi

/A Yaralanma tehlikesi!

— Sadece cihazi gu¢ kaynagindan
ayirdiktan sonra Uniteleri degistiriniz
veya sikismis olan besinleri ¢gikartiniz.

— Dilimleme ve raspalama Unitelerinin
keskin bigaklarini ve kenarlarini asla
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

— Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece Urun ile birlikte teslim edilen
tikaci kullaniniz.

Dikkat!
— Tikag ile gok fazla baski uygulamayiniz.

Onemli: Ana cihazi ana kilavuzda
aciklanan sekilde hazirlayiniz.

—> Resim sirasi

1. Konik disliyi, kilitleme kolu agikken siyah
ana tahrik lGzerine gosterilen sekilde
yerlestiriniz.

Bilgi: Cihazin sol tarafinda calismak igin

konik disli 180° déndurilerek de takilabilir.

2. Konik digliyi, ana tahrik Gzerine oturana
kadar saat donls yoninde geviriniz.
Konik digliyi kilitlemek igin kilitteme
kolunu tamamen kapatiniz.

3. Hazirlanan uniteyi, konik dislinin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.
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4. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donls yoninin tersine
dogru geviriniz. Kilit agma tusu, konik
digliden disari ¢citkmalidir.

Dikkat!

— Ayak ylksekliginin dogru oldugunu
kontrol ediniz.

— Unite artik ddnmemelidir.

5. istediginiz raspalama veya dilimleme
Unitesini resimde gosterildigi gibi
govdeye yerlestiriniz. Tamamen tahrik
eksenine oturana dek Uniteyi hafifce
geviriniz.

Onemli: Unite, gévdeden disar

tasmamaldir.

6. Kapatma halkasini resimde gosterildigi
gibi § isaretine yerlestiriniz.

7. Kapatma halkasini yerine oturana dek
saat donus yoninuln tersine geviriniz.

8. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle
blyuk pargalari herhangi bir baski
uygulamadan dolum kanalindan
gecirerek kiclk pargalara ayiriniz.

9. Elektrik figini prize takiniz. Doner salteri
tavsiye edilen hiza ayarlayiniz.

10. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlamis oldugunuz besinleri dolum
agzina doldurunuz.

11. Tikag ile hafifce baski uygulayarak
besinleri asagiya dogdru itiniz.

12. Isiniz bittiginde doner salteri O
konumuna geviriniz. Tahrik sisteminin
durmasini bekleyiniz. Elektrik fisini
cekiniz.

13. Tikaci gikartiniz.

14. Kapatma halkasini saat donls yoninde
geviriniz ve ¢ikartiniz.

15. Uniteyi gikartiniz.

16. Kilit agma tusunu basih tutunuz ve
¢ozilene kadar Uniteyi saat donus
yonuinde geviriniz.

17. Uniteyi gikartiniz.

18. Konik diglideki kilitteme kolunu aginiz,
konik digliyi saat donus yonunin tersine
geviriniz ve ¢ikartiniz.

m Tum pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 55



Temizlik ve bakim

Onemli: isleme esnasinda (nitelere
besinlerin sikismasi durumunda, cihazi
kapatiniz ve elektrik figini gekiniz. Uniteyi
cikartiniz ve bosaltiniz. Ardindan 5.
adimdan itibaren islemlere devam ediniz.

Temizlik ve bakim

Kullandiginiz aksesuar parcalarini her
kullanimdan sonra iyice temizleyiniz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

— Dilimleme ve raspalama unitelerinin
keskin bigaklarini ve kenarlarini asla
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Konik disliyi kesinlikle akan su altinda ya
da bulasik makinesinde yikamayiniz.

Resim [8] (izerinde, miinferit pargalarin
nasil temizlenecegine iliskin bir genel bakig
sunulmustur.

Konik digli
m  Konik disliyi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

Govde, ayak ve tikag

m Tum plastik parcalari, deterjanli su ve
yumusak bir bez / siinger kullanarak
temizleyiniz veya bulagik makinesinde
yikayiniz.

m TUm pargalari kurumaya birakiniz.

Uniteler

m Uniteleri, deterjanli su ve yumusak bir
firga ile temizleyiniz.

m TUm pargalari kurumaya birakiniz.

Bilgi: Ornegin Havug plastik pargalarda

renk degisimlerine neden olabilir. Bu

renklenmeler bir damla sivi yemek yagi ile

temizlenebilir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

tr
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Lle npunapas npusHayeHe AnsA KyXoHHoro kom6anHa MUM9
(cepia «OptiMUM»). loTpuMynTeCh iHCTPYKLIl 3 ekcnnyaTtauil
KyXOHHOro KkombaunHa.

Hikonu He BMKOpUCTOBYMNTE Le npunagas 3 iHWMMu npunagamMu.
BukopucToByiTe Tinbku cymicHi getani.

Lle npunapns npusHadeHe Ons HapidaHHS i lWaTKyBaHHS MPOAYKTIB.
MpoaykTn ans nepepodkn He MOBUHHI MICTUTU TBEPAMX YaCTOK
(Hanp., KicToK).

Lle npunapgs He MoXXHa BUKOPUCTOBYBATU AN NepepodKu iHLLIMX
npegMeTiB UM PEYHOBUH.

MpaBuna TexHikn 6e3neku

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs

m He BcTaBnanTe nanbsui 1 pyku B ropnosuHy. Kopucrtymntecs
BUKIHOYHO LUTOBXa4YeM, AKUA BXOOUTb 00 KOMMNEKTY nocTaBku!

m Hikonun He TopKanTecd rocTpux HOXiB Ta KpaiB BCTaBOK AJ1S
LIATKyBaHHS Ta Hapi3aHHSA. bepiTb BCTaBKM TiNbKW 3a 3aKkpyrneHi
Kpal.

m BukopuctoBynTe npunagas TinbKu B MOBHICTIO 3ibpaHOMY CTaHi.
BukopucToByiTe npunagas Tinbku B nepeabadeHomy ang Lpboro
po60o4oMy NOMOXeHHI. BukopncTtoByinte KyToBUI peayKTop
TiNbKN Ha YOPHOMY ronoBHOMY npusogi. MNpunagas moxHa
BCTaHOBMOBATK abo 3HiMaTh TiNbKK Nicnsa 3ynnuHKM npueoaa
"N BUUMAHHS LUITENCENbHOI BUMKN 3 PO3ETKMU.

/\ Ygara!

m Cnigkynte 3a TuMm, Wob y kopnyci abo B roprioBuHi He Byno
CTOPOHHIX NpeamMeTiB. He BcTaBnanTte npegmeTtn (Hanpuknag,
HiX, NOXKY) B ropfioBMHY abo BUNYCKHUI OTBIp M'ACOpPYyOKM.

m BukopuctoBynte nuwe 3 BignoBigHUM KyTOBUM peayKTOPOM
(MUZ9AD1 He BXoauTb 4O KOMMMEKTY NOCTa4yaHHs).

/\ Baxnugo!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHA, @ TakoX Nicrs Tpusarnoro
HEBMKOPUCTaHHA Npunagas HeobxigHo ounwatn. = « HuweHHs ma
0oernsid» ous. cmop. 59
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Ctucnun ornsag, uk

Ctucnun ornsag

PO3ropHiTb CTOpPiHKM 3 MarntoHKaMu.
= MantoHok [X:
1 Hacapgka pnAa waTtkyBaHHA Ta
Hapi3aHHsA
Kopnyc 3 ropnosuHoto
MapkyBaHHsi Ha Kopnyci g
3aTunckHe Kinbue
MapkyBaHHS Ha 3aTUCKHOMY KinbLyi
Ban npuBoga
OnopHa Hixka
(3 peryntoBaHHsIM Mo BMCOTI)
g LUtoBxau
2 BcTtaBku
a BcraBka Ansa Hapi3aHHsS Ha TOBCTI
CKNOKM
b BcraBka Ans HapisaHHSA Ha TOHKi
CKNOKM
¢ BcraBka ans watkyBaHHs, kKpynHa
d BcraBka ong waTkyBaHHs, ApibHa
3 KyrtoBui pegykrop
a KonbopoBe mapKyBaHHS (YOpHe)
b 3anipHui Baxinb
¢ KHonka po3tnokyBaHHs
d lNpwuBoa onsa Hacagku

-0 Q0T

* CneuianbHe npunagas

Baxnueo: KyToBUil pegykTop He
BXOOWTb [0 KOMMIEKTY MNOCTa4aHHs
uboro npunagas. MNpunagaos MoxHa
BMKOPUCTOBYBATU fKLLE 3 Bi4NOBIAHUM
KyTOBMM pPeayKTOPOM.

AKLo BM MaeTe 0auH i3 HAaCTYNHUX
BapiaHTiB Npunagas, To MoXHa
BMKOPUCTOBYBATW KYTOBUIA PELYKTOP, LU0
NocTa4yaeTbCst Pa3oM i3 HUM:

MUZ9HA1, MUZ9FW1 (m'ssicopybka) abo
MUZ9PP1 (Hacagka ansi nactu).

HoBuin KyTOBUIA peayKkTop MoXHa npugbatu
B TOpriBenbHii Mepexi abo 3aMoBUTY B
cepsicHomy ueHTpi (MUZ9AD1).

Mepea nepwum
BUKOPUCTaHHAM

lMepen novaTkoM ekcnnyarauii HOBOro
npunaaas noro NoTpibHO MOBHICTHO
po3nakyBaTh, OYUCTUTK Ta NEPEBIPUTMU.

YBara!

Hikonun He BMKOPUCTOBYNTE MOLUKOKEHE

npunagas!

m  BunmiTtb yce npunagas 3 ynakosku Ta
3HIMITb NaKkyBanbHWUI MaTepian.

m [lepeBipTe BCi getani Ha
KOMIMMEKTHICTb | BUAMMI NMOLUKOOXKEHHS.
=> MantoHok [

m [lepen nepLumm BUKOPUCTaAHHAM
peTenbHO OYMCTBTE Ta BUCYLUITH YCi
petani. =» «YuweHHst ma 0oanso» ous.
cmop. 59

KonbopoBe mapKyBaHHS

[MprBOAM OCHOBHOrO Gr10Ka MaloTh Pi3Hi
KOMbOpW (YOPHWIA, XKOBTUI | YEPBOHUN).
Take KOnMbOpPOBE MapKyBaHHA MOXHa
no6aunTn Takox Ha npunaagi. daHe
npunagast BAKOPUCTOBYWTE TiNMbKU Ha
YOPHOMY FOfIOBHOMY NPUBOL;.

CnMBONMKU Ta NO3HaAYKM

YCTaHOoBITb 3aTUCKHE

KinbLie Ha MapKyBaHHsI

v (= ManioHok [ 6) Ta
NOBEPHITb MPOTU FOANHHUKOBOT
CTpinku o ikcadii

(= MantoHok [d 7).

[ B |

BcTaBku ona watkyBaHHA
Ta Hapi3aHHA

PekomeHOoBaHa LUBUAKICTb

7 BcraBku gng HapisaHHs, BCTaBKM
ONS LWaTKyBaHHs

M  He npugaTHuin ons BUKOPUCTaHHS

Q3 gaHum npunagasm!
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uk MigrotoBka

BcTaBku ona Hapi3aHHA Ha

TOBCTIi/TOHKi CKMOKM

[ns HapizaHHA PpyKTiB | OBOYIB TOBCTMMU
4Yn TOHKMMU CKnbKamu (Hanpuknag, MopKBea,
cenepa, Konbpabi, KapTonnsi, Oripku).

BkasiBka: BCTaBkM AN Hapi3aHHS He
NiaXoA4ATb ANS Hapi3aHHSA TBEPAOroO cupy,
xni6obynoyHmx BMpoGIB i LLoKonaay.
BapeHy kapTonnio piXxTe nuvLie XonogHoH.

BcTaBku gnsa LWaTKyBaHHA Ha

TOBCTI/TOHKI CKMOKM

[nsa wartkyBaHHA (HaTMpaHHS) OBOMIB,
pyKTiB i cUpy (Hanpuknag, MOpKBa,
cernepa, kKapTonns, cup rayaa um
€eMeHTanbCKnU Cup i3 BENUKUMMU
BKPAM/EHHAMM Y1 XPOHOM, FOpiXu, CUp
napMesaH i3 TOHKMMMW BKpansieHHAMN).

MiproToBka

OnopHa cTinka

OnipHa HiXkka BUKOPUCTOBYETLCS ANA
pi3HMX MOAenen OCHOBHOrO brioka.
3anexHo Bia moaeni HeobxiaHO BCTAHOBUTU
HanexHy BUCOTY.

=> Psapg mantoHkiB [

1. [nga perynioBaHHA BUCOTU TpUManTe
KnaBillly HAaTUCHYTOIO | po3cyBaliTe abo
X 3cyBanTe YactuHu. Npu LboMy BOHa
MOBMHHAa 3addikCyBaTMCS 3 XapakTepHUM
3BYKOM.

2. KopoTka onipHa Hixka:
anst mogenen 6es gucnnes.

3. [DoBra onipHa Hixka:
Onst MOAenen 3 AUCNNEEM.

3acTocyBaHHA

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHA!

— BwuKoHyWTe 3MiHy BCTaBOK 4v BugansamTe
3acTpsArMi NPOAYKTM, Nu1LLE KON Npunag,
3yNMUHEHO Ta BIAKIIOYEHO Big Mepexi
€NeKTPOXMBIEHHS.

— Hikonn He TopkanTecs rocTpux HOXiB
Ta KpaiB BCTaBOK ANs LWaTKyBaHHS Ta
Hapi3aHHs.

— He BcraBnsinTte pyku B
3aBaHTaxyBarnbHY rOprioBUHY.
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— [ns nigwToBXyBaHHSA KOPUCTYNTECS
BVIKITIOYHO LUTOBXa4yeM, SKUi BXOAUTb A0
KOMMIEKTY NOCTaBKMW.

YBara!
— He HaTuckanTe Ha WToBXay HAATo
CUNbHO.

BaxnuBo: niarotyiite OCHOBHUI Brok
3riAHO 3 OMNCOM B OCHOBHIN iHCTPYKLi.

=> Psag MantoHKiB

1. YCTaHOBITb Ha YOPHWIA FOSTOBHUN
NpVBOA KYTOBUI peayKTop 3 BiAKpUTUM
3anipHMM Baxernem BignoBigHO 40
300paXKeHHs1 Ha MaroHKy.

BkasiBka: KyTOBUI pegyKTop MOXHa TaKoX

BCTaAHOBWTU, NoBepHyBLUM Ha 180°, o6

npautoBaTu 3nisa Big npunagy.

2. [loBepHiTb KyTOBUI peayKTop 3a
rOAVHHUKOBOLO CTPINKo, Wo6 BiH
HaLiNHO CiB Ha rONIOBHUIN NPUBOLA,.
[MoBHICTIO 3aKpuiTe 3anipHUIN BaxXinb,
06 3acTONOPUTU KYTOBUIA PELYKTOP.

3. YcTaHoBITb NiAroToBrEeHy Hacagky
3 HEBENUKMM HaXUIIOM Ha NpuBof,
KyTOBOrO pefykTopa.

4. Hacagky noBepHiTb NPOTU FOANHHUKOBOI
CTpinku Jo 1 YyTHOI doikcauii B nasy.
KHonka po3brnokyBaHHS NOBUHHA
BMCTYNaTu 3 KyTOBOrO peayKTopa.

YBara!

— [lepesipTe, 41 ONopHa Hixkka
BigperynboBaHa Ha HanexHy BUCOTY.

— Hacapgka 6inblue He noBMHHA
NPOKpy4YyBaTuCs.

5. BcraHoBnonTe NOTpiGHY BCTaBKy ANs
LIaTKyBaHHS Y1 Hapi3aHHs B KOpnyc,

SIK 300paXkeHo Ha pUCYHKY. Tpoxu
NOBEPHITb BCTaBKY, LLOG BOHA NMOBHICTIO
cina Ha NnpuBOAHY BiCb.

Baxnuso! BctaBka He NoBMHHaA BUCTYynaTu

3a Mexi Kopnycy.

6. YCTaHOBITb 3aTUCKHE KiNnbLie Ha
MapKyBaHHS g, Ik 306paXkeHo Ha
MartoHOK.

7. TlloBepTanTe 3aTUCKHE KinbLe NpoTu
FOANHHUKOBOT CTPISNKM, AOKM BOHO He
3adikcyeTbcs.



8. TigrotynTte npoaykTn. MNonepeaHso
noApiOHITL BinbLui YacTMHK, Wo6
BOHV NPOXOAWIN B rOProBuHy 6e3
HaTUCKaHHS.

9. BcraBTe wWrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.
BnbepiTb pekoMeHaoBaHy LWBWAKICTb 3a
[0MOMOroOK NMOBOPOTHOIO NepeMukada.

10.MNigcraBTe NnpyaaTHy EMHICTb Mg
Hacagky. [NoknagiTe NigroToBaHi
NPOAYKTU B 3aBaHTa)yBarbHy
rOProOBUHY.

11. Jlerkum HaTUCKaHHAM NPOLLTOBXYNTE
NPOAYKTU LUTOBXa4yeM JOHU3Y.

12. Mo 3aBepLueHHi poboTH BCTaHOBITbL
NMOBOPOTHWI NepemMumKay y NONnoXeHHs
O . [ouekantecs 3ynuHku npyeoaa.
BuiimiTb WwTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKU.

13. Buganitb wtoBxau.

14.TloBepHiTb 3aTUCKHE KinbLe 3a
FOAVHHWKOBOK CTPISKOK Ta 3HIMITb.

15. BUTArHiTb BCTaBKy.

16. YTpumynTe KHOMKy po36noKyBaHHS y
HaTUCHYTOMYy CTaHi i obepTanTe Hacaaky
3a rOAVHHMKOBOIO CTPINKOK, MOKN BOHA
He BMKPYTUTLCS.

17. 3HimiTb Hacagaky.

18. Bigkpunte 3anipHuin Baxinb Ha
KyTOBOMY PeAyKTOpPi, MOBEPHITb KyTOBUIA
penyKkTop NpPOTN FOAWHHWKOBOI CTPINKM
Ta 3HIMITb 110TO.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS O4UCTBTE
BCi getani. =» «YuweHHss ma doansido»
dus. cmop. 59

Baxnuso! Akwwo BcTaBky 3abnokyoTbCst
npogyktamu nig vyac nepepobku,
BUMKHITb NPUCTPIN Ta BUTATHITb 3
PO3EeTKU MepexeBui Tekep. ButarHite
Ta CMOPOXHIiTb BCTaBKy. [icns Lboro
NPoJOBXyWTE NepepobKy 3 KPOKy 5.

YuLieHHs Ta gornsaa uk

UunweHHA Ta pornsapg

BukopucTtoByBaHe npunaaas HeobxigHo
I'PYHTOBHO YNCTUTY NICAS KOXHOTO
BUKOPUCTAHHS.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— Hikonu He TopkanTecs roCTpMX HOXIB
Ta KpaiB BCTABOK ANs LWATKyBaHHSA Ta
Hapi3aHHs.

YBara!

— He BukopucToByiTe 3acobu ans
OYMLLEHHS, O MICTATb CMMPT.

— He BukopucToByiTe rocTpi, kiHyacTi abo
MeTanesi NpeaMeTy.

— He BukopucToBYyITE XOPCTKI raHYipK/
abo 3acobu Ana OYULLIEHHS.

— KyTtoBuin pegykTop 3ab60poHSETHCA
MUTK NiJ NPOTOYHOK BOAOK abo Xy
NOCYAOMWMHIN MaLLUUHI.

Ha mantoHok [B] nokasaHo, sk YicTuTu
oKkpeMi getani.

KyTtoBun pegykrop
m [1poTpiTb KyTOBWI peayKTop BOMOrow
M’SIKOIO FaHYipKOI Ta 3anuLLTe COXHYTU.

Kopnyc, onopHa cTiika Ta

LToBXa4

m [lpoTpiTb BCi nnacTukosi getani
raH4ipKor 4m rybkoto, 3MO4YEHO0
B NMY>XHOMY MUAHOMY PO34uHi, abo
nomMuiTe B NOCYSOMUMNHIN MaLLUHI.

m [lanite BCiM geTansim BUCOXHYTMU.

BcTaBku

m  OuunCTiTb BCTABKM NMY>XHUM MUAHUM
PO34YMHOM Ta M'AKOHO LLiTKOHO.

m [lariTe BCiM geTansim BUCOXHYTU.

BkasiBka: nig yac nepepobku, Hanpuknag

MOPKBW, Ha enemeHTax 3 nracrmacu

MOXYTb YTBOPHOBATUCS KOMbOPOBI NISMMU.

X MOXHa yCyHyTU 3@ OMOMOTOIO KifbKOX

Kpanernb Xap4oBoi oflil.

MoxnuBi 3miHW.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUIO

[daHHasa npuHaaneXHocTb NpeaHa3HayeHa Ans KyXOHHOro
kombanHa MUM9 (cepus «OptiMUM>»). Cobntoaante MHCTPYKLMIO
Mo UCMOSb30BaHUIO KYXOHHOro KombamnHa.

Kateropuyecku 3anpeLlaeTcs Ucnonb3oBaTh 3Ty NPUHALIEXHOCTb
Ansa apyrmx npubopos. cnonb3ynte TonbKo nogxoasiime apyr

K Apyry 4actu.

[aHHas npyHaaneXHOCTb NpUrogHa Ans Hapesky U LLMHKOBKM
npoaykToB. N3 nepepabaTtbiBaeMblX NPOAYKTOB LOSMKHbI ObITb
yaaneHbl NOMHOCTLIO TBEPAble KOMMOHEHTbLI (HanpuMep, KOCTOYKN).
OTy NpUHaANEXHOCTb 3anpeLlaeTcs UCNonb3oBaTh Ang nepepaboTku
ApYrMx NpeaMeToB Unn BELLECTB.

Yka3aHusi no TexHuke 6e3o0nacHoOCTH

/\ He vckniouyeHa onacHOCTb TPaBMUPOBaHUA

m Hu B KOeMm cny4ae He NPOCOBbIBANTE PYKM U NanbLbl B
3arpy304HbIn NaTpybokK. Monb3ynTech TONbKO UMEKOLLMMCS B
KoMnsekTe Tornkarenem!

m Hu B KOeM cny4vae He KacanTecb pykamu OCTPbIX HOXeN 1 KPOMOK
Ha Hacagkax aAns pesku 1 LUMHKOBKWU. Hacaaku 6paTb TOnbKOo 3a
CKpYrNeHHble Kpasi.

m [IprMHagnNeXXHOCTU MOXHO UCMONb30BaThb TOMBKO B MOSTHOCTLIO
cobpaHHoM Buae! Ncnonb3ynte NpuHaaneXxHoCTb TONbKO
B NPeaycMoTpeHHOM pabodeM nonoxeHun. Micnonbayirte
YrmoBYHO nepeaady TorbKOo Ha rnaBHOM MPUBOAE YEPHOro LBeTa.
[MprHaQNeXHOCTb MOXHO yCTaHaBNMBaTb UM CHUMAaTb TOSNbKO
nocrie OCTaHOBKM NMPUBOAA U U3BMEYEHUS LUITENCeNbHON BUMKU U3
PO3ETKMN.

/\ BHumanue!

m Cnegute 3a Tem, YTOOLI B KOPMNyce Unn B 3arpy304HOM naTpyoke
He HaxoaunMcb NOCTOPOHHME NpeameThbl. He nonb3ymntech
npeameTamu (Hanpumep, HOXXOM, NTOXKKOW) B 3arpy304HOM naTpyoke
W B BbIMYCKHOM OTBEPCTUMN.

m Vicnonb3ynTte NpucTaBKy TOMbKO C MNOAXOASLLEN YITIOBOM
nepegadvent (MUZ9AD1 — He BXOAMT B KOMMSIEKT NOCTaBKN).

/\ BaxHo!

Mocne Kaxaoro NpUMeHeHns Unu nocne AnMTenbHOro
Heuncnonb3oBaHWs 06s3aTenbHO TLAaTeNnbHO O4YMCTUTE
NPUHaANEXHoCTb. =¥ « Oyucmka u yxo0» cM. cmp. 63
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KomnnekTHbIN 0630p

OTKpoViTE CTPAHULIbI C PUCYHKAMW.
=> PucyHok [\.
1 [puctaBka Ans pe3ku U LULMHKOBKU
Kopnyc ¢ 3arpy3o4HbiM natpyokom
MeTka Ha kopnyce g
3akMMHoe KonbLOo
MeTku Ha 3a)KMMHOM KorbLe
[puBoaHasa ocb
OnopHas cToika
(perynupyemas no BbicoTe)
g Tonkatenb
2 Hacagkmu
a Hacapgka ons peskv ToncteiMu
noMTMKamu
b Hacagka ans pesku TOHKMMK
nioMTMKamMu
¢ Hacapgka ons kpynHOW LUMHKOBKM
d Hacapgka ons Menkow LUMHKOBKM
3 YrnoBas nepepavya*
a LiBeTHas mapkupoBka (YepHasi)
b 3anupatomn peiyar
¢ KHonka pa3bnokvpoBku
d lpwvBog Anst npucTaBku

-0 Q0T

* CneumanbHble NPUHaANEeXHOCTH

BaxHo. Yrnosas nepegaya He BXoOuT B
OaHHbIA KOMNNEKT NPUHAANEXHOCTEN.
MpuHaanexHoCcTn paspeluaeTca
MCNONb30BaTh TOMLKO C MNOAXOASILLEN
YrroBow nepefaven.

Ecnun y Bac nmeetcsa ogHa 13 ykasaHHbIX
HIDKE MPUHAONEXHOCTEN, MOXHO
MCMNONb30BaTh MMEKLLYHCSA B KOMMIEKTE
COOTBETCTBYIOLLYIO YITIOBYIO Nepeaaqy:
MUZ9HA1, MUZ9FW1 (msicopy6ka) nnm
MUZ9PP1 (Hacagka Anst MakapOHHbIX
nsgenvn).

HoByto yrnoByto nepegady MOXHO
nprobpecTy B TOProBOM MPEANPUATUN UIK
yepes cepBuCHyto cnyx0y (MUZ9AD1).

Mepen nepBbIM
MCNOJSib30BaHNEM

[Mepen ncnonb3oBaHNMEM HOBOW NpUHaaex-
HOCTU ee HeoBXOAMMO MOMHOCThLIO pacnako-
BaTb, OMUCTUTb N NPOBEPUTD.

KomnnekTHbIn 0630p ru

BHumaHune!

BBoanTb B AeicTBrE NOBPEXAEHHbIE

NPVYHaAMEeXHOCTN KaTeropuyeckn

3anpeLyeHo!

m  BbiHbTE BCe YacTu npuHagnexHocTu
13 YyNaKoBKM Y CHUMWUTE UMEOLLMINCS
YMaKoBOYHbIA Martepuan.

m [poBepbTe KOMMNEKTHOCTb BCEX YacTen
1 OTCYTCTBUE BUAVMbIX NOBPEXAEHUN.
=> PucyHok I

m [lepen nepsbiM 1cnons3oBaHMEM
TLIaTENbHO OYUCTUTE Y BbICYLUUTE BCE
aetanu. =» «Oyucmka u yxod» cm.
cmp. 63

LiBeTHas mapkupoBka

MpunBOAbLI OCHOBHOIO Groka UMeT
Pa3nunyHbI UBET (YEPHbIN, XXEMTHIA 1
KpacHbI). 3Ta LBETHas MapKMpoBKa
HaHeceHa Takke Ha NPUHaAMNEXHOCTHU.
MoacoenuHarTe 3Ty NPUHAATIEXHOCTb
TONNBKO K rMaBHOMY MPUBOAY YepPHOro LBeTa.

CuMBOnbI 1 METKH

CumBon | 3HayeHue

YcTaHoBWTE 3a)KUMHOE
KOmnbLIO, COBMECTVB

meTky 3 (= PucyHok [d 6),

1 NOBEPHUTE NPOTUB YaCoBOM
CTPEernku oo dukcaumm

(=> PucyHok @ 7).

® <

Hacagku ona pesku
M LUMHKOBKMU

PekomeHpauum no HaCTpOVIKe CKOpOCTH

7 Hacagkv onsi pesku, Hacagku ans
LLIMHKOBKM

M  [ns ucnonb3oBaHus C 3TON

QA NpUHAANEXHOCTbH0 HEMPUIOAHbI!

Hacagku Ans pesku v LUMHKOBKM

TONCcTbIMU /| TOHKUMW FTIOMTUKaMM
[ns HapesaHnsa PyKTOB U OBOLLIEN
TONCTBIMW UM TOHKMMW NTOMTUKaMMU
(Hanpumep, MOPKOBM, cenbaepest, konbpaou,
KapTodens, orypLos).
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ru [NoprotoBka

YkasaHue. Hacagku ans pesku He
npegHasHayeHbl 4118 Hape3aHus cbipa
TBEpAbIX COpToB, xreba, Byrnoyek n
Lokonaga. BapeHbii kapTodens MOXHO
HapesaTb Ha JTOMTUKM TONbKO nocre
oxraXaeHus.

Hacapkvn onsa KpynHom n Merkon

LUMHKOBKUA

[ns LWMHKOBKM (ppyKTOB, OBOLLIEN U
cbipa (Hanpumep, MOPKOBW, Cenbaepes,
KapTodens, cbipa rayaa unm
3MMEHTarnbCKOro Cbipa Hacaakon Ans
KPYMHOW LLMHKOBKU N XpEHa, OPEXOB,
napme3aHCKOro Cblpa — HacaaKow Ang
MESIKOM LLIMHKOBKM).

MoaroTtoBka

OnopHas cTonka

OI'IOpHaﬂ cTonKa ncnonb3yeTca and
pa3nn4HbIX MOﬂeJ'IeVI OCHOBHOrO broka.
B 3aBucumocTu ot Moaenun gormKHa ObITb
yCTaHOBIeHa Haaexallaa BbiCoTa.

=> Psag pucyHkoB [E

1. [ns perynnpoBaHus No BbICOTE AepXuTe
HaXKaToW KHOMKY U pa3aBUHLTE Un
3a[BVHLTE APYr B Apyra 4acTu CTOVKM.
Mpw aTom cneauTe 3a TeM, YTOObI
npom3soLLna gurkcaums KHOMK1 co
LLEEMYKOM.

2. Kopotkas onopHas cTouka:
ans moaenen 6e3 avcnnes.

3. [OnuHHaA onopHasi CToMKa:
Ons Mogenen ¢ ouUCnieem.

NMpumeHeHue

/\ He ncknioueHa onacHoCTb
TpaBMUpOBaHUs!

— 3ameHsnTe Hacagku U yCTpaHanTe
3abvBKy NpogyKTamu TOrNbKO Npu
OTCOEOMHEHHOM OT 3NEeKTPOCETH
npudope.

— Hu B koem cnydae He kacanTech pykamu
OCTPbIX HOXEWM N KPOMOK Ha Hacagkax
ONS PE3KN U LLIMHKOBKM.

— He npocosbiBaliTe pyku B 3arpy304HbIN
natpy6ok.
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— [nsa nogTankveaHus criegyet
Norb30BaTbCs TOMbKO UMEKLLIMMCS B
KOMMIEKTe TornKaTenem.

BHumaHune!
— He cosnaBaiite Tonkatenem Gonbluoe
[aBreHue.

BaxkHo. [NlogrotoBsTE OCHOBHOM OOk, Kak
OMNMCaHO B MHCTPYKLIMK MO SKCMyaTauum.

= Psap pucyHkoB

1. YcTtaHoBuUTe yrroByto nepenady ¢
OTKPbITHIM 3aMUparoLLMM pblYarom,

KaK nokasaHo Ha pUCYHKe, Ha IMaBHbI
NpuBOLA, YEPHOTO LiBETA.

Yka3aHue. YrmoByto nepegady MOXHO Takke

yCTaHOBUTL NoBepHyTon Ha 180°, 4ToGLI

paboTaTb C NeBOW CTOPOHbI Nprbopa.

2. [loBepHuTe yrrosyto nepegady no
4YacoBoOW CTperke, YTOObl MPOYHO
3aKpenuTb ee Ha rMaBHOM NPUBOAE.
3akponTte Ao ynopa 3anuparoLLmi pblyar
Ans drKcaumm yrnoBon nepegaydu.

3. YcTaHoBMWTE MOATOTOBIIEHHYIO NMPUCTABKY
HaKMOHHO Ha NpWBOA, YITIOBOW NepeaaYn.

4. TloBepHWTE NpUCTaBKy NPOTUB YacoBOW
CTperku o ee hukcaLmm co LLEMHKOM.
KHonka pa3bnokmpoBaHusi AOMmKHa
BbICTYNaTb 13 YrIOBOW Nepeaayu.

BHumaHue!

— TpoBepbTe Hagnexallyto BbICOTY
OMOPHOWN CTOMKN.

— [pucTaeka 6onblue He JomKHa
BpaLlaTbCs.

5. BcTaBbTe B KOPMYC HYXXHYHO Hacaaky ans
PE3KM UMK LUMHKOBKM, KaK Noka3aHo Ha
pvcyHke. Crierka noBepHUTE Hacagky oo
€€ MOoJHOW YCTaHOBKM Ha NPUBOAHOWM OCH.

BaxHo. Hacagka He gomkHa BbICTynaTh 3a

npeQens! kopryca.

6. YcTtaHoBMTE 3a)KMMHOE KOmbLO,
COBMECTMB METKY ¢, Kak Mokas3aHo Ha
PUICYHKE.

7. TloBepHUTE 3aXUMHOE KOMbLO NPOTUB
YaCOBOW CTPENKM A0 ero dmkcaumm co
LLIEMYKOM.

8. [logrotosbre NpoayKTbl. KpynHble Kycku
npeaBapuTenbHO M3MENLIUTe, HYTOoObI
OHM MPOXOAUIM B 3arpy304HbIN naTpybok
6e3 HaxaTusl.



9. BcTaBbre BUnKy CETEBOrO LUHYpa B
PO3€eTKy. YCTaHOBUTE NMOBOPOTHbIV
nepekmnyaTenb Ha peKoOMeHOyeMYHo
CKOpPOCTb.

10. MNoacTasbTe No4 NpUCTaBKy NOAXOASLLYHO
€MKOCTb. 3arpy3uTe noaroToBMneHHbIEe
Ans nepepaboTkv NPoayKTbl B
3arpy3o4HbIn NaTpyooK.

11. Cnerka Ha)kaB Ha Tornkarenb,
NPOTOSKHWUTE NPOAYKTbI BHU3.

12. Mocne okoH4aHusi paboTkl ycTaHoBUTE
MOBOPOTHBIN NepeknyaTens B
nonoxenve O. [loxauteck nonHom
OCTaHOBKM NpuBoaa. N3enekute
LUTENCEenbHY0 BUIKY 13 PO3ETKU.

13. BblHbTE TOMKaTenb.

14. [NoBepHUTE 3aXKMMHOE KOIbLO NO
4aCcoOBOW CTPErKe U CHAMUTE ero.

15. BbiHbTE Hacaaky.

16. [lepxka HaxkaTow KHOMKY
pa3broKMpoBaHUsi, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
MO YacoBOW CTPerkKe, YTOObl OHa
ocBoboamnacse.

17. CHMMUTE NpUCTaBKy.

18. OTKpoWiTe 3anMpatoLLMi pblyar Ha
YINOBOW nepefadye, NOBEPHUTE YITOBYHO
nepegavy NpoOTMB YaCOBOW CTPENKU U
CHUMUTE €ee.

m  Ounctute BCe YacTu cpasy nocrne
ucronb3oBaHust. =» «Oyucmka u yxoo»
cMm. cmp. 63

BaxHo. Ecnv B npouecce nepepaboTku
npousonaeT 3abuBka Hacaaku NpogyKTamu,
BbIKMHOUMTE NPUGOP M U3BMEKUTE
LUTENCEenbHYO BUIKY 13 PO3ETKU. BbiHbTE 1
OMOpPOXHUTE HacaaKy. 3aTeM NPOLOIKUTE
nepepaboTKy, Ha4YMHas ¢ wara 5.

Ouuctka n yxop

Mocne kaxaoro npuMeHeHus
UCMONb30BaHHbIE NPUHAAMEXHOCTU LOMKHbI
ObITb TLLATENBLHO OYMLLEHBI.

/A He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

— Hu B KoeM crnyyae He kacanTechb pykamu
OCTPbIX HOXEN M KPOMOK Ha Hacagkax
[N PE3KN 1 LLINHKOBKM.

OuuncTtka 1 yxon ru

BHumaHue!

— He ucnonb3yite motoLLme CpeacTsa,
coaepkaLlme ankoronb Unm CnmpT.

— He ucnonb3ayite metannuyeckune un
OCTPOKOHEYHbIE NPeaMEThI, a Takke
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMMU.

— He npumensanTe rpybyto TkaHb Unm
abpasnBHble YMCTALME CPeacTBa.

— Hwu B k0oem criyyae He MoWTe YrioByLo
nepenavy nof NpoToYHOW BOOOM U B
NoCyAOMOEYHOWN MaLLVHe.

Ha pucyHke [3] nokasaHo, kak 04MCTUTb
oTaenbHble Yactu npubopa.

Yrnoeas nepegava
m [lpoTpuTe yrmnoByto nepenady Msirkon
BMaXXHOWN TKaHbIO U 3aTEM BbICYLLMTE €e€.

Kopnyc, onopHas cTonka u

TOoJNnKaTelnb

m  OuuncTute BCe MnacTMaccoBble AeTanm
MbIfTbHBIM PACTBOPOM M MSATKOM TKaHbLHO
unu rybkon nnubo BeiMONTE KX B
NOCyA0MOEYHOW MaLLVHeE.

m [lanTe BbICOXHYTb BCEM YaCTAM.

Hacapgku

m  OuuncTuTe HacagKku MArkom LLIETKOM C
MCNOsb30BaHNEM LLENOYHOIO MOLLIErO
pacTtBsopa.

m [laiiTe BbICOXHYTb BCEM YaCTHAM.

YkasaHue. [pu nepepabotke, Hanpumep,

MOPKOBM Ha NacTMaccoBbIX AeTansix MOXeT

MOSIBUTLCH LIBETHOW HaneT. Ero MoxHo

yOanuTb C MOMOLLIbIO HECKOSBKUX Kanernb

pacTuTensHoro macna.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobov NpaBo Ha BHECEHME
N3MEHEHUN.
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kk TwicTi peTTe nanganaHy

TuicTi peTTe nanganany

Byn kemekwi kypan MUM9 («OptiMUM» cepusicbiHAarbl)
acyunnik KombamHbiHa apHanfaH. ACyu KOMbanHbIHbIH KonaaHy
Typasnbl HYCKaynbIfblH €CKepiHi3.

Ocbl kemekLi Kypanga ewkawaH 6acka KypblnfFbinap yLiH
navganaHbaHbl3. Tek XXuHakTarbl benwekTepai nanganaHbiHpbI3.
Ocbl kKemekLUi Kypan asblK-TYNiKTepai Kecy, Typayfa apHarsfaH.
©HaenerTiH a3blk-TynikTepae KkatTbl benwekTep 6onmaybl THiC
(MbIcansl, cymek).

byn kepek-xapaktapabl 6acka Hapcenepai Hemece 3atTapabl eHaey
YLiH KongaHyfra 6onmangbl.

Kayinci3aik Hyckanapbl

/\ XKapakart any Kayni
m TONTbIpY WaxTacbiHa TUMEHI3. TeK XXnHakKTafbl 6acKbILWThI
nanaanaHbiHbI3!

m Kecy xaHe ycaTkbIlW KOHAbIpManapAblH ©TKip Nbilakrapbl MeH
ylITapblH eLlKalwaH yctamaHbl3. KoHabipManapabl Tek goManak
LUETIHAE YCTaHbI3.

m Kepek-xapaktapabl TEK TOMbIK XUHANFaH Kynge nanganaHbiHbI3.
Kepek-xapakrapabl TEK ©3iHe TUICTi XXyMbIC KyniHOe
nanganaHbiHbl3. BypbiwTel 6€epinicTi TEK Kapa Heri3ri XXeTekTe
nangananblHpl3. Kepek-xapakTapabl TEK kaHa OybIiM KeTeri
TOKTan TypraHblHOA XaHe Kabeni anekTp po3eTkacbiHaH
LWblFapbififaHblHAA €Hri3iHi3 HeMece LUblFapblHbI3.

A Haszap ayaapbiHbI3!

m TonTbipy WaxTacbiHAa Hemece KopnycTta ewwbip berge aeHe
XKOKTbIFbIH €CKepiHi3. 3aTTapMeH (Mbicarnbl, Nbiwak, KacblkK)
TONTbIPY LLAXTacblHO4A HEMECE LUblFapy TecCiriHAe iCTEMEH3.

m KoHablpmanapgbl Tek TmicTi 6ypbiwThl 6epinicneH (MUZ9AD1 -
XMHaKTa >O0K) nanganaHbiHbI3.

MaHbI3abI!

Kepek-xapakTbl 8p nanganaHygaH CoOH HeMece y3akK yakbIT

nanganan6ban xxypreHae abaeH TasanaHpl3. =» « Tasanay xoHe

Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 67
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>Kannbl manimettep kk

Xannbl manimeTtTep

BeTTiK XafblHaH »albin allblHbI3.
= [\ cyperi:
1 Kecy xaHe Typay KOHAbIpMachl
Kopnyc TonTblpy WwaxracbiMH
3 kopnycbiHaa 6enri
ToKTaTKbILL cCakMHa
Benrinep xaHe TOKTaTKbILW CakuHa
YKeTekwi 6enagemi
Tipey (OwikTiri @3repertiH)
Wtepriw
2 KoHablpFbinap

a Kecy KoHAObIPFbICHI, KanblH

b Kecy KoHAObIPFbICHI, XXyKa

C ¥caTKblLW KOHABIPFbICHI, ipi

d ¥caTKblW KOHABIPFLICHI, yCakK
3 BypbiwTbIK 6epinic*

a Tycrik 6enriney (kapa)

b blcbipma TyTKbILWBI

¢ bocaty Tynmeci

d KoHablpma yLUiH xeTek
* Kocankbl kepek-xapakrap
MaHbI3abl: GypbIWTHI Bepinic kepek-
Xapakrap KoMnnekTiHae oK. Kepek-
Xapakrapabl TEK TUICTi OypbILUTbI
6epinicneH nanganaHyra 6onagbl.
Erep cisge TemeHaeri kepek-xxapakrap
Gap 6orca, X1HakTafbl OypbIWThl BepinicTi
nanganaHyfa 6onagpi:
MUZ9HA1, MUZ9FW1 (eTTapTKblILL)
Hemece MUZ9PP1 (kecne anfbl
KOHAbIpMach!).
YKaHa OypblwThl GepinicTi AyKeHHeH
HemMece KIMUEHTTEP KbI3METIHEH arnyfa
6onagbl (MUZ9AD1).

Q 0 Q0T

BipiHwi nampganaHypaH
anAabiH

YKaHa kepek-xapakrapabl nanganaHyaaH
anablH OHbI TOMbIK aLUbIn, Ta3anan Tekcepy
THic.

Ha3sap ayaapbiHbi3!

3akbivaanFaH Kepek-xapakTtapAbl eLlkatlaH

icke KocnaHpbI3!

m Bapnbik kepek-xapakrapabl opamaaH
WbIFapbin 6ap opam mMatepuarbiH anbin
KOMbIHbI3.

m  Bapnbik 6enikTepiH TONbIKTbIFbIH
TeKkcepin KepiHeTIH 3usaHAapbl 6apnbiFbiH
TekcepiHis. = [\ cyperi

m  Anfalkbl nanganadygaH angbiH
o0paeH Tazanan KypraTbiHbI3.
=> « Tazanay xeHe Kymy» MbiHa 6emmi
KapaHbi3: 67

TycrTik 6enriney

Heriari KypbINFbIHbIH XXeTEKTEPiHIH TycTepi
Typni (kapa, capbl aHe Kbi3bis1). Ocbl TYCTiK
Genriney Kepek-xapakrapaa ga Tabbinagbl.
Ocbl kepek-xapakTapabl TEK Kapa Heriari
XeTekTe nanganaHbliHbI3.

TaHGanap meH Genrinep

TaHba MaraHachbl

ToKTaTKbILL CakMHaHbI

3 benriciHe opHaTbIHbI3
(=»> cypeT [@ 6) xxaHe caraT
TiniHe Kapchbl TipenreHwle
OypbIHbI3 (= cypeT [d 7).

v
[ ]

Kecy xaHe Typay
KOHAbIPFbINapbI

Xbingamablk 60MbIHLWA YCbIHbICTAp

7  Kecy KoHAbIpfFbinapsl, Typay
KOHAbIPFbINapbl

M  Ochbl kepek-xapakTapMmeH

QA nanpanaHyra xxapamangbi!
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kk JanbiHoay

Kecy-Typay KOHAbIpFbINapbl —
KanbIHKyKa

YKemic oeHe KeKkeHicTepai KarnblH XaHe >yKa
JeHrenekTepre Kecy yLiH (Mbicansl, cabia,
Gangpblpkek, konbpabu, kapTon, Kusp).
Hyckay: Keckil KOHABIPFbI KaTThbl ipiMLLIK,
HaH, 6enke HaH MeH LoKonaaThl TypayFa
apHanmaraH. lNicipinreH KapTonTbl TEK CybIK
KyWiHAae TypaHpi3.

Kecy-Typay KOHAbIpFbinapbl —

ipi / manga

KekeHic, eMmic neH ipiMLWikTi yryre
apHanfaH(mblcanbl. cabi3, 6anabipkek,
KapTton, royaa, aMMeHTanep ipi
KOHObBIPFBIMEH HEMECE aKKerKek,
XaHfFakTap, napmesaH ipimwiri manga
KOHObBIPFBIMEH).

DanbiHpay

Tipey

Tipey Herisri KypbInfFbIHbIH, TYpni ynrinep
YLWiH KorngaHagpl. Ynrire 6ainaHbiCTbl peTTe
OypbIC BUIKTIKTI peTTey Kepek.

=> cypeTtTep katapbl [E

1. BWiKTiriH peTTey yLwiH TyhMeLwlikTi 6ackin
ycTan GenLuekTepiH axapbITbiHbI3
Hemece XuHaHpI3. OHAa TyUMeLLiK
€CTinin TipenreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

2. Kbicka Tipey:
[wvcnnewcis ynrinep yLwiH.

3. ¥3blIH Tipey:
Owvcnnewi 6ap ynrinep yLuiH.
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Manpanany

A »KapakatTaHy Kayni 6ap!

Tek KypbInfbiHbl LWbIFapbIN
KOHAbIPFbIapabl anMacTbIpblHbI3
HemMece ThIfbINIFaH asblK-TyniKkTepai
arnbin TacTaHpl3.

— Kecy xeHe ycaTKbILL KOHAbIPManapablH,
OTKIip MbllLaKTapbl MEeH yLUTapbIH
eLlKallaH ycTamMaHbl3.

— TonTblpy WaxTacbiHa KONIMEH TUMEH,3.

—  KbINMXbITY YLIH TEK XXNHaKTaFbl
GackbILWThlI NanganaHbIHpI3.

Hasap ayaapbiHbi3!

— BbackplilwneH KaTTbl 6acnaHpl3.

MaHbI3abl: Herisri KypbinfbiHbI 6ac

HycKayaa cunatTanfaHgan AanbiHOaHbI3.

=> cypeTTep KaTapbl

1. BypbIWwTbIK OepinicTi awbik GyratTay
TYTKbILBIMEH KOpPCETINreHaen kapa
HETI3ri XKETEKKE OMbIHbBI3.

Hyckay: BypbiwTbik 6epinicti 180°-ke

Oypan opHaTy MyMKiH, 6yn KOpnyCTbIH CON

XafblHOa icTey YLWiH Kepek 6onaapi.

2. BypbiwThIK GepinicTi caraT TiniMeH
Heri3ri )xeTekTe GekiTinreHwe oypaHbI3.
ByraTTay TYTKbILLbIH TONbIK Xabbin
OYpPbILITLIK )XeTeKTi OyFaTTaHbI3.

3. [JanbiHaanfaH KoHAbIPMaHbl KUCIK
peTTe OypbIlTLIK OepinicTiH XeTeriHe
KOMbIHbI3.

4. KoHablpMaHbl caraT b6afbITbiHA
Kapcbl bypan on ecTinin TipenreHwe
anbin TactaHpl3. bocaty TynmeLdiriH
OYpbIWTBIK OGEPINniCTeH LWbIFYbI TUIC.

Ha3sap ayaapbiHbi3!

— TipeyaiH AypbiC OMIKTIriH TEKCEPIHI3.

— KoHgpbipmaHbl 6acka GypanmMaybl THic.

5. KepekTi yry Hemece Kecy KOHObIPFbIChIH
CypeTTe KepceTinreHaen kopnycka
canbiHbI3. KOHAIPFbIHBI XXETEKLLI
Oengemige TypraHwa a3 bypaHbI3.

MaHbI13abl: KOHOBIPFbI KOPNYCTaH LWblKnamn

TYpYbI THIC.

6. ToKTaTKbIL CakuHaHbl, CypeTTe
KepcerTinrenaen g GenriciHoe
OpHaTbIHbI3.



7. TokTaTKbll CakuMHaHbl caFaT TiniHe
Kapcol TipenreHiwue 6ypbIHbI3.

8. AB3bIK-TYyMiKTi JarblHAaHbI3. YIIKEH
Benwektep Gacbinmar TONTbIPY
LIaxTacbliHa Kipyi YLUiH YrKeH
OernwekTepai anabiMeH ManganaHbi3.

9. AwaHbl po3eTKara >alnfaHbl3.
AVHanManbl axblpaTKbILWUTbl YCbIHbIMFaH
XblNAaMAbIKKA KOMbIHbI3.

10. Can bigbICTbl KOHABIPMA acTbiHa
KOVbIHbI3. [JavibiHaanFaH asblK-Tymik
©HIMAEpPiH TONTBIPY LWaxTackiHa
canblHpI3.

11. TanTayblwneH a3bik-TynikTepai a3
facbIn TONTbIPY LWaxTacbiHA TOMEHTe
canblHpI3.

12. Erep xymbiC aga 6onraH 6onca,
ariHanvarns! axblpaTkpiwtel O
KadamblHa KOMbIHbI3. YKeTek ToKkTaraHLa
[OeWiH KyTiHi3. ALlaHbl LWbIFapbIHbI3.

13. TanTaybIWThI LWbIFAPbIN anbiHpI3.

14. ToKTaTKbILW CakMHaHbI caraT bafbITbiHAA
Oypan, anbin TacTaHpI3.

15. KOHABIPFbIHbBI LELLIiHI3.

16. bocaTy TymMeLuiriH 6acbin yctan
KOHAbIPMaHbI caFaT TiniMmeH 6ocaraHLla
OypaHpI3.

17. KoHAbIpMaHb! LLELLiHi3.

18. ByraTTay TYTKbILIbIH OYpPbILLTHIK
GepinicTe awwbin cafaT TiniHe Kapchbl
Oypan weLwliHi3.

m bBapnbik 6enwektepai naiganaHygaH
COH TasarnaHpl3. =» « Tazasnay xeHe
Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbI3: 67

MaHbI3abI: erep KOHObIPFbINAp eHAipy
KesiHAe a3blK-TyMikneH ThbIFbIbIN Kanca,
KYPbIFbl MEH Xeni alblpblH LUblFapbIHbI3.
KoHabIpfFbiHbI LWeLlin 6ocatbiHpl3. COCbIH
eHaipyai 5-kagamaaH xanfacTblpbiHbI3.

Tasanay xaHe KyTy kk

Tazanay XXaHe KyTy

ManpanaHrFaH kepek-xapakrapgbl ap
naviianaHygaH CoH Tasanay Tuic.

/\ XKapakatTaHy kayni 6ap!

— Kecy xoeHe ycaTKbILL KOHAbIPManapablH,
OTKip MbllLaKTapbl MEH YLUTapbIH
eluKallaH yctaMmaHpi3.

Hasap ayaapbiHbi3!

— KypamblHOa cnvpT Hemece
ankoronb 6ap Tazanay KypangapbiH
narnpanaHbaHpi3.

— OTKip, YWTbIK HEMece MeTanapl
3aTTapabl nanganaH6aHbI3.

— Ewkangan kpipfbil cypTKilWTEepai
Hemece Tasanarblll Kypangapabl
narnpanaHbaHpi3.

— BypblWwTbIK GepinicTi elKallaH aFraTblH
CYMEH Ta3arnaHbl3 HEMeCe Xyy
MallnHacbIHA canblHpbI3.

B cypeTiHae GyiibIMHbIH GernLekTepiH
Tasanay Tacingepi kepceTinreH.

BypbIWwTbIK Oepinic
m  BypbiwThIK GepinicTi )xymcak, AbIMKbIN
LwybepekTi cypTin COCbIH KypFaTbIHbI3.

Kopnyc, Tipeyil xaHe TanTayblILl

m  Bapnbik nnactuk GentekTepiH cinTi
epiTiHAICI >xaHe xymcak wybepekneH/
ryGkaMeH TasanaHbl3 HeMece bifibIC
XKYFbILL MalUMHaFa canbiHpi3.

m Bapnbik 6enwektepai KenTipiHi3.

KoHAablIpFbinap
m  KoHAablpFbinapabl CinTi epiTiHAiCiMeH
KoHe XyMcak LybepekneH TasanaHbi3.
m Bapnbik 6enwektepai KenTipiHi3.
Hyckay: mbicanel, Cabi3 cusakTbl eHimaepai
eHAereHae nnacTmaccagaH xkacarnfaH
GenwekTtepi 60anbIn KeTyi MyMKiH. Onapabl
ecimaik Taram ManablH GipHelle TaMLUbIChI
apKbInbl KeTipyre 6onaaebi.

©asrepicTep cakTtangsl.
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001073379 970523
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