eXQUISIT

Bedienungsanleitung
und
Installationsanweisung
far
Elektro-Einbackofen mit Heisluft

EBEGS-1 H

Zum Einschalten des Backofens den Ein/Ausschalter betétigen.
Siehe Hinweise Kapitel 9.

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde

Wir danken lhnen fir den Kauf unserer Elektro-Einbauherde. Sie haben gut
gewabhlt. Ihr Exquisit-Gerat wurde fir den Einsatz im privaten Haushalt gebaut
und ist ein Qualitatserzeugnis, das hochste technische Anspriiche mit
praxisgerechtem Bedienkomfort verbindet — wie andere Exquisit-Gerate auch,
die zur vollen Zufriedenheit ihrer Besitzer in ganz Europa im Einsatz stehen.
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1 Einleitung

Bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte diese
- Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Sie enthéalt wichtige
Sicherheitshinweise fur die Installation, den Betrieb und den
Unterhalt des Geréates. Eine korrekte Bedienung tragt wesentlich zur
effizienten Energienutzung bei und minimiert den Energieverbrauch im
Betrieb.

Eine unsachgemale Verwendung des Gerétes kann gefahrlich sein,
insbesondere fir Kinder.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung zum spateren Nachschlagen auf.
Geben Sie sie an eventuelle Nachbesitzer weiter. Bei Fragen zu Themen, die
in dieser Gebrauchsanweisung fir Sie nicht ausfihrlich beschrieben sind,
kontaktieren Sie den Kundendienst.

2 Entsorgung von Geraten

Entsorgungsvorschrift 2002 / 96 / EC - WEEE

Sie stellt sicher, dass das Produkt ordentlich entsorgt wird. Durch die

umweltfreundliche Entsorgung stellen Sie sicher, dass eventuelle

gesundheitliche Schaden durch Falschentsorgung vermieden werden.
Das Symbol der Tonne auf dem Produkt oder den Begleitpapieren zeigt an, dass
dieses Gerat nicht wie Haushaltsmiill zu behandeln ist. Stattdessen soll es dem
Sammelpunkt zugefuhrt werden fir die Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Geratschaften.

E Dieses Gerat ist ausgezeichnet It. Vorgabe der Europaischen
I

Die Entsorgung muss nach den jeweils ortlich gultigen Bestimmungen vorgenommen
werden. Fur weitere Informationen wenden Sie sich an lhre ortliche Behorde oder
Entsorgungsfirma.

Machen Sie ausgediente Altgeréte vor der Entsorgung unbrauchbar:
Kinder kbnnen Gefahren, die im Umgang mit Haushaltsgeréaten liegen, oft nicht

erkennen. Sorgen Sie deshalb fur die notwendige Aufsicht und lassen Sie Kinder
nicht mit dem Gerat spielen.
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3 Sicherheit
3.1 Sicherheitshinweise

Alle Sicherheitshinweise in dieser Gebrauchsanweisung sind mit einem
Warnsymbol versehen. Sie weisen frihzeitig auf mogliche Gefahren hin. Diese
Informationen sind unbedingt zu lesen und zu befolgen.

3.2 Erklarung der Sicherheitshinweise

@ WARNUNG

bezeichnet eine geféahrliche Situation, welche bei
Nichtbeachtung zum Tod oder zu schwerwiegenden Verletzungen fuhren
kann!

ﬁ VORSICHT
bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zu

leichten oder massigen Verletzungen fuhren kann!

WICHTIG
bezeichnet eine Situation, welche bei Nichtbeachtung erhebliche Sach- oder

Umweltschaden bewirken kann!

3.3 Allgemeine Sicherheitshinweise

e Schalten Sie im Notfall sofort die Sicherung aus.

WARNUNG

e Berluhren Sie niemals ein elektrisches Gerat, wenn lhre Hande oder
FufRe nass sind oder wenn Sie barful3 sind.

e Benutzen Sie niemals ein elektrisches Gerat im Freien.

e Die elektrische Sicherheit dieses Gerates ist nur garantiert, wenn das
Gerat an ein einwandfrei geerdetes System angeschlossen wird und
den elektrischen Sicherheitsnormen entspricht. Der Hersteller lehnt
jegliche Verantwortung ab, falls diese Anweisungen nicht befolgt
werden.

e Ein beschéadigtes Stromversorgungskabel muss unverziglich durch den
Lieferanten, Fachhandler oder Kundendienst ersetzt werden. Wenn
Kabel oder Steckerverbindungen beschéadigt sind, dirfen Sie das Geréat
nicht mehr benutzen.
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e Ausser den in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Reinigungs-
und Wartungsarbeiten dirfen keine Eingriffe am Gerat vorgenommen
werden

A WARNUNG
kj Warnung vor Verbrennungen, Feuergefahr und Hitzeschaden

Unmittelbar nach dem Grillen, Kochen oder Backen sind Backraum,
Heizkorper, Backbleche, Fettpfanne und Grillrost noch sehr heil3!
Schuitzen Sie sich deshalb mit Topflappen oder geeigneten Handschuhen,
wenn sie Grillrost bzw. Backbleche, Fettpfannen entnehmen.

An der Decke des Backraumes befinden sich sichtbare Heizstabe. Diese
kdnnen extrem heil} sein.

Vermeiden Sie deshalb unbedingt jegliche Bertihrung mit den Heizstében
wahrend des Betriebes, wenn Sie z.B. ein Backblech, Fettpfanne bzw.
Grillrost in den Backofen einschieben oder herausnehmen.

Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich schnell! Nutzen Sie das Gerat
keinesfalls unbeaufsichtigt. Verwenden Sie das Gerat nie zum Heizen eines
Raumes!

VORSICHT
Emaille-Beschichtung

Bei der ersten Inbetriebnahme wird die Emaille-Beschichtung eingebrannt.
Sorgen Sie unbedingt fiir gute Bellftung des Raumes wegen starker
Geruchs- und moglicher Rauchbildung.

Wahrend des normalen Gebrauchs kann es zu farblichen Veranderungen der
Emaille-Beschichtung kommen. Dies ist vollig normal und stellt keine
Beeintrachtigung der Funktion und der sonstigen

Gebrauchseigenschaften des Gerates dar und ist deshalb kein Mangel im
Sinne des Gewahrleistungsrechtes.

3.4 Besondere Sicherheitshinweise

Sicherheit von Kindern und Personen mit eingeschréankten Fahigkeiten

@ WARNUNG
J Verpackungsteile (z. B. Folien, Styropor) kdnnen fur Kinder gefahrlich sein.
Erstickungsgefahr! Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

@ vrwe .

'  Dieses Gerét ist nicht daftr bestimmt, durch Personen (einschliel3lich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen,
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benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Geréat zu benutzen ist. Kinder sollten
beaufsichtig werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét
spielen.

4  Bestimmungsgemasse Verwendung

Der Standherd ist fur die Verwendung im privaten Haushalt bestimmt. Er
eignet sich zum backen, kochen und garen von Lebensmitteln. Jede dariber
hinaus gehende Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemass. Wird das
Gerat zweckentfremdet oder anders als in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben bedient, kann vom Hersteller keine Haftung fir eventuelle
Schaden tbernommen werden.

Zur bestimmungsgemassen Verwendung gehort auch die Einhaltung der vom
Hersteller vorgeschriebenen Betriebs- und Wartungsbedingungen. Umbauten
oder Veranderungen an dem Standherd sind aus Sicherheitsgrinden nicht
zulassig.

5 Gerat auspacken

Die Verpackung muss unbeschadigt sein. Uberprifen Sie den Standherd auf
Transportschaden. Ein beschadigtes Gerat darf auf keinen Fall in Betrieb
genommen werden. Wenden Sie sich im Schadensfall an den Lieferanten.

Verpackungsmaterial
e Achten Sie auf eine umweltgerechte Entsorgung.

Transportschutz entfernen
e Das Gerat sowie Teile der Innenausstattung sind ftr den Transport

geschutzt. Entfernen Sie alle Klebebéander auf der rechten und linken
Seite der Geréatetur. Klebertickstande kdnnen Sie mit Reinigungsbenzin
entfernen. Entfernen Sie alle Klebebander und Verpackungsteile auch
aus dem Inneren des Gerates.
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Lieferumfang

Zum Lieferumfang des Gerates gehdoren:

Backblech Bratblech

Baking tray-

Grillrost Untersetzer Grillrost

(Abbildungséahnlich)

**Set bestehend aus: Side Racks mit Teleskopauszug kann beim
Kundendienst bestellt werden. Kostenpflichtig. Kundendienstadresse siehe Kapitel 16 **
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6 Beschreibung des Geréates
6.1 Technische Daten

Technische Daten EBE65-1 H
Schutzklasse I
Energieverbrauch[kWh] I
Backofen Volumen [L] 0.79
Abmessungen Einbauherd 59.5x59.5x57.5
(HxBXT) [cm]

Elektrischer Anschluss Spannung 220-240/50
/ Frequenz [V/HZz]

Anschlussleistung [kW] 3.1
Gerauschentwicklung [dB] 51
Geweicht unverpackt [kg] 31

*Technische Anderungen vorbehalten.

Alle geratespezifischen Daten des Energielabels sind durch den
Geratehersteller nach europaweit genormten Messverfahren unter
Laborbedingungen ermittelt worden. Sie sind in der EN ISO50304
festgehalten. Der tatsachliche Energieverbrauch der Gerate im Haushalt hangt
nattrlich vom Aufstellungsort und vom Nutzerverhalten ab und kann daher
auch hoher liegen als die vom Geratehersteller unter Normbedingungen
ermittelten Werte.

Der Fachmann kennt diese Zusammenhange und fihrt die Prifungen mit
speziellen Messgeraten nach den gultigen Normen durch.

7 Installation
7.1 Aufstellen

Das Gerét soll in einem gut belifteten und trockenen Raum stehen. Die
Umgebungstemperatur wirkt sich auf den Stromverbrauch und die
einwandfreie Funktion des Geréates aus.
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WICHTIG

Die Fisse des Elektroherdes sollen stabil auf dem Boden stehen und nicht
wackeln.

Das Netzkabel darf niemals eingeklemmt oder abgedeckt werden. Ein
beschadigtes Netzkabel darf nur vom technischen Kundendienst
ausgewechselt werden.

Die Abdeckhaube des Herdes vorsichtig 6ffnen und schliessen. Dadurch
verhindern Sie Schaden im Email.

Benutzen Sie das Geréat nicht zweckentfremdet (z.B. zum Heizen von
Raumen, usw.)

Den Griff wahrend des Transports oder Reinigens nicht festhalten oder
daran ziehen.

Kinder dirfen das Gerat nicht ohne Aufsicht benttzen.

Nach Beenden des Gar-Vorgangs darauf achten, dass alle Kochplatten
ausgeschaltet sind.

7.2 Einbau

Wichtige Hinweise

1. Dieses Gerat sollte von einem Fachmann eingebaut werden. Auf
ausreichende Beliftung wahrend des Betriebes ist zu achten.

2. Die Einbaumobel sollten eine Temperaturbestandigkeit entsprechend

der EEC- Direktive von 120°C aufweisen.

Die Luftzirkulation auf der Rickseite des Gerates muss vorhanden sein.

Legen Sie keine schweren Gegenstande auf die Tur, stitzen Sie sich

nicht darauf ab und tragen Sie das Gerat nicht am Turgriff.

B w
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7.3 Vor der ersten Inbetriebnahme

Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien. Prifen Sie ob sich das
Geréat im einwandfreien Zustand befindet. Bei Zweifel das Geréat nicht
benutzen und den Kundendienst kontaktieren.

Vor dem ersten Gar-Vorgang darauf achten, dass der Backofen leer und die
Backofenttr geschlossen ist, den Ofen zwei Stunden lang bei
Maximaltemperatur vorheizen. Dadurch wird der Schutzfilm im Ofeninneren
eingebrannt und die damit verbundenen Dampfe und Gerlche kénnen
entweichen. Wéahrend des Vorgangs auf gute Bellftung in der Kliche achten.
Es kann zu geringftigiger Rauchbildung kommen, dies ist normal und kein
Grund zur Besorgnis.

7.4 Gerat am Stromnetz anschliessen

Elektroanschluss

WICHTIG

Der Elektroanschluss an samtlichen Herden und Einbaugeraten darf nur durch
einen konzessionierten Elektroinstallateur unter Berticksichtigung der
Vorschriften des Ortlich zustandigen Energieversorgungsunternehmens
vorgenommen werden. Der Elektroinstallateur muss vor Anschluss des
Gerates feststellen, ob die vorhandene Netzspannung mit der Nennspannung
des Geréates Ubereinstimmt.
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8 Betrieb
Bedienblende Model EBE65-1H

1 2
3

= = Kl

l .
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|

; |
5 | 6

1 Backofenfunktionswahler

2 Temperaturregler Knopf

3 Backofenttr

4 Stufen-/ Zeitregler / reduzieren
5 Stufen-/ Zeitregler bestatigen
6 Stufen-/ Zeitregler erh6hen

9 Inbetriebnahme und Gebrauch des Backofens

Vor dem ersten Gebrauch sollten Sie Ihren Backofen griindlich reinigen.
Entnehmen Sie die Zubehdrteile und wischen Sie diese feucht ab. Dann
trocken Sie die Zubehorteile und legen die wieder in den Backofen.
Verwenden Sie hierzu keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.
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WICHITG
*** Um den Backofen einzuschalten muss vorab die Uhr eingestellt  ***
*** werden. (Funktionsbeschreibung siehe unten) hx

Bevor Sie den Backofen benutzen, sollte dieser 45 Minuten bei einer
eingestellten Temperatur von 250°C aufgeheizt werden, damit mdgliche
Fertigungsriuckstande verbrennen. Eine hierbei auftretende
Geruchsbelastigung ist normal. Sorgen Sie bitte flir eine gute Bellftung des
Raumes.

Nach Beendigung dieses Vorgangs ist der Backofen fir die Nutzung geeignet.

Einstellen der Uhrzeit:
e Werksseitig ist die Uhr auf 12:00 Uhr eingestellt und die voreingestellte
Standardkochdauer bei Timer-benutzung ist 1 Stunde.

e Driicken Sie die "OK"-Taste 1x, die "12" beginnt zu blinken. Mit den Tasten A
und ¥ stellen Sie die jeweilige Stunde ein. Driicken Sie die "OK"-Taste

erneut und "00" beginnt zu blinken. Mit den Tasten Aund Y stellen Sie die
jeweiligen Minuten ein. Driicken Sie "OK" 4 x, Uhrzeit ist eingestellt und
Timer ist im neutralen Modus (Tageszeitmodus)

***Der Backofen ist betriebsbereit***.

e Ein- und Ausschalten des Backofens fir den manuellen Betrieb (s. Sofortstart):
o Vor Benutzung des Backofens muss dieser eingeschaltet werden.
o Durch Driicken der OK-Taste fur 3 Sekunden schalten Sie den

|
Backofen ein. Ein/Aus-Symbol leuchtet.
o Durch Dricken der OK-Taste schalten Sie den Backofen aus. Zur
Bestatigung blinkt die Stundenanzeige 5 x.

1. Sofortstart des Backofens ohne Timerfunktion

Der Backofen ist eingeschaltet, wenn -Symbol leuchtet.

Stellen Sie Heizart und Temperatur mittels der jeweiligen Bedienkndpfe ein. Der
Backofen beginnt sofort ohne Timerfunktion zu arbeiten, bis Sie die Heizart- und
Temperatureinstellungen auf "0" stellen oder den Backofen ausschalten (s.o.).

2. Backdauereinstellung

Der Timer befindet sich im neutralen Modus (s.0.).

Drucken Sie die "OK"-Taste 1x, das Backdauer-Symbol und die Stundenanzeige
blinken. Mit den Tasten A und Y stellen Sie die jeweilige Stunde ein. Drucken Sie
die "OK"-Taste erneut und die Minutenanzeige beginnt zu blinken. Mit den Tasten A
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und Y stellen Sie die jeweiligen Minuten ein. Wahlen Sie die Heizart und
Temperatur aus. Der Backofen startet nach ca. 10 Sekunden.
Das Backdauerende wird optisch und akustisch angezeigt. Ein Signalton ertont 10 x

und das blinkt.

Dricken Sie die "OK"-Taste 4x um in den neutralen Modus zuriickzukehren.

Sie kbnnen den Backvorgang jederzeit vorzeitig beenden, wenn Sie
Temperaturschalter und Heizartschalter auf "0" setzten oder den Backofen
ausschalten (s.o0.).

Beispiel
Die aktuelle Uhrzeit ist 15:30.
Sie mochten mit Umluft bei 250°C fir 1 Std und 15 Min. backen.

Dricken Sie die "OK"-Taste 1x und -Symbol und "0" blinken. Stellen Sie die

Backdauer ein. Mit der Taste A stellen Sie die 1 Stunde ein. Driicken Sie die "OK"-

Taste erneut und die Minutenanzeige beginnt zu blinken. Mit den Tasten A stellen
Sie 15 Minuten ein. Driicken Sie die "OK"-Taste. Der Backofen startet nach ca. 10
Sekunden. Im Display wird die Restbackdauer angezeigt.

3. Backzeitende (Uhrzeit, zu der der Backofen abschaltet)
Der Timer befindet sich im neutralen Modus (s.0.)

Dricken Sie die "OK"-Taste 4x.

Backzeitende-Symbol und Stundenanzeige blinken. Stellen Sie nun das

Backzeitende ein. Mit den Tasten A und ¥ stellen Sie die jeweilige Stunde ein.
Dricken Sie die "OK"-Taste erneut und die Minutenanzeige beginnt zu blinken. Mit

den Tasten Aund Y stellen Sie die jeweiligen Minuten ein. Wahlen Sie die Heizart
und Temperatur aus. Der Backofen startet nach ca. 10 Sekunden und schaltet zur
vorgewahlten Uhrzeit ab. Die Symbole + blinken. Das Backzeitende wird

optisch und akustisch angezeigt. Ein Signalton ertont 10 x und das blinkt.
Dricken Sie die "OK"-Taste 4x um in den neutralen Modus zurtickzukehren.

Sie kénnen den Backvorgang jederzeit vorzeitig beenden, wenn Sie
Temperaturschalter und Heizartschalter auf "0" setzten oder den Backofen
ausschalten (s.o.).

Beispiel:
Die aktuelle Uhrzeit ist 15:30.
Sie mochten mit Umluft bei 250° backen und der Backofen soll um 16:30 abschalten.

Drucken Sie die "OK"-Taste 4 x bis -Symbol blinkt. Stellen Sie die Uhrzeit 16:30h
ein. Mit den Tasten A und Y stellen Sie die jeweilige Stunde ein. Driicken Sie die
"OK"-Taste erneut und die Minutenanzeige beginnt zu blinken. Mit den Tasten A und
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Y stellen Sie die jeweiligen Minuten ein. Wahlen Sie die Heizart und Temperatur
aus. Der Backofen startet nach ca. 10 Sekunden und schaltet um 16:30h ab.

4. Startzeitverzogerung mit Backdauereinstellung

Der Timer befindet sich im neutralen Modus (s.0.).

Es muss immer zuerst die Backdauer eingestellt werden.

Dricken Sie die "OK"-Taste 1x, das Backdauer-Symbol und die Stundenanzeige
blinken. Mit den Tasten A und ¥ stellen Sie die jeweilige Stunde ein. Dricken Sie
die "OK"-Taste erneut und die Minutenanzeige beginnt zu blinken. Mit den Tasten A
und Y stellen Sie die jeweiligen Minuten ein.

Dricken Sie die "OK"-Taste 2x, das Backzeitende-SymboI und die
Stundenanzeige blinken. Stellen Sie nun das gewiinschte Backzeitende (Uhrzeit) ein.

Mit den Tasten A und ¥ stellen Sie die jeweilige Stunde ein. Drucken Sie die "OK"-

Taste erneut und die Minutenanzeige beginnt zu blinken. Mit den Tasten Aund V¥
stellen Sie die jeweiligen Minuten ein.

Stellen Sie Heizart und Temperatur ein. Der Backofen startet automatisch, +

blinken. Der Backofen schaltet zur zuvor eingestellten Uhrzeit, nach Ablauf der
gewinschten Backdauer, ab.
Das Backzeitende wird optisch und akustisch angezeigt. Ein Signalton ertont 10 x

und das blinkt.

Driicken Sie die "OK"-Taste 4 x um in den neutralen Modus zuriickzukehren.

Beispiel:

Aktuelle Uhrzeit 15:30h. Sie mochten, dass der Backofen um 17:30h abschaltet und
vorher mit 250°C Umluft fir 45 Minuten gebacken hat.

Stellen Sie die Backdauer wie 0. beschrieben ein. AnschlieRend driicken Sie die

"OK"-Taste 2x und das -Symbol blinkt. Stellen Sie die Uhrzeit auf 17:30h und
dricken OK.

Wahlen Sie Heizart und Temperatur aus. Das Gerat startet automatisch und schaltet
um 17:30h ab, nachdem es zuvor 45 Minuten in Betrieb war.

Ein-/Auszustand

Backdauer

Backzeit / Startverzégerung

OK Bestatigung / Weiter
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A Hochzahlen

Y Runterzahlen

Vor dem ersten Gebrauch sollten Sie lhren Backofen griindlich reinigen. Um
die Beleuchtung im Backofen einzuschalten, wahlen Sie eine
Backofenfunktion und stellen Sie die Temperatur auf 0°C.

Entnehmen Sie die Zubehdrteile und wischen Sie diese feucht ab. Dann
trocken Sie die Zubehorteile und legen die wieder in den Backofen.
Verwenden Sie hierzu keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.
Bevor Sie den Backofen benutzen, sollte dieser 45 Minuten bei einer
eingestellten Temperatur von 250°C aufgeheizt werden, damit mégliche
Fertigungsriuckstande verbrennen. Eine hierbei auftretende
Geruchsbelastigung ist normal. Sorgen Sie bitte flr eine gute Bellftung des
Raumes.

Nach Beendigung dieses Vorgangs ist der Backofen fir die Nutzung geeignet.

Backofen mit natirlicher Konvektion

Das Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und Grillhitze* (sofern vorhanden)
erfolgen. Die Betriebsteuerung dieses Backofens erfolgt tiber einen
Drehschalter, der den mit dem Temperaturregler integrierten
Betriebswahlschalter bedient

ﬁ/ \j' & @34
2 “) P I}
\‘-’ffu:ﬁ/ \Q‘:_;_,@/

< , |Unabhangige Backofen-Beleuchtung
= | Durch das Drehen des Schalters auf diese Position wird
' der Backofeninnenraum beleuchtet. Verwenden
Sie diese z.B. bei der Reinigung des Backofeninnenraums.

50-250 Der Thermostat ermdglicht Temperatureinstellung
im Bereich von 50°C his 250°C. Zum Backen verwenden.

A Auftauen

é Gefrorene Lebensmittel kdnnen schneller und schonend
aufgetaut werden (dies ist aufgrund des Ventilators
maoglich), keine Temperatureinstellung erforderlich.

EBEG65-1 H Version E1.0 03/2012 Seite 16 von 30



Unter- und Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position gedreht, erfolgt das
Heizen auf herkdbmmliche Weise.

Ober und Unterhitze mit Umluft
Der Lifter verteilt die Warme gleichmalfiig im Herd.
Geeignet zum Backen und Braten auf allen Ebenen.

Unterhitze

Die Warme wird vom Unteren Heizkorper abgegeben.
Wahlen Sie diese Beheizungsart dann aus, wenn Sie die
Unterseite des Backguts starker backen moéchten (z.B.
zum Backen von feuchtem Backgut mit Obst). .

Heil3luft
Durch die gleichmalige Temperaturverteilung im Backofen
ist es moglich mehrere Speisen gleichzeitig zu Backen

Grill mit Oberhitze

Durch die Kombination von Grill und Oberhitze, entsteht
eine hohere Temperatur und dadurch wird die Grillzeit
verkirzt.

3 1w 11 I

Umluft mit Grill

Braten von Fleisch, Gefligel und ganzem Fisch. Der
Grillheizkorper und der Ventilator schalten sich
abwechselnd ein und aus. Der Ventilator wirbelt die heil3e
Luft um das Gericht.

[®

Heil3luft
Geeignet fur Pizza und Auflaufe und vorheizen ist nicht
erforderlich.

Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der Infrarotstrahlen
vom erhitzten Grillheizelement* zubereitet.
Um den Grill* einzuschalten:

e Backofen-Schalter in die Position umdrehen, die mit Symbolen Grill,

gekennzeichnet ist,
e Backofen wéahrend 5 Minuten (bei geschlossener Backofentiir)
durchwarmen,

e Universalblech mit der zu zubereitenden Speise in richtiger Hohe im
Backofen anordnen; beim Grillen am Rost ist ein leeres Backblech fur
das abtropfende Fett in direkt niedrigerer H6he (unter dem Rost) an-

zuordnen

e Gegrillt* wird bei geschlossener Backofentur. Zugangliche Teile kdnnen

bei Benutzung als Grillgerat* heil3 werden. Kinder fern halten!
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Bei den Backofenfunktion Grillhitze* die Temperatur 250°C einstellen,

Es wird empfohlen:
e die Dicke der zu grillenden Fleischportion von 2 - 3 cm nicht zu
Uberschreiten
e Fleisch- und Fischspeisen vor dem Grillen mit ein wenig Ol oder Fett
einzureiben
e Die gegrillte Speiseportion nach Ablauf der halben Grillzeit auf die
Ruckseite umwenden

*»* Umluft-betrieb
Der Ventilator wirbelt die heif3e Luft um das Gericht.

Die Vorteile des Umluft-betriebes sind:

e Beim Backen im Umluftherd kann die Temperatur ca. 20 Grad niedriger
eingestellt werden, durch die Umluftfunktion, wird die Warme
gleichmaliger verteilt wird und somit besser genutzt.

e Verkirzung der Brat- /Backzeit

o Es besteht die Mdglichkeit 2 Gerichte gleichzeitig zu braten / oder
backen

** Heil3luft-betrieb

Bei Heil3luftbetrieb wird die Hitze statt durch Ober- und Unterhitze durch einen
zusatzlichen Ringheizkorper erzeugt, der um einen Ventilator herum
angeordnet ist. Die heil3e Luft wird von dem Ventilator gleichmafig im
Backraum verteilt, wodurch bessere Ergebnisse beim Backen und Braten
erzielt werden. Aul3erdem ist das Kuchenbacken auf mehreren Blechen
gleichzeitig moglich.

Hinweis Umluft Funktion kann auch ohne Temperaturauswahl betrieben
werden. Dies dient dazu, dass Zubehor Blech etc.im Backofen abgekuihlt

werden kdnnen.

Hinweis
Zum Einschalten des Backofens ist folgendes zu beachten:
o die erforderlichen Betriebsbedingungen des Backofens, Temperatur und
Heizoption festlegen,
e den Drehschalter in die gewlinschte Stellung bringen, indem Sie ihn
,nach rechts” drehen.
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Das Einschalten des Backofens wird tiber zwei Kontrollleuchten signalisiert,
gelb und rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert den Backofenbetrieb.

Erlischt die rote Kontrollleuchte, so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten Erldschen der roten
Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote Kontrollleuchte
zeitweise sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion des Backofens).

10 BACK-UND BRATTABELLE
Backofenfunktion: Ober und Unterhitze

Ober-/Unterhitze Umluft
Gebéckart Einschub | Temperatur | Einschub | Tempera | Backzeit
hdéhe [C°] hdéhe tur [min]
[C°]
Gebéack in Backform
Napfkuchen/ 2 170-180 |2 150-170 | 60-80
Marmorkuchen 150-170
Sandkuchen 160-180 150-170 | 65-80
Tortenboden | 5 3 170-180 | 2-3 160-180 | 20-30
Biskuittorte 170-180 140-150 | 30-40
;‘;?ge)'h“pf('*ef 160-180 150-170 | 40-60
Brot (z.B.
Mehrkombrot) | 2 210-220 |2 180-200 | 50-60

Geback auf Universalblech
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Obstkuchen 3 170-180 2 160-170 | 35-60
(Mirbeteig)
ﬁ”euse'k“‘;he 3 160-170 |2 160-170 | 30-40
. 180-200 2 160-170 | 10-15
Biskuitrolle
. 3 220-240 10-15
Pizza (auf
dinnem Teig)
Pizza (auf 2 190-210 30-50
dickem Teig)
Kleingeback
Platzchen 3 160-170 2 150-160 | 10-30
Blatterteig 3 180-190 2 170-190 | 18-25
Baiser 3 90-110 2 170-190 | 80-90

10.1 Backen und Braten-Praktische Hinweise

Braten von Fleisch

e Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von tber 1 kg
zubereitet werden, kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den
Gasherdbrennern zu garen.

e Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr,
das auch hitzebestandige Griffe haben sollte.

e Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech
mit etwas Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

¢ Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten
gewendet werden; den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der
entstehenden Sol3e oder mit heil3em, gesalzenem Wasser begiel3en,
dabei kein kaltes Wasser verwenden.

| Fleischart | Einschubhdhe | Temperatur [C°] | Garzeit
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in Min

Rindfleisch Umluft Ober- Umluft Ober-/
/Unterhitze Unterhitze

Roastbeef oder
Filet innen
blutig(,englisch®) 3 250 12-15
Vorheizen
halb durchbraten 3 250 15-25
(,medium®)
durchbraten
(,well done®) 3 210-230 25-30
vorheizen
Braten 2 2 160-180 200-220 120-140
Schweinefleisch
Braten 2 2 160-180 200-210 90-140
Schinken 2 2 160-180 200-210 60-90
Schweinefilet 3 210-230 25-30
Kalbfleisch 2 2 160-170 200-210 90-120
Lammfleisch 2 2 160-180 200-220 100-120
Wild 2 2 175-180 200-220 100-120
Geflugel 2 2 170-180 210-220 40-55
(Hahnchen) 160-180 190-200 150-180
Gans (ca. 2Kg) |2
Fisch 2 2 175-180 210-220 40-55

* Die Angaben in der Tabelle beziehen sich immer auf 1 kg. Fiur jedes
weitere kg ist mit etwa 15-25 min mehr zu rechnen.

A

VORSICHT
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkt
verstanden werden, die je nhach eigenen Erfahrungen und
Gewohnheiten gedndert werden kdnnen

Backofenfunktionen: Grillhitze

Speiseart Einschubhdhe | Temp.[C°] | Grillzeit [min]

von unten
Schweinekotelett 4 250 8-10 6-8
Schweineschnitzel |3 250 10-12 6-8
Schaschlik 4 250 7-8 6-7
Bratwirste 4 250 8-10 8-10
Roastbeef, (Steak |3 250 12-15 10-12
ca. 1kg)
Kalbschnitzel 4 250 8-10 6-8
Kalbsteak 4 250 6-8 5-6
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Hammelkotelett 4 250 8-10 6-8
Lammkotelett 4 250 10-12 8-10
Hahnchen, halbiert | 3 250 25-30 20-25
(je 5009)
Fischfilet 4 250 6-7 5-6
Forelle (je ca. 200- |3 250 5-8 5-7
2509)
Brot 4 250 2-3 2-3
(Toastscheiben)
Backofenfunktionen: Grill und Heil3luft
Speiseart Geweicht Einschubhdhe | Temp.[C°] | Grillzeit
[kg ] von unten [min]
Schweinebraten | 1.0 2 170-190 80-100
1.5 2 170-190 100-120
2.0 2 170-190 120-140
Lammschenkel | 2.0 2 170-190 90-110
Braten 1.0 2 180-200 30-40
Hahnchen 1.0 2 180-200 50-60
Ente 2.0 1.2 170-190 85-90
Ganz 3.0 2 140-160 110-130
Truthahn 2.0 2 180-200 110-130
3.0 1-2 160-180 150-180
WICHTIG

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden
werden, die je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden

kdnnen.

WICHTIG

Wahrend des Gebrauchs kann das Warme-Ableitblech sehr heil? werden Versuchen
Sie nie, das Ableitblech sofort nach dem Gebrauch abzunehmen, sondern warten
Sie, bis es abgekuhlt ist.
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11 Symbolbeschreibung Milltonne

E Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*“

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmull.

Nutzen Sie die fur die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen
Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerate ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung, auf
die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu
anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie tber lhre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

In vielen Landern der EU ist die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-

Altgeraten tber den Haus- und/oder Restmiill ab 13.8.2005 verboten.
In Deutschland ab 23.3.2006.

12 Instandhaltung

12.1 Reinigung und Pflege

Den Herd abkthlen lassen und mit einem weichen Tuch abwischen. Falls er
sehr schmutzig ist, den Herd mit Reinigungsmittel und Wasser abwaschen und
mit einem weichen Tuch nachtrocknen. Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht
benutzen, schmieren Sie den oberen Teil des Ofens ganz diinn mit
Maschinendl ein.

e Kochplatten immer nur mit einem trockenen Tuch oder mit einem
handelsublichen Pflegemittel. Sie kbnnen auch in regelméssigen
Abstanden einen Tropfen Ol auftragen.

e Auf keinen Fall durfen die Kochplatten abgeschmirgelt werden.

EBEG65-1 H Version E1.0 03/2012 Seite 23 von 30



e Feuchtigkeit (von Topfdeckeln oder Abdeckplatten, Gibergelaufenen
Kochgut) verkirzt die Lebensdauer der wertvollen Platten. Riuckstande
von salzhaltigen

e Flussigkeiten dringen in die Poren ein und machen sie bald durch

stetige Rostabbléatterung unbrauchbar.

Backofen
e Den Backofen nach jedem Gebrauch reinigen. Bei der Reinigung die
Backofenbeleuchtung einschalten, um dadurch eine bessere Sicht im
Arbeitsbereich zu bekommen.
¢ Den Backofen-Innenraum nur mit warmem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
e Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von unten gestellte
Schissel 0,25 | Wasser (1 Glas) giel3en,
— Backofentur schlief3en,
— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
e und Backofen-Funktionsregler auf ,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten vorheizen,

— Backofentir 6ffnen, Innenraum mit Tuch oder Schwamm
auswischen und dann mit warmem Wasser und Spulmittel
reinigen.

¢ Nach der Reinigung Backofen-Innenraum trockenreiben.

VORSICHT Verbriuhungsgefahr!
Beim Reinigen ist die Wassertemperatur so zu wahlen, dass keine

Verbrihungsgefahr entstehen kann!

Backofentir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zugang zum Backofen-Innenraum lasst

sich die Backofentlr aushangen. Backofenttr 6ffnen, die Klappbtigel an den
Scharnieren an beiden Seiten nach oben dricken. Turleicht zudricken,
anheben und nach vorne herausziehen. Das Einsetzen der Backofentir

erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim Einsetzen sicherstellen, dass die
Aussparung des Scharniers richtig zu dem Haken des
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Scharnierhalters passt. Danach sind die beiden Klappbugel unbedingt wieder
nach unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kobnnen Scharniere beim Schlief3en
der Backofentir beschadigt werden.

*Klappbtigel nach oben dricken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers sind die Schrauben an den
seitlichen Schnappverschliissen herauszudrehen (Zeichnung A).

2. Schnappverschliisse mit Hilfe eines flachen Schraubenziehers
herausdricken und die obere Leiste der Tir herausziehen. (Zeichnung A, B).
3. Innere Scheibe aus den Befestigungen (im unteren Bereich der Tr)
nehmen. (Zeichnung C).

3a. Mittlere Scheibe herausnehmen.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen. Zwecks erneuter Montage der Scheibe sind oben genannte
Handlungen in umgekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der glatte Teil der

Scheibe muss sich im oberen Teil befinden.
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Heraushahme der inneren Scheibe

13 Austauschen der Lampe

Sollte die Backofenbeleuchtung nicht mehr richtig
funktionieren, kdnnen Sie die Lampe selbst austauschen. Sie bekommen
diese Lampe bei Ihrem Handler oder bitten Sie den technischen Kundendienst
die Lampe fur Sie auszutauschen.

Gehen Sie wie folgt vor:
Spannung: 230V
Leistung: 25W
Fassung: E14
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e Schalten Sie die Sicherung aus, lassen Sie den Backofen abkuhlen.

o Offnen Sie die Backofentir, schrauben Sie das Schutzglas ab und
entfernen Sie das Glas und die Lampe.

e Bauen Sie das neue Glas und die neue Lampe in umgekehrter
Reihenfolge wieder ein.

e Schalten Sie die Sicherung wieder ein und prufen Sie, ob die
Beleuchtung funktioniert. Sollte die Beleuchtung nicht funktionieren,

wenden Sie sich bitte an den Kundendienst, siehe Kapitel 16.

14 Reparaturen

WARNUNG
Reparaturen an elektrischen Geraten durfen ausschlief3lich nur von

einem hierfur qualifizierten Fachmann ausgefihrt werden. Eine falsch
bzw. nicht fachgerecht durchgefiihrte Reparatur bringt Gefahr fir den
Benutzer und fuhrt zu einem Verlust des Garantieanspruchs!

15 Kundendienst

Sollte es Ihnen nicht gelingen, den Fehler zu beheben, wenden Sie sich bitte
an lhren Kundendienst. Geben Sie beim Anruf die Geratenummer die Sie auf
dem Typenschild des Geréates finden.

Wichtig

Beachten Sie, dass der Besuch des Kundendiensttechnikers im Falle einer
Fehlbedienung oder einer der beschriebenen Stérungen auch wahrend der
Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Zustandige Kundendienstadresse:

DEUTSCHLAND und SCHWEIZ

EGS GmbH

Dieselstrasse 1

33397 Rietberg / DEUTSCHLAND

EKur)d_enteIefon fur Deutschland: 0180 500 39 33  (aus dem deutschen Festnetz 0.14
uro/min,

Mobilnetz abweichend,
anbieterabhangig)
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Kundentelefon fir die Schweiz: +41 (0)31 951 47 45
Kundentelefon fir Osterreich: 0820 200 170  (0.14 Euro/min)

Telefax: +49 2944 971 677
E-Mail: kontakt@egs-gmbh.de
Internet: www.egs-gmbh.de

Bitte geben Sie unbedingt an:
Vollstandige Anschrift und Telefon- Nr.

Version und Batch (Wie auf dem Rating Label abgebildet, dieses Befindet sich
auf der Riickseite des Geréates oder vorne rechts beim Offnen der Tiir.)

Fehlerbeschreibung

16 Garantiebedingungen

Garantiebedingungen

Als Kaufer eines Exquisit — Geréates stehen Ihnen die gesetzlichen
Gewahrleistungen aus dem Kaufvertrag mit Ihrem Handler zu. Zuséatzlich
raumen wir Ihnen eine Garantie zu den folgenden Bedingungen ein:

Leistungsdauer

Die Garantie lauft 24 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend den
ersten 6 Monaten werden Mangel am Gerat unentgeltlich beseitigt, Voraussetzung
ist, dass das Gerat ohne besonderen Aufwand fur Reparaturen zuganglich ist. In den
weiteren 18 Monaten ist der Kaufer verpflichtet nachzuweisen, dass der Mangel
bereits bei Lieferung bestand.

Bei gewerblicher Nutzung (z.B. in Hotels, Kantinen) oder bei Gemeinschaftsnutzung
durch mehrere Haushalte betragt die Garantie 12 Monate.

Durch die Inanspruchnahme der Garantie verlangert sich die Garantie weder
fur das Gerét, noch fur die neu eingebauten Teile.
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Umfang der Mangelbeseitigung

Innerhalb der genannten Fristen beseitigen wir alle Mangel am Geréat, die
nachweisbar auf mangelhafte Ausfihrung oder Materialfehler zurtickzufiihren
sind. Ausgewechselte Teile gehen in unser Eigentum uber.

Ausgeschlossen sind:

Normale Abnutzung, vorsatzliche oder fahrlassige Beschéadigung, Schaden,
die durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemésse
Aufstellung, bzw. Installation oder durch Anschluss an falsche Netzspannung
entstehen, Schaden, aufgrund von chemischer, bzw. elektrothermischer
Einwirkung oder durch sonstige anormale Umweltbedienungen, Glas-, Lack-
oder Emailleschaden und evtl. Farbunterschiede sowie defekte Glihlampen.
Wir erbringen auch dann keine Leistungen, wenn — ohne unsere besondere,
schriftiche Genehmigung — von nicht ermachtigten Personen am Exquisit -
Gerat Arbeiten vorgenommen oder Teile fremder Herkunft verwendet wurden.
Diese Einschrankung gilt nicht fir mangelfreie, durch einen qualifizierten
Fachmann mit unseren Originalteilen, durchgefiihrte Arbeiten zur Anpassung
des Gerates an die technischen Schutzvorschriften eines anderen EU-Landes.

Geltungsbereich

Unsere Garantie gilt fir Gerate, die in einem EU-Land oder CH erworben
wurden und die in der Bundesrepublik Deutschland, der Schweiz oder
Osterreich in Betrieb sind.

Fur Gerate, die in einem EU-Land oder in der Schweiz erworben und in ein
anderes EU-Land gebracht wurden, werden Leistungen im Rahmen der
jeweils landesulblichen Garantiebedienungen erbracht. Eine Verpflichtung zur
Leistung der Garantie besteht nur dann, wenn das Gerat den technischen
Vorschriften des Landes, in dem der Garantieanspruch geltend gemacht wird,
entspricht.

Fur Reparaturauftrage ausserhalb der Garantiezeit gilt:

Wird ein Gerét repariert, sind die Reparaturrechnungen sofort fallig und ohne
Abzug zu bezahlen.

Wird ein Gerat Uberpruft, bzw. eine angefangene Reparatur nicht zu Ende
gefuhrt, werden Anfahrt- und Arbeitspauschalen berechnet. Die Beratung
durch unser Kundenberatungszentrum ist unentgeltlich.
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Im Servicefall oder bei Ersatzteilbestellungen wenden Sie sich bitte an
unserem Kundendienst, siehe Kapitel 15 Zustandige
Kundendienstadresse.

GGV Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, Postfach 2150, D-41552 Kaarst-Holzbuttgen
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