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Gebrauchsanweisung



Einleitung

Vor Inbetriebnahme des Gerdtes unbedingt die Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchlesen. Die Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise fiir den Betrieb
und den Unterhalt des Geradtes. Korrektes Bedienen tragt wesentlich zur effizienten
Energienutzung bei und minimiert den Energieverbrauch im Betrieb.

Eine unsachgemaBe Verwendung des Gerates kann gefahrlich sein, insbesondere flr
Kinder.

Die Gebrauchsanweisung zum spateren Nachschlagen aufbewahren und an eventuelle
Nachbesitzer weitergeben.

Der Hersteller arbeitet standig an der Weiterentwicklung aller Typen und Modelle.
Deshalb behalten wir uns Anderungen in Form, Ausstattung und Technik vor.

CE-Konformitat

Dieses Gerat entspricht zum Zeitpunkt seiner Markteinfiihrung den Anforderungen, die in
den Richtlinien des Rates zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedsstaaten
Uber die elektromagnetische Vertraglichkeit RL 2014/30/EU und Uber die Verwendung
elektrischer Betriebsmittel innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen RL 2014/35/EU
festgelegt sind.

Dieses Gerat ist mit dem CE Zeichen gekennzeichnet und verfligt tber eine
Konformitatserkldrung zur Einsichtnahme durch die zustandigen
Marktiberwachungsbehérden.
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Gerat kennenlernen

Lieferumfang

1x
2X
1x

1x
6X
1x
2X
1x
1x
1x

Gerat
verstellbare Glasablagen

Glasablage Uber der
Gemiuseschale (nicht
verstellbar)

Gemiseschale
Turfacher

Eierablage
Gefrierschubladen
Eiswrfelschale
Gebrauchsanweisung
Servicekarte

Bezeichnung

1)
2)
3)

4)

5)
6)
7)
8)
9)

Beleuchtung
verstellbare Glasablagen

Luft-Filter zur
Neutralisierung von
Gerlichen im Kuhlraum

Temperatureinstellung im
Gemisefach

Gemiisefach

Turfacher

Obere Gefrierschublade
Untere Gefrierschublade

—ol ]

Lon]

verstellbare FliBe / hinten mit Rollen
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Seite 3 von 29



Display

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Anzeige Kihltemperatur
Anzeige ,,OFF"
Temperatur-Anzeige
Anzeige ,Super Cool"
Anzeige Gefriertemperatur
Anzeige Tastensperre
Anzeige ,Urlaubsfunktion™
Anzeige ,Super Freeze"

A) Taste Kihltemperatur
B) Taste Gefriertemperatur
C) Modus-Wabhltaste

D) Tastensperre
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1 Zu lhrer Sicherheit

Fur eine sichere und sachgerechte Anwendung die Gebrauchsanweisung und weitere
produktbegleitende Unterlagen sorgfaltig lesen und fir spatere Verwendung
aufbewahren. Alle Sicherheitshinweise in dieser Gebrauchsanweisung sind mit einem
Warnsymbol versehen. Sie weisen frithzeitig auf mogliche Gefahren hin. Diese
Informationen unbedingt lesen und befolgen.

Erkldarung der Sicherheitshinweise

A GEFAHR

Bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zum Tod oder zu
schwerwiegenden Verletzungen fihrt!

A WARNUNG

Bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zum Tod oder zu
schwerwiegenden Verletzungen fiihren kann!

/A VORSICHT

Bezeichnet eine gefahrliche Situation, welche bei Nichtbeachtung zu leichten oder
maBigen Verletzungen fiihren kann!

ACHTUNG

Bezeichnet eine Situation, welche bei Nichtbeachtung zu Sachschaden fihrt.

/I\ STROMSCHLAGGEFAHR!

& VERBRUHUNGSGEFAHR!

BRANDGEFAHR!

A\

0 Informationen und Hinweise, die zu beachten sind.
Markiert eine Aufzéhlung

Markiert Prifungsschritte der Reihe nach

Markiert Arbeitsschritte der Reihe nach

Beschreibt die Reaktion des Gerates auf den Arbeitsschritt

N
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1.1 BestimmungsgemaiRe Verwendung

Gerat ist fur die Verwendung im privaten Gebrauch/Haushalt bestimmt. Es eignet sich
zum Klhlen/Gefrieren von Lebensmitteln.

Gerat nicht fir andere Zwecke als zum Kiihlen/Gefrieren von Lebensmitteln
benutzen. Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Schaden.
Umbauten oder Veranderungen am Gerat sind aus Sicherheitsgriinden nicht
zulassig.

Gerdt ist nicht zum Einbauen geeignet!

Gerate mit einem mechanischen Temperaturregler sind fir die Nutzung bis zu
einer Héhe von maximal 2000 Metern Uber den Meeresspiegel bestimmt.

Jedwede Verwendung, die auBerhalb dieser Anwendungsbereiche liegt, ist nicht
bestimmungsgemaB und gilt somit als Fehlgebrauch.

1.2 Fehlgebrauch

Folgende Tatigkeiten gelten als Fehlgebrauch und sind somit untersagt:

Keine Medikamente, Blutplasma, Laborpraparate oder &hnlichen der
Medizinprodukterichtlinie 2007/47/EG zu Grunde liegenden Stoffe und Produkte
im Kihlschrank lagern und kihlen.

Keine explosiven Stoffe oder Spriihdosen mit brennbaren Treibmitteln, wie z.B.
Butan, Propan, Pentan usw. im Gerat lagern.

Keine kohlensaurehaltigen, schaumenden Getrdnke im Gefrierfach lagern.
Keine Flaschen im Gefrierfach lagern, es sein denn es ist vom Hersteller
zugelassen.

Keine Lebensmittel in die Gefrierfacher pressen.

Keine elektrischen Gerate innerhalb des Lebensmittel-Lagerraumes betreiben, die
nicht vom Hersteller freigegeben sind.

Fir die gewerbliche Nutzung ist das Gerat nicht geeignet.

Gerat nicht im Freien aufstellen.

Gerat nicht mit Mehrfachsteckdosen am Stromnetz anschlieBen.

Netzkabel nicht auf Spannung verlegen.

Netzkabel nicht knicken.

Gerat so aufstellen, dass der Netzstecker zugéanglich ist.

Den Netzstecker nicht am Netzkabel aus der Steckdose ziehen.
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1.3 Sicherheit zu bestimmten Personengruppen

Das Gerat dirfen Kinder ab 8 Jahren sowie Personen, deren physische, sensorische oder
mentale Fahigkeiten beeintrachtigt sind, oder die einen Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen vorweisen, bedienen. Jedoch muss man sie dabei beaufsichtigen oder bezliglich
des sicheren Gebrauchs des Geréts unterweisen und sie miissen die mdglichen Gefahren
verstehen.

Reinigung und Wartung des Gerats dirfen Kinder nur unter Beaufsichtigung eines
Erwachsenen durchfihren.

Kinder beaufsichtigen, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

A GEFAHR
STRANGULATIONSGEFAHR DURCH NETZKABEL!

Kinder unter 8 Jahren vom Netzkabel des Gerats fernhalten.

A GEFAHR

ERSTICKUNGSGEFAHR DURCH
VERPACKUNGSMATERIALIEN!

Kinder von den Verpackungsmaterialien fernhalten.

A GEFAHR

ERSTICKUNGSGEFAHR DURCH ALTGERAT!

Spielende Kinder kénnen sich im Gerét einsperren oder in andere lebensgefahrliche
Situationen geraten.

o Vorhandene Schnapp- und Riegelschlésser entfernen oder zerstoren.

e Kinder nicht mit dem Gerét spielen lassen.

e Kinder in der Ndhe des Altgerats immer beaufsichtigen.
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1.4 Restgefahren

A GEFAHR

A STROMSCHLAGGEFAHR!

Den Netzstecker am Netzkabel beim Einstecken und Herausziehen nie mit
feuchten oder nassen Handen anfassen.

Das Geréat nur nach Angaben der Gebrauchsanweisung montieren und
anschlieBen.

Im Notfall sofort den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Vor jedem Reinigungs- oder Wartungseingriff den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen.

Ein beschadigtes Netzkabel unverziglich durch unseren Kundendienst ersetzen
lassen.

Sind Netzkabel oder Netzstecker beschadigt, Gerat nicht mehr benutzen.

AuBer den in dieser Gebrauchsanweisung beschriebenen Reinigungs- und
Wartungsarbeiten keine Eingriffe am Gerat vornehmen.

A WARNUNG

&BRANDGEFAHR!

Bei unzureichender Luftzirkulation kann sich ein Warmestau bilden, wodurch ein Brand
entstehen kann.

Vorgeschriebene Abstande fiir die Gerateriickwand, -seite und -oberkante
unbedingt einhalten (s. Kapitel Mindestabstande).

Kompressor und Verfllssiger (modellabhangig) frei von Staub und Gegenstanden
halten.
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1.5 Gefahren durch Kaltemittel

/N

GESUNDHEITSGEFAHR!

Ist der Kaltekreislauf beschadigt, tritt das Kaltemittel Isobutan R600a aus. Das
Kaltemittel ist bei Kontakt mit den Augen und beim Einatmen gesundheitsschadlich.

/N

ENTZUNDLICHES GAS!
EXPLOSIONS- UND BRANDGEFAHR!

Im Kaéltemittel-Kreislauf des Gerdtes befindet sich das Kaltemittel Isobutan (R600a), ein
Naturgas mit hoher Umweltvertraglichkeit, das brennbar ist.
e Eingriffe in das Kaltesystem sind nur autorisierten Fachkréaften erlaubt.

o Kaltekreislauf nicht beschadigen, z.B. durch Aufstechen der Kaltemittelkanale mit
scharfen Gegenstanden, Abknicken von Rohrleitungen.

e Beim Transportieren, Aufstellen, Warten und Entsorgen des Gerétes keine Teile
des Kaltekreislaufes beschadigen.

o Damit im Falle eines Lecks im Kaltemittel-Kreislauf kein ziindféhiges Gas-Luft-
Gemisch entstehen kann, muss der Aufstellraum laut Norm EN 378 eine
MindestgroBe von 1 m3 je 8 g Kaltemittel haben. Die Menge an Kaltemittel im
Kihl-/ Gefriergerat steht auf dem Typenschild.

Vorgehen bei beschadigtem Kailtekreislauf:

v' Offenes Feuer und Ziindquellen unbedingt vermeiden.
v" Den Raum, in dem das Gerat steht, gut durchliften.
v' Den Kundendienst kontaktieren.
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2 Aufstellen und AnschlieRen

Vor dem Aufstellen und AnschlieBen des Gerats sicherstellen, dass
o das Gerat vom Stromnetz getrennt ist (s. Kapitel Restgefahren).
o die Aufstellbedingungen erfillt sind (s. Kapitel Mindestabstande).

Gerat auspacken

Die Verpackung muss unbeschadigt sein. Das Gerat auf Transportschaden Uberprifen.
Ein beschadigtes Gerat auf keinen Fall anschlieBen. Im Schadensfall an den Lieferanten
wenden.

/\ VORSICHT
VERLETZUNGSGEFAHR UND SACHSCHADEN!

e Transport immer mit einer zweiten Personen durchfiihren.
o Verpackungsmaterial nicht mit einem scharfen Gegenstand, z.B. Teppichmesser
durchtrennen.

Transportschutz entfernen
Das Gerat sowie Teile der Innenausstattung sind fiir den Transport geschitzt.

v Alle Klebestreifen auf der rechten und linken Seite der Geratetur entfernen.

v Alle Klebebénder und Verpackungsteile aus dem Innenraum des Gerates
entfernen.

v' Kleberiickstande mit Laugenwasser entfernen.

Auf dem Gerat kdnnen sich Sticker mit Warnhinweise befinden. Diese unbedingt
beachten und nicht vom Gerat entfernen.

2.1 Gerat Aufstellen

Das Gerat
e entsprechend den vorgeschriebenen Mindestabstdnden aufstellen.
e in einem gut belifteten und trockenen Raum aufstellen, dessen
Umgebungstemperatur der Klimaklasse entspricht, fir die das Gerat ausgelegt ist.

ACHTUNG
SACHSCHADEN!

Das Gerat nach dem Transport fiir 24 Stunden stehen lassen, damit sich das Kaltemittel
im Kompressor sammeln kann. Das Nichtbeachten kénnte den Kompressor beschadigen
und damit zum Ausfall des Gerétes fiihren. Der Garantieanspruch erlischt in diesem Fall.
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KLIMAKLASSE TEMPERATURBEREICH

(SN) erweiterte gemaBigte Zone +10 °C bis +32 °C
(N) gemaBigte Zone +16 °C bis +32 °C

(ST) subtropische Zone +16 °C bis +38 °C

(T) tropische Zone +16 °C bis +43 °C

Mindestabstdnde fiir Be- und Entliiftung

Die Luftzirkulation an der Geraterlickwand, -seite und -oberkante beeinflusst den
Energieverbrauch und die Kihl-/ Gefrierleistung (je nach Modell). Unbedingt die
Mindestabstande fir die Belliftung des Gerates einhalten, die in der nachfolgenden
Zeichnung aufgefiihrt sind. Bei Nichteinhalten der Mindestabstande kann die gestaute
Luft nicht ableiten und der Kompressor ist durchgehend in Betrieb, was die Lebensdauer
des Gerates verkurzt.

GeratemaBe in mm und Grad

a b1i b2 c d e f g h
713 731 1020 1808 300 100 100 135° 635

h

» Nichtbeachten der Mindestabstande erhéht den Stromverbrauch.
» Zur Erreichung der angegebenen Energieklasse die oben genannten Abstande

o einhalten.
» Kuhlgefrierkombinationen nicht in Kiihlen Radumen unter 16 °C aufstellen.
» Wenn die gestaute Warme ums Gerat nicht ableiten kann, ist die Funktion des
Gerates beeintréchtigt.

2.2 Nivellieren

Bei geringfligig unebener Auflageflache das Gerat
mit den vorderen FliBen ausgleichen. An den FiiBen
drehen, bis das Gerét horizontal und ohne zu
wackeln fest auf dem Boden steht.
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3 Inbetriebnahme

Das Gerat sowie die Teile der Innenausstattung vor Inbetriebnahme griindlich reinigen
(s. Kapitel ,Wartung und Pflege").

o Die Temperaturstufe je nach Umgebungstemperatur (Aufstellort), bei Anderung
der Bestiickung oder bei haufigem Offnen der Geratetiir anpassen.

e Bei sehr hohen sommerlichen Temperaturen den Temperaturregler auf eine
hohere Stufe stellen, um die gewlinschte Kihltemperatur zu halten.

e Fur den optimalen Energieverbrauch die Glasablagen, im Gerat so belassen wie
abgebildet (s. Absatz 3.2 Lebensmittel richtig lagern).

e Das Gefrierfach ist nach ca. 3 Stunden betriebsbereit.

3.1 Gerit ein-/ausschalten

1. Gerat am Strom anschlieBen.
— Bei Offnen der Gerétetiiren schaltet sich die Innenbeleuchtung ein.

2. Zum Einschalten des Gerdtes mit der Taste «A» die Kihltemperatur stellen. Das
Display befindet sich an der Vorderfront des Gerates.

3. Zum Ausschalten des Gerdtes den Netzstecker ziehen.

ACHTUNG
SACHSCHADEN!

Gerat nicht unmittelbar nach einem Stromunterbruch einschalten. Mégliche Uberlastung
des Kompressors oder Durchbrennen der Sicherung.

,/ ™~

REF. FRZ. ——@

TEMP. TEMP.

Temperatur einstellen

e

Die Temperatur hdngt von bestimmten Faktoren ab,

wie z.B. Aufstellungsort, Haufigkeit des Offnens der ) oFr ™= '-l 0 @
Geratetlr oder wie das Gerat beladen ist. @\1 |_
1. Die Innentemperatur des Gerates Uber das = — —|°':
Display einstellen. @ SR super womon——— (7
2. Bei Erstbetrieb den Temperaturregler auf die —(§
hochste Stufe stellen. A _5 REETEMP

— Nach ca. 3 Stunden hat das Gerat seine
normale Betriebstemperatur erreicht und ist
einsatzfahig.

3. Den Temperaturregler auf eine mittlere Stufe B 7@ FRZ.TEMP
zurlckstellen.

C——+F+8? wmobE
D—lockuntock
e o
N /
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Inbetriebnahme

Kiihltemperatur
1. Taste (A) dricken.
— LED (1) leuchtet und die Temperatur (3) blinkt.
2. Taste (A) solange drlicken, bis die gewlinschte Temperaturstufe erreicht ist.

Temperatureinstellung ist mdglich von 2 - 8°C.

Gefriertemperatur
1. Taste (B) dricken.
— LED (5) leuchtet und die Temperatur (3) blinkt.
2. Taste (B) solange dricken, bis die gewlinschte Temperaturstufe erreicht ist.

Die Temperatureinstellung ist méglich von -24°C - -16°C.

Die eingestellte Temperatur kann von der Temperatur im Innenraum abweichen.
Die Temperatur ist abhangig von folgenden Faktoren:

e Umgebungstemperatur

o Aufstellort

e Bestlickung

o Haufigkeit des Turdffnens

Modus-Wahltaste

Taste (C) driicken, um einen der drei Modi zu wahlen oder aufzuheben.
Die Modi wechseln in folgender Reihenfolge:

Super Cool » Super Freeze » Super Cool and Super Freeze » Vacation » Normal »
Super Cool

Holiday (Urlaubsfunktion)

Bei ldangerer Abwesenheit, z.B. Urlaub, die Funktion ,Holiday" aktivieren. Die
KiUhltemperatur erhdht sich automatisch auf 15 °C.

1. Taste (C) dricken bis das Symbol (7) leuchtet.

— LED (7) und (2) leuchten.
2. Taste (C) dricken um die Funktion zu beenden.
— LED (7) und (2) erléschen. Das Gerét kehrt in die vorherige
Temperatureinstellung zurtick.
03 » Solange die Funktion Holiday aktiv ist, keine Lebensmittel im
“ ‘ Kuhlschrank lagern.

Super Cool (Superkiihlen)
Lebensmittel kiihlen schneller und bleiben langer frisch. Kihltemperatur bei 2°C.

1. Taste (C) dricken bis das Symbol (4) leuchtet.

— LED (4) leuchtet. Nach 3 Stunden schaltet sich die Funktion automatisch aus.

2. Taste (C) driicken um die Funktion zu beenden.

— LED (4) erlischt. Das Gerat kehrt in die vorherige Temperatureinstellung zurtck.
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Inbetriebnahme

Super Freeze (Schnellgefrieren)

Gefriertemperatur sinkt automatisch auf die kalteste Temperatur. Frisch eingelagertes
Gefriergut friert schneller durch.

1. Taste (C) dricken bis das Symbol (8) leuchtet.

— LED (8) leuchtet.

2. Taste (B) fur 3 Sekunden halten, um entweder 6 Stunden oder 48 Stunden zu
wahlen. Taste (B) kurz dricken um zwischen den Zeiten zu wechseln.

3. Taste (C) driicken um die Funktion zu beenden.

— Wenn die Zeit abgelaufen ist, kehrt das Gerat auf die zuvor gewahlte Temperatur
zuriick.

Tiur-offen-Alarm

Ist die Geratetlr langer als 2 Minuten gedffnet, ertdént ein Summton 3x pro Minute und
die LED fur ,Alarm" leuchtet.

Eine Taste driicken oder Geratetir schlieBen um den Alarm zu beenden. Nach 10 Minuten
stoppt der Alarm automatisch.

Tastensperre
Nach 30 Sekunden mit geschlossenen Tiren und ohne Bedienung sperren sich die
Tasten.
1. Taste (D) fiir 3 Sekunden driicken.
— LED (6) leuchtet. AuBer der Taste (D) sind alle anderen Tasten gesperrt.
2. Zum Deaktivieren der Tastensperre, Taste (D) fur 3 Sekunden drucken.
— LED (6) erlischt.

3.2 Lebensmittel richtig lagern

Eine ordnungsgemaBe Lagerung kann zum Erhalt der Lebensmittelqualitat beitragen.

/N

GESUNDHEITSGEFAHR!

Ist das Geréat abgeschaltet oder ist der Strom ausgefallen, sind die Lebensmittel nicht
ausreichend gekihlt. Eingelagerte Lebensmittel kénnen an- oder auftauen und
verderben. Bei Verzehr der an- oder aufgetauten Lebensmittel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

o Nach einem Stromausfall prifen, ob die eingelagerten Lebensmittel noch
genieBbar sind.

e Eingefrorene Lebensmittel, die nach einem Stromausfall erkennbar angetaut sind,
entsorgen.

o Keine Lebensmittel einfrieren, die schon einmal an- oder aufgetaut sind.
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Der Kiihlraum eignet sich zum Lagern von frischen Lebensmitteln
und Getranken.

Bei der Lagerung im Kiihiraum folgendes beachten:

e Nur einwandfreie Lebensmittel verwenden.

e Den Zeitraum zwischen dem Kauf und dem Einlegen der Lebensmittel in das
Gerét so gering wie moglich halten.

e Frisches Fleisch und frischen Fisch nur gut verpackt in Schutzfolie oder luftdichten
Behaltern an der kihlsten Stelle im Gerat fir maximal 1 bis 2 Tage lagern. Den
Kontakt mit gekochten Speisen vermeiden.

¢ Kontamination von Lebensmitteln mit rohem Fleisch und rohem Fisch vermeiden.
Fleischsaft darf nicht mit anderen Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

e Kartoffeln, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Bananen und Avocados nicht im
Kihlschrank lagern - und wenn, nur kurzfristig und gut verpackt.

¢ Nahrungsmittel vor dem Aufbewahren abdecken; insbesondere kalte Gerichte,
gekochte Nahrungsmittel und Nahrungsmittel, die Gewiirze enthalten.

e Warme Speisen erst nach dem Abkuhlen in den Kihlschrank stellen.

e Erhohte Temperatur im Gerat lasst Lebensmittel schneller verderben. Zur
optimalen Lebensmittelkonservierung ist die mittlere Temperaturstufe am besten
geeignet.

¢ Nahrungsmittel so in den Kihlschrank stellen, dass die Luft frei im Fach
zirkulieren kann.

e Bei der Lagerung von Flaschen im Flaschenfach der Innentlir darauf achten, dass
sie nicht zu schwer sind; das Fach kdnnte sich von der Tir 16sen.

e Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren diirfen das Gerat be- und entladen.

Zum Verpacken eignen sich:

e Fur Lebensmittel geeignete Frischhaltebeutel und -folien
e Spezielle Hauben aus Kunststoff mit Gummizug
e Aluminiumfolie
Um gréBere Mengen im Kihlraum zu lagern, sind die Glasablagen herausnehmbar.
1. Glasablagen nach vorne ziehen.
2. Glasablagen nach oben oder unten abschwenken und herausnehmen.

Die Glasablage Uber der Gemuseschale verbleibt immer in der gleichen Stellung, um eine
korrekte Luftzirkulation zu gewahrleisten.

Beim Kihlen von frischen Lebensmitteln folgenden Hinweis beachten:

Temperaturerhéhung in den Fachern des Gerates. Eingelagerte

i- I » Sind Geratetlren langere Zeit offen, fihrt dies zu einer erheblichen
Lebensmittel kénnen dadurch schneller verderben.
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Temperatureinstellung im Gemiisefach

Durch den Regler die Temperatur in dem Gemiusefach anpassen. Der Regler verfligt Giber
drei Stufen.

High Mid Low
High: Dient zur Lagerung von Gemise und Obst, um deren Feuchtigkeit und Frische zu
erhalten.

Mid: Dient zu Lagerung von Instantlebensmitteln, die Lebensmittel werden extrem kalt,
aber nicht gefroren gelagert. Dies ist die beste Wahl fir frische Instantlebensmittel.

Low: Dient zur Lagerung von Meeresfriichten und Fleisch, fir die kurzfristige
Frischhaltung von Lebensmitteln unter 0°C und fiir den Einschluss von Nahrstoffen. Es
wird empfohlen, die Temperatur des Gefrierraumes flir eine bessere Wirkung auf unter
2°C zu stellen.

Der Gefrierraum eignet sich fiir die Langzeitlagerung von
Tiefkiihlware und zum Einfrieren von frischen Lebensmitteln.

/\VORSICHT
VERLETZUNGSGEFAHR!

Das Berlihren von Gefriergut, Eis und Metallteilen im Inneren des Gefrierraumes kann bei
sehr empfindlicher Haut verbrennungsahnliche Symptome hervorrufen.

Tiefklhlgut nicht mit feuchten oder nassen Handen entnehmen; die Hande kénnten daran
festfrieren.

Bei der Lagerung im Gefrierraum folgendes beachten:

e Bei einem Stromausfall die Geratetliren geschlossen lassen. Die Lebensmittel
bleiben mehrere Stunden gefroren (s. Produktdatenblatt ,Lagerzeit bei Stérung™).

e Nur einwandfreie Lebensmittel verwenden.

o Kihlkette von Tiefklihlprodukten nicht unterbrechen.

o Den Zeitraum zwischen dem Kauf und dem Einlegen des Gefrierguts in das Gerat
so gering wie mdglich halten.

e Nicht zu groBe Mengen auf einmal einfrieren. Die Qualitét der Lebensmittel wird
am besten erhalten, wenn sie schnell bis zum Kern durchgefroren sind. Die
maximale Menge an Lebensmitteln, die Sie innerhalb von 24 Stunden einfrieren
kénnen, ist auf dem Typenschild und im Produktdatenblatt angegeben.

e Hochprozentige, alkoholhaltige Getranke nur dicht verschlossen und stehend
lagern. Die Hinweise des Getrénkeherstellers bericksichtigen.

- » Gefrierschubladen sind aus Sicherheitsgriinden mit einer
“ Stoppeinrichtung versehen. Sie kdnnen sie jedoch ganz entnehmen,
indem Sie sie hochziehen und dann herausnehmen. Das Einsetzen
erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
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Beschreibung Gefrierfacher nach *-Fach

Facher-Typ

»Null-Sterne-
Fach"
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Ziel-
Lagertemperatur
-6°C~ +0°C
<-6°C

<-12°C

<-18°C

<-18°C

Geeignet zum...

Aufbewahren von frischem Fleisch und
frischem Fisch Uber einen Zeitraum von
einem bis maximal drei Tagen sowie zum
Lagern oder Herstellen von Eiswurfeln.
Nicht geeignet zum Einfrieren von frischen
Lebensmitteln.

Aufbewahren von Tiefkiihlprodukten tber
einen Zeitraum von maximal einem Monat.
Nicht geeignet zum Einfrieren von frischen
Lebensmitteln.

Aufbewahren von Tiefkiihlprodukten tber
einen Zeitraum von maximal zwei Monaten
sowie zum Lagern oder Herstellen von
Eiscreme und Eiswiirfeln. Nicht geeignet
zum Einfrieren von frischen Lebensmitteln.

Aufbewahren von Tiefkiihlprodukten tber
einen Zeitraum von maximal drei Monaten.
Nicht geeignet zum Einfrieren von frischen
Lebensmitteln.

Aufbewahren von Tiefklihlprodukten und
zum Einfrieren von frischen Lebensmitteln
Uber einen langeren Zeitraum.



Ubersicht Lagerempfehlungen Kiihl-/Gefrierraum

Kiihlraum

@ Streichzarte Butter und Kése in den
oberen Turféachern platzieren, hier ist
die Temperatur am warmsten.

@ Angebrochene Glaser, Konserven und
Eier in den mittleren Tlrfachern
platzieren.

© Getranke und Flaschen in den groBen
unteren Turfachern platzieren. Volle
Behalter nah an den Scharnieren
platzieren, um die Belastung zu
verringern.

O Gekochtes und gebackenes Essen auf
dem Glasregal platzieren.

@ Fisch und Fleisch auf der Glasablage
Uber der Gemuseschublade platzieren,
hier ist die Temperatur am kaltesten.

@ Gemiise und Obst in der
Gemiseschublade platzieren.

Gefrierraum

@ Gefriergut zur Kurzzeitlagerung in der
oberen Gefrierschublade platzieren.

@ Eis, gefrorene Friichte sowie gefrorene
Backwaren, in der oberen
Gefrierschublade platzieren.

© Frische sowie gefrorene Lebensmittel
(zum Beispiel Fleisch oder Fisch)
platzieren. Der Gefrierprozess dauert
hdchstens 24 Stunden wahrenddessen
keine neuen Lebensmittel hineinlegen.

o — - D

| i

L8

» Gefriervermdgen der maximalen Menge an Lebensmitteln innerhalb von

0

24 Stunden ist auf dem Typenschild (im Innenraum oder auf der
Rilckseite des Gerates) und dem Produktdatenblatt ersichtlich.
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3.2.1 Eiswiirfel herstellen

Eiswrfelschale (nicht im Lieferumfang enthalten) zu drei Vierteln mit Wasser fiillen und
waagerecht auf den Boden des Gefrierabteils stellen. Festgefrorene Eiswirfelschale mit
einem stumpfen Gegenstand l6sen (z.B. Loffelstiel). Fertige Eiswurfel fir kurze Zeit unter
flieBendes Wasser halten, somit lassen sie sich leichter I6sen.

3.2.2 Energie sparen

L]

Gerat nicht in der Nahe von Herden, Heizkoérpern oder anderen Warmequellen
aufstellen. Bei hoher Umgebungstemperatur lauft der Kompressor haufiger und
langer und fuhrt zu erh6htem Energieverbrauch.

Auf ausreichende Be- und Entliftung am Geratesockel, an den Gerateseiten und
an der Geraterickseite achten. Liftungséffnungen niemals abdecken. Die
AbstandsmaBe beachten (s. Kapitel ,Aufstellen und AnschlieBen™).

Die Anordnung der Schubladen, Regale und Ablagen, wie sie auf der Abbildung
«Gerat kennenlernen» zu ersehen ist, bietet die effizienteste Energienutzung und
ist daher moglichst beizubehalten.

Flr einen groBeren Stauraum (z.B. bei groBem Kihlgut) die mittleren Ablagen
entfernen. Die oberen und unteren Ablagen bei Bedarf als letzte herausnehmen.
Ein gleichmaBig gefiilltes Kiihl-/ Tiefkihlabteil trégt zur optimalen Energienutzung
bei. Leere oder halbleere Abteile vermeiden.

Keine warmen Speisen in den Kiuhl-/ Gefrierschrank stellen. Speisen erst
abkihlen lassen.

Gefrorenes im Kihlschrank auftauen lassen. Die Kalte des Gefriergutes
vermindert den Energieverbrauch im Kihlabteil und erhéht somit die
Energieeffizienz.

Temperatur nicht kalter als notwendig einstellen. Das tragt zu einer optimalen
Energienutzung bei.

Turdichtungen des Gerates missen vollkommen intakt sein, damit die Turen
richtig schlieBen und sich der Energieverbrauch nicht unnétig erhéht.

Gerat nur 6ffnen, wenn es erforderlich ist und dann nur so kurz wie mdoglich. Der
Energieverbrauch und die Temperatur im Gerat kdnnen ansteigen, wenn die Geratetur
haufig oder lange gedffnet wird bzw. nicht korrekt verschlossen ist.
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4 Wartung und Pflege

Aus hygienischen Griinden das Geréat auBen und innen, einschlieBlich Tirdichtung und
Innenausstattung, regelmaBig reinigen.

Vor allen wartungs- und Pflegetdatigkeiten sicherstellen, dass das Gerat vom Stromnetz
getrennt ist (s. Sicherheitskapitel > Stromschlag).

/A VORSICHT

VERLETZUNGSGEFAHR!
e Keine elektrischen Heizgerate, offene Flammen, Messer 0.d. zum Abtauen
benutzen.

e Das Gerat nie mit Dampfreinigungsgeraten reinigen. Feuchtigkeit kénnte in
elektrische Bauteile gelangen.

e Steht der Temperaturregler auf ,OFF", ist die Kiihlung ausgeschaltet, der
Stromkreislauf bleibt hingegen aufrechterhalten.

ACHTUNG
SACHSCHADEN!

¢ Keine scheuernden, aggressiven Reinigungsmittel benutzen.
e Keine kratzenden Schwamme verwenden.

o Atherische Ole und organische Lésungsmittel, z.B. Saft von Zitronen- oder
Apfelsinenschalen, Buttersaure oder Reinigungsmittel, die Essigsaure enthalten,
kdnnen Kunststoffteile angreifen. Solche Substanzen nicht mit den Gerateteilen in
Kontakt bringen.

4.1 Geratreinigen

1. Kuhlgut herausnehmen. Alles abgedeckt an einem kihlen Ort lagern.

Glasablagen zum Reinigen etwas nach oben anheben und
herausziehen, bis sie sich nach oben oder unten abschwenken und
herausnehmen lassen.

3. Tirfacher nach oben schieben und herausnehmen.

4. Gerat einschlieBlich Turdichtung und Innenausstattung mit einem
Lappen und lauwarmem Wasser unter Zugabe von etwas
handelsiblichem Geschirrspilmittel reinigen.

5. Mit klarem Wasser nachwischen und trockenreiben.

6. Tauwasser-Ablaufloch Gberpriifen. RegelmaBig mit Hilfe von
Wattestabchen reinigen.

7. Die gereinigten Glasablagen, Turféacher, Schubladen etc. einsetzen.
8. Sicherstellen, dass der Innenraum des Gerates vollkommen trocken ist.
9. Gerat am Stromnetz anschlieBen und einschalten.
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4.2 Geratetiirdichtung reinigen / wechseln

Luftdichtheit der Dichtungen von Tiir oder Deckel priifen

1. Ein ausreichend langen Papierstreifen von 50 mm Breite und 0,08 .
mm -Dicke an verschiedenen Stellen des Gerates einklemmen.

— Ldasst sich das Papier mit einem leichten Widerstand durchziehen,

ist die Geratetlirdichtung dicht. (Die Priifung der Dicke des
verwendeten Papiers wird nach ISO 534 durchgefiihrt) Dicht Undicht

Oder

2. Eine Taschenlampe auf eine Glasablage im Gerat stellen, Licht in Richtung ‘
der Gerateturdichtung ausrichten und Tur schlieBen. Scheint kein direktes !
Licht durch, ist die Geratetlirdichtung dicht.

3. Scheint direktes Licht durch die geschlossene Tur, ist die Geratetirdichtung
undicht. Undicht

Geradtetiirdichtung auswechseln

1. Lebensmittel aus dem Gerat nehmen.

Gerdtetlrdichtung aus dem Gerét herausziehen.

Geratetilr wie Ublich reinigen.

Neue Gerateturdichtung in die Spalten einsetzen.

Die Geratetilirdichtung zuerst in die Ecken einstecken und mit dem Daumen nach
dricken / streichen.

Falls die Geréatetlrdichtung nicht tiberall gleichmaBig an liegt: vorsichtig mit
einem Haartrockner die entsprechenden Stellen anwarmen und mit den Fingern
etwas herausziehen.

i hwn

o

» Geratetlrdichtungen regelméaBig auf Verschmutzungen und
0 Beschadigungen kontrollieren.
> Fett und Ol macht die Geréatetiirdichtungen pords und spréde. Wenn Fett
oder Ol an Turdichtungen gelangt ist: Geratetirdichtungen sofort mit
einem Lappen und lauwarmem Wasser unter Zugabe von etwas
handelsiblichem Geschirrspilmittel reinigen.

4.3 Abtauen

Automatisches Abtauen im Kiihlraum

Der Kihlbereich ist mit einer Abtau-Automatik ausgestattet. Reif und Eis taut
automatisch ab. Das Tauwasser flieBt durch die Rinne in das Abtauloch, auf der Riickseite
des Gerates in eine Tauwasserschale ab. Durch die Warme des Motors verdunstet

das Tauwasser.
» Lauft das Tauwasser aus dem Ablaufkanal zum Auffangbehalter nicht

richtig ab, prifen, ob der Ablaufkanal verstopft ist (s. Kapitel ,Fehler
e beheben™).

» Es darf kein Wasser auf dem Boden stehen oder mit elektrischen Teilen
in Berlhrung kommen.
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Automatisches Abtauen im Gefrierraum - No Frost System

Das bedeutet, dass es wahrend des Betriebs weder an den Innenwéanden noch auf den
Lebensmitteln zu Frostbildung kommt. Die standig zirkulierende Kaltluft verhindert die
Bildung von Frost. Eine automatische Lifter-Regelung sorgt flir den Ventilator-Antrieb.

4.4 Leuchtmittel (LED) auswechseln

Das Gerat ist mit einer Wartungsfreien LED-Beleuchtung ausgestattet.

o

» Reparaturen an dieser LED-Beleuchtung nur durch den Kundendienst!
durchfiihren lassen.

4.5 Gerat auRer Betrieb nehmen

Zum Abschalten des Gerétes den Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten bzw.
herausdrehen.

v' Lebensmittel entnehmen.

v" Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten bzw. herausdrehen.

v' Gerat abtauen und griundlich reinigen (s. Kapitel ,Wartung und Pflege").

v'  Geratetliren geodffnet lassen, um Geruchs- und Schimmelbildung zu vermeiden.

! Kundendienst Tel. +49 2944 9716-791
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Betriebsgerdusche / Fehler beheben

5 Betriebsgerdusche / Fehler beheben

Reparaturen an elektrischen Geraten ausschlieBlich vom Kundendienst ausfiihren lassen
(s. Kapitel , Ersatzteile / Kundenservice"). Eine falsch bzw. nicht fachgerecht
durchgefiihrte Reparatur kann Gefahren fiir den Benutzer herbeiftihren.

Bei einer nicht fachgerecht durchgefiihrten Reparatur erlischt der Garantieanspruch.

Betriebsgerdausche
GERAUSCHE GERAUSCHART URSACHE / BEHEBUNG
Normale Murmeln Wird vom Kompressor verursacht,
Gerdusche wenn er in Betrieb ist.

Entsteht durch die Zirkulation des
Kaltemittels im Aggregat.

Flissigkeitsgerdusch

Der Temperaturregler schaltet den
Kompressor ein oder aus.

Klickgerausche

Einen Sicherheitsabstand zwischen
den Flaschen und anderen Behaltern
lassen.

Storende
Gerausche

Flaschengerausche

Fehler beheben

STORUNG

Innenbeleuchtung
funktioniert nicht,
aber Kompressor
lauft.

Es steht Wasser im

Gerat.

Kihlgruppe lauft zu
haufig an und zu
lange.
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Vibrieren des Verflissigers
(nur bei sichtbarem
Verflissiger an der
Geraterlickseite)

MOGLICHE URSACHEN

Leuchtmittel ist defekt.

Tauwasser-Ablaufloch ist
vollstéandig geschlossen.

Geratetir wird zu oft gedffnet.

Luftzirkulation um das Gerat ist
behindert.

Priifen, ob der Verflissiger an der
Geraterlickseite locker ist.

Verflissiger befestigen.

MASSNAHMEN

Leuchtmittel auswechseln

(s. Kapitel 4.4).

Tauwasser-Ablaufloch
reinigen, z.B. mit einem
Wattestdbchen.

Nicht unnétig die Geratetlr

offnen.

Die Umgebung des Gerates
freilassen.



Gerat kuhlt nicht.

Seitenwand ist sehr
warm (nur fir
Modelle mit
eingeschaumtem
Verflissiger).

Sticker ,, OK"
erscheint nicht.

An der hinteren
Innenwand bildet sich
eine Reif- oder
Eisschicht.

Betriebsgerdusche / Fehler beheben

Gerat ist ausgeschaltet oder
wird nicht mit Strom versorgt.

Temperaturregler steht auf
“OFF".

Umgebungstemperatur ist zu
niedrig.

Der Verflussiger gibt warme Luft
an die Umgebung ab. Bei zu
hoher Umgebungstemperatur
kann ein Warmestau entstehen.
Sobald die
Umgebungstemperatur
gesunken ist, kiihlt das Gerat
wieder normal. Unbedingt die
Abstande einhalten

(s. Kapitel 2.2).

Durchschnittstemperatur in
diesem Bereich zu hoch
eingestellt.

Hohe Raumtemperaturen (wie
z.B. an heiBen Sommertagen)
und eine hohe
Temperaturregler-Einstellung
kénnen zu fortdauerndem
Kihlbetrieb flihren. Der
Kompressor muss kontinuierlich
laufen, um die eingestellte
Temperatur im Gerat
beizubehalten. Das Gerat ist
nicht in der Lage automatisch
abzutauen, da dies nur maglich
ist, wenn der Kompressor nicht
lauft (s. Kapitel ,Abtauen™).

Stromversorgung und
Sicherungen uberprifen.
Priifen, ob der Netzstecker
richtig in der Steckdose
steckt. Priifen, ob Spannung
an der Steckdose anliegt.

Temperaturregler-
Einstellungen prifen.

(s. Kapitel 2.2)

Keine MaBnahmen notwendig.

Den Temperaturregler auf
eine kaltere Stufe stellen.
Den Temperaturregler nur
Schrittweise andern und bis
zur erneuten Prifung ca. 12
Stunden warten.

Den Temperaturregler auf
eine niedrigere Stufe drehen.
Der Kompressor wird wie
gewohnlich an- und ausgehen
und das automatische
Abtauen wird fortgesetzt.

Seite 25 von 29



6 Ersatzteile / Kundenservice

Folgende Ersatzeile sind beim oben genannten Kundendienst erhaltlich (Abhangig vom
Gerat):

(1) Thermostate, Temperatursensoren, Leiterplatten und Lichtquellen;

(2) Turgriffe, TUrscharniere, Einlegebéden und Einschiibe

Die Ersatzteile sind 7 Jahre nach dem Inverkehrbringen des letzten Exemplars eines
Modells erhaltlich.

Tardichtungen sind 10 Jahre nach dem Inverkehrbringen des letzten Exemplars eines
Modells erhaltlich.

Details und mehr Informationen zum Kundendienst und QR-Codes siehe
beigefiigte Kundenservicekarte.

EGS GmbH
DieselstraBBe 1
33397 Rietberg / DEUTSCHLAND

Reparaturauftrage online eingeben oder QR-Code scannen
(s. beigefiigt Kundenservicekarte).

oder einer der beschriebenen Stérungen ist auch wahrend der

o » Der Besuch des Kundendiensttechnikers im Falle einer Fehlbedienung
Garantiezeit nicht kostenlos.
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7 Garantiebedingungen

Als Kaufer eines Exquisit-Gerates stehen Ihnen die gesetzlichen Gewahrleistungen aus dem
Kaufvertrag mit Ihrem Handler zu. Zusétzlich réumen wir Ihnen eine Garantie zu den
folgenden Bedingungen ein:

Leistungsdauer

Die Garantie 1duft 24 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen). Wahrend der ersten 6
Monate beseitigt der Kundendienst Mangel am Gerat unentgeltlich. Voraussetzung ist, dass
das Gerat ohne besonderen Aufwand flir Reparaturen zugédnglich ist. In den weiteren 18
Monaten ist der Kaufer verpflichtet nachzuweisen, dass der Mangel bereits bei Lieferung
bestand.

Bei gewerblicher Nutzung (z.B. in Hotels, Kantinen) oder bei Gemeinschaftsnutzung durch
mehrere Haushalte, betrégt die Garantie 12 Monate ab Kaufdatum (Kaufbeleg ist vorzulegen).
Wahrend der ersten 6 Monate beseitigt der Kundendienst Mangel am Gerat unentgeltlich.
Voraussetzung ist, dass das Gerat ohne besonderen Aufwand flir Reparaturen zuganglich ist.
In den weiteren 6 Monaten ist der Kaufer verpflichtet nachzuweisen, dass der Mangel bereits
bei Lieferung bestand.

Durch die Inanspruchnahme der Garantie verldngert sich die Garantie weder fir das Geréat,
noch fiir die neu eingebauten Teile.

Umfang der M@ngelbeseitigung

Innerhalb der genannten Fristen beseitigen wir alle Mdngel am Gerét, die nachweisbar auf
mangelhafte Ausflihrung oder Materialfehler zuriickzufiihren sind. Ausgewechselte Teile gehen
in unser Eigentum Uber.

Ausgeschlossen sind:

Normale Abnutzung, vorsatzliche oder fahrldssige Beschddigung, Schaden, die durch
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgeméBe Aufstellung, bzw. Installation oder
durch Anschluss an falsche Netzspannung entstehen, Schaden aufgrund von chemischer bzw.
elektrothermischer Einwirkung oder durch sonstige anormale Umweltbedingungen, Glas-,
Lack- oder Emailleschaden und evtl. Farbunterschiede sowie defekte Glihlampen.

Ebenso sind Méngel am Gerat ausgeschlossen, die aufgrund von Transportschaden
zurlickzuflihren sind. Wir erbringen auch dann keine Leistungen, wenn - ohne unsere
besondere, schriftliche Genehmigung - von nicht ermachtigten Personen am Exquisit-Gerét
Arbeiten vorgenommen oder Teile fremder Herkunft verwendet wurden. Diese Einschrankung
gilt nicht fir mangelfreie, durch eine qualifizierte Fachkraft mit unseren Originalteilen,
durchgefiihrte Arbeiten zur Anpassung des Gerates an die technischen Schutzvorschriften
eines anderen EU-Landes.

Geltungsbereich

Unsere Garantie gilt fur Geréte, die in einem EU-Land erworben wurden und die in der
Bundesrepublik Deutschland oder Osterreich in Betrieb sind.

Fir Gerdte, die in einem EU-Land erworben und in ein anderes EU-Land gebracht wurden,
erbringen wir Leistungen im Rahmen der jeweils landesublichen Garantiebedingungen. Eine
Verpflichtung zur Leistung der Garantie besteht nur dann, wenn das Gerat den technischen
Vorschriften des Landes, in dem der Garantieanspruch geltend gemacht wird, entspricht.

Fiir Reparaturauftrage auBBerhalb der Garantiezeit gilt:

e Wird ein Gerat repariert, sind die Reparaturrechnungen sofort fallig und ohne
Abzug zu bezahlen.

e Wird ein Gerat Uberprift bzw. eine angefangene Reparatur nicht zu Ende gefihrt,
berechnet der Kundendienst Anfahrts- und Arbeitspauschalen.

e Die Beratung durch unser Kundenberatungszentrum ist unentgeltlich
(s. Kapitel ,Ersatzteile / Kundenservice").

Seite 27 von 29



8 Entsorgung

Verpackung entsorgen

" Die Verpackung sortenrein entsorgen. Pappe und Karton zum Altpapier und
) ‘ Folien in die Wertstoffsammlung geben.

-y

Altgerat entsorgen

Das Gerat ist mit dem hier abgebildeten Symbol gekennzeichnet, It. Vorgabe
der Europaischen Entsorgungsvorschrift
2012 / 19/ EU.

mmmm Die Richtlinie tragt zur ordentlichen Entsorgung des Gerates und zur
Rlickgewinnung von Sekundarrohstoffen bei.

Altgerate diirfen nicht in den Hausmiill!

Jeder Verbraucher ist gesetzlich verpflichtet, Altgerate getrennt vom Hausmdll zu
entsorgen.

Zum Vermeiden von negativen Auswirkungen auf die Umwelt Altgerate in der
Verkaufsstelle oder bei einer kommunalen Sammelstelle zum fachgerechten Verwerten
abgeben.

Altgerate vor der Entsorgung unbrauchbar machen:

o Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
e Stecker vom Netzkabel trennen.

o Keine Teile des Kaltekreislaufes beschadigen
(s. Kapitel 1.5 ,Gefahren durch Kaltemittel™).

Seite 28 von 29



eXQUISIT

GGV HANDELSGES. MBH & CO. KG
AUGUST-THYSSEN-STR. 8
D-41564 KAARST
GERMANY

FD430-140-030E_E0-0_2020-11, ! /( Feldfunktion gedndert

hat formatiert: Nicht Hervorheben

WWWw.exquisit.de




