
• Fritteuse mit integriertem Kartoffel-Schneider
• Variable Temperatureinstellung zwischen 150 und 190 °C
• Heben und Senken des Frittierkorbs bei geschlossenem Deckel
• Mit geruchsreduzierendem Filter 
• Komfortables und sicheres Öffnen des Deckels
• Mit nur wenig Öl zu besten Ergebnissen
• Elegantes, platzsparendes Design
• Gehäuse aus hochwertigem Cromargan®

Küchenwerkzeug

KÜCHENminis Fritteuse mit Kartoffel-Schneider 

Produkthighlights im Überblick:

Technische Daten & Verpackungsdaten

Maximale Ölmenge

Macht aus Kartoffeln Kartoffelstifte und aus Kartoffelstiften 
knusprig-goldene Köstlichkeiten: der KÜCHENminis Fryer & Dicer von 
WMF für selbstgemachte Pommes frites. Das schlank und platzsparend 
gestaltete Gerät mit hochwertigem Cromargan® Gehäuse kommt 
mit einer Schneidevorrichtung mit Auffangbehälter. Das Schneiden 
selbst geht nicht nur einfach, sondern auch gleichmäßig und vor 
allem sicher. So sind Kartoffeln im Handumdrehen vorbereitet 
und die leistungsstarke Fritteuse erledigt den Rest und sorgt für 
knusprig-goldene Ergebnisse. Ausgestattet mit einem praktischen 
Korbhebemechanismus, einem geruchsreduzierenden Filter und 
einer variablen Temperaturregelung für unterschiedliches Frittiergut, 
überzeugt die Kleine wie eine Große.

Pommes frites selbst gemacht und knusprig frittiert.

Artikelnummer: 

EAN:   

CMMF:  

VPE:   

UVP:   

Anschlusswert: 

Farbe:    

Kabellänge (m):    

Maße Produkt (LxBxH) mm: 

Gewicht netto (kg):  

Maße Karton (LxBxH) mm: 

Gewicht brutto (kg):  

04_1549_0011

4211129141123

3200001143

  4

139,99 €

220-240 V~, 50-60 Hz, 1000 Watt

  Cromargan®

  1

275 x 235 x 200

3,7

335 x 270 x 258

4,5

 Stand: August 2020
  Alle Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen der WMF consumer electric GmbH. 

Entnehmbarer 
Öltopf

Kartoffel-
Schneider 
inklusive




