AEG

INSTRUCTION BOOK

SB29XX
Sport Blender

GB INSTRUCTION BOOK ES LIBRO DE INSTRUCCIONES NL GEBRUIKSAANWIJZING
DE GEBRAUCHSANWEISUNG FR MODE D’EMPLOI PT MANUAL DE INSTRUCOES
AR S slaial ) an yida GR EMXEIPIAIO OAHIION









CONTENTS

ENGLISH 6 ESPANOL
DEUTSCH 1 FRANCAIS
= 16 EAAHNIKA

FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it fo give you impeccable performance for
many years, with innovative technologies that help make life simpler features you might not find on
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ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get the very best from it.

Visit our website to:

@ Get usage advice, brochures, frouble shoofter, service information:

www.aeg.com/webselfservice

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

®©@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Register your product for better service:

Buy accessories and consumables for your appliance:

When contacting Service, ensure that you have the following data available:

- Model Number
- PNC number
- Serial number

The information can be found on the rating plate.
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ENGLISH

Thank you for choosing an AEG product. In order to ensure the best results, always use original AEG accessories and
spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with the environment in
mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

COMPONENTS

A. Spill-proof drinking lid with carry handle I. - Cooling stick

B. Blend Bottle J. Cooling stick cap
C. Blender blade assembly K. Chopper base

D. Speed selector L. Chopper base shaft
E. Blender Base M. Chopper blades

F. Power Cord N. Chopper jar

G. Mini bottle/grinder jar 0. Thermo cover*

H. Grinder blade assembly

* Certain models only

Picture page 2-3

GETTING STARTED

Before first use: Clean the blender according to the instructions in “Cleaning and Care”. Fill the bottle with ingredi-
enfs.

Caution! Do not exceed the maximum filling volume: 600 ml for the blend bottle (B) and 300 ml for the mini bottle/
grinder jar (G). Do not mix dough, mashed potatoes, meat efc.

Fill the ingredients in either bottle. Fasten the blender blade assembly (C) on the open end of the bottle by turning
it clockwise.
Caution! The blades and inserts are very sharp!

Place the blender base on a flat, level surface. Plug info a power outlet.

Turn the bottle upside down. Push down the bottle info the blender base (E) and rotate it clockwise fo lock.
Note: When locked, the symbol ¥ on the blender blade assembly should be aligned with the symbol @ on the
blender base.

Caution! To reduce risk of injury, never place the blade assembly on the base without the bottle properly attached.

Turn the speed selector (D) to 1 or 2 according to the recipe/preference. Turn the speed selector to “PULSE” for
short bursts of power.

Caution! If the motor stalls, turn the blender off immediately, unplug the appliance and let it cool for at least 10
minutes.

When the ingredients are fully mixed: Turn the speed selector to “OFF” to stop mixing. Make sure the motor has
stopped completely, then press the bottle down and turn it counter-clockwise to release it. Remove the bottle from
the blender base and turn it upside down. Replace the blade assembly with the drinking lid (A).

USING THE COOLING STICK

The cooling stick cools down and maintains the temperature of your freshly prepared blends.
Unscrew the cap (J) of the cooling stick (I) and fill it with tap water until the MAX mark. Screw the cap back on
the cooling stick and place it in the freezer until the water freezes.

Screw the frozen cooling stick on the drinking lid with carry handle (A). Attach it on the blend bottle (B). The
cooling stick can be cleaned in a dishwasher.
Note! The cooling stick does not fit the mini bottle (G).

USING THE GRINDER

Fill the ingredients in the mini bottle/grinder jar (G). Fasten the grinder blade assembly (H) on the open end of the
bottle by turning it clockwise.
Caution! The blades and inserts are very sharp!

Turn the bottle upside down. Push down the bottle into the blender base (E) and rotate it clockwise. o lock.

Note: When locked, the symbol ¥ on the grinder blade assembly should be aligned with the symbol @ on the blender
base.

Caution! To reduce risk of injury, never place the blade assembly on the base without the bottle properly attached.



USING THE CHOPPER

Attach the chopper blades (M) on the chopper base shaft (L) by pushing it down until the blades click into posi-
tion. Fill the ingredients in the chopper jar (N). Attach the chopper base (K) on the chopper jar by turning it clockwise
until the chopper jar clicks into position.

Turn the chopper upside down. Push down the chopper into the blender base (E) and rofate it clockwise fo lock.
Note: When locked, the symbol ¥ on the chopper base should be aligned with the symbol @ on the blender base.
Caution! To reduce risk of injury, never place the blade assembly on the base without the chopper jar properly at-
tached.

USING THE THERMO COVER* ¢* CERTAIN MODELS ONLY)

Thermo Cover performance: Keeps liquids at the same temperature longer, whether cold or hot beverages.
Place the bottle into the cover and close the zipper.

CLEANING AND CARE

Unplug the appliance. Accessories are dishwasher safe, except for the blender blade assembly (C), the grinder blade
assembly (H) and the chopper base (K). Let all parts dry thoroughly.
Caution! The blades and inserts are very sharp!

Clean the blender base with a damp cloth.
Caution! Never immerse the blender base in water!
Do not use abrasive cleaners or scouring pads when cleaning the appliance.

Enjoy your new AEG product!

SAFETY ADVICE
Read the following instruction carefully before using the appliance for the first time.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
The appliance may only be connected o a power supply whose volfage and
frequency comply with the specifications on the rating plate!

Never use or pick up the appliance if:

- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged.

If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person, in order fo avoid hazard.
Always place the appliance on a flat, level surface.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unaftended and before
assembllng disassembling or cleaning.

lﬁ Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

Do not let cord hang over edge of table or counter, do not let cord contact hot
surface, including the stove.

Never use accessories or parts made by other manufactures not recommended or
sold; may cause a risk of injury o persons.

Make sure the motor has completely stopped before disassembling and cleaning.



+ Avoid confact with moving parts. Confact could result in injury!

+ The blades and inserts are very sharp! Danger of injury! Caution when assembling,
disassembling affer use or when cleaning! Ensure that the appliance is disconnected
from the mains supply.

+ Do not use the appliance for other purpose than its infended use.

« Do not aftempt to bypass the safety interlock system that powers the appliance on.

« Never process boiling liquids (max 80 °C).

+ Do not lef this appliance run for more than 1 minutes at a fime using heavy loads.
After running for 1 minutes with heavy loads, the appliance should be left to cool for
at least 10 minutes.

+ When the mixer is subject to heavy use for chopping hard, dry substances such as
nuts, the blades may become blunt. The mixer is not suifable for crushing ice, e.g. for
cockfails. It is possible to add nufs occasionally to a mixfure as long as this is not done
on a continuous basis, as this will blunt the blades.

+ Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and
during cleaning.

+ Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.

+ Do not use this appliance fo stir paint. Danger, could result in an explosion!

+ Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the appliance.

+ This appliance is infended for domestic use only. The manufacfurer cannot accept
any liability for possible damage caused by improper or incorrect use.

RECIPES

MAXIMUM PROCESSING TIME WITH HEAVY LOAD | MAXIMUM CAPACITY

Tmin 600 ml
RECOMMENDED BLENDING SPEED
Recipe Ingredients Quantity  Unit Time/Speed
Carrots 40 g
v Potatos 40 9 10 sec x (2-3) times
Pureeing raw vegetables Onions 40 9 Speed: 2
Water 80 mi
Onions 25 g
Carrots 50 g
: 10 sec x (2-3) times
50
Pureeing cooked vegetables Potato ] Speed: 1
Zucchini 50 g
Water 100 ml
Water 120 ml
_ _ Pitaya %-% pcs 10 sec x (4-6) times
Pitaya and cauliflower X
Carrots VeV pcs Speed:2

Cauliflower 30 g



RECOMMENDED BLENDING SPEED

Recipe

Pineapple-apricots Smoothie

Banana Smoothie

Apple and cauliflower

Vitamine

Celery and tomato

Ingredients Quantity Unit Time/Speed
Pineapple in slices 60 g

Dried Apricots 10 g 10 Sez;é:fi fimes
Yoghurt 75 g

Fresh banana 240 g

Milk 330 ml 30 sec/Speed: 2
Water 30 ml

Apple Yo-%a ml

Cauliflower 30-50 9 10 sec x (4-6) times
Lemon Y pcs Speed: 2
Water 120 ml

Apple 40 g

Banana 50 9 10 sec x (4-6) times
Papaya 100 g Speed: 2

Milk 150 ml

Celery 200 g

Tomato " pes 10 secszéid(?z times
Water 120 ml

RECOMMENDED CHOPPING SPEED*

Recipe

Chopped onions
Dry shrimp

Garlic

Chopped almonds
Chopped beef
Dry pepper

Fresh red small pepper

The rated power of the chopper is 185W.

Pesto

Ingredients Quantity Unit Time/Speed

Onions 200 e 10 sec/Speed: 2
30 g 20 sec/Speed: 1
60 g 5 sec/Speed: 1

Almonds 100 g 10 sec/Speed: 2

Beef 250 ml Max 20 sec/Speed: 2
30 g 20 sec/Speed: 1
30 g 20 sec/Speed: 1

Grated parmesan % cup

Fresh basil leaves 2 cup

Garlic 3 cloves

Pine nuts /3 cup S(EJ(ZESS:CW

Extra virgin olive oil % cup

Salt
Black pepper

Method

1. Grate parmesan in chopper.

2. Add basil, garlic cloves and pine nuts. Chop and mix in with parmesan.

3. Add 1/3 of the olive oil and mix until even. Gradually add the rest of the oil until the texture
becomes creamy.

4. Add salt and pepper fo taste.

* Recommendation: Juicy fruits and vegetable should be processed in the blender instead of the chopper.
Note: Maximum capacity for chopping beef: 250ml and indicated on the cup.



RECOMMENDED GRINDING SPEED*

Recipe Ingredients Quantity  Unit Time/Speed
Coffee Coffee beans Min 20 g 20-30 sec/Speed: 2
Nuts Nuts 100 g 20-30 sec/Speed: 2

* Recommendation: Juicy fruits and vegetable should be processed in the blender instead of the chopper.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

The appliance does not | The appliance is not connected to a power Connect the appliance to a power source.
furn on. source.
The bottle and blade assembly is not installed Install the bottle and according to

correctly in the blender base. The safety interlock ' instructions in “Operating instructions”.
system prevents the machine fo power on.

The motor stalls during If the moftor stalls, turn the blender off
operation. immediately, unplug the appliance and let it
cool for at least 10 minutes.

Ingredients are too large. Cut all firm fruits and vegetables into pieces
no larger than 18 cm? to 2.5 cm2.

Wrong ingredients. The appliance intended use is production of
beverages. Add fruits, vegetables or similiar.
Never mix ingredients such as dough,
mashed potatoes, meat or similar.

For any further problems, contact an authorized AEG service centre.

DISPOSAL

This symbol on the product indicates that this product contains a baftery which shall not be disposed with normal
household waste.

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be freated as household waste. To
E recycle your product, please take it to an official collection point or to an AEG service center that can remove and recycle
mmmm fhe batfery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s rules for the separate collection of
electrical products and rechargeable batteries.

AEG reserves the right to change products, information and specifications without nofice.



DEUTSCH

Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses AEG-Produkt entschieden haben. Um bestmdgliche Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie
ausschlieBlich Originalzubehér und Originalersatzteile von AEG verwenden. Diese wurden speziell fr Ihr Produkt entwickelt
wurden. Dieses Produkt wurde mit Rucksicht auf die Umwelt hergestellt. Alle Kunststoffteile sind fir Recyclingzwecke markiert.

TEILE

A. Auslaufsicherer Verschluss mit Tragegriff I.  Kuhlstab

B. MixgefaB J. Kappe fur Kuhlstab

C. Mixerschneidaufsatz K. Anschlussstation des Zerkleinerers

D. Drehzahlregler L. Schaft fur Anschlussstation des Zerkleinerers
E. Mixersockel M. Schneidmesser des Zerkleinerers

F. Netzkabel N. Behélter des Zerkleinerers

G. Mini-Flasche/Mahlbehalter O. Thermomantel*

H. Schneidaufsatz der Mihle

* nur ausgewahlte Modelle

Abbildung Seite 2-3

ERSTE SCHRITTE

Vor dem ersten Gebrauch: Reinigen Sie den Mixer gemaf den Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Pflege”.
Beflllen Sie das MixgefaB mit den Zutaten.

Vorsicht! Die empfohlene maximale Fullmenge nicht Uberschreiten: 600 ml fur die Mixerflasche (B) und 300 ml fur
die Mini- Flasche bzw. den Mahlbehélter (G). Vermengen Sie niemals Teig, Stampfkartoffeln, Fleisch, usw.

Fillen Sie die Zutaten in je eine Flasche. Fixieren Sie den Schneidaufsatz des Mixers (C) am offenen Ende der
Flasche, indem Sie sie ihn im Uhrzeigersinn fest drehen.
Vorsicht! Die Messer und Einséatze sind scharfkantig!

Stellen Sie den Mixersockel auf einer flachen, ebenen Oberflache ab. SchlieBen Sie ihn an eine Steckdose an.

Drehen Sie die Flasche um. Driicken Sie die Flasche in die Anschlussstation des Mixers (E) und drehen Sie sie zum
Verriegeln im Uhrzeigersinp fest. Hinweis: Bei einer erfolgreichen Verriegelung befindet sich das ¥ auf dem Schnei-
daufsatz genau Uber dem @ der Anschlussstation des Mixers.

Vorsicht! Um Verletzungen zu vermeiden, befestigen Sie niemals die Messereinheit auf dem Mixersockel, ohne vorher
das Mixgefa ordnungsgeman angebracht zu haben.

Drehen Sie den Drehzahlregler (D) auf 1 oder 2, je nach Rezept oder Wunsch. Drehen Sie den Drehzahlregler auf
L,PULSE" (Pulsieren), fur kurze Mischschutbe.

Vorsicht! Wenn der Motor anfangt zu stottern, schalten Sie den Mixer sofort aus, ziehen Sie das Netzkabel aus der
Steckdose, und lassen Sie das Gerat mindestens 10 Minuten lang abkuhlen.

Sobald die Zutaten fertig vermengt sind: Drehen Sie den Drehzahlregler auf ,OFF* (Aus), um mit dem Vorgang

zu aufzuhoren. Achten Sie darauf, dass der Motor wirklich stillsteht und driicken Sie anschlieBend die Flasche nach
unten und drehen Sie sie entgegen des Uhrzeigersinns zum Entriegeln heraus. Entnehmen Sie die Flasche aus der
Anschlussstation des Mixers und drehen Sie sie um. Tauschen Sie den Schneidaufsatz gegen den Trinkaufsatz (A).

VERWENDEN DES KUHLSTABS

Der Kuhlstab wird abgekthlt und halt dabei Ihre frisch zubereiteten Erzeugnisse auf einer konstanten Temperatur.
Schrauben Sie die Kappe (J) vom Kiihlstab (1) ab und fiillen Sie ihn bis zur Markierung ,,MAX“ mit Leitungswas-
ser auf. Schrauben Sie die Kappe wieder auf den Kthlstab und legen ihn in das Gefrierfach, bis das Wasser gefriert.

Schrauben Sie den gefrorenen Kiihlstab auf den Trinkaufsatz mit Tragegriff (A). Bringen Sie ihn an der Mixer-
flasche (B) an. Der Kuhlstab kann in der Sptlmaschine gereinigt werden.
Hinweis! Der Kuhlstab passt nicht in die Mini-Flasche (G).

VERWENDUNG DER MUHLE

Fiillen Sie die Zutaten in die Mini-Flasche bzw. in den Mahlbehalter (G). Fixieren Sie den Schneidaufsatz (H) der
Muhle am offenen Ende der Flasche, indem Sie sie ihn im Uhrzeigersinn fest drehen.
Vorsicht! Die Messer und Einséatze sind scharfkantig!



Drehen Sie die Flasche um. Driicken Sie die Flasche in die Anschlussstation des Mixers (E) und drehen Sie sie zum
Verriegeln im Uhrzeigersinn fest. Hinweis: Bei einer erfolgreichen Verriegelung befindet sich das ¥ auf dem Schnei-
daufsatz der Miihle genau Uber dem @ der Anschlussstation des Mixers.

Vorsicht! Um Verletzungen zu vermeiden, befestigen Sie niemals die Messereinheit auf dem Mixersockel, ohne vorher
das MixgefaB ordnungsgemaf angebracht zu haben.

VERWENDEN DES ZERKLEINERERES

Bringen Sie die Schneidmesser (M) am Schaft der Anschlussstation des Zerkleinerers (L) an, indem Sie sie nach
unten schieben, bis sie einrasten. Fullen Sie die Zutaten in den Behalter des Zerkleinerers (N). Verbinden Sie die
Anschlussstafion des Zerkleinerers (K) mit dem Behalter des Zerkleinerers, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen, bis
der Behélter des Zerkleinerers einrastet.

Drehen Sie den Zerkleinerer um. Driicken Sie den Zerkleinerer in die Anschlussstation des Mixers (E) und drehen
Sie ihn zum Verriegeln im Uhrzeigersinn fest. Hinweis: Bei einer erfolgreichen Verriegelung befindet sich das V auf
der Anschlussstation des Zerkleinerers genau Uber dem @ der Anschlussstation des Mixers.

Vorsicht! Setzen Sie, zur Reduzierung der Verletzungsgefahr, niemals den Schneidaufsatz auf die Anschlussstation,
ohne den Behalter des Zerkleinerers vorher richtig angebracht zu haben.

THERMOMANTEL VERWENDEN* (*NUR AUSGEWAHLTE MODELLE)

Eigenschaften des Thermomantels: Ob nun kalte oder heiBe Getranke, die Anfangstemperatur einer Flussigkeit
bleibt Uber einen langeren Zeitraum hinweg erhalten. Setzen Sie die Flasche in den Mantel ein und schlieBen Sie den
ReiBverschluss.

REINIGUNG UND PFLEGE

ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER DES GERATS AUS DER STECKDOSE. Die Zubehérteile sind Spulmaschinenfest,
auBer der Schneidaufsatz des Mixers (C), der Schneidaufsatz der Muhle (H) und die Anschlussstation des Zerkleiner-
ers (K). Lassen Sie alle Teile grtndlich abtrocknen.

Vorsicht! Die Messer und Einsatze sind scharfkantig!

Reinigen Sie den Mixersockel mit einem feuchten Tuch.

Vorsicht! Tauchen Sie den Mixersockel niemals in Wasser!

Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts keine Scheuermittel oder Topfreiniger.

Wir wiinschen lhnen viel SpaB mit lhrem neuen Produkt von AEG!

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat zum
ersten Mal verwenden.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Bewahren Sie das Gerat inklusive
Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnis dirfen das Gerdt nur unter Aufsicht benutzen
oder wenn sie im Vorfeld eine Einweisung in den sicheren Gebrauch des Gerdts
erhalten haben und wenn sie die mit der Verwendung verbundenen Gefahren kennen.
Das Gerat ist kein Spielzeug. Lassen Sie Kinder nicht damit spielen.

Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.
Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden, deren Spannung
und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimm{!

Das Gerat niemals verwenden, wenn- das Netzkabel oder- das Gehause beschadigt ist.
Wenn das Gerat oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung

von Gefahren vom Hersteller, vom Kundendienst oder von einer entsprechend
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

Das Gerat immer auf eine ebene Fldche stellen.



» Das Gerat vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder wenn es
unbeaufsichtigt ist, immer von der Stromversorgung frennen.

v

» [ZDas Gerét nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten einfauchen.

+ Das Kabel nicht tber die Kante des Tischs oder der Arbeitsflache hangen lassen. Das
Kabel darf nicht mit einer heiBen Flache, einschlieBlich Ofen, in Konfakt kommen.

+ Niemals Zubehdr oder Teile anderer Hersteller, die nicht empfohlen oder verkauft
werden, verwenden. Dies konnte zu Verletzungen flhren.

« Vergewissern Sie sich vor dem Auseinanderbauen und der Reinigung, dass der Motor
zum Stillstand gekommen ist.

+ Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen. Die Ber(ihrung kann Verletzungen
zur Folge haben!

+ Die Messer und Einsatze sind scharfkantig! Verletzungsgefahr! Vorsicht beim
Zusammensetzen, Auseinandernehmen nach Verwendung und bei der Reinigung!
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

« Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fur den vorgesehenen Verwendungszweck.

« Versuchen Sie nicht, die Sicherheitsverriegelung, Uber die das Gerat mit Strom
versorgt wird, zu umgehen.

. GieBe)n Sie niemals kochend heiBe Flissigkeiten in das Gerat (maximale Temperatur:
80 °C).

* Lassen Sie das Geraf bei vollstandig gefulltem MixgefaB nicht langer als 1 Minuten am
Stiick laufen. Wenn Sie das Geraf 1 Minuten lang bei vollstandig gefullitem MixgefaB
haben laufen lassen, dann sollten Sie das Gerat anschlieBend mindestens 10 Minuten
lang abkuhlen lassen.

* Bei starkem Gebrauch des Mixers zum Zerkleinern von harten, frockenen Substanzen
wie z.B. Nisse konnen die Messer stumpf werden. Fir reines Eis crushen fir zB.
Cockfails ist der Mixer nicht geeignet. Das Beimengen von Nussen oder Eisw(rfel zum
Mixgut ist méglich, wenn nicht permanent.

+ Gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen Messern, beim Entleeren des
Behalters und wahrend der Reinigung vorsichtig um.

« Schalten Sie das Gerat aus, und trennen Sie es vom Strom, bevor Sie Zubehor
wechseln oder mif Teilen arbeiten, die sich im Betrieb bewegen.

« Verwenden Sie das Gerat nicht zum Umrihren von Farbe. Unmittelbar drohende
Gefahr einer Explosion!

« Uberschreifen Sie nicht die auf dem Gerat ausgewiesene maximale Flllmenge.

+ Dieses Gerat ist nur fur den Einsafz im Haushalt geeignet. Der Hersteller tbernimmt
keine Haffung fur durch unsachgemaBen Einsatz verursachte mogliche Schaden.

REZEPTE

MAXIMALE ARBEITSZEIT BEI VOLLER BEFULLUNG | MAXIMALE AUFNAHMEKAPAZITAT

Tmin 600 ml



EMPFOHLENE MIXGESCHWINDIGKEIT

Rezept

Parieren von rohem GemUse

Purieren von gegartem Gemuse

Drachenfrucht und Blumenkohl

Ananas-Aprikosen-Smoothie

Bananen-Smoothie

Apfel und Blumenkohl

Vitamine

Sellerie und Tomate

EMPFOHLENE SCHNITTGESCHWINDIGKEIT*

Rezept

Gehackte Zwiebeln
Getrocknete Garnelen
Knoblauch

Gehackte Mandeln
Hackfleisch
Getrockneter Pfeffer

Frische rote Paprika, klein

Zutaten
Méhren
Kartoffeln
Zwiebeln
Wasser
Zwiebeln
Karotten
Kartoffel
Zucchini
Wasser
Wasser
Drachenfrucht
Karotten
Blumenkohl
Ananas, in Scheiben
Getrocknete Aprikosen
Joghurt
Frische Banane
Milch

Wasser

Apfel
Blumenkohl
Zitrone
Wasser

Apfel

Banane
Papaya

Milch

Sellerie
Tomate

Wasser

Zutaten

Zwiebeln

Mandeln

Fleisch (Rindfleisch)

Die Nennleistung des Zerkleinerers betragt 185 W.

Menge
40
40
40
80
25
50
50
50
100
120
Yi -
Yi- Y%
30
60

75
240
330
30
V-V
30-50
Y

120
40

50
100
150
200
%

120

Menge
200
30

60
100
250
30

30

Einheit Zeit/ Geschwindigkeit
g
9 10 Sek x (2-3) Mal

Geschwindigkeit: 2

ml
9
9

10 Sek x (2-3) Mal
9 Geschwindigkeit: 1
9
ml
mi
Stek. 10 Sek x (4-6) Mal
Stek. Geschwindigkeit: 2
9
9

10 Sek x (4-6) Mal
g Geschwindigkeit: 1
9
9
ml 30 Sek/Geschwindigkeit: 2
ml
ml
9 10 Sek x (4-6) Mal
Stck. Geschwindigkeit: 2
ml
<]
9 10 Sek x (4-6) Mal
g Geschwindigkeit: 2
ml
9

10 Sek x (4-6) Mal
Stek Geschwindigkeit: 1
ml

Einheit Zeit/ Geschwindigkeit

e 10 Sek/Geschwindigkeit: 2

g 20 Sek/Geschwindigkeit: 1

g 5 Sek/Geschwindigkeit: 1

g 10 Sek/Geschwindigkeit: 2
ml Max 20 Sek/Geschwindigkeit: 2
g 20 Sek/Geschwindigkeit: 1

g 20 Sek/Geschwindigkeit: 1



EMPFOHLENE SCHNITTGESCHWINDIGKEIT*

Rezept Zutaten Menge Einheit Zeit/ Geschwindigkeit

Geriebener Parmesan % Becher

Frische Basilikumblatter 2 Becher

Knoblauch 3 Zehen

Pinienkerne /3 Becher 90 Sek

Geschwindigkeit: 1

Natives Olivendl extra % Becher

Salz

Pesto Schwarzer Pfeffer

Zubereitung

1. Parmesan im Zerkleinerer zermahlen

2. Basilikum, Knoblauchzehen und Pinienkerne hinzugeben. Zusammen mit dem Parmesan
zerkleinern und vermengen.

3. 1/3 des Olivendls hinzugeben und gleichmaBig vermengen. Schrittweise den Rest des Ols
hinzugeben, bis die Masse eine cremige Konsistenz aufweist,

4. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

* Empfehlung: Saftiges Obst und Gemuse sollten im Mixer zubereitet werden anstatt im Zerkleinerer.
Anmerkung: Die Hochstmenge fur Hackfleisch liegt bei: 250 ml und siehe Angaben auf dem Behélter.

EMPFOHLENE MAHLGESCHWINDIGKEIT*

Rezept Zutaten Menge Einheit Zeit/ Geschwindigkeit
Kaffee Kaffeebohnen Min 20 g 20-30 Sek/Geschwindigkeit: 2
Nusse Nusse 100 g 20-30 Sek/Geschwindigkeit: 2

* Empfehlung: Saftiges Obst und Gemuse sollten im Mixer zubereitet werden anstatt im Zerkleinerer.

FEHLERSUCHE
SYMPTOM URSACHE ABHILFE
Das Gerat lasst sich nicht Das Gerat ist nicht an eine Stromquelle | SchlieBen Sie das Geréat an eine Stromquelle
einschalten. angeschlossen. an.
Das MixgefaB und die Messereinheit Bringen Sie das MixgefaB und die
sind nicht ordnungsgeman mit Messereinheit gemal den Anweisungen im
dem Mixersockel verbunden. Die Abschnitt ,Betriebsanleitung” an.
Sicherheitsverriegelung verhindert das
Einschalten des Geréts.
Der Motor fangt wahrend des Nicht erkennbare Ursache Wenn der Motor anfangt zu stottern, schalten
Befriebs an zu stottern. Sie den Mixer sofort aus, ziehen Sie das

Netzkabel aus der Steckdose, und lassen
Sie das Gerat mindestens 10 Minuten lang
abkuhlen.

Die Zutaten sind zu groB3. Schneiden Sie alle festen Frucht- und
GemUsezutaten in Stiicke mit einer GroRe
von maximal 1,8 cm? bis 2,5 cm2.

Die Zutaten sind unpassend. Das Gerat ist zur Herstellung von Getranken
vorgesehen. Fgen Sie Obst, Gemuse oder
Ahnliches hinzu. Verwenden Sie niemals
Zutaten wie Teig, KartoffelpUree, Fleisch oder
Ahnliches.

Wenden Sie sich bei etwaigen Problemen an einen autorisierten AEG-Kundendienst.



ENTSORGUNG

ﬁ Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass das Geréat eine Batterie enthalt, die nicht im normaler Hausmull entsorgt
werden darf.

E Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist das Gerat als ein Produkt aus, das nicht in den Hausmuill

gehort. Bitte entsorgen Sie dieses Gerat an einer entsprechenden Sammelstelle oder bringen es zum Kundendienst von
mmmm  AEG, bei dem Batterie als auch elektrische Bauteile sicher und professionell entsorgt werden. Beachten Sie die jeweiligen

lokalen Vorschriften fur die Entsorgung von Elektrogeraten und wiederaufladbaren Batterien.

AEG behdlt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verandern ohne vorherige Ankindigung.
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ESPANOL

Gracias por escoger un producto AEG. Para asegurarte de obtener los mejores resultados, utiliza siempre accesorios
y recambios originales AEG, que han sido especialmente disefiados para ftu producto. Este producto se ha disefiado
pensando en el medio ambiente. Todas las piezas de pldstico estan marcadas para su reciclado.

COMPONENTES

A. Tapa para bebidas a prueba de derrames con asa de
transporte

I Varilla de refrigeracion

J. Tapa de la varilla de refrigeracién
Vaso mezclador K. Base de la picadora

Conjunto de la cuchilla de la batidora L. Eje de la base de la picadora
Selector de velocidad M. Cuchillas de la picadora

Base de la batidora N. Jarra de la picadora

Cable de alimentacion 0. Cubierta térmica*
Minibotella/jarra del molinillo

Conjunto de la cuchilla del molinillo * Solo determinados modelos

IoTmMmoUoOow

Imagen pégina 2-3

INTRODUCCION

Antes del primer uso: Limpie la batidora segun las instrucciones que se indican en la seccidn “Limpieza y manten-
imiento”. Rellene el vaso con los ingredientes que desee.

iPrecaucion! No supere el volumen de llenado maximo: 600 ml para la botella de la batidora (B) y 300 ml para la
minibotella/ jarra del molinillo (G). No mezcle masa, puré de patata, carne, etc.

Utilice una botella para cada ingrediente. Coloque el conjunto de la cuchilla de la batidora (C) en el extremo abierto
de la botella girando hacia la derecha.
Precaucion: Las cuchillas y las piezas internas estdn muy afiladas.

Coloque la base de la batidora en una superficie plana y llana. Enchufela a una toma de corriente.

Coloque la botella boca abajo. Presione la botella en la base de la batidora (E) y girela hacia la derecha para blo-
quearla.

NoTa:.Cuando se bloquea, el simbolo ¥ del conjunto de la cuchilla de la batidora debe quedar alineado con el sim-
bolo @ de la base de la batidora.

Precaucion: Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca el conjunto de vaso y cuchilla en la base si el vaso
no se ha fijado correctamente.

Gire el selector de velocidad (D) a 10 2 dependiendo de la receta/preferencia. Gire el selector de velocidad a la
posicién «PULSE» para realizar rfagas cortas.

Precaucion: Si el motor se atasca, apague inmediatamente la batidora, desenchufela y deje que se enfrie durante al
menos 10 minufos.

Cuando los ingredientes estan totalmente mezclados: Gire el selector de velocidad a la posicién «OFF» para termi-
nar de batir. Asegurese de que el motor se ha detenido completamente, presione la botella hacia abajo y girela hacia
la izquierda para liberarla. Extraiga la botella de la base de la batidora y voltéela. Sustituya el conjunto de la cuchilla
con la tapa para bebidas (A).

USO DE LA VARILLA DE REFRIGERACION

La varilla de refrigeracion enfria y mantiene la tfemperatura de sus mezclas recién preparadas.
Desenrosque la tapa (J) de la varilla de refrigeracion (1) y llénela de agua del grifo hasta la marca MAX. Vuelva a
colocar la tapa en la varilla de refrigeracién y gudrdela en el congelador hasta que el agua se congele.

Enrosque la varilla de refrigeracion congelada en la tapa para bebidas con asa de transporte (A). Coléquela en la
botella de la batidora (B). La varilla de refrigeracién es apta para el lavavajillas.
iNota! La varilla de refrigeraciéon no cabe en la minibotella (G).

USO DEL MOLINILLO

Introduzca los ingredientes en la minibotella/jarra del molinillo (G). Coloque el conjunto de la cuchilla del molinillo
(H) en el extremo abierto de la botella y gire hacia la derecha.
Precaucién: Las cuchillas y las piezas internas estan muy afiladas.



Coloque la botella boca abajo. Presione la botella en la base de la batidora (E) vy girela hacia la derecha para blo-
quearla.

Nota: Cuando se bloquea, el simbolo ¥ del conjunto de la cuchilla del molinillo debe quedar alineado con el simbolo
@ de la base de la batidora.

Precaucion: Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca el conjunto de vaso y cuchilla en la base si el vaso
no se ha fijado correctamente.

USO DE LA PICADORA

Coloque las cuchillas de la picadora (M) en el eje de la base de la picadora (L) apretandolas hasta que se ajusten
a presién en su posicion. Infroduzca los ingredientes en la jarra de la picadora (N). Coloque la base de la picadora (K)
en la jarra de la picadora girandola Hacia la derecha hasta que la jarra de la picadora encaje en su posicion.

Coloque la picadora boca abajo. Presione la picadora en la base de la batidora (E) y girela hacia la derecha para
bloguearla. .

Nota: Cuando se bloquea, el simbolo ¥ de la base de la picadora debe quedar alineado con el simbolo @ de la base.
iPrecaucién! Para reducir el riesgo de sufrir lesiones, nunca coloque el conjunto de la cuchilla en la base sin haber
instalado adecuadamente la jarra de la picadora.

USAR LA CUBIERTA TERMICA* (*sOLO DETERMINADOS MODELOS)

Rendimiento de la cubierta térmica: Mantiene los liquidos a la misma temperatura por mas tiempo, ya sean bebidas
frias o calientes. Coloque la botella dentro de la cubierta y cierre la cremallera.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Desconecte el aparato. Los accesorios son aptos para el lavavajillas, con excepcion del conjunto de la cuchilla de
la batidora (C), el conjunto de cuchillas del molinillo (H) y la base de la picadora (K). Deje que todas las piezas se
sequen tofalmente.

Precaucion: Las cuchillas y las piezas internas estdn muy afiladas.

Limpie la base de la batidora con un pafio himedo.
Precaucion: No sumerja nunca la base de la batidora en agua.
No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos para limpiar el aparato..

iDisfruta de tu nuevo producto AEG!

CONSEJO DE SEGURIDAD

Lea detenidamente las instrucciones siguientes antes de usar el electrodoméstico por
primera vez.

Este aparato no debe ser ufilizado por nifios. Mantenga el aparato y el cable fuera de su alcance.
El aparato lo pueden ufilizar personas con discapacidades fisicas, sensoriales 0 mentales, o con
falta de experiencia o conocimientos, siempre que se les supervise o se les faciliten indicaciones
sobre el uso del aparafo de una manera segura y entiendan los peligros que entrafia. Los nifios
no deben jugar con el aparato.

Evife que los nifios lleven a cabo la limpieza y el mantenimiento de la unidad sin la supervision
adecuada.

El electrodoméstico Unicamente debe conectarse a una fuente de alimentacion cuya tension y
frecuencia sean iquales a las especificadas en la placa de clasificacion.

Nunca ufilice ni coja el electrodoméstico si el cable de alimentacion o la carcasa no esta en
perfectas condiciones.

Siel electrodoméstico o el cable de alimentacion no esta en perfectas condiciones, debe ser
sustituido por el fabricante, por su servicio de asistencia o por personal cualificado, para evifar
peligros.

Coloque siempre el electrodoméstico sobre una superficie plana y estable.



» Desconecte siempre el elecfrodoméstico de la toma de alimentacion si se va a dejar sin
superV|5|on y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

. lﬁ No sumerja el electrodoméstico en agua ni en cualquier otro liquido.

+ Nodeje que el cable cuelgue por encima del borde de la mesa o encimera, no deje que el cable
entre en contacto con una superficie caliente, incluida la cocina (estufa).

« Nunca use accesorios o piezas hechas por ofros fabricantes no recomendados o vendidos;
puede representar el riesgo de lesiones para las personas.

o Antes de realizar el desmontaje y la limpieza, asegurese de que el motor se ha detenido
completamente.

« Evite el confacto con las partes mdviles. El contacto podria causar lesiones.

o Las cuchillas y las piezas internas estan muy afiladas. Hay peligro de lesion. Tenga cuidado al
montar y desmontar el aparato tras su uso y al limpiarlo. Asegurese de que esté desenchufado.

« No utilice el aparato para fines disfintos a los que esta destinado.

+ Noinfenfe nunca saltarse el sistema de blogueo de sequridad que permite encender el aparato.

» No utilice nunca liquidos que estén hirviendo (max. 80 °C).

+ No utilice la batidora duranfe mas de 1 minutos sequidos con alimentos consistentes. Sila utiliza
duranfe mas de 1 minutos con alimentos consistentes, tendra que dejar que se enfrie durante al
menos 10 minufos.

« Sise realiza un uso infensivo de la batidora para trocear sustancias duras y secas, como frutos
secos, las cuchillas pueden desafilarse. La batidora no es adecuada para picar hielo, por ejemplo,
para cocteles. Ocasionalmente, se pueden afiadir frutos secos a una mezcla, siempre y cuando
esto no se haga de manera continuada, ya que las cuchillas se desafilaran.

+ Se debe prestar atencion al manejar las afiladas cuchillas, al vaciar el recipiente y durante la
limpieza.

* Apaque el aparato y desconéctelo de la foma de corriente antes de cambiar los accesorios o de
colocarlo cerca de piezas en movimiento.

+ No utilice este aparafo para agitar pinfura. Existe riesgo de provocar explosiones.

+ No supere el volumen de llenado maximo indicado en el aparato.

+ Este electrodoméstico esta disefiado Unicamente para uso domeéstico. El fabricante no puede
aceptar responsabilidad alguna por los posibles dafios causados por un uso inadecuado o
incorrecto.

RECETAS

TIEMPO DE PROCESAMIENTO MAXIMO CON CARGA COMPLETA CAPACIDAD MAXIMA

Tmin 600 ml

VELOCIDAD DE MEZCLA RECOMENDADA

Receta Ingredientes Canfidad  Unidad Tiempo / Velocidad
Zanahorias 40 9
Patatas 40 ]

Puré de verduras crudas 10sde2a 3 veces
Cebollas 40 g Velocidad: 2

Agua 80 mi



VELOCIDAD DE MEZCLA RECOMEN .
Receta Ingredientes Cantidad | Unidad Tiempo / Velocidad
Cebollas 25 g
Zanahorias 50 g
Puré de verduras cocidas Patata 50 g 10 Svifoi‘Zdejces
Calabacin 50 g
Agua 100 ml
Agua 120 ml
Pitaya h- uds. 10sde 4 a6 veces
Pitaya y coliflor
Zanahorias Yo" uds. Velocidad: 2
Coliflor 30 g
Pifia en rodajas 60 g
Batido de pifia y albaricoque Albaricoques secos 10 g 10 svtj;olé;;dv;eces
Yogur 75 ]
Platano fresco 240 g
Licuado de platanos Leche 330 mi 30 s/Velocidad: 2
Agua 30 ml
Manzana Y-V ml
Manzana y coliflor Colier 2050 g 10sce 4.8 6 veces
Limén % uds. Velocidad: 2
Agua 120 ml
Manzana 40 g
Vitaminas Platano 50 9 10 s de 4 a 6 veces
Papaya 100 g Velocidad: 2
Leche 150 ml
Apio 200 g
Apio y tomate Tomate % uds. 10 S\/d;oi\zg)dvfces
Agua 120 ml
Recefa Ingredientes Cantidad Unidad Tiempo / Velocidad
Cebollas cortadas Cebollas 200 g 10 s/Velocidad: 2
Camarones secos 30 g 20 s/Velocidad: 1
Ajo 60 e 5 s/Velocidad: 1
Almendras cortadas Almendras 100 g 10 s/Velocidad: 2
Carne vacuna cortada Carne (vacuno) 250 ml Max 20 s/Velocidad: 2
Pimiento seco 30 g 20 s/Velocidad: 1
Pimiento pequefio rojo fresco 30 g 20 s/Velocidad: 1

La potencia nominal de la picadora es 185 W.



Parmesano rallado % faza

Hojas de albahaca fresca 2 taza
Ajo 3 clavos
Piflones /3 faza 90s
Aceite de oliva virgen % Velocidad: 1
taza
extra
Pesto Sal

Pimienta negra

Método

1. Ralle el parmesano en la picadora.

2. Afiada albahaca, ajo, clavos y pifiones. Pique y mezcle con el parmesano.

3. Afiada 1/3 del aceite de oliva y mezcle hasta que quede uniforme. Afiada gradualmente el
resto del aceite hasta que la textura sea cremosa

4. Salpimiente al gusto,

* Recomendacidn: Las frutas y verduras jugosas deberian procesarse en la batidora, en lugar de la picadora.
Nota: Mdxima capacidad para picar carne: 250 mL y se indica en el recipiente.

VELOCIDAD DE MOLIDO RECOMENDADA*

Receta Ingredientes Canfidad ' Unidad Tiempo / Velocidad
Café Granos de café Min 20 ] 20-30 s/Velocidad: 2
Nueces Nueces 100 g 20-30 s/Velocidad: 2

* Recomendacion: Las frutas y verduras jugosas deberian procesarse en la batidora, en lugar de la picadora

SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA SOLUCION

El aparafo no se enciende. El aparato no estd conectado a la Conecte el aparato a la alimentacion eléctrica.
alimentacion eléctrica.

El conjunto de vaso y cuchilla no estdn | Monte el conjunto de vaso y cuchilla segtin

correctamente fijados a la base de la se indica en las instrucciones de la seccién
batidora. El sistema de bloqueo de “Instrucciones de uso”.
seguridad impide que el aparato se
encienda.
El motor se atasca durante el Si el motor se atasca, apague
funcionamiento. inmediatamente la batidora, desenchufela
y deje que se enfrie durante al menos 10
minutos.
Los ingredientes tienen un tamafio Corte todas las frutas y verduras mas duras
demasiado grande. en trozos que no sean mayores de 1,8 cm?
025cm2

Los ingredientes no son los adecuados. | El uso previsto del aparato es la elaboracién
de bebidas. Infroduzca frutas, verduras
o ingredientes similares. No bata nunca
ingredientes como masas, puré de patatas,
carne o similares.

En caso de problemas, péngase en contacto con un centro de servicio AEG autorizado.



COMO DESECHAR EL ELECTRODOMESTICO

residuos domésticos normales.

E Este simbolo que aparece en el producto indica que este producto contiene una bateria que no debe eliminarse con los

E Este simbolo que aparece en el producto o en el embalaje indica que el producto no debe tratarse como residuo

mmmm refirard y reciclard la bateria y piezas eléctricas de forma segura y profesional. Siga las normas del pais sobre recogida

AEG se reserva el derecho a hacer cambios en los productos, informacion y especificaciones sin previo aviso.

doméstico. Para reciclar su producto, llévelo a un punto de recogida oficial o a un centro de servicio AEG, donde se

por separado de productos eléctricos y baterias recargables.

FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit AEG. Afin d'obtenir les meilleurs résultats, n'utilisez que des accessoires et pieces
détachées AEG. lIs ont été spécifiquement concus pour votre produit. Ce produit a été concu dans le respect de
I'environnement. Toutes les parties en plastique sont marquées a des fins de recyclage.

COMPOSANTS

A. Couvercle pour boire anti-renversement avec Baton refroidissant

I
poignée J. Couvercle du baton refroidissant
B. Bol mixeur K. Base du hachoir
C. Jeude lames du mixeur L. Axe de la base du hachoir
D. Sélecteur de vitesse M. Lames du hachoir
E. Base du mixeur N. Pot du hachoir
F. Cordon d'alimentation 0. Housse Isotherme*
G. Mini-bouteille/pot du broyeur *Sur certains modéles uniquement
H. Jeu de lames du broyeur
Schéma page 2-3

PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation : Nettoyez le mixeur conformément aux instructions de la section “Nettoyage et entre-
tien”. Remplissez le bol d'ingrédients.

Attention ! Ne pas dépasser le volume de remplissage maximum : 600 ml pour la bouteille du mixeur (B) et 300 ml
pour la mini- bouteille/le pot du broyeur (G). Ne pas mixer de pate, de purée de pommes de terre, de viande, etc.

Mettre les ingrédients dans I'une des bouteilles. Fixer le jeu de lames du mixeur (C) sur la partie ouverte de la
bouteille en le faisant tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.
Attention ! Les lames sont tres coupantes !

Placez la base du mixeur sur une surface plane. Branchez sur le secteur.

Renverser la bouteille. Enfoncer la bouteille sur la base du mixeur (E) et la faire tourner dans le sens des aiguilles
d'une montre pour la verrouiller. Remarque : une fois verrouillée, les symbole WV sur le jeu de lames du mixeur doit
étre aligné avec le symbole @ de la base du mixeur.

Attention ! Pour éviter fout risque de blessure, ne placez jamais le bloc de lame sur la base si le bol n'est pas cor-

rectement fixé.

Tourner le sélecteur de vitesse (D) sur 10u 2 en fonction de la recette/de votre préférence. Tourner le sélecteur
de vitesse sur “PULSE” pour obtenir de bréves décharges de puissance.

Attention ! Si le moteur patine, éteignez immédiatement le mixeur, débranchez I'appareil et laissez-le refroidir pen-
dant au moins 10 minutes.

Lorsque les ingrédients sont totalement mixés : Tourner le sélecteur de vitesse sur “OFF” pour arréter le mixage.
Sassurer que le moteur s'est totalement arrété, puis appuyer sur la bouteille et la faire tfourner dans le sens contraire
des aiguilles d'une montre pour la déverrouiller. Retirer la bouteille de la base du mixeur, puis la renverser. Remplacer
le jeu de lames par le couvercle pour boire (A).



UTILISER LE BATON REFROIDISSANT

Le baton refroidissant refroidit et maintient la température de vos mélanges fraichement préparés.

n Dévisser le couvercle (J) du baton refroidissant (I) et le remplir d’eau du robinet jusqu’a la marque MAX. Revisser
le couvercle sur le baton refroidissant et placer ce dernier dans le congélateur jusqu’a ce que l'eau soit gelée.

n Visser le baton refroidissant gelé sur le couvercle pour boire doté d’'une poignée (A). Le fixer sur la bouteille du
mixeur (B). Le baton refroidissant peut étre lavé dans un lave-vaisselle. Remarque ! Le baton refroidissant n'est pas
adapté a la mini-bouteille (G).

UTILISER LE BROYEUR

n Mettre les ingrédients dans la mini-bouteille/le pot du broyeur (G). Fixer le jeu de lames du broyeur (H) sur
I'extrémité ouverte de la bouteille en le faisant tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.

Attention! Les lames sont tres coupantes !

m Renverser la bouteille. Enfoncer la bouteille sur la base du mixeur (E) et la faire tourner dans le sens des aiguilles
d’'une montre pour la ve.rrou’\Her. Remarque : Une fois verrouillée, le symbole ¥ du jeu de lames du broyeur doit étre
aligné avec le symbole @ de la base du mixeur.

Attention ! Pour éviter fout risque de blessure, ne placez jamais le bloc de lame sur la base si le bol n'est pas cor-
rectement fixé.

UTILISER LE HACHOIR

m Fixer les lames du hachoir (M) sur I'axe de la base du hachoir (L) en appuyant dessus jusqu’a ce quelles
senclenchent en place. Mettre les ingrédients dans le pot du hachoir (N). Fixer la base du hachoir (K) sur le pot du
hachoir en la faisant tourner dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que le pot du hachoir senclenche en
place.

m Renverser le hachoir. Placer le hachoir sur la base du mixeur (E), appuyer dessus et le faire tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le verrouiller en place. .
Remarque : lorsqu'il est verrouillé, le symbole ¥ sur la base du hachoir doit étre aligné avec le symbole @ de la base
du mixeur.
Attention ! Pour réduire les risques de blessure, ne jamais placer le jeu de lames sur la base sans que le pot du
hachoir ne soit correctement fixé.

UTILISATION DE LA HOUSSE ISOTHERME* (*SUR CERTAINS MODELES UNIQUEMENT)

m Performances de la Housse Isotherme : Conserve la fempérature des boissons chaudes ou froides plus longtemps.
Placez la bouteille dans la housse isotherme ef fermez la a Iaide de la fermeture éclair.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

m Débrancher I'appareil. Les accessoires peuvent étre lavés dans un lave-vaisselle sans danger, a l'exception du jeu de
lames du mixeur (C), du jeu de lames du broyeur (H) et de la base du hachoir (K). Laisser foutes les pieces sécher
complétement.

Attention ! Les lames sont trés coupantes !

E Nettoyez la base du mixeur a l'aide d’un chiffon humide.
Attention ! Ne plongez jamais la base du mixeur dans l'eau !
Nutiliser ni produits nettoyants abrasifs ni grattoirs pour le nettoyage de lappareil.

Profitez pleinement de votre produit AEG!

CONSIGNES DE SECURITE

Les instructions suivantes doivent étre lues attentivement avant dutiliser la machine

pour la premigre fois.

o Cet appareil ne doif pas étre utilisé par des enfants. Tenez lappareil et son cordon hors de la
portée des enfants. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou par des personnes manquant d'expérience ou de
connaissances si elles sont sous surveillance, si elles ont recu les instructions d'ufilisation



de l'appareil qui conviennent et si elles ont compris les risques associés. Ne laissez pas les
enfants jouer avec lappareil

Les enfants ne doivent pas netfoyer ni entreprendre une opération de maintenance sur
lappareil sans surveillance.

L appareil doif étre branché sur un réseau électrique correspondant a la tension et a la
fréquence dalimentation indiquées sur la plague signalétique.

Ne jamais ufiliser ou mettre en marche Iappareil si - le cordon dalimentation est
endommagé ; - le corps de [appareil est endommaggé.

SiTappareil ou le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, 'un de ses réparateurs ou toute autre personne diment qualifiée afin d'éviter tout
danger.

L'appareil doif toujours étre placé sur une surface de travail plane et horizonfale.

Toujours débrancher Iappareil de Ialimentation sil est laissé sans surveillance ef avant
assemblage, démontage ou netfoyage.

v
ZiNe pas plonger Iappareil dans l'eau ou fout autre liquide.
Ne laissez pas le cordon d'alimentation dépasser du bord de la table ou du comptoir. Ne le
mettez pas en contact avec une surface chaude, nofamment sur une cuisiniere.
Nutilisez jamais d'accessoires ou pieces faites par un autre fabriquant qui n'est pas
recommandé ou vendu ; risque de blessure.
Assurez-vous que le moteur est completement arrété avant de démonter et de nettoyer les
pieces de [appareil.
Evitez le confact avec les pieces en mouvement. Tout contact peut entrainer des blessures !
Les lames sont tres coupantes ! Risque de blessure ! Soyez extrémement prudent lors du
démontage, du neftoyage ef du remontage de [appareil. Assurez-vous que lalimentation
électrique de [appareil est débranchée.
Nutilisez pas Iappareil a des fins autres que celles pour lesquelles il a €€ concu.
N'essayez pas de confourner le systeme de verrouillage de sécurité qui permet de meftre
l'appareil sous tension.
Ne mixez jamais de liquides bouillants (max. 80 °C).
Ne faites pas fonctionner cet appareil plus de 1 minutes daffilée lorsquiil contient une
grosse quantité d'aliments. Apres avoir fait fonctionner appareil pendant 1 minutes lorsqu'i
contient une grosse quantite d'aliments, laissez-le refroidir pendant au moins 10 minutes.
Lorsque le mixeur esf fortement sollicité (si vous ['utilisez avec des aliments durs et secs
comme des noix, par exemple), il est possible que les lames sémoussent. Le mixeur n'est
pas fait pour piler de la glace (ex: cocktails). Il est possible d'ajouter des noix a un mélange.
Cependant, cela doit rester occasionnel pour éviter que les lames ne sémoussent.
Lors du vidage du bol ef lors du neftoyage, manipulez les lames avec précaution ; celles-ci
sont frés franchantes.
Eteignez Iappareil et débranchez son cable dalimentation avant de remplacer des
accessoires ou détre en confact avec des éléments qui sont en mouvement lorsqui
fonctionne.
Ne pas ufiliser cet appareil pour mélanger de la peinture. Aftention, danger, risque
dexplosion'!



» Ne pas dépasser le volume de remplissage maximal, comme indiqué sur [appareil.

» Cef appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant decline foute
responsabilité en cas de dommages résultant d'une utilisation incorrecte ou inadaptée de
lappareil.

RECETTES
TEMPS DE MIXAGE AVEC UNE LOURDE CHARGE CAPACITE MAXIMALE
1minutes 600 ml
VITESSE DE MIXAGE RECOMMANDEE
Recette Ingrédients Quantité | Unité Durée / Vitesse
Carottes 40 g
Pommes de terre 40 ] 10'S x (2-3) fois
Purée de légumes crus .
Oignons 40 g Vitesse: 2
Eau 80 ml
Oignons 25 g
Caroftes 50 9
Purée de légumes cuits Pommes de ferre 50 g 105 x (2-3) fois
Vitesse: 1
Courgettes 50 g
Eau 100 ml
Eau 120 ml
Pitaya Y-Y pcs ) foi
Pitaya et chou-fleur 10 S x (4-6) fois
Carottes Yo-% pcs Vitesse: 2
Chou-fleur 30 g
Tranches d'ananas 60 g
thie a I 5 1 -6) foi
Slmoo ie a lananas et a Abricofs secs 10 g 0 S x (4-6) fois
I'abricot Vitesse: 1
Yaourt 75 9
Banane frais 240 g
Smoothie & la banane Lait 330 ml 30 S/ Vitesse: 2
Eau 30 ml
Pomme Yi-% ml
Chou-fleur 30-50 g 10'S x (4-6) fois
Pomme et chou-fleur ) )
Citron Y pcs Vitesse: 2
Eau 120 ml
Pomme 40 g
- Banane 50 9 10'S x (4-6) fois
Vitamine )
Papaye 100 g Vitesse: 2
Lait 150 ml
Céleri 200 g
1 -6) foi
Céleri et tomate Tomates % pcs 05 x (4-6) fois

Vitesse: 1
Eau 120 ml



VITESSE DE COUPE RECOMMANDEE*

Recette Ingrédients Quantité Unité Durée / Vitesse
Qignons hachés Oignons 200 g 10 S/Vitesse: 2
Crevettes séchées 30 g 20 S/Vitesse: 1
All 60 g 5 S/Vitesse: 1
Amandes émincées Amandes 100 g 10 S/Vitesse: 2
Viande de beeuf hachée Viande (boeuf) 250 ml Max 20 S/Vitesse: 2
Poivre séché 30 g 20 S/Vitesse: 1
Petit poivron rouge frais 30 g 20 S/Vitesse: 1

La puissance nominale du hachoir est de 185W.

Parmesan rapé % tasse de
Feuilles de basilique fraiches 2 tasse de
Gousses 3 dail
. ) 90S
Pignons de pin /3 tasse de Vitesse: 1
Huie d'olive extra-vierge % tasse de
Sel
Pesto
Poivre noir
Méthode

1. Raper le parmesan dans le hachoir.

2. Ajouter le basilique, les gousses d'ail et les pignons de pin. Hacher et mixer avec le parmesan

3. Ajouter 1/3 de I'huile dolive et mixer jusqu’a obtenir un mélange homogene. Ajouter
progressivement le reste de 'huile jusqu'a obtenir une texture crémeuse.

4. Ajouter le sel et le poivre selon le go(t.

* Recommandation: Pour les fruits et légumes juteux, utilisez le mixeur au lieu du hachoir.
Note: Capacité maximale pour hacher du beeuf : 250ml, voir lindication sur le bol.

VITESSE DE BROYAGE RECOMMANDEE*

Recette Ingrédients Quantité  Unité Durée / Vitesse
Café Grains de café Min 20 g 20-30 S/Vitesse: 2
Ecrous Ecrous 100 g 20-30 S/Vitesse: 2

* Recommandation : Pour les fruits et [égumes juteux, utilisez le mixeur au lieu du hachoir.

GESTION DES PANNES

PROBLEME CAUSE SOLUTION

|'appareil ne L'appareil n'est pas branché. Branchez 'appareil sur le secteur.

se met pas en ) )
P Le bol et le bloc de lame ne sont pas | Installez le bol et le bloc de lame selon les instructions de la

marche. - . O] i ' AT i

correctement installés sur la base du Notice d'utilisation”.

mixeur. Le systéme de verrouillage

de sécurité empéche I'appareil de se

mettre en marche.
Le moteur Si le moteur patine, éteignez immeédiatement le mixeur,
patine en cours débranchez l'appareil et laissez-le refroidir pendant au moins
d'utilisation. 10 minutes.

Les ingrédients sont trop volumineux. | Coupez fous les fruits et légumes fermes en cubes d’environ

1cm de coté.
Ingrédients inadaptés. L'appareil a été concu pour produire des boissons. Vous

pouvez mixer des fruits, des légumes ou d'autres ingrédients
du méme type. Ne mixez jamais de la pate, de la purée de
pommes de terre, de la viande ou d'autres ingrédients du
méme type.

Pour tout probleme, contacter un centre de service agréé AEG.




MISE AU REBUT

Ce symbole sur le produit indique qu'il contient une batterie qui ne doit pas étre mise au rebut avec les déchets
ménagers Normaux.

Pour recycler votre produit, apportez-le dans un point de récupération officiel ou un service aprés-vente dAEG qui
mmmm pourra retirer et recycler la batterie et les parties électriques de facon sire et professionnelle. Suivez les réglementations
de votre pays concernant la récupération séparée des parties électriques et des batteries rechargeables.

E Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne peut pas étre traité comme un déchet ménager

AEG se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans nofification préalable.

EAAHNIKA

Yag euyapioToupe Trou emAégaTe éva Tpoidv Tng AEG. Na va €xeTe Ta KaAUTEpa Suvatd amoTeAéopara,
XPNOIYOTIOIEITE TTAVTa Ta yVAigIa e§apTApaTa Kal aviaAAakTIkG TG AEG. Exouv axediooTei aTTOKAEIOTIKG YIa TO TTPOIOV
00G. To TTpoidv auTo £xel oxediaoTei AapBavovTag utréwn 1o TepIBAAAov. OAa Ta TTAAOTIKG pépn eival onuacpéva

KaTGAANAa pe oKOTTO va avakukKAwBoUv.

EZAPTHMATA
A. Katraki méong xwpig diappoég pe Aapn 1. Pa&pdog wugng
JETAPOPAG J. Kamaki paBdou wigng
B. Aoxeio avaueigng K. Bdon e¢aptripaTtog Tegaxiopou
C. AigTagn Aetridwv PTTAévTe L. Aovag Bdong e¢apTApATOG TEPAXITHOU
D. EmAoyéag Taxitntag M. AeTideg eEAPTANATOG TEPAXIOHOU
E. Bdon pmAéviep N. Kavarta e§apTApaTog TEPayIoHoU
F. KaAwdio Tpogpodoaiag 0. Ogpuikd KAAUPPA*
G. Mivi utroukdAI/doxeio pUuAou
H. Aiaragn Aemidwv poAou * MOVo yia GUYKEKPIEVA HOVTEAQ

Eikéva otn oghida 2-3

EKKINHZH XPHZHX

Mpiv amré Tnv mpwtn Xpnon: KabapioTe 1o pmmAéviep oUP@wva e TIG 0dNyieg TToU TTEPIYPAPOVTal GTO KEPAAQIO
“KaBapiopdg kai ppovTida”. Pi¢te Ta UMK aTo doxeio.

Mpoooxn! Mnv utrepBaivere Tov PéyiaTo dyko TTApwang: 600 ml yia To pToukdAl avauigng (B) kar 300 ml
yIO TO Wivi HTTOUKGAI/DoxEio pUAou (G). Mnv avapiyvieTe CUUApI, TTOUPE, KPEQG K.ATT.

TotmoBeTAOTE Ta UAIKG OE OTTOI08ATTOTE aTrd Ta PTTOUKAAIQ. ZTEpEWOTE TN didTagn Aemidwv ptmAévtep (C) otnv
avoIxTr dkpn Tou UTTOUKaAIoU aTPEPOVTAG Tn deCIGOTPOYA.

Mpoaooxn! O1 Aetrideg kai Ta £vBeTa e§apTApaTa ival TTOAS aigunpa!

TomroBeTAOTE TN BACT TOU PTTAEVTEP OF pia ETTITTESN, OPIJOVTIA ETIQAVEIN. ZUVEEOTE TN OTNV TIPIda.



FupioTe avamoda 1o HTTOUKAAL MiE0TE TO PTTOUKAAI TTPOG Ta KATW TTPOG TNV BAaan Tou pTTAévtep (E) Kai
OTPEWTE TO DEGIOATPOPA YIA VA ACPAAICEL.

Znpeiwon: Otav ao@ahioel, 10 agppolo V ot &idragn Aemidwy uTTAévTep Ba TTPETTE val Eival
€UBUypapPUIoPEVO PE TO aUPBOAO B oTn BAon TOu PTTAEVTEP.

Mpoaooxn! lNa va mepiopioeTe Tov Kivduvo TpaupaTiopou, pnv TommoBeteite T didTagn UtrAéviep aTn BAan av dev EXETe
TOTIOBETATEI OWOTA TO DOYEIO.

ZrpéyTe Tov emAoyéa TaxuTnTag (D) oTn Bé0n 1 | 2 avdAoya pe Tn GUVTAYR/TTPOTINNGN. ZTPEWTE TOV
emAoyéa TaxutnTag atn B€on «PULSE» yia oUvtopa 10xupr) avadeuon.

Mpoooxn! Av peiwBei n TaxUTNTa TOU POTEP, OTTEVEPYOTTOINOTE APETWS TO PTTAEVTEP, OTTOOUVOEDTE TN CUCKEUN OTTO
TNV TPl KAl APACTE TNV VO KPUWOE! yia TOUAdXIoTov 10 AeTTTd.

‘Otav Ta UAIKG £Xouv avapixBei TTARpwWG: ZTpéWTe Tov £MIAOYE TaUTNTaG 0Tn B€éon «OFF» yia va
OTOPOTACETE TNV avAapign. BeBaiwBeite 0TI 0 KIVNTAPAG £XEI OTAPATATE! TEAEIWG, KaI, OTN CUVEXEID, TTIEOTE
TO UTTOUKAAI TTPOG TOl KATW KOl OTPEWTE TO APIOTEPOOTPOPA YIa Va TO ATTEAEUBEPWOETE. APaIPETTE TO
UTTOUKGAI a1 TN BACN Tou PTTAEVTEP Kal YUPIOTE TO avaTToda. AVTIKATAOTAGTE TN dIGTAEN AETTIdWY pE TO
Katrdki Téong (A).

XPHZH THXZ PABAQOY WYZHZ

H paBdog wugng wuxel kai dIaTNPEi TN BeppoKPaATia TwWV PPECKO-TIOPACKEUATHEVWY QVANIEEWY TaG.
ZeB1dwoTe To KATAKI (J) TNG paRSou Wugng (1) Kai yepioTe Tn pe vepo BpUong pEXPI TNV évoeign
MAX. BidwoTe Eava 1o katdakl oTn paRdo Wigng Kal TOTTOBETATTE TNV OTNV KATAWUEN PEXPI VO TTAYWOEl TO
vePo.

BidwoTe TNV Taywpévn papdo yugng oTo KaTrdki Téong pe Tn Aafn peragopdg (A). NMpooaptioTe TO
0oT0 PTTOUKAAI avapigng (B). H paBdog wugng utropei va TAuBei o€ TTAuvTApIo TaTwy. Znueiwon! H paBdog
Wugng dev Taipiddel oTo Yivi PTToukdaAl (G).

XPHZH TOY MYAOY

TomoBeTAOTE Ta UAIKG OTO pivI ptroukdAi/doxeio piAou (G). Zrepewate T didragn Aetridwy polou (H) otnv
avoIxTr dkpn Tou UTTOUKAAIOU OTPEPOVTAG TV OEGI0aTPOPA.

Mpoaooxn! O1 Aetrideg Kai Ta £vBeTa e§apTApaTA ival TTOAU aixunpd!

[upioTe avatmoda To PTToUKdAL MEOTE TO PTTOUKGAI TIPOG Ta KATW TTPOG TNV Baan Tou PTTAévTep (E) kai oTpEWTE TO
0e§160TPOPA YIa VO a0QaAITEL.

Znueiwon: Otav acgalicel, 10 6UPBoAO V¥ ot Sidragn AeTridwy Aoy Ba TTRETTEN VAl gival EUBUYPAUUIGHEVO WE TO
oUpBoAo @ ot Bdon Tou pTTAévTEp.

Mpoaooxn! lNa va mepiopioeTe Tov Kivduvo TpaupaTiopou, pnv TommoBeTeite T didTagn UtrAéviep aTn BAon av dev ExETe
TOTIOBETATEI OWOTA TO DOYEIO.

XPHXH TOY EZAPTHMATOXZ TEMAXIZMOY

MpooapTtAoTe TIG AeTideg TOU §apTAMATOG TEPAXIOHOU (M) oTov dova Bdong Tou eSaPTAMATOG
TEPAXIOPOU (L) TECOVTAG TO TTPOG Ta KATW PEXPI OI AETTIDEG va ao@aAicouv aTn B€on Toug. ToroBeTAOTE
Ta UAIKG oTnv KavdTa Tou e§aptripaTtog Tepaxiopou (N). MpooaptrioTe Tn BACN TOU EEAPTANATOG TEPAXITHOU
(K) oTnv kavdTa Tou EAapTAPOTOG TEHAXIOHOU GTPEPOVTAG TNV BEGIOaTPOPA PEXPI N KAVATA VO aCQaAiCEl
oTn Béon Tng.

FupioTe avdmmoda To £§dpTNUA TEPAXITUOU. MIEOTE TO £EAPTNPA TEPAXIOWOU TTPOG TA KATW TTPOG TNV
Baon Tou ptAévtep (E) kai oTpéwTe TO DECIGATPOPA VIO VO AOPANICEI.

Inueiwon: Otav aogahioel, 10 ogpporo ¥ oTn Baon Tou e§apTipaTog Tepaxiopou Ba Tpéel va ival
euBuypappiopévo pe To aUpBoAo @ aTn Bdaon Tou PTTAEVTEP.

Npoooxn! MNa TNV aTToQuyr TPAUUATIOUWY, TTOTE PNV TOTTOBETEITE TN didTagn AeTidwv oTn Baon Xwpig va
€ival owaoTd TOTTOBETNPEVN N KAVATA TOU EEOPTAMATOG TEUAXITHOU.

XPHZH TOY ©OEPMIKOY KAAYMMATOZ* ¢*Mévo yia ouykekpiuéva LoviéAQ)

Emdoaoeig Tou BeppikoU KaAUppaTog: Alatnpei Ta uypd, kpua r) {e0Td popriuata, aTnv idia Beppokpacia
yia HeyaAUTEPO XPOVIKO didaTnUa. TOTTOBETAOTE TO UTTOUKAAI H€Ca OTO KAAUMMA Kal KAEIOTE TO QEPUOUAP.

KAGAPIZMOZ KAl ®PONTIAA

ATtroouvdéoTe Tn ouokeun amrd TRV Tpida. Ta e§aptipaTa gival KaTGAANAa yia TTAUGIHO o€ TTAUVTHPIO
TATWY, EKTOG atrod TN didTagn Aetidwv umAévtep (C), Tn didTagn Aemridwy puAou (H) kai Tn Bdon Tou
eCaptipaTog Tepayiopou (K). AprioTe OAa Ta eEapTAPATA va OTEYVWOOUV TIARPWG.

Npoooxn! O Aetrideg kai Ta £vOeTa egapTrAMATA €ival TTOAU aixunped!



Ka@apioTe Tn Bdon Tou urAévTrep pE éva Bpeypévo Travi.
Npoooxn! Mnv BubiCete TToTé TN BAON TOU UTTAéVTEP O€ VEPO!
Mnv xpnoiyoTtrolgite SIaBPwWTIKE KABAPIOTIKA i} CUPPATIVO OQOUYYaPAKIA Yia VO KABApPIoETE TN GUOKEUR.

AmoAaUoTe TO KaIvoUplo gag Tpoidv Tng AEG!

YMNOAEI=ZEIZ AZOANEIAZ

AiaPdote wpooekTIKG TIG TapakdTw odnyieg TPIV XPNOIMOTOIROETE yIa TPWTN Y0P TN GUOKEUT.

« Hmapovoa ovokevn dev mpémet va xpnotpomoteitar amd maidid. Kpatrote tn ovokeun
Kai To kaAwdlo pakpid amd maidid H ouokeur pmopéi va xpnotpononbei and dropa pe
TIEPLOPIOEVEC OWHATIKEG, atoBNTPLEC 1} SlavonTIKEC IKAVOTNTEC I} AMO GTopa XWpig
EUMELPia KAl YVWOELG, pe TV mpoimoBeon 61 Tn pnotpomolovv umd emifhedn i 6Tt
éxouv AdPe1 0dnyieg oxeTika pe Ty acpalr xprion TG kat epooov avtidappavovtal Toug
evexopevoug Kvouvou. Ta maidid dev mpémet va maiouv e T GUOKEUN.

« Mnv agrivete maidid xwpic emipAeyn va kaBapiCovv Tn GuOKEUR Kal va TPAyHATONOoI00Y
TIC Epyaoie¢ ouvtipnong mouv ektehohvTal amd To XprRoT.

« H ouokeun mpémetva ouvdeBei povo og mapoyr| peupAToE Tou omoiou n Tdon Kat n
OUXVOTNTA CUMHOPPWVOVTAL I TIC TPOSLaypaEC TTO avaypdpovTal 0TV MAAKETA e Ta
XOPAKTNPLOTIKA TNE OUOKELN!

« Mn xpnotpomoleite mOTE Kat Pnv MAVETE TN OUOKEUN £QV — TO KaAwdI0 Tpoodoaiag Exel
@Bapei, — To mepiPAnua éxel pBapei.

« Edv undpyer BAAPn otn ouokeun i 0o kahwdio Tpopodoaiag, mpémeL va avtikatacTtadei
amo TOV KaTaokevaoTr, Tov aviimpocwmo 6€pPIg ) amd dAho §e1dikeupévo dTopo yia Ty
amo@uyn Kivdivou.

- TomoBeteite mdvta T ouokevn o€ emimedn, Aeia em@avela.

« Na amoouvdéete mvta T oLoKELN Amd TV TAPOYT PEVHATOC, EGv Gev emTnpeital Kat
TIPWV T GuvappoAdynon, Ty anoouvappoAdynon Kat tov kadapiopo.

. lﬁ Mn Bubiete ™ ouokeur o€ vepo 1} 6€ Ao vypo.

« Mnv a@rjvete To kahwdio va kpépetat amd v akpn Tpame(iol 1} maykou, Pnv aQrveTe 10
kaAwdlo va épyetal o emagn pe (e0TéC em@aveleg, oupmepthapBavopévng g povadag
E0TIWV HayEIpENATOC,

« Mnv xpnopomoteite moté eaptripata i pépn AMwv KATaoKEVAOTRV Ta omoia dev
ouvioTwvTal 1 dev éyouv mwAnBei amd Tov KaTaokevaoTr TG Mapovoag GUOKEVNC.
Evoéxetar va mpokAnOei Tpavpatiopoc.

« BePaiwbeite 611 T0 potép Exel oTapaTioEl TeAEiwG PV TV amoguvappoAdynon Kai tov
kaBapiopo.

« Amogelyete TV eman pe Kivoupeva eéaptipata. H emagn pmopei va mpokahéoet
Tpavpatiopd! Mn xpnotpomoteite AMa epyaleia 1 payeiptkd okeun Katd T Xpron g
OUOKEUNC.

« OvAemideg ka ta évBeta e§aptripata eivat moA aypnpd! Kivéuvog tpavpatiopou! Na
€i0Te 101aiTEPA MPOOEKTIKOI KATA TN GLUVAPHOAGYNON, TNV AMOGUVAPHOAOYNON PETA TN
xpron N katd tov kaBapiopd! BePaiwbeite 6t n ouokeun dev eivat ouvdedepévn oty



NAEKTPIKN TPOPOdoaia.

« XpnolUoTOIEiTE TN GUGKET AMOKAELOTIKA Yla TO KOO Tou TpoopideTal.

« Mnv emiyelproete va mapakdpPete 1o 6U0TNPA KAEIOWHATOC A0PAAELaE TTOU EVEPYOTOLE
1 OUOKEUN).

« Na pnv eme§epydeote moté uypd o€ Beppokpacia fpacpon (péyiotn Beppokpacia 80
Babuoi (°C)).

« Mnv xpnotpomoteite Tn cuokevn yia mdvw amé 1 Aemtd kabe gopd, 0Tav mepléxel peyain
moodTNTa TPOYWV. META TN XPRON TG GUOKEVAS PE PHEYAAN TOGOTNTA TPOPWV yia T AemTd,
AQNOTE TNV vVa KPUWoEL yla Touhdyiotov 10 Aemd.

« ‘Otav 1o piep umokertat o€ Paptd xprion yia koYipo okANPY, {npwv ouatwv (m.y. {npoi
kapmoi), ot Aemideg pumopei va atopwaoouv. To piep dev givat katdMnlo yia Bpuppatiopo
mayov, m.y. yia koktéih. Eivar duvatdv va mpoabéoete {npou¢ kapmolg mepiotaciakd oe
éva peiypa pe v mpoimoBeon 6Tt auté dev yivetal o€ ouveyr Baon yia va pnv 6TOPwWoouY
ot Aemide.

« Na giote mpooekTikoi 6tav xelpileate Ti¢ koptepéq Aemideg, adelalete o pmol kai 6tav
kaBapilete T ovokevn.

« [Ipwv avTikataoTroeTe KAMoLo EEAPTNHA I AKOUNMOETE OMOLOONTOTE KIVOUPEVO THIRHA TNG
OUOKEVNC, AEVEPYOTOIOTE TNV Kl AMOOUVOECTE TN GUOKEUT a0 TO PEDAL

« Mn ypnotwomolite auti T ouokevn yla avapugn pmoyide. Kivbuvog, evbéyetat va
mpokAnBei ékpnén!

« Mnv unepBaivete Tov péyiato Oyko mMifpwong mov avaypdQETal OTIC GUOKEVE.

« Auth n ouokevn mpoopidetar povo yia owkiakn xprion. 0 kataokevaotng dev pépel ubivn
yia evoexopevn {npid mov mpokAnBnke amé avappootn 1 copahpévn xpron.

2YNTATEZ

METIZTOX XPONOX ENE=EPrAZIAX ME METAAH MOXOTHTA TPOOON METIZTH XQPHTIKOTHTA

1 Aemtd 600 ml

LYNIZTQMENH TAXYTHTA AEITOYPTIAX

Tuvtayn YNikd Mooémta Movéda Qpa/ Taximta
Kapéta 40 g

) ) ) Marareg 40 q 10 Beur. yia 2-3 QopiC

[MoAtoTroinan wpwv Aayavikwv Kpepuodia 20 o Tayoma: 2
Nepd 80 ml
Kpepuudia 25 g
Kapéra 50 g

[MoAtomoinan payelpepévwv MNardne 50 10 Beur. yia 2-3 opég

Aayavikov s 9 Tayomra: 1
KohokuBia 50 g

Nepd 100 ml



ZYNIZTQMENH TAXYTHTA AEITOYPTIAX

Zuvtayn

Miméyia kar kouvouTridl

Smoothie ammé avava-Bepikoka

Smoothie pmmavavag

MrAo kai kouvouTridl

Birapivn

ZéAep! Kai Topdma

Yhiké

Nepd

Mirayia

Kapéra
Kouvoutidi
Avavag ot gETeg
Amognpapéva Bepikoka
TaolpT
Opéoko pmavava
Faha

Nepd

Mnho
Kouvoutridl
Nepévi

Nepd

Mnho

Mmavava
Maméyia

éha

Zéhep!

Topuara

Nepd

MogdtTa Movada Qpa/ Taxumra
120 ml
V- THX 10 deut. yia 4-6 gopég
Ya-Y% THY Tayomra: 2
30 g
60 g
10 g 10 deur. yia 4-6 gopég
Tayomra: 1
75 g
240 g
330 ml 30 deur./TayumTa: 2
30 ml
Yo~ mi
30-50 g 10 Beut. yia 4-6 popég
Y T Tayumra: 2
120 ml
40 g
50 g 10 Beur. yia 4-6 opég
100 g Tayomra: 2
150 mi
200 g
10 deur. yia 4-6 gopég
1,
% THX Tayomra: 1
120 mi

YYNIZTOMENH TAXYTHTA KOIMHZ*

Zuvtayn

Yihokoppéva KpeppUdia

Sreyvr) yapida

okopdo

Yihokoupéva apuydaia
YiAokoppévo Hooxapt

STEYVI TITTEQIA

Ppéokia, KOKKIVN PIKPT THTTEQIA

YANik&
Kpeppudia

ApuydoAa
Kpéag (Bodivo)

Moodtnta  Movada

200
30
60
100
250
30
30

H ovopaoTikn 100G Tou e§apTripaTog Tepayiopou gival 185 W

MéoTo

Tpiupévn Tapuelava

Ppéoka PUAAa
BaaiAikou
ZkOpdo
Koukouvapl

E&aipeTikd Tapbévo

eAaidAado
Alar

Maupo TmiTTépl
EkTtéAeon

V2
2

13
Ya

Qpa / Taxutnta

g 10 deut./TaxutnTa: 2
[¢] 20 deut./TaxutnTa: 1
g 5 deut./TayuTnTa: 1
g 10 Seut./TaxumnTa: 2
ml Max 20 deut./TaxutnTa: 2
g 20 sdeut./TayoTnTa: 1
¢} 20 deut./TayutnTa: 1
QNITCaVI
QNITCaVI

Aid
ciigd\;g 90 deur.
@ TayoTnTa: 1
QAITZavI

1. TpiyTe TNV TTOpUEdGvVa PE TO €APTNHA TEMAXIOHOU.

2. MpoaBéate Tov BacIAIKO, TIG OKEAIDEG TKOPBOU Kal TO KoUuKouvapl. KowTe kai
avapiéte ye TNV Tappedava.

3. MpoacbBéaTe 10 1/3 amd T0 eAaIdAadO Kal avapiTe PEXpPI va Yivel OJoIOHOPPO.
Z1adlokd TTPooBECTE TO UTTOAOITTO EAQIOAADO PEXPI N UPH VA YiVEI KPEPWDNG.

4. MNpooBéoTe aAdTl Kal TITTEPI.

* Z0oTtaon: H eme§epyaaoia Joupepwv poUTwy Kal AaXaVIKWY TIPETTEN va YiVETAI GTO UTTAEVTEP avTi OTO €§APTNHA

TEPayIiopou. Znpeiwan: MEyioTn xwpenTiKOTNTA yia KOTIA pooxapiol: 250 ml kal utrodeikvUeTal 0To KUTTEAAO.



ZYNIZTQMENH TAXYTHTA AAEZHZ*

Zuvtayn YAIK& MocoétnTa  Movdada Qpa / TaxotnTta
Kagég Kokkol kagé EAGx. 20 g 20-30 deut./TaxutnTa: 2
Kaptroi Kaptroi 100 g 20-30 deut./TaxutnTa: 2

* Z0oTtaon: H emegepyaoia Joupepwv poUTwy Kal AaXaVIKWY TTPETTEN VA YIVETAI OTO UTTAEVTEP avTi OTO e€APTNUA
TEYayIoPoU

ENIAYZH MPOBAHMATON

LYMIOTQMA AITIA ANTIMETQMIZH

H ouokeun dev evepyomoleitar. | H auokeun Sev eivar ouvdedepévn oe YuvdEQTE TN OUCKEUN O€ TIMyA Tp0Podoaiag.
TMyr TpoYodoaiag.
To doxeio kai n diaragn Aemidwv dev TomoBetaTe To doxeio kal Tn didragn AeTridwv
£xouv ToTmoBeTnBei owoTd oTn Baon oUpEWvVa PE TIG 0dnyieg TIou TreplypagovTal

ToU ptmAévtep. To aUatnua KAeIdwparog | aTo kepaAaio “Odnyieg Aemoupyiag”.
aogaheiog eumodidel v evepyotroinan
NG GUOKEUNG.

H tayutnta Tou potép Av Lelwbei n TaxuTnTa TOU LOTED,

EIWVETal KaTa TN DIGPKEIT TNG QTTEVEPYOTTOIRATE APECWG TO UTTAEVTED,

AeiToupyiag. amoouVvdEaTe TN GUOKEUR amd T Tpida
Kal a@raTe TNV KpUWaEel yia Touhdyiatov 10
AetrTa.

Ta uhiké givar ToAU peydia. Kowte 6Aa Ta akAnpd @polTa kal Aayavikd og
KopuaTia peyéboug 1,8 - 2,5 cm?.

AkatMnAa uAikd. H ouaokeur) poopiletal yia Tapaywyn
pogpnuatwy. Mpocbéate ppolTa, Aayavikd,
TIAYO 1) TTapEPPEPK) UAIKA. Mnv avapiyvieTe
{0un, Toupé TaTdTag, kpéag ) GAa
TIAPEPPEPN UAIKAL.

T otroladAoTe emITAEOV TIPOPAAHATA, ETTIKOIVWVACTE HE Eva e§ouatodoTnuévo kévipo aépPig Tng AEG.

AMOPPIWH

To Trapdv oUpBoAo eTavw OTn TTPOIOV UTTODEIKVUEI OTI TO CUYKEKPINEVO TTPOIOV TIEPIEXEI HIO PTTATapIa N
otroia v Ba TIPETTEI va ATTOPPITITETAI Hadi Je Ta GUVAON OIKIOKA aTtroppiypaTa.

To Trapdv oUpBoAo eavw OTO TTPOIGV 1) TN cuoKeuaadia Tou UTTodEIKVUEl OTI TO TTPOIdV dev Ba TTPETTEl VO
E QAVTIMETWTTICETOI WG OIKIAKO ATTOPPIMMA. MNa va QVOKUKAWOETE TO TIPOIOV 0AG, TTAPOKAAW METOPEPETE TO OF

éva etmionyo anueio ouAoyNg fi oo kévipo oépPig TNG AEG TToU UTTOPET VO apaIpECE! KAl VO AVOKUKAWOEI
TNV pTTaTOPia KOl TA NAEKTPIKA PEPN ME AOPAAT Kal ETTAYYEAPATIKO TPATTO. TNPACTE TOUG KAVOVEG TNG XWPAG
gag yia TV EeXwpIoTr) CUAAOYHA NAEKTPIKWY TTPOIGVTWY KAl ETTAVAPOPTIOPEVWY UTTATOPIWV.

H etaipeia AEG em@uAdooeTal Tou SIKaIWHATOG va aAAGEEN Ta TTpoidvTa, TIg
TTANPOPOPIES KAl TIG TIPOBIAYPAPEG TNG XWPIG TTpoNnyoUEevn €150TT0INaN.



NEDERLANDS

Bedankt voor uw keuze van een AEG-product. Om te zorgen voor de beste resultaten, moet u altijd originele
AEG-accessoires en -reserveonderdelen gebruiken. Deze zijn speciaal voor uw product ontworpen. Dit product is
onftworpen met het oog op het milieu. Alle plastic onderdelen zijn gemarkeerd voor recyclingdoeleinden.

ONDERDELEN
A. Knoeivrij drinkdeksel met draaghandgreep L Koelstaaf
B. Blenderkan
J. Dop koelstaaf
C. Blendermessensamenstel
b snelheid | K. Hakvoetstuk
- oneiheldsregelaar L. Asvan het hakvoetstuk
E. Onderstuk van de blender
F Nefsnoer M. Hakmessen
| N. Hakbeker
G. Minibeker/blenderbeker "
0. Thermocover
H. Hakmessamenstel
* Alleen bij bepaalde modellen
Afbeelding pagina 2-3

HET EERSTE GEBRUIK

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt: Reinig de blender volgens de instructies in ‘Reiniging en
onderhoud'.

Voorzichtig! Overschrijd het maximale vulvolume niet: 600 ml voor de blenderbeker (B) en 300 ml voor de minibeker
/blenderbeker (G). Meng geen deeg, aardappelpuree, vlees enz.

Doe de ingrediénten in één van de bekers. Bevestig het blendermessensamenstel (C) op het open uiteinde van de
beker door dit met de klok mee te draaien.

Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer scherp!

Plaats het onderstuk van de blender op een plat, effen oppervlak. Steek de stekker in het stopcontact.

Keer de beker ondersteboven. Druk de beker naar benden op het blendervoetstuk (E) en draai hem met de klok
mee om hem te vergrendelen.

Opmerking: Wanneer de beker is vergrendeld, moet het symbool 'V op het blendermessensamenstel in lijn staan met
het symbool @ op het blendervoetstuk.

Let op! Om het risico op letsel te verlagen, is het belangrijk dat u de messenunit nooit op het onderstuk plaatst wan-
neer de kan nief goed is vastgedraaid.

Draai de snelheidsregelaar (D) naar 1 of 2, in overeenstemming met het recept/uw voorkeur. Draai de snel-
heidsregelaar in de stand “PULSE” voor korte salvo’s.

Let op! Als de motor afslaat, schakelt u de blender direct uit, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u het appa-
raat gedurende ten minste 10 minuten afkoelen.

Wanneer de ingrediénten volledig zijn gemengd: Draai de snelheidsregelaar naar “OFF” om het mengen fe stoppen.
Zorg ervoor dat de motor volledig tot stilstand is gekomen, druk dan de beker omlaag en draai hem tegen de klok in
om hem fe lossen. Verwijder de beker van het blendervoetstuk en draai hem om. Vervang het messensamenstel door
het drinkdeksel (A).



HET GEBRUIK VAN DE KOELSTAAF

De koelstaaf koelt en behoudt de temperatuur van uw vers bereide mengsels.
Draai de dop (J) van de koelstaaf () los en vul hem met leidingwater tot het merkteken MAX. Draai de dop weer
op de koelstaaf en doe hem in de vriezer totdat het water bevriest.

Schroef de bevroren koelstaaf op het drinkdeksel met draaghandgreep (A). Bevestig het geheel op de blender-
beker (B). De koelstaaf kan in de vaatwasser worden gereinigd. Opmerking! De koelstaaf past niet in de minibeker (G).

HET GEBRUIK VAN DE HAKKER

Doe de ingrediénten in de minibeker/blenderbeker (G). Bevestig het hakmessensamenstel (H) op het open
uiteinde van de fles door het met de klok mee te draaien.

Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer scherp!

Keer de beker ondersteboven. Druk de beker naar benden op het blendervoetstuk (E) en draai hem met de klok
mee om hem fe vergrendelen. Opmerking: Wanneer de beker is vergrendeld, moet het symbool ¥ op het hakmes-
samenstel in lijn staan met het symbool @ op het blendervoetstuk.

Let op! Om het risico op letsel te verlagen, is het belangrijk dat u de messenunit nooit op het onderstuk plaatst wan-
neer de kan niet goed is vastgedraaid.

HET GEBRUIK VAN DE HAKKER

Bevestig de hakmessen (M) op de as van het hakvoetstuk (L) door ze omlaag te drukken totdat de bladen op hun
plaats klikken. Doe de ingrediénten in de hakbeker (N). Bevestig het hakvoetstuk (K) op de hakbeker door het met de
klok mee te draaien fotdat de hakbeker op zijn plaats klikt.

Keer de hakker ondersteboven. Druk de hakker in het blendervoetstuk (E) en draai deze met de klom mee om hem
te vergrendelen.

Opmerking: Wanneer de beker is vergrendeld, moet het symbool ¥ op het blendermessensamenstel in lijn staan met
het symbool @ op het blendervoetstuk.

Voorzichtig! Plaats het messensamenstel nooit op het voetstuk zonder dat de hakbeker goed is bevestigd, om het
risico op letsel te verminderen.

GEBRUIK VAN DE THERMOCOVER* (*ALLEEN BIJ BEPAALDE MODELLEN)

Prestaties Thermocover: Houdt vloeistoffen langer op dezelfde temperatuur, zowel voor koude als warme dranken.
Plaats de fles in de cover en sluit de rits.

REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. De accessoires zijn vaatwasmachinebestendig, behalve het
blendermessensamenstel (C), het hakmessensamenstel (H) en het hakvoetstuk (K. Laat alle onderdelen grondig
drogen.

Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer scherp!

Veeg het onderstuk van de blender schoon met een vochtige doek.
Let op! Dompel het onderstuk van de blender nooit onder in water!
Gebruik geen abrasieve reinigingsmiddelen of schuursponsjes om het apparaat te reinigen.

Geniet van uw nieuwe AEG-product!

VEILIGHEIDSADVIES

Legs dE volgende instructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor het eerst

gebruikt.

+ Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaatf en het
netsnoer buiten het bereik van kinderen. De apparafen mogen gebruikt worden door
personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, mifs er toezicht is en zij van tevoren instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en zij de gevaren begrijpen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen.



Reiniging en onderhoud mag nief worden uitgevoerd door kinderen zonder foezicht.
Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een stopconfact met een volfage en
frequentie die overeenkomen met de specificaties op het modelplaatje.

Gebruik het apparaat niet en til het niet op als - het nefsnoer is beschadigd, - de
behuizing is beschadigd.

Als het apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet de vervanging door de
fabrikant, de servicevertegenwoordiger of een andere gekwalificeerde persoon
worden uitgevoerd om risico’s te vermijden.

Plaats het apparaat alfijd op een horizontale, vlakke ondergrond.

Haal altijd de stekker van het apparaat uif het stopcontact als er niemand bij het
apparaat is en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

lﬁ Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Laat het snoer niet over de rand van een tafel of werkblad hangen en zorg dat het
snoer niet in confact komt met een heet oppervlak, inclusief het fornuis.

Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten die niet door ons
worden aanbevolen of verkocht; dit brengt het risico van persoonlijk letsel met zich
mee.

Controleer of de motor volledig is gestopt voordat u het apparaat demonteert en
reinigt.

Vermijd contact met bewegende delen. Contact can leiden tof lefsel!

De messen en inzetstukken zijn zeer scherp! Gevaar voor lefsel! Pas op met in elkaar
zetten, uit elkaar halen na gebruik en tijdens het schoonmaken! Zorg ervoor dat de
stekker van het apparaat uit het stopcontact is gehaald.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoelde gebruik.
Probeer het velligheidsvergrendelingssysteem waarmee het apparaat wordt
ingeschakeld, niet te omzeilen.

Verwerk nooit kokende vloeistoffen (max. 80 °C).

Laat het apparaaf bij zware ladingen niet langer dan T minufen in werking. Nadat
het apparaaf gedurende 1 minuten heeft gewerkt met een zware lading, moet het
apparaat ten minste 10 minuten afkoelen.

De messen kunnen bot worden wanneer u de mixer gebruikt voor het hakken van
harde, droge etenswaren, zoals noten. De mixer is nief geschikt voor het vermalen
van ijs, bijvoorbeeld voor cocktails. U kunt zo nu en dan noten aan het mengsel
toevoegen. Doe dit echter niet te vaak, aangezien de messen daardoor bot worden.
Wees voorzichtig met scherpe snijbladen wanneer u de schaal leegmaakt en fijdens
het reinigen.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires
wijzigt of uw hand in de buurt van onderdelen houdt die tijdens het gebruik bewegen.
Geb|ruil< dit apparaat niet om verf te mengen. Dit is gevaarlijk en kan leiden tot een
explosie!

Overschrijd het maximumvolume zoals aangegeven op het apparaaf nief.

Dif apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor mogelijke schade vanwege oneigenlijk of onjuist gebruik.



RECEPTEN

MAXIMALE WERKTIJD MET ZWARE LADING MAXIMALE CAPACITEIT

Tmin 600 ml
AANBEVOLEN BLENDERSNELHEID
Recept Ingrediénten Hoeveelheid | Eenheid Tijd / Snelheid
Wortelen 40 g
Aardappelen 40 g 10 S x (2-3) keer
Pureren van rauwe groenten -
Uien 40 g Snelheid: 2
Water 80 ml
Uien 25 g
Wortelen 50 9
Pureren van gekookte 10 S x (2-3) keer
50
groenten Aardappelen g Snelheid: 1
Courgette 50 g
Water 100 ml
Water 120 ml
Pitaja's YoY% st -
Pitaja en bloemkool 105 x (4-6) keer
Wortelen Y-V st Snelheid: 2
Bloemkool 30 g
Ananas in schijfjes 60 g
Smoothie van ananas en . 10 S x (4-6) keer
10
brikoos Gedroogde abrikozen g Snelheid: 1
Yoghurt 75 g
Verse banaan 240 g
Bananensmoothie Melk 330 ml 30 S/Snelheid: 2
Water 30 ml
Appels Y-V ml
Bloemkool 30-50 g 10 S x (4-6) keer
Appels en bloemkool .
Citroen Y st Snelheid: 2
Water 120 ml
Appel 40 g
Banaan 50 9 10'S x (4-6) keer
Vitamine ‘
Papaja 100 g Snelheid: 2
Melk 150 ml
Selderij 200 g
L
Bleekselderij en fomaten Tomaten Y st 105 X (4-6) keer

Snelheid: 1
Water 120 ml



AANBEVOLEN HAKSNELHEID*

Recept Ingrediénten Hoeveelheid | Eenheid Tijd / Snelheid

Gehakte uien Uien 200 g 10 S/Snelheid: 2
Droge garnalen 30 g 20 S/Snelheid: 1
Knoflook 60 g 5 S/Snelheid: 1
Gehakte amandelen Amandelen 100 g 10 S/Snelheid: 2
Gehakt rundsvlees Rundsvlees 250 ml Max 20 S/Snelheid: 2
Droge peper 30 g 20 S/Snelheid: 1
Kleine verse rode peper 30 g 20 S/Snelheid: 1
Het nominale vermogen van de hakmolen is 185W.

Gemalen Parmezaanse )

kaas kopje

Verse basilicumblaadjes 2 kopje

Knoflook 3 kruidnagelen

Pijnboompitten 1/3 kopje 90 S/Snetheid: 1

Extra olijfolie Y kopje

Zout

Pesto

Zwarte peper

Methode

1. Maal Parmezaanse kaas in de hakker.

2. Voeg basilicum, knoflookteentjes en pijnboompitten toe. Maal en meng met de Parmezaanse
kaas.

3. Voeg 1/3 van de olijfolie toe en meng totdat het gelijkmatig is gemengd. Voeg geleidelijk de
rest van de olie toe totdat de textuur romig wordt.

4. Voeg naar smaak zout en peper toe.

*Aanbeveling: Sappige vruchten en groenften moeten in de blender verwerkt worden i.pv. de hakmolen. Opmerking: Maximum capaciteit voor
het hakken van rundsvlees: 250ml en aangeduid op de beker.

AANBEVOLEN MAALSNELHEID*

Recept Ingrediénten Hoeveelheid Eenheid Tijd / Snelheid
Koffie Koffiebonen Min. 20 g 20-30 S/Snelheid: 2
Noten Noten 100 g 20-30 S/Snelheid: 2

*Aanbeveling: Sappige vruchten en groenten moeten in de blender verwerkt worden i.pv. de hakmolen



PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING

Het apparaat gaat niet aan. | Hef apparaat is nief aangesloten op een | Steek de stekker in het stopcontact.

stopcontact.
De kan en de messenunit zijn Plaats de kan en de messenunit volgens de
niet correct vastgedraaid in het instructies in het gedeelte ‘Gebruiksaanwijzing’.

onderstuk van de blender. Het
veiligheidsvergrendelingssysteem
voorkomt dat het apparaat wordt
ingeschakeld.

De motor slaat af tijdens het Als de motor afslaat, schakelt u de blender

gebruik. direct uit, haalt u de stekker uit het stopcontact
en laat u het apparaat gedurende ten minste 10
minuten afkoelen.

De ingrediénten zijn te groot. Snijd alle harde stukken groente en fruit in
stukjes niet groter dan 1,8 cm? tot 2,5 cm2.

Verkeerde ingrediénten. Het apparaat is bestemd voor de productie
van dranken. Gebruik groenten, fruit en
andere vergelijkbare ingrediénten. Meng nooit
ingrediénten zoals deeg, aardappelpuree, vlees
enzovoorts.

Neem voor overige problemen contact op met een bevoegd AEG servicecentrum.

VERWIJDERING
Dit symbool op het product geeft aan dat dit product een batterij bevat die niet met het normale huisafval verwijderd mag
worden.

Dit symbool op het product of op de verpakking ervan geeft aan dat dit product niet als huisafval verwijderd mag
worden. Om uw product in het recycleproces te geven, moet het naar een officiéle deponie worden gebracht, of naar een
servicecentrum van AEG dat de batterij en de elektfrische onderdelen op veilige en professionele wijze kan verwijderen
en recyclen. Neem de voorschiften in uw land in acht voor de gescheiden afvalverzameling van elektrische producten en
oplaadbare accu’s.

I8 =

AEG behoudt het recht voor producten, informatie en specificaties zonder voorafgaande waarschuwing te wijzigen.



PORTUGUES

Obrigado por escolher um produto AEG. De forma a obter os mehores resultados, utilize sempre acessérios e
pecas de substituicdo AEG. Foram desenhadas especialmente para o seu produto. Este produto foi desenhado com
consciéncia ambiental. Todas as pecas de plastico estdo marcadas para reciclagem.

COMPONENTES

A. Tampa estanque de beber com pega de transporte I.  Vareta de arrefecimento

B. Garrafa misturadora J. Tampa da vareta de arrefecimento
C. Conjunto de laminas da liquidificadora K. Base da picadora

D. Seletor de velocidade L. Eixo da base da picadora

E. Base da liquidificadora M. Laminas da picadora

F. Cabo de alimentacdo N. Copo da picadora

G. Copo pequeno/copo da liquidificadora O. Cobertura térmica*

H. Conjunto de laminas da liquidificadora

*Apenas alguns modelos

Imagem pagina 2-3

INTRODUCAO

Antes da primeira utilizacdo: Limpe a liquidificadora de acordo com as instruces descritas em “Limpeza e con-
servacao”.

Cuidado! N&o exceda o volume méximo de enchimento: 600 ml para o copo da liquidificadora (B) e 300 ml para o
copo pequeno/copo da liquidificadora (G). Ndo misture massa de pdo, batatas esmagadas, carne, etc.

Coloque os ingredientes num dos copos. Aperte o conjunto de ldminas da liquidificadora (C) no lado aberto do
copo rodando-o no sentido horario.
Cuidado! As laminas e acessérios sdo muito afiados!

Coloque a base da liquidificadora numa superficie plana e nivelada. Ligue-a a uma tomada de corrente elétrica.

Vire o copo de cima para baixo. Pressione o copo contra a base da liquidificadora (E) e rode-o no sentido horério
para o bloquear.

Nota: qu.ando esta bloqueado, o simbolo ¥ no conjunto das laminas da liquidificadora deve ficar alinhado com o
simbolo @ na base da liquidificadora.

Cuidado! Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque o bloco de ldminas na base sem que a garrafa esteja
corretamente colocada.

Rode o seletor de velocidade (D) para a posicdo 10ou 2 consoante a sua receita/preferéncia. Rode o selefor de
velocidade para a posicdo “PULSE” para aplicar curtos impulsos de poténcia.

Cuidado! Se o motor parar, desligue imediatamente a liquidificadora, retire a ficha do aparelho da fomada e deixe
arrefecer o aparelho durante, pelo menos, 10 minutos.

Quando os ingredientes estiverem totalmente misturados: rode o seletor de velocidade para a posicdo “OFF” para
terminar a mistura. Certifique-se de que o motor parou totalmente e, em seguida, pressione o copo para baixo e rode-
0 no sentido anti-hordrio para o desbloquear. Remova o copo da base da liquidificadora e vire-o de cima para baixo.
Troque o conjunto de laminas pela tampa de beber (A).

UTILIZAR A VARETA DE ARREFECIMENTO

A vareta de arrefecimento arrefece as suas misturas acabadas de fazer e mantém-nas frias.
Desaperte a tampa (J) da vareta de arrefecimento (I) e encha-a com agua da torneira até a marca MAX. Feche a
vareta de arrefecimento apertando bem a tampa, coloque-a no congelador e deixe a dgua congelar.

Coloque a vareta de arrefecimento congelada na tampa de beber com pega de transporte (A). Fixe-a ao copo da
liquidificadora. A vareta de arrefecimento pode ser lavada na maquina de lavar loica. Nota! A vareta de arrefecimento
n&o encaixa no copo pequeno (G).

UTILIZAR A LIQUIDIFICADORA

Coloque os ingredientes no copo pequeno/copo da liquidificadora (G). Aperte o conjunto de ldminas da liquidifica-
dora (H) no lado aberto do copo rodando-o no sentido horario.
Cuidado! As laminas e acessorios sdo muito afiados!



Vire o copo de cima para baixo. Pressione o copo contra a base da liquidificadora (E) e rode-o no sentido hordrio
para o bloguear.

Nota: qu:ando esta bloqueado, o simbolo W no conjunto de laminas da liquidificadora deve ficar alinhado com o
simbolo @ na base da liquidificadora.

Cuidado! Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque o bloco de laminas na base sem que a garrafa esteja
corretamente colocada.

UTILIZAR A PICADORA

Fixe as laminas da picadora (M) no eixo da base da picadora (L) pressionando-as para baixo até as laminas encaix-

arem na posicdo correta com um clique. Coloque os ingredientes no copo da picadora (N). Fixe a base da picadora
(KD no copo da picadora rodando-a no sentido horario até o copo da picadora encaixar na posicdo correta com um
clique.

Vire a picadora de cima para baixo. Pressione a picadora contra a base da liquidificadora (E) e rode-a no sentido
horario para a bloquear. .

Nota: quando esta bloqueada, o simbolo ¥ na base da picadora deve ficar alinhado com o simbolo @ na base da
liquidificadora.

Cuidado! Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque o conjunto da ldmina na base sem ter o copo da picadora
corretamente fixado.

UTILIZAR A COBERTURA TERMICA* (*APENAS ALGUNS MODELOS)

Funcionamento da cobertura térmica: mantém os liquidos a mesma temperatura por mais tempo, quer se fratem de
bebidas quentes ou frias. Coloque o copo na cobertura e feche o fecho de correr.

LIMPEZA E CONSERVACAO

Desligue o aparelho da tomada elétrica. Os acessdrios podem ser lavados na maquina de lavar loica, mas o con-
junto de ldminas da liquidificadora (C), o conjunto da base da liquidificadora (H) e a base da picadora (K) ndo podem.
Deixe todas as pecas secarem totalmente.

Cuidado! As laminas e acessdrios sdo muito afiados!

Limpe a base da liquidificadora com um pano humido.
Cuidado! Nunca submerja a base da liquidificadora em &gua!

N&o utilize esfregdes nem produtos de limpeza abrasivos para a limpeza do aparelho.

Usufrua do seu novo produto AEG!

AVISOS DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

« Este aparelho ndo deve ser ufilizado por criancas. Mantenha o aparelho e o respetivo cabo
fora do alcance das criancas. Os aparelhos podem ser usados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, desde
que tenham supervisao ou recebido instrucdo relativamente a ufilizacdo do aparelho de
forma segura e compreendam os riscos envolvidos. As criancas ndo devem brincar com o
aparelho.

« Alimpeza e a manutencdo basica ndo devem ser efectuadas por criancas sem supervisao.

» O aparelho apenas poderd ser ligado a uma fonfe de alimentacdo cuja tensdo e frequéncia
estejam em conformidade com as especificacdes constantes na placa de informacao!

+ Nunca utilize nem pegue no aparelho se
- 0 cabo de alimentacdo estiver danificado,

- 0 compartimento estiver danificado.

+ Se 0 aparelho ou o cabo de alimentacdo estiverem danificados, terdo de ser substituidos
pelo fabricante, pelo representante da assisténcia técnica ou por uma pessoa com
habilitacdes semelhantes, de modo a evitar possiveis riscos.



Coloque sempre 0 aparelho numa superficie plana e nivelada. '
Desligue sempre 0 aparelho da fonte de alimentacdo quando este for deixado sem
supervisao, bem como antes de montar, desmontar e limpar.

v
ZINso mergulhe o aparelho em dgua nem em qualquer outro fipo de liquido.
Ndo permita que o cabo fique pendente das arestas de uma mesa ou balcdo, ndo permita
que enfre em contacfo com superficies quentes, incluindo o fogdo.
Nunca utilize acessorios ou pecas de outfros fabricantes nao recomendados ou vendidos;
podem provocar riscos de ferimentos pessoais.
Certifique-se de que o motor parou completamente antes de desmontar e limpar.
Evite 0 confacto com as pecas maveis. Isso pode resultar em ferimentos!
As laminas e acessorios sao muito afiados! Perigo de ferimentos! Tenha cuidado ao monfar,
desmontar apds a utilizacdo ou limpeza! Certifique-se de que o aparelho esta desligado da
fonte de alimentacao.
Utilize o aparelho apenas para o seu fim previsto.
Ndo realize derivacoes do sistema de bloqueio de seguranca que liga o aparelho.
Nunca processe liquidos muito quentes (max. 80 °C).
Ndo deixe 0 aparelho a funcionar duranfe mais de 1 minutos de cada vez com cargas
pesadas. Apds 1 minutos de funcionamento com cargas pesadas, deve deixar o aparelho
arrefecer durante, pelo menos, 10 minutos.
Se aliquidificadora for sujeita a uma utilizacdo infensiva para cortar substancias secas,
como, por exemplo, nozes, as laminas podem ficar obtusas. A liquidificadora ndo € adequada
para picar gelo, como, por exemplo, para cocktails. Ocasionalmente, podem ser adicionadas
nozes a uma mistura, desde que fal nao ocorra de forma continua, uma vez que fal faz com
que as laminas fiquem obtusas.
Tenha cuidado ao manusear as laminas de corte afiadas, a0 esvaziar a faca e durante a
limpeza.
Desligue 0 aparelho e refire a ficha da fomada antes de frocar qualquer acessorio ou de se
aproximar das pecas que se movem quando o aparelho esta em funcionamento.
Ndo utilize este aparelho para misturar finta. Perigo: pode resultar em explosao!
Ndo exceda o volume de enchimento maximo indicado no aparelho.
Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. O fabricante ndo se responsabiliza por
quaisquer possiveis danos decorrentes de uma ufilizacdo impropria ou incorrecta.



RECEITAS

TEMPO MAXIMO DE PROCESSAMENTO COM CARGA PESADA | CAPACIDADE MAXIMA

Tmin

VELOCIDADE RECOMENDADA DA LIQUIDIFICADORA

Receita

Puré de legumes crus

Fazer puré de vegetais cozinhados

Pitaia e couve-flor

Smoothie de ananas e alperce

Smoothie de banana

Macé e couve-flor

Vitamina

Aipo e tomate

Ingredientes
Cenouras
Batatas
Cebolas
Agua
Cebolas
Cenouras
Batata
Courgette
Agua

Agua

Pitaia
Cenouras
Couve-flor
Ananas em rodelas
Alperces secos
logurte
Banana fresca
Leite

Agua

Maca
Couve-flor
Limdo

Agua

Maca

Banana
Papaia

Leite

Aipo

Tomate

Agua

Quantidade
40
40
40
80
25
50
50
50
100
120
Vi~V

Y%

600 ml

Unidade

unidades

unidades

@ @ «a «a «

ml

ml

ml

9
unidades
ml

g

9

g

ml

9
unidades

ml

Tempo / Velocidade

10 seg. x (2 a 3) vezes
Velocidade: 2

10 seg. x (2 a 3) vezes
Velocidade: 1

10 seg. x (4 a 6) vezes
Velocidade: 2

10 seg. x (4 a 6) vezes
Velocidade: 1

30 seg/Velocidade: 2

10 seg. x (4 a 6) vezes
Velocidade: 2

10 seg. x (4 a 6) vezes
Velocidade: 2

10 seg. x (4 a 6) vezes
Velocidade: 1



VELOCIDADE DE CORTE RECOMEN

Receita Ingredientes Quantidade | Unidade Tempo / Velocidade
Cebolas as rodela Cebola 200 g 10 sec/Speed: 2
Camarao seco 30 g 20 sec/Speed: 1
Alho 60 g 5 sec/Speed: 1
Améndoas cortadas Améndoas 100 g 10 sec/Speed: 2
Carne cortada Carne 250 ml Max 20 sec/Speed: 2
Pimento corfado 30 g 20 sec/Speed: 1
Pimento vermelho pequeno fresco 30 g 20 sec/Speed: 1

A poténcia nominal da picadora é de 185 W.

Parmesé&o ralado % chavena
Folhas de manjericdo 2 .
chavena
frescas
Alho 3 dentes 90 seg.
Pinhdes /3 chavena Velocidade: 1
Azeite virgem extra % chavena
Pesto Sal

Pimenta preta

Preparacdo

1. Rale o parmesdo na picadora.

2. Adicione o manjericdo, os dentes de alho e os pinh&es. Pique e misture com o parmesao.

3. Adicione 1/3 do azeite e misture até ficar homogéneo. Adicione gradualmente o resto do azeite
até obter uma textura cremosa.

4. Adicione o sal e a pimenta a gosto.

*Recomendacdo: as frutas e legumes sumarentos devem ser processados na liquidificadora e ndo na picadora. Nota: capacidade méxima
para processar carne: 250 ml e indicada no copo.

VELOCIDADE RECOMENDADA PARA MOER*

Receita Ingredientes Quantidade = Unidade Tempo / Velocidade
Café Graos de café Min 20 g 20-30 seg/Velocidade: 2
Frutos secos Frutos secos 100 g 20-30 seg/Velocidade: 2

*Recomendacdo: as frutas e legumes sumarentos devem ser processados na liquidificadora e ndo na picadora.



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUCAO

0 aparelho nio liga. O aparelho néo esta ligado a corrente
elétrica.

A garrafa e o bloco de ldminas ndo estdo
corretamente instalados na base da

liquidificadora. O sistema de bloqueio de
seguranca impede a ligagdo da maquina.

O moftor para durante o
funcionamento.

Os ingredientes sao demasiado grandes.

Ingredientes incorretos.

Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Instale a garrafa e o bloco de laminas de
acordo com as instrucdes descritas em
“Instrucdes de funcionamento”.

Se o motor parar, desligue imediatamente a
liquidificadora, retire a ficha do aparelho da
fomada e deixe arrefecer o aparelho durante,
pelo menos, 10 minutos.

Corte todos os vegetais e frutas em pedacos
com um tamanho entre 1,8 cm? e 2,5 cm?2.

O aparelho destina-se a execucdo de
bebidas. Adicione frutas, vegetais ou

outros produfos semelhantes. Nunca utilize
ingredientes como, por exemplo, massa, puré
de batata, carne ou produtos semelhantes.

Caso surja algum problema, contacte um Centro de Assisténcia Técnica AEG autorizado.

ELIMINACAO

normal.

I =

recolha separada de produtos elétricos e baterias recarregéveis.

Este simbolo no produto indica que o produto contém uma bateria que ndo devera ser deitada fora com o lixo de casa

Este simbolo no produto ou na respetiva embalagem indica que o produto ndo deve ser misturado com o lixo de casa
normal. Para reciclar o seu produto, leve-o a um ponto de reciclagem oficial ou a um centro de assisténcia AEG onde a
bateria possa ser removida e reciclada e as pecas elétricas eliminadas de maneira profissional. Siga as normas do pais para

AEG reserva-se o direito de alterar produtos, informagdes e especificacbes sem aviso.
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AEG

CONSUMABLES & ACCESSORIES

www.aeg.com/shop
-

1x 600ml bottle
Ref: ASBEB1
PNC: 900167819/3

600ml bottle Cooling Stick
Ref: ASBS1
PNC: 900168900/0

n Chopper

Ref: ASBC1
PNC: 900168902/6

www.aeg.com/shop

i)
T
e )

2x 300ml bottle
Ref: ASBEB2
PNC: 900168109/8

2x 600ml Bottle Covers
Ref: ASBBC1
PNC: 900169030/5

2x 300ml Bottle Covers
Ref: ASBBC2
PNC: 900169031/3

Coffee Grinder
Ref: ASBG1
PNC: 900168901/8

Electrolux Hausgerate GmbH
Further Strasse 246
D-90429 Nurnberg

Germany

3483 A SB29xx 02 021017

WWW.aeg.com



