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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kichen von L&aden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Das Gerat nur fUr haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen,
siehe Abschnitt ,Rezepte/Zutaten/
Verarbeitung®.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die
richtige Anwendung des Gerétes schlief3t eine
Haftung des Herstellers fUr daraus resultierende
Schéden aus.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfuhrungen, siehe auch
Modelliibersicht (Bild [M).

Unterschiede sind gekennzeichnet.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Gerat nur mit Originalzubehor benutzen.
Das Geréat ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerit Bild Y
1 Drehschalter

A MCM41..

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter flr gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:

1 = niedrige Drehzahl — langsam,

2 = hohe Drehzahl — schnell.

B MCM42..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fur gewinschte
Mixdauer festhalten.

~~\ = Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
einstellbar von niedrige bis hohe Drehzahl.

2 Betriebsanzeige (nur MCM42..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder ).
Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

3 Antrieb

4  Zubehor-Schublade (Bild =)
Zum Offnen des Fachs den Knopf an
der Unterseite des Gerates driicken und
Schublade herausziehen.
Zum vollstandigen Entnehmen das Fach
leicht nach oben neigen und herausziehen.
Beim Einsetzen das Fachs leicht nach oben
neigen und dann bis zum Anschlag
einschieben.
Beim Arbeiten mit dem Gerat die Zubehdr-
Schublade geschlossen halten.

5 Kabelfach

Schiissel mit Zubehor
6 Schissel
7 Deckel
7a Stopfer
7b Stopfereinsatz
8 Antriebsachse

Werkzeuge
9 Werkzeugtrager
9a Universalmesser
9b Schlagscheibe
9c Knethaken
10 Tragerscheibe fir Scheibeneinsatze
10a Schneid-Einsatz - grob (A)
10b Schneid-Einsatz - fein (B)
10c Raspel-Einsatz - grob (C)
10d Raspel-Einsatz - fein (D)
11 Pommes-Frites-Scheibe (E)
(bei einigen Modellen)
12 Zitruspresse
13 Saftzentrifuge (bei einigen Modellen)

Mixer
14 Mixbecher
15 Deckel
15a Trichter
15b Nachfulloffnung

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr

Gerét nur gemal Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Gerat immer unter Aufsicht betreiben.

Kinder vom Gerat fern halten.

Kinder beaufsichtigen, um zu verhindern,

dass sie mit dem Gerat spielen.

Personen (auch Kinder) mit verminderter korper-

licher Sinneswahrnehmung oder verminderten

geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder

Erfahrung und Wissen das Gerét nicht bedienen

lassen, auBer sie werden beaufsichtigt oder

hatten eine Einweisung bezlglich des

Gebrauchs des Gerates durch eine Person,

die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,

ebenso vor dem Reinigen und Zusammen-

bauen, vor dem Verlassen des Raumes und

beim Auftreten einer Strung.

Die Zuleitung darf nicht in unmitteloarer Néhe

von scharfen Kanten und heiBen Flachen liegen.

Reparaturen am Gerét, wie z. B. der Austausch

einer beschadigten Zuleitung, dtrfen nur durch

unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, weil

so Gefahrdungen vermieden werden kénnen.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Geréat

eingeschaltet und lauft nach der Unterbrechung

wieder an.

Zubehér und Werkzeug nur bei Stillstand

(Drehschalter auf 0/off) und gezogenem

Netzstecker wechseln.

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

nie unter flieBendes Wasser halten.

Bedienen

Gerét und Zubehér vor dem ersten Gebrauch

grundlich reinigen, siehe ,,Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

® (Grundgerét auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

® Kabel bis zur bendtigten L&nge aus dem
Kabelfach herausziehen.

® Netzstecker einstecken.

® Beim Arbeiten mit dem Gerét die Zubehdr-
Schublade geschlossen halten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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E Wichtige Hinweise

— Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter
ein- und ausschalten. Das Gerat niemals
durch Drehen der Schiissel, des Mixers oder
eines Werkzeugs ausschalten.

— Gerét nur einschalten, wenn Werkzeuge bzw.
Zubehdr vollstandig montiert sind.

Schiissel mit Zubehér/Werkzeug
Verletzungsgefahr durch

A rotierende Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schtissel
greifen. Zum Nachdrticken von Zutaten immer
den Stopfer (7a) verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb noch
kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei Stillstand
des Antriebes wechseln.

A Achtung!

Bei Arbeiten in der Schissel kann das Gerét
nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser (9a)
zum Zerkleinern, Hacken und Rihren.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand
anfassen.

Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer
in der Zubehdr-Schublade ablegen.

Schlagscheibe (9b)

flr Sahne, Eischnee, Mayonnaise.
Knethaken (9c)

zum Kneten von Teig und zum Untermischen
von Zutaten, die nicht zerkleinert werden sollen
(z. B. Rosinen, Schokoladenplattchen).
Bild
® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.
® Antriebsachse bis zum Einrasten in den
Werkzeugtrager driicken.
® \Werkzeug einsetzen:
—  Werkzeugtrager in die Schissel
einsetzen.
— Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.
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A Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem
Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

® Zutaten einflllen.
® Deckel mit Stopfer aufsetzen
(Pfeil am Deckel auf Punkt an Schiissel)
und im Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Schisselgriffs sitzen.
® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.
® Um Zutaten nachzuflillen, Drehschalter auf
0/off stellen.
® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfull6ffnung einfllen.

® FlUssigkeiten durch den Stopfer nachfullen.

Stopfereinsatz kann als Messbecher
benutzt werden.

Zerkleinerungs-Einsétze (10a-10d)

Verletzungsgefahr durch scharfe

Messer!
Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Einsatzen! Form und Lage des Einsatzes beim
Einsetzen in die Trdgerscheibe beachten.
Tragerscheibe bzw. Pommes-Frites-Scheibe
nur an den vorgesehenen Griffmulden
anfassen.

Schneid-Einsatz - grob (A)

Drehschalter auf niedrige Drehzahl stellen

zum Schneiden von: Gurken, Karotten.
Schneid-Einsatz - fein (B)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen

zum Schneiden von: Gurken, Karotten.
Raspel-Einsatz - grob (C)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen zum
Raspeln von: Apfeln, Karotten, Kase, WeiBkohl.
Raspel-Einsatz - fein (D)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen

zum Raspeln von: Karotten, Kése.
Pommes-Frites-Scheibe (E)

zum Schneiden von Pommes Frites und
Obstsalatzutaten.

Achtung!

Die Pommes-Frites-Scheibe ist nicht geeignet
flr die Verarbeitung von Hartkése, NUssen,
Meerettich und Ahnlichem.

Bild 1]

® Schuissel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schiissel einsetzen.

Je nach gewlnschter Anwendung:
® (Gewlnschten Einsatz in die Tragerscheibe
einsetzen. Form und Lage des Einsatzes
beachten (Bild [8]-5a)!
® Tragerscheibe auf Antriebsachse aufsetzen.
oder:
® Pommes-Frites-Scheibe auf Antriebsachse
aufsetzen.
Deckel mit Stopfer aufsetzen
(Pfeil am Deckel auf Pfeil an Schissel)
und im Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Schiisselgriffs sitzen.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die Nachftlléffnung greifen.
Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

® Schneid- oder Raspelgut einflillen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einflllen.

® [anges und dinnes Schneidgut durch den
Stopfer nachflllen.

Achtung!
Schlissel entleeren bevor diese so voll ist, dass

das Schneid- oder Raspelgut die Trdgerscheibe
bzw. die Pommes-Frites-Scheibe erreicht.

Zitruspresse (12) Bild[d

zum Auspressen von Zitrusfrichten,

z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

® Schissel aufsetzen (Pfeil an Schiissel auf
Punkt am Geréat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schissel einsetzen.

® Zitruspresse auf Antriebsachse aufsetzen
(Pfeil an Zitruspresse auf Pfeil an Schiissel)
und im Uhrzeigersinn drehen.
Nase am Siebkorb muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Schisselgriffs sitzen.

® Auspresskegel aufsetzen und andrticken.

® Zum Auspressen der Friichte Drehschalter
auf niedrige Drehzahl stellen und Frucht auf
den Auspresskegel driicken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Achtung!

Fullstand der Schuissel beachten.
Maximale Fullmenge: 500 ml.
Schussel rechtzeitig entleeren.

Saftzentrifuge (13) Bild €

zum Entsaften von Kemobst (z. B. Apfeln,

Birnen), Beerenobst, entkerntem Steinobst,

GemUse (z.B. Karotten, Tomaten).

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schiissel einsetzen.

® Reibebehélter mit Filterkorb im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag festdrehen.

® Deckel fur Saftzentrifuge aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss bis
zum Anschlag im Schlitz des Schisselgriffs
sitzen.

® Drehschalter auf niedrige Drehzahl stellen.

® Obst oder GemuUse in den Einflllschacht
geben und nur mit leichtem Druck mit
Stopfer nachschieben.
Falls erforderlich, vorher zerkleinem.

® Am Ende des Arbeitsganges Drehschalter
kurz auf hohe Drehzahl stellen und das
Gerat so lange laufen lassen, bis das
Fruchtfleisch restlos entsaftet ist.

Achtung!

Fullstand der Schissel beachten. Maximale
Verarbeitungsmenge: 250 g Obst bzw. Gemuise.

Mixer Bild [X1

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem Deckel.
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/aufsetzen.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heie oder schdumende
Flissigkeit einfdllen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.

Keine tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen

Eiswdirfel) verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

® Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Zutaten einflllen.
Maximalmenge, flissig = 1,25 Liter
(schaumende oder heiBe Fllissigkeiten
maximal 0,4 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 80 Gramm.
® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Mixergriffes sitzen.
® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.
e Um Zutaten nachzuflillen, Drehschalter auf
0/off stellen.
® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen
oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfiilldffnung einflillen
oder

e flissige Zutaten durch den Trichter
einfullen.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® \Werkzeug bzw. Zubehor entsprechend
der folgenden Beschreibung abnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Schissel mit Zubehdér/Werkzeug abnehmen:

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen:

—  Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe bzw.
Knethaken aus der Schissel
herausnehmen. Werkzeug vom
Werkzeugtréger abnehmen.

— Trégerscheibe bzw. Pommes-Frites-
Scheibe an den Griffmulden erfassen
und aus der Schissel herausheben.

— Tragerscheibe umdrehen und Einsatz
von der Unterseite vorsichtig
herausdriicken (Bild [3).

® Schussel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Zitruspresse abnehmen:

® Zitruspresse losdrehen und Schissel
abnehmen.

Saftzentrifuge abnehmen:

® Deckel der Saftzentrifuge gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

® Reibebehalter aus der Schissel nehmen.

® Schissel abnehmen.
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Mixer abnehmen:

® Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!
Oberfidchen kénnen beschadigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B. Méhren

und Rotkohl entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen Speised|

entfernt werden kénnen.

Grundgerat reinigen

® Netzstecker ziehen.

o (Grundgerét feucht abwischen.
Bei Bedarf etwas Spulmittel benutzen.

® (erat anschlieBend trockenreiben.

® Zubehor-Schublade unter flieBendem
Wasser abspulen und trocknen lassen.
Nicht im GeschirrspUler reinigen!

Schiissel mit Zubehor reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand
anfassen.

Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer
in der Zubehdr-Schublade ablegen.

Alle Teile sind spilmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spdlmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maglich.

Mixer reinigen
Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Hénden
berdhren. Zum Reinigen Blirste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch reinigen.
So trocknen Rucksténde nicht an, und der
Kunststoff wird nicht angegriffen (z. B. durch
atherische Ole in Gewdrzen).
Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel und
Trichter sind spidlmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Sptimaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).
Tipp: Etwas Wasser mit Spiimittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Flr wenige
Sekunden auf Stufe M stellen. Wasser
ausschutten und Mixer mit klarem Wasser
ausspulen.
Mixer zerlegen Bild
® Den Messereinsatz an den Fligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen.
Der Messereinsatz wird gelost.
® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.
Mixer zusammensetzen

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerét
zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz anbringen.
® Messereinsatz von unten in den
Mixerbecher einsetzen.
® Messereinsatz an den Flugeln im
Uhrzeigersinn fest schrauben.
Dabei mindestens so weit drehen, dass ein
Fllgel die Markierung auf dem Mixerbecher
abdeckt (Positionierung — Bild ll 6).
Zitruspresse reinigen
Alle Teile sind sptlmaschinenfest.
Auspresskegel am besten sofort nach Gebrauch
von allen Seiten unter flieBendem Wasser
abspulen. So trocknen Rickstande nicht an.

Saftzentrifuge reinigen Bild [
Zum Reinigen der Saftzentrifuge den Filterkorb
vom Reibbehélter abnehmen.

Teile unter flieBendem Wasser vorspulen.
Lamellen des Filterkorbes vorsichtig reinigen,
um sie nicht zu beschadigen.

Gerat aufbewahren

® Netzstecker ziehen.

o Kabel im Kabelfach verstauen.

® Werkzeuge in der Zubehor-Schublade
verstauen.

® Schissel aufsetzen.

Bild

Robert Bosch Hausgerate GmbH



m Hinweis

Vor der Benutzung alle Zubehorteile aus der
Schussel bzw. dem Mixer nehmen.
Nur die benétigten Teile einsetzen.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

m Wichtiger Hinweis fir MCM42..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates,

ein Auslésen der elektronischen Sicherungen
bzw. ein Geratedefekt wird durch Blinken der
Betriebsanzeige angezeigt.

de

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht
beseitigen lassen, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst.

i @

Grundgerat

Stérung:

Gerét arbeitet nicht mehr.

Mégliche Ursache:

Das Gerat wurde Uberlastet (z. B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgelost.
Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Ursache der Uberlastung beseitigen.
® (Gerat wieder in Betrieb nehmen.
Mégliche Ursache:

Es wurde versucht, Schiussel oder Mixer auf das
eingeschaltete Gerét zu setzen.
Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schissel oder Mixer aufsetzen.

® Gerat wieder in Betrieb nehmen.
Zubehor

Stérung:

Gerat lauft nicht an.

Mégliche Ursache:

Zubehdr nicht richtig aufgesetzt.
Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Zubehor entsprechend den dazugehorigen
Anweisungen dieser Anleitung aufsetzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E europdischen Richtlinie 2002/96/EG
— Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine
EU-weit gultige Riicknahme und
3 Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhéndler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Geréat gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem

Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

9
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Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Werk-
zeug

Drehzahl

Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

a2

niedrig/
hoch

ca.
1-2 min

Hefeteig

max. 500 g Mehl

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

225 ml lauwarme Milch

1Ei

1 Prise Salz

80 g Zucker

60 g Fett (lauwarm)

Schale einer V2 Zitrone (Zitronenaroma)

® Alle Zutaten (auBer der Milch) in die Schissel geben.

® Drehschalter flir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl stellen.
® Milch hinzugeben und mit hoher Drehzahl rihren.

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

\Wenn der Teig glatt aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

Zwiebeln, Knoblauch

Menge: ab 1 Zwiebel, geviertelt, bis 300 g

ab 1 Knoblauchzehe, bis 300 g

® Bis zum gewlnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

hoch

Fleisch, Leber

(fur Hackfleisch, Tatar usw.)

Menge: 50 g bis 500 g

® Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen. Fleisch in Wiirfel
schneiden.

Fleischteige, Fullungen und Pasteten herstellen:

® Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und Gewdrzen in die Schussel
geben und zu einem Teig verarbeiten.

hoch

ca.
1,5 min
bis 2 min

Erdbeersorbet

250 g gefrorene Erdbeeren

100 g Puderzucker

180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

® Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten, da sich sonst
Klumpen bilden. So lange rthren, bis sich cremiges Eis bildet.

niedrig/
hoch

Eischnee

Menge: 2 bis 6 Eiweil3

® Mit hoher Drehzahl schlagen. Zum Unterheben niedrige Drehzahl
einstellen.

niedrig/
hoch

Schlagsahne

Menge: 200 g bis 400 g

® Mit hoher Drehzahl schlagen. Zum Unterheben niedrige Drehzahl
einstellen.

hoch/M

Niisse, Mandeln

Menge: 200 g bis 400 g

® Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
Bis zum gewUlnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Werk- [Drehzahl |Zeit
zeug

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

hoch/M

Obst oder Gemiise piirieren

(Apfelmus, Spinat, Karotten-, Tomatenpuree; roh oder gekocht)

® Zutaten und Gewdrze zusammen in den Mixer geben und zu
PUree verarbeiten.

niedrig/ Mayonnaise
hoch 1Ei

1 TL Senf )
150 bis 200 ml Ol

1 Prise Salz
1 Prise Zucker

1 EL Zitronensaft oder Essig

Zutaten soliten gleiche Temperatur haben.

® Alle Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1 mischen.

® Mixer auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch den Trichter gieBen
und so lange mixen, bis die Masse emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufbewahren.

hoch

unterrihren.

Schokoladen-Milch

80 g bis 100 g Schokolade

ca. 400 ml heiBe Milch

® Schokolade im Mixer zerkleinern, heiBe Milch dazugeben und kurz

- |hoch

Mixer geben.

Honig-Brotaufstrich

40 g Butter (aus dem Kuhlschrank)

150 g Honig (aus dem Kuhlschrank)

® Butter mit einem Messer in kleine Stlicken zerteilen und in den

® Honig dazugeben und fur 15 Sekunden mit hoher Drehzahl mixen.

Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing normal
household quantities in the home or similar
quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in
employee kitchens in shops, offices, agricultural
and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and
similar dwellings.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Use the appliance for processing normal
amounts of food for the household; see section
“Recipes/Ingredients/Processing”.

If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability
for any resulting damage will be excluded.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. [M).
Differences are identified.

Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Use the appliance with original accessories only.
The appliance is maintenance-free.
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Overview
Please fold out the illustrated pages.

Base unit Fig. X
1 Rotary switch

A  MCM41..:

0/off = Stop

M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-2, Operating speed:
1 = low speed - slow,
2 = high speed — fast.
B MCM42..:
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
~~ = Operating speed steplessly
adjustable from low to high speed.

2 On/Off display (MCM42.. only)
Is lit while the appliance is operating
(rotary switchon M or ).
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped
or the appliance is defective — see section
entitled “Troubleshooting”.

3 Drive

4 Accessories drawer (Fig. )
To open the drawer, push the button
on the underside of the appliance and
pull out the drawer. To pull out the drawer

completely tilt slightly upwards and pull out.

When inserting the drawer, tilt slightly
upwards and then push in all the way.
Keep the accessories drawer closed while
working with the appliance.

5 Cord store

Bowl with accessories
6 Bowl
7 Lid
7a Pusher
7b Pusher insert
8 Dirive shaft

Tools

9 Tool holder

9a Universal blade

9b Whipping (beating) disc

9c Kneading hook

10 Carrier disc for disc inserts

10a Slicing attachment - coarse (A)
10b Slicing attachment - fine (B)

10c Shredding attachment - coarse (C)
10d Shredding attachment - fine (D)

12

11 Chipper disc (E)
(some models)

12 Citrus press
13 Juice centrifuge (some models)

Blender
14 Blender jug
15 Lid
15a Funnel
15b Refill opening

Safety Information

A Electric shock risk

Connect and operate the appliance only

in accordance with the specifications

on the rating plate.

Do not use if the cord or appliance is damaged.
Do not leave the running appliance unattended.
Keep children away from the appliance.
Supervise children to prevent them from playing
with the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception

or mental abilities or with lack of experience
and knowledge to operate the appliance unless
they are supervised or have been instructed

in the use of the appliance by somebody who
is responsible for their safety.

After using the appliance, before cleaning

the appliance, if leaving the appliance attended
or if the appliance malfunctions, always pull out
the plug.

Do not pull the cord over sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing

a damaged cord, should only be carried out

by our customer service.

If the power is interrupted, the appliance remains
switched on and restarts when the power

is restored.

Change accessories and tools only when the
appliance is at a standstill (rotary switch 0/0off)
and the mains plug is pull out.

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Operating the appliance

Before operating the appliance and accessories
for the first time, clean thoroughly; see “Cleaning
and servicing”.
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Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

® Pullcord out of the cord store to the required
length.

® |nsert the mains plug.

® Keep the accessories drawer closed while
working with the appliance.

m Important information

— Use only the rotary switch to switch the appli-
ance on or off. Never switch the appliance
off by rotating the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless tools
or accessories have been completely

attached.

Bowl with accessories/tools

Risk of injury from the rotating
tools!

While the appliance is operating, keep

fingers clear of the mixing bowl.

Always use the pusher (7a) for adding

ingredients. After switching off, the drive

continues for a short time.

Change tools only when the appliance

is at a stanastill.

A Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bow! has
been attached and the lid has been attached
and screwed on tight.

Universal blade (9a)
For cutting, chopping and stirring.

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge

of the plastic handle only.

When not in use, always put the universal
blade back into the accessories drawer.

Whipping (Beating) disc (9b)
for cream, egg white, mayonnaise.
Kneading hook (9¢)

for kneading dough and mixing-in ingredients
that ought not be cut (e.g. raisins and chocolate
chips).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fig.
® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.
Press the drive shaft into the tool holder until
it locks into position.
® Inserting tools:
— Insert tool holder into the bowl.
— Insert universal blade, whisking disc
or kneading hook into the tool holder
and release.

A Warning!

Add ingredients to be processed always after
the tool has been inserted.

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction.
Lid lug must be located fully in the slot in the
bowl handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add liquids through the pusher.
Pusher insert can be used as a measuring
jug.

Cutting attachments (10a-10d)

A Risk of injury from sharp blades!

Exercise particular caution when handling
the attachments! Note shape and location
of the insert when inserting it into the carrier
disc. Take hold of carrier disc or chipper
disc by the designated recessed grips only.

Slicing attachment - coarse (A)

Set rotary switch to low speed for slicing:
cucumbers, carrots.

Slicing attachment - fine (B)

Set rotary switch to high speed for slicing:
cucumbers, carrots.

Shredding attachment - coarse (C)

Set rotary switch to high speed for grating:
apples, carrots, cheese, cabbage.
Shredding attachment - fine (D)

Set rotary switch to high speed for grating:
carrots, cheese.
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Chipper disc (E)

for slicing French fries (chips) and fruit salad

ingredients.

Warning!

The chipper disc is not suitable for processing

hard cheese, nuts, horseradish and similar

foods.

Fig. [1]

o Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |Insert drive shaft into the bowl.

Depending on the required use:

® Insert the required insert into the carrier disc.
Note the form and the location (Fig. B1-5a)!

® Attach the carrier disc to the drive shaft.

® Attach chipper disc to the drive shaft.
Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the bowl handle.

A Risk of injury from sharp blades!

Do not put fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingredients.

® Set the rotary switch to the desired setting.
® Fill with contents which are to be sliced
or shredded.
® \When adding contents which are to be sliced
or shredded, apply only light pressure
to the pusher.
® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.
® Add long and thin contents using
the pusher.

Warning!
Empty the bow! before it becomes so full that

the sliced or grated contents reach the carrier
disc or the chipper disc.

Citrus press (12)

for pressing the juice out of citrus frits,

e g. oranges, grapefrur[s lemons.
Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |nsert drive shaft into the bowil.

® Attach the citrus press to the drive shaft
(arrow on citrus press on arrow on the bowl)
and rotate in a clockwise direction.

Fig. [d

The lug on the filter basket must be located
fully in the slot in the bowl handle.

® Attach and press on pressing cone.

® To extract juice from the fruit, set the rotary
switch to low speed and press the fruit onto
the pressing cone.

Warning!

Note the level in the bowl. Max. quantity: 500 ml.

Empty the bow! without delay.

Juice centrifuge (13) Fig.[d

For squeezing the juice out of pip fruits (e.g.

apples, pears), berries, pitted stone fruits,

vegetables (e.g. carrots, tomatoes).

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® Insert drive shaft into the bowil.

® Screw on the grater with the filter basket
as far as possible in a clockwise direction.

® Attach lid for juice centrifuge and rotate
in a clockwise direction.
Lid lug must be located fully in the slot in the
bowl handle.

® Turn the rotary switch to a low speed
setting.

® Add fruit or vegetables through the fill tube
and only gently push forward with the
pusher. Cut beforehand if necessary.

® After processing, set the rotary switch
briefly to high speed and leave the appliance
running until all the fruit pulp has been
squeezed out.

Warning!
Note the level in the bowl. Maximum processing
quantity: 250 g fruit or vegetables.

Blender
Risk of injury from sharp blades/

A rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Blender will not operate until the lid has been
screwed on tight. Do not remove/attach

the blender until the drive is at a standstill.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid.
Add a max. 0.4 litres of hot or frothing liquid.

Fig. [
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Warning!
Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate when empty.

® Attach the blender jug (match arrow on the
jug to the arrow on the appliance) and rotate
as far as possible in a clockwise direction.
® Add ingredients.
Maximum capacity — liquid = 1.25 litres
(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).

Optimal processing capacity — solids = 80 g.

® Attachlid and rotate in a clockwise direction.
Lid lug must be located fully in the slot
in the blender handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the lid and add ingredients

or

e remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

® Pull out the mains plug.

® Remove tool or accessory according
to the following description.

® (lean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Remove the bowl with accessories/tools:

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove tool:

— Take tool holder together with universal
blade, whisking disc or kneading hook
out of the bowl. Remove the tools from
the tool holder.

—  Girip the carrier disc or the chipper
disc by the recessed grips and lift
out of the bowl.

— Tumn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. ).

® Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.

Remove the citrus press

® Unscrew the citrus press and remove
the bowl.

Remove the juice centrifuge:

® Rotate the lid on the juicer in an anti-
clockwise direction and remove.

® Take the grater out of the bowl.

® Remove the bowl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Remove the blender:

® Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

Tip: Itis recommended to clean the blender after

use see “Cleaning and servicing”.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.

Note: If processing e.g. carrots and red

cabbage, the plastic parts will become dis-

coloured by a red film which can be removed

with a few drops of cooking ail.

Cleaning the base unit

e Pull out the mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

® Rinse the accessories drawer under
running water and leave to dry.
Do not clean in the dishwasher!

Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge of the
plastic handle only.

When not in use, always put the universal
blade back into the accessories drawer.

All parts are dishwasher-safe.
Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.
Clean them with a brush.

It is recommended to clean the blender
immediately after use.
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This will prevent residue from drying on and
attacking the plastic (e. g. by essential oils in
herbs). The blender jug (without blade insert), lid
and funnel are dishwasher-safe.
Do not clean the blade insert in the dishwasher,
but under running water (do not soak in water).
Tip: Pour alittle water and washing-up liquid into
the attached blender. Switch to setting M for
several seconds. Pour out the water and rinse
the blender with clean water.
Taking the blender apart Fig.
® Upon the flanks, rotate the blade insert

in an anti-clockwise direction.

The blade insert is released.
® Take blade insert out and remove sealing

ring.
Putting the blender together

A Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

® Apply sealing ring on blade insert.

® Insert blade insert from below into blender
Jug.

® Firmly screw on the blade insert by
the wings in a clockwise direction.
Rotate the blade insert at least until a wing
covers the mark on the blender jug
(position — Fig. Bl 6).

Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-safe. It is recommended

to rinse the pressing cone immediately after

use on all sides under running water.

Doing so prevents residue from drying on.

Cleaning the juice centrifuge Fig. [4
To clean the juice centrifuge remove the filter
basket from the disc holder.

Pre-rinse parts under running water.

Carefully clean the slats of the filter basket

S0 as not to damage them.

Storing the appliance

Pull out the mains plug.

® Stow the cord in the cord store.

® Stow the tools in the accessories drawer.
® Attach the bowl.

Fig.

m Note:

Take all accessory parts out of the bowl
and/or blender before use.

Only insert the parts needed.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains

plug.
Important information

m for MCM42..
The On/Off display flashes if the appliance

has been operated incorrectly or the fuse
has tripped or the appliance is defective.

Base unit

Fault:

Appliance does not work.

Possible cause:

The appliance was overloaded (e. g. tool
jammed by food) and the fuse has tripped.
Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Pull out the mains plug.

® FEliminate the cause of the overload.

® Switch the appliance on again.
Possible cause:

An attempt was made to attach the bowl or
blender to the appliance while switched on.
Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Attach the bowl or blender.

® Switch the appliance on again.

Accessories
Fault:
Appliance does not start.

Possible cause:

Accessory not correctly attached.

Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Attach accessory according to the
appropriate instructions in this manual.

Important information

[J
1 If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.
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utilization of waste appliances.
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Guarantee
This appliance has been identified in The guarantee conditions for this appliance
accordance with the European are as defined by our representative
directive 2002/96/EG on Waste in the country in which it is sold.
Electrical and Electronic Equipment — Details regarding these conditions can
WEEE. The Directive paves the way be obtained from the dealer from whom
for effective EU-wide withdrawal and the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced

Please ask your dealer or inquire at your local when making any claim under the terms of this
authority about current means of disposal. guarantee.

Subject to alterations.

Recipes/Ingredients/Processing

Tool

Speed

Time

Recipes/Ingredients/Processing

e

low/high

approx.
1-2 min

Yeast dough

Max. 500 g flour

25 g yeast or 1 packet of dried yeast

225 ml lukewarm milk

1egg

1 pinch of salt

80 g sugar

80 g fat (lukewarm)

Graded rind of half a lemon

® Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
® Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
® Add milk and mix at high speed.

Ingredients should be at the same temperature.
When the dough has a smooth appearance, place in a warm location.

Onions, garlic

Amount: from 1 onion, quartered, up to 300 g

from 1 clove of garlic up to 300 g

® Process the onion/garlic until it has been chopped to the required
size.

high

Meat, liver

(for mince, steak tartare, etc.)

Amount: 50 g-500 g

® Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.

Making sausage meat, stuffing and paté:

® Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together with
other ingredients and spices into the bowl and mix into a dough.

high

APPIox.
1.5 min-
2 min

Strawberry sorbet

250 g frozen strawberries

100 g icing sugar

180 ml cream

® Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.

=D

low/high

Beaten egg white
Amount: 2 to 6 egg whites
® \Whisk at high speed. Set low speed to fold in ingredients.
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Tool |Speed

Time

Recipes/Ingredients/Processing

low/high
&S

Whipped cream
Amount: 200 g—-400 g
® Whisk at high speed. Set low speed to fold in ingredients.

high/M

Nuts, almonds
Amount: 200 g-400 g
® Remove shells completely, otherwise the blender blade
will be blunted.
Process the onion/garlic until it has been chopped to the required size.

high/M

Puréeing fruit or vegetables
(Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked)
® Put ingredients and spices into the blender and purée.

high

Chocolate-milk

80 g-100 g chocolate

ca. 400 ml hot milk

® Chop up the chocolate in the blender, add the hot milk
and mix briefly.

low/high

Mayonnaise

1egg

1 tsp. mustard

150-200 ml oil

1 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients should be at the same temperature.

o Mix all ingredients (except oil) for several seconds at setting 1.

® Switch blender to Setting 2, pour the oil slowly through the
funnel and mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do NOT store.

high

Honey bread spread

40 g butter (from refrigerator)

150 g honey (from refrigerator)

® Using a knife, divide butter into small pieces and place
in the blender.

® Add honey and blend at high speed for 15 seconds.
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d'opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avancées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation de
quantités habituellement nécessaires dans

un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d'un foyer.

Les applications similaires a celles d'un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d'entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
|'utilisation par les clients de pensions, petits
hotels et immeubles d'habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et
pour des durées de service normales. Voir la
section « Recettes/Ingrédients/Préparation ».
Le non-respect des instructions permettant
d'utiliser correctement I'appareil dégage le
fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d'ensemble
des modgles, Figure ). Les différences sont
indiquées.

Rangez soigneusement la notice d'instructions.
Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez
sa notice d'utilisation.

N'’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine.

L'appareil ne demande pas d'entretien.

Vue d'ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Appareil de base Figure IX

1 Interrupteur rotatif
A MCM41..:
0/off = Arrét
M = Marche momentanée, avec vitesse
la plus élevée, maintenez l'interrupteur
pendant la durée de mixage souhaitée.
Positions 1-2, vitesses de travail:
1 = basse vitesse — marche lente,
2 = haute vitesse — marche rapide.
B MCM42..:
0/off = Arrét

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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M = Marche momentanée, avec vitesse
la plus élevée, maintenez l'interrupteur
pendant la durée de mixage souhaitée.
~~ = Vitesse de travail réglable en continu,
de réduite a élevée.

2 Voyant de fonctionnement
(seulement MCM42..)
Il reste allumé pendant la marche
(sélecteur rotatif sur Mou ).
Il clignote en cas d'erreurs pendant I utili-sation
de I'apparell, si le fusible électronique disjoncte
ouen présence d'un défaut dans I'appareil, voir
le chapitre « Dérangements et remedes ».

3 Entrainement

4 Tiroir d'accessoires (figure ).
Pour ouvrir le tiroir, appuyez sur le bouton
situé sur la face inférieure de I'appareil
et extrayez le tiroir.
Pour retirer intégralement le tiroir, inclinez-le
légerement vers le haut puis extrayez-le.
Lorsque vous remettez le tiroir en place,
inclinez-le légéerement vers le haut puis
insérez-le jusqu'a la butée.
Pendant les travaux avec |'appareil, travaillez
avec le tiroir d'accessoires fermés.

5 Rangement du cordon

Bol mélangeur avec accessoires
6 Bol mélangeur
7 Couvercle
7a Pilon poussoir
7b Insert de pilon poussoir
8 Axe d’entrainement

Accessoires
9 Porte-accessoires
9a Lame universelle
9b Disque-fouet
9¢ Crochets malaxeurs
10 Disque support pour accessoires
insérables
10a Insert pour découper grossiérement (A)
10b Insert pour découper finement (B)
10c Insert pour raper grossierement (C)
10d Insert pour raper finement (D)
11 Disque a pommes frites (E)
(Sur certains modeles)
12 Presse-agrumes
13 Centrifugeuse (sur certains modgles)

Mixeur
14 Bol mixeur
15 Couvercle
15a Entonnoir
15b OQuverture pour ajout
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Consignes de sécurité

A Risque d'électrocution !

Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur

la plaque signalétique.

Ne I'utilisez que si le cordon d'alimentation

et 'appareil ne présentent aucun dégat.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance.

Eloignez les enfants de I'appareil.

Surveillez les enfants pour empécher qu'ils

ne jouent avec I'appareil.

Les personnes (enfants compris) souffrant

d’un handicap physique, sensoriel ou mental,
ou ne détenant pas I'expérience et les connais-
sances nécessaires, ne doivent pas utiliser
I'appareil, sauf si quelqu’un les surveille au cours
de cette opération ou si la personne responsable
de leur sécurité leur a fourni des instructions
relatives a son utilisation.

Apres chaque utilisation, débranchez la fiche
méale de la prise de courant, de méme avant

de le nettoyer et de le remonter, avant de quitter
la piece et si un dérangement survient.

Le cordon d'alimentation ne doit pas se trouver
a proximité immédiate d’arétes vives et de
surfaces tres chaudes.

Pour ne pas prendre de risques, les réparations
de I'appareil, par exemple le remplacement d’un
cordon endommagé, sont des opérations
réservées au service apres-vente.

Si une coupure de courant se produit, I'appareil
reste en position allumée et redémarrera des

le retour du courant.

Ne changez les accessoires qu’appareil éteint
(interrupteur rotatif sur la position 0/off) et apres
avoir débranché la fiche méle de la prise

de courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
et ne le tenez jamais sous I'eau du robinet !

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiere fois,

nettoyez soigneusement I'appareil et ses

accessoires, voir le chapitre intitulé

«Nettoyage et entretien».

Préparatifs

® Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

® Durangement, sortez lalongueur de cordon
requise.

® Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.

® Pendantles travaux avec I'appareil, travaillez
avec le tiroir d'accessoires fermés.
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m Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil uniquement
par le sélecteur rotatif. Pour éteindre I'appa-
reil, ne tournez jamais le bol mélangeur,
le mixeur ou un accessoire.

— N'allumez I'appareil qu'apres avoir entiere-
ment monté ses différents accessoires.

Bol mélangeur avec accessoires/Outils

Risque de blessures avec

les accessoires en rotation !
Penaant le fonctionnement, n’introduisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours
le pilon poussoir (7a). Aprés que vous avez
éteint I'appareil, son moteur continue
de tourner brievement.
Ne changez d’accessoire qu’apres avoir
immobilisé I'entrainement.

A Attention !

Si'vous travaillez avec le bol mélangeur, vous
ne pourrez allumer I'appareil qu'apres avoir
mis le bol mélangeur en place, posé et tourné
le couvercle a fond jusqu'en position fermée.

Lame universelle (9a)
Pour réduire, hacher et mélanger.

Risque de blessures avec

les lames tranchantes !
Ne saisissez la lame universelle que par son
bord-poignee en plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours rangée dans le tiroir
d'accessoires.

Disque-fouet (9b)

Pour monter la créme, les blancs d’ceuf en
neige, la mayonnaise.

Crochet malaxeur (9¢)

pour malaxer la pate épaisse et incorporer les
ingrédients qu'il ne faut pas broyer (par exemple
les raisons secs, les plaquettes de chocolat).
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Figure
® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.
® Enfoncez I'axe d'entrainement dans
le porte-accessoires jusqu'a ce qu'il
encrante.
® Mettez 'accessoire en place :
— Mettez le porte-accessoires dans
le bol mélangeur.
— Posez la lame universelle, le disque-
fouet ou le crochet a pétrir sur
le porte-accessoires puis lachez-le.

Attention !

N’ajoutez les produits a traiter qu’apres avoir
monté les accessoires.

® Ajoutez des ingrédients.

® Montez le couvercle avec le pilon-poussoir
(la fleche du couvercle regarde le point sur
le bol) puis tournez dans le sens des aiguilles
d'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu'a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez des liquides par le pilon poussoir.
L’insert servant de pilon poussoir peut aussi
servir de gobelet gradué.

Inserts a broyer (10a-10d)

Risque de blessures avec

les lames tranchantes !
Faites preuve d'une prudence particuliere
pendant les manipulations d'inserts !
Attention a la forme et a la position de I'insert
lorsque vous le mettez en place dans
le disque-support. Ne saisissez le disque-
support ou le disque a pommes frites que
par les auges de préhension prévues.

Insert pour découper grossiérement (A)
Pour découper les concombres et les carottes,
réglez le sélecteur rotatif sur une basse vitesse.
Insert pour découper finement (B)

Pour émincer les concombres et les carottes
réglez le sélecteur rotatif sur une haute vitesse.
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Insert pour raper grossierement (C)

Pour raper les pommes, carottes, le fromage
et le chou blanc, réglez le sélecteur rotatif sur
une haute vitesse.

Insert pour raper finement (D)

Pour raper les carottes et le fromage, réglez

le sélecteur rotatif sur une haute vitesse.
Disque a pommes frites (E)

pour émincer les pommes de terre en frites et
émincer les ingrédients des salades de fruits.
Attention !

Le disque a pommes frites ne convient pas pour
traiter le fromage dur, les noix, le raifort et d'au-
tres aliments durs.

Figure D]

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.

® Mettez |'axe d'entrainement dans le bol.

Suivant |'application souhaitée :

® Mettez I'insert voulu dans le disque support.
Tenez compte de la forme et de la position
de l'insert (figure [B-5a)!

® Posez le disque support sur I'axe d'entraine-

ment.

® Posez le disque a pommes frites sur I'axe
d'entrainement.

Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre.

La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu'a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

N’introduisez pas les doigts dans I'orifice
d’ajout. Pour ajouter des aliments, n'utilisez
que le pilon poussair.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® \ersez les aliments a émincer ou raper.

® Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
POUSSOIr.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez les aliments longs et minces
a travers le pilon poussoir.
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Attention !

Videz le bol mélangeur avant que les aliments
découpés, éminces ou rapés n'atteignent

le disque support ou le disque a pommes frites.

Presse-agrumes (12) Figured

Il sert a extraire le jus des agrumes, dont

par exemple les oranges, pamplemousses

et citrons.

o Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.

® Mettez I'axe d'entrainement dans le bol.

® Posez le presse-agrumes sur l'axe
d'entrainement (la fleche sur le presse-
agrumes regarde vers le bol) puis tournez
dans le sens des aiguilles d'une montre.
La saillie sur le panier-filtre doit venir reposer
jusqu'a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® Posez le cone puis appuyez.

® Pour presser les fruits, réglez le sélecteur
rotatif sur une vitesse réduite et pressez
chaque fruit sur le cone.

Attention !

Surveillez le remplissage progressif du bol.
Quantité maximale : 500 ml.

Videz le bol suffisamment tot.

Centrifugeuse (13) Figure[d

Pour extraire le jus des fruits a graines

(par ex. pommes, poires), des baies, des fruits

dénoyautés, des legumes (par ex. carottes,

tomates).

o Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.

o Mettez I'axe d'entrainement dans le bol.

® Tournez le récipient a raper avec panier filtre
jusqu'a la butée, dans le sens des aiguilles
d'une montre.

® Posez le couvercle sur la centrifugeuse puis
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une
montre. La saillie du couvercle doit venir
reposer jusqu'a la butée dans la fente
ménagée dans la poignée du bol.

® Réglez le sélecteur rotatif sur une vitesse
réduite.

® Introduisez les fruits ou légumes par I'orifice
de remplissage et, pour les faire avancer,
n’appuyez dessus que légerement a |'aide
du pilon poussoir.

Découpez les au préalable en morceaux
Si nécessaire.
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® Alafin de cette opération, réglez brievement
I'interrupteur rotatif sur une vitesse élevée
puis faites marcher I'appareil le temps
nécessaire a ce que le jus ait été entierement
extrait de la pulpe.

Attention !

Surveillez le remplissage progressif du bol.
Quantité préparable maximale : 250 g fruits/
legumes.

Mixeur Figure [l

é Risque de blessures avec

les lames tranchantes/

I'entrainement en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place !
Le mixeur ne fonctionne que si vous avez
tourné le couvercle a fond. Ne retirez/posez
le mixeur qu’apres avoir arrété ['entrainement.

A Risque de vous ébouillanter!

Lorsque vous traitez des aliments mélanges
trés chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
menageé dans le couvercle.

Versez au maximum 0,4 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a vide.

® Posez le bol du mixeur (fleche du bol sur
le point situé sur I'appareil) puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la butée.

® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximale d’ingrédients liquides
= 1,25 litres (Liquides moussants ou tres
chauds 0,4 litres maximum).
Quantité maximale traitée,
fixe = 80 grammes

® Posez le couvercle puis tournez-le dans
le sens des aiguilles d'une montre.
La saillie du couvercle doit arriver en assise
jusqu'a la butée située dans la fente que
comporte la poignée du mixeur.

® Réglez 'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
linterrupteur rotatif sur 0/off.
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® Retirez le couvercle et versez les
ingrédients.

ou

® Retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture,

ou

® \ersez les ingrédients liquides
par I'entonnair.

Apres le travail

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.
® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.
® Retirez les accessoires conformément
a la description ci-apres.
® Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».
Retirez le bol mélangeur et les accessoires :
® Toumez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d'une montre puis retirez-le.
® Retirez le 'accessoire :
— Du bol, sortez le porte-accessoires avec
la lame universelle, le disque-fouet
et le crochet a pétrir. Retirez I'accessoire
du porte-accessoires.
— Saisissez le disque-support ou le disque
a pommes frites que par les auges
de préhension prévues et sortez-les
du bol mélangeur.
— Retournez le disque-support et chassez
prudemment I'insert pour le détacher
de la face inférieure (figure [3).
® Toumez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d'une montre puis retirez-le.
Retirez le presse-agrumes :
® Toumez le presse-agrumes pour le libérer
puis retirez le bol mélangeur.
Retirez la centrifugeuse :
® Pour ce faire, tournez la centrifugeuse
en sens inverse des aiguilles d'une montre
et retirez-la.
® Du bol mélangeur, sortez le récipient
araper.
® Enlevez le bol mélangeur.
Pour retirez le mixeur :
® Toumez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d'une montre puis retirez-le.
® Toumez le couvercle en sens inverse
des aiguilles d'une montre puis retirez-le.
Un conseil : nettoyez le mixeur de préférence
immédiatement apres utilisation.
Voir « Nettoyage et entretien ».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fr
Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
l'eau et ne le tenez jamais sous I'eau
au robinet !

Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

N'utilisez pas de détergent abrasi.

Remarque : Lors du traitement de carottes

et de chou rouge par exemple, les pieces

en plastique changent de couleur ; vous pourrez

supprimer cette coloration avec quelques

gouttes d'huile alimentaire.

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un peu
de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

® Ensuite, rincez le tiroir d'accessoires sous
I'eau du robinet puis laissez-le sécher.
Ne le mettez pas au lave-vaisselle !

Nettoyez le bol mélangeur avec

les accessoires

A

Ne saisissez la lame universelle que par son
bord-poignée en plastique.

Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours rangée dans le tiroir
d'accessoires.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les pieces en plastique dans le
lave-vaisselle car elles risquent de se déformer.

Nettoyer le mixeur

A

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les
mains nues. Pour nettoyer, utilisez une brosse.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !
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Nettoyez le mixeur de préférence immédiate-

ment apres utilisation. Ceci empéche les résidus

de sécher dedans et d’attaquer le plastique

(par ex. par les huiles essentielles présentes

dans les épices). Le bol mixeur (sans porte-

lames), le couvercle et I'entonnoir vont au lave-

vaisselle.

Ne nettoyez pas le porte-lame au lave-vaisselle

mais sous I'eau du robinet (ne le laissez pas

tremper dans 'eau).

Un conseil : dans le mixeur en place, versez

un peu d’eau additionnée de produit a vaisselle.

Réglez I'entrainement pendant quelques

secondes sur la position M. Jetez ensuite I'eau

puis rincez le mixeur a I'eau claire.

Démonter le mixeur Figure

® Parles ailettes, tournez le porte-lame en
sens inverse des aiguilles d'une montre.
Ceci desserre le porte-lame.

® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d'étanchéité.

Assembler le mixeur

A Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur 'appareil
de base.

® Fixez la bague d’étanchéité contre le porte-
lame.

® Posez le porte-lame par le bas dans le bol
mixeur.

® Par ses ailettes, vissez fermement le porte-
lame dans le sens des aiguilles d’'une
montre. Au cours de cette opération, vissez
au minimum jusqu’a ce gu’une ailette
recouvre le repére sur le bol mixeur
(positionnement — figure B 6).

Nettoyer le presse-agrumes

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle. Rincez

le cone sur tous les cbtés, sous I'eau du robinet,

et de préférence immédiaterment apres

utilisation. Ceci empéche les résidus de sécher

dessus.

Nettoyez la centrifugeuse  Figure [4
Pour nettoyer la centrifugeuse, retirez le panier-
filtre du récipient a raper.

Rincez d’abord les pieces sous I'eau du robinet.
Nettoyez prudemment les lamelles du panier-
filtre pour ne pas les endommager.

24

Ranger I'appareil Figure

o Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Placez le cordon d'alimentation dans son
rangement.
® Rangez les accessoires dans le tiroir
a cet effet.
Posez le bol mélangeur.

m Remarque :

Avant I'utilisation, sortez tous les accessoires
du bol mélangeur et/ou du mixeur.

Ne mettez en place que les pieces dont vous
avez besoin.

Dérangements et remedes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

Consigne importante pour
le MCM42..

Si une erreur a été commise dans le manie-
ment de I'appareil, si les fusibles électroni-
ques disjonctent ou en présence d'un défaut
dans I'appareil, le voyant de fonctionnement
se met a clignoter.

Appareil de base

Dérangement :
L'appareil ne fonctionne plus.
Cause possible :
L'appareil a subi une surcharge (par exemple
un accessoire a été brutalement stoppé par
un produit alimentaire) et le fusible électronique
a disjoncté.
Remede :
® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Supprimez la cause de la surcharge.
® Remettez I'appareil en service.
Cause possible :
Vous avez tenté de poser le bol mélangeur
ou le mixeur sur I'appareil allumé.
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Remede :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Posez le bol mélangeur ou le mixeur
sur I'appareil.

® Remettez I'appareil en service.

Accessoires

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Cause possible :

Accessoire incorrectement mis en place.

Reméde :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Mettez les accessoires en place
conformément aux instructions

correspondantes figurant dans cette notice.

° Remarque importante

1 Si vous n’arrivez pas a résoudre

le dérangement, veuillez s.v.p. vous
adresser a notre service apres-vente.

Recettes/Ingrédients/Préparation
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Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

mmm  EUrOpéenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire
de I'UE, d’une reprise et d’un recyclage
des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez
toujours vous munir de la preuve d'achat.

Sous réserve de modifications.

Acces- |Vitesse |Durée
soire

Recettes/Ingrédients/Préparation

faible/  |env.
élevé  [1-2 min.

a2

1 ceuf
1 pincée de sel
80 g de sucre

réduite.

Péte a la levure de boulanger

500 g de farine maxi.

25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
225 ml de lait tiede

60 g de matiere grasse (tiede)

Le zeste d'un demi-citron (ou de I'ardme citron)

® \ersez tous les ingrédients dans le bol mélangeur, sauf le lait.
® Réglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une vitesse

® Ajoutez le lait et mélangez a une vitesse élevée.

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.
Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la gonfler
dans un endroit chaud.

Oignons, ail

Quantité: 1 oignon minimum, jusqu'a 300 g, coupé en quatre.
1 gousse d'ail minimum, jusqu'a 300
® Réduisez ces légumes jusqu'a la finesse voulue.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Acces- |Vitesse |Durée Recettes/Ingrédients/Préparation
soire
c% élevé Viande, foie
(pour un plat de viande hachée, steak tartare, etc.)
Quantité: 50 a 500 g
® Retirez les 0s, cartilages, la peau et les tendons.
Découpez la viande en dés.
Confection des pates de viande, des farces et des patés:
® Dans le bol, versez la viande (de boeuf, cochon, veau, volaille,
mais aussi de poisson, etc.) avec les autres ingrédients et épices
puis malaxez ces ingrédients jusqu'a obtention d'une pate.
ﬁ éleve  lenv. Sorbet aux fraises
1,5min. 250 g de fraises congelées
—2 min. 100 g de sucre glace
180 ml de creme (juste le contenu d'un pot).
® \erseztouslesingrédients dans le bol. Enclenchez immédiatement
I'appareil sinon des grumeaux vont se former. Mélangez tout
le temps nécessaire a |'obtention d'une glace crémeuse.
faible/ CEufs en neige
& [éleve Quantité: 2 a 6 blancs d'ceuf
® Fouettez a une vitesse élevée. Pour incorporer, réglez I'appareil
Sur une vitesse réduite.
faible/ Créme Chantilly
E eve Quantité: 200 & 400 g
® Fouettez a une vitesse élevée. Pour incorporer, réglez I'appareil
sur une vitesse réduite.
élevé/M Noix, amandes
Quantité: 200 2 400 g
® Retirez entierement les coquilles, sinon les lames du mixer
s'émoussent.
Réduisez ces légumes jusqu'a la finesse voulue.
élevée/M Réduire les fruits ou les légumes en purée
(Compote de pomme, purée d'épinards, de carottes, de tomates;
Cuits ou crus)
® \ersez les ingrédients et les épices dans le mixeur
et transformez-les en purée.
faible/ Mayonnaise
élevé 1 ceuf

1 ¢. a café de moutarde

150 a 200 ml d'huile

1 ¢. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients
sauf I'huile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 2, versez I'huile lentement
par I'entonnoir puis battez le mélange jusqu'a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps, consommez-la

rapidement.
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Acces- |Vitesse |Durée
soire

Recettes/Ingrédients/Préparation

éleve

Lait au chocolat

80 a 100 g de chocolat

env. 400 ml de lait trés chaud

® Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud
et mélangez brievement.

élevé

Pate tartinable au miel

40 g de beurre (sorti du réfrigérateur)

150 g de miel (sorti du réfrigérateur)

® Avec un couteau, découpez le beurre en dés puis mettez-les
dans le mixeur.

® Rajoutez du miel et mélangez a vitesse élevée pendant
15 secondes.

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione
di quantita usuali per la famiglia o per impieghi
non professionali, simili a quello domestico.

Gli impieghi simili a quello domestico compren-
dono ad es. I'impiego cucine per il personale

in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende
di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di
pensioni, piccoli hotel e simili strutture abitative.
Usare |'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia.
Vedi capitolo «Ricette/ingredienti/lavorazione».
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell'apparecchio esclude una responsabilita del
costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei modelli,
figura [T). Le differenze sono contrassegnate.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali.

L'apparecchio non richiede manutenzione.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Apparecchio base Figura I

1 Interruttore rotante
A MCM41..:
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per
la durata desiderata.

Grado 1-2, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

2 = alto numero di giri — veloce.

B MCM42..:

0/off = spento

M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per

la durata desiderata.

~~ = Regolazione continua della velocita
di lavoro da bassa ad alta.

2 Spia di funzionamento (solo MCM42..)
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su ).
Lampeggia in caso di errori nell'uso
dell'apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell'apparecchio, vedi
il capitolo «Rimedio in caso di guasti».

3 Ingranaggio

4 Cassetto portaccessori (figura )

Per aprire lo scomparto premere il pulsante
sul lato inferiore dell'apparecchio ed estrarre
il cassetto. Per la rimozione completa
inclinare il cassetto leggermente in alto

ed estrarlo.
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Per l'inserimento inclinare leggermente
il cassetto in alto e poi spingerlo completa-
mente nell'interno fino all'arresto.
Durante il lavoro con I'apparecchio mante-
nere chiuso il cassetto portaccessori.
5 Vano portacavo

Ciotola con accessori
6 Ciotola
7 Coperchio

7a Pestello

7b Inserto pestello
8 Asse motore

Utensili
9 Portautensili
9a Lama universale
9b Disco sbattitore
9c Impastatore
10 Disco portante per inserti del disco
10a Inserto per affettare — grosso (A)
10b Inserto per affettare - fine (B)
10c Inserto grattugia - grosso (C)
10d Inserto grattugia - fine (D)
11 Disco per patatine fritte (E)
(In alcuni modelli)
12 Spremiagrumi
13 Centrifuga per succhi (in alcuni modelli)

Frullatore
14 Bicchiere frullatore
15 Coperchio
15a Imbuto
15b Apertura di aggiunta

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scariche elettriche
Collegare e usare |'apparecchio solo rispettando
i dati della targhetta d'identificazione.

Usare |'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non
presentano danni.

Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso.

Tenere 'apparecchio fuori della portata

dei bambini.

Impedire ai bambini di giocare con
I'apparecchio.

Non consentire I'uso dell'apparecchio a persone
(anche bambini) con ridotta percezione
sensoriale o ridotte capacita mentali oppure
con carenti esperienze e conoscenze, a meno
che non siano sorvegliate 0 non siano state
istruite all'uso dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.
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Estrarre la spina dopo ogni uso, prima della
pulizia e dell'assemblaggio, prima di allontanarsi
oppure in caso di guasto.

Il cavo di alimentazione non deve trovarsi nelle
immediate adiacenze di spigoli vivi e di superfici
molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all'apparecchio,
come p. es. la sostituzione del cavo di alimenta-
zione danneggiato, devono essere eseguite solo
dal nostro servizio assistenza clienti.

In caso d'interruzione dell'alimentazione elettrica
I'apparecchio resta inserito e dopo l'interruzione
si rimette in funzione.

Sostituire gli accessori e gli utensili solo quando
I'apparecchio & fermo (Mmanopola su 0/off)

e spina di alimentazione ¢ estratta.

Non immergere mai |'apparecchio base

in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Uso

Pulire con cura I'apparecchio e gli accessori

prima di usarli la prima volta, vedi «Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

® Estrarre il cavo dal vano portacavo fino alla
lunghezza necessaria.

® |Inserire la spina di alimentazione.

® Durante il lavoro con I'apparecchio mante-
nere chiuso il cassetto portaccessori.

m Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere |'apparecchio solo
con la manopola.
Non spegnere mai I'apparecchio mediante
rotazione della ciotola, del frullatore o di un
attrezzo.

— Accendere |'apparecchio solo se gli attrezzi

0 accessori sono completamente montati.

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa

di utensili in rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Per spingere gli
ingredienti usare sempre il pestello (7a).
Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua ancora brevemente
a girare. Sostituire I'utensile solo ad
ingranaggio fermo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio puo
essere acceso solo con ciotola applicata
€ coperchio applicato e fissato.

Lama universale (9a)
per sminuzzare, macinare, e miscelare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Quando la lama universale non e utilizzata
riporia sempre nel cassetto portaccessori.

Disco sbattitore (9b)

per panna, albume montato a neve, maionese.
Braccio impastatore (9¢)

per impastare pasta pesante e per incorporare
ingredienti, che non devono essere sminuzzati
(per es. uva passa, scaglie di cioccolato).
Figura
® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull'apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.
® Spingere |'asse motore nel portautensile
fino all'arresto.
® Applicare I'utensile:
— Applicare il portautensile.
— Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il braccio impastatore
sul portautensile e rilasciare.

A Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo
avere applicato gii utensili.

® ntrodurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio sopra il punto
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all'arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

® Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso |'apertura d'introduzione.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Aggiungere il liquido attraverso il pestello.
L'inserto del pestello pud essere utilizzato
come misurino.
Inserti sminuzzatori (10a-10d)

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Prestare molta attenzione nel manipolare gl
inserti! Nell'inserimento nel disco portante
prestare attenzione alla forma ed alla posizione
dell'inserto. Afferrare il disco portante o il disco
per patatine fritte solo sulle previste cavita

di presa.

Inserto per affettare — grosso (A)

Disporre la manopola su una bassa velocita

per affettare: cetrioli, carote.

Inserto per affettare - fine (B)

Disporre la manopola su un'alta velocita

per affettare: cetrioli, carote.

Inserto grattugia — grosso (C)

Disporre la manopola su un'alta velocita per

grattugiare: mele, carote, formaggio, cavolo

Cappuccio.

Inserto grattugia - fine (D)

Disporre la manopola su un'alta velocita

per grattugiare: carote, formaggio.

Disco per patatine fritte (E)

per tagliare patatine fritte e ingredienti

per macedonia di frutta.

Attenzione!

Il disco per patatine fritte non € idoneo

per la lavorazione di formaggio duro, noci,

rafano e simili.

Figura [

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull'apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.

® [nserire I'asse motore nella ciotola.

A seconda dell'impiego desiderato:

® |nserire nel disco portante l'inserto
desiderato. Attenzione alla forma ed alla
posizione dell'inserto (figura [8]-5a)!

® Applicare il disco portante sull'asse motore.

oppure:

® Applicare il disco per patatine fritte sull'asse
motore.
Applicare il coperchio con pestello (freccia
sul coperchio sopra freccia sulla ciotola)
€ ruotare in senso orario. Il nasello del coper-
chio deve entrare fino all'arresto nella fessura
dell'impugnatura della ciotola.
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A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre le mani nell'apertura di aggiunta
ingredienti. Per spingere usare solo il pestello.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Introdurre gli alimenti da tagliare
0O grattugiare.

® Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione.

® Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d'introduzione.

® Introdurre gli alimenti lunghi e sottili attra-
verso il pestello.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto
che gli alimenti tagliati o grattugiati raggiungano
il disco portante oppure il disco per patatine
fritte.

Spremiagrumi (12) Figurald

per spremere agrumi, per es. arance, pompelmi,

limoni.

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull'apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.

® |nserire |'asse motore nella ciotola.

® Applicare lo spremiagrumi sull'asse motore
(freccia sullo spremiagrumi sopra freccia
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.
I nasello del cestello-filtro deve entrare fino
all'arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Applicare e premere il cono di spremitura.

® Per spremere frutta disporre la manopola
sulla velocita bassa e schiacciare il frutto
sul cono di spremitura.

Attenzione!

Attenzione al livello di riempimento nella ciotola.
Quantita di riempimento max.: 500 m.

Vuotare tempestivamente il contenitore.

Centrifuga per succhi (13) Figurald
Per estrarre succhi da frutta con semi (per es.
mele, pere), bacche, frutta snocciolata, verdura
(per es. carote, pomodori).
® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull'apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.
® |Inserire I'asse motore nella ciotola.
® Ruotare |'accessorio centrifuga con cestello

raccoglipolpa in senso orario fino all'arresto.
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® Applicare il coperchio della centrifuga per
succhi e ruotarlo in senso orario. Il nasello
del coperchio deve entrare fino all'arresto
nella fessura dell'impugnatura della ciotola.

® Regolare la manopola a velocita bassa.

e Introdurre la frutta o verdura nella bocchetta
di carico e spingere esercitando solo una
leggera pressione con il pestello.

Se necessario, prima spezzettare.

o Alla fine del lavoro ruotare brevemente
la manopola sull'alta velocita e fare funzio-
nare |'apparecchio finché la polpa di frutta
non e stata completamente centrifugata.

Attenzione!

Attenzione al livello di iempimento nella ciotola.

Quantita massima di lavorazione: 250 g frutta
0 verdura.

Frullatore Figura [l

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!

Il frullatore funziona solo con il coperchio ben
stretto. Rimuovere/applicare il coperchio solo
quando il motore e fermo.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldl,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido
molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare ingredienti
surgelati (tranne cubetti di ghiaccio).

Non fare girare a vuoto il frullatore.

® Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull'apparecchio)
e ruotare in senso orario fino all'arresto.

® Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima, liquido = 1,25 litri
(liquidi che formano schiuma o liquidii
molto caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione,
solidi = 80 grammi.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario. Il nasello del coperchio deve entrare
fino all'arresto nella fessura dell'impugnatura
del frullatore.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
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® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

® Togliere il coperchio e introdurre gli ingre-
dienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed aggiun-
gere un poco alla volta gli ingredienti solidi
attraverso I'apertura di aggiunta

oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.
® [Estrarre la spina di alimentazione.
® Rimuovere |'utensile o I'accessorio secondo
la descrizione seguente.
® |avare tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».
Rimuovere la ciotola con accessorio/
utensile:
® Ruotare il coperchio in senso antiorario
€ rimuoverlo.
® FEstrarre |'utensile:

— Estrarre dalla ciotola il portautensile
con lalama universale, il disco sbattitore
0 il braccio impastatore.

Staccare |'utensile dal portautensile.

— Afferrare il disco portante o il disco
per patatine fritte sulle cavita di presa
ed estrarlo dalla ciotola.

— Rovesciare il disco portante e spingere
fuori I'inserto premendo con
precauzione dal lato inferiore (figura [3).

® Ruotare la ciotola in senso antiorario

€ rimuoverla.

Rimuovere lo spremiagrumi:

® Rimuovere lo spremiagrumi e togliere
la ciotola.

Rimuovere la centrifuga per succhi:

® Ruotare il coperchio della centrifuga
in senso antiorario e rimuoverlo.

® Fstrarre |'accessorio centrifuga dalla ciotola.

® Rimuovere la ciotola.

Rimuovere il frullatore:

® Ruotare il frullatore in senso antiorario
€ rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario

€ rimuoverlo.

Consiglio: &€ opportuno lavare il frullatore subito
dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia e cura».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in acqua, né lavario sotto acqua corrente.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di carote
e cavolo rosso, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere rimosse
con qualche goccia di olio alimentare.

Pulire I'apparecchio base

® [Estrarre la spina di alimentazione.

® Pulire I'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

® Infine asciugare I'apparecchio.

® Sciacquare infine il cassetto portaccessori
sotto acqua corrente e lasciarlo asciugare.
Non lavare in lavastoviglie!

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Quando la lama universale non e utilizzata
riporia sempre nel cassetto portaccessori.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non incastrare
le parti di plastica nella lavastoviglie.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.
Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo I'uso.
Cosi facendo non si attaccano residui e la
plastica non viene corrosa (p. es. da oli eterici
contenuti nelle spezie).

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame), |l
coperchio e I'imbuto sono lavabili in lavastoviglie.
Non lavare I'inserto lame in lavastoviglie, ma
sotto acqua corrente (non lasciarlo a lungo
nell'acqua).
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Consiglio: versare un poco di acqua con
detersivo per piatti nel frullatore applicato.
Accendere il frullatore per pochi secondi alla
velocita M. Versare I'acqua e sciacquare poi
il frullatore con acqua pura.
Scomporre il frullatore Figura
o Afferrare I'inserto lame sulle alette e ruotarlo

in sento anti orario. L'inserto lame si stacca.

® Togliere l'inserto lame e rimuovere I'anello
di tenuta.
Comporre il frullatore

A Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando e gia
montato sull'apparecchio base.

® Applicare I'anello di tenuta sull'inserto lame.

® Inserirel'inserto lame dal basso nel bicchiere
frullatore.

® Awvitare saldamente con le alette l'inserto
lame in senso orario.
Cio facendo ruotare almeno finché un'aletta
non copre il riferimento sul bicchiere
frullatore (posizione —> figura &1 6).

Lavare lo spremiagrumi
Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
E preferibile lavare il cono di spremitura su tutti

i lati sotto acqua corrente subito dopo I'uso.
Cosl i residui non si essiccano.

Pulire la centrifuga

per succhi Figura [4
Per pulire la centrifuga per succhi estrarre |l
cestello raccoglipolpa dall'accessorio centrifuga.
Sciacquare preliminarmente le parti sotto acqua
corrente.

Pulire delicatamente le lamelle del cestello
raccoglipolpa, per non danneggiarle.

Conservare
I'apparecchio Figura

® FEstrarre la spina di alimentazione.
® Riporre il cavo nel vano portacavo.
® Conservare gli utensili nel cassetto
portaccessori.
Applicare la ciotola.

m Avvertenza

Prima dell'uso togliere dalla ciotola tutti gli
accessori e togliere il frullatore.
Applicare solo le parti necessarie.
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Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina
di alimentazione.

m Avviso importante per MCM42..

Un errore nell'uso dell'apparecchio,
un'attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell'apparecchio viene
visualizzato dall'intermittenza della spia di
funzionamento.

Apparecchio base

Guasto:

L'apparecchio non funziona piu.

Causa possibile:

L'apparecchio & stato sovraccaricato
(ad es. utensile bloccato da un alimento)
e si ¢ attivata la sicurezza elettronica.
Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Estrarre la spina di alimentazione.

® FEliminare la causa del sovraccarico.
® Rimettere I'apparecchio in funzione.
Causa possibile:

E stato fatto il tentativo di applicare la ciotola
o il frullatore sull'apparecchio acceso.
Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Applicare la ciotola o il frullatore.

® Rimettere |'apparecchio in funzione.
Accessori

Guasto:

L'apparecchio non si awia.

Causa possibile:

Accessorio non applicato correttamente.

Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Applicare I'accessorio seguendo le corris-
pondenti indicazioni in questo libretto
d'istruzioni.

Avvertenza importante

[J
1 Se non fosse possibile eliminare
il guasto, rivolgesi al servizio

assistenza clienti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Smaltimento

Questo apparecchio € contrassegnato

ﬁ conformemente alla Direttiva europea
2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature

W= elettriche ed elettroniche

(waste electrical and electronic

equipement — WEEE).

La direttiva prescrive il quadro

normativo per un recupero

e riciclaggio degli apparecchi

dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione

comunale.

Ricette/ingredienti/lavorazione

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto

Con riserva di modifiche.

Uten- |Velocita
sile

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

I .
Py bassa/alta |ca

1-2 min |max 500 g farina

1 uovo
1 pizzico sale
80 g zucchero

caldo.

60 g grassi (tiepidi)

buccia di ¥z limone (aroma di limone)

e Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).

® Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa velocita.

® Aggiungere il latte e mescolare ad alta velocita.

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare in un luogo

Pasta con lievito per dolce

25 g lievito o 1 confezione di lievito secco
225 ml latte tiepido

Cipolle, aglio

Quantita: da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g
da 1 spicchio d'aglio a 300 g
® |avorare fino al grado di triturazione desiderato.

Carne, fegato

ﬂ alta

(per carme macinata, tartara ecc.)

Quantita: da50ga 500 g

® Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini.
Tagliare la carne a pezzetti.

Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:

® Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello, pollame,
ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti e spezie
e lavorare fino a farne un impasto.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Uten-
sile

Velocita

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

alta

ca.
1,5 min
e 2min

Sorbetto di fragole

250 g di fragole congelate

100 g di zucchero a velo

180 ml panna (1 bicchiere scarso)

® |ntrodurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione. Inserire
immediatamente, altrimenti si formano grumi. Agitare finché si forma
un gelato cremoso.

bassa/alta

Albumi montati a neve

Quantita: da 2 a 6 chiare d'uovo

® Battere ad alta velocita. Per incorporare regolare una velocita
bassa.

bassa/alta

Panna montata

Quantita: da200ga 400 g

® Battere ad alta velocita. Per incorporare regolare una velocita
bassa.

alta/M

Noci, mandorle

Quantita: da200ga 400 g

® FEliminare completamente tutti i gusci, che possono danneggiare
la lama mixer.

Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta/M

Purea di frutta o verdura

(passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori; crudi o cotti)

® Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti e lavorarli
a purea.

bassa/alta

Maionese

1 uovo

1 cucchiaino di senape

da 150 a 200 ml olio

1 cucchiaio succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

® Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni secondi
alivello 1.

o Commutare il frullatore al grado 2, versare lentamente I'olio
attraverso I'imbuto e miscelare fino ad emulsionare la massa.

Consumare la maionese subito. Non conservarla.

alta

Latte al cioccolato

Da 80 a 100 g di cioccolata

ca. 400 ml latte molto caldo

® Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte molto
caldo e mescolare brevemente.

alta

Companatico al miele spalmabile

40 g burro (dal frigorifero)

150 g miele (dal frigorifero)

® (Con un coltello tagliare il burro in pezzi piccoli ed introdurli nel
frullatore.

® Aggiungere il miele e frullare per 15 secondi ad alta velocita.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere zakelijke
bedrijven, evenals het gebruik door gasten van
pensions, kleine hotels en soortgelijke
WwOoonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden.

Zie paragraaf ,Recepten/ingrediénten/
verwerking”.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het
juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [M).
De verschillen zijn aangegeven.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren.

Het apparaat is onderhoudsvrij.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Basisapparaat

1 Draaischakelaar
A MCM41..:
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-2, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
2 = hoog toerental — snel.
B MCM42..:
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Afb. Y
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~~\ = De werksnelheid kan traploos
worden ingesteld van een laag tot een
hoog toerental.

2 Functie-indicatie (uitsluitend MCM42..)
Brandt tiidens het gebruik (draaischakelaar
opMof ).

Knippert bij een bedieningsfout van het
apparaat, bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie het
hoofdstuk ,Hulp bij storingen”.

3 Aandrijving

4 Toebehorenlade (afb. [&)
Om het vak te openen de knop aan
de onderzijde van het apparaat indrukken
en de lade uittrekken. Het vak iets kantelen
en uittrekken om het volledig te verwijderen.
Bij het aanbrengen het vak iets kantelen
en dan tot aan de aanslag naar binnen
schuiven.
Tijdens het gebruik van het apparaat
de toebehorenlade gesloten houden.

5 Snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren
6 Kom
7 Deksel
7a Stopper
7b Stopperinzetstuk
8 Aandrijfas

Hulpstukken
9 Hulpstukhouder
9a Universeel mes
9b Slagschijf
9c Kneedhaak
10 Draagschijf voor schijfinzetstukken
10a Snij-inzetstuk - grof (A)
10b Snij-inzetstuk - fijn (B)
10c Rasp-inzetstuk — grof (C)
10d Rasp-inzetstuk - fijn (D)
11 Patates-fritesschijf (E)
(bij sommige modellen)
12 Citruspers
13 Sapcentrifuge (bij sommige modellen)

Mixer

14 Mengkom

15 Deksel
15a Trechter
15b Vulopening
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Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken.
Kinderen uit de buurt van het kussen houden.
Toezicht houden op kinderen om te voorkomen
dat ze met het apparaat spelen.

Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek

verlaat of indien er storing optreedt.

Het aansluitsnoer mag niet viak langs scherpe
randen of hete opperviakken lopen.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat — bijv. het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice.

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld; na de stroomstoring gaat

het automatisch weer lopen.

Toebehoren en hulpstukken uitsluitend
vervangen wanneer het apparaat stilstaat
(draaischakelaar op 0/0off) en de stekker

uit het stopcontact is getrokken.

Het basisapparaat nooit in water dompelen

of onder stromend water houden.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig

reinigen voordat u deze voor het eerst

gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

® Basisapparaat op een gladde, stevige
en schone ondergrond zetten.

® Netsnoer tot de gewenste lengte uit het
snoeropbergvak trekken.

® De stekker in het stopcontact steken.

® Tijdens het gebruik van het apparaat
de toebehorenlade gesloten houden.
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E Belangrijke aanwijzingen

— Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen
met de draaischakelaar.
Het apparaat nooit uitschakelen door de
kom, de mixer of een hulpstuk te draaien.
— Het apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken resp. toebehoren volledig zijn
gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

Verwondingsgevaar door

roterende hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingrediénten
altijd de stopper (7a) gebruiken. Na
uitschakeling bljift de aandrijving nog even
lopen. Hulpstukken uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat.

A Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat alleen
worden ingeschakeld wanneer de kom is
aangebracht en het deksel is aangebracht en
vastgedraaid.

Universeel mes (9a)
voor fijnmaken, hakken en roeren.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Universeel mes alleen vastpakken aan de
kunststof greep.
Het universele mes altijd in de toebehoreniade
leggen wanneer het niet wordt gebruikt,

Gardeschijf (9b)

voor slagroom, geklopt eiwit, mayonaise
Kneedhaak (9c)

voor het kneden van dik deeg en het mengen

van ingrediénten die niet fijingemaakt moeten

worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes).

Afb.

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® De aandrijfas in de hulpstukhouder drukken
tot hij vastklikt.
® Hulpstukken aanbrengen:
— Hulpstukhouder aanbrengen in de
kom.
— Het universele mes, de gardeschijf of
de kneedhaak op de hulpstukhouder
plaatsen en loslaten.

A Attentie!

De ingrediénten pas toevoegen nadat de
hulpstukken zijn aangebracht.

® De ingrediénten toevoegen.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de kom)
en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de draai-
schakelaar op 0/off zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® Vloeistoffen toevoegen door de stopper.
Het stopperinzetstuk kan als maatbeker
worden gebruikt.

Fijnmaak-inzetstukken (10a-10d)

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren
van de inzetstukken! De vorm en lengte van
het inzetstuk in acht nemen bif het aanbrengen
in de draagschijf. De draagschijf resp.
de patates-fritesschijf alleen vastpakken aan
de daartoe bestemde handgreep-uitholling.

Shij-inzetstuk - grof (A)

Draaischakelaar op een laag toerental zetten
voor het snijden van: augurken, wortels.
Snij-inzetstuk - fijn (B)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten
voor het snijden van: augurken, wortels.
Rasp-inzetstuk - grof (C)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten
voor het raspen van: appels, wortels, kaas,
wittekool.

Rasp-inzetstuk - fijn (D)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten
voor het raspen van: wortels, kaas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Patates-fritesschijf (E)

voor het snijden van patates frites en

ingrediénten voor vruchtensalades.

Attentie!

De patates-fritesschiff is niet geschikt voor het

verwerken van harde kaas, noten, mierikswortel

en dergeljike.

Afb. B]

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

® Aandriffas aanbrengen in de kom.

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

® Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb. [8]-5a)!
De draagschijf op de aandriifas plaatsen

De patates-fritesschijf op de aandrijfas
plaatsen.

Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien.

De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Niet in de vulopening grijpen.
Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Snij- of raspgoed toevoegen.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® | ang en dun snijgoed toevoegen door
de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat hij zo vol is dat

het snjj- of raspgoed de draagschijf resp.
de patates-fritesschijf bereikt.

Citruspers (12) Afb.

voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.

sinaasappels, grapefruits en citroenen.

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien.

® Aandriffas aanbrengen in de kom.
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o Citruspers op de aandrijfas plaatsen
(pijl op de citruspers tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van de zeefkorf moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.
® De perskegel aanbrengen en aandrukken.
® Voor het uitpersen van vruchten de
draaischakelaar op een laag toerental zetten
en de vrucht op de perskegel drukken.
Attentie!
Vulpeil van de kom in acht nemen.
Max. hoeveelheid: 500 ml.
Kom op tijd leegmaken.

Sapcentrifuge (13) Afb.[€

Voor het uitpersen van vruchten met pitten (bijv.

appels, peren), bessen, ontpitte steenvruchten,

groenten (bijv. wortels, tomaten).

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

® Aandrijfas aanbrengen in de kom.

® \/ruchtvleesbakje met filterkorf met de klok
mee tot de aanslag vastdraaien.

® Deksel op de sapcentrifuge plaatsen en met
de klok mee draaien. De uitstulping van het
deksel moet tot aan de aanslag in de gleuf
van de komhandgreep zitten.

® Draaischakelaar op een laag toerental
zetten.

® Fruit of groente in de vulschacht doen en
met lichte druk aandrukken met de stopper.
Indien nodig eerst fijnmaken.

® Na afloop van het werk de draaischakelaar
kort op een hoog toerental zetten en het
apparaat laten lopen tot het vruchtvlees
grondig van het sap is ontdaan.

Attentie!

Vulpeil van de kom in acht nemen. Maximale
verwerkingshoeveelheid: 250 g fruit of groente.

Mixer Afb. [

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen!
De mixer werkt alleen wanneer het deksel
is vastgedraaid. De mixer alleen verwijderen
of aanbrengen wanneer de aandrijving
stilstaat.
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A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvioeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
jisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

® De mixkom aanbrengen (de pijl op de kom
tegen de punt op het apparaat) en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1,25 liter
(schuimende of hete vioeistoffen maximaal
0,4 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 80 gram.

® Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De uitstulping van het deksel
moet tot aan de aanslag in de sleuf van
de mixerhandgreep steken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de draai-
schakelaar op 0/off zetten.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

of

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Hulpstuk resp. toebehoren verwijderen
volgens de onderstaande beschrijving.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.
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Kom met toebehoren/hulpstuk verwijderen:
® Deksel tegen de klok in draaien

en verwijderen.

® Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het
universele mes, de gardeschijf
of de kneedhaak uit de kom nemen.
Het hulpstuk van de hulpstukhouder
nemen.

— De draagschijf resp. de patates-
fritesschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en uit de kom tillen.

— De draagschijf omdraaien en het
inzetstuk er voorzichtig vanaf de
onderzijde uitdrukken (afb. ).

® De kom tegen de klok in draaien
en verwijderen.

Citruspers verwijderen:

® (Citruspers losdraaien en de kom
verwijderen.

Sapcentrifuge verwijderen:

® Het deksel van de sapcentrifuge tegen
de klok in draaien en verwijderen.

® \ruchtvleesbakje uit de kom nemen.

® De kom verwijderen.

Mixer verwijderen:

® Mixer tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien

en verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels

en rodekool komt er een rood laagje op

de kunststof delen. Dit kunt u verwijderen

met een beetje slaolie.

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® De toebehorenlade afspoelen onder
stromend water en laten opdrogen.
Niet reinigen in de afwasautomaat!

Mengkom en toebehoren reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Universeel mes alleen vastpakken aan

de kunststof greep.

Het universele mes altijd in de toebehorenlade
leggen wanneer het niet wordt gebruikt.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken
en de kunststof wordt niet aangetast (b.v. door
etherische olie in kruiden).
De mixbeker (zonder mesinzetstuk), het deksel
en de trechter kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.
Het mesinzetstuk niet in de afwasautomaat
reinigen, maar onder stromend water
(niet in water laten liggen).
Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel
in de aangebrachte mixer. Schakel het apparaat
enkele seconden in op stand M.
Daarna het water verwijderen en de mixer met
schoon water uitspoelen.
Mixer uit elkaar nemen Afb.
® Het mesinzetstuk aan de vleugels tegen
de klok in draaien.
Het mesinzetstuk zit nu los.
® Het mesinzetstuk eruit nemen
en de afdichtring verwijderen.
Mixer in elkaar zetten

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht.

® Afdichtring aanbrengen op het mesinzet-
stuk.
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® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.
® Mesinzetstuk aan de vleugels met de klok
mee vastdraaien.
Daarbij minstens zo ver draaien dat een van
de vleugels de markering op de mixkom
afdekt (positionering — afb. B 6).
Citruspers reinigen
Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd. De perskegel kunt u het best direct na
gebruik aan alle zijden afspoelen onder
stromend water. Zo kunnen er geen restanten
blijven plakken.

Sapcentrifuge reinigen Afb. [4

Voor het reinigen van de sapcentrifuge de filter-
korf van de houder nemen.

Onderdelen voorspoelen onder stromend water.

Lamellen van de filterkorf voorzichtig reinigen
om ze niet te beschadigen.

Apparaat opbergen Afb.
® Stekker uit het stopcontact trekken.

Het snoer opbergen in het snoeropbergvak.

[ ]

® Hulpstukken opbergen in de toebehoren-
lade.

® De kom op het apparaat plaatsen.

m N.B.

Voor het gebruik alle toebehoren uit de kom
of de mixer verwijderen.
Uitsluitend de benodigde onderdelen

aanbrengen.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Belangrijke informatie voor
MCM42..
Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven

door een knipperende in-bedrijf-indicatie.

Basisapparaat
Storing:
Het apparaat werkt niet meer.
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Mogelijk oorzaak:
Het apparaat is overbelast geraakt (bijv. een
hulpstuk is geblokkeerd door het levensmiddel)
en de elektronische zekering is geactiveerd.
Oplossing:
® Draaischakelaar op 0/off zetten.
® Stekker uit het stopcontact trekken.
o QOorzaak van de overbelasting verhelpen.
® Apparaat weer in gebruik nemen.
Mogelijk oorzaak:
Er is een poging gedaan om de kom of de mixer
op het ingeschakelde apparaat te plaatsen.
Oplossing:
® Draaischakelaar op 0/off zetten.
o Kom of mixer aanbrengen.
® Apparaat weer in gebruik nemen.
Toebehoren
Storing:
Het apparaat start niet.
Mogelijk oorzaak:
Toebehoren is niet goed aangebracht.
Oplossing:
® Draaischakelaar op 0/off zetten.
® Toebehoren aanbrengen volgens

de desbetreffende aanwijzingen in deze

gebruiksaanwijzing.

° Belangrijke aanwijzing

1 Neem contact op met de klanten-
service als de storing niet kan worden
verholpen.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
E Europese richtlin 2002/96/EG over oude

elektrische en elektronische apparatuur
W (waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Recepten/ingrediénten/verwerking

Hulp-
stuk

Toerental

Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

a2

laag/hoog

ca.
1-2 min.

Gistdeeg

max. 500 g meel

25 g gist of 1 pakje droge gist

225 ml lauwe melk

1ei

1 snufie zout

80 g suiker

60 g vet (lauw)

Y2 citroenschil (citroenaroma)

® Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.

® Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag
toerental.

® Melk toevoegen en roeren op een hoog toerental.

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

\Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een

warme plaats.

Uien, knoflook

hoeveelheid: vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g

® \erwerken tot de gewenste grootte.

hoog

Vlees, lever

(voor gehakt, tartaar enz.)

hoeveelheid: 50 g tot 500 g

® Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen.
Het viees in blokjes snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

® Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.)
samen met de ingrediénten in de mengkom doen en er deeg
van maken.

hoog

ca.
1,5-2 min.

Aardbeiensorbet

250 g koude aardbeien

100 g poedersuiker

180 ml slagroom (1 beker)

® Alle ingrediénten in de mengkom doen.
Direct inschakelen, anders ontstaan er klonten.
Roeren totdat er creme-achtig ijs ontstaat.

laag/hoog

Geklopt eiwit

hoeveelheid: eiwit van 2 tot 6 eieren

® Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen een laag
toerental instellen.

laag/hoog

Slagroom

hoeveelheid: 200 g tot 400 g

® Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen een laag
toerental instellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hulp-
stuk

Toerental

Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

hoog/M

Noten, amandelen

hoeveelheid: 200 g tot 400 g

® Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes bot.
Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog/M

Fruit of groente pureren

(appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of gekookt)

® Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er puree
van maken.

laag/hoog

Mayonaise

1ei

1 theelepel mosterd

150 tot 200 ml olie

1 EL citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

® Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op stand
1 mengen.

® De mixer op stand 2 zetten, de olie langzaam door de trechter
gieten en mixen tot de massa emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.

hoog

Chocolademelk

80 g tot 100 g chocolade

ca. 400 ml hete melk

® (Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.

hoog

Honing-broodbeleg

40 g boter (uit de koelkast)

150 g honing (uit de koelkast)

® Boter met een mes in kleine stukken verdelen en in de mixer
doen.

® Honing toevoegen en 15 seconden mixen op een hoog
toerental.
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Tillykke med kabet af dit nye apparat

fra firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne, forste-
klasses husholdningsapparat.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det mé ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas
f. eks. brug i medarbejderkakkener i forretninger,
pa kontorer, i landorugsmaessig og anden
erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner,
smé hoteller og andre former for boliger, hvor
apparatet betjenes af gaesterne selv.

Brug kun apparatet til de meengder og i de
tidertidsintervaller, som er almindelige i hushold-
ningen. Se afsnit ,Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning*.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader,
der skyldes en manglende overholdelse

af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
(se ogsé& modeloversigt, Billede [M).

Forskelle er beskrevet.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehar.
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Grundmodel

1 Drejekontakt
A MCM41..:
0/off = stop
M = Momentfunktion med hgjeste
hastighed, hold kontakten fast for ensket
blendetid.
Trin 1-2 = arbejdshastighed:
1 = lav hastighed — langsom,
2 = hgj hastighed — hurtig.
B MCM42..:
0/off = stop
M = Momentfunktion med hgjeste hastig-
hed, hold kontakten fast for ansket
blendetid.
~~ = arbejdshastighed kan indstilles
trinlest fra lavt til hgjt omdrejningstal.

2 Driftsindikator (kun MCM42..)
Lyser under driften (drejekontakt pa M
eller ~).

Billede X
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Blinker, hvis apparatet betjenes forkert, hvis
den elektroniske sikring udigses hhv. hvis der
opstar en defekt p& apparatet, se kapitel
LHieelp i tilfaelde af fejl”.

3 Drev
Tilbeharsskuffe (Billede [E)
Tryk pa knappen pa undersiden af apparatet
for at bne rummet og traek skuffen ud.
Rummet tages helt ud ved at heelde
det en smule opad og treekke det ud.
Rummet skal haslde en smule opad, nér
det saettes i. Til sidst skubbes det helt ind.
Tilbeharsskuffen skal vaere lukket, nar
der arbejdes med apparatet.

5 Kabelrum

Skal med tilbehor

6 Skal

7 Lag
7a Stopper
7b Stopperindsats

8 Motorakse

Redskab
9 Redskabsholder
9a Universalkniv
9b Piskeskive
9c Dejkrog
10 Holdeskive til skiveindsatser
10a Skaere-indsats — grov (A)
10b Skaere-indsats - fin (B)
10c Rive-indsats - grov (C)
10d Rive-indsats - fin (D)
11 Pommes-frites-jern (E)
(ikke alle modeller)
12 Citruspresse
13 Saftcentrifuge (ikke alle modeller)

Blender
14 Beholder
15 Lag
15a Tragt
15b Pafyldningsabning

Sikkerhedsanvisninger

A Risiko for elektrisk stod

Apparatet skal tilsluttes og bruges i henhold
til angivelserne pa typeskiltet.

Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behaeftet med fej.
Apparatet méa kun bruges under opsyn.

Hold bamn veek fra apparatet.

Hold barn under opsyn for at forhindre,

at de leger med apparatet.
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Personer (ogsa barn) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
apparatet, medmindre de er under opsyn
eller er blevet instrueret i brugen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brug, far rengering, fer samling, for rummet
forlades eller ved fejl tages stikket ud af stik-
kontakten.
Ledningen ma ikke trackkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.
Reparationer pé apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget elektrisk ledning ma kun
foretages af fagfolk for at undgé skader.
| tilfeelde af stramsvigt: Apparatet forbliver teendt
og gér automatiski gang igen, sa snart apparatet
forsynes med strem igen.
Tilbeher og redskaber mé& kun skiftes, nér
apparatet ikke er i gang (greb star pa 0/off)
og stikket er trukket ud af stikdasen.
Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.
Betjening
Renger apparat og tilbeher, for det tages
i brug forste gang (se ,Rengering og pleje”).
Forberedelse
e Stil grundmodellen pa en glat, stabil
og ren flade.
® Traek netkablet ud af kabelrummet i den
onskede leengde.
® Soet stikket i.
e Tilbeharsskuffen skal veere lukket, nér der
arbejdes med apparatet.

E Vigtige oplysninger

— Apparatet ma kun teendes og slukkes med
drejekontakten. Apparatet ma aldrig slukkes
ved at dreje pa skalen, blenderen eller
et redskab.

— Apparatet méa kun teendes, hvis redskaber
hhv. tilbeher er helt monteret.

Skal med tilbehgr/redskab
Kveestelsesfare som folge
A af roterende redskaber!
Stik aldrig handen ned i skélen, nar apparatet
er i gang. Anvend altid stopperen (7a)
til at stoppe ingredienser ned med.
Motoren karer kort efter, at apparatet

er slukket. Skift kun redskab, nér apparatet
star stille.
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A Pas pa!

Apparatet kan kun teendes, nar skalen
er sat pa og laget er sat pa og drejet fast.

Universalkniv (9a)
til at smahakke, hakke og eslte.
Kvaestelsesfare som folge

A af skarpe knive!
Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa universal-
kniven.
Universalkniven skal altid opbevares i tilbehars-
skuffen, nar den ikke er i brug.

Piskeskive (9b)

til piskeflade, piskede aeggehvider, majonnaise.
FAltekrog (9c)

Til at eelte tung dej og iblanding af ingredienser,
som ikke skal finhakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade).
Billede
® Sast skalen pa (pil pa skal skal vaere ud for
pil pa apparat) og drej den helt til hejre.
® Tryk motoraksen helt ind i redskabs-
holderen.
® |saetning af redskab:
— Saet redskabsholderen i skélen.
— Anbring universalkniven, piskeskiven
eller eeltekrogen pa redskabsholderen
og slip den.

Pas pa!

Tilsaet altid ferst ingredienserne, nar redskabet
ersati,

e Pafyld ingredienseme.

® Saet laget med stopper pa (pil pa lag
skal veere ud for punkt pa skal) og drej
det til hgjre.
Neesen i l&get skal sidde i &bningen
pa skalegrebet indtil stop.

e Stil grebet pé det anskede trin.

® Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne
pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

o Pafyld veeske gennem stopperen.
Stopperindsatsen kan anvendes som
mélebaager.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Smahaknings-indsatser (10a-10d)

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Handiter indsatserne med stor forsigtighed!

Hold @je med indsatsens form og position,

nér den seettes ind i holdeskiven.

Tag kun fat i holdeskiven eller pommes-frites-

Jemnet i de anbragte gribefordybninger.

Skeere-indsats - grov (A)

Stil drejekontakten pé et lavt omdrejningstal

til skaering af: agurker, guleredder.

Skeere-indsats - fin (B)

Stil drejekontakten pa et hejt omdrejningstal

til skeering af: agurker, guleradder.

Rive-indsats - grov (D)

Stil drejekontakten pa et hejt omdrejningstal

til rivning af: aebler, guleradder, ost, hvidkal.

Rive-indsats - fin (C)

Stil drejekontakten pa et hejt omdrejningstal

til rivning af: guleredder, ost.

Pommes-frites-jern (E)

til skeering af pommes frites og ingredienser

til frugtsalat.

Pas pa!

Pommes-frites-fernet er ikke egnet til at hakke/

rive i hard ost, nadder, peberrod og lignende.

Billede D]

® Sast skalen pa (pil pa skal skal vaere ud for
pil pa apparat) og drej den helt til hgjre.

® Sat motoraksen i skalen.

Afhaengigt af den enskede anvendelse:

® Sact den onskede indsats fast i holdeskiven.

Veer opmaerksom pa indsatsens form
og position (Billede [8]-5a)!

® Anbring holdeskiven pa motoraksen.

eller:

® Anbring pommes-frites-jernet p& motor-
aksen.
Sest laget med stopper pa (pil pa 1&g skal
vaere ud for pil pa skal) og drej det mod
hojre. Naesen i laget skal sidde i abningen
pa skalegrebet indtil stop.

Kveestelsesfare som folge
A af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Anvend altid stopperen til at skubbe med.

e Stil grebet pé det anskede trin.

e Pafyld ingredienserne.

® Skub ingredienserne ned med et let tryk
pa stopperen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

da

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péafyldningsabningen.

e Kom lange og tynde ingredienser gennem
stopperen.

Pas pa!
Tom skalen, for den bliver sa fuld, at det

skarede/revede nar holdeskiven eller pommes-
frites-jernet.

Citruspresse (12) Billede [d
til presning af citrusfrugter, f. eks. appelsiner,
grapefrugter, citroner.
® Saet skalen pa (pil pa skal skal veere ud for
pil pa apparat) og drej den helt til hejre.
® Saet motoraksen i skalen.
® Anbring citruspressen pa motoraksen
(pil pé citruspresse skal veere ud for pil
pa skal) og drej den til hejre.
Naesen pa sikurven skal befinde sig
i abningen pé naglegrebet.
® Sast pressekeglen pé og tryk den pé plads.
e Stil drejekontakten til frugtpresning
pa laveste omdrejningstal og tryk frugten
pa pressekeglen.
Pas pa!
Hold aje med pafyldningsniveauet.
Maksimal meengde: 500 ml.
Tom skalen rettidigt.

Saftcentrifuge (13) Billede[d
Til presning af kernefrugt (f. eks. aebler, paerer),
baerfrugt, stenfrugt uden sten og grontsager

(f. eks. guleradder og tomater).

® Saat skalen pa (pil pa skal skal veere ud for
pil pa apparat) og drej den helt til hejre.

® St motoraksen i skalen.

® Dregj rivebeholderen med filterkurv helt
til hgjre.

® Saat laget til saftcentrifugen pé og drej det
til hejre. Nassen i laget skal sidde i &bningen
pé skélegrebet indtil stop.

e Stil drejekontakten pa det laveste omdrej-
ningstal.

e Kom frugt eller grent i pafyldningsabningen.
Brug altid stopperen til at skubbe frugt
0g grent ned. For store stykker skaeres
i stykker, for de kommes i pafyldnings-
abningen.

e Nar det sidste hold frugt eller gront er fyldt
pa, skal apparatet kort kere pa et hojt
omdrejningstal, indtil al saften er presset ud.
Hold @je med pafyldningsniveauet!

Pas pa!

Hold gje med pafyldningsniveauet.

Max. forarbejaningsmaengde: 250 g frugt

0g gront.
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Blender Billede [

é Kveestelsesfare som folge af
skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen skal veere sat rigtigt pa og laget

veere strammet helt fast, nar der arbejdes med

blenderen. Blenderen ma kun saettes pa og

tages af, nar apparatet star helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens I&g.

Pafyld max. 0,4 liter varm eller skummende
veeske.

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke

dybfrossede madvarer (undtagen isterninger).

Blenderen skal altid veere fyldt med ingredienser,

ndr den er i gang.

® Saet blenderen pa (pil pa blender skal vaere
ud for pil pa apparat) og drej den mod hejre
inatil stop.

e Pafyld ingredienseme.
Max. meengde, vaeske = 1,25 liter (skum-
mende eller varme veaesker max. 0,4 liter).
Optimal bearbejdningsmasngde, fast
konsistens = 80 gram.

® Saet Iaget pa og drej det mod hejre.
L&gneesen skal befinde sig i fordybningen
pa blendergrebet.

e Stil grebet pé det anskede trin.

e Stil grebet p& 0/off, for ingredienserne
pafyldes.

® Tag laget af og pafyld ingredienserne

eller

® Fjern tragten og pafyld ingredienserne lidt
ad gangen

eller

e Pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

e Stil grebet pa 0/off.

® Traek stikket ud.

® Tag redskab eller tilbeher af iht. felgende
beskrivelse.

® Vask de enkelte dele af ,Rengering og
pleje”.
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Tag skal med tilbehgr/redskab af:
e Drej laget mod venstre og tag det af.
® Tag redskabet ud;

— Tag redskabsholder, universalkniv,
piskeskive eller dejkrog ud af skalen.
Tag redskabet af redskabsholderen.

— Tag fat i holdeskiven eller pommmes-
frites-jernet i de anbragte gribefordyb-
ninger og laft det hele ud af skalen.

— Drej holdeskiven om og tryk indsatsen
forsigtigt ud pa undersiden (Billede [3).

® Drej skalen mod venstre og tag den af.

Tag citruspressen af:

® Drejes citruspressen los og skalen tages af.

Tag saftcentrifugen af:

e Drej laget pé saftcentrifugen til venstre
og tag det af.

® Tag rivebeholderen und af skalen.

® Tag skalen af.

Tag blenderen af:

® Drej blenderen mod venstre indtil stop
og tag den af.

® Drej laget mod venstre og tag det af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen

straks efter brug, se ,Rengering og pleje”.

Renggaring og pleje

A Risiko for stromsted!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Pas pa!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Bemazerk: Ved rivning af guleradder, radkal eller

lignende opstar der en rad belaegning, som

fiernes med et par dréber spiseolie.

Renggring af grundmodel

® Traek stikket ud.

® Tor grundmodellen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel i rengerings-
vandet efter behov.

® Tor apparatet af med en ter klud.

® Skyl tiibeharsskuffen af under rindende
vand og lad den terre. Ma ikke saettes
i opvaskemaskinen!
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Rengering af skal og tilbehgr

é Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa universal-
kniven.

Universalkniven skal altid opbevares i tilbehars-
skuffen, nar den ikke er i brug.

Alle dele taler opvaskemaskine.
Forseg ikke at klemme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive deformeret.

Renggring af blender

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.
Benyt altid en barste, nar de skal rengeres.

Det anbefales at rengere blenderen straks efter
brug. Derved undgas, at noget Kleeber sig fast
og at plastmaterialet angribes (f. eks. asteriske
olier i krydderier). Blender (uden knivindsats),
l&g og tragt kan tale opvaskemaskine.
Kniven ma ikke sasttes i opvaskemaskinen, men
skal rengeres under rindende vand (ma ikke
saettes i blad).
Tip: Kom en smule vand med opvaskevand
i blenderen, mens den er pa apparatet.
Teend blenderen og lad den kere i et par
sekunder pa trin M. Heeld vandet ud og skyl
blenderen med rent vand.
Adskillelse af blender Billede
® Drej knivens vinger mod venstre.

Kniven losnes.
® Tag kniven ud og fiern pakringen.
Samle blender

A Fare for kvaestelser!

Forseg aldrig at samle blenderen pa
grundmodellen.

Anbring pakringen pa kniven.

Seast kniven ind i blenderen nedefra.

® Skru knivens vinger fast mod hgjre.
Drej dem mindst s& meget, at en vinge
daekker markeringen pa blenderen
(positionering —> Billede M 6).
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Rengoring af citruspresse

Alle dele téler opvaskemaskine. Pressekeglen
rengeres bedst ved at skylle den under rindende
vand fra alle sider straks efter brug. Saledes
terrer madrester ikke pé keglen.

Renggring af saftcentrifuge Billede [4
Saftcentrifugen rengeres ved at tage filterkurven
af beholderen.

Skyl ferst alle delene under rindende vand.
Renger forsigtigt lamellerne i filterkurven,

da de ellers beskadiges.

Opbevaring af apparat

Traek stikket ud.

® Opbevar ledningen i ledningsrummet.

® Opbevar redskaberne i tilbeharsskuffen.
® Sast skalen pa.

m Bemeerk:

Alle tilbeharsdele tages ud af skél og blender
for brug. Sast kun de dele pa, der er brug for.

Billede

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fare for kvaestelser!

Treek altid stikket ud forinden.

m Vigtig henvisning for MCM42..

Forkert betjening af apparatet, en udlesning
af de elektroniske sikringer hhv. en defekt
pa apparatet vises med en blinkende
driftslampe.

Motorenhed

Fejl:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Apparatet er blevet overbelastet (f. eks. redskab
er blevet blokeret af fadevarer) og den
elektroniske sikring er udlost.

Afhjeelpning:

e Stil grebet pé 0/off.

® Traek stikket ud.

e Afhjeelp arsagen til overbelastningen.

® Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Man har forsegt at anbringe skél eller blender
pa det teendte apparat.
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Afhjeelpning:

e Stil grebet pa 0/off.

® Saet skdlen eller blenderen pa.

® Tag apparatet i brug igen.

Tilbehar

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsag:

Tilbeher er ikke sat rigtigt pa.

Afhjeelpning:

e Stil grebet pa 0/off.

® Anbring tilbeheret int. de tilherende
instrukser i denne vejledning.

° Vigtige rad
1 Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes
serviceafdelingen.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket int.
bestemmelserne i det europaeiske
direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder
bestermmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk

udstyr, der gaslder i hele EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage
og aldre apparater og veer med til at skéne
miljget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne gnskes
udfert p& garanti. Medfelger kabsnota ikke,
vil reparationen altid blive udfert mod
beregning. Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat g& i stykker, kan
indsendes til vort servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

Red- |Omdrej- |[Tid
skab |ningstal

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

lav/hoj ca. Geerdej
4 1-2 min

19
1 knivspids salt
80 g sukker

Maks. 500 g mel
25 g geer eller 1 pakke torgeer
225 ml lunken meelk

60 g fedt (lunken)

skal af en 1% citron (citronaroma)

o Kom alle ingredienserne (undtagen maelk) i skélen.

e Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
® Kom maelken i og rer det hele med et hejt omdrejningstal.
Det er vigtigt, at ingredienserne har samme temperatur.

N&r dejen er glat, stilles den til hasvning pé et varmt sted.
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Red- |Omdrej- |Tid Opskrifter/ingredienser/forarbejdning
skab |ningstal

M Lag, hvidlag
@ Maengde: fra 1 log, skaret i kvarte, til 300 g

fra 1 fed hvidleg til 300 g

® Forarbejdes indtil den anskede konsistens er ndet.

hoj Kad, lever
<= (til hakket kad, tartar osv.)

Meengde: 50 g-500 g

® Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skeer kadet i terninger.

Fremstilling af kadblandinger, fyldninger og postejer:

o Kom kad (okseked, svinekad, kalveked, fierkree, fisk eller
lignende) samt @vrige ingredienser og krydderier i skélen og reor
en dej.

hoj ca. Jordbeersorbet
< 1,5 min. —|250 g frossede jordbaer
2min. {100 g flormelis

180 ml flede
o Kom alle ingredienserne i skdlen. Taend straks for apparatet,
da massen ellers klumper. Rer til der dannes en cremet isblanding.

@

lav/haj

Piskede aeggehvider

2 til 6 eeggehvider

® Pisk med et hgjt omdrejningstal. Indstil et lavt omdrejningstal
til iblanding.

@

lav/haj

Flodeskum

Meengde: 200 g-400 g

® Pisk med et hgjt omdrejningstal. Indstil et lavt omdrejningstal
til iblanding.

he/M

Nodder, mandler

Meengde: 200 g-400 g

® Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.
Forarbejdes indtil den enskede konsistens er naet.

haj/M

Purering af frugt eller grent
(ssblemos, spinat, gulerodspure, tomatpure; ra eller kogt)
® Kom ingredienser og krydderier i blenderen og purér det.

66D D

lav/hoj

Mayonnaise

1eg

1 tsk sennep

150-200 ml olie

1 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme temperatur.

® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker kommes i blenderen
og blandes i nogle sekunder pa trin 1.

® Stil blenderen pa trin 2. Haeld langsomt olie gennem hullet i laget
og bliv ved med at blande mayonnaisen, til den har faet en fast
konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid.
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da

Red-
skab

Omdrej- (Tid
ningstal

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

hoj Chokolade-maelk

80 g-100 g chokolade

ca. 400 ml varm meelk

® Hak chokoladen i smé stykker i blenderen. Tilsast den varme
meelk og blend det hele kort.

w |Noj Honning til at smere pa brad

40 g smer (fra keleskabet)

150 g honning (fra keleskabet)

® Skeer smerret i smé stykker med en kniv og kom det i blenderen.

® Tilseet honning og bland det hele i 15 sekunder med et heit
omdrejningstal.

no

Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hay kvalitet.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av
vanlige mengder for husholdningen og ikke for
industrielt bruk. Rom med husholdningspreget
bruk kan veere f. eks. bruk i medarbeiderkjokken
i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sdsom bruk av gjester

i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter.

Apparatet ma kun brukes for mengder og tider
som vanlige i husholdningen.

Se avsnitt “Oppskrifter/ingredienser/
bearbeiding”.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene
for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstér pa grunn

av dette.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige utferelser
(se ogs& modelloversikt, Bilde ).

Veer vennlig og oppbevar bruksanvisningen.
Bruksanvisningen mé oppbevares.

Dersom du gir maskinen videre til andre, bor
bruksanvisningen leveres med.

Maskinen mé& kun brukes med originalt tilbeher.
Maskinen er vedlikeholdsfri.
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En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.
Basismaskin

1 Dreiebryter

A MCM41..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hoyeste turtall,
hold bryteren for ensket miksetid fast.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
2 = hoyt turtall - hurtig.
B MCM42..
0/off = stop
M = Momentkopling med hoyeste turtall,
hold bryteren for ensket miksetid fast.
~~ = Arbeidshastigheten kan innstilles
trinnlgst fra lavt til hoyt turtall.

2 Driftslampe (kun MCM42..)
Lyser) under driften (turtallsbryter p& M eller
)
Blinker dersom det er gjort feil ved betje-
ningen av apparatet, dersom den elektro-
niske sikringen er utlest hhv. ved en defekt
pa apparatet, se kapittel “Hjelp ved feil”.

3 Drev

4 Skuff for tilbeher (bilde )
For &pning av rommet ma knappen pa under-
siden av apparatet trykkes og skuffen kan s&
trekkes ut. For a fullstendig temme rommet,
skyves det litt oppover og trekkes ut.
Nar skuffen skal settes inn igjen, skyves det litt
oppover og deretter skyves deninnftil den stater
pa anslaget. Under arbeider med apparatet méa
skuffen for tibeharet holdes lukket.

Bilde I
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5 Kabelrom

Bollen med tilbehor
6 Bolle
7 Lokk

7a Stater

7b Stoterinnsats
8 Drivaksling

Verktoy
9 Verktoysholder
9a Universalkniv
9b Vispeskive
9c Eltekrok
10 Holdeskive for innsetting av skiver
10a Skjzere innsats — grov (A)
10b Skjezere innsats - fin (B)
10c Raspe innsats - fin (C)
10d Raspe innsats - grov (D)
11 Pommes frites skive (E)
(ved noen modeller)
12 Sitruspresse
13 Saftsentrifuge (ved noen modeller)

Mikser
14 Miksebeger
15 Lokk
15a Trakt
15b Pafylingsépning

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for stromstot

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pa typeskiltet.

Den ma kun brukes nér stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pa ytre skader.
Maskinen mé kun brukes under oppsyn.

Hold barn borte fra apparatet. Hold aye med
bamn, slik at de ikke leker med apparatet.
Personer (ogsé barn) med reduserte &ndelige
svakheter eller evner, eller som mangler erfa-
ringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke

f& betjene det, med mindre de har fatt opplaering
i bruken av apparatet og under tilsyn av personer
som er ansvarlige for sikkerheten.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter hver
bruk, nér den rengjeres og settes bort og
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstér feil.

Hold stremkabelen borte fra skarpe kanter

0g varme ting.

Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av
stremkabel, mé kun foretas av var kundeservice,
for & unnga at det oppstér fare.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dersom stremmen blir borte, blir maskinen inn-
koplet og gér videre nér strammet kommer igjen.
Tilbeher og verktay méa kun skiftes nar maskinen
er slétt av (Dreiebryter pa 0/off) og nér stopselet
er trukket ut.

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller skylles
under rennende vann.

Betjening

Maskin og tilbeher ma rengjeres grundig for

forste gangs bruk, se "Rengjering og pleie”.

Forberedning

® Sett motorenheten pé et glatt og rent
underlag.

® Trekk stramkabelen ut av kabelrommet
til nedvendig lengde.

® Stikk inn stopselet.

® Under arbeider med apparatet ma skuffen
for tilbeheret holdes lukket.

E Viktig henvisning

— Apparatet m& kun slés pé og av med dreie-
bryteren. Apparatet méa aldri slas av ved
& dreie pa bollen, pa mikseren eller
pa et verktoy.

— Apparatet ma kun slas pa nar verktoyet

hhv. tilbeharet er fullstendig montert.

Bolle med tilbehar/verktoy

Fare for skade pa grunn
A av roterende verktoy
Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned
i bollen. For etterfylling av ingredienser
ma steteren alltid brukes (7a). Etter utkoplingen

gar drevet etter i kort tid. Verktayet ma kun
skiftes nér drevet star helt stille.

A Obs!

Under arbeider med bollen kan apparatet
kun slds pa ndr bollen er satt pa og lokket
er skrudd fast.
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Universalkniv (9a)
for kutting, hakking og rering.

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Universalkniven ma kun tas pa ved plasthand-
laket langs kanten.

Dersom den ikke er i bruk, ma universalkniven
alltid legges i skuffen for tilbeharet.

Vispeskive (9b)
For kremflote, eggehvite, majones.
Eltekrok (9c)

for elting av tung deig og for & blande
inn ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f. eks. rosiner, sjokoladebiter).
Bilde
® Sett pa bollen (pilen pa bollen ma sta pa
punktet pa apparatet) og drei i klokkens
retning inntil anslag.
® Sett drivakslingen inn i verktaysholderen
inntil den smekker pa.
® Innsetting av verktoy:
— Sett verkteyholderen inn i bollen.
— Universalkniven, vispeskiven og elte-
kroken settes péa verktoysholderen
og slippes.

A Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
forst legges ned etter at verktoyet er satt inn.

e Fyll pa ingrediensene.

® Sett pa lokket med stateren (pilen pa lokket
ma veere pa punktet pa bollen) og drei
klokkens retning.
Nesen pa lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket pé bollen.

® Sett dreiebryteren pd ensket trinn.

® For & fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

® Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® Vaesker fylles pa igiennom steteren.
Steterinnsatsen kan brukes som mélebeger.
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Kutteinnsatsene (10a-10d)

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Veer spesielt forsiktig nar du arbeider med
disse innsatsene! Ta hensyn til formen og
plasseringen av innsatsene nér de settes inn

i beereskiven. Holdeskiven hhv. pommes-frites
skiven ma kun tas pa i de fordypningene som
er beregnet for dette.

Skjaere innsats — grov (A)

Dreigbryteren settes pa et lavt turtall for & skjeere:

agurk, gulretter.

Skjaere innsats fin (B)

Dreiebryteren settes pa et hoyt turtall for skjeere:

agurk, gulretter.

Raspe innsats grov (C)

Dreigbryteren stilles pa et hayt turtall for & raspe

epler, gulratter, ost og hvit kal.

Raspe innsats - fin (D)

Dreigbryteren settes pa et hoyt turtall for & raspe:

gulrgtter, ost.

Pommes frites skive (E)

for skjeering av pommes frites og fruktsalat.

Obs!

Pommes-frites skiven er ikke egnet for bearbei-

ding av hard ost, natter, pepperrot og lignende.

Bilde D

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ma stéa pa
punktet pa apparatet) og drei i klokkens
retning inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

Alt etter hviken type bruk du ensker:

® Sett inn gnsket innsats i holdeskiven.
Ta hensyn til formen og stillingen
pa innsatsen (bilde [8]-5a)!

® Sett basreskiven oppa drivakslingen.

eller:

® Sett pommes-frites skiven oppé
drivakslingen.
Sett lokket med stateren pa (pil pa lokket ma
stemme overens med pilen pé bollen) og
drei i klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket pa
bollen.

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Ikke grip ned i fylledpningen. For & skyve ned
ingrediensene ma du bruke kun stateren.
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® Sett dreigbryteren pa ansket trinn.

® Fyll s& pa de ingrediensene som skal
skjeeres og raspes.

® De ingrediensene som skal skjeeres
0g raspes skyves inn med stoteren
med et lett trykk.

® Taut stateren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® | ange og tynne ingredienser fylles
pa igiennom stateren.

Obs!

Tem bollen far denne er sa full, at de skérete eller
raspete tingene er nadd opp til holdeskiven
hhv. til pommes-frites skiven.

Sitruspresse (12) Bilde
For utpressing av sitrusfrukter, f. eks. appelsiner,
grapefrukt, sitroner.

® Sett pa bollen (pilen péa bollen ma sta pa
punktet pa apparatet) og drei i klokkens
retning inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

e Sitruspressen settes péa drivakslingen
(oilen pé sitruspressen ved pilen pa bollen)
og drei i klokkens retning.

Nesen pa silkurven ma sitte pé anslaget
i sprekken pé handtaket pa bollen.

® Sett pa pressekjeglen og trykk den ned.

® For pressing av frukt ma dreiebryteren
settes pa et lavt turtall og frukten trykkes
mot pressekjeglen.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet pa bollen. Max. fylle-

mengde: 500 ml. Bollen ma temmes i rett tid.

Saftsentrifuge (13) Bilde [

For & presse ut kjernefrukt (f. eks. epler, paerer),

beerfrukt, steinfrukt uten stein, grennsaker

(f. eks. gulrot, tomater).

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ma sta pa
punktet pa apparatet) og drei i klokkens
retning inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

® Rivebeholderen med filterkurven dreies
i klokkens retning inntil anslag.

® | okk for saftsentrifugen settes pa og dreies
i klokkens retning. Nesen pa lokket ma sitte
pé anslaget i sprekken pé handtaket
pa bollen.

® Sett dreicbryteren pé et lavt turtall.

® Frukt eller grennsaker fylles ned i pafyllings-
sjakten og steteren skyves etter kun med lett
trykk. Om nedvendig mé det kuttes opp
i biter pa fornand.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® \/ed slutten av arbeidsomgangen settes
dreiebryteren pa et hoyt turtall i kort tid.
La apparatet ga sa lenge inntil alt fruktkjottet
er helt presset ut for saft.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet pa bollen.

Maksimal mengde som kan bearbeides:

250 g frukt eller grannsaker.

Mikser Bilde [

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!
Ta aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren arbeider kun nar lokket er skruadd
fast. Mikseren ma kun settes pa/tas av nar
drevet star stille.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer
det damp ut av trakten i lokket.

Fyll derfor pd maksimait 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Ikke arbeid med
dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).
Ikke bruk mikseren nar den er tom.

® Sett miksebegeret pa (bilen pé begeret
ma sitte ved punktet p& maskinen)
og drei i klokkens retning til anslag.

e Fyll p&ingrediensene.
Maksimal mengde, flytende veeske
= 1,25 liter (skummende eller varme
vaesker maksimalt 0,4 liter).
Optimal mengde, faste
ingredienser = 80 gram.

® Sett pa lokket i drei i klokkens retning.
Nesen pa lokket ma sitte i sprekken
péa mikserhandtaket.

® Sett dreigbryteren pa ansket trinn.

e For &fylle p& mere ingredienser, settes
dreiebryteren péa 0/off.

® Taav lokket og fyll pa ingrediensene

eller

e ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.
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Etter arbeidet

e Sett dreiebryteren pa 0/off.

Trekk i stepselet.

Verktoy hhv. tilbeher tas av i henhold

til folgende beskrivelse.

Rengjer alle delene, se “Rengjering

og pleie”.

Ta av bollen med tilbehar/verktoy:

® Drei lokket mot klokkens retning og ta det
av.

® Taav verkioyet.

— Verktoyholderen tas ut av bollen
sammen med universalkniven,
vispeskiven hhv. eltekroken.

Ta av verktoyet fra verktayholderen.

— Holdeskiven hhv. pommes-frites skiven
ma holdes i fordypningene og loftes
s& ut av bollen.

— Holderskiven dreies om og innsatsen
trykkes forsiktig ut fra undersiden
(bilde [3).

® Drei bollen mot klokkens retning
og ta den av.

Nar sitruspressen skal tas ut:

® Loasnes sitruspressen igjen og skélen tas av.

Nar saftpressen skal tas ut:

e Drei lokket pa saftsentrifugen imot klokkens
retning og ta det av.

® Tarivebeholderen ut av bollen.

® Tabollen av.

Uttaking av mikseren:

® Drei mikseren imot klokkens retning
og ta den av.

® Dreilokket mot klokkens retning
og ta det av.

Tips: Mikseren ber helst rengjeres straks

etter bruk, se “Rengjering og pleie”.

Rengjoring og pleie

A Fare for stromstot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk skurende
rengjaringsmidler.

Henvisning: Ved bearbeiding av f. eks. gulrot
eller radkal, kan det oppsté misfarging pa delene
av kunststoff. Dette kan fiernes med et par
dréper matolje.
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Rengjgaring av basismaskinen.

® Trekk i stopselet.

® Tork av maskinen. Om nedvendig kan
det brukes litt oppvaskmiddel.

e Deretter ma den tarkes av.

o Skuffen for tilbehar skylles under
rennende vann og terkes.
Ma ikke vaskes i oppvaskmaskin!

Rengjaering av bollen med tilbehor

é Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Universalkniven ma kun tas pa ved plasthand-
taket langs kanten.

Dersom den ikke er i bruk, ma universalkniven
alltid legges i skuffen for tilbeharet.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
lkke klem deler av kunststoff fast i maskinen,
da de kan bli deformert.

Rengjoring av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke berares med hendene.
For rengjering bar det brukes en barste.

Mikseren ber helst rengjeres straks etter bruken.

Restene terker da ikke inn og kunststoffet blir

ikke angrepet (f. eks. ved eteriske oljer i krydder).

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakten

kan vaskes i maskinen.

Knivinnsatsen mé ikke vaskes i oppvask-

maskinen, men rengjeres under rennende

vann (ikke la den bli liggende i vannet).

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel i det

pasatte mikseren. Sett mikseren pa trinnet M

i fa sekunder. Sla av vannet og skyll mikseren

med Klart vann.

Nar mikseren skal

tas fra hverandre Bilde

® Knivinnsatsen dreies ved vingene imot
klokkens retning. Knivinnsatsen losnes
séledes.

® Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.
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Nar mikseren skal settes sammen igjen.

A Fare for skade!

Mikseren m4 aldri settes sammen igjen oppa
basismaskinen.

® Sett pakningsringen pé knivinnsatsen.

® Sett inn knivinnsatsen fra undersiden og inn
i miksebegeret.

® Skru knivinnsatsen fast til vingene i klokkens
retning. Drei mist sa langt at en av vingene
dekker markeringen Eié\ miksebegeret
(plassering — bilde &1 6).

Rengjoering av sitruspressen.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.

Pressekjeglen bar helst rengjeres straks etter

bruk fra alle sider. Skyll av under rennende vann.
P& den méaten tarker ikke restene inn.

Rengjoering av saftsentrifugen Bilde [4
For rengjering av saftsentrifugen ma filterkurven
tas av raspebeholderen.

Delene skylles under rennende vann.
Lamellene pa filterkurven rengjeres forsiktig

for ikke & skade dem.

Oppbevaring

Trekk i stepselet.

® Vikle opp kabelen i kabelrommet.

® | egg verktoyet ned i skuffen for tilbehoret.
® Sett bollen pa.

Bilde

m Henvisning:

Fer bruk ma alle tilbeharsdelene tas ut av
bollen hhv. mikseren. Bruk kun de delene
som er ngdvendige.

Hjelp ved feil

Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stapselet trekkes ut.

m Viktig henvisninger for MCM42..

Driftsindikasjonen blinker dersom det oppstar
en feil ved betjeningen av apparatet, dersom
den elektroniske sikringen utlgses hhv.

dersom det oppstar en defekt.
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Basismaskin

Feil:

Apparatet arbeider ikke lenger.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet (f. eks. verktayet
blir blokkert av matvarer) og den elektroniske
sikringen er utlest av den grunn.

Utbedring:

® Sett dreicbryteren pé 0/off.

® Trekk i stopselet.

® Fjern arsaken til overbelastningen.

® Taapparatet i bruk igjen.

Mulig arsak:

Det ble gjort et forsek pa pé sette bollen eller
mikseren pé apparatet nér det allerede var i gang.
Utbedring:

® Sett dreicbryteren pa 0/off.

® Sett pa bollen eller mikseren.

® Ta apparatet i bruk igjen.

Tilbehor

Feil:

Maskinen gér ikke.

Mulig arsak:

Tilbeheret er ikke skikkelig satt pa.
Utbedring:

® Sett dreigbryteren pa 0/off.

e Sett tilbeheret pa i henhold til den anvis-
ningen som finnes i denne veiledningen.

° Viktig henvisning

1 Dersom feilen ikke lar seg utbedre,
mé du henvende deg til var
kundeservice.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
ﬁ direktivet 2002/96/EG som kjennetegner

gamle elektro- og elektronikk apparater
B (waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gienvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.
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Garanti

For dette apparatet gjelder de
garantibetingelser som er oppgitt av var

kjopt apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig
a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

representant i de respektive land. Detaljer om
disse garantibetingelsene far du ved
& henvende deg til elektrohandelen der du har Endringer forbeholdes.

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

Verktogy Turtall [Tid Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding
lavt/hayt |ca. Gjeerdeig
a2 1-2 min |maks. 500 g mel
25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver
225 ml lunken melk
1 egg
1 knivsodd salt
80 g sukker
60 g fett (lunkent)
Skall av %2 sitron (eller sitronaroma)
® Alle ingrediensene (unntatt melk) helles opp i bollen.
e Still dreiebryteren pé et lavt turtall i 10 sekunder.
® Fyll pd melk og rer rundt med hoyt turtall.
Ingrediensene ber ha samme temperatur.
Nar deigen ser glatt ut, ma den f& heve seg péa et varmt sted.
M Lok, hvitlok
ﬁ Mengde: fra 1 lok i bater, til 300 g
fra 1 hviltekbat til 300 g
® Bearbeides til onsket storrelse.
hoyt Kjott, lever
ﬁ (for Kjottdeig, karbonadedeig, osv.)
Mengde: 50 g til 500 g
® Fjern knoker, brusk, skinn og sener. Skjeer kjottet i sma stykker.
Framstilling av kjettdeig, fylinger og posteier:
® |egg kjettet (okse, svin, kalv, fiserkre, eller ogsa fisk osv.) sammen
med de ovrige tilsetningene og krydder i bollen og bearbeide
det hele til en.
hoyt Kjott, lever
= (for Kjettdeig, karbonadedeig, osv.)
Mengde: 50 g til 500 g
® Fjern knoker, brusk, skinn og sener. Skjeer kjottet i sma stykker.
Framstilling av kjettdeig, fylinger og posteier:
® [ egg Kjattet (okse, svin, kalv, fiserkre, eller ogsa fisk osv.) sammen
med de avrige tilsetningene og krydder i bollen og bearbeide
det hele til en
hoyt ca. Jordbeersorbet
< 1,5 min 250 g frosne jordbaer
til 2 min (100 g melis
180 ml kremflete (1 beger)
e Alle ingrediensene legges i bollen. SIa straks maskinen pa,
da det ellers danner seg klumper. Rer s& lenge til det har dannet
seg en kremaktig is.
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Verktoy |Turtall

Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

lavt/hayt

Stiv eggehvite
Mengde: 2 til 6 eggehviter
e Visp sé& med heyt turtall. For blanding mé& det stilles inn et lavt turtall.

lavt/hoyt

Vispet kremflgte
Mengde: 200 g til 400 g
e Visp s med heyt turtall. For blanding mé det stilles inn et lavt turtall.

heoyt/M

Notter, mandler

Mengde: 200 g til 400 g

® Fjern skallene helt, ellers blir mikserknivene slove
Bearbeides til onsket storrelse.

hoyt/M

Mosing av frukt eller gronnsaker

(Eplemos, spinat, gulrot-, tomatpuré; ra eller kokt)

® Ingrediensene og krydder legges samtidig i mikseren
og bearbeides til puré.

lavt/hoyt

DD 6 6

Majones

1 egg

1 teskje sennep

150 til 200 ml olie

1 spiseskje sitronsaft eller eddik

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene (unntatt olien) i noen sekunder
pa trinn 1.

® SIa mikseren over pa trinn 2. La olien renne langsomt igiennom
trakten og miks til majonesen har fatt riktig konsistens.

Majonesen ma brukes opp snart, da den ikke taler lang lagring.

hayt

Varm sjokolade

80 g til 100 g sjokolade

ca. 400 ml varm melk

® mal sjokoladen i mikseren, hell pa den varme

hoyt

Honning palegg

40 g smer (fra kjoleskapet)

150 g honning (fra kjoleskapet)

e Kutt opp smeret i sma stykker og fyll denm pa i mikseren.

e Fyll pa honning og mikse i 15 sekunder med et hoyt turtall.
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av

en produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett hushall
och darmed alltsé inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesméssiga hushall
avses t. ex. fikarum fér anstallda i en affar, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesméassiga
foretag samt nar gaster pa ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvénder
produkten.

Anvand produkten for att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Se avsnittet "Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning”.

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstéar
nar produkten inte anvands i enlighet med
bruksanvisningen.

Obs! Bruksanvisningen géller for flera varianter
av kbksmaskinen (se &ven modelléversikt,

bild [M). Skillnaderna framgar av texten.

Spara bruksanvisningen.

L&t bruksanvisningen foljia med produkten vid ett
eventuellt &garbyte.

Koksmaskinen far endast anvandas tillsammans
med originaltillbehor.

Koksmaskinen &r underhallsfri.

Oversiktsbilderna

Vik forst ut uppslaget med bilder.
Grundmaskinen
1 Strémvred
A MCM41..:
0/off = Stop
M = Momentl&ge (s lange vredet halls | det

Bild X

hér laget arbetar mixern pa hogsta hastighet).

Lage 1-2 = Hastigheter

1 = ldngsam hastighet — langsamt,

2 = snabb hastighet — snabbt.

B MCM42..

0/off = Stop

M = Momentl&ge (s lange vredet halls | det

hér laget arbetar mixern pa hogsta hastighet).

~~\ = Arbetshastigheten ar stegldst
instélloar fran 1&g till hdg hastighet.
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2 Lampa (galler endast MCM42..)
Lyser nér produkten anvands (strémvredet
arilage M eller ).
Blinkar nér produkten anvands pa felaktigt
sétt, nér den elektroniska sékringen l6ses
ut resp. Nér det blir pa produkten,
se avsnittet "Rad vid fel”.

3 Drivuttag

4  Lada for tillbehor (bild [E)
Oppna ladan genom att trycka pa knappen
pa produktens undersida och sedan dra
ut ladan. Tryck ladan I&tt uppét och dra
ut den helt och héllet.
Sétt tillbaka ladan genom att luta den en
aning uppat och skjuta in den till stoppet.
Lat alltid tillbehdrsladan sitta pa plats nar
du anvander produkten.

5 Sladdfack

Blandarskalen med tillbehor
6 Blandarskal
7 Lock
7a Pamatare
7b Insats till paAmataren
8 Drivaxel

Tillbehor
9 Verktygshallare
9a Universalkniv
9b Vispskivan
9c Degkrok
10 Hallare for skivor
10a Skarskiva - grov (A)
10b Skarskiva - fint (B)
10c Riv och strimmelskiva - grov (C)
10d Riv och strimmelskiva - fint (D)
11 Pommes frites-skiva (E)
(p& vissa varianter)
12 Citruspress
13 Rasaftcentrifug (pa vissa varianter)

Mixern
14 Mixerbéagare
15 Lock

15a Tratt

15b Matarror
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Séakerhetsanvisningar

A Risk fér elektriska stétar

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig ar
densamma som anges pa produktens typskyit.
Produkten far inte anvéndas om den eller
sladden ar skadad.

Hall alltid koksmaskinen under uppsikt nér den
anvands.

L&t inte barn ensamma anvanda produkten.
Hall barn under uppsikt for att forhindra att

de leker med produkten.

L&t inte personer (géller &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental férméaga eller med otillrackligt erfarenhet
och kunskap anvanda produkten utan att

ha uppsikt over dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvandas av en person,
som ansvarar for deras sakerhet.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nar
du anvéant fardigt kdksmaskinen, fore rengéring,
om du gér ut ur rummet och vid ett eventuellt fel.
L&t inte sladden ligga ver vassa kanter eller

komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.

Skador péa produkten, t.ex. om sladden skulle
skadas, far endast repareras av service.
Detta for att undvika olyckor.

Efter ett ev. strdmavbrott fortsatter
koksmaskinen automatiskt.

Sténg alitid av kbksmaskinen (wid stromvredet

till age 0/Off) innan du ska fylla pa med mera

ingredienser och innan du tar av ett lock eller verktyg.

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller inte
under rinnande vatten.

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tillbehdr och

verktyg ordentligt fére forsta anvandningen,

se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Férberedelser

e Stall kbksmaskinen pa plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut natsladden ur sladdfacket till dnskad
l&ngd.

® Sitt stickkontakten i ett vagguttag.

e |4t alltid tiloehdrslédan sitta pa plats nér
du anvander produkten.

m Viktiga rad

— Anvand alltid strémvredet for att starta resp.
stanga av kdksmaskinen.
Stang aldrig av kdksmaskinen genom att
vrida pa blandarskalen, mixern eller nagot
av redskapen.

— Starta aldrig koksmaskinen forran redskap
resp. tilloendr sitter fast pa ratt satt.
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Blandarskalen med tillbehor/verktyg

Var férsiktig sa att du inte skadar

A dig pa tillbeh6r som roterar!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér
maskinen &r igang. Anvénd alltid pamataren
(7a).

Var forsiktig sa att du inte skadar

dig pa tillbehér som roterar!
Sedan maskinen stdngts av fortsétter skélen
alltid rotera en kort stund. Sténg alltid av
koksmaskinen nér du vill byta tillbehdr/verktyg.

A Obs!

Nér du anvander blandarskalen kan kéks-
maskinen bara startas med blandarskélen
fastsatt pa rétt sétt och med locket fastsatt.

Universalkniv (9a)
Lamplig for att finférdela, hacka och blanda.

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!
Fatta alltid universalkniven i ringen av plast,
alarig i knivbladen.
Lét alltid universalkniven ligga i tillbehdrsladan
ndr den inte anvands.

Vispskivan (9b)

Lamplig for att vispa gradde, aggvita och bereda
majonnas.

Degkrok (9¢)

for att blanda och knada j&sdegar och tyngre
degar och for att vanda ner ingredienser som
inte ska hackas sonder (t. ex. russin, choklad-
knappar).
Bild
e Satt blandarskalen pa drivuttaget (pilen
pa blandarskélen mot punkten pa motor-
stativet) och vrid medurs till stoppet.
® Tryck fast drivaxeln i verktygshallaren.
® Satt in 6nskat tillbehdr:
— Satt forst verktygshallaren i blandar-
skalen.
—  Sétt universalkniven, vispskivan eller
degkroken pé verktygshallaren.
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A Obs!

Héll i ingredienser férst efter det att verktyget
satts pa plats i blandarskalen.

o Hall ingredienserna i bagaren.

e Sétt locket pé blandarskalen (pilen pa locket
mot punkten pé blandarskalen) och frist fast
den medurs.

Laskilen ska sitta fast i Oppningen
péa handtaget till blandarskalen.

® \/rid stromvredet till dnskad hastighet.

e Pafylining: Stang forst av kdksmaskinen
genom att vrida strémvredet till Iage 0/off.

® Ta upp pamataren och fyll pa med mera
livsmedel genom matarroret.

o Hall pa vatskor genom pémataren. Inatsen
till pamataren kan anvéndas som métt.

Riv- och skarskivor (10a-10d)

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!
Var extra forsiktig nér du hanterar riv- och
skdrskivorna! Kontrollera noga skivans
form och lége nédr du ska sétta fast den
i skivhallaren. Ta alltid skivhallaren resp.
pommes frites-skivan enbart i handtaget.

Skarskiva - grov (A)
Vrid till Iag hastighet for att skara: gurka,
morotter.

Skarskiva - tunt (B)

Vrid till hog hastighet for att skéra: gurka, mordtter.

Riv och strimmelskiva - grov (C)
Vrid till hdg hastighet for att riva och strimla
foliande: &pplen, morétter, hardost, vitkal.
Riv och strimmelskiva - fint (D)
Vrid till hdg hastighet for att riva och strimla
foliande: mordtter, hardost.
Pommes frites-skiva (E)
skar potatisstavar till egna pommes frites och
ingredienser till fruktsallad.
Obs!
Pommes frites-skivan lampar sig inte for att
bearbeta hdrdost, nétter, pepparrot och
liknande.
Bild ]
® Satt blandarskélen pa drivuttaget
(pilen pé blandarskalen mot punkten
pa motorstativet) och vrid medurs
till stoppet.
® Sitt fast drivaxeln i blandarskalen.
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Beroende pa vad du vill anvanda koksmaskinen

till:

® Sitt dnskad skiva i skivhallaren. Var noga
med skivans form och lage (bild [8]-5a)!

® Sitt skivhéllaren péa drivaxeln.

eller:

® Sitt pommes frites-skivan pé drivaxeln.
Satt pa locket med pamataren (pilen i locket
ska peka mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i dppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.
Laskilen ska sitta fast i Gppningen
pé handtaget till blandarskélen.

Var forsiktig sa att du inte skadar

A dig pa de vassa knivarna!

Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.
Anvénd alltid pamataren vid pafyiining.

® Vrid stromvredet till dnskad hastighet.

® | &gg det som ska skivas/rivas i matarrdret.

® Tryck |&tt pa det som ska skivas/rivas med
pamataren.

® Ta upp pamataren och fyll p& med mera
livsmedel genom matarroret.

® Langa och smala livsmedel fylls pa genom
pamataren.

Obs!

T6m blandarskalen innan den é&r sa full, att
det du river resp. strimiar nar dnda upp
till skivhallaren resp. pommes frites-skivan.

Citruspress (12) Bild[d
Lamplig for att pressa citrusfrukter, t. ex.
apelsiner, grapefrukt, citroner.
® Satt blandarskélen pa drivuttaget
(pilen pé blandarskalen mot punkten
péa motorstativet) och vrid medurs
till stoppet.
e Sitt fast drivaxeln i blandarskalen.
® Sitt citruspressen pa drivaxeln (pilen
pa citruspressen mot pilen pa blandars-
kalen) och vrid medurs.
Laskilen pa silkorgen méste sitta fast i 6pp-
ningen pa handtaget till blandarskalen.
® Satt presskullen pa citruspressen och tryck
fast den.
® FOr att pressa ut saften vrider du strém-
vredet till Iag hastighet och trycker frukten
mot presskullen.

Obs!

Hall ett 6ga pa vétskeméngden i blandarskalen.
Max péafyilliningsméngd: 500 mi.

Tom skalen i god tid.
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Rasaftcentrifug (13) Bild [
Till karnfrukter (t. ex. dpplen och péron), bar,
stenfrukter (k&rna ur dem forst) och gronsaker
(t. ex. morestter, tomater).
® Satt blandarskélen pa drivuttaget
(pilen pé& blandarskalen mot punkten
pa motorstativet) och vrid medurs
till stoppet.
® Sétt fast drivaxeln i blandarskalen.
® Sitt i rivbehallaren med silkorgen och
vrid medurs till stoppet.
® Satt pa locket och vrid medurs.
Laskilen ska sitta fast i Oppningen
péa handtaget till blandarskalen.
® Vrid strémvredet till 1&g hastighet.
® Hall frukten resp. grénsakerna i matarréret
och tryck bara latt med pamataren.
Skar dem vid behov férst i mindre bitar s& att
de far plats i matarréret.
® Mot slutet vrider du till hdg hastighet under
en kort stund och later maskinen arbeta tills
all saft pressats ut ur fruktkottet.
Obs!
Hall ett 6ga pa vétskeméngden i blandarskalen.
Maximal bearbetningsméngd: 250 g frukt och
grénsaker.

Mixern Bild [
Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan
den satts fast i motorstativet.

Starta aldrig kbksmaskinen férran locket sitter
pa. Kbksmaskinen ska vara avstangd nar
mixern placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget.

A Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser trénger énga
ut genom tratten i locket. Hall dérfor aldrig
imera &n 0,4 liter het eller skummande vétska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta
ingredienser (undantag &r isbitar).

Lat inte mixern ga utan att det finns livsmedel!
i den.

® Stallbagaren pa drivuttaget (pilen pé bagaren
ska vara riktad mot punkten pa motorstativet)
och vrid medurs till stoppet.

e Hall ingredienserna i bagaren.
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Max. mangd flytande vatska = 1,25 liter
(skummande eller het vatska max. 0,4 liter)
Max. mangd torra ingredienser = 80 gram.

® Satt locket pé bagaren och vrid fast det
medurs. Vrid tills kilen vrids in i 6ppningen/
sékerhetsspérren pa mixerhandtaget.

® Vrid strémvredet till dnskad hastighet.

e Pafylining: Stang forst av koksmaskinen
genom att vrida strdmvredet till Iage 0/off.

® Ta bort locket och fyll p& med mera
ingredienser.

eller

® Torra ingredienser: Ta bort tratten och
fyll p& genom mataréppningen
eller
® Flytande ingredienser: Fyll p& genom tratten.

Efter arbetet

® \/rid strémvredet till Iage 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | ossa redskapet resp. tillbehdret enligt
beskrivningen nedan.

® Rengdr samtliga detaljer, se avsnittet

"Rengdring och skotsel”.

Lossa blandarskal med tillbehér/redskap:
® \/rid locket moturs och ta bort det.
® | ossa verktyget:

— Ta ut verktygshallaren tilsammans med
universalkniven, vispskivan resp.
degkroken ur blandarskalen.

Lossa redskapet fran verktygshallaren.

— Fatta skivhallaren resp. pommes frites-
skivan i handtaget och Iyft upp ur
blandarskalen.

— Vand skivhallaren och tryck forsiktigt
ut skivan underifran (bild [3).

e \/rid blandarskélen moturs och ta bort den.

Lossa citruspressen:

® \/rid loss citruspressen och lossa
blandarskalen.

Lossa rasaftcentrifugen:

® Vrid locket till rAsaftcentrifugen moturs och
lyft av det.

® Ta ut rivbehallaren ur blandarskélen.

e Lyft av skalen.

Lossa mixern:

® \/rid mixern moturs och ta av den.

® Vrid locket moturs och ta bort det.

Vi rekommenderar att mixern rengérs genast

efter anvandning, se avsnittet "Rengdring och

skotsel”.
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Rengéring och skétsel

A Risk fér elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller
inte under rinnande vatten.

Obs!

Motorstativets yta kan skadas. Anvénd inga
Starka rengdringsmedel.

Obs! Plastdetalier kan missfargas nér du river/
strimlar t. ex. morétter eller rodkal men denna
missfargning gér bort om du gnuggar med lite
matolja.

Motorstativet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

e Skdl tilbehdrsladan under rinnande vatten
och lat den torka ordentligt torrt.
Rengdr den inte i diskmaskin!

Blandarskalen med tillbehéren

ﬁ Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Fatta alltid universalkniven i ringen av plast,
aldrig i knivbladen.

Lat alltid universalkniven ligga i tillbehdrsladan
néar den inte anvanas.

Samtliga delar kan reng6ras i diskmaskin.

Stall delarna pa sadant sétt i diskmaskinen att
de inte kan deformeras under diskningen.
Kldm inte fast dem. Diska i Gverkorgen pé ldre
diskmaskiner.

Rengéra mixern

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Ta aldrig i knivarna med hénderna.
Anvénd en borste for att rengéra dem.

Rengdr mixern genast efter anvandning.

D4 fastnar inget och plasten blir inte angripen
(t. ex. av eteriska oljor i kryddor som
kardemumma och anis).

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten kan rengoras i diskmaskin.

Knivinsatsen fér inte rengdras i diskmaskin utan
enbart under rinnande vatten (men lat den inte
ligga i blét).

62

Tips: Hall lite vatten och ett par droppar disk-

medel i mixerbégaren medan den sitter pa koks-

maskinen. Fast locket och I&t maskinen ga pa

lage M under nagra sekunder.

Hall sedan bort vattnet och skalj ur med rent

vatten.

Ta isdr mixern Bild

® Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid
moturs. D& lossnar knivinsatsen.

® Tautknivinsatsen och ta bort tatningsringen
fran den.

Satta ihop mixern

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Montera alltid ihop mixern helt och hallet innan
den sétts pa kéksmaskinen for att anvandas.

e Sétt fast tAtningsringen i knivinsatsen.

® St in knivinsatsen i bagaren underifran.

® Skruva fast knivinsatsen genom att vrida
vingarna medurs. Knivinsatsen sitter
ordentligt fast nér en av vingarna tacker
markeringen pa bégaren se —> bild R 6).

Citruspressen

Samtliga delar kan rengéras i diskmaskin.

Rengdr helst presskullen genast efter anvand-

ning noggrant under rinnande vatten.

Da fastnar inget.

Rasaftcentrifugen

Lossa silkorgen fran rivbehallaren.
Rengdr alla delar under rinnande vatten.

Var forsiktig ndr du rengdr lamellerna i silkorgen
s att de inte skadas.

Férvaring Bild

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Linda ihop sladden och stuva in den
i sladdfacket.

® Fdrvara redskapen/verktygen i tillbehdr-
sladan.
Stall blandarskélen péa drivuttaget.

Bild [4

m Obs

Ta alltid ut alla tilloehor ur blandarskélen resp.
mixern fére anvandning. Satt i endast det
tilbehdr/verktyg som behdvs for tillfallet.
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Rad vid fel
Var forsiktig sa att du inte
skadar dig!

Dra alltid férst ut sladden ur védgguttaget.

Viktig information om modell
MCM42..

Om produkten anvands pa felaktigt stt,
om de elektroniska sékringarna utldses eller
det blir fel pa produkten sa markeras detta
genom att lampan blinkar.

Motordel

Fel:

Koksmaskinen vill inte starta.

Majlig orsak:

Koksmaskinen har blivit Gverlastad (t. ex. blocke-
ras ett redskap av nagot livsmedel) och darfor
har den elektroniska sékringen utlosts.
Atgard:

® Vrid strémvredet till Iage 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | ossa det som fastnat.

e Starta &ter maskinen.

Majlig orsak:

Du har forsokt satta blandarskélen eller mixern
pa drivuttaget ndr maskinen redan har startat.
Atgard:

® Vrid strémvredet till Iage 0/off.

e Satt fast blandarskélen eller mixern.

SV

e Starta ater maskinen.
Tillbehor

Fel:

Koksmaskinen startar inte.

Majlig orsak:

Redskapet sitter inte fast pa rétt stt.
Atgérd:

® \/rid strémvredet till Iage 0/off.

e Satt fast resp. redskap pa sétt som beskrivs
i denna brukanvisning.

e | Viktigt
1 Vand dig till service om felet inte gar
att tgarda.

Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
E det europeiska direktivet 2002/96/EG
om elektriska och elektroniska
W hushallsprodukter (waste electricaland
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande
och &tervinning av gamla produkter
inom EU.
Hor med din kommun eller det stélle dar du
kopt produkten var du lamnar en gammal
maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.

Recept med ingredienser och arbetsgang

Red-
skap

Hastighet |Bearbet-
ningstid

Recept med ingredienser och arbetsgang

lag/hdg  |ca. Deg
a4 1-2 min

14agg
1 krm salt

80 g socker

max. 500 g vetemjol

25 farsk jast eller 1 pkt torrjast

2Va dl fingervarm mjolk (37 °C for farsk jast; ca 40 °C for torrjast,
se férpackningen)

60 g Fett (fingervarm)

Skalet fran 1% citron (citronaroma)

e Hall alla ingredienser (utom mjélken) i blandarskalen.

e \/rid stromvredet till 1&g hastighet och I&t maskinen
gé 10 sekunder.

e Tillsatt mjdlken och blanda pa hdg hastighet.

Matolja och agg bér ha samma temperatur.

Nar degen ar slét, lat den jasa pa varm plats.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Red-
skap

Hastighet

Bearbet-
ningstid

Recept med ingredienser och arbetsgang

M

Gul 16k, vitlok

Minst 1 16k, delas i klyftor — max 300 g
Minst 1 vitldksklyfta — max 300 g

e Finférdelas efter dnskemal.

hog

Kott, lever

(till kottfars, rébiff)

Minst 50 g — max 500 g

® Skar bort ben, brosk, skinn och senor. Tarna kottet.

Férser, fyliningar och pastejer:

e Blanda kottet (n6t, gris, kalv, fagel och dven fisk) tilsammans
med 6vriga ingredienser och kryddor i matberedaren till slat
konsistens.

hog

ca.
1,5-2 min

Jordgubbssorbet

250 g frysta jordgubbar

100 g (134 dI) florsocker

1% dl vispgréadde

e Hall alla ingredienser i skdlen. Starta genast matberedaren s att
inte klumpar hinner bildas. Blanda tills du far kramig glass.

lag/hog

Aggvita
2-6 aggvitor
e \/ispa pd hdg hastighet. Blanda pa I&g hastighet.

l&g/hog

Vispgradde
Minst 200 g —max 400 g
® Vispa pa hog hastighet. Blanda pa &g hastighet.

- |h6g/M

Noétter, mandel

Minst 200 g — max 400 g

® Avlagsna forst ev. skal helt och héllet, annars gér de knivbladen
slba.

Finfordelas efter dnskemal.

hog/M

Mosa frukt och gronsaker

(Bppelmos, spenat, morotspuré, tomatpuré; raa eller kokta)

® | Agg ingredienserna och kryddorna i mixern och bearbeta
till puré.

hog

Mj6lk med choklad

80-100 g choklad

ca. 4 dl het mjélk

® Finférdela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjdlken och
blanda snabbt.

hog

Honungspalagg

40 g smor (kylskapskallt)

150 g honung (kylsképskall)

® Dela smoret i sma bitar med en kniv och lagg dem i mixern.
e Tills&tt honungen och mixa pa hdg hastighet 15 sekunder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydét
internet-sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu méaérille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskaytssa tai siihen rin-
nastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammatti-
maiseen kayttoon. Kotitalouskayttddn rinnastet-
tava kayttd kasittaa esim. laitteen kaytén
likkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden
ammatillisten yritysten henkildkunnan
keittidtiloissa, seka laitteen kayton pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja
vierastiloissa.

Noudata tésséa iimoitettuja valmistusmaaria

ja -aikoja, katso kappale »Ruokaohjeita.

Katso kappale »Ruokaohjeet/ainekset/kéasittely«.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta
kéytosta aiheutuvista vahingoista.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso myds
oheinen taulukko eri mallgista, kuva [).
Mallikohtaiset erot on merkitty ohjeisiin.

Séilyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa kayttdohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Kéayta laitetta vain alkuperdisvarusteiden kanssa.

Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut.
Peruskone

1 Valitsin

A  MCM41..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Nopeusalueet 1-2, kayttdnopeudet:
1 = alhainen kaytttnopeus — hidas,
2 = suuri kdyttbnopeus — nopea.
B MCM42..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
= Tehons&atd portaattomasti
pienimmasté suurimpaan.

2 Toiminnan naytt6é (vain MCM42..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai ).
Valo vilkkuu, jos laitetta kaytetaan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai

Kuva A
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laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteita kayttohairididen varalle«.

3 Kayittoliitanta

4 Varustelaatikko (kuva [E)
Avaa laatikko painamalla laitteen pohjassa
olevaa painiketta ja veda laatikko ulos.
Jos haluat poistaa laatikon kokonaan,
kallista sitd vahan ylospéin ja veda pois
paikoiltaan.
Kun asetat laatikon takaisin paikalleen,
kallista sitd vahan yléspéin ja tydbnna
siséan vasteeseen asti.
Varmista, etté varustelaatikko on suljettu,
ennen kuin alat tydskennelld laitteella.

5 Liitdntajohdon sailytystila

Kulho varusteineen

6 Kulho
7 Kansi
7a Syéttdpainin

7b Sy6ttépainimen lisdosa
8 Kayttoakseli

Varusteet
9 Varusteenpidin
9a VYleistera
9b Vatkaintera
9c Taikinakoukku
10 Teraosien pidikelevy
10a Viipalointiterd — karkea (A)
10b Viipalointitera — hieno (B)
10c Raastintera - karkea (C)
10d Raastintera - hieno (D)
11 Ranskanperunatera (E)
(vain joissain malleissa)
12 Sitruspuserrin
13 Mehulinko (vain joissain malleissa)
Tehosekoitin
14 Sekoituskulho
15 Kansi
15a Suppilo
15b Tayttdaukko
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Turvallisuusohjeet

A Séhkéiskun vaara

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien
ohjeiden mukaiseen sahkdverkkoon.

Kéayta laitetta vain, kun laite ja litantdjohto ovat
moitteettomassa kunnossa.

Ala kayta koskaan laitetta iiman valvontaa.
Pida laite poissa pienten lasten ulottuvilta.

Ald jata lapsia koskaan yksin, jotta he eivéat
paase leikkimaan laitteella.

Henkildt (myds lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sité valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttdon
henkildlté, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kaytdn
jalkeen, ennen laitteen puhdistamista ja
kokoamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee vika.

Liitdntajohto ei saa olla liian 1&helld terévid reunoja
tai kuumia pintoja.

Laitteen saa turvallisuussyista korjata, esim.
vaihtaa viallisen litdnt&johdon, vain valtuutettu
huoltoliike.

Séhkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois
paaltd; se kdynnistyy uudelleen sdhkokatkon
jalkeen.

Vaihda varusteet vain, kun laite on pysahdy-
ksissa (valitsin asennossa 0/0off) ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sité
juoksevan veden alla.

Kayttd

Puhdista kone ja varusteet huolellisesti ennen

ensimmaista kayttda, katso kappale

»Puhdistuss.

Alkuvalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

® \/edi litntdjohtoa ulos johdon sailyty-
stilasta, kunnes se on sopivan pituinen.

® | aita pistotulppa pistorasiaan.

® Varmista, etta varustelaatikko on suljettu,
ennen kuin alat tydskennelld laitteella.

m Térkeita ohjeita

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta. Ala pysayta laitetta koskaan
kéantamalla kulhoa, tehosekoitinta tai jotain
varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa tai varuste
on kiinnitetty paikalleen valmiiksi koottuna.
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Kulho varusteineen/varusteet

Varo pyérivié varusteita —
A loukkaantumisvaara!
Alé tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
Kun liséét aineksia, kdytad aina syottdpaininta
(7a). Kone kdy vield jonkin aikaa pysdyttamisen

Jjélkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun
moottori on pyséhtynyt.

Huom.!

Kun kéytét kulhoa, laite kdynnistyy vain, kun
kulho on paikallaan ja kansi on Kiinnitetty
kunnolla paikalleen.

Yleistera (9a)
hienontaa, silppuaa ja sekoittaa.

Varo terdvéé terdd —
loukkaantumisvaara!
Tartu yleisterdén vain muovikahvan reunasta.

Kun et kéyta yleisterdd, sdilytd sitéd aina
varustelaatikossa.

Vatkaintera (9b)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja valmistaa
majoneesin

Taikinakoukku (9¢c)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut).
Kuva
® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.
® Paina kayttdakseli varusteenpitimeen,
niin etta se napsahtaa kiinni.
o Kiinnitd varuste:
— Aseta varusteenpidin paikalleen
kulhoon.
— Aseta yleistera, vatkaintera tai
taikinakoukku paikalleen
varusteenpitimeen ja paasta irti.

A Huom.!

Lis&ad ainekset vasta sitten, kun varuste
on Kiinnitettynd.
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® Taytd ainekset.
® Aseta kansi paikalleen sy6ttdpainimen
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa oleva

piste vastatusten) ja kdanna myotapaivaan.

Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdé ainekset
tayttdaukon kautta.

® | isdd nesteet sydttdpainimen 18pi. Voit
kayttaa syoéttépainimen lisdosaa mitta-
astiana.

Hienonnusterét (10a-10d)

Varo terédvdaé terédé -
loukkaantumisvaara!
Muista késitelld terdosia erittdin varovasti!
Huomioi terdosan muoto ja asento, kun
kiinnitét sen pidikelevyyn. Tartu pidikelevyyn tai
ranskanperunaterdéan vain sité varten olevista
otekohdista.

Viipalointitera — karkea (A)

Valitse alhainen nopeus, kun viipaloit: kurkkuija,
porkkanoita.

Viipalointitera - hieno (B)

Valitse suuri nopeus, kun viipaloit: kurkkuja,
porkkanoita.

Raastintera - karkea (C)

Valitse suuri nopeus, kun raastat: omenoita,
porkkanoita, juustoa, valkokaalia.
Raastintera - hieno (D)

Valitse suuri nopeus, kun raastat: porkkanoita,
juustoa.

Ranskanperunatera (E)

viipaloi ranskanperunat ja hedelmasalaatin
ainekset.

Huom.!

Ranskanperunateré ei sovellu kovan juuston,
péahkindiden, piparjuuren tms. kasittelyyn.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kuva []

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kaanna
myo6tépaivadn vasteeseen asti.

e Kiinnita kayttdakseli kulhoon.

Kayttétarkoituksen mukaan:

e Kiinnitd sopiva terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(kuva [1-5a)!

® Aseta pidikelevy paikalleen kayttdakselin.

tai:

® Aseta ranskanperunatera paikalleen
kayttdakselin.

Aseta kansi ja sy6ttopainin paikalleen
(kannen nuoali ja kulhon nuoli vastatusten)
ja k&&nna myotépaivaan.

Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

Varo terdvdaé terdd —
A loukkaantumisvaara!
Al4 tartu téyttéaukkoon. Kun lisdat aineksia,
kayta aina sydttépaininta.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat
ainekset.

® Tyonna viipaloitavia tai raastettavia aineksia
siséan vain kevyesti sy6ttdpainimella
painaen.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdad ainekset
tayttdaukon kautta.

® Kun viipaloitavat ainekset ovat pitkia ja
kapeita, liséda ne kulhoon sybttdpainimen
[&pi.

Huom.!

Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin tdynnd,

etta vijpaloitavat tai raastettavat ainekset

ulottuvat terdnpitimeen tai ranskanperunate-

réén.
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Sitruspuristin (12) Kuvad

puristaa sitrushedelmat, esim. appelsiinit, greipit,

sitruunat .

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

o Kiinnita kayttdakseli kulhoon.

® Asetasitruspuserrin paikalleen kayttdakseliin
(sitruspusertimen ja kulhon nuoli
vastatusten) ja kdanna myotapaivaan.
Siivildkorin nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® Aseta puristin paikalleen ja paina kiinni.

® Valitse alhainen nopeus hedelmien
puristamiseen ja paina hedelmaa
puserrinosaa vasten.

Huom.!

Tarkkaile kulhon tayttékorkeutta.
Max. tdyttémddra: 500 mi.
Tyhjenné kulho ajoissa.

Mehulinko (13) Kuva [€

valmistaa tuoremehun siemenhedelmista

(esim. omenat, padrynat), marjoista, kivellisista

hedelmista (poista kivet ennen linkoamista)

ja vihanneksista (esim. porkkanat, tomaatit).

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
myo6tapaivadn vasteeseen asti.

o Kiinnita kayttdakseli kulhoon.

o Kiinnitd raastinastia ja siivildosa vasteeseen
asti mydtapaivaan kaantamalla.

® | aita mehulingon kansi paikalleen ja k&d&nna
myo6tapaivaan. Kannen nokan tulee kiinnit-
tyd kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

o \Valitse alhainen nopeus.

® |aita hedelmat tai vihannekset
tayttdsuppiloon ja tydnna ainekset siséan
sy6ttépainimella kevyesti painaen.
Paloittele ensin ainekset tarvittaessa.

o \Valitse loppuvaiheessa hetkeksi suuri
nopeus ja anna laitteen kdyda niin kauan,
ettd hedelméaliha on kokonaan puristunut
mehuksi.

Huom.!
Tarkkaile kulhon téyttékorkeutta. Maksimi
késittelymdéra: 250 g marjat tai vihannekset.
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Tehosekoitin Kuva [

Varo terdvaa terdd/pydrivdd

A kédyttéakselia — loukkaantumis-
vaara!

Al4 tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-

timeen!

Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on lukittunut

kunnolla paikalleen. Irrota/kiinnité tehosekoitin

vain kun koneen moottori on pyséhtynyt!

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryéd sekoitettaessa kuumia aineksia.

Téytéd tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetté enintéén 0,4 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald késittele pakasteita (paitsi jddpaloja).

Ald kdyta tehosekoitinta tyhjand.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kédanna myotapaivadn vasteeseen asti.

® Tayta ainekset.
Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
(maksimiméaara kuohuvia tai kuumia
nesteita 0,4 litraa).
Suositeltava kasittelymaéra kiinteita
aineksia = 80 grammaa.

® Aseta kansi paikoilleen ja kdanna
myo6tapaivaan. Kannen nokan pitaa
painautua tehosekoittimen kahvassa
olevaan rakoon vasteeseen astil

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® |rrota kansi ja lisdé ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon 1api.
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Kayton jalkeen

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota varuste tai lisdvaruste jaliempana
annettujen ohjeiden mukaisesti.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta

»Puhdistus«.

Kulhon ja lisdvarusteen/varusteen
irrottaminen:

® |rrota kansi vastapéivaan kaantaen.
® Poista varuste:

— Poista varusteenpidin kulhosta yhdesséa
yleisteran, vatkainteran tai taikinakoukun
kanssa. Irrota varuste pitimesta.

— Tartu pidikelevyyn tai
ranskanperunateraan otekohdista
ja nosta pois kulhosta.

— Kaanna pidikelevy toisinpdin ja irrota
terdosa varovasti alhaalta pain painaen
(kuva @)

® Poista kulho kdantamalla vastapaivaan.

Sitruspusertimen irrottaminen:

® Kierra sitruspuserrin irti ja poista kulho.

Mehulingon irrottaminen:

® Kaanna mehulingon kantta vastapaivaan
ja poista.

® Poista raastinastia kulhosta.

® Poista kulho.

Tehosekoittimen irrottaminen:

® |rrota tehosekoitin vastapaivaan kaantaen.

® Irrota kansi vastapaivaan kaantéen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytén jalkeen,

katso »Puhdistus«.

Puhdistus

A Sahkéiskun vaara!

A4 upota peruskonetta veteen tai pese sité
Juoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinta voi vaurioitua. Ald kdytd hankaavia

puhdistusmenetelmia.

Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms. jaa

muoviosiin punaista varid, jonka voit poistaa

muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.
Kayta tarvittaessa k&sinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

o Kuivaa kone lopuksi.
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® Pese varustelaatikko juoksevan veden
alla ja anna kuivua.
Ald pese astianpesukoneessal

Kulhon ja varusteiden puhdistus

é Varo terdvédd terdd -
loukkaantumisvaara!
Tartu yleisterdén vain muovikahvan reunasta.

Kun et kdyt4 yleisterdd, sdilytd sitéd aina
varustelaatikossa.

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terdvdaé terdd —
loukkaantumisvaara!
Al4 koske tehosekoittimen teréén paljain kasin.
Kéyta puhdistamiseen harjaa.

Pese tehosekoitin heti kayton jélkeen.
Silloin jalielle ja&neet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim. yrteissa
olevien eteeristen dliyjen takia).
Tehosekoittimen kulho (iman terdosaa), kansi
ja suppilo ovat konepesun kestévié.
Alé pese tehosekoittimen terda
astianpesukoneessa, vaan puhdista se juokse-
van veden alla (8la jaté likoamaan veteen).
Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
K&ynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
nopeudelle M. Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.
Tehosekoittimen
purkaminen osiin
® Kaanna terdosaa vasta paivaan.
Terdosa irtoaa lukituksesta.
® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.
Tehosekoittimen kokoaminen

A Loukkaantumisvaara

Ald kokoa tehosekoitinta sen ollessa
Kiinnitettynd peruskoneeseen.

Kuva

e Kiinnita tiivistysrengas terdosaan.
® Aseta terdosa terat edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.
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o Kiinnitd terdosa myodtapadivaan kaantaen.
Kierra vahintaan niin paljon, etta toinen
siivekkeista peittdd tehosekoittimen
kulhossa olevan merkin (oikea asento
— kuva Hl 6).

Sitruspusertimen puhdistus

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Pese puristin heti kaytdn jalkeen joka puolelta

juoksevan veden alla. Nain siihen jaanyt hedel-

maliha ei kuivu kiinni.

Mehulingon puhdistus Kuva [4

Kun puhdistat mehulingon, irrota siivildosa

raastinastiasta.

Huuhdo osat juoksevan veden alla.

Puhdista varovasti siivildosan lamellit,
ne menevat helposti rikki.

Sailytys
® |Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Kuva

Kelaa litantajohto sita varten olevaan tilaan.

°
® Aseta varusteet varustelaatikkoon.
® Aseta kulho paikalleen.

E Huomautus

Poista ennen kayttda kaikki varusteosat
kulhosta tai tehosekoittimesta.
Kiinnita paikoilleen vain tarvittavat osat.

Toimenpiteita kayttohairididen
varalle
Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen héirién
poistamista.

Tarkeé ohje koskien mallia
MCM42..

Jos kaytét laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan n&yton valo alkaa vilkkua.

Peruslaite

Hairi6:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste
on juuttunut kiinni elintarvikkeeseen)

ja elektroninen turvakytkin on lauennut.
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Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

o Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.

o Kaynnisté laite uudelleen.

Mahdollinen syy:

Yritit asettaa kulhon tai tehosekoittimen

paikalleen laitteeseen sen ollessa kytkettyna

sahkdverkkoon.

Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta kulho tai tehosekoitin paikalleen.

o Kaynnisté laite uudelleen.

Varusteet

Hairio:

Laite ei kaynnisty.

Mahdollinen syy:

Lisavaruste ei ole oikein paikoillaan.

Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta lisdvaruste paikalleen siihen kuuluvien
ohjeiden mukaisesti.

° Téarkea ohje

1 | Jos hairi6 ei poistu annettujen
ohjeiden avulla, kdanny valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.

Kierratysohjeita

Tassé laitteessa on séhko- ja
E elektroniikkalaiteromusta annetun

EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen
merkinta (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta
poistettujen laitteiden palautusoikeu-
desta ja hyddyntamisesté ja se
koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjéalta seka kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkilGilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen. Takuutapauksessa
on naytettava ostokuitti

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

Varuste |[Nopeus |Kayttd6- |Ruokaohjeet/ainekset/kéasittely
aika
alhainen/  |noin Hiivataikina
= korkea 1-2min  |max. 500 g jauhoja
25 g hiivaa tai vastaava maaré kuivahiivaa
225 ml haaleaa maitoa
1 muna
ripaus suolaa
80 g sokeria
60 g rasvaa (haaleaa)
2 sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)
® | aita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
® \Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.
® |isd4 maito ja sekoita suurella nopeudella.
Ainesten tulee olla huoneenldmpabisia.
Kun taikina nayttaa siledltd, anna sen nousta lampiméassa paikassa.
M Sipulit, valkosipuli

Maéra: 1 sipuli, neligén osaan paloiteltuna, -300 g
1 valkosipuli — 300 g
® Rouhi sopivan hienoksi

korkea

Liha, maksa

(jauhelihaan, tartarpihviin jne.)

Maara: 50 g-500 g

o Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.

Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:

® |Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myds kala jne.)
kulhoon yhdessa muiden aineiden ja mausteiden kanssa ja
alusta taikinaksi

korkea

noin
1,5-2 min

Mansikkasorbetti

250 g pakastemansikoita

100 g tomusokeria

180 ml kermaa

o Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnisté kone heti, koska muutoin
ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan, kunnes syntyy
kermaista jaatelda.

alhainen/
korkea

Valkuaisvaahto

Maéra: 2-6 munanvalkuaista

o \atkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus,
kun sekoitat nostelemalla.

alhainen/
korkea

Kermavaahto

Maara: 200 g-400 g

o \atkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus,
kun sekoitat nostelemalla.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Varuste

Nopeus

Kaytto-
aika

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

korkea/M

Pahkinat, mantelit

Maéra: 200 g-400 g

® Poista kuoret, muuten tera tylsyy.
Rouhi sopivan hienoksi

korkea/M

Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen

(omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina

tai keitettynd)

® | aita ainekset ja mausteet yhdessé tehosekoittimeen ja soseuta.

alhainen/
korkea

Majoneesi

1 muna

1 tl sinappia

150-200 ml dliya

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten tulee olla huoneenlampaisia.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljyd) muutama sekunti
nopeudella 1.

® Kytke tehosekoitin nopeudelle 2, kaada 6ljya hitaasti kulhoon
suppilon 1&pi ja sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

korkea

Suklaamaito

80 g-100 g suklaata

noin 400 ml kuumaa maitoa

® Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.

korkea

Hunajalevite

40 g voita (jA8kaapista)

150 g hunajaa (jGékaapista)

® Paloittele voi veitsella pieniin paloihin ja laita palat tehose-
koittimeen.

® | isdd hunaja ja sekoita suurella nopeudella 15 sekuntia.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
domeéstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cién de alimentos en cantidades usuales domés-
ticas, quedando excluido su uso industrial.

Por aplicaciones semejantes a las de hogares
particulares se entienden aquéllas en cocinas de
personal en oficinas, comercios, explotaciones
agricolas, etc., asi como cocinas para uso por
huéspedes o clientes de pensiones, hostales,
casas de huéspedes etc.

Asimismo no se deberan sobrepasar las canti-
dades a elaborar ni los tiempos de funciona-
miento habituales para uso doméstico.

Véase el apartado «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».

En caso de incumplimiento de las instrucciones
relativas al uso correcto del aparato, el fabricante
excluye cualquier responsabilidad por los dafios
que €llo pudiera ocasionar.

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato (véase al
respecto la vista general de modelos, Figura [).
caracterizandose las diferencias en cada caso.
Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de ceder o entregar el aparato
a otra persona, acompanelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

Usar el aparato sélo en combinacion con

los accesorios originales del fabricante.

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz Figura Y
1 Mando giratorio
A MCM41..:

0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicion 1-2 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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2 = velocidad de trabajo rapida.
B MCM42..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo ndmero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
= Velocidad de trabajo ajustable de
modo continuo de lenta a rapida.

2 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato (s6lo MCM42..)
Se ilumina durante el funcionamiento del
aparato (mando giratorio en la posicion M
0 /).
Parpadea en caso de un error en el manejo
del aparato, al dispararse el fusible
electrénico o en caso de registrarse una
averia en el aparato; véase al respecto
el capitulo «Localizacion de averias».
Accionamiento

4 Cajon para guardar
los accesorios (Figura [)
Para abrir el compartimento, pulsar
el mando en la parte inferior del aparato
y extraer el cajon tirando del mismo hacia
el usuario. Para retirar el cajon completa-
mente, inclinarlo ligeramente hacia arriba
y extraerlo de su alojamiento.
Para colocar el cajon en su sitio, inclinarlo
ligeramente hacia arriba e intoducirlo hasta
el tope en el alojamiento.
Mantener cerrado el cajon para los acceso-
rios durante el trabajo con el aparato.
Compartimento recogecables

Recipiente de mezcla con accesorios
6 Recipiente
7 Tapa

7a Empujador

7b Accesorio interior del empujador
8 Eje de accionamiento

Accesorios

9 Porta-accesorios

9a Cuchilla universal

9b Disco para batir

9c Garfio amasador

10 Disco porta-accesorios para accesorios
cortadores y ralladores

10a Accesorio para cortar — grueso (A)

10b Accesorio para cortar - fino (B)

10c Accesorio para rallado — grueso (C)

10d Accesorio para rallado - fino (D)

11 Disco para cortar patatas fritas (E)
(s6lo en algunos modelos)
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12 Exprimidor de citricos
13 Licuadora (solo en algunos modelos)
Batidora
14 Jarra batidora
15 Tapa
15a Embudo
15b Abertura para incorporar ingredientes

Consejos y advertencias
de seguridad

A Peligro de descargas eléctricas

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato siempre bajo vigilancia
durante su funcionamiento.

Mantener el aparato fuera del alcance

de los ninos.

Vigilar a los nifios con objeto de evitar que
jueguen con el aparato.

No permitir que las personas cuyas facultades
sensoriales 0 mentales estén mermadas

0 que carezcan de suficientes conocimientos

y experiencia, manejen y manipulen el aparato,
excepto en caso de hacerlo bajo la vigilancia
de una persona con experiencia o hacer recibido
instruccion practica por la persona responsable
de su seguridad.

Desconectar el aparato de la red eléctrica tras
cada uso, asi como antes de limpiarlo o armarlo.
Prestar atencion a que el cable de conexion

del aparato no entre en ningln momento

en contacto con objetos o superficies
cortantes ni piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones

de peligro, las reparaciones e intervenciones
que debieran efectuarse en el aparato,

por ejemplo la sustitucion del cable de conexion
del mismo, sélo podran ser ejecutadas

por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

En caso de interrupcion del suministro

de corriente, el aparato permanece conec-
tado y continlia su marcha tras restablecerse

la alimentacion de corriente.

Cambiar los accesorios sélo con el motor
parado (mando giratorio en la posicion «0/off»
= Parada) y el aparato desconectado de la red
eléctrica (cable de conexion fuera de la toma
de corriente).

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
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iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

Manejo del aparato

Véase a este respecto también el capitulo

«Cuidados y Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa'y limpia.

® FExtraer el cable de conexion en la longitud
deseada del recogecables.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Mantener cerrado el cajon para los acceso-
rios durante el trabajo con el aparato.

m Advertencias importantes

— Conectar o desconectar el aparato exclusiva-
mente a través del mando giratorio.
No desconectar nunca el aparato girando
el recipiente, la batidora 0 un accesorio.
— Conectar el aparato sélo con las cuchillas
0 accesorios completamente montados.

Recipiente de mezcla con accesorios

é iPeligro de lesiones a causa

de los accesorios giratorios!
iNo introducir nunca las manos en el reci-piente
mientras esté en funcionamiento el aparato!
Usar siempre el empujador (7a) para empujar
los ingrediientes. Tras desconectar el aparato, el
accionamiento del mismo continda girando
durante unos instantes. Por eso se deberdn
cambiar los accesorios solo con el aparato
completa-mente parado.

A jAtencion!

Para procesar alimentos en €l recipiente

de mezcla, el aparato solo se podra conectar
si el recipiente esta montado y la tapa de éste
colocada y enroscada.

Cuchilla universal (9a)
para picar y batir.

é iPeligro de lesiones a causa

de las cuchillas cortantes!
Sujetar la cuchilla universal sdlo en el borde
de plastico.
Guardar siempre la cuchilla universal en
el cajon para los accesorios una vez haya
concluido su uso o en caso de no usarla.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Disco para batir (9b)

para preparar nata, claras de huevo a punto
de nieve y mayonesa.

Garfio amasador (9¢)

para amasar masas pesadas y mezclar ingre-
dientes que no deben picarse (por ejemplos
uvas pasas, laminas de chocolate).
Flgura C]
Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj) hasta el tope.
® Encajar el gje de accionamiento hasta
el tope en el soporte portaccesorios.
® Montar los accesorios:
— Colocar el porta-accesorios en el reci-
piente de mezcla.
— Montar la cuchilla universal, el disco
para batir o el garfio amasador en
el soporte porta-accesorios y soltarlo.

A jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después
de colocar los accesorios.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.

® Montar la tapa con empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la marca
en forma de punto del recipiente de mezcla)
y girarla hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar hasta
el tope en la ranura del asa del recipiente
de mezcla.

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente
ingredientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Incorporar los liquidos a través del empuja-
dor. El accesorio interior del empujador
se puede usar como vaso medidor.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Accesorios cortadores/picadores (10a-10d)

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

jPrestar particular atencion al manipular los
accesorios! jTénganse en cuenta la forma

y la posicidn de los accesorios cortadores

o ralladores al montarios en el disco

de soporte! Sujetar el disco porta-accesorios
o la cuchilla para patatas fritas solo en las
cavidades previstas a tal efecto.

Accesorio para cortar — grueso (A)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo lenta para cortar: pepinos, zanahorias.

Accesorio para cortar - fino (B)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para cortar: pepinos, zana-

horias.

Accesorio para rallado - grueso (C)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo répida para rallar: manzanas, zana-

horias, queso, repollo.

Accesorio para rallado - fino (D)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para rallar: zanahorias, queso.

Disco para cortar patatas fritas (E)

disco para cortar patatas fritas y frutas para

ensalada de frutas.

jAtencion!

La cuchilla para patatas fritas no es adecuado

para elaborar queso duro, nueces, rabanos

picantes, etc.

Flgura D
Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj) hasta el tope.

® Montar el gje de accionamiento en el
recipiente.

Segun la aplicacion concreta que desee hacer:

® Montar el accesorio correspondiente en el
disco porta-accesorios. jPrestar atencién
ala formay la posicién del accesorio
(Fig. [81-5a)!

® Montar el disco portaacesorios en el eje
de accionamiento.
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o:

® Colocar la cuchilla para patatas fritas sobre
eje de accionamiento.
Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha
del recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar hasta
el tope en la ranura del asa del recipiente
de mezcla.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No introducir las manos en la abertura

para incorporar ingredientes.

Usar siempre el empujador para empujar los
ingredientes.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.
® Incorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.
® Agregar los alimentos empujandolos solo
levernente con el empujador.
® [Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.
® |ncorporar los ingredientes largos
y delgados a través del empujador.
jAtencion!
Vaciar el recipiente de mezcla antes de que
los ingrediientes cortados o rallados entren

en contacto con el disco porta-accesorios
0 la cuchilla para patatas fritas.

Exprimidor de citricos (12) Figurald
para exprimir citricos, por ejemplo naranjas,
pomelos, limones.

® Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj) hasta el tope.

® Montar el eje de accionamiento
en el recipiente.

o Montar el exprimidor de citricos en el gje
de accionamiento (la flecha en el exprimidor
de citricos tiene que coincidir con la flecha
del recipiente de mezcla) y girarlo hacia
la derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj). El saliente del cesto tamizador
tiene que encajar a tope en laranura del asa
del recipiente de mezcla.

® Montary encajar el cono exprimidor.
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® Para exprimir las frutas, colocar el mando
giratorio en una velocidad de trabajo lenta
y presionar la fruta contra el cono exprimidor.
jAtencion!
Prestar atencion al nivel de llenado del recipiente
de mezcla. Capacidad maxima: 500 mi.
Vaciar la jarra a tiempo.

Licuadora (13) Figurald

Para licuar frutas con pepitas (por ejemplo

manzanas, peras), bayas, frutas deshuesadas,

hortalizas y verduras (por ejemplo zanahorias,

tomates).

® Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj) hasta el tope.

® Montar el eje de accionamiento en el
recipiente.

® Enroscar fijamente la cazoleta ralladora con
el cesto tamizador girandola a tope hacia
la derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj).

® Montar la tapa de la licuadora y girarla hacia
la derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj). El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del asa
del recipiente de mezcla.

® Ajustar con el mando giratorio una velocidad
de trabajo lenta.

® Introducir la fruta o verdura en la boca
de carga y empuijar los ingredientes
levermente con el empujador.
En caso necesario, picar previamente los
ingredientes.

® Tras concluir la operacion, colocar el mando
giratorio brevemente en una velocidad
de trabajo rapida y hacer funcionar el apa-
rato hasta exprimir completamente la pulpa.

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado del recipiente

de mezcla. Maxima cantidad de elaboracion:
250 g fruta o verdura.

Batidora Figura [l

jPeligro de lesiones a causa de las

/ i \ cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora

montada!

la batidora solo trabaja con la tapa enroscada.

Desmontar o montar la batidora sélo estando

el accionamiento parado.
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A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como méaximo 0,4 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios.

iNo tratar de elaborar productos o ingredientes

congelados (excepto cubitos de hielo)!

No hacer funcionar la batidora en vacio.

® Montar la jarra batidora (la flecha de la jarra
debe coincidir con la marca en forma
de punto en el aparato).
Girarla hacia la derecha, hasta el tope.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible = 1,25
litros (en caso de liquidos calientes o con
propension a formar espuma, la cantidad
méxima admisible es de 0,4 litros).
Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 80 gramos.

® Montar la tapa sobre el aparato y apretarla,
girandola hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar atope
en la ranura del asa de la jarra batidora.

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Para incorporar adicionalmente ingredien-
tes, colocar el mando giratorio en la posicion
«0/off».

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

® retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes solidos a través de la abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar los accesorios segun la siguiente
descripcion.

® |impiar todas las piezas y elementos.
Véase al respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza».

Retirar el recipiente de mezcla con los

accesorios:

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
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(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.
® Retirar los accesorios:

— Retirar el portacccesorios
conjuntamente con la cuchilla universal,
la cuchilla para batir o el garfio amasador
del recipiente de mezcla.

Retirar los accesorios del porta-
accesorios.

— Sujetar el disco porta-accesorios
0 la cuchilla para patatas fritas en las
cavidades correspondientes; retirarlo
del recipiente de mezcla alzandolo
a tal efecto.

— Dar la vuelta al disco portaccesorios
y expulsar cuidadosamente el accesorio
de la parte inferior (Figura [3).

® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario

al de las agujas de reloj) y retirarlo.

Desmontar el exprimidor de citricos:

® Soltar el exprimidor y retirar el recipiente
de mezcla.

Retirar la licuadora:

® Girar latapa de la licuadora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
del reloj); retirarla.

® Retirar la cazoleta ralladora del recipiente
de mezcla.

® Retirar el recipiente de mezcla.

Retirar la jarra batidora:

® Girar la jarra batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

Consejo préactico: Se recomienda limpiar

la batidora inmediatamente después de usarla.

Véase a este respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza».

Cuidados y limpieza

A jPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
iNo colocar nunca la base motriz bajo el
chorro de agua del grifo!

jAtencion!
iLas superficies del aparato pueden resultar

dariadas! No usar agentes frotadores para
su limpieza.
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Consejo practico: Al rallar zanahorias, lombar-
das o productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con
un pano.
Limpiar la base motriz
® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Limpiar la base motriz con un pafio humedo.
En caso necesario se puede agregar un poco
de agente lavavajillas (para lavado a mano).
® Secar la base motriz.
® Enjuagar el cajon de los accesorios bajo
el grifo del agua; dejarlo secar.
iNo lavarlo en el lavavajillas!

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

é iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Sujetar la cuchilla universal solo en el borde
de plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en el cajon
para los accesorios una vez haya concluido su uso
0 en caso de no usarla.

Todas las piezas se pueden lavar en el lavavajillas.
Al colocar las piezas de plastico en el lavavaijillas,
prestar atencidn a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos. Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto a la accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.

La jarra (sin cuchilla), la tapa y el embudo son
apropiados para el lavado en el lavavajillas.

iNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!

Limpiarla siempre bajo el chorro de agua del
grifo. jNo sumergirla nunca en el agua!
Consejo practico: Poner un poco de agua
con lavavajillas en la batidora montada.
Colocar el mundo giratorio durante algunos
segundos en la posicion M.

Evacuar el agua y enjuagar la jarra con agua
limpia.
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Desarmar la batidora Figura
® Sujetar la cuchilla por las aletas y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).
La cuchilla se ha soltado de su emplaza-
miento.
® Retirar la cuchilla y también la junta.
Armar la batidora

A iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando
el vaso montado en el aparato!

® Montar la junta en la cuchilla

® Introducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.

® Sujetar la cuchilla por los salientes y enros-
carla firmemente girandola a la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
Enroscar la cuchilla como minimo hasta
que un saliente cubra la marca del vaso
(para el posicionamiento correcto
—> Figura M 6).

Limpiar el exprimidor de citricos

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-

vajillas. Se aconseja enjuagar el cono exprimidor

inmediatamente después de concluir su uso,

colocandolo debajo del grifo de agua.

De este modo se evita que se sequen los restos

de las frutas.

Limpiar la licuadora Figura [4
Para limpiar la licuadora, separar el cesto
tamizador de la cazoleta ralladora.

Lavar las piezas bajo el chorro de agua del grifo.
Limpiar cuidadosamente las laminas del cesto
tamizador a fin de no dafarlas.

Guardar la maquina Figura

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Guardar el cable de conexién en el comparti-
mento del cable.

® (uardar los accesorios en el cajon.

o Colocar el recipiente de mezcla
en su emplazamiento.

m Advertencia

Antes de usar el aparato, retirar todos los

accesorios que se pudieran encontrar en el
interior del recipiente de mezcla o en la jarra
batidora. Montar sélo los accesorios que se

vayan a usar.
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Localizacion de averias

A jPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante para los
modelos MCM42..

En caso de manejo erroneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o registrarse
una averia en el aparato, el piloto de
funcionamiento del aparato parpadea.

Base motriz

Averia:

El aparato no funciona.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga (por ejem-

plo al quedar blogueado un accesorio durante el

procesamiento de un alimento) y se ha activado

el fusible electrénico.

Forma de subsanarla:

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® FEliminar la causa de la sobrecarga.

® \olver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:

Se ha tratado de colocar el recipiente de mezcla

0 la jarra batidora sobre el aparato conectado.

Forma de subsanarla:

® (Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® Colocar €l recipiente de mezcla o la jarra
batidora sobre el aparato.

® \olver a poner en marcha el aparato.

Accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha.

Posible causa:

El accesorio no esta correctamente colocado.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicién
0/off.

® Colocar el accesorio de conformidad con

las indicaciones de estas instrucciones
de uso.
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Advertencia importante

En caso de no poder subsanar

la averfa con estos consejos, avisar
al Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

i @

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
ﬁ marcas prescritas por la directiva
europea CE/2002/96 relativa a la
B retirada v el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye el
marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados
con validez para toda la Union
Europea.
Solicite una informacién detallada y actual
a este respecto a su distribuidor
0 Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH, se compromete areparar o reponer de
forma gratuita durante el periodo de 24 meses,
a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funciona-
miento obedezca a causas de fabricacion, asi
como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Iguaimente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputables
al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta)

o falta de seguimiento en las instrucciones

de funcionamiento y mantenimiento que

para cada aparato se incluyen en el folleto

de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH,

la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA o que
el usuario acompanara con el aparato cuando
ante la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomeésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.
MODELO: FD:

E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Acce- |Velocidad |Duracion|Recetas/Ingredientes/Elaboracion

sorio |de trabajo

aprox.
1-2 min.

£ baja/alta

1 huevo
1 pizca de sal

temperatura.

Masa de levadura

Cantidad maxima: 500 gramos de harina

25 gramos de levadura 6 1 paquetito de levadura seca
225 ml de leche tibia

80 gramos de azUcar

60 gramos de mantequilla (tibia)

La cascara de 1/2 limon (o aroma de cascara de limon)

® Poner todos los ingredientes (excepto la leche) en el recipiente.

® Ajustar con el mando giratorio durante 10 segundos una
velocidad de trabajo lenta.

® Agregar la leche y mezclar con una velocidad de trabajo rapida.

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

Tan pronto como la masa presente un aspecto liso, dejar reposar
('levar') la masa en un lugar templado.

Cebollas, ajo

Cantidad: A partir de una cebolla, partida en trozos, hasta 300 gramos
A partir de un diente, hasta 300 gramos
® FElaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado deseado.

Carne, higado

c% alta

(para preparar carne picada, tartar, etc.)

Cantidad: 50 hasta 500 gramos

® Retirar los huesos, cartilagos, tendones y piel.
Cortar la carne en dados.

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

® Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave, pescado, etc. )
conjuntamente con los restantes ingredientes y las especias,
en el bol. Elaborar todo hasta formar una masa.

aprox.
1,5 min.
hasta
2 min.

@ alta

Helado (sorbete) de fresa

250 gramos de fresas congeladas

100 gramos de azlcar glas

180 ml de nata (1 vaso aprox.)

® Poner todos los ingredientes en el bol. Conectar la maquina
inmediatamente, a fin de evitar que se formen grumos.
Batir hasta obtener un helado cremoso.
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Acce-
sorio

Velocidad
de trabajo

Duracién

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

@

baja/alta

Claras de huevo a punto de nieve
Cantidad: 2 hasta 6 claras de huevo
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.
Para mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.

@

baja/alta

Nata montada
Cantidad: 200 hasta 400 gramos
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.
Para mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.

alta/M

Nueces, almendras

Cantidad: 200 hasta 400 gramos

® Eliminar completamente las cascaras, de lo contrario, la cuchilla
puede perder su afilado.

Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado deseado.

alta/M

Triturar frutas o verduras

(Preparar purés de manzana, de espinacas o de tomates,

con productos crudos o cocidos)

® Poner los ingredientes y las especias en la batidora;
triturarlos hasta alcanzar el grado deseado.

6.9 &P o

baja/alta

Mayonesa

1 huevo

1 cucharilla de mostaza

150-200 ml de aceite

1 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura.

® Mezclar todos los ingredientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la posicion 1.

® Colocar el mando en la posicion 2.
Incorporar el aceite lentamente a través del embudo.
Proseguir batiendo la mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracion. jNo guardarla!

alta

Batido de leche

80 hasta 100 gramos de chocolate

aprox. 400 ml de leche caliente

® Triturar el chocolate, agregar la lecha caliente y mezclar
brevemente.

alta

Crema de miel para untar en el pan

40 gramos de mantequilla (del frigorifico)

150 gramos de miel (del frigorifico)

o Cortar la mantequilla en trozos pequefios con un cuchillo
y ponerlos en la jarra batidora.

® Agregar la miel y batir durante 15 segundos con una velocidad
de trabajo rapida.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pégina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0Ss nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais numa
familia ou em aplicagdes similares e n&o para
uso industrial. Utilizagbes semelhantes a um lar
abrangem, p. ex., a utilizagdo em cozinhas para
colaboradores de lojas, escritdrios, empresas
agricolas e de outros ramos de actividade,

bem como a utilizagao por clientes de pensdes,
peguenos hotéis e de outras empresas

do género.

Utilizar o aparelho somente para as quantidades
e tempo de utilizagao adequados ao uso
doméstico. Ver capitulo «Receitas/Ingre-
dientes/Confecgao».

A ndo observancia das indicagdes sobre

a utilizacéo correcta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos

dai resultantes.

Estas instrucdes de servico descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos,

Fig. [M). As diferencas estao assinaladas.
Favor, guardar as Instrugcdes de Servico.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instru¢des de servico devem acompanha-lo.
Utilizar o aparelho somente com 0s acessorios
originais.

O aparelho ndo carece de manutengéo.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustracoes.

Aparelho base

1 Selector rotativo
A MCM41..:
0/off = Stop
M = Comutagdo momenténea com veloci-
dade maxima, n&o largar o selector, se se
pretender um funcionamento continuo do
misturador.
Fases 1-2, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagao baixa - lento,
2 = Rotagao elevada — rapido.
B MCM42..:
0/off = Stop

Fig. X
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M = Comutacdo momentanea com veloci-
dade maxima, n&o largar o selector, se se
pretender um funcionamento continuo do
misturador.
~~ = Velocidade de trabalho regulavel
sem escalonamento, de rotagdo baixa
até elevada.

2 Indicagao de funcionamento
(apenas MCM42..)
Esta iluminada durante o funcionamento
(Selectorem M ou ).
Esta a piscar em caso de erros na utilizagao
do aparelho, na activagéo do dispositivo
electrénico de seguranca ou de defeito
no aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso
de anomalias».

3 Accionamento

4 Gaveta para acessorios (Fig. )
Para abrir o compartimento, pressionar
0 botdo na parte de baixo do aparelho
e puxar a gaveta para fora.
Para retirar completamente, inclinar ligeira-
mente o compartimento para cima e puxar
para fora.
Para aplicar, inclinar ligeiramente o comparti-
mento para cima e, depois, introduzir até
ao batente.
Ao trabalhar com o aparelho, manter
a gaveta de acessorios fechada.

5 Compartimento do cabo

Tigela com acessoérios
6 Tigela
7 Tampa
7a Calcador
7b Adaptador do calcador
8 Veio de accionamento

Ferramenta

9 Suporte de ferramentas

9a Lamina universal

9b Disco de bater

9c Vara para massas grossas

10 Disco de suporte para placas de
intercalar para corte

10a Placa de intercalar para ralar — grosso (A)

10b Placa de intercalar para ralar - fino (B)

10c Placa de intercalar para cortar - fino (C)

10d Placa de intercalar para cortar — grosso

11 Disco para batatas fritas
(em alguns modelos)

12 Espremedor de citrinos
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13 Centrifugador de sumos
(em alguns modelos)

Misturador
14 Copo misturador
15 Tampa
15a Funil
15b Abertura para adicionar ingredientes

Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com
as indicagbes da chapa de caracteristicas.
Utilizar so, se o cabo de alimentagao e o apa-
relno ndo apresentarem quaisquer danos.

N&o utilizar o aparelho sem vigilancia.

Manter as criangas afastadas do aparelho.
Vigiar as criangas, para evitar que estas
bringuem com o aparelho.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criancas) com limitagdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre

0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou que
tenham recebido informagdes sobre a utilizacao
do mesmo, por parte de uma pessoa respon-
savel pela sua seguranca.

Desligar a ficha da tomada, depois de cada
utilizacdo e também antes da limpeza

e da montagem, antes de abandonar a cozinha
e em caso de anomalia.

O cabo de alimentacéo ndo deve estar proximo
de arestas afiadas nem de superficies quentes.
Reparacdes no aparelho, como p. ex., substitui-
¢ao dum cabo de alimentacéo danificado,

s6 devem ser executadas pelos nossos
Servigos Técnicos, porque, s assim, se evitam
situacdes de perigo.

No caso duma falha de corrente, o aparelho
continua ligado e volta a funcionar, logo que
volte a corrente.

Substituir acessorios e ferramentas s6 com

0 aparelho completamente parado (selector

na posicao 0/off) e com a ficha desligada

da tomada.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua

€ nem o lavar sob agua corrente.

Utilizacao

Limpar bem o aparelho e os acessoérios antes da

primeira utilizacdo (ver Limpeza e Manutencao).

Preparacéao

® (Colocar o aparelho base sobre uma super-
ficie inferior lisa, resistente e limpa.
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® Desenrolar o cabo de alimentagéo de rede,
s6 até ao comprimento necessario.
® Ligar a ficha a tomada.
® Ao trabalhar com o aparelho, manter
a gaveta de acessorios fechada.

Tigela com acessérios/Ferramentas

E Indicagbes importantes

— Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o selector. Nunca desligar o aparelho
através da rotacao da tigela, do misturador
ou de uma ferramenta.

— 86 ligar o aparelho, quando ferramentas
ou acessorios estiverem completamente

montados.
Perigo de ferimentos devido

A a ferramentas em rotacéo
Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela. Para pressionar ingredientes, utilizar
sempre o calcador (7a).

Depois de desligado, o accionamento ainda
gira por breves instantes.

Substituir a ferramenta s6 com o aparelho
completamente parado.

A Atencéo!

Ao trabalhar com a tigela, o aparelho sé pode
ser ligado com a tigela montada, bem como
com a tampa montada e bem apertada.

Lamina universal (9a)

Para ralar, picar e bater.
Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!
Segurar a lamina universal so pelo bordo
de plastico.
Quando nédo em utilizagdo, a léamina universal
deve estar sempre guardada na gaveta
de acessorios.

Disco de bater (9b)

Para natas, claras em castelo e maionese.
Vara para massas pesadas (9¢)

para amassar massas pesadas e para misturar
ingredientes que n&o devam ser triturados

(p. ex. passas de uvas, pedacos de chocolate
em folha).
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Fig.
o Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até
ao batente.
® Pressionar 0 eixo de accionamento até este
encaixar no suporte de ferramentas.
® Aplicacdo de ferramentas:
— Aplicar o suporte de ferramentas
na tigela.
— Montar e libertar a lamina universal,
o disco de batidos ou as varas
para massas pesadas no suporte
de ferramentas.

A Atencéo!

Adicionar os ingredientes a tratar s6 depois
de aplicadas as ferramentas.

® Introduzir os ingredientes.
® Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com o ponto da tigela)
€ roda-la no sentido dos ponteiros
do relogio.
O bico da tampa tem que assentar até
ao batente na ranhura da péga da tijela.
® Regular o selector para a fase pretendida.
® Para adicionar ingredientes, colocar
0 selector na posicao 0/off.
® Retirar o calcador e introduzir os ingre-

dientes através da abertura de enchimento.

® Introduzir liquidos através do calcador.
O adaptador do calcador pode ser utilizado
como copo de medigao.

Placas de intercalar para triturar (10a-10d)

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Cuidado especial ao manejar as placas de
intercalar! Ter em atencdo a forma e a posicao
da placa ao ser intercala no disco de suporte.
Sequrar o disco de suporte para placas ou

o disco para batatas fritas em palitos so pelas
cavidades de pegar previstas para esse fim.

Placa de intercalar para ralar — grosso (A)
Colocar o selector na rotagéo elevada para ralar:
Magas, cenouras, queijo, repolho.

Placa de intercalar para ralar - fino (B)
Colocar o selector na rotagéo elevada para ralar:
Cenouras, queijo.

Placa de intercalar para cortar - fino (C)
Colocar o selector na rotacéo elevada para
cortar: Pepinos, cenouras.
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Placa de intercalar para cortar — grosso (D)

Colocar o selector na rotagédo baixa para cortar:

Pepinos, cenouras.

Disco para batatas fritas (E)

para cortar batatas em palitos para fritar

e ingredientes para salada de frutos.

Atencéo!

O disco para batatas fritas em palitos ndo

é indicado para preparacdo de queijjo rijo,

nozes, rabanos e produtos semelhantes.

Fig. [

® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até
ao batente.

® Montar o eixo de accionamento na tigela.

Conforme a utilizagéo pretendida:

® Montar a placa de intercalar pretendida
no disco de suporte.
Ter em atencéo a forma e a posicéao
da placa de intercalar (Fig. [8]-5a)!

® Montar o disco de suporte no eixo
de accionamento.

® Montar o disco para batatas fritas em palitos
no eixo de accionamento.

Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do
reldgio. O bico da tampa tem que assentar
até ao batente na ranhura da péga da tijela.

Perigo de ferimentos devido
A a lamina afiada!

Nao tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredientes, usar

SO o calcador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.

® Com o calcador, empurrar suavemente
0 produto para cortar ou ralar.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchimento.

® Para cortar produtos longos e finos, estes
devem ser adicionados com o calcador.

Atencéo!

Esvaziar a tigela antes desta ficar tdo cheia
que 0s alimentos cortados ou ralados atinjam
0 disco de suporte ou o disco para batatas fritas
em palitos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Espremedor de citrinos (12)  Fig.
Para espremer citrinos, p. ex., laranjas, toranjas,
limdes.
® (Colocar atigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até
ao batente.
® Montar o €ixo de accionamento na tigela.
® Montar o espremedor de citrinos no eixo
de accionamento (seta no espremedor
de citrinos coincidente com a seta na tigela)
e rodar no sentido dos ponteiros do relogio.
O bico no cesto de filtro tem que assentar

até ao batente na ranhura da pega da tigela.

® Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre 0 mesmo.

® Para espremer os frutos, colocar o selector
na velocidade rotacdo baixa e pressionar
os frutos contra o cone de espremer.

Atencéo!

Ter em atencdo o nivel de enchimento da tigela.

Quantidade méxima: 500 m.

Esvaziar atempadamente a tigela.

Centrifugador de sumos (13) Fig.[d

Para extrair o sumo de frutos com carogo

mole (p.ex. magas, peras), frutos de de baga,

frutos de caroco duro ja retirado, legumes

(p. ex. cenouras, tomates).

® (Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até
ao batente.

® Montar o eixo de accionamento na tigela.

® Rodar o recipiente de raspar com o cesto
de filtro, até ficar bem apertado contra
0 batente e no sentido dos ponteiros
do relogio.

® Montar a tampa para o centrifugador de
sumos e roda-la no sentido dos ponteiros do
relégio. O bico da tampa tem que assentar
até ao batente na ranhura da péga da tijela.

® (Colocar o selector na velocidade de rotagéo
baixa.

® Introduzir a fruta ou legumes na abertura
de enchimento e empurrar com o calcador,
sob ligeira pressdo. Se necessario, cortar
antes, em pedagos menores.

® No final da fase de trabalho colocar o selec-
tor, por um breve periodo, na velocidade
de rotacao elevada e deixar o aparelho
funcionar até a polpa dos frutos ficar
completamente espremida.

Atencéo!

Ter em atencdo o nivel de enchimento da tigela.

Quantidade maxima a trabalhar: 250 g fruta

ou legumes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fig. [

Perigo de ferimentos devido
/ i \ alamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacao!
Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado!
O misturador so trabalha com a tampa aper-
tada. Desmontar/montar o misturador, s
com o accionamento completamente parado.

Misturador

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
Se uma passagem de vapor atraves

do funil para a tampa. Introduzir © maximo
de 0,4 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

Néo processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo).

Néo utilizar o misturador vazio.

® Montar o copo misturador (a seta no copo
tem que coincidir com o ponto no aparelho)
e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até ao batente.

® Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, liquida = 1,25 litros
(Liquidos que desenvolvam espuma
ou quentes, maximo 0,4 litros.
Quantidade ideal para trabalhar,
solidos = 80 gramas.

® Montar a tampa e roda-la no sentido
dos ponteiros do relégio.
A saliéncia da tampa tem que assentar,
até ao batente, na ranhura da pega
do misturador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posicéo 0/off.

® Retirar a tampa e introduzir os ingre-
dientes

ou

® Desmontar o funil e introduzir lentamente
0s ingredientes solidos na abertura
de enchimento

ou

® Introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.
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Depois do trabalho

® Posicionar o selector em 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Desmontar a ferramenta ou acessorio
de acordo com a seguinte descricao.

® |impar todas as pecas, ver «Limpeza

e Manutencao».

Desmontar a tigela com acessoério/

ferramenta:

® Rodar atampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

® Desmontar a ferramenta:

— Retirar datigela o suporte de ferramenta
juntamente com a lamina universal,
disco de batidos ou varas para massas
pesadas. Desmontar a ferramenta
do suporte de ferramentas.

— Segurar o disco de suporte ou o disco
para batatas fritas em palitos nas
cavidades de pegar e retira-los para
fora da tigela.

— Rodar o disco de suporte e, pressio-
nando com cuidado de baixo para
cima, retirar a placa de intercalar
(Fig. ).

® Rodar a tigela em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e retira-la.

Desmontar o espremedor de citrinos:

® Desmontar o espremedor de citrinos
e retirar a tigela.

Desmontar o centrifugador de sumos:

® Rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmontar a tampa
do centrifugador de citrinos.

® Retirar da tigela o recipiente de raspar.

® Retirar a tigela.

Remover o misturador:

® Rodar o misturador em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio e desmonta-lo.

® Rodar atampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

Sugestao: De preferéncia, limpar o misturador

imediatamente depois da sua utilizagao,

ver «Limpeza e Manuteng&o».

Limpeza e manutencao

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
€ nem o lavar sob agua corrente.
Atencao!

As superficies exteriores podem sofrer danos.
N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.
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Nota: Ao preparar, p. €x., cenouras e couve

roxa, formam-se manchas nas pecgas de

plastico, que se eliminam facilmente com

algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

® | avar sob agua corrente e deixar secar
a gaveta de acessorios.
Né&o lavar na maquina de loical

Limpeza da tigela com os acessoérios

é Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Segurar a lamina universal s6 pelo bordo

de plastico.

Quando ndo em utilizag&do, a léamina universal
deve estar sempre guardada na gaveta

de acessorios.

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica.

N&o prender as pecas de plastico na maquina de
lavar loica, para evitar que sofram deformacdes.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Nao tocar com as maos na lamina do mistu-
rador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

De preferéncia, o misturador deve ser impo
imediatamente depois de utilizado.

Assim, 0s residuos ndao secam e o plastico nao
€ atacado (p. ex. através de 6leos destilados
existentes nos condimentos).

O copo misturador (sem as laminas), a tampa
e o funil podem ser lavados na maquina de lavar
loica.

Nao lavar o adaptador da lamina na maquina
de lavar loica, mas sim, sob agua corrente (n&o
deixar este componente mergulhado na agua).
Sugestéo: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase M.
Despejar a agua e lavar o misturador com agua
limpa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Desmontar o misturador Fig.

® Rodar o adaptador daléamina pelas asas em
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio. Assim, o adaptador da lamina fica
solto.

® Retirar 0 adaptador da lamina e desmontar
0 anel de vedacao.

Montar o misturador

A Perigo de ferimentos

Nunca montar o misturador sobre o aparelho
base.

® Aplicar o anel de vedag&o no adaptador
de laminas

® Aplicar, por baixo, o adaptador da lamina
no copo misturador.

® Aparafusar bem o adaptador da lamina
pelas asas no sentido dos ponteiros
do reldgio. Neste caso, rodar, no minimo,
até que uma das asas cubra a marca
existente no copo misturador (posiciona-
mento —> Fig. B 6).

Limpeza do espremedor de citrinos

Todas as pegas podem ser lavadas na maguina

de lavar loica. De preferéncia, lavar o cone

de espremer imediatamente apos utilizacéo,

com agua corrente a incidir sobre todos

os lados. Evita-se, assim, que os residuos

possam secar.

Limpar o centrifugador de sumos,
figura [4

Para limpeza do centrifugador de sumos, retirar
0 cesto de filtro do recipiente de raspar.

Lavar as pegas sob égua corrente.

Limpar, com cuidado, as lamelas do cesto

de filtro, para ndo as danificar.

Arrumar o aparelho

® Desligar a ficha da tomada.
® Guardar o cabo no seu compartimento.
® Arrumar as ferramentas na gaveta

de acessorios.

Colocar a tigela.

m Nota

Antes da utilizago, retirar todos acessorios
da tigela ou do misturador.
Utilizar, somente, os acessorios necessarios.

Fig.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar uma anomalia,

desligar a ficha da tomada.
m Informac&o importante para

o aparelho MCM42..
Aindicagdo de funcionamento a piscar indica
um erro no manuseamento do aparelho,
uma activagdo do dispositivo electrénico
de seguranga ou uma avaria no aparelho.

Aparelho

Anomalia

O aparelho néo trabalha.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga (p. ex. a ferra-

menta esta blogueada por um alimento) e o dis-

positivo electrénico foi activado.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® FEliminar a causa da sobrecarga.

® \oltar a colocar o aparelho em funciona-
mento.

Causa possivel:

Foi feita a tentativa de colocar a tigela

ou o misturador no aparelho ligado.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Montar a tigela ou o misturador.

® \oltar a colocar o aparelho em funciona-
mento.

Acessorios

Anomalia

O aparelho néo arranca.

Causa possivel:

Acessorio montado incorrectamente.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Montar o acessorio de acordo com as indi-
cagdes correspondentes constantes destas
instrucdes de servico.

Indicagao importante

[
1 Se néo for possivel eliminar
a anomalia, deve dirigir-se aos

Servigos Técnicos.
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Indicacbes sobre reciclagem Garantia
Este aparelho esté identificado deacordo  Para este aparelho vigoram as condi¢cdes de

E com a Norma Europeia 2002/96/UE garantia publicadas pelo nosso representante
sobre aparelhos eléctricos e electronicos  no pais, em que o mesmo for adquirido.

W Usados (Waste electrical and electronic O Agente onde comprou o aparelho podera
equipment — WEEE). A Norma prevé dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
as condi¢des para recolha e valorizagao Para a prestacéo de qualquer servico
de aparelhos usados, a vigorar em toda em garantia €, no entanto, necesséria
a UE. a apresentacdo do documento de compra

Podera informar-se sobre os meios actuais do aparelho.

de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

Receitas/Ingredientes/Confecgéao

Ferra-
menta

Velocidade
de rotacao

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confeccéo

&

baixa/
elevada

ca. de
1-2 min

Massa levedada

max. 500 g de farinha

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco

225 ml de leite morno

1 ovo

1 pitada de sal

80 g de agucar

60 g de gordura (morna)

Casca de 2 limao (aroma de limao)

® Colocar todos os ingredientes (excepto leite) na tigela.

® Colocar o selector numa velocidade de rotagao baixa durante
10 segundos.

® Adicionar o leite e misturar com uma velocidade de rotacéo
elevada.

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.

Quando a massa tiver um aspecto liso, coloque-a num local quente,

para levedar.

Cebolas, alhos

Quant.: a partir de 1 cebola , partida em quartos, até 300 g
a partir de 1 dente de alho até 300 g.

® Trabalhar até obter o grau de fragmentacgéo desejado.

<

elevada

Carne, figado

(para rolo de camne, bife tartaro, etc.)

Quant.: 50a 500 g

® |impar a carne de 0ssos, cartilagens, pele e nervos.
Partir a carne em cubos.

Massas com carmne, recheios e pastéis:

® Deitar a camne (de vaca, porco, vitela, aves, mas também peixe)
na tigela juntamente com outros ingredientes e trabalha-los até
obter uma massa.
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Ferra-
menta

Velocidade
de rotacao

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confeccéo

elevada

ca.
1 min.
até

2 min.

Sorvete de morango

250 g de morangos congelados

100 g de agucar em po

180 ml de natas (cerca de 1 copo)

® Deitar todos os ingredientes na tigela.
Ligar imediatamente o aparelho, para que n&o se formem grumos.
Bater até se obter um gelado cremoso.

baixa/
elevada

Claras em castelo
Quant.: 2 a 6 claras
® Bater com velocidade de rotacéo elevada.
Para envolver, regular uma velocidade rotagao baixa.

baixa/
elevada

Natas batidas
Quant.: 2002400 g
® Bater com velocidade de rotacéo elevada.
Para envolver, regular uma velocidade rotagao baixa.

elevada/M

Nozes, améndoas

Quant.: 200 a 400 gr

® Retirar as peles, caso contrario as laminas ficam embotadas.
Trabalhar até obter o grau de fragmentagao desejado.

elevada/M

Fazer purés de frutos e de legumes

(mousse de magg, espinafres, cenouras, tomates; crus ou cozidos).

® Deitar os ingredientes no misturador e trabalha-los até obter
um pure.

s e

baixa/
elevada

Maionese

1 ovo

1 cl. de cha de mostarda

150-200 ml de dleo

1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.

® Misturar todos os ingredientes (menos o dleo) durante alguns
segundos na fase 1.

® | igar o misturador para a fase 2, adicionar lentamente o dleo
através do funil e bater até que a maionese tenha a consisténcia
pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, nao a guardar.

elevada

Leite com chocolate

80 g a 100 g de chocolate

cerca 400 ml de leite quente

® Partir o chocolate no misturador, juntar o leite quente e mexer
um PouCO.

elevada

Preparado de mel para barrar pao

40 g de manteiga (a temperatura do frigorifico)

150 g de mel (refrigerado)

® Com uma faca dividir a manteiga em pedacgos pequenos
e colocar no misturador.

® Adicionar o0 mel e misturar durante 15 segundos com uma
velocidade de rotagdo elevada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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2ag euxaploToUye yia TV ayopd TG véag
oag aucmsunc; amo Tov Oiko BOSCH.

1/ aurn alaAefars HIa povrspva uynArig
ITOIOTNTAG OIKIOKI] OUOKEUT].

Mepairépw mAnPoYopieg oxeTIKd pe Ta
npoidvra pag Ba Bpeite arnv iI0TooeAida
Hag.

H napoldoa cuokeur poopidetal yia v
enefepyaoia mMoooTtrTwy, ouvrBwv yia

TO VOIKOKUPLO 1| OE N EMAYYEAUATIKEG
EPAPOYEG, TIAPSHOIEG LE VOIKOKUPLO.
Epappoyég mapduoleg e VOIKOKUPLO
nep\apBdvouv . X. TN Xperiomn o€ Kouliveg
Yla TOUG UTAAAAOUG KATAOTNUATWY,
YPAPEIWY, ayPOTIKWY Kat AANNWV
EMAYYEALATIKWY ETUXELPTIOEWY KABWG Kal
™ XPriom and eVOIKIAOTESG MAVOLOV, HIKPWV
Eevodoxelwv kal Mapduolwv KATAAUPATWY.
XpNOYOTOLELTE TN CUCKEUT| éVO yla
noodnTeg kat xpdvoug eneEepyaaiag,
OUVNOELG YIa TNV OLKIOKY XPriom.

BA. ”Zuv-rayéq/Y)\le/EKTé)\aon

H un mpnon twv odnywwv yia T owot,
XPHon e oucKsunq ArokAe(el TV eubUvVN
TOU KATAOKEUADTT) YIQ JNIIEG TIoU
TIPOKUTTTOUV amnd auTh.

OL 0dnyieq xpriong reptypdpouv SLAPOPES
iapal\ay€g, BA. ermiong oTov GUVOTTTIKS
niivaka povtédwv (Eikéva [M). Ot dlapopeg
elval onuelwuéveg.

MapakaleioBe va QUAAEETE TIG 0dnyieg XN
ong. Katd v napaywpnon g CUOKEUNG o€
Tpitoug dwote padi Tig odnyieg xpriong.
Xpnoyomnoleite TN cuokeur| JOvo e Ta
auBevTikd eEaptuata.

H ouokeun dev xpeldleTal ouvmpnon.

Me pia pamia
Mapakaleiode v’ avoiEeTe TIG OeAiBeG
HE TIG EIKOVEG.
Baoiki ouokeun Eikéva X
1 MepioTpePpdevog dIAKOTITNG
A MCM4i1..
0/off = Zton
M = ottypaia Aettoupyia pe Tov péyloto
aplOud oTPOPWV, KPATATE TOV JAKATTIN
yla v erbupunt didpkela avauEng.
Babuida 1-2, Taxutnta Aettoupyiag:
1 = 0 LKpSTEPOQ aPIBSG OTPOPUWV, apyd
2 = 0 peyahUtepog apibuog oTPOPWY,
ypnyopa
B MCM42..:
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0/off = Ztomn

M= o-nyplcua )\slToupyla uE TOoV peym'ro
aplépd oTPoPpwy, KpGTClTS TOV 610K0rrm
yla v ermbupnTr ddpKela avapEng.
~~ = Htaxumra epyaciag pnopei va
pubpiceTal xwpiq daBabpioelg and
XAUNAS €wg UYNAS aplBpd aTPOPWV.

2 ’EvdeiEn Aeiroupyiag (pévo MCMA42..)
Avaet katd ) Aettoupyia (Meplotpe-
@Ouevog dlakormg oto M1 ).
AvaBooprjvel o€ MepITTworn oeaMudTwy
OTOV XELPLOPOG TNG OUOKEUNG, KaTA TNV
EVEPYOTIOIMOT) TNG NAEKTPOVIKIIG
aopaielaq 1 av-no-rmxa oe BAaPN ms.
ouokeung, BA. "AvtiueTwrion BAABWY”.

3 Kivnon

4 Zuptdpl eEaptnudrtwv (Eikéva ()
Na va avoiEeTe Tov XWPOo, NMATATE TO
KOUWTT{ 0NV KATW HEPLA TNG CUOKEUNG
Kal TPABATE TO CUPTAPL TIPOG TA EEW.
Ma v nmANpn agaipeon kAivete Tov
XWPO ENAPPA TPOG TA MAVW KAL TOV
aQalpelte.
Kard mv Tonoeemon KAIVETE TOV XWPO
sAacppa npog Ta navw Kal JETA Tov
wBelte PEXPL TO TEPUA TIPOG TA HEOAL
Katdmv epyaoia pe  ouokeun kpatare
TO oUpPTApPL EEQPTNUATWY KAELOTO.

5 Xwpog kaAwdiou

MrroA pe e€aptipara
MroA

7 Kamdaki
7a MNieomq

7b 'EvBeto mieot)

8 'A%ovag kivhong

EpyaAeia

9 ©®opéag diokwv

9a Mayaipi yevikrig Xpiong

9b Aiokog XTumHpaToq

9¢c EpyaAeio Jupwparog

10 P€pwv diokog yia EvoeTa dioKoug

10a ‘EvOeTO KOTIHG — XOVTPO TRiYIpo (A)

10b ‘EvOeT0 KOG — WIAG KOYIo (B)

10c ‘EvBeTo TpIYipaTog — Xovipo
TpiYipo (C)

10d ‘EvOeTo Tpi1giparog — YiA6 koyipo (D)

11 Aiokog yia mardreg Tnyavntég (E)
(o€ pePIKA OVTENQ)

12 ZT0QTNG £0TIEPISOEIBWV

13 EkXUpwTAG (OE pePIKA HOVTENQ)

Mi&ep
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14 Motrp! pigep
15 Kamndki
15a Xwvi
15b Avolypa CUMITANPWONG UNKWV

Ymodei&eig aopaleiag

A Kivéuvog nAektponAnéiag

JUVOEETE Kal }\alToupyswe m OUOKSUI‘] pévo
ou Mpwva [e Ta oTolkela otnv rvakida
TUmou.

Xpnouyuomnoleite T cUoKe] uévov, dtav aut
Kat To kKaAwdd g dev apouactdlouv
BAGBeS.

Mn Aettoupyeite Tn ouoKeur] Xwpig emtiBAeyn.

Kpatdre ta nadid pakpld and tn cuokeun.
ErupBA€nete Ta mawdid, yia va epnodioTel,

TO TtaLyvidL Ye TN CUOKEUN).

Mpdowna (eriong nadld) Ye CWHATIKEG
dlaTapaxeq otig ABNOELG 1| HEWHEVN
VOITIKY| IKQVOTNTA 1) pE EMeYN Tieipag

KL YVWOEWV JeV TIPETEL VA XelpidovTal Tn
OUOKEUN, EKTOG Qv erBAETOVTAL N EiXaV.
KATATOTILOTE! OXETIKA e TN oUOKeUr) and
PSoWTTOo, UMEUBUVO Yia TNV aopAAeld Toug.
Metd and kdbe xpriom, mplv Tov Kabaplouo,
étav eyKATaAe(eTe TO dWUATIO 1 O€ Tepl-
Trtwon BAAPNG, TpaBdre To Pig and v npida.
To TPOPOJOTIKO KAAWSIO SeV ETUTPEMETAL VA
BpiokeTal kovTd O€ AXUNPES AKPEG 1) KAUTEG
EMPAVELEQ.

Eruokeugg ot ouokeun, Orwg . X. n alayr
TOU TPOPOJOTIKOU KaAwdiou, dtav autd
napouotdde kanota BAGRN, erutpeneTal va
yivovtat povov ané m dikr pag urmpeaoia
TE:XVlan e&unnpsmonq ns)\ava ourwq
WOTE HMOPOUV va arnopedyovTalt ot kivauvoL.
e nep{iTtwon SLaKoTTrG Tou PEUNATOG N
OUOKEUN TTAPQEVEL EVEPYOTTOINPEVT KAL
MeTd T Slakor] Eavagekivd.

ANACeTE Ta €EQPTMHATA KAL TA EPYAAEia
HévOo Og TeplmTwon akivntonoong g
OUOKEUNG (MTePLoTPEPOEVOG SLAKOTTING OTO
0/off kaL To PIg ByaAuévo amnod mv np{Ca.

Mn Bubioete T Baoikn OUCKeUT) TIOTE PETA
0g vepo oUTe Va TNV KPATHOETE KATW ard
TPEXOUMEVO VEPOD.

Xeipiopog

Mptv v pwm XpErjon kabapioTte KaAd

TN OuoKeun Kal Ta eEQpTAUATA,

BA. "KaBaploudg kat ppovtida”.

MpoeToipacia

e Tormobetelte ™ Baoikr] CUOKEUN EMAVW
oe Aela kat kaBapn ernipdvela.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® TpapnEre To TPOPOSOTIKO KAAWDIO
MEXPL TO anatoUPeVo UrKog arnd Tov
XWPOo kKaAwdiou.

Bddete to ig omv mpica.

Katd v epyaoia pe ) ouokeun
Kpatdre To oupPTAPL EEQPTNUATWY
KAELOTO.

m ZNHavTIKEG UTTOJEIEEIG

— OETETE ) OUOKEUN OE KAL EKTOG
)\81Toupylc1q ATOKAEIOTIKA UE TOV
TEPLOTPEPOEVO SLakortm. Mn BEoete
TIOTE Tr) CUOKEUN| EKTOG Aettoupyiag,
OTPEPOVTAG TO UMOA, TO iEEP 1) KATOLO
epyaieio.

— O¢gteTe TN OUOKeEUT| O€ Aettoupyia pévov,
étav €xouv TornoBemOel MAPWG Ta
epyaleia 1} avtioToxa Ta eEapmuara.

MroA pe eEaptiipata/Epyaleia

Kivéuvog Tpauuariopou amo
epIOTPEPOEVa epyaleial
Kard m Aetroupyia un BAZete nmote to
XEPL 0aG UEoQ OTO UMOA.
la To oPWEo UAIKWY XonolIOMOIETE
ndvrote Tov mieoT] (7).
Metd ) B€on kTG AetToupyiag e&ako-
AouBel va Asitoupyei n kivnon yia Aiyo
XPOVo akdun. AAAeTe Ta epyaleia uovoy,
orav n kivnon eivat akivnTononuevn.

A Mpoooxrj!

€ EPYQOIEG UEOQ OTO UMOA 1) CUOKEUT]
urtopel va tebeil oe Aettoupyia Uovo e
TOITOBETNIUEVO TO UITOA KABWGE Kal e
TOMOOETNIUEVO Kal AOPAAIOIEVO TO KAMAKL.

Maxaip! yevikrig xpriong (9a)

Yla TO KOYIHO, TP{YO Kal avakdTepa.
Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KOQTEPO paxaipi!

lMdvete T0 ,LlClXGlpl YEVIKIIG XP10NG UOVO
oV MAQoTIKT dKen /\aﬁn

Orav dev ypnowornoleiral, pUAGTE TO

Haxaipt YeVIKNG xoriong ndvrote UEoa oTo
ouptdpl e&aptnudTwy.

Aiokog xTurmjparog (9b)
yia oavttyl, papgyka, payloveéla.
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EpyaAeio Qupwpatog (9¢)

Ma 1o fupwpa Baptdg UpUNG Kat ya my

avdapEn UAIKWY, Ta ortola dev TIPEMEL va

KomouV (. X. oTaPideq, KOUUATAKIA

OOKOAQTAQ).

Eikéva

® TormobeTelte TO PO (To BEAOG OTO UITOA
VQ CUUTTITTEL UE TNV KOUKKI®a ot
OUOKEUN) KALTO OTPEPETE 0TI POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPHA.

o [Miélete Tov Aova kivnong, HExPL va
KOUUTIWOEL OTOV POPEA EPYAAEioU.

o TomoBetelte TO epyaleio:

- TomoBeteite TOV Pop€a epyaleiwv
U€oa OTO UITOA.

— TormoBete(te TO paxaipt yevikig
XP10NG, TOV S{0KO XTUTIHATOG ) TO
epyaAeio UUWPATOG EMAVW OTOV
Ppopéa epyaleiou kal aPriveTe TO
epyaleio ehelBepo.

A Mpoooxr!

lNpoobsTete Ta npog ene&epyaoia ayabd
MAvToTE LUETA TNV TOMOBETNON TWV
Epyaleiwv.

® Pixvete Ta UNKA.

® TomoBeTe(Te TO KAMAKI e TOV TIEOTN
(to BéNog OTO KAMAKL VO CUUTTITTEL e
TNV KOUKKIBa OTO UIMOA) KAl TO OTPEPETE
otn Popd TwWV SEKTWY TOU POAOYLOU.
H pd0tn oto karndki npéeret va Bpioketat
MEXPL TO TEpUA OTN OXIOW ™G AaBNg
TOU MITOA.

® PuBuiCete Tov MeplotpePOEVO
dlakdrm oty embupnTr) Babuida.

e [lavanpooBéoete UNKA, pubpilete

Tov TEPLOTPEPOEVO dlakortm ato 0/off.

® AQalPE(TE TOV MIECTH KAl TIPOCOETETE
UNIKA artd To Avolya CUUMAPWONG
UNIKQV.

® SUMMANPWVETE Ta UYPd UAIKA p€oa and
Tov TieoTr}. To €VOETO TOU TIEDTT| UIopEl

va xpnotoronBel wg motpL HETPNOoNG.

‘EvOeTa kommig/Tpipiparog (10a-10d)

Kivduvog Tpauuariouou amo

TO KOPTEPO paxaipi!
Idlaitepn mpoooxn, dtav XenoyUomnoleTe Ta
gvBetal MNpooExeTe TO oXNUAa Kal T 6gon
TOU EVOETOU KaTd TNV TOMOBETNON OTOV
pEpovra SioKo.
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Kivéuvog Tpauuariouou amo

TO KOQTEPO paxaipi!
Midvete Tov pgpovra dioko 1j avrioToxa
ToV JI0KO yIa MATATES TNYAVNTEG UOVO OTIG
TOOPBAETIOUEVEG E0OXEC AQBEG.

‘EvOeT0 KOTII|G — XOVTPO TPIYIHO (A)

PuBpilete Tov TIEPLOTPEPOUEVO BIOKOTTIN O

XQUNAO apIBO OTPOPWY YIa TA KOYETE:

ayyoupla, kapdta.

‘EvOeTo KOTING — YIAG KOYIpo (B)

PubpiCete Tov MepLOTPEPOHEVO SIAKOTTIN

o€ UYNAS apIBUO OTPOPWY YIa TA KOYETE:

ayyoupla, kapdta.

‘EvOeTo TPIYPIHaTog — XovTpo Tpiyipo (C)

PuBpilete Tov TepLOTPEPOEVO DLOKOTTIN OE

UPNAS aplBud oTpoPwv yia ta TplYeTe: UNAa,

kapdTa, Tupl, Adxavo.

‘EvOeTo TPIYipaTog — YIAS koyipo (D)

Pubpiete Tov MePLoTPEPOEVO SLAKOTTN

o€ UYNAS apIBpd OTPOPWY Yia Ta TPiYeTe:

Kapota, Tupl.

Aiokog yia narareg Tnyavntég (E)

yla 1o KOYIo Tatdrag yia natdreg

TNYQVNTEG KAL UAIKWV 1O PPOUTOCOAATEG,.

Mpoooxr!

O JioKoG yia MaTtdreg Tnyavnteg dev eival

KatdAMnAog yia v eneéepyaoia okAnoou

TUpPIOU, KQPUSIWV, POUVTOUKIWV, XPEVOU Kal

rTapopoiwv.

Eikéva ]

® TormoBeTelte TO UMOA (TO BENOG OTO UIMOA
VQ CUUTTITTEL UE TNV KOUKKI®a oTn
OUOKEUN) KALTO OTPEPETE 0TI POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPHA.

e TornoBeteite Tov A€ova kivnong péoa
OTO UIOA.

Avdloya pe v eMBUPNTY EQAPOYT:

® TOmMoBEeTE(TE TO EMOUUNTO EVOETO OTOV
pépovta dioko. MPooéxeTe To oXHa Kal
Tn 6€on Tou éveeTou (Eikéva [J-5a)!

e Tormobetelte Tov PEpovta dioko oTov
d&&ova kivnong

I

o TomoBete(lte Tov dlOKO yla atdreg

myavntég otov aova kivnong.

ToroBeTeiTe TO KATIAKL LIE TOV TUEOTT)

(BéNog oTO Kardkl e BENOG OTO UITOA)

KQL TO OTPEPETE OTN POPA TWV SEKTWV

Tou poAoytoU. H pdtn oto kardki et

va Bpioketat HEXPL TO TEPMQA 0T OXIOUNA

™G AABNG TOU UITOA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KoQTEPO paxaipi!
Mnv mdvete oro dvotyua ouunmArPwonG
UAIK@V. Ta To Katoriv oTipwéo Twv
UAIKWV XONOILOTIOIEITE UOVOV TOV MIEDTT).

® Pubuiete Tov neploTpepduevo
Slakdrm omv erbupn™) Babuida.

e Bdlete ta ayabd yia 1o kYo 1y o
TPWWoO.

® STPWXVETE Katdmy Ta ayadd yia kOYyio
1 TPYIHO pévo e eAappld Tiieon e Tov
TUEDTN.

®  AQQLPE(TE TOV TIETTN KAL TIPOOBETETE
UNIKA ard To Avotya CUUNMAPWOoNG
UNKWV.

e Ta pakpld kat Aertrd ayadd yia KSyiuo
CUMMANPWVOVTaL ard Tov TIECTN.

Mpoooxr!

AJeldleTe TO UMOA, TPOTOU TA KOUUEVA 1}

TppEVa ayadd podoouv oto UYog Tou

@Epovta diokou 1) avtioTolxa Tou Siokou yia

Mardreg TNYavnTEG.

ZTipTng eomepidoeIdwv (12)

Eikéva @

yla To OTUYIO E0TIEPIOOEDWY, TI. X.

TIOPTOKANWY, YKPEIMPEOUT, AELIOVIQV.

® TormobeTelte TO PMOA (TO BEAOG OTO UTTOA
VQ CUUTTTTEL UE TNV KOUKKIda o
OUOKEUN) KALTO OTPEPETE OTN POPA TWV
SEIKTWV TOU PoAoYLoU PEXPL TO TEPUA.

e TormoBeteite Tov A€ova kivnong peoa
OTO MITOA.

e Tormobetelte Tov OTiPTN e0TIEPIOOEDWV
otov d€ova kivnong (to BENog atov
OT{(TN VO CUUTIITTEL LUe TNV KOUKK{®A OTO
MITOA) KAl TOV OTPEPETE OTN POPA TWV
OEIKTWV TOou poAoytoU. H uutm ato
KOaAABL piATpo mpénel va BplokeTal HEXPL
TO TEPUA OTN OXIOUN) TNG AAPr|g Tou
MTTOA.

e Tomobeteite amnd nAvw ToV KWVO
otuyiuarog kat Tov TuéleTe.

e [aTo oTUYIUO TWV PPoUTWV PUBUIlETE
TOV TIEPLOTPEPOEVO OLOKATTIN OE
XAUNAS aplBud otpoPwv Kat TECETE TO
(PPOUTO EMAVW OTOV KWVO OTUYILIATOG.

Mpoooxr!

lMoooéxete ™ oTABLIN MAHPWONG TOU UITOA.

Méyiotm noodtnta nAripwong: 500 mi.

AdeldleTe EyKalpa TO UITOA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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EkxupwTtig (13) Eikéva [€

yia MV eKXUUWOT TUpnvVwdwv GEoUTwv

(. X. WNAQ, axAGdLa), poupwy, )

TiupnNVOKapTwV GPOUTWY XWPIg koukoUTaold,

AQXQVIKWV (TT. X. KapdTWV, VTOUATAG).

®  TormoOeTe(TE TO UMOA (TO BEAOG OTO JITOA
VO CUMTTITTEL UE TNV KOUKKIda aTn
OUOKEUN) KALTO OTPEPETE 0TI POPA TWV
JEIKTWV TOU POAOYLOU PEXPL TO TEPHAL.

e TormobBeteite Tov AEova Kivnong péoa
OTO UITOA.

® ZTpEQeTe To SoXelo TPIIATOG e
KAAABL pikTpo ot Popd TWV SEKTWV
TOU POAOYLOU HEXPL TO TEPMA.

® TomoBetoTe TO KAMAKL YA TOV
EKXUMWTN KAl OTPEYTE TO 0T POPA TwV
SEIKTWV Tou poAoylou. H udt oto
KamdkL PEneL va BpilokeTal HEXPL TO
Tépa otn oxlour] ™Q AaBrig TOU UIToA.

® PubpiCete Tov MepLOTPEPOSIEVO
dlakértm oe XaunAd aplbpd oTpoPwv.

e Bdh\te Ta ppouUTa kAL Ta AaXavIKA pETa
OTOV XWPO TANPWONG KAl TIECTE TA IOVO
He eAappLd riiean e Tov TIETTH.
Av xpeldletal KOYTE TA MPONYOUUEVWG.

® 3710 TENOG NG gpyaaiag pubpilete Tov
TEPIOTPEPOUEVO SIAKATTM Yia Afyo oe
UYNAS aplBud aTpopwV Kal apriveTe
TN OUOKEUT] va SOUAEYEL, UéXPL va
anoxupwOel TEAEiWG N 0APKA TwV
PPOUTWV.

Mpoooxr!

lMpoogxete TN 0TABLIN TTATOWONG TOU UITOA.

Meyiotn nooomra eneégpyaoiag:

250 g ppourta rj Aaxavika.

Migep Eikéva [l
Kivduvog Tpauuariouou amo

TO KOQPTEPO axaipi Tou pi&ep/Tnv
MEPIOTPEPOUEVN Kivnon!

Mnyv Bddete mote 10 XEPL 0ag UEoA OTO
TOMOBETNUEVO LiEE!

To uiEep douleUet LUdvo Lie KaAd BIOWUEVO
TO Karndkl. AQalpeite/TonoBeTeite 10 HikeP
Udvov, orav n Kivnon eivat axkivnto-
TTOINUEWN.

A Kivéuvog eykauudrwv!

Orav douleUete kKautd UAIKA, eEEpxeTal
atuog and 1o Xwvi 0TO KArdk.

leuiCete 10 otripL Tou UiEep Le 0,4 Aftpa
Kauto 1} appidov uypPd To MOAU.
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Mpoooxr!

To ui&ep urtopel va ndbet Zr]ula

Mn Souledete kateyuyueva uAiKd

(exTOG and naydkia).

Mn Aetroupyeite To uikep ddeto.

o TomobBetelte TO MOTPL TOU Wikep
(tro BéAog oto noTrpL va €pBel otV
KOUKKI{®Q 0T CUOKEUN]) KAL TO OTPEPETE
0N POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU,
MEXPL TO TEPHAL.

® PixveTe Ta UAKA.
Mg&yiom noodmnta, uypd = 1,25 Aitpa
(og uypd nou agppifouv 1) oTNV epimTw-
0T KAUTWV UYpWV TO TIOAU 0,4 Aftpa).
IBavikr) toodTa enegepyaoiag,
oteped = 80 ypappdapla.

® TOmOBETE(TE TO KAMAKL KAL TO OTPEPETE
om (popa TWV SEIKTWY TOU PoAoyLoU.
H pdtn oto kardki péeret va Bpioketat
MEXPL TO TEPUA 0N OXIoHr) ™G AaBng
Tou MiEep.

® Pubuiete Tov meplotpePdEVO
dlakdrm oty embupnTr Babuida.

e [lavamnpooBéoete UAIKA, pubuileTe Tov
neplotpePpoevo dlakdrtm oto 0/off.

® Agaipeite To KandKlL KAl POCBETETE
Ta UAIKA

® agalpeite To Xwvi kat pixvete Aiya Alya
Ta oteped UNKA otadlakd péoa and
TO AVOLYHA CUMMARPWONG UNKWV

n

® XUveTe TA UYPA UNIKA HECW TOU XwVvLoU.

MeTtd Tnv epyacia
® PubuiCete Tov MePLOTPEPSUEVO
dlakdrrm oto 0/off.
o TpaBdre 1o I and mv npqu
® Agalpeite Ta gpyaAeia fy avtioToa ta
sEaanpaTa oUpewWva pe TV akéAoubn
TEPLYPAPY]. )
o KabBapiote 6Aa ta pEpn, PA. "Kabapt-
ouég Kat ppovrida”.
A@aipeon Tou pUmoA pe To e§apTnua/
epyaleio:
® STPEPETE TO KATAKL avTiBETA P0G TN
POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU Kat
TO apaipeite.
® Agaipeite To epyareio.
- Agaipeite Tov popea epyaleiou padi
ME TO HaxXaipt YEVIKNAG XPNong, Tov
6{0KO XTUTINHATOG 1) QVTIOTOLXA TO
apyo)\slo CupwuaToq ard TO JIoA.
Acpalpsns TO spya)\slo and Tov
(POpPEA epyahelou.
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- Mdvete Tov pé€povta dioko 1
avrioTota Tov S{0Ko yla MaTdteq
TNYavNTES OTIG £00XEG AABEG Kal ToV
agpalpeite and To WUroA.

- Avcmoéoyupl(sw TOV (pspovra dloko
KQULTUETETE TIPOCEKTIKA TO EVOETO ano
mv Katw peptd va Byet (Eikéva ).

® ITPEPETE TO UMOA avTiBeTa mpog
POoPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU Kal
TO aPalpe(te.

A@aipeon Tou oTiPTN £0TIEPISOEIBWV:

® =cBBWOoTE TOV OTUPTN E0TIEPISOEIBWV
Kal apaLPEDTE TO UIOA.

A@aipgon TOU GUYOKEVTPIKOU

egaptiparog anoxupwonq

®  STPEQPETE TO KAMAKL TOU PUYOKEVTOIKOU
€EaPTNHATOG anoxUpwang avtideta
mPoGg ™ q)opc TWV SEKTWV TOU PoAoyLoU
KQlL TO APAlPEITE.

® Bydlete To doxeio Tpwiparog and
TO MITOA.

® Apap€aTe TO UIOA.

Acpalpeon TOU pi&ep:
ZTpEpete To pikep avtibeta mpog
POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU Kal
TO apalpelte.

® XTPEQPETE TO KAMAKL avTiBeTa MPog TN
POoPA4 TwV SEKTWV TOU POAOYLOU Kal
TO aPalpe(Te.

YITOESIEI] 209 OUVLOToups va kaBapilete

TO ulﬁsp ousowq MeTd Tn xprion, BA. oto

kepdhaio "Kabaploudg kat ppovtida”.

Ka@apiopog kai ¢ppovTida

A Kivéuvog nAektpomnAnéiag!

Mn BuBioete T Baoikr) ouokeur] MoTE usoa
O€ VEPO OUTE va TNV KOATTIOETE KATW aro
TPEXOUEVO VEQO.

Mpoooxr!

OL erupdveleg Uropouv va urnooTouv
@Bopeg. Mn xpnotuonoleite uéoa
Kkabaptoou rmou xapdlouv.

ZupBouAn: Katd v enegepyaoia . x.
KapOTwV Kat KOKKIvou Adyavou oxnuatidetat
pia kékkivn enioTpwon ndvw ota MAACTIKA
pEpn, n oroia propel va anopakpuvest

Je peplkég aTaydveg Aadlou payntod.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kaeaplopoq ™G Baolan OUOKEUNG
Tpapdre o PIg and v npqu

o ZKourieTe TN PAOIKT) CUOKEUN] e
Bpeyuévo mavi. Av xpelaoTel,
Xpnoyloroleite Afyo anoppunavtiké
n\uoiparog rdrwy.

® 3TN OUVEXELD OKOUTICETE TN OUOKEUN)
va OTEYVWOEL

® =emAéveTe TO oUPTAPL EEQPTNUATWY
KATW ano TPEXOUEVO vePO Kal TO
QQTVETE VA OTEYVWOEL
Mnv To MAUvVETE OTO TMAUVTHPLO TIATWV!

KaBapiopdg Tou PIoA pe Ta
eEapripara

Kivéuvog Tpauuariopyou amo
TO KOQPTEPO paxaipi!

IMdvete To paxaipt yevikrg xorjons Hovo
omyVv nMAaoTikn dken /\aﬁn

Orav dev xpnotuoroleiral, pUAATE TO
yaxaipt YEVIKIG Xoriong ndvrote ueoa oto
ouptdpl eEaptnudTwy.

‘O\a ta pépn MAEvovtal OTo TIAUVTHPLO
Tudtwv.

MPOCEXETE VA N HAYKWOOUV TA TAAOTIKA
HEPN pETA OTO TIAUVTTPLO TIATWY, JI6TL elval
duvardv va napapopPwoouv.

KaBapiopdg Tou pigep

Kivéuvog Tpauuariopou amo
TO KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyilete To uaxaipt Tou LiEep e
Ta xépla yuuvd. a tov kabaptoud
Xxpnotuoroleite Bouptoa.

2ag ouvioTtoUpe va kaBapilete To pikep
QUEOWG HETA TN XPNioT). 'EToL Sev Ba KOAOEL
TiroTa Kat To M\aoTIKG UAIKS Sev Ba mpoop-
AnBel (. x. and Ta alBépla EAaa Twv pnaxa-
pkwv). To momipl UiEep (Xwplig To évBeTO
Maxaipy), TO KAMAKL KAL TO XwVi MAEVOVTAL OTO
TIAUVTIPLO THLATWV.

To évBeTo paxouplou MV TO n)\svsn: oto
n)\uvmplo Tudtwyv, aAA KaTw and
TPEXOUMEVO VEPD (unv TO APAOETE vVa
napapeivel yéoa oto vepo).

ZupBoOUAr: XUvete Aiyo vepd e
QrIOPPUMAVTIKO PECA OTO TOTIOBETNUEVO
MiEep. MNa pepika deutepdAerta pubuilete
otn Baduida M. Adeldlete To vepod Kat
EemAéveTe To UEEP e kaBapd vepod.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

el

ArmoouvappoAdynon

Tou piEep Eikéva

® >TPEPeTe TO £VOETO Paxalplol oTa
TrepuUyLa avtiBeta rpog T Gopd Twv
SeIKTWV Tou poAoylou. To évBeTo
Haxatptou AUvetal.

® Agalpeite T0 €vOETO paxalplol Kat Tov
oTeyavoromnTiké SAKTUALO.

ZuvappoAdynon Tou Higep

A Kivduvog tpauuariouou!

Mn ouvapuoloyrioete mote to uiEep endvw
o1 BaciKri CUOKeUT.

e Tomobeteite TOV OTEYAVOTTIOMNTIKG
SAKTUNO OTO EvBETO paxatptou.

® Tormobetelte TO évBeTO paxawplou and
KATW UEOA OTO MOTIPL TOU MIEEP.

e Bidwvete T0 évBeTO paxaiplou ota
rrrspuyla om (popa TWV SEIKTWV TOU
po)\oylou ZXSTLKQ Bléwvsm
TOUAQXLOTOV TG00, WOTE €va TePUYLo
VA KOAUTTTELTO or]paél €MAVW OTO TOTHPL
WiEep (toroBstnon — Eikéva B 6).

Ka@apioudg Tou oTipTn

E0TIEPISOEIdWV

‘O\a ta pépn TAEvVovVTAL OTO TIAUVTTPLO

TuATWV. Zag CUVIOTOUE VA TIAEVETE TOV KWVO

oTUYP{UaTOG aPETWG LETA TN XPEr)oN ard OAeG

TIG TIAEUPEG KATW ard TPeXOUEVO VEPOD.

‘Etol dev Ba oTEYVWOOUV KAl va KOMoouv

TA KatdAouna.

Ka@apiopog Tou

EKXUHWTAH Eikéva [4

Ia Tov KaBapIops TOU EKXULWTT| APAIPETTE

To KaA&B-piATpo and To 60)(810 Tpuuluaroq

MAUveTe TIPOKATAPKTIKA Ta pEPN KATW and

TPEXOUEVO VEPOD.

KaBapiote Ta ehaopdria tou giktpou-

KOAQOL0U TIPOCEKTIKG, Yia va pnv idBouv

{nua.

®UAa&n Tng ouokeurig Eikéva

e TpaBdre To PIg and Tnv mpida.

® Bdlete 10 KOAWDIO OTOV XWPO
KaAwdiou.

e Tormobetelte Ta gepyaleia yia m GUAAEN
OTO oUPTAPL EEAPTNUATWVY.

e TormoBeteite and nMAvw TO UOA.
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m Yriédei§n

Mplv T xprjon Byddete OAa Ta Pépn
eEaptudTwy and To UroA 1] avtioTtoa
arné 1o UiEep. TorobeTelte UOVO TA UEPN
TIoU XPEIAeTTE.

AvTmipeTwmon BAaBwv

A Kivéuvog tpaupariouou!

Mo v avriuetamon kdrotag PAABNG
Byddete 0 QIG and v mpida.

ZnUavTik unédeIgn yia Tnv
MCM42..
Tuxdv opdAua otov XelpLoud Tng
OUOKEUNG, N evepyortoinon Twv
NAEKTPOVIKWY ACPANELWDV 1| avTioTolxa
karowa BAGPN TG cuokeung deixvovtal
and To avaBéopnua g EvOelEng
Aettoupyiag.

Baoikn ocuokeun

BAGBn:

H ouokeur] dev douleUel TIAEOV.
Meavn arria:

H guokeur) unepPOPTWONKE (TT. X. TO EpYQ-
Ag{0 gival LMAOKAPIOLEVO aTTO TPOPLUA) Kat

EVEQPYOTIOWBNKE 1) NAEKTPOVIKT) ATPAAELQ.

AvTipeTwmon:

® Pubuilete Tov MeploTpePOUEVO
dlakoérrm oto 0/off.

e TpaBdre To PIg and v npida.

® Avtetwriiote Ty artia mg
unepPPOPTWONG.

® Oéftete ) ouokeun Eavd o Aertoupyia.

Meavn arria:
Mpoomnadrjoare va TOMoBETOETE TO UIMOA

1) TO iEeP OV EVEPYOTTOMUEV CUOKEUN.

AvTigeTwmon:

® PuBuiete Tov meplotpepdevo
dlakérrm oto 0/off.

® TomoBeTr|oTe TO WO 1] TO MiEep.

® O¢ftete ) ouokeun Eavd oe Aettoupyia.

EZapThiupara
BAGpn:

H ouokeun dev Eekwvd.
Meavn arria:

To eEdpmua dev eival owoTtd TormobeTnUéVo.

AvTipeTwmon:
® PubuiCete Tov MeploTPEPOEVO
dlakérrm oto 0/off.
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e TomoBetrote TO €EAPTUA CUUPWVA
Me TI§ avtioTotkeg unodeiEelg 0’ autég
TIg odnyieg.

e | Znpavriki umédei§n

| niepimtwaon nou dev prnopeite
va avTIPETWITIOETE £0€i(q TN PAGRN,
napakale(obe va KAAEOETE TNV
urnpeoia TexVIKNG eEUrnPEToNng
TIEAATV.

Andoupon

H ouokeun €xel onuavoel cuupwva
E pe v Eupwrnaikr odnyia 2002/96

E.K. nepl nAekTpkwv Kat
NAEKTPOVIKWY TIAALWOV CUOKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE). H odnyia divel
TO TMAaiolo yla Tnv ge OAn TNV
ernikpdrela Tng E.E. woxlouoa
napaAapn] kat a&loroinon Twv
TIAALWV CUCKEUWV ard Tov MWANTH.

Mna n)\npocpoplsq O'XST[KC[ HE Toug
enikapoug TPOMOUG anéoupang
areuBuvBeite oto Bk KaTAoTNUQ,
art’ érou ayopdoate Tn CUCKEUN 1] 0N
AnpoTikn A KowvoTikr) Apxr| Tou Térou
Katolkiag oag.

OPOI EIMMYHzZHZ

1. H eyyunon napgxetal yia
EIKOOITECOEPLS (24) Prveg, ano tnv
nuepouNnvia ayopd TG CUOKEUNG TTOU
avaypd@etal otn Bewpnuévn anodelEn
ayopdg (SeAtio Alaviknig MWANONG
A TioASYL0). [Na Tnv mapoxn g
gyyunong anaiteital n enidel&n ™mg
Bewpnuevng anoédelgng ayopas.

2. H erapia, p€oa oTa 1o Mavw XPovika
6pla, oe miepimrwon n)\npua)\ouq
Aerroupyiag Tng ouoKeung,
avaAapBAavel Ty UToxXPEWON
enavagopdqg oe oualn Aettoupyia kat
NG avTikatdoTtaong KAee Tuxov
e\aTTwuaTikoU pHéPoug, (MANV Twv
QAVAAWOIHWY Kal TwV EUTIadwy, O1wg Ta
YUGALVQ, Ol AQUITTPEG K.ATL) EpOTOV
QuTr TIPOEPXETAL aMd TNV KATAOKEUN
Kal Ol aro TNV Kakr xpnoyoroinon,
NV AavBaouévn eykatdotaon, TNy un
TNPNON TwV 03NYLWV Xprong, TV
AKATAAANAN ouvtpPNON, TNV eNEPBaAcN
KN €E0UCLOdOTNEVWV TIPOCWTIWV
1 eEwyevelg mapdyovreg Onwg
NAEKTPIKEG QvTIOPATELG K.ATT.
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2TnV MePITTWon mou N Taipia
eldomnomBel yia mv mAnuueAn Asttoupyia
HeTd v ndpodo eEGunvou and myv
ayopd mg, Bewpeital GTiLn ougkeur| katd
v apddoor] TG OToV TEAKO
KATavaAWTY] AEITOUPYOUTE KAVOVIKA Kat
41N BAGRN dev opeileTal o
EAATTWUATIKGTNTA TG EKTOG QV O TEAIKOG
KATavaAwTrig anodel&el To avtiBeTo.
Katd m didpkela g eyyunong
napéxovtat dwpedv To AVTAAMAKTIKE, N
£PYQO(a ETIOKEUNG KAL 1 ETAPOPA TNG
OUOKeUNG (av auto kplBel anapalro)
ota ouvepyeia g etapiag.
Onaiadnnote AMN a&iwon anokAeieTal.
. Heyyunon dev woxuel oe mepirtwon
TPAYHATOTONONG ETLOKEUWY 1] YEVIKA
napepBAcewy pUn €§0UCLOBOTNUEVWY
and v eTALPElQ TIPOCWTIWY OTN
OUOKEUN.

el

. H kdBe eruokeur| 1§ avtikardotaon

ehattwpatikol pépougq dev napateivel
TO Xpdvo NG eyyunong.

. EEaptiuara kat uhikd mou

avtikaBlot@vrat Katd tn Sidpkela g
£YYUNONG ETUOTPEPOVTAL OTO
ouvepyelo.

. Heyyunon nadel va 1oxuel and

OTLYMY] TIOU 1 KUPLOTNTA TNG CUOKEUNG
petaBiBaotel og Tpito mpdowrno and
TOV ayopaoTn.

. AN\ayr T™g ouokeung yiveral pévo

otV nepitwon mou dev eival duvat)
n edépbwon Tng.

Tnpoupe To dikaiwua aAaywv.

Zuvray€g/YAIkG/ExTéAeon

Epya- Ap1Ouog
Aeio  |oTpopwv

Xpovog

Zuvray€g/YMKG/EkTéleon

Tep.

XQunAry/
a2 1-2 Aermtd

UYnAg

Z0un pe yayia

TO TTIOAU 500 g aAeUpL

25 g paytdn 1 pak. ano&npapévn paytd oe okévn

225 ml xhapd yéha

1 apyé

1 mpeda aAaTl

80 g gaxapn ]

60 g Airtog (xAapo)

ZUoua % Aepoviou (1 dpwiua Aepovépioudag)

® Bd\te 6Aa ta UAIKA (ekTdg amd To YAANQ) HETA OTO UITOA.

® Pubuiote Tov meplotpepdpevo dlakdrm yia 10
OeUTEPOAETTTA O€ XAUNAG apBpd OTPOPWV.

® [pooBEate TO YAAQ KAl QVAKATEWTE pe UYNAS apiBpd
OTPOPUV.

Ta UNika Ba ripegnet va €xouv v idla Beppokpaacia.

‘Otav n {Upn ¢aivetat Aela, v aprivete va "yiver” oe Geoto

HEPOQ.

Kpeppudia, oképdo

Moodmta: and 1 KpeupUdL, Koppévo ota T€ooepa, £wg 300 g
anod 1 okelida oképdo €wg 300 g

o TaTpiBete péxptl Tov eMBUUNTS Badud.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Epya-
Agio

ApIOOG
OTPOPWV

Xpovog

Zuvtay€g/YMKA/EKTéNEOn

ugnAn

Kpéag, oukwTI

(Yia Kid KAL)

Moodmra: 50 éwg 500 g

® Agalpeite Ta kKOKAAQ, TOUG XOVOPOUG, TIG METOEG KAL TOUG
Tévovteq. KéBete To Kp€ag oe KUBOUG.

Mapaokeur] (UUNG e KPEag, YEUIoEwV kal TIATE:

® Bdlete 10 KPEAG (BoBWVO, XOIPWO, LOOXAPIOL0, ard
TIOUAEPIKA, AANA Kat PApL KTA.) padl pe Ta AAa UNKA kal Ta
KOPUKEUWATA PE€TA OTO UIMOA Kat Ta SoUAeUeTe g CUN.

UgnAn

mep.
1,5 AemtTd
éwg

2 \errd

Fpavita and ppdouleg

250 g katePuyHEVES PPAOUAEG

100 g gaxapn axvn

180 ml kp€pa ydhaktog (cavtiyi) (oxeddv 1 kouri)

® Bdlete 6Aa Ta UNKA péoa OTO PIMOA. OETETE TN CUOKEUN
ap€owq oe Aettoupyia, 16Tt SlaPoPETIKA ORWALACEL TO piyla.
AvaKaTeUeTe, JEXPL VA OXNUATIOTE! KOEUWOES TIAYWTO.

{

XQpnArY/
UYnAY

Mapéyka

Moodmrta: 2 éwg 6 aompddia aBywv

® Xturmote pe UPnAo aplbpo oTPOPWY. Ma TO TPOCEKTIKG
avakdTepa pUBULOTE XAUNAS aplBpd aTpoPwy.

@

XAUNAYY/
uyPnAn

ZavTiyi

Moodtnta: 200 €wg 400 g

® Xturmote pe UPnAS aplbpo oTPOPW@V. Ma TO TPOCEKTIKG
avakdtepa pUBULOTE XAUNAS AplBpd oTpoPwy.

UPnAY/M

douvToukia, Kapudia, apuydaia

Moodtnta: 200 €wg 400 g

® Aalpeite TIG PAOUDEG, dIOTL DlaPopeTIKA Ba oTopwOE( TO
paxaipt Tou piep.

Ta tp(Bete péxpl Tov emubupunTd Babuod.

ugnA/M

Moupég PPOUTWV 1 AaXaVIKWV

(HOUG UNAwV, TTOUPEG AN OTIAVAKL, KAPOTA, VIOUATEG, Mo wHa

N Bpaouéva Aaxavikd)

® Bdlete Ta UNKA Kal Ta kapukelpata padl péoa oto piep
KQL TA TIOATOTIOLE(TE.

0D &) &

XQpNArY/
UYNAY

MayiovéTa

1 aByé

1 K.T. Jouotdpda

150 €wg 200 mI AGdt

1 KoUT. goumnag Xupdg Aepoviou 1) EUdL

1 péla aAdTL

1 npéla faxapn

Ta UANIkd Ba TipEnel va €xouv v dla Bepuokpacia.

® AvakateUete OAa Ta UAIKA (ekTOG Tou Aadiou) yla Hepkda
SeutepdAertra otn Babpida 1.

® PubpiCete To pigep om Babpuida 2, pixvete To AadL apyd
péoa and To xwvi Kal avakateUeTe To Kiyua, HEXPL va
yohaktwpatonomnBel (&gl n paylovela.

KatavaAwvere Tn payiovéla ouvtopa, auTr dev diatnpeitai

yia ToAU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Epya- [ApiOuog (Xpovog [Zuvtayég/YAIKG/EkTéAeon
Aeio  |oTpopwv
uynAn MIAK-O€IK OOKOAGTAG
80 €wq 100 g cokoAdTa
nep. 400 ml kautd ydha
® TpiBete v ookoAdta oto piep, mMpoabeteTe TO KAUTO
YAAa Kal avakateUeTe yia Aiyo.
ugnAn ‘Aeippa Pwuiou and péN kal BouTupo

40 g Boutupo (ard to Yuyelo)
150 g HEN (aro To Yuyeio)
Kdyte To Boutupo pe paxaipt oe pkpd Koppudria kat Béite

TO OTO i&ep.
® [lpooBEaTe TO UEN KaL cvapt&re ertl 15 deutepdAerTa
HE UPNAS aplBpd aTPoPUV.
EEE y6netmeligine uygundur tr
Lo ) . - kullaniniz.
Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz icin Bu cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
sizi candan kutluyoruz.
Béylelikle karariniz modern ve yiiksek Genel bakis
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis Liitfen resimli sayfalar aciniz.
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha fazla Ana cihaz Resim I
bilgi icin, liitfen internet sitemize bakiniz. o
z 8 Doner salter
Bu cihaz, ticaret amagch kullanim igin degil, A MCM41..:
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda 0/off = Stop

kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim,
orn. diikkanlarin, birolarin, ciftlik veya ¢ift-
cilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmeleri-
nin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki
kullanimi ve ayrica pansiyonlarin, kiiclik
otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde gerekli olan isleme
miktar ve sireleri icin kullaniniz.

Bakiniz bolim "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi”.

Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan
talimatlara dikkat ediimemesi veya
uyulmamasi halinde s6z konusu olan
hasarlardan Uretici sorumlu degildir.
Kullanma kilavuzu degisik modeller igin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [M). Modeller arasindaki farkliliklar
belli edilmistir.

Kullanma kilavuzunu litfen ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz.

Cihazi basgka birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlan ile birlikte

Robert Bosch Hausgerate GmbH

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma stiresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademeler 1-2, galisma hizi:

1 = Dusuk devir sayisi — Yavas
2 = Yiiksek devir sayisi — Hizh
B MCM42..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma stiresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.
~~ = Calisma hizi, diistik devir
sayisindan yliksek devir sayisina
kadar kademesiz ayarlanabilir.

9 Isletme gostergesi
(sadece MCM42..)
Cihaz calistigi zaman yanar.
(Doner salter M veya
konumunda.)
Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik glivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip soner, bakiniz
bolim "Ariza durumda yardim”.
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10 Tahrik sistemi

11 Aksesuar cekmecesi (Resim [).
llgili g6zt acmak icin, cihazin alt tarafin-
daki diigmeye basiniz ve ¢cekmeceyi
disar ¢ekiniz. llgili g6zl tamamen disar
cikarmak icin, hafifce yukan kaldirarak
egik konuma getiriniz ve disarn cekip
cikariniz.
llgili gozu yerine takarken, hafif yukan
dogru eginiz ve sonra sonuna kadar
iceri itiniz.
Cihaz ile galisirken, aksesuar cekmece-
sini kapall tutunuz.

12 Kablo gozii

Kap ve aksesuarlar
13 Karistirma kabi
14 Kapak

7a Tikac

7b Tikag parcasi
15 Tahrik ekseni

Aletler

16 Alet tutucu

9a Universal bigak

9b DoOvme diski

9¢ Yogurma kancasi

10 Disk iiniteleri icin tutucu disk

10a Kesme parcasi — kaba (A)

10b Kesme parcasi — ince (B)

10c Raspalama parcasi — kaba (C)

10d Raspalama parcasi — ince (D)

11 Patates kizartmasi diski (E)
(bazi modellerde)

12 Narenciye sikma iinitesi

Mikser
14 Mikser bardagi
15 Kapak

15a Huni

15b Malzeme ilave etme veya
doldurma agzi

Giivenlik bilgileri

A Elektrik carpma tehlikesi

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen
bilgilere gore elektrik gerilimine baglayiniz
vecalistiriniz.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullanmayiniz.

Cihazi kesinlikle denetimsiz calistirmayiniz.
Cocuklar cihazdan uzak tutunuz.

100

Cocuklarin cihaz ile oynamamasina dikkat
ediniz.

Viicutsal hassasligi azalmis veya akli dengesi
bozuk, tecrilibesiz ve yeterince bilgi sahibi
olmayan kisilerin (gocuklar dahil), cihaz
kullanmasina izin vermeyiniz; bu kisilere
ancak sorumlulugu Ustlenecek bir kisinin
denetimi altinda veya cihazin kullanimi
hususunda yeterli egitim gordiilerse,
kullanma izni veriniz.

Cihaz her kullandiginizda, isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden 6nce, monte
etmeden 6nce, cihazin kurulu oldugu yerden
ayrildiginizda veya herhangi bir ariza
durumunda, elektrik fisini daima prizden
cikariniz.

Elektrik kablosu keskin kenarlarin ve sicak
yilizeylerin hemen yakininda olmamalidir.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazda yapilacak onarimlar (6rn. hasarl
elektrik kablosunun degistiriimesi), sadece
yetkili servis tarafindan yapilmahdir.

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik kalir
ve elektrik yeniden gelince, cihaz yeniden
hareket etmeye baslar.

Cihazin aksesuarlar ve aletleri sadece cihaz
dururken (doner salter 0/off konumunda)
ve elektrik fisi cekilip prizden ¢ikariimisken
degistirilmelidir.

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve akan
su altina tutmayiniz.

Kullaniimasi

Cihaz ve aksesuarlarini ilk kez kullanmaya

baslamadan once iyice temizleyiniz;

bkz. "Temizlenmesi ve bakimi”.

Hazirlanmasi

® Ana cihaz diiz, saglam ve temiz
bir zemin Ulzerine yerlestiriniz.

® Elektrik kablosunu ihtiyac duydugunuz
uzunluga kadar, kablo goziinden cekip
disar cikariniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

o Cihaz ile calisirken, aksesuar
cekmecesini kapall tutunuz.

E Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz
ve kapatiniz. Cihazi kesinlikle kaplar,
mikseri veya bir aleti cevirerek
kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra devreye

sokunuz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kap ve aksesuarlar/aletler

Doénen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
s§6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canadin icine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek icin daima
tikaci (7a) kullaniniz.

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir siire hareket etmeye
devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece
cihazin tahrik sistemi (motor) dururken
degistiriniz.

A Dikkat!

Kabin iginde yapilan ¢alismalarda, cihaz
sadece kap takill oldugunda ve ayrica
kapak takili ve sikistirilmis oldugunda
devreye sokulabilir.

Universal bicak (9a)

Dogramak, kiymak ve karistirmak igin
kullanilir.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Universal bicagi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

Kullanilmadigir zaman, Universal bigagi
daima aksesuar ¢cekmecesinde muhafaza
ediniz.

Cirpma diski (9b)

Kremsanti, yumurta aki kremasi, mayonez
icin kullanilir.

Yogurma kancasi (9¢)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve

dogranmamasi gereken malzemelerin

(6rn. kuru Uizim, cikolata parcaciklari)

hamura karistinimasi icin kullanihir.

Resim

e Kabi yerine takiniz (kabin lizerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin galisma yoniinde
ceviriniz.

® Tahrik eksenini yerine oturuncaya kadar
alet mesnedinin igine bastiriniz.

® Aleti takiniz.
— Alet tutucuyu kabin icine

yerlestiriniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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- Universal bigad, girpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine
takiniz ve serbest birakiniz.

A Dikkat!

islenecek malzemeyi daima aletleri
taktiktan sonra ilave ediniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

® Tikach kapagi takiniz (kapaktaki
ok isareti kabin lizerindeki noktaya
bakmalidir) ve saatin calisma yoniinde
ceviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmaldir.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

e Tikaci gikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lizerinden doldurunuz.

® Sivi malzemeleri tikac Uzerinden ilave
ediniz. Tikac parcasi 6lcme kabi olarak
kullanilabilir.

Dograma uniteleri (10a—10d)

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Uniteler ile calisirken cok dikkatli olunuz!
Uniteyi tutma diskine takarken, sekline

ve konumuna dikkat edilmelidir.

Tutucu disk ya da kizartmalik patates diski
sadece 6ngorilmdis tutamak cukurlar
tizerinden tutulmalidir.

Kesme parcasi — kaba (A)

Su besinleri kesmek icin, doner salteri duisiik
devir sayisina ayarlayiniz: Salatalik, havug.
Kesme parcasi — ince (B)

Su besinleri kesmek icin, doner salteri
yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Salatalik, havuc.

Raspalama parcasi — kaba (C)

Su besinleri raspalamak icin, doner salteri
yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Elma, havug, peynir, lahana.

Raspalama parcasi — ince (D)

Su besinleri raspalamak icin, doner salteri
yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Havug, peynir.

Patates kizartmasi diski (E)

patates kizartmasi ve meyve salatasi
malzemeleri kesmek igin kullanilir.
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Dikkat!

Kizartmalik patates diski, sert peynir, findik,

bayir turpu ve benzeri besinlerin islenmesi

icin uygun degildir.

Resim [3]

e Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin galisma yoniinde
ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin igine yerlestiriniz.

Istenilen kullamma gore:

e Istediginiz Uiniteyi takma diskine
yerlestiriniz.

Unitenin sekline ve konumuna dikkat
edilmelidir (Resim [B]-5a)!

® Tutma diskini tahrik eksenine takiniz

veya

® kizartmalik patates diskini tahrik
eksenine takiniz.

Tikach kapagi takiniz (kapaktaki

ok isareti kabin ok isaretine denk
gelmelidir) ve saatin calisma yoniinde
ceviriniz. Kapagin dili sonuna kadar
kabin tutamag@indaki yuvaya girip
oturmalidir.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine
sokmayiniz. Malzemeleri iceri itmek
icin sadece tikaci kullaniniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

® Kesilecek veya rendelenecek malze-

meleri tikag ile hafif bastirarak igeri itiniz.

® Tikaci ¢cikariniz ve malzemeleri ilave etme
agaz lzerinden doldurunuz.

® Kesilecek uzun ve ince malzemeleri tikag
lizerinden ilave ediniz.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmig besinler

takma diskine ya da kizartmalik patates

diskine temas edecek kadar fazlalasmadan
once bosaltiniz.

Narenciye sikma
iinitesi (12) Resim @
Orn. portakal, greypfrut, limon gibi
narenciyeleri sikip suyunu gikarmak
icin kullantlr.
® Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki

ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
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ve sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.

® Narenciye presini tahrik eksenine takiniz
(narenciye presi lizerindeki ok isareti
kabin Uzerindeki noktaya bakmali)
ve saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Siizgec sepetindeki dil, sonuna kadar
kabin tutamagindaki yuvaya girip
oturmalidir.

® Narenciye suyunu sikma konisini takiniz
ve oturmasi icin bastiriniz.

® Meyvelerin suyunun sikilimasi i¢in, doner
salteri duisiik devir sayisina ayarlayiniz
ve ilgili meyveyi huni seklindeki meyve
suyu sikma unitesinin tizerine bastiriniz.

Dikkat!

Kabun dolum seviyesine dikkat ediniz.

Azm. doldurma miktari: 500 mi.

Kabi zamaninda bosaltiniz.

Cekirdekli meyvelerin (6rn. elma, armut),

bogirtlen tiiri meyvelerin, cekirdegi

cikarilmis meyvelerin, sebzelerin (6rn. havuc,

domates) suyunun sikilmasi icin kullanilir.

e Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin icine yerlestiriniz.

® Rendeleme kabini filtre sepeti ile saatin
calisma yoniinde sonuna kadar gevirip
sikistiriniz.

® Su sikma santrifiijiniin kapagini takiniz
ve saatin calisma yonunde ceviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmaldir.

o Doner salteri diisiik devir sayisina
ayarlayiniz.

® Meyve veya sebzeleri doldurma deligine
doldurunuz ve tikag ile hafifce bastirarak
cihazin igine itiniz.
Gerekirse, malzemeleri 6nceden
dograyip kigdiltiiniz.

® Calisma isleminin sonunda doner salteri
kisa siire yliksek devir sayisina
ayarlayiniz ve meyvenin etli kismindaki
meyve suyu tamamen sikiincaya kadar
calistinniz.

Dikkat!

Kabun dolum seviyesine dikkat ediniz.
Islenebilecek azami miktar: 250 g meyve
veya sebze.
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Mikser Resim [l
Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz!

Mikser ancak kapadi takilmis ve kilitlenmis

durumda calisir.

Mikseri cihazdan cikaracadiniz/cihaza

takacaginiz zaman cihazin durur vaziyette

olmasina ozellikle dikkat ediniz!

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendidi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar cikar.

En fazla 0,4 litre sicak veya kbpliren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin

dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)

islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos

calistirmayiniz.

e Karistirma bardagini takiniz (bardak
Uzerindeki ok isareti, cihaz lizerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin

calisma yoniinde sonuna kadar ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Azami sivi malzeme miktari = 1,25 litre
(azami kopliren veya sicak sivi malzeme
miktari = 0,4 litre).
Islenebilecek en uygun kati malzeme
miktari = 80 gram.

® Kapag yerine takip, sonuna kadar saatin
calisma yoninde ceviriniz.
Kapaktaki dil, mikser kulpundaki yarik
icindeki temas pargasina (sonuna) kadar
cevrilip oturtulmahdir!

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

® Kapag! cikariniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® Huniyi cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme adzi lizerinden
ilave ediniz

veya

® Sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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iniz sona erdikten sonra

I

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

e Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

® Aleti ya da aksesuari, asagidaki tarife
gore cikariniz.

® Tum parcalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Kabin, aksesuar/alet ile birlikte

cikariimasi:

e Kapag saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

® Aleti cikariniz:

— Alet mesnedini, Universal bigak,
cirpma diski ya da yogurma kancasi
ile birlikte canaktan disar ¢ikariniz.
Aleti, alet mesnedinden cikariniz.

— Tutucu diski ya da kizartmalik patates
diskini tutamak gukurlar tizerinden
tutunuz ve canaktan disari kaldiriniz.

— Tutma diskini geviriniz ve takil Uniteyi
alt taraftan dikkatlice bastirip
cikariniz (Resim ).

® Kabi saatin calisma yoninun tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

Narenciye presinin cikarilmasi:

e Narenciye presini gevirip ¢cozliniiz

ve anahtari ¢ikariniz.

Meyve suyu santrifiijiiniin cikariimasi:

® Meyve suyu santrifiijintin kapagini
saatin calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz ve gikariniz.

® Rendeleme kabini canaktan ¢ikariniz.

e Kabi cikariniz.

Mikserin cikariimasi:

® Mikseri saatin calisma yonunUn tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

e Kapag: saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur,

"Cihazin temizlenmesi ve bakimi” bolimiine

bakiniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.
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Bilgi: Orn. havuc ve kirmizi lahana gibi

besinlerin islenmesinde, plastik parcalarda

renk alma soz konusu olabilir; bu renkler,

yemekler icin kullanilan az miktarda likit

yag ile silinebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

® FElekirik figini ¢cekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

® Aksesuar cekmecesini musluktan akan
su altinda durulayiniz ve kurumaya
birakiniz.
Bulasik makinesinde yikamayiniz!

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Universal bicagi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

Kullaniimadigr zaman, Universal bigagi
daima aksesuar cekmecesinde muhafaza
ediniz.

Tum parcalar bulasik makinesinde
yikanmaya elverislidir.

Plastik parcalari bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistirilmamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme islemi igin
bir firga kullaniniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra, mikseri
hemen temizlemeniz iyi olur.

Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz

ve plastik kisimlara zarar verilmez (orn.
baharatlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan
dolayr). Kanistirma bardagi (bicak Unitesi
harig), kapak ve huni bulasik makinesinde
yikanabilir.

Bicak uinitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su icinde birakmayiniz).
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Yararh bilgi: Icine biraz bulasik deterjani
ilave ettiginiz suyu, cihaza takilmis miksere
doldurunuz. Mikseri birkac saniye calistiriniz
(Kademe M). Deterjanli suyu dokiip bosalti-
niz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.
Mikserin parcalarina
ayrilmasi Resim
® Mikser pargasini kanatlarindan saatin
calisma yoniiniin tersine dogru ceviriniz.
Mikser parcasi ¢cozulur.
® Mikser parcasini ve contayi gikariniz.
Mikserin parcalarinin monte edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin parcalarini kesinlikle ana cihaza
takil sekilde birbirine monte etmeyiniz.

e Contayl bicak parcasina takiniz.

® Bicak parcasini alt taraftan mikser
bardagi icine yerlestiriniz.

® Bicak parcasini kanatlar lizerinden saatin
calisma yonuinde cevirerek sikistiriniz.
Bu islemi yaparken, bicagi dyle ceviriniz
ki, bir kanat karistirma bardagindaki
isaretin Uzerini ortecek konumda olsun
(konum -> Resim M 6).

Narenciye sikma iinitesinin

temizlenmesi

Tum parcalar bulasik makinesinde yikan-

maya elverislidir. Meyve suyu sikma konisini,

isiniz sona erdikten hemen sonra, her

tarafindan musluktan akan su altinda

temizlemeniz iyi olur.

Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz.

temizlenmesi Resim [
Su sikma santriflijuni temizlemek icin, filtre
sepetini rendeleme kabindan ¢ikariniz.
Parcalari musluktan akan su altinda 6n
ylkamaya tabi tutunuz.

Filtre sepetinin lamellerini (kanat) dikkatlice
temizleyerek, zarar gormelerini onleyiniz.

Cihazin muhafaza
edilmesi

® Elektrik figini ¢cekip cikariniz.

® FElektrik kablosunu kablo gozi icine
yerlestiriniz.

® Aletleri aksesuar gekmecesinde
muhafaza ediniz.

e Kabi yerine takiniz.

Resim

Robert Bosch Hausgerate GmbH



m Bilgi

Kullanmadan 6nce tiim aksesuar
parcalarni kabin icinden ya da mikserin
icinden cikariniz. Sadece gerekli olan
parcalar takiniz.

Arniza durumda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden cikariimalidir.

m MCM42.. icin onemli bilgi

Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
glvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk,
isletme gostergesinin yanip sénmesi

ile gosterilir.

Ana cihaz

Anza:

Cihaz artik calismiyor.

Muhtemel nedeni:

Cihazda asin yiiklenme s6z konusu oldu
(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi)
ve elektronik sigorta devreye girdi.
Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
® FElektrik figini gekip ¢ikariniz.

® Agsin yiiklenme sebebini gideriniz.

e Cihaz tekrar calistiriniz.

Muhtemel nedeni:

Acik olan cihaza kap veya mikser takilmaya
calisild.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
® Kabi veya mikseri takiniz.

e Cihaz tekrar calistiriniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aksesuarlar

Anza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Muhtemel nedeni:

Aksesuarlar dogru takilmamis.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

® Aksesuarlan, bu kilavuzdaki ilgili
talimatlara gore takiniz.

Onemli not

o
1 Eger ariza giderilemiyorsa, liitfen
yetkili servise basvurunuz.

Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik
ﬁ/ eski cihazlar (waste electrical and

electronic equipment — WEEE) ile
mmilgili, 2002/96/EG numarali Avrupa
direktifine uygun olarak isaretlen-
mistir. Bu direktif, eski cihazlarin
geri alinmasi ve degerlendiriimesi
icin, AB dahilinde gecerli olan
bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Gilincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayll bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek igin, cihaz
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

Akse-|Devir |Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
suar |sayisl

ey disuk/ |yakl. Mayah hamur
yiksek |1-2 dakika [Azami 500 g un
25 g maya veya 1 paket kuru maya
225 ml 1lik siit
1 yumurta
1 tutam tuz
80 g seker
60 g yag (k)
Y2 limonun kabugu (limon aromasi)
® Tium malzemeleri (stit hari¢) kabin igine doldurunuz.
® Doner salteri 10 saniye boyunca diisiik bir devir sayisina
ayarlayiniz.
® Siitl ilave ediniz ve yliksek devir sayisi ile karistiriniz.
Islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmaldir.
Hamur diizgiin bir kivama ulasinca, hamuru sicak bir yerde
bekletiniz.

4% M Sogan, sarmisak
Miktar: bir ve birden fazla sogan, dorde boliinmiis, 300 grama
kadar
1 dis sarimsak, 300 grama
® Malzemeleri istediginiz kadar kiiculiinceye kadar isleyiniz.

1% yiksek Et, ciger
(kriyma et, tartar vs. icin)

Miktar: 50-500 gram

o Kemikleri, kikirdaklar, deri ve sinirleri etten ayirniniz, eti
kusbasi seklinde dograyiniz. Eti kiiglik parcalar (kusbasi)
seklinde kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek hazirlamak icin:

® FEti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek
malzemeler ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina
doldurunuz ve hamur kivamina gelinceye kadar isleyiniz.

yiksek |yakl. Cilek kremasi

< 1,5-2 250 g dondurulmus cilek

dakika 100 g pudra sekeri

180 ml kaymak (hemen hemen bir kiiclik kutu dolusu)

e Tim malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihazi derhal
calistininiz, aksi halde malzemeler iyi ve diizgiin karismaz.
Malzemeler krema kivamina ulasincaya kadar karistirmaya
devam ediniz.

dusuk/ yumurta aki kremasi
@ yuksek Miktar: 2-6 yumurta aki
® Yiiksek devir sayisi ile cirpiniz. Malzeme ilave edip
karistirmak icin, disiik devir sayisina ayarlayiniz.

dusuk/ Kremsanti
@ yiksek Miktar: 200—-400 gram
® Yiiksek devir sayisi ile cirpiniz. Malzeme ilave edip
karistirmak icin, disiik devir sayisina ayarlayiniz.
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Akse-|Devir |Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
suar [sayisi

yuksek/ Findik tiirleri, badem

M Miktar: 200-400 gram

o Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin bicag
korelir.

Malzemeleri istediginiz kadar kiiguliinceye kadar isleyiniz.

yuksek/ Meyve veya sebze puresi
M (elma ezmesi, 1Ispanak, havu¢ ve domates plresi; cig veya
pismis)

® Malzemeleri ve baharatlar birlikte miksere doldurunuz
ve pure haline gelinceye kadar isleyiniz.

diisuk/ Mayonez
yuksek 1 yumurta

1 kahve kasigi hardal

150-200 ml sivi yag

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Islenecek malzemelerin sicakhgr ayni olmalidir.

® Biitlin malzemeleri (yagd hari¢) kademe 1°de bir kag saniye
karistirniz.

o Mikseri kademe 2’e ayarlayiniz. Yagi yavas yavas huni
tizerinden mikserin icine dokiinliz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla muhafaza

etmeyiniz.

yuksek Cikolatal siit

80-100 gram cikolata

yaklasik 400 ml sicak siit

® Cikolatayl mikserde dograyiniz, sicak siitii ilave ediniz ve
kisa bir sure karistiriniz.

yuksek Ekmek iistiine siirmek icin balli tereyagi

40 g tereyai (buzdolabindan)

150 g bal (buzdolabindan)

® Tere yagini bir bicak ile kiiclik parcalar seklinde bdliiniiz
ve miksere doldurunuz.

® Bal ilave ediniz ve 15 saniye boyunca yuiksek devir sayisi
ile kanstiriniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bosch cagri BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢ci arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi lizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintiz{ iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak uzere
tamamen malzeme, iscilik ve retim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin g|der||mesw konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin bitin pargalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti suresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure garanti siresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is guinidur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temswlcn|g| ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isguni igerisinde gideriimemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4. Malin garanti sUresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti suresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,

- Tamiriigin gereken azami stirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tlketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yarirlige

konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve

Rekabetin Korunmasi Genel MdUrlGgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. A$ Marka Oriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Bosch Kahve Makinasi 54274 24.06.2008
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Dilim Kesici 54013 23.06.2008
§ - i Bosch  Ekmek Kizartma Mak 54237 24.06.2008
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sylsitci (Kettle) 54279 24.06.2008
Bosc Mikser 56356 10.07.2008
Tel.: (0216) 528 90 00 Bosch  Mutfak Robotu 56354 10.07.2008
Bosch  Kahve Degirmeni 54011 23.06.2008
Faks: (0216) 52891 88 Bosch  Tost Makinas: 54238 24062008
Bosch  Kiyma Makinasi 54007 23.06.2008
Bosch  Sac Kurutma Mak 54397 25.06.2008
L . Bosch  Cay Makinasi 54276 24.06.2008
Uretim Yeri HK)SC::: &dre;niwye Sikacag zzzwzss 24.06.2008
. . Bosc Mutfak Terazisi 54588 25.062008
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  Banyo Tartisi 54590 25062008
Bosch  Elektrikii Sag Masasi 54360 25.06.2008
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Sarjli El Siplrgesi 54012 23.06.2008
. Bosch  ElBlender 56279 10.07.2008
D-81739 Mlnchen Bosch  Utd 56689 14.07.2008
Bosch  Blender 57226 18.07.2008
Phone: +49 (89) 459001 Bosch  Sag Sekillendirici 57144 18.07.2008

Bosch Kati Meyva Sikacagi 57227 18.07.2008

Fax: +49 (89) 459021 28 Bosch  Masaj Aletleri 58537 08.08.2008



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadiniz
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri bolimuinde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. UrGintnuzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yénetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kigiik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ;»’afj

MALIN

Cinsi . KUCUKEV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri:

Azami tamir suresi

Cihaz émru

Kullanim Sdresi : 7 YIL (Urtinun fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzadzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku zarobkowego lecz skonstruowane z
przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych
dla gospodarstwa domowego itp.

Zastosowania o charakterze podobnym do domo-
wego obejmujg np. uzytkowanie w pomieszcze-
niach kuchennych dla pracownikow sklepow, biur,
zaktadow rolniczych, rzemieslniczych i przemysto-
wych, jak réwniez uzytkowanie przez gosci pensjo-
natéw, matych hoteli i podobnych pomieszczen
mieszkalnych.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa
domowego, patrz rozdziat ,,O6idaaYn/Oseel/
LeoYaiog”.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody
spowodowane zastosowaniem urzadzenia
niezgodnym z jego przeznaczeniem lub
niewtasciwg jego obstuga.

Instrukcja obstugi i uzytkowania opisuje rozne
wersje urzadzenia (patrz przeglad modeli,
Rysunek [M). Roznice sg oznaczone.

Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze przechowy-
wac starannie. Instrukcje uzytkowania i obstugi
prosze przekazac¢ wraz z urzadzeniem ewentual-
nemu kolejnemu wtascicielowi.

Urzadzenie eksploatowacé tylko z oryginalnym
wyposazeniem.

Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwaciji.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Korpus urzadzenia Rysunek (A

16 Przetacznik obrotowy
A MCM41..:
0/off = stop
M = wiaczenie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetacznik przytrzymac odpowiedni
czas.
Zakresy 1-2, predkosc¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw - powoli,
2 = wysoka liczba obrotéw - szybko.
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B MCMA42..

0/off = stop

M = wigczenie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetacznik przytrzymac odpowiedni
czas.

= Predkos¢ robocza nastawialna jest
bezstopniowo, od najnizszej do najwyzszej
liczby obrotow.

17 Lampka kontrolna (tylko MCM42..)
Swieci sie w czasie pracy (przetacznik
obrotowy na M lub ,—).

Miga przy btednej obstudze urzadzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego zabezpie-
czenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia, patrz
rozdziat ,,Usuwanie drobnych usterek®.

18 Naped

19 Schowek na akcesoria (rysunek )

W celu otworzenia schowka, nacisngc
przycisk znajdujacy sie na spodzie urzadzenia
i wyciagnac schowek. W celu catkowitego
wyciagniecia schowka, schowek lekko
unies¢ do gory i wyciagnac.

W celu wiozenia schowka, schowek lekko
uniesc do gory i wsunac¢ az do oporu.
Urzadzenie uzywac tylko z zamknigtym
schowkiem na akcesoria.

20 Schowek na przewod elektryczny

Miska z wyposazeniem
21 Miska
22 Pokrywa
7a Popychacz
7b Wktadka popychacza
23 Wat napedowy

Narzedzia
24 Nosnik narzedzi
9a NoOz uniwersalny
9b Tarcza do ubijania
9c Hak do zagniatania ciasta
10 Nosnik wkiadek
10a Wktadka do ciecia - grubo (A),
10b Wktadka do ciecia - drobno (B),
10c Wktadka do tarcia - grubo (C),
10d Wktadka do tarcia - drobno (D),
11 Tarcza do frytek (E)
(w niektorych modelach)
12 Wyciskarka do owocéw cytrusowych
13 Sokowiréwka (w niektérych modelach)

Mikser
14 Pojemnik miksera
15 Pokrywa

15a Lejek

15b Otwor wsypowy

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym

Urzadzenie podtaczac¢ do gniazdka sieciowego,

ktorego parametry zgodne sg z podanymi na

tabliczce znamionowej i tak eksploatowac.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewod zasilajacy i samo urzadzenie

nie sg uszkodzone.

Wiaczone urzadzenie nie pozostawiac bez

nadzoru.

Urzadzenie nalezy chronic przed dzie¢mi.

Dzieci nie pozostawia¢ bez nadzoru, aby zapobiec

zabawie urzadzeniem.

Nie dopuszczac do obstugi urzadzenia osob

(réwniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu

zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach

umystowych, albo nie posiadajacych odpowied-

niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one

obstugiwac¢ urzadzenie pod nadzorem lub zostaty

pouczone w obstudze i uzytkowaniu urzadzenia

przez osobe, ktéra odpowiada za ich

bezpieczenstwo.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-

niem do czyszczenia urzgdzenia, przed opusz-

czeniem pomieszczenia, w ktorym stoi urzadzenie,

lub w przypadku awarii, nalezy wyja¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Elektryczny przewod zasilajacy nie wolno ociera¢

o ostre krawedzie, ani gorace powierzchnie.

Aby zapobiec zagrozeniu dla zdrowia lub zycia,

naprawy urzadzenia, jak np. wymiana uszkodzo-

nego przewodu zasilajacego, zleci¢ tylko naszemu

autoryzowanemu Serwisowi.

W przypadku przerwy w doptywie pradu elektrycz-

nego urzadzenie pozostaje wiaczone i po przerwie

pracuje dalej.

Wyposazenie i narzedzia wymienia¢ tylko po wyta-

czeniu urzadzenia (wytgcznik obrotowy w pozyciji

0/0ff) i wyjeciu wtyczki z gniazdka sieciowego.

Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurza¢

w wodzie, ani my¢ pod biezaca woda.

Obstuga

Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczysci¢

urzadzenie i wyposazenie, patrz rozdziat

,,Czyszczenie urzadzenia“.

Przygotowanie

® Korpus urzadzenia postawic¢ na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

® Elektryczny przewdd zasilajgcy wyciagnac
ze schowka na odpowiednig dtugosc¢.

® Wtyczke wiozyé do gniazdka sieciowego.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Urzadzenie uzywac tylko z zamknietym
schowkiem na akcesoria.

E Wazne wskazowki

- Urzadzenie wiaczac¢ i wytaczac tylko przeta-
cznikiem obrotowym. Nigdy nie wytaczac
urzadzenia poprzez krecenie miski, miksera
lub jakiegokolwiek narzedzia.

- Urzadzenie wigczaé tylko z catkowicie zamonto-
wanym wyposazeniem lub narzedziami.

Miska z wyposazeniem/narzedzia

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfadac
rak do miski. Do popychania skfadnikow
uzywac tylko i wylacznie popychacza (7a).
Po wyfaczeniu urzadzenia naped pracuje
jeszcze krotki czas. Narzedzia wymieniac
tylko wtedy, jezeli naped jest wytgczony
i nieruchomy.

A Uwaga!

Przy pracy z miska, urzadzenie mozna wigczy¢
tylko wtedy, jezeli miska jest zatozona
a pokrywa miskKi jest zatoZzona i dokrecona.

N6z uniwersalny (9a)
do rozdrabniania, siekania i ucierania.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

N6z uniwersalny chwytac tylko za uchwyt

Z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany, wtedy

nalezy go umiesci¢ w schowku na akcesoria.

Tarcza do ubijania (9b)
do bitej Smietany, piany z biatek, majonezu.
Hak do zagniatania (9¢)

do zagniatania ciast i mieszania sktadnikow,

ktore nie powinny ulec rozdrobnieniu (np. rodzynki,

pfatki czekoladowe).

Rysunek

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.
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® Wat napedowy wtozy¢é w nosnik narzedzi az
do zatrzasku.
® Zatozy¢ narzedzie:
- Nosnik narzedzi wtozy¢ do miski.
- Noz uniwersalny, tarcze do ubijania
lub hak do zagniatania ciasta natozyc¢
na nosnik narzedzi i puscic.

A Uwaga!

Produkty przeznaczone do obrobki wktadac
dopiero po zatozeniu narzedzi.

® Wiozy¢ sktadniki.

® Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na punkt na misce) i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie miski.

® Przelacznik obrotowy nastawi¢ na
odpowiednig predkosc.

® W celu dodania skfadnikow, przetgcznik
obrotowy przekreci¢ do pozycji 0/off.

® Wyjac popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Pitynne sktadniki dodawaé przez popychacz.
Wkiadke popychacza mozna uzy¢ jako
miarke.

Wktadki do rozdrabniania (10a-10d)

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Zaleca sie zachowanie szczegolnej ostroz-

nosci przy umieszczaniu wkfadek!

Zwracac uwage na ksztaft i potozenie wktadek

przy nasadzaniu na no$nik wkfadek.

Nosnik wkiadek lub tarcze do frytek chwytac

tylko za przeznaczone do tego wgfebienie.

Wktadka do ciecia - grubo (A),

Przefacznik obrotowy nastawic¢ na niska liczbe
obrotow w celu ciecia ogorkow lub marchwi.
Wktadka do ciecia - drobno (B),

Przefacznik obrotowy nastawi¢ na wysoka liczbe
obrotow w celu ciecia ogérkow lub marchwi.
Wktadka do tarcia - grubo (C),

Przetacznik obrotowy nastawi¢ na wysoka liczbe
obrotéw w celu tarcia na widrki jabtek, marchwi,
sera lub kapusty.

Wktadka do tarcia - drobno (D),

Przetacznik obrotowy nastawi¢ na wysoka liczbe
obrotow w celu tarcia na widrki marchwi lub sera.
Tarcza do frytek (E)

do ciecia frytek i sktadnikdw na satatki owocowe.
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Uwaga!

Tarcza do frytek nie nadaje sie do twardego

sera, orzechow, chrzanu lub podobnych

produktow.

Rysunek Bl

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

® Wat napedowy wtozyé do miski.

W zaleznosci od wybranego zastosowania:
® Wybrang wktadke nasadzi¢ na nosnik
wkiadek. Zwracaé uwage na ksztatt
i potozenie wktadki (rysunek []-5a)!
® Nosnik wkiadek nasadzi¢ na wat napedowy.
albo:
® Tarcze do frytek nasadzi¢ na wat napedowy.
Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na strzatke na misce) i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ az do
oporu do wyciecia w uchwycie miski.

Niebezpieczenstwo zranienia
A ostrymi nozami!

Nie wkifadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

® Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na odpowied-
nig predkoscé.

® Wiozyc¢ skiadniki przeznaczone do ciecia
lub tarcia.

® Produkty przeznaczone do ciecia i tarcia
posuwac popychaczem bez uzycia sity,
tylko lekko naciskajac.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Diugie i cienkie produkty dodawac przez
popychacz.

Uwaga!

Miske oprézni¢ zanim bedzie catkiem petna, aby

rozdrobnione produkty nie dosiegaly nosnika

wkiadek lub tarczy do frytek.

Wyciskarka do owocow

cytrusowych (12) Rysunek [d

do wyciskania soku z owocdw cytrusowych,

jak np. pomarancze, grapefruity, cytryny.

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

® \Wat napedowy wtozy¢ do miski.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wyciskarke do owocéw cytrusowych nasadzi¢
na wat napedowy (strzatke na wyciskarce

na strzatke na misce) i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek sitka musi wejs¢ az do oporu

do wyciecia na uchwycie miski.

Natozyc¢ stozek wyciskajacy i docisnac.

Do wyciskania owocow, przetacznik obrotowy
nastawi¢ na niskie obroty i przycisnaé¢ owoc
do stozka wyciskajacego.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia miski.
Max. ilos¢: 500 mi.

Miske oprdzni¢ w odpowiednim czasie.

Sokowiréwka (13)

Rysunek[€]

do wyciskania soku z owocow pestkowych

(np. jabtek, gruszek), owocdéw jagodowych,
wypestkowanych owocow pestkowych, warzyw
(np. marchwi, pomidorow).

Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu

w kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek
zegara.

Wat napedowy wtozy¢ do miski.

Zbiornik tracy z koszem filtrujgcym dokrecic
az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

Zatozyé pokrywe sokowirdwki i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek
zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ az do
oporu do wyciecia w uchwycie miski.
Przetacznik obrotowy nastawic¢ na niskie
obroty.

Owoce i warzywa wtozy¢ do otworu
wsypowego i popcha¢ dociskajac lekko
popychaczem. W razie potrzeby pokroi¢
uprzednio produkty na mniejsze kawatki.
Na zakonczenie procesu przetgcznik
obrotowy nastawi¢ na chwile na wysokie
obroty i urzadzenie pozostawic tak dlugo w
trybie pracujacym, az sok zostanie catkowicie
wycisniety z migzszu.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia miski.
Maksymalna ilo$¢ obrabianych produktow:
250 g owocow lub warzyw.

Mikser

Rysunek [il

é Niebezpieczenstwo zranienia

ostrymi nozami miksera/
obracajgcym sie napedem!

Nie wkfadac rak do zatozonego miksera!
Mikser pracuje tylko z zafozonag i dokrecong
pokrywa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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ostrymi nozami miksera/

é Niebezpieczenstwo zranienia

obracajgcym sie napedem!

Mikser zaktadaé/zdejmowac tylko wtedy, jezeli
urzadzenie jest wyfaczone, a naped
nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

W czasie obrobki goracych produktow wydo-
staje sie para przez lejek w pokrywie.
Napetnia¢ maksymalnie 0,4 litra goracych
lub pieniacych ptynéw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie obrabiac¢ zadnych zamrozonych produktéw
(z wyjatkiem kostek lodu). Nie wigcza¢ pustego
miksera.

Natozy¢ pojemnik miksera (strzatke

na pojemniku na punkt na urzadzeniu)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az do oporu.

Wiozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilos$¢ ptynnych sktadnikow

= 1,25 litra (maksymalnie 0,4 litra pienigcych
lub goracych ptynow).

Optymalna ilos¢ miksowanych skfadnikow
statych = 80 gramow.

Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wejsé, az do oporu

do wyciecia w uchwycie miksera.
Przetacznik obrotowy nastawi¢ na odpowied-
nig predkosc.

W celu dodania sktadnikow, przetacznik
obrotowy przekreci¢ do pozycji 0/off.

Zdjac pokrywe i dodac¢ sktadniki,

albo

wyjac lejek z pokrywy i state sktadniki
dodawac stopniowo przez otwér wsypowy,

albo

ptynne sktadniki dodac poprzez lejek.

Po pracy

Przetacznik obrotowy nastawi¢ na 0/off.
Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
Narzedzia albo akcesoria zdja¢ zgodnie
z nastepujacy opisem.

Wszystkie czesci wymyé, patrz rozdziat
,Czyszczenie urzadzenia®.
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Zdja¢ miske z wyposazeniem/narzedziami:

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjac.

® \Wyjac narzedzia:

- Nosnik narzedzi wraz z nozem uniwersal-
nym, tarcza do ubijania, wzglednie hakiem
do zagniatania wyjac¢ z miski.

Zdjac narzedzia z nosnika narzedzi.

- Nosnik wktadek lub tarcze do frytek
chwyci¢ za przeznaczone do tego
wgtebienie i wyciggna¢ z miski.

- Odwrocic¢ nosnik wktadek i ostroznie
wypchnaé nasadzong wktadke
(rysunek [3).

® Miske przekrecic¢ w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazowek zegara i zdjac.

Zjdac¢ wyciskarke do owocow cytrusowych:
® Odkreci¢ wyciskare do owocow cytrusowych

i zdja¢ miske.

Zjda¢ sokowirowke:
® Pokrywe sokowirowki przekrecic w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

i zdjac.

® Wyjac¢ zbiornik tracy z miski.

® Zdjac¢ miske.

Zdja¢ mikser:

® Mikser przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdéwek zegara i zdjac.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdwek zegara i zdjac.

Wskazéwka: Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po

uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja‘“.

Czyszczenie i pielegnacja

ﬁ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurza¢
w wodzie, ani my¢ pod biezacg woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzgdzenia moze ulec uszko-

dzeniu. Nie stosowac zadnych ostrych ani

szorujgcych srodkéw czyszczacych.

Wskazoéwka: Przy tarciu np. marchewki i czerwo-

nej kapusty, czesci z tworzywa sztucznego

zabarwiajg sie. Mozna je wyczysci¢ za pomocg

kilku kropel oleju ja dalnego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ tylko wilgotng scierka,.
W razie potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® \Wytrze¢ urzadzenie do sucha.
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® Schowek na akcesoria wyptukac pod biezaca
woda i pozostawi¢ do wyschniecia.
Nie my¢ w zmywarce!

Czyszczenie miski i wyposazenia

ﬁ Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

N6z uniwersalny chwytaé tylko za uchwyt

Z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany, wtedy
nalezy go umiesci¢ w schowku na akcesoria.

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwrocié uwage, aby czesci z tworzywa sztucznego
nie zostaty zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec deformaciji.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie nalezy chwytac¢ gofymi
rekoma. Do czyszczenia nozy uzywac
Szczotki.

Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po uzyciu.
Witedy resztki nie przysychajg i nie uszkodza
tworzywa sztucznego (np. olejki eteryczne
przypraw kuchennych).
Pojemnik miksera (bez wktadu z nozami), pokrywe
i lejek mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Whkiadu z nozami miksera nie wktada¢ do zmywarki,
tylko wymy¢ pod biezaca wodg (nie pozostawiac
nozy w wodzie).
Wskazoéwka: Do zatozonego miksera wlac troche
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Wiaczy¢ urzadzenie na kilka sekund na zakres M.
Wylaé wode i wyptukac¢ mikser czystg woda.
Demontaz miksera Rysunek
® Wkiad z nozami chwycié¢ za skrzydetka
i przekrecic¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Odkreci¢ wkiad z nozami.
® Wyjac wkiad z nozami i zdja¢ uszczelke.
Montaz miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Miksera nie wolno montowac na korpusie
urzgdzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wkiad z nozami.

® \Wkiad z nozami witozy¢ od spodu do
pojemnika miksera.
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® Wkiad z nozami chwyci¢ za skrzydetka
i przykrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.
Przy tym nalezy go przykreci¢ tak daleko,
az jedno skrzydetko przykryje oznaczenie
na pojemniku miksera (ustawienie
—> rysunek W 6).
Czyszczenie wyciskarki do owocow
cytrusowych
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Stozek wyciskajacy wymy¢
ze wszystkich stron pod biezaca woda
najlepiej natychmiast po uzyciu.
Wtedy resztki nie przyschna.

Czyszczenie sokowiréwki Rysunek [{4
W celu wymycia sokowirowki, wyjac kosz filtrujacy
ze zbiornika tracego.

Czesci wyptuka¢ pod biezaca woda.

Wyczysci¢ ostroznie lamelki kosza filtrujacego,
zwraca¢ uwage, aby ich nie uszkodzic.

Przechowywanie

urzadzenia Rysunek
® \Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przewodd elektryczny zwinaé w schowku.

® Narzedzia umiesci¢ w schowku na akcesoria.
® Natozy¢ miske.

m Wskazowka

Przed uzyciem urzadzenia wyja¢ wszystkie
czesci wyposazenia z miski, wzglednie

z miksera. Zatozy¢ tylko potrzebne czesci.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

E Wazna wskazéwka dla MCM42..

Lampka kontrolna miga przy btednej obstudze
urzgdzenia, przy uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
urzadzenia.

Korpus urzadzenia
Usterka:
Urzadzenie nie pracuije.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

pl

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone (np. poprzez

blokade narzedzi produktami spozywczymi)

w zwigzku z czym uruchomito sie elektroniczne

zabezpieczenie.

Usuwanie przyczyny:

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na 0/off.

® \Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Usunac¢ przyczyne przeciagzenia.

® Ponownie uruchomic¢ urzadzenie.

Mozliwa przyczyna:

Prébowano natozy¢ miske lub mikser na wiaczone

urzadzenie.

Usuwanie przyczyny:

® Przefgcznik obrotowy nastawi¢ na 0/off.

® Natozy¢ miske lub mikser.

® Ponownie uruchomic¢ urzadzenie.

Wyposazenie

Usterka:

Urzadzenia nie wigcza sie.

Mozliwa przyczyna:

Wyposazenie nie zostato prawidtowo zatozone.

Usuwanie przyczyny:

® Przefgcznik obrotowy nastawi¢ na 0/off.

® \Wyposazenie nasadzaé zgodnie z opisem
instrukcji obstugi.

° Wazna wskazéwka

l Jezeli w opisany sposob nie da sie
usuna¢ wystepujacych usterek, prosze
zwrocic sie do naszego autoryzowa-
nego punktu serwisowego.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U.z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
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Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest porzedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegodlnych
warunkow zawierania i wykonywania umoéw

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.
Dokfadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzgdzenia.

rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

Narze-|Obroty Czas Przepisy/sktadniki/przygotowanie
dzie

niskie/ ok. Ciasto drozdzowe
a2 wysokie  |1-2 min |maks. 500 g maki

25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych

225 ml letniego mleka

1 jajko

1 szczypta soli

80 g cukru

60 g ttuszczu (letniego)

otarta skorka z ¥2 cytryny (aromat skorki cytrynowej)

® \Wszystkie sktadniki (poza mlekiem) wtozy¢ do miski.

® Przefacznik obrotowy nastawi¢ na 10 sekund na niskie obroty.
® Dodac mleka i mieszac¢ na wysokich obrotach.

Wszystkie sktadniki powinny mie¢ takga sama temperature.
Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawic je w cieptym miejscu
do wyrosniecia.

wysokie

Mieso, watroba

(na mieso siekane, tatar itd.)

llosé: 10 do 500 g

® Usuna¢ kosci, chrzastki, skore i sciegna. Mieso pokroi¢ w kostke.

Ciasta migsne, farsze i pasztety:

® Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, drob, jak rowniez ryba itd.)
wiozy¢ do miski razem z pozostatymi sktadnikami i przyprawami
i mieszac, az do wyrobienia ciasta.

Cebula, czosnek
llosé: od 1 cebuli, poéwiartowanej, do 300 g
od 1 zabka czosnku do 300 g

® Siekac, az do odpowiedniego stopnia rozdrobnienia.
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Narze-
dzie

Obroty

Czas

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

wysokie

ok.
1,5 min
do 2 min

Sorbet truskawkowy

250 g mrozonych truskawek

100 g cukru-pudru

180 ml smietany (prawie 1 kubek)

® Wszystkie sktadniki wtozy¢ do miski. Natychmiast wigczy¢ urzadzenie,
w przeciwnym przypadku tworzg sie grudki.
Mieszac¢ tak dtugo, az powstang kremowe lody.

niskie/
wysokie

Piana z biatek

llos¢: 2 do 6 biatek z jaj

® Ubijac¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢ na niskie
obroty.

niskie/
wysokie

Bita Smietana

llos¢: 200 do 400 g

® Ubijac¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢ na niskie
obroty.

wysokie/M

Orzechy, migdaty

llos¢: 200 do 400 g

® Dokiadnie usunac tupiny, w przeciwnym przypadku stepig sie noze.
Siekaé, az do odpowiedniego stopnia rozdrobnienia.

wysokie/M

Purée z owocow lub jarzyn
(przecier jabtkowy, szpinak, przecier marchewkowy, pomidorowy;
surowy lub gotowany)
® Produkty i przyprawy wtozy¢ razem do miksera i miksowac
az do uzyskania purée.

69 6D D

niskie/
wysokie

Majonez

1 jajko

1 tyzeczka musztardy

150 do 200 ml oliwy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki powinny mie¢ taka sama temperature.

® \Wszystkie sktadniki (oprocz oliwy) zamieszacé kilka sekund na zakresie
1.

® Mikser przetaczy¢ na zakres 2, powoli dolewac oliwe przez lejek i tak
dtugo miksowac, az powstanie emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie - nie przechowywac.

wysokie

Mieko czekoladowe

80 g do 100 g czekolady

ok. 400 ml gorgcego mleka

® (Czekolade rozdrobnic¢ w mikserze, dodac¢ gorace mleko i krotko
zmiksowac.

wysokie

Masto miodowe

40 g masta (z lodowki)

150 g miodu (z lodéwki)

® Masto podzieli¢ nozem na mate kawatki i wiozy¢ do miksera.

® Nastepnie doda¢ miod i miksowac przez 15 sekund na wysokich
obrotach.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 117



hu

Szivbol gratulalunk uj BOSCH késziiléke
megvasarlasahoz.

On egy kivalé minéségui, modern haztartasi
késziilék mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informacidkat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a készliléket nem ipari felhasznalasra terveztek,
a készlilék haztartasi vagy haztartasszer(i mennyi-
ségek feldolgozasara késziilt.

A haztartasokhoz hasonlo felhasznalasnak minéstl
példaul az Gzletekben, irodakban, mezdgazdasagi
és mas ipari létesitményekben talalhatd munkahelyi
konyhakban toérténd hasznalat, illetve a panziok-
ban, kisebb hotelekben és hasonlé lakoépliletek-
ben a vendégek altali hasznalat.

A készliléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara, és a haztartasban
szokasos ideig hasznalja.

Lasd ,,Receptek/hozzavalok/feldolgozas” fejezet.
A keszllek helyes alkalmazasara vonatkozo
utasitasok figyelmen kivll hagyasa esetén

a gyartd nem felel az ebbdl eredd karokeért.

A hasznalati Utmutatoban megtalalja a kiilénb6zé
kivitel( készllékek leirasat (lasd modell valasztékot
is, M abra). A kiilbnbségek jeldlve vannak.
Keérjlk, 6rizze meg a hasznalati utmutatét.
Amennyiben a keszlileket tovabbadja harmadik
személynek, kerjik, hogy a hasznalati utasitast

is adja oda.

A készliléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
A készUlék nem igényel karbantartast.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
Az alapkésziiléek

1 Forgathaté kapcsol6
A  MCM41..:
0/off = stop
M = pillanat Gzemmaod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolot a kivant
keverési iddre tartsa nyomva.
1-2 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam - lassu,
2 = magas fordulatszam - gyors.
B MCM42..
0/off = stop
M= pillanat tizemmdd legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
keverési idére tartsa nyomva.

I[N abra
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~\ = A munkasebesség fokozatmentesen
beallithatd az alacsony fordulatszamtol
a magas fordulatszamig.
2 Miikddésjelz6 (csak MCM42..)
Uzem kdzben vilagit (forgokapcsold M vagy
~\ allasban).
Villog, ha a késziilék kezelésében hiba
térténik, ha kiold az elektronikus biztositék,
illetve a készllék meghibasodasa esetén,
lasd a ,,Segitség lizemzavar esetén” fejezetet.
3 Meghajtas
4 Tartozék-fiok ([El abra)
A fidk kinyitasahoz nyomja meg a késztilék
aljan talalhaté gombot, és huzza ki a fidkot.
A fidk teljes kivételéhez dontse enyhén felfelé
és huzza ki.
Afiok behelyezéséhez enyhén dontse felfele,
majd (itkdzésig tolja be.
Munka kézben a tartozék fiokot tartsa csukva.
5 Kabelrekesz

Tal tartozékokkal

6 Tal
7 Fedél
7a Tomdeszkoz

7b Témdbeszkoz-betét
8 Meghajtotengely
Szerszamok
9 Szerszamtarté
9a Univerzalis kés
9b Habveré6tarcsa
9¢c Dagasztoszar
10 Tartotarcsa a tarcsabetéteknek
10a Vagoé-betét - durva (A)
10b Vagé-betét - finom (B)
10c Orlé-betét - durva (C)
10d Orlé-betét - finom (D)

11 Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa (E)
(egyes modelleknél)
12 Citrus-gyiimolcsprés
13 Gyilimolcsprés (egyes modelleknél)
Turmixfeltét
14 Turmixpohar
15 Fedél
15a Tolcsér
15b Utantolté-nyilas
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Biztonsagi utmutato

/\ Aramiités veszélye

A készliléket csakis a tipustablan szereplé adatok
szerint csatlakoztassa és lizemeltesse.

Csak akkor hasznalja a késziléket, ha a csatla-
kozovezeték és a készlilék teljesen hibatlan.

Ne (izemeltesse a készliléket felligyelet nélkl.
Ne engedjen gyerekeket a készlilék kozelébe.
Ugyelien a gyerekekre, hogy ne jatsszanak

a késztilékkel.

Ne engedje, hogy szellemi vagy testi fogyatékos-
saggal él6 vagy hianyos tapasztalattal és tudassal
rendelkezé személyek (gyerekek) kezeljek a készi-
léket, hacsak nem valaki felligyel rajuk vagy egy

a biztonsagért felelés személy altal eligazitasban
részesliltek a késziilék hasznalatat illetéen.

A haldzati csatlakozodugét hiizza ki minden hasz-
nalat utan, valamint tisztitas és dsszeszerelés elét,
a helyiség elhagyasakor, és ha zavar lép fel.

A csatlakozovezeték ne legyen éles szélek és forrd
fellletek kozvetlen kozelében.

A késébbi veszélyek elkertilése érdekében

a készlilék javitasait, mint példaul a megsérlt
csatlakozdvezeték cseréjét, csak vevoszolgalatunk
végezheti el.

Aramkimaradas esetén a készulék bekapcsolva
marad, és aramszlinet utan Ujra miikodésbe lép.
A tartozékokat és a szerszamot csak akkor
cserélie, ha a késziilék megallt (forgokapcsolo
0/off allasban) és a haldzati csatlakozodugo

ki van huzva.

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha

ne tartsa folyo viz ala.

A késziilék kezelése

A készliléket és a tartozékokat elsd hasznalat

elétt alaposan meg kell tisztitani, lasd: , Tisztitas

és apolas”.

El6készités

® Az alapkésziiléket sima, stabil és tiszta
fellileten allitsa fel.

® A halozati kabelt a sziikséges hosszUisagban
hlzza ki a kabelrekeszbdl.

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.
Munka kézben a tartozék fiokot tartsa csukva.

m Fontos tudnivalok
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- Akésziiléket kizardlag a forgokapcsoloval
kapcsolja be- és ki. A készliléket soha ne a tal,
a turmixfeltét vagy egy szerszam elforgatasaval
kapcsolja ki.

- Akésziiléket csak akkor kapcsolja be,
ha a szerszamok illetve a tartozékok
teljesen fel vannak szerelve.

Tal tartozékokkal/szerszammal

A szerszamok forgasa

kovetkeztében fellépo veszély!
A készlilék lizemelése k6zben soha ne nydljon
a talba. A hozzavaldk utannyomasahoz mindig
hasznalja a tombeszkoézt (7a). Kikapcsolas
utan a meghajtomii még rovid ideig tovabb
miikddik. Szerszamot csak leallitott
hajtémdiinél cseréljen.

A Figyelem!

A talban térténé munkavégzéshez a készi-
Iéket csak felhelyezett tallal és felhelyezett,
racsavart fedéllel szabad bekapcsolni.

Univerzalis kés (9a)
darabolashoz, apritashoz, és keveréshez.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzalis kést csak a miianyag fogan-
tyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést, mindig
a tartozékfiokban tarolja.

Habverdétarcsa (9b)
tejszinhez, tojashabhoz, majonézhez.
Dagasztoszar (9c)

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozzavalok
Osszekeveréséhez, amelyeket nem kell apritani
(pl. mazsola, csokoladélapocska).
abra
® Atalat tegye ra a késztilékre (a talan lévo
nyil a késztiileken 1évé ponton legyen),
és az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyban forditsa Utk6zésig.
® A meghajtotengelyt bekattanasig nyomja
a szerszamtartoba.
® Szerszam behelyezése:
- Tegye a szerszamtartét a talba.
- Azuniverzélis kést, a habverétarcsat vagy
a tésztagyurot tegye a szerszamtartéra
és engedje el.
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A Figyelem!

A feldolgozandé anyagot mindig csak a szer-
szamok behelyezése utan adja hozza.

® Toltse be a hozzavalokat.

® Tegye fel a fedelet a tombeszkdzzel
(a fedélen Iévé nyil a talon 1évé ponton legyen)
és forgassa el az éramutato jarasaval
megegyez0 iranyban.
A fedélen lévé csap kertiljon a tal fogantyujan
levo résbe (tkozésig.

® A forgdkapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavaldk utantoltésehez allitsa
a forgokapcsolot 0/off allasba.

® \egye ki atdmdeszkozt és toltse
be a hozzavalokat az utantolté nyilason.

® Folyadék utantoltése a tomdeszkdzon
keresztll tortenik. A tdmdoeszkdz-betétet
mérépoharként is hasznalhaté.

Aprito-betétek (10a-10d)

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A betétek hasznalata soran legyen kiilénésen
ovatos! A betét tartozéktartoba valé behelye-
zésekor figyeljen a betét formajara és helyze-
tére. A tartétarcsat ill. a hasabburgonya-
szeleteld tarcsat csak a kialakitott fogovajatnal
fogja meg.

Vago-betét - durva (A)

A forgokapcsolot allitsa alacsony fordulatszamra,
ha: uborkat, sargarépat szeletel.

Vago-betét - finom (B)

A forgokapcsolét allitsa magas fordulatszamra,
ha: uborkat, sargarépat szeletel.

Orlé-betét - durva (C)

A forgokapcsolot allitsa magas fordulatszamra,

ha: almat, sargarépat, sajtot, fehérkaposztat reszel.

Orlé-betét - finom (D)

A forgokapcsolét allitsa magas fordulatszamra,

ha: sargarépat, sajtot reszel.
Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa (E)
hasabburgonya és gyliimolcssalata hozzavaloinak a
szeletelésehez.

Figyelem!

A hasabburgonya-szeleteld tarcsa nem
alkalmas kemény sajt, dio, torma és hasonlok
feldolgozasahoz.
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[3] abra

® Atalat tegye ra a készllékre (a talan levo nyil a
készliléken Iévé ponton legyen), és az
oramutato jarasaval megegyezo iranyban
forditsa (itkbzésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

A kivant felhasznalas szerint:

® Tegye a kivant betétet a tartétarcsaba.
Ugyeljen a betét formajara és helyzetére
(B)-5a abra)!

® Tegye atartotarcsat a meghajtotengelyre.

vagy:

® Tegye a hasabburgonya-szeleteld tarcsat
a meghajtotengelyre.
Tegye fel a fedelet a tomdeszkdzzel (a fedélen
|évé nyil a talon Iévé nyilon legyen) és forgassa
el az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban.
A fedélen lévd csap kertiljon a tal fogantyudjan
|évd résbe tkdzésig.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Ne nydljon az utantélité nyilasba. Az utantolas-
hoz csak a tomdéeszkozt hasznalja.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivald
anyagot.

® A szeletelni- vagy reszelnivalé anyagot csak
a tomobeszkdz enyhe megnyomasaval tolja be.

® Vegye ki a tdmdbeszkdzt és toltse be a hozza-
valokat az utantolté nyilason.

® A hosszu és vekony szeletelnivalot a tdmé-
eszkdzon keresztul toltse be.

Figyelem!

Uritse ki a talat, miel6tt annyira megtelik,

hogy a felszeletelt vagy lereszelt étel eléri

a tartotarcsat ill. a hasabburgonya-szeleteld

tarcsat.

Citrusgyiimélcs-prés (12) [d abra

citrusfélék, pl. narancs, grapefruit, citrom

préseléséhez.

® Atalat tegye ra a késziilékre (a talan lévé
nyil a készliléken Iévé ponton legyen),
és az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyban forditsa (itk6zesig.

® Tegye a meghajtétengelyt a talba.

® Tegye fel a citrusgylimolcs-prést a
meghajtétengelyre (a citrusgylimolcs-présen
|évé nyil a talon Iévé nyilon legyen) és forgassa
el az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban.
A szlirékosaron lévé csap kertiljon a tal fogan-
tydjan 1évé résbe (itkozésig.

® Tegye fel a préseld kupot és nyomja be.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Gylmolcsok kifacsarasahoz allitsa a forgo-
kapcsolot alacsony fordulatszamra, és
a gylmolcsot nyomja a préselé kupra.
Figyelem!
Ugyeljen a tal téltési szintjére. Max. mennyiség:
500 ml.
A talat idében (iritse ki.

Gyiimélcsprés (13) [€ abra
magvas gyimolcsok (pl. alma, korte), bogyds
gyumolcsok, kimagozott csonthéjas gylimolcsok,
z0ldségek (pl. karotta, paradicsom) préseléséhez.
® Atalat tegye ra a készlilékre (a talan lévé
nyil a késztiléken 1évé ponton legyen),
és az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyban forditsa (itk6zésig.
® Tegye a meghajtétengelyt a talba.
® Areszelbtartét a szlirékosarral az Gramutato
jarasaval megegyezd iranyban csavarja
ra Utkdzeésig.
® Tegye fel a gyimolcspréshez a fedelet,
és forditsa el az 6ramutato jarasaval meg-
egyezd iranyban. A fedélen Iévé csap kertiljon
a tal fogantyujan lévé résbe Utkdzésig.
® A forgokapcsolot allitsa alacsony
fordulatszamra.
® Tegye a gyimolcsot vagy a zoldseget
a betoltényilasba, és csak enyhén nyomva
tolja be a toméeszkozzel.
Sziikség esetén elétte apritsa dssze
a hozzavalokat.
® A munkamenet befejezésekor allitsa a forgo-
kapcsolot révid ideig alacsony fordulatszamra,
és addig mikodtesse a készliléket, amig
a gylmolcshus maradéktalanul kipréselédik.
Figyelem!
Ugyeljen a tal téltési szintjére. Maximalis
feldolgozasi mennyiség: 250 g gyiimélcs
vagy z6ldség.

Turmixfeltét [l abra
Sériilésveszély az éles kés/

A forgo hajtémii miatt!

Soha ne nydljon a felhelyezett turmixfeltétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedével tizemel.

A turmixgépet csak a meghajtomdi allé

helyzetében tegye fel/vegye le!

A Forrazasveszeély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben lévé
tolcséren keresztiil g6z tavozik.

Maximum 0,4 liter forré vagy habzo folyadékot
Szabad betoélteni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figyelem!
A turmixgép megsériilhet.
Ne dolgozzon mélyhditétt hozzavalokkal (kivéve
jégkocka). Ne jarassa a turmixgépet resen.
® Tegye fel a turmixpoharat (a poharon lévé
nyil a késztiléken 1évé ponton legyen),
és az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyban forditsa Uitk6zésig.
® Toltse be a hozzavalokat.
Maximalis mennyiség, folyékony = 1,25 liter
(habzo vagy forro folyadék maximum
0,4 liter).
Optimalis feldolgozasi mennyiség, szilard
= 80 gramm.
® Tegye fel a fedelet és forditsa el az 6ramutato
jarasaval megegyezd iranyban. A fedélen lévé
csap kerdljon a turmixfeltét fogantyujan levo
résbe (itkdzésig.
® A forgdkapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
® A hozzavalok utantéltéséhez allitsa a forgo-
kapcsolot 0/off allasba.
® \egye le a fedelet és toltse be a hozzavalokat
vagy
® vegye ki a tdlcsért, és a szilard hozzavalokat
egymas utan az utantolté nyilason keresztul
toltse be
vagy
® afolyékony hozzavalokat téltse be a tolcséren
keresztl.

A munka befejezése utan

® A forgdkapcsolot allitsa 0/off allasba.

® Huzza ki a halézati csatlakozddugot.

® A szerszamokat ill. a tartozékokat az alabbi

leirasnak megfeleléen vegye le.

Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd

a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Vegye le a talat a tartozékkal/szerszammal:

® A fedelet forgassa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Szerszam kivetele:

- A szerszamtartot az univerzalis késsel,
a habverd-tarcsaval , ill. a tésztagyuroéval
egyltt vegye ki a talbol.

Vegye le a szerszamot a szerszamtar-
torol.

- Fogja meg a tartotarcsat ill. a hasab-
burgonya-szeletel6 tarcsat a fogovajatnal
és emelje ki a talbol.

- Forditsa meg a tartotarcsat és a betétet
o6vatosan nyomija ki alulrol (I3 abra).

® Forditsa a talat az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
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Vegye le a citrusgyliimélcs-prést:

® Csavarja le a citrusgylimolcs-prést és vegye
le a talat.

Vegye le a gyiimolcsprést:

® Agylimolcsprés fedelét forgassa az ramutatd
jarasaval ellentetes iranyba és vegye le.

® \egye ki a reszel6tartot a talbol.

® \egye ki atalat.

Vegye le a turmixfeltétet:

® Aturmixfeltétet forgassa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® Afedelet forgassa az dramutatd jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kdzvetlentl

hasznalat utan megtisztitja, lasd ,, Tisztitas

és apolas” fejezetet.

Tisztitas és apolas

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyd viz ala.

Figyelem!

A késziilék feliilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a készlilék
tisztitasahoz.

Megjegyzés: A miianyag alkatrészeken elszinezd-
dések johetnek létre, pl. répa és voroskaposzta
feldolgozasa soran, amelyek néhany csepp
étolajjal eltavolithatok.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Tordlie at az alapgépet nedves ruhaval.
Sziikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

® A késziiléket ezutan torolje szarazra.

® A tartozek-fidkot folyo vizzel Oblitse le,
majd hagyja megszaradni.
Ne tisztitsa mosogatogepben!

Tal és tartozékok tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzalis kést csak a mianyag fogan-
tyunal fogja meg.

Ha nem hasznalja az univerzalis kést, mindig
a tartozékfiokban tarolja.

Minden alkatrész tisztithaté mosogatogépben.
A mianyag alkatrészeket a mosogatogépben
ne szoritsa be, mert deformalédhatnak.
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A turmixfeltét tisztitasa

A Sériiléesveszély az éles kés miatt!

A kever6kést ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Legjobb, ha a keverdt kézvetlenll a hasznélat utan
megtisztitia. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok,
és a mlanyagot nem karositjak (pl. a fliszerekben
|évé illdolajok). A turmixpohar (késbetét nélkdil),
a fedél és a tolcsér mosogatogépben moshato.
A késbetétet ne mosogatogépben, hanem folyd
vizben tisztitsa (ne hagyja vizben allni).
Tipp: Adjon egy kevés mosogatoszeres vizet
a felhelyezett turmixgépbe. Néhany masodpercre
allitsa M fokozatra. Ontse ki a vizet, és Oblitse ki
tiszta vizzel a turmixgépet.
Turmixfeltét szétszedése abra
® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa az
oOramutato jarasaval ellentétes iranyba.
A késbetét kioldodik.
® \egye ki a késbetétet és tavolitsa el
a tomitégyr(t.
A turmixfeltét 6sszeszerelése

A Sériiléesveszély!

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen szerelje
ossze.

® Tegye fel a késbetéten lévé tomitégydirtt.

® A késbetétet alulrdl tegye be a turmixpoharba.

® Huzza meg j6l a késbetétet a szarnyaknal
fogva az 6ramutato jarasaval megegyezd
iranyban. Ek6zben legalabb addig tekerje, mig
az egyik szarny a turmixpoharon 1évé jeldlest
elfedi (a felhelyezést I. a — M 6. abra).

Citrusgyliimolcs-prés tisztitasa

Minden alkatrész tisztithaté mosogatogépben.

Legjobb, ha a préselé kupot kdzvetlentl

a hasznalat utan minden oldalrdl foly6 vizben

ledbliti. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.

Gyiimolcsprés tisztitasa 4 abra

A gylmolcspreés tisztitasahoz vegye le a szliréko-

sarat a reszel6tartalyrol.

Az alkatrészeket folyoviz alatt mossa le.

A sz(ir6kosar lemezeit a sérlilés elkerlilése
érdekében ovatosan tisztitsa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



abra
Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

A kabelt a kdbelrekeszben tarolja.

A szerszamokat a tartozék-fiokban tarolja.
Helyezze fel a talat.

A késziilék tarolasa

E Megjegyzés:

Hasznalat elétt az dsszes tartozékot vegye
ki a talbdl és a turmixfeltétbol.
Csak a szlikseges tartozékokat helyezz be.

Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az (izemzavar megsziintetése elétt huzza
Ki a csatlakozé-dugot.

Fontos utmutatas a MCM42
késziilékhez

Ha a készlilek kezelésében hiba torténik,
ha kiold az elektronikus biztositék illetve
a készlilék meghibasodasa esetén villog
a mukodésjelzé.

Alapgép

Hibajelenség:

A készlilék nem muikodik.

Lehetséges ok:

A késziilék tulterhelddott (pl. a szerszamot
akadalyozza egy élelmiszer) és az elektronikus
biztositek kioldott.

A hiba elharitasa:

® A forgdkapcsolot allitsa O/off allasba.

® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.

® Szintesse meg a tulterhelés okat.

® Helyezze ismét izembe a készlléket.
Lehetséges ok:

Atalat vagy a turmixfeltétet a bekapcsolt késziilékre
probalta meg felhelyezni.

A hiba elharitasa:

® A forgdkapcsolot dllitsa 0/off allasba.

® Tegye fel a talat vagy a turmixfeltétet.

® Helyezze ismét izembe a készlléket.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tartozékok

Hibajelenség:

A készulék nem indul el.

Lehetséges ok:

A tartozék nincs megfeleléen feltéve.

A hiba elharitasa:

® A forgdkapcsolot allitsa 0/off allasba.

® Atartozékot a jelen Utmutato idevonatkozo
Utmutatasainak megfeleléen tegye fel.

Fontos tudnivalé

[ ]
l Ha az lizemzavar nem szlintetheté meg,
keérjik forduljon az tigyfélszolgalathoz.

Artalmatlanitas
E A készllék a 2002/96/EG,

az elektromos és elektronikus hasznalt

készulékekrél szol6 (waste electrical and
W electronic equipment - WEEE) europai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
készlilékek visszavételének és
értékesitésének kereteit az egész EU-
ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kérjlk,
tajékozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeketa 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 oran
bellli meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevdszolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon belllli, kdlcsdnkészlilék biztositasa
esetén 30 napon beldli javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyeéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet. Mindségtanusitas:
A2/1984.(111.10.)

BkM-IpM szamu rendelete alapjan,

mint forgalmazo tanusitjuk, hogy a készlilek

a vasarlasi tajékoztatoban kdzolt adatoknak
megfelel.

A moédositas jogat fenntartjuk.
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Receptek/hozzavaldk/feldolgozas

Szer-
szamok

Fordulat-
szam

1dé

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

2

alacsony/
magas

kb.
1-2 perc

Kelt tészta

max. 500 g liszt

25 g élesztd vagy 1 zacsko szaraz élesztd

225 ml langyos tej

1 db tojas

1 csipet s6

80 g cukor

60 g zsir (langyos)

Egy fél citrom héja (citromaroma)

® Tegye az Osszes hozzavalot (a tej kivételével) a talba.

® A forgokapcsolét 10 masodpercre allitsa alacsony
fordulatszamra.

® Adja hozza a tejet és magas fordulatszamon keverje meg.

Ugyelien arra, hogy azonos hémérsékletii hozzavalokkal dolgozzon.

Ha a tészta lathatoan sima, meleg helyen kelessze.

Hagyma, fokhagyma

Mennyiség: 1 hagymatol, negyedelve, 300 g mennyiségig
1 gerezd fokhagymatol 300 g-ig

® Akivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

magas

Hus, maj

(daralt hushoz, tatar beefsteakhez stb.)

Mennyiség: 50 g-500 g

® A csontokat, a porcogokat, a bért és az inakat tavolitsa el. A hust
vagja kockakra.

Hustésztak, toltelékek és pastétomok eléallitasa:

® Hus (marha, sertés, borju, szaryas, de a hal is stb.) a tovabbi
Osszetevokkel és a fliszerekkel egytt tegye a talba és dolgozza
fel egy masszava.

magas

kb.
1,5-2
percig

Eperszorbet

250 g fagyasztott eper

100 g porcukor

180 ml tejszin (1 jo bogrényi)

® Minden hozzavalét tegyen be a talba. Azonnal kapcsolja be, mert
kildbnben csomos lesz. Addig keverje, amig krémallagu fagylalt
lesz beldle.

alacsony/
magas

Tojashab

Mennyiség: 1-2 tojasfehérie

® Magas fordulatszamon verje habba. A hozzakeveréshez alacsony
fordulatszamot allitson be.

alacsony/
magas

Tejszinhab

Mennyiség: 200 g-400 g

® Magas fordulatszamon verje habba. A hozzakeveréshez alacsony
fordulatszamot allitson be.
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Szer-
szamok

Fordulat-
szam

Idé

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

magas/M

Diéfélék, mandula

Mennyiség: 200 g-400 g

® A héjat maradéktalanul tavolitsa el, a turmixfeltét kése kiildbnben
életlen lesz.

A kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

magas/M

Gyilimolcs- és zoldségpiiré készitéséhez
(almapép, spendt, répa-, paradicsomplire, nyersen vagy megfézve)
® A hozzavalokat és a fliszereket egylitt tegye a turmixfeltétbe

és dolgozza fel péppé.

alacsony/
magas

Majonéz

1 db tojas

1 evékanal mustar

150-200 ml olaj

1 ek citromlé vagy ecet

1 csipet s6

1 csipet cukor

Ugyelien arra, hogy azonos hémérsékletti hozzavalokkal dolgozzon.

® A hozzavalokat (az olaj kivételével) néhany masodpercig az 1.
fokozaton keverje 0ssze.

® Aturmixfeltétet kapcsolja a 2. fokozatra, az olajat a télcséren
keresztll lassan adja hozza és keverje a masszat habosra.

A majonézt rogton hasznalja fel, ne tarolja.

magas

Csokoladés tej

80 g-10 g csokoladé

kb. 400 ml forro tej

® A csokoladét apritsa fel a turmixfeltétben, adja hozza a forro tejet
és gyorsan keverje 0ssze.

magas

Mézes krém (kenyérre)

40 g vaj (a hitébodl)

150 g méz (hiitészekrénybdl)

® Avajat késsel vagja kis darabokra és tegye a turmixfeltétbe.

® Adjon hozza mézet és 15 masodpercig magas fordulatszamon
turmixolja 6ssze.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wupo BiTaecmo Bac 3 rnokyrnkoro HOBOro
npunaay opipmm BOSCH.

By npyigbanu cy4acHuvi, BACOKOAKICHUV
nobyToBuii npuaa.

JoaatkoBy iHghopmaLiito rpo Hawy
npoAaykuito By 3HavigeTe Ha Hawwivi
CTOpIHLI B IHTepHeTi.

Llei npyvnaa npu3HadeHnin AnA BXXUTKY

B JlOMallHLOMY rocroAapcTBi, a He AnA
NMPOMUCIIOBOrO BUKOPUCTaHHA.
BuikopuvcToByIiTe Npynaa nvwe AnA nepe-
pobKKM NPOAYKTIB y 3BMHANHMX ANA LOMall-
HbOro rocrnoAapcTaa KinbKocTi i BiApidkax
yacy. JumBiTecA po3ain «PeuenTtu/IHrpe-
nieHTu/Mepepobka».

Y pasi HefOTpMMaHHA BKa3iBOK WOA0
NpaBnNbHOr0 BUKOPVCTaHHA Npunany
BUPOBHUK He Hece BiAMNoBifanbHOCTI

3a 36UTKW, AKi BUHUKIi BHACNIAOK LLbOro.
JlaHa iHCTPYKUiA 3 BUKOPUCTaHHA onucye
pi3Hi MoAeni (AMBITLCA TAKOX OrnAL,
Moaenei, 3o6paxenHa ).

Ha BiaAMiHHOCTI BKa3yeTbCA.

36epiraviTe, 6yap nacka, iHCTPyKLiito

3 BUKOPUCTaHHA.

MepepanTe iHWUM KOpUCTyBa4amM pasom

3 NpunaaoM iHCTPYKLLIO 3 BUKOPUCTaHHA.
BuikopuvcToBYITe Npunaga nvwe 3 opuriHanb-
HUMW KOMMNEKTYIOHNMN eneMeHTaMu.
Mpunagn He noTpebye TEXHIHHOrO AornAay.

KopoTkuu ornaa

ByAab nacka, po3ropHiTb CTOpPIHKN
3 MaJlloHKaMu.

FonosHuii 6510k npunaay Manionok I

1 MNepemukay
A MCM41..
0/off = cTon
M = IMAyNbCHUIA PEXXUM 3 HaNBWLLOO
WBWAKICTIO, TPMMaviTe NnepemMmkad
nNpoTArom 4acy notpibHoro anA
nepepobku.
CryneHi 1-2, pobo4a WBNAKICTb:
1 = HM3bKa WBWAKICTb 06epTaHHA —
NOBIJIbHO,
2 = BrICOKa WBKAKICTb 0bepTaHHA —
WBWAKO.
B MCM42..:
0/off = cTon
M = IMNynbCHWN peXXM 3 HaBUILLOO

WBWAKICTIO, TpI/IMaVITe nepemMukad npoTA-

rom Yacy noTpibHoro AnA nepepobKku.
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~~\ = Pobo4a wBnakicTb perynoeTscA
MOCTYMasbHO Bifl, HU3bKOI 1,0 BUCOKOI.

2 IHankaTopHe Tabno (mwe MCM42..)
CsiTnTbCA Nif Yac poboTn (Nepemrkad
Ha M a6o ).

Bnumae B pasi Henonaaok B ynpasiHHi
npunagy, npv cnpawoBaHHi eNneKkTpoH-
Horo 3anobixHuka abo aedekTi npu-
napy, AvBITbCA po3A4in «Jonomoray pasi
Henonaznok».

3 Mpusip,

4 Bokc ana akcecyapis (MantoHok [E)
o6 BiaKpUTY BOKC, HATUCHITb KHOMKY
3HU3Y npunagy Ta BUNMITb BOKC.

Wo6 BUMHATK BOKC MOBHICTIO, MiAHIMITb
Noro 3nerka AoBepxy, a NoTiM BUTAMHITb.
o6 BcTaBuTK BOKC, NiAHIMITL MOro
3nerka AoBepxy, a NoTiM BCTaBTe

[0 yriopy.

Nip, 4ac poboTn 3 Npunagom TpumanTe
6OKC 3 akcecyapamu 3aKpUTUM.

5 Biacik ana ka6enio

Yawa 3 akcecyapamu

6 Yawa
7 Kpuuwka
7a WToBxau

7b BcTaBKa A0 WwToBxaya
8 Ban npusoay
Hacaaku

9 Ban AnAa KpinneHHA HacaaoK

9a VYHiBepcasibHUI HiXK

9b [Awuck ana 36usaHHA

9¢ [a4oK ANA BUMillyBaHHA

10 [Awmck AnAa KpinnaeHHA BCTaBOK

10a BcTaBka ona Hapi3aHHA — KpynHo (A)
10b BcTaBka ana Hapi3aHHA — minko (B)
10c BcTaBka Ana waTKyBaHHA — KpyrnHo (C)
10d BcTaBka AnA waTKyBBaHHA — MiJIKO

11 [Awnck AnAa Hapi3aHHA KapTonni
cbpi (E) (B AeAKnx Mmoaensx)
12 Tpec AnAa uMTpycoBux
13 CokoBmxumarnka (B AeAKnUX MoAensx)
Mikcep

14 Yawa 6neHaepa
15 Kpuuka
15a BopoHka
15b OTBip AnA 3aBaHTa)XyBaHHA

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BkasiBku 3 6e3nekun

A Hebesneka yaapy ctpymom

Mpunap, cnia niakno4aTn A0 eNeKTpoMepexXi
Ta eKcrnnyaTyBaTu nuwe y BiANOBiAHOCTI

i3 AaHVMU Ha TabAn4LL 3 TEXHIHHUMMN
XapaKkTepucTUKamu.

KopucTyiiTeca npunafom nuue 3a yMoBu
BiICY THOCTi MOWKOAKEHb €NEKTPOMNPOBOAY
Ta npunaay.

He 3anvwarTte npunag nig 4ac pobotu

6e3 HarnApy.

TpvmanTe npunas nooAans Bif AiTeMn.

He 3anvwante pitein 6e3 pornAaay,

wo6 3anobirTv irpam AiTew i3 npunagom.

He nonyckanTte ekcrninyaTauii npunany
ocobamu (B T.4. AiTbMM) i3 OOMEXKEHUM
Gi3N4HNM CEHCOPHNM CMPUAHATTAM,

i3 HEPO3BUTUMU PO3YMOBUMM 3AiI6HOCTAMMN,
a TakoX i3 HefoCTaTHIM piBHEM A0CBIAY

Ta 3HaHb; ekcrniyartauia npunaay B Takmx
BMMNaJKax A03BONIAETLCA INLE Mi4, HarNAA0M
abo nicnA NpoBeAeHHA IHCTPYKTaxy

3 eKkcnnyartaduii ocoboto, Aika Bianosinae

3a ix 6e3neky.

BulimariTe wrencensbHy BUNKY i3 pO3eTKM
nicnA KOXKHOIO KOPUCTYBaHHSA, a TaKoX
nepej YYCTKOIO Ta CKNaaaHHAM, Npu BUXOA
i3 NPUMILLEHHA Ta Y pa3i BUHUKHEHHA
nedekTy.

MposBia, He cnip, po3TawoByBaTn 6e3nocepes-
HbO 6iNiA rocTpKX KpaiB Ta rapA4mnx
NMOBEPXOHb.

PeMoHT npunaay, Harp., 3amiHa nowkoaxe-
HOro NPOBOAY, NPOBOAUTLCA JIMILE HALIOKD
cny>60to cepsicy, TOMY WO Lie A03BONAE
YHUKHY TN PU3UKIB.

Mip, 4ac nepepsu B nopadi CTpymy npunag,
3anvwaeTbCA BKOYEHUM i npaLltoe aani
nicnA nepepsu 3HOBY .

Mepen TUM, AK MIHATU HacaaKu Ta akce-
cyapw, cnip, 060B’A3KOBO J04eKaTUCA NMOBHOI
3yNUHKK Npunaay (nepemukad Ha 0/off)

Ta BUMHATU WTenceNbHy BUJIKY i3 PO3eTKM.
OcHOBHUIA MpWAaA, Hi B AKOMY pasi He 3aHy-
ploBaTW B BOAY i HIKONW He TpumaTu nig,
NPOTO4HOIO BOAOIO.

Po6oTa 3 6neHaepom

Mepea nepwnm BUKOPUCTAHHAM MOH4UCTITh
n6annveo npunag, Ta npunasiA, AvBiTbCA
«HucTka i pornAn».

MiaroTtoeka

® YCTaHOBITb roNoBHMIM 610K Npunany

Ha piBHiN, cTabinbHIN Ta YUCTI NOBEPXHI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® BuTArHiTb enektpokabenb Ha 6a)kaHy
JLOBXWHY i3 KabenbHOro BiACIKY.

® BBiMKHITb WTeMNcensHy BUIKY B PO3ETKY.

e [lia yac po6oTu 3 Npunafom TpumanTe
60KC 3 akcecyapammn 3aKpUTUM.

m Ba)xnusi Bka3iBku

— [lnA BMVKaHHA Ta BUMUKaHHA Npunaay
KOPUCTYMTECA NviLle nepemyvKadem.
He BrMUKaiiTe Hikonu npunaay,
nosepTaloqu Yauy, 6neHaep 4v Hacaaky.
— BmukariTe npunag, nviwe 3 NoBHICTIO
BCTaBNeHMM Ha MicLLe HacaaKamu

41 aKcecyapamm.

Yawa 3 akcecyapamu/npunapnam
é Hebesneka nopaHeHHA

obepToBuMu Hacaakamu!

He BcTpomansvite Hikomm pyk A0 Hauwi

g 4ac poboru.

AnAa nigwToBXyBaHHA MPOAYKTIB KOPUCTY -

TECA 3aBX AN ITOBXa4YeM (7a).

[icna BUMKHEHHA NpuBIA e AeAKM Yac

TPOAOBXYE PyXaTUCA.

MiHgviTe Hacaaky e ricsiA rnoBHOI
3YIMUHKU MPUBOAY.

A YBara!

[ia Hac nepepobkv NPOAyKTIB B Yawi
rpunaa Mo>xHa BMUKatTu Jimiie 3 yctaHoB-
JIEHOIO Ha rOJIOBHOMY 6J10Li Yalwero
3 3aKpUTOIO Ta 3aKPY4EHOI0 KPULIKOIO.
YHiBepcanbHUi1 Hix (9a)
AnA noapibHIOBaHHA, CiHeHHA Ta NepemMilly-
BaHHA.

Hebesneka nopaHeHHA

rocTpumMu Hoxamu!
YHiBepcanbHWI HiXX MOXHa bpatu e
3a r1acTMacoBuii Kpav pyKu.
YHiBepCcanbHWii HiX MOBUHEH 3aBXAn
Jniexxatv B 60oKci AJiA akcecyapis, AKILO
By Hum He KopucTyeTecA.

Ovck pna 36uBaHHA (9b)
BEpLKiB, 6iNKiB, ManoHes3y.
Fa4ok anA BuMilyBsaHHA (9¢)

ANA BUMIillYBaHHA BaXXKOro TicTa Ta niamily-
BaHHA iHMPEAIEHTIB, AKi HE MOBWHHI NOAPIOHIO-
BaTucA (Hanp., POA3VHOK, WOKONaAHUX
nnacTiBLiB).
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ManioHoK
® BcrasTe Hawy (CTpinka Ha Hawi HanpoTH
Kparku Ha npunagi) Ta NoBepHiTb
ii 3a rOANHHOIO CTPINKOIO A0 Yropy.
® Ban npvBoay 3adiikcyiTe B TpMMa4esi
ANA akcecyapis.
® BcTaBTe Hacanky:
— BcTtaBTe B Hawy Ban anA KpinneHHA
HacaAokK.
— BcTaBTe B TpMMaY yHiBepcanbHui
HiX, AnCK anA 36nsaHHA abo raqyok
ANA BUMillyBaHHA i NOTIM BiANYCTiTb
noro.

A YBara!

3aBaHTaxyvite iHrpesieHT1 414 rnepe-
POBKY e ricsiA yCTaHOBKM HacaAoK.

® 3aBaHTaXKTe iHrpedieHTu.

® BcraeTe KpulLKY 3 WTOBXa4eM (CTpinka
Ha KpWLWLLi HAaNpPOTU TOYKM Ha YaLi)

Ta MOBEPHITb MO X04Y 3a roANHHO
CTpinKoto.

HocuK KpULWKy NOBUHEH BBITK A0 YNopy
B MPOPI3 py4KK Hauwi.

® YcTaHOoBITb NepemMukaq Ha 6a>kaHui
CTYMiHb.

® [lepen TuUM, AK AOKNaAaTU iIHFpeaieHTH,
yCTaHOBITb NepemMuika4 Ha 0/off.

® BuimiTb wWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXTe
iHrpedieHTn Yepes oTBIp ANA
3aBaHTa)KyBaHHA.

e JlopaBaliTe pifvHy Yepes WToBXau.
BcTaBky A0 wroBxaya MoXxHa
BMKOPVCTOBYBATU B AKOCTI MipHOMO
CTaKaH4vKa.

BcTaBku ana HapisaHHA (10a—10d)

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxcamm!

ByabTe ocobnmBo obepexHi nig Hac pobotu
3 BcTaBkamu! 3septavite yBary Ha ¢hopmy
Ta po3TallyBaHHA BCTaBKU r1i4 4ac ii BCTas-
JIAHHA A0 AVCKY AJIA KPIirJIeHHA BCTaBOK.
ZvcK AnA KpinneHHA BCTaBOK Ta ANUCK AJIA
Hapi3aHHA KapTorii ¢opi MoxxHa 6patu
e 3a BiAMoBIAHI NPopi3i A1A 3axBary.

BcTaBka AnA Hapi3aHHA — KpynHo (A)
BBIMKHITb NepeMumKay Ha H13bKY WBUAKICTb
ANA Hapi3aHHA: OripKiB, MOPKBMU.

BcTaBka Ana Hapi3aHHA — minko (B)
BBIMKHITb NepeMunKay Ha BUCOKY WBUAKICTb
LNIA Hapi3aHHA: OripKiB, MOPKBMU.
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BcTaBka ana waTtKysaHHA — KpynHo (C)

BBIMKHITb NepemMurKay Ha BUCOKY WBUAKICTb

ANA waTkKyBaHHA: ABNYK, MOPKBU, CUPY,

6inoka4aHHoI kanycTu.

BcTaBka Ana waTtKyBaHHA — Misiko (D)

BBiIMKHITb NepemMurKay Ha BUCOKY WBUAKICTb

LNA WaTKyBaHHA: MOPKBW, CUpPY.

Owck ana HapisaHHA kapTonai cpi (E)

LNA Hapi3aHHA KapToni dpi Ta iHrpeaieHTiB

AnA cppyKTOBOro canary.

VYBara!

Juck AnA HapisaHHA KapTorii gopi Herpu-

AaTHwi 4719 nepepobku TBEPAOIro cupy,

ropixis, XpiHy Ta rogi6Horo.

306paxxkeHHa [

® BcTapTe 4auwy (CTpinka Ha Yawi HaNpPoTn
Kpanku Ha npunagi) Ta noBepHiTb
il 3a FOAVHHOIO CTPINKOIO A0 YNopy.

e Ban npusoay 3adiikcyiiTe B Halli.

B 3anexxHocTi Big, 6axxaHoro suay

3acTocyBaHHA:

® BcraeTe 6a)kaHy BCTaBKy B AWCK AJA
KpinieHHA BCTaBOK. 3BepTaliTe yBary
Ha chopmy Ta po3TalyBaHHA BCTaBKU
(ManioHok [81-5a)!

® 3addikcynTe ANCK ANA KPinneHHA
BCTaBOK Ha Bafy NpusoLy.

abo:

® 3adpikcynTe AMCK ANA Hapi3aHHA
KapTonni dopi Ha Bany npuBoAY.
BcTaBTe KpULWKyY 3 WwWToBXa4em (CTpinka
Ha KpWLWLLi HANpoTW CTPINKKM Ha Yalui)
Ta NOBEPHITb MO X04Y 3a roANHHOIO
CTpPiNKoto. HOCUK KpUWKW NOBUHEH
BBIVITK A0 YNOpPY B MPOPI3 PyHKK Yalli.

Hebeszneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxamu!

He BcTpomnaiiTe Hikonm pyk 40 oTBOpYy
JJ1A 3aBaHTaXyBaHHA Mi4 4ac poboTu.
Ana niawroBxyBaHHA MPOAYKTIB
KOPUCTYVTECA 3aBXAN JINIIE LTOBXa4eM.

® YcTaHOBITb NepemMukay Ha 6a>kaHui
CTYniHb.

® 3aBaHTa)XTe NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
4Y WaTKyBaHHA.

e [liawToBXynTE NPOAYKTUN ANA Hapi3aHHA
4Y WaTKyBaHHA WTOBXa4YeM, He HaTuC-
Kato4m CUNILHO.

® BuiiMiTb wWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXXTe iHrpe-
LIEeHTW Yepes OTBIp ANA 3aBaHTaXy-
BaHHA.

® [IpoayKTu AOBroi TOHKOI hopmu
3aBaHTaXKyVTe Yepes WToBxaH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



VBara!

BuiimiTe HapizaHi 4v HawaTkoBaHi npoayKT1
i3 Yali B4acHO, MoKy BOHU L€ He TOPKatoTHCA
ANCKY AJIA KDIMIeHHA BCTABOK 44 AUCKY AJIA
Hapi3aHHA KapTori ¢opi.

Mpec ana

untpycosux (11) MamoHok [d

JlnA B4aBnoBaHHA LMTPYCOBUX (PPYKTIB,

Hanp., anenbCyHIB, rpenndpyTiB, MMMOHIB.

e BcraBTe Hauwy (CTpinka Ha Yawi HanpoTn
Kparnky Ha npunagi) Ta NoBepHiTb
il 32 rOAMHHOIO CTPIfNKOIO A0 yropy.

® Ban npuBoay 3adikcyiTe B Haui.

® 3addikcynTe Npec ANA LUTPYCOBUX
Ha Bany npmeoay (CTpinka Ha npeci anA
LIMTPYCOBMX HANpOTW CTPINKM Ha Yalui)
Ta MOBEPHITb 32 FOAVMHHOIO CTPINIKOIO.
Hocuk Ha ohinbTpi cnTa NOBUHEH BBINTY
[0 ynopy B Npopi3 py4Ku Haili.

® BcTasTe KOHyC npeca Ta NpUTUCHITb
noro 3nerka.

® JlnA BM4aBNOBaHHA (PPYKTiB BBIMKHITb
nepemMuKad Ha HU3bKy WBUAKICTb
i MPUTUCHITbL CPPYKT L0 KOHYCY AnfA
BM4aBIOBaHHA.

VBara!

Cniakyvite 3a CTaHOM HaroBHEHHA Halli.

Makc. 3aBaHTaxeHHA: 500 T.

BuriopoxxHite Haiy ceoedacHo.

CokoBmxumanka (12) ManioHok [€

ANA BUYaBNIOBaHHA COKY i3 HACIHHEBUX

nnoais (Hanp., AGNyK, rpyw), Aria,

KICTO4KOBWX NJIOAIB 3 BUAANeHNMmn

KicTO4Kamu, OBOHIB (Harmp., MOPKBWY,

nomizopiB).

® BcraBTe Hauwy (CTpinka Ha Yawi HanpoTn
Kpanku Ha npunagi) Ta noBepHiTb
il 32 rOAMHHOIO CTPINKOIO A0 yropy.

® Ban npuBoay 3adikcyiTe B Yaui.

® CMHICTb ANA NnepeTepToi MacK 3 hinbT-
poM B chopMi KOwWKKy 3addikcyiTe,
NoBEpPHYBLN 1,0 YNopy 3a roAMHHO
CTpiNKOI0.

® 3aKpuiiTe KPULWKY COKOBMKUMANKM
Ta MOBEPHITb 3a FOAMHHOIO CTPINIKOIO.
HOCWK KpUILKM NOBUHEH BBIITU A0 yNopy
B NPOpI3 py4KM YaLi.

® BBiMKHiTb NepemMurKay Ha HU3bKY
WBMAKICTb.

® 3aBaHTaxXTe PPyKTU Y1 OBOHI A0
npunomMHoro B6yHkepy Ta MiAWTOBXHITb
WTOBXa4yeM, HaTuUCKatoum 3nerka.
3a HeobxiAHOCTi NOpiXKTe NPOAYKTU
MEHWMMU WMaTKaMW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® HanpukiHui npouecy po6oTu BBIMKHITb
nepemMukaq KOpoTKO Ha BUCOKY
WBWAKICTb Ta He BUMMKaTe npunany
[0 TUX Nip, NOKK CiK He By e NoBHICTIO
BMYaBNIEHWI i3 M'AKOTI NNoAIB.

VBara!

CriakyviTe 3a CTAHOM HarOBHEHHA Yalli.

MakcumarbHa KisbKiCTb MpoAYyKTIB AA

nepepobku: 250 r YpyKTIB 44 OBOYIB.

BneHaep
Masmonok [&l

Hebesneka nopaHeHHA rocTpumm
Hoxxamu/obepToBuM ripusogom!

He BcTpomnaiiTe Hikoam pyk A0 BCTasJle-
Horo 6neHaepal

[ia 4ac po6oTn bneHaep 3aBXau MoBUHeH
Oy TV 3aKPUTUI KPULIKOIO.

3HimaTy Ta BCTaBnATv OneHAep MoXHa
TiJIbKU 1PV MOBHIV 3YMUHLLI rpuaay.

A Hebe3aneka onikiB!

[ia Hac nepepobk rapA<yx nPoAyKTiB

B O1eHAepi i3 BOPOHKU B KpUILLULL BUCTYae
napa. 3aBaHTaxyvite makcumym 0,4 JiTpis
rapA<oi abo riHUCTOI pianHN.

VBara!

Mikcep moxce 3ircyBaTucA.

He nepepobnavite wBnAKO3aMOPOXXEHI

rPOAYKTY (3a BUHATKOM KYOUKIB JIbOAY).

He Bmukavite nopoxxHeoro 6neHaepa.

® BcraBTe kenux bneHpepa (cTpinka
Ha KeNnxXoBi HaNPOTM TOYKW Ha Npunaa,i)
Ta MoBEepHITb 3a MOANHHOIO CTPINIKOIO
[0 ynopy.

® 3aBaHTaXTe iHrpesieHTu.
MakcumanbsHa KinbKicTb, pianHa
= 1,25 niTp (niHMcTOi abo rapA4oi
piaviH1 Makcumym 0,4 nitpa).
OnTumansHa ana nepepobku KinbKicTb
TBEpAMX NpoaykTiB = 80 rpam.

® BcTaBTe KpuiLKy Ta NOBEPHITL NO X04Y
3a rOAMHHOIO CTPISIKOHO.
Hocuk Kpuwkn NOBMHEH 3alTu 40 yrnopy
B Npopi3b py4Kkun 6neHaepa.

® YcTaHOBITb NepemMukay Ha 6a>kaHuin
CTYMiHb.

® [lepen TUM, AK AOKNAAATU iHFPeaieHTN,
YCTaHOBITb NepemMyika4 Ha 0/off.

®  3HiMIiTb KpULKY Ta AoAanTe NPOAYKTU

abo
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® BuimiTb BOPOHKY Ta foAaBanTe TBEpAI
NPOAYKTW NOCTYMOBO Yepe3 OTBIp ANA
3aBaHTa)KyBaHHA

abo

e 3anuiiTe piaki NPOAYKTU Hepes3 BOPOHKY.

Micna po6otun

® YcTaHoBITb NepemMyikay Ha 0/off.

® BuiiMiTb WTencensHy BUSIKY i3 PO3ETKMN.

® 3HiMmaliTe HacaAku Ta akcecyapu y
BiAIMOBIAHOCTi 3 HACTYMHWNM OMUCaHHAM.

® [lo4mcTiTb BCi AeTani, AMBITbCA «H1UCTKa
i aornAn».

3HiMaHHA Yauwi 3 aKkcecyapamu/Hacaakamu:

® [loBepHiTb KpPULWKY NPOTN FOANHHOI
CTPINKW Ta 3HIMITb ii.

® BuimiTb Hacanku:

— BwuiimiTb Tpumad Hacafok pa3om
3 yHiBepcanbHUM HOXXeM, AVICKOM
AnA 36MBaHHA YY1 raykom AnA
BUMILWYBaHHA i3 YaLi.
3HIMITb Hacaaky 3 TpyMada.

— JAMCK ANA KpinNeHHA BCTaBOK Ta AMCK
ANA HapisaHHA KapTonni dopi Bi3bMiTb
3a Npopisi ANnA 3axBaTy Ta BUNMITb
i3 vaui.

— lNepeBepHiTb ANCK ANA KPiNNeHHsA
BCTaBOK Ta BVNMITb BCTaBKy 3HU3Y,
o6epeXxKHO Ha Hei HaTUCHYBLWN
(manmoHok [3).

® [loBepHiTb 4aly NpoTU rOAMHHOI CTPINKN
Ta 3HIMITb.

3HiMaHHA npecy AnA UMTPYCOBUX:

® BiaKpyTiTb Npec AJ1A LUTPYCOBUX
Ta BUMMITb Hauy.

3HiMaHHA COKOBIKUMAIIKW:

®  KpuluKy COKOBMKMMAIKM MOBEPHITh
NPOTWN FOAMHHOI CTPINKN Ta 3HIMITb.

® BuiMIiTb EMHICTL ANA NEpeTepToi Macu
i3 Yaui.

® 3HiMiTb Yauwy.

3HimaHHA 6neHaepy:

® [loBepHiTb 6neHaep NPOTH FOANHHOI
CTPiNKM Ta 3HIMITb.

® [loBepHiTb KpPULWKY NPOTN FOANHHOI
CTPINKW Ta 3HIMITb ii.

Mopaaa: breHaep Hankpalle NOMUTU BiApasy

XK NiCNA BUKOPUCTaHHA, AMBITLCA «HnCTKa

i pornAn».
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YucTtka i aornapg,

A

OcHoBHW MPUNaA Hi B AKOMY pasi He
3aHyproBaTy B BOAY i HIKO HE TpumMaTu
14 rpOTOYHOK BOAOI.

Hebesneka BpaxeHHA
eJIeKTPUYHUM TOKOM!

VYBara!
Ha rioBepxHAxX MOXXyTb BUHUKHY TV MOWKOA-
XeHHA. He 3acTocoBysiTe HiAkux abpas3nBHuX
3acobiB A1A YUCTKM.
BkasiBka: [pu waTkyBaHHi MOPKBW, 4epBOHOI
KanycTv Ta NoAibHOro Ha MnacTMacoBmX
eNeMeHTax yTBOPIOETLCA YEPBOHMIN HanNIT,
AKWIA MOXKHA YCYHYTU 3a A0MOMOMO0
JEeKiNIbKOX Kpanesb CTOMOBOI oflii.
YucTkKa ronosHoro 610Ky npunaay
® BuiMmiTb wWTencenbHy BUNKY i3 PO3ETKW.
® [IpoTepTn OCHOBHWUI Npunaz, BONOr ot
raH4ipkoto. 3a NoTpebn MoXXHa
KOPUCTYBaTUCA HEBENMKOIO KiNbKICTIO
MMOHOro 3acoby.
e [licnA uboro NPoTepTU NpUNaa Hacyxo.
e BoKc AnA akcecyapis NpoMuiiTe nig,
MPOTO4HOO BOAOO Ta BUCYWITh.
He muiiTe B nocyAOMUIMHIV MalwuHil

Yuctka 4auwi 3 akcecyapamm

ﬁ Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumMu Hoxxamu!

YHiBepcanbHu HiXX MOXHa bpaTu e
3a 1acTMacoBuil Kpavi py4Ku.
YHiBepcanbHM HiXX MOBUHEH 3aBXAMN
niexatu B OOKCi AJ1A akcecyapis, AKILO
By Hum He KopucTyeTecH.

Bci KOMMOHEHTW MOXXHa MUTK B NMOCY AOMWIA-
Hili MawWwwHi.

KoMMoHeHTH i3 mnacTmacy B MOCY AOMUIAHIN

MalWHi 3a 3aTCKaTW, Tak AK BOHU MOXYTb

AedhopmyBaTucA.

YucTtka 6neHaepa

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpyumu Hoxxamu!
He TopkatiTecA Hoxxa bneHaepa oroJe-

HUMU pykamu. KopucTyriTecA ANA YUCTKN
iTKOO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BneHaep no4mcTiTh HaMKpale oapasy X nicnA
BUKOPWCTaHHA. Lle aonomoxke yHUKHY TV npu-
COXNIVX 3aNULLKIB NPOAYKTIB Ta 3anobirae
NcyBaHHIO NnacTMacK (Hamp., nig BRAMBOM
edpipHMX Macen B npunpasax).

Kenvx 6neHaepa (6e3 pixkyHoi BCTaBkW),
KPULWKY Ta BOPOHKY MOXXHa MUTU B NOCY-
LOMUIHIN MaLnHi.

Hoxi He KnaaiTe O NOCYAOMUIAHOI MawWWHK,
a NpomMuInTe Mig, NPOTO4HOI BOAOHO

(He 3anuwanTe B BoAi).

Mopagna: JoaaliTe TPOXM BOAU 3 MUIOHUM
3acobom A0 BcTasneHoro 6neHaepa.
BBiMKHITb 10r0 Ha AeKinbka CekyHz, Ha
cTyniHb M. BunuiiTe BoAy Ta CMONOCHITb
6neHaep HMCTO BOAOHO.

Pos6upaHHa 6neHaepa ManioHok

® [loBepHiTb piXKy4y BCTaBKy NpoTH FOANH-
HOI CTPIiNKKM, TPMMato4m ii 3a KpunbLA.
Pixy4a BCcTaBka BipAinuTheA.

® BuliMiTb piXKy4y BCTaBKy Ta 3HIMIiTb
ylWinbHIOBanbHe KifbLie.

CknapaHHA 6neHpepa

A Hebesneka nopaHeHHA!

Hikonn He cknanavite 6neHaepa
Ha ro/loBHOMYy GJIOKOBI rpunaay.

® YCTaHOBITb YLLiNbHIOBANbHE KinbLie
Ha piXKy4ii BCTaBLL.

® BcraBTe pixy4y BCTaBKy 3HU3Y B Kenux
6neHaepa.

® [IpuKpyTiTb piXKy4y BCTaBKy 3a A,0M0-
MOIOI0 KpUNbLAT, MOBEPTAI0HM
3a FOAVHHOIO CTPINKOIO.
Mpw LbOMY KpYTiTb NPUHANMHI A0 TUX
nip, NOKM OAHE KpubLLE HEe NPUKPUE
no3Haukm Ha kenuxy 6neHaepa.
(YcTaHoBKa B NONOXKEHHI
— Mamonok B 6).

YHYucTka npeca ANA LUTPYCOBUX

Bci KOMNOHEHTY MOXKHa MUTH

B MOCYAOMUIHIN MawwHi. Mpec anA
LIMTPYCOBMX HaliKpalue Biapasy > nicnaA
BMKOPUCTaHHA MpOoronockKaTtu 3 yCix CTOpiH
nif, NPOTO4HOIO BOAOIO. TakvM HY1HOM
3anMwKn He NPUCOXHYTh 10 Mpeca.

YucTka COKOBMXKU-

MaJiku ManioHok [4

JLnA YUCTKM COKOBVKUMANKM BUAMITb QRINbTP
B pOpMi KOWMUKY i3 EMHOCTi ANA NepeTepToi
Macw.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MpomuiiTe BCi eneMeHTU Mig, NPOTO4HO
BOAO1O.

MnacTvHkn GinbTpy B hopMi KOWKMKY
no4nCTITb 06epeXxHo, Wob He NOoWKOAUTU.

36epiraHHA
npunaay MantoHok

® BuiiMiTb WTencenbHy BUAKY i3 PO3ETKU.
® PoamicTiTb Kabenb y BiACiKY AnA kabento.
® [loknagnite Hacanku no 6okey anA
akcecyapis.
BcTaBTe 4awy.

E BkagzsiBka

Mepen BUKOPUCTaHHAM BUNMITb BCi
akcecyapy i3 4awi abo 6neHaepa.
BcraenAiTe nuwe HeobxiAHi akcecyapu.

Odonomora Yy pa3i Henosiaaok

A Hebesneka nopaHeHHA!

BuiimiTe wrericensHy BUNIKY i3 PO3ETKU
repes TMM AK pUCTYnaTu A0 YCYHEHHA
HeronaaKm.

Baxknuea iHchopmauia ana
MCM42..
B pasi Henonaaku B yripasniHHi npunagy,
Mnpw crpaLloBaHHi eNeKTPOHHOro 3aro-
6ixkHVKa abo aedoexTi Npunaay 6numae
iHAMKaTopHe Tabno.

OcHoBHUI 6510K Npunaay
Henonaaka:

Mpunap, He npautoe.

Mo>xxnuea npuinHa:

Mpunap, 6yB nepeBaHTaXkeHWn (Hanp.,
Hacazaka 3abnokoBaHa NpoAyKTOM)

i BHACNiAOK LbOro cripaLtoBaB enekTpoH-
HWI 3ano6iXKHUK.

YCyHEeHHA Henonaaku:

® YcTaHoBITb Nepemukad Ha O/off.

® BuiMmiTb wWTencenbHy BUKY i3 PO3ETKM.
® YCyHbTe NpUHNHY NepeBaHTaXKeHHs.

® [IponosxTe pobOTY 3 MPUNAAOM.
MoxxnuBa npu4unHa:

Cnpoba BcTaBuTK Hawy 4u 6neHaep B 610K
BBIMKHYTOrO npvnaay.

YcyHeHHA Henosaaku:

® YcTaHOoBITb Nepemumkad Ha 0/off.

® BcrtasTe Hawy 4m 6neHaep.

e [IponosxTe pobOTY 3 MPUNAAOM.
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KomnnekTylo4i enemeHTH

Henonaaka:

Mpunaa He BMVKAETLCA.

MoXxnuea npuyunHa:

Axcecyap HenpaBWbHO BCTaBNEHWUIA.

YcyHeHHA Hernonaaku:

® YcTaHoBITb NepemMumkay Ha 0/off.

® BcTaBTe akcecyap 3rifHo BiAMNOBIAHWX
BKa3iBOK LLiE€T IHCTPYKLLI.

° Baxxnuea BKa3iBka

1 3BepHiTbeA, By ab nacka, 3a Aono-
MOroto 0 cny»6m cepsicy, AKLLO
Bam He Boanoca ycyHyTm
Hernonaaky.

YTunizauia

JaHnin npynaz no3Ha4eHun
y BianoBigHOCTI i3 AnpekTunsoto
| N )
Npo yTUNi3awito eNeKTpUHHOro
Ta eNneKkTPOHHOro YCTaTKyBaHHA
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
JvpekTrBa BU3Ha4ae NopAAOK
360py Ta yTunizaLii ctapmx
npunaais Ha TepuTopii ycix KpaiH
eC.

Peuentu/lirpeaieHTu/Mepepobka

€sponeicbkoro Cotoly 2002/96/EG

3a iHbopMaLLielo NPo akTyanbHi WaAxm
yTunisauii 3BepHiTbcA 6yab nacka

[0 CBOro creLianisoBaHoro ToproBuA
abo no aaMiHicTpaLlii cBoei rpomaau.
BianpauboBaHi 6aTapeiiki 3naBarite
[0 rpoMaaCcbKux 36MpanbHUX MYHKTIB
abo creuianizoBaHyx MarasvHis.

MapaHTia

YMoBW rapaHTii ANnA Lboro npunany
BM3HA4al0TbCA HAWWM NPeACTaBHUKOM

Y KpaiHi, ae npunaz 6ys npoaaHuii.
MoapobuLi Lmx yMOB MOXXHa OTpUMaTH Bif
TOProBUA, Y AKOro npunag, 6yB KynneHui.
Bucysatoum 6yabAKy BUMOrY Y BiAMOBiA-
HOCTI i3 AaHOoI0 rapaHTieto, cnia nogasaTn
YeK Ha NpoAaHui ToBap abo KBUTaHLLII0.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.

Mpu- |WiBua- (Tpu- PeuenTtu/lHrpeaieHTu/Mepepobka
nappAa [Kictb BaJicTb
Py, HU3bKa/ |npubn. |[ApixaxKose TicTo
BMcoka |1-2xB. |makc. 500 r 6opowHa

1 Anue
1 ny4ka coni
80 r uykpy

25 r ApDKAXKIB 41 1 MaKyHOK CyXuX ApiKAXKIB
225 MmN Tennoro MoJfioka

60 r »Xupy (Tennoro)

ueapa Y2 NAMMOHY (MIMMOHHUIA apomar)

® 3aBaHTaXKTe BCi iHrPeAieHT (KpiM MofoKa) A0 Yaui.

® [lepeMuKa4 BBIMKHITb Ha 10 CeKyHA, Ha HU3bKY WBUAKICTb.
o JlopaviTe MONOKO Ta nepemilante Ha BUCOKIN WBMAKOCTI.
IHrpeaieHTn NoBUHHI 6y T oAHOI TeMnepaTypw.

BumiwaHe 1,0 04HOPIAHOI KOHCUCTEHLLT TICTO CTaBNATL B Tenne
Micue AnA 6poaiHHA.
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Mpu- |llBua-  Tpu- PeuenTtu/lHrpeaiecHTU/MNMepepobka
nappAa |Kictb BanicTb
c& M Lin6yna, 4yacHUK
KinbkicTb: Bif, 1 umbynuHn (po3pizaTi Ha 4 YacTuHu) 8o 300 r
Big, 1 3y64mka 4acHnky ao 300 r
® [lociuiTb A0 6akaHOro CTyneHA NoApiGHEeHHA.
ﬂ BUCOKa M’aco, nediHka
(ana m’AcHoro doapuy, crporo GidbwTekcy Tolwo)
KinbkicTb: 50 =500 r
® Bupanitb KicTKM, XpALL, WKIpY Ta CyXOXWINA.
HapixxTe M’Aco Kybrkamu.
MpuroTyBaHHA M’ACHMX (hapLiB, HAYNHKM Ta NaWTETIB:
® MAco (ANoBMYMHA, CBUHVHA, TENATMHA, NTULA, a TakoX
pvba ToWwo) pa3oM i3 iHWMMU iHrpedieHTamMu Ta npurpasamMm
NMOKNaAiTb B Haly Ta NociviTb A0 6aXKaHOI KOHCUCTEHLLI.
=& _ |Bncoka npu6n.  |CyHn4HWIi wep6eT
BIA, 250 r 3aMOpOoXKeHi cyHUL
1,5xB.  [100 r uykpy-nyapm
A0 2 XB. (180 Mn Beplukis (1 HEMOBHUI cTaKaH)

® YciiHrpenieHTn NoknaaiTs B vauwy.
Cnip, HeraHo NpMCTYNUTK A0 Nepepobku, iHaKwe
yTBOPATLCA MPyAoHKW. MNepemiwyiTe A0 yTBOPEHHA
MOpPO3K1Ba KPEMOBOI KOHCUCTEHLIT.

HU3bKa/
BMCOKa

@

36uTi 6inkn
KinbkicTb: Bif 2 Ao 6 6inkis
e 36uBaliTe Ha BMCOKIl WWBWUAKOCTI.
Jna niamMiwyBaHHA BBIMKHITb H/3bKY WBUAKICTb.

HU3bKa/
BMCOKa

@

36uTi BEpLIKU
KinbkicTb: 200 r—400 r
o 306uvBanTe Ha BUCOKIil WBUAKOCTI.
Jna niamMiwyBaHHA BBIMKHITb H/3bKY WBUAKICTb.

Bucoka/M

Copixu, muraans

KinbkicTb: 200 r—400 r

® fAnpa ropixis cnig O4MCTUTY MOBHICTIO Bif, WKapynu, iHakLe
HOXi Mikcepa 3aTynnATLCA.

MocidiTe Ao 6axkaHoro cTyneHA NoApibHeHHA.

Bucoka/M

Mope i3 chpykTie Ta oBouiB
(AGny4He niope, MNtope i3 WNMHaTY, MOPKBU, MOMiAOpIB; cupe abo
3BapeHe)
® [|HrpenieHTV Ta Npunpasu NOKNaAiTb pa3oM A0 MiKcepy
Ta NpUroTywTe nrope.

BUCOKa

69 6D 6

llokonaaHe MOsIOKO

80 r—100 r wokonany

npu6n. 400 Mn rapA4oro Monoka

® oapi6HiTb Wokonas, B Mikcepi, AoAanTe rapAsde MONoKo
Ta KOpOTKO nepemilanTe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mpu- |lliBuAa-
naapAa Kictb

Tpu-
BasiCTb

PeuenTtu/lHrpeaieHTu/MNMepepobka

MarioHes
1 Anue
1 4. n. rip4unui

HU3bKa/
BMCOKA

1 ny4ka coni
1 ny4ka uykpy

Moro.

150-200 mn onii
1 CT. n. AMMOHHOro coKy abo ouTy

IHrpeaieHTV NoBUHHI 6y TN oAHOI TeMnepaTypw.

® YciiHrpeaieHTu (Kpim onii) nepemiwanTe AeKinbka CeKyHu,
Ha 1-OMy CTyneHi.

® [licnA Lboro BBIMKHITb MiKCep Ha CTYMiHb 2.
3anvBato4u onito NOBINBHO YEPE3 BOPOHKY, NepemMianTe
BCe B MiKCepi A0 YTBOPEHHA OLHOPIAHOI Macu.

MalioHe3 BUKopuCTalTe AKHauWBuALLe 1 He 36epiranTe

BUCOKa

MepoBa 6yTepbpoaHa maca

40 r BepwKoBoro Macna (i3 xonoaunsHMKa)

150 r mepy (i3 xonoannsbHMKa)

® [lopiXTe BeplKoBe Maco HOXKEM Ha HEBENUKI WMATOHKU
Ta 3aBaHTaXTe B 6neHaep.

e JlopanTe Men Ta nepeMiwynte 15 ceKyHa, Ha BUCOKIl
WBNAKOCTI.

ru

OT Bcero cepAaua nosapassigaem Bac

C IMOKyKo¥ HOBOIo rpubopa ¢ypmai
BOSCH.

Bb1 nprobpesivi coBpeMeHHbIV, BbICOKO-
Ka4eCcTBeHHbIVi 6bITOBOM rpubop.
AonosnHnTesnsHyro nHghopmaLno

0 Hauwevi npoAayKuuv Bel HavigeTe

Ha Halevi cTpaHuue B IHTepHeTe.

JlaHHbI 6bITOBOM anekTponprbop He Npea-
Ha3Ha4YeH ANA NPOMbIWAEHHOrO UCMONbL30-
BaHWA, UM MOXHO MOMNb30BaTLCA TOMNBKO

B AOMaLIHEM XO3ANCTBE.

C nomolwbto 3TOro aneKTponprbopa MOXKHO
nepepabaTbiBaTbh TONBKO TAKOE KONMHECTBO
NPOAYKTOB 1 B TEHEHME TaKoro BPEMEHN,
KOTOpble XapaKTepHbI ANA JOMALHEro
xo3AarncTea. CMoTpuTe pasaen «Peuentbl/
KomnoHeHTbI/MNepepaboTka».
Mpon3BoaunTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU
3a y6bITKM, BO3HMKLWME B pe3yNibTaTe
HecobnoAeHNA pekoMeHAaL Wi Mo NpaBusib-

134

HOMY MpyMeHeHNto 6bIToBOro Nprbopa.

B AaHHOM MHCTPYKLLMM OMNUCBLIBAKOTCA
Kom6aliHbl pa3NNyHbIX UCMOAHEHNI
(cmoTpuTE Takxxe 0630p pasnn4HbIX
Mozenei kombaiHos, PucyHok [M).
OTnn4mA 0603Ha4€eHbI COOTBETCTBYIOWLNM
obpasom.

CoxpaHunTe, noXxanymncra, UHCTPYKL MO

no aKcnnyaTaummn B HAAEXHOM MeCTe.

Mpu nepenade aToro GLITOBOrO SNEKTPO-
npubopa ApyroMy BnafenbLy He 3abyabTe
0TAATb EMY U 3TY UHCTPYKLLMIO.
Ucnonb3ywTte anekTponprbop ToNbKo

B KOMMNEKTe ¢ PMPMEHHBbIMM NPUHAANEX-
HOCTAMM.

JlaHHbI 6bITOBOM anekTponpubop He
HY>KAAeTCA B TEXHNHECKOM 0BCNy>KMBaHNUN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



KomnnekTHbI 0630p

OTKpoliTe, NoXKanyncTa, CTpaHULbl
C pUCYyHKaMMm.

OcHoBHoM 610K aneKTponpubopa
PucyHok [}

1 [NoBOpPOTHbII BbIKJIlOHaTESb
A MCM41..:
0/off = BbIKNO4EHO,
M = MOMeHTanbHoe BKtoHeHe
Ha MakcMMalbHY CKOPOCTb,
BbIK/llo4aTeNb clieAyeT AepxXaTb
Ha)kaTbIM B TeHeHue BCero npouecca
nepepaboTKn NPOAYKTOB.
MonoxxeHuna 1-2 = ckopocTb paboThi:
1 = camoe H13Koe 41cno o6opoToB —
MeZaJieHHaA CKOpOCTb,
2 = HavBbICWwee 41cno 060poToB —
6bICTpanA CKOPOCTb.
B NMCM42..:
0/off = BbIKNtOYeHo,
M = MOMeHTanbHoe BKNOHEHNE Ha
MaKcrMaJsibHY0 CKOPOCTb, BbIKAIO-
YaTefb cneayeT AepXXaTb HaXXaTbIM
B Te4eHWe BCero rnpotiecca nepe-
paboTKy NPOAYKTOB.
~~ = Pabo4anA ckopocTb nnasHoO
nepekntoHaeTcA C HA3KOW Ha BbICOKY!HO.

2 Ykasatenb paboyero coctoAaHuA
(Tonbko ana MCM42..)
CseTuTCA BO BpeMA paboTbl (MOBOPOT-
HbI BbIKNtoHaTens Ha M unn ).
MwuraeT B cny4ae HeucnpaBHoCTew
B ynpasneHuun npubopom, npu cpabatbl-
BaHVN 9NEeKTPOHHOI 0 NpefoXpaHnTena
unn pecpekte npmubopa, cMOTpUTE
pasgen «lomolub Npun ycTpaHeHUm
HewvcrpaBHOCTEN».

3 Mpwusop

4 BoOKC ANnAa npuHaaJsieXxHocTen
(pucyHok )
HT06bI OTKPBITL 6OKC, HAXKMUTE HA
KHOMKY BHV3Y Ha npubope, 1 BblABUHbTE
60Kc. HTobbl 3BNeYb 6OKC MONHOCTLIO,
NPUNOAHUMUTE ero cnerka, a noTom
N3BNEKNTE ero.
BcTanAaa 6okc o6paTHO, NpUNoaAHUMUTE

ero cnerka, a noTomMm BCctaBbTe A0 ynopa.

Bo BpemaA paboTkl ¢ npubopom 6oke anA
NpUHaANEXXHOCTEN AOMKEH ObITh
3aKpbIT.
5 OTaeneHve AnAa aneKTpowHypa
CmecuTenbHaA Yawa ¢ npuHaanex-
HOCTAMU
6 CwmecutenbHasa 4awa

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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7 Kpbiwka

7a TonkaTtenb

7b BctaBka Tonkartenb
8 [puBoaHaAa ocb

Hacaaku

9 [epxaTenb ANA HacaaoK

9a YHuBepcasnbHbIN HOX

9b [Awuck-cbusanka

9¢ MecunbHaAa Hacaaka:

10 [Adwuck AnAa KpenjeHuAa BCTaBoK

10a Pe3anbHaA BcTaBka — KpynHo (A)

10b Pe3anbHaA BcTaBKa — MeJsiko (B)

10c Tepo4Haa BcTaBKa — KpynHo (C)

10d Tepo4Haa BcTaBka — menko (D)

11 [Awuck Ana Hape3aHuA kKapTodhensa
ppu (E) (B HEKOTOPbIX MOAENAX)

12 CokoBbDKMMaJKa AJ1A LUTPYCOBLIX

13 CokKoBbDKMMasnka
(B HEKOTOpbIX MOAENAX)

Mukcep
14 CTtakaH Mmukcepa
15 Kpbiwka
15a BopoHka
15b 3arpy3o4Hana ropnosuHa

YKa3aHuA nNo TexHukKe
6e3onacHocTHn

A CyuecTByeT OnacHOCTb MOPaXKeHNA
9JIeKTPUYECKUM TOKOM

Moaxnio4anTe 1 ucnonb3ynTe NPrbop TONLKO

B COOTBETCTBUM C TEXHNHECKUMM JaHHBIMU

Ha ppMeHHoN Tabnnyke.

OneKTponpnbopoM MOXKHO MONL30BaTLCA

TOMNBKO B Cly4ae, ecnun y camoro npuéopa

N ero CETEBOrO WHypa HET HUKaKNX

NOBPEXAEHWN.

He ocTtaBnanTe paboTarowmmn anektponpmbop

6e3 npucmoTpa.

He noanyckanTe aeten 6113K0 K 9NeKTpo-

npubopy.
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Hvikoraa He octaBnAviTe aeTeii 6e3
npucMoTpa, 4Tobbl OHW HE UCMONL30Banu
6bITOBOI NPMBOP B KAHECTBE UMPYLIKW.
Jlnua (TakxKe 1 peTn) ¢ NOHMKEHHbLIM
BOCMPUATNEM OpraHamu HyBCTB UNN
AylweBHOOOMbHbIE, a TaKXe Nnua,

He obnapatolwme f0cTaTO4HbIMY OMNbITOM

N 3HAHWAMM, HN B KOEM ClyHae He AOMKHbI
CaMOCTOATENIbHO NONL30BaTLCA ObITOBLIM
nNprbopoM, a TONLKO NOL NPUCMOTPOM UNN
B Clly4ae, ecnv OHV Moay4nnan NoApo6HbIN
WHCTPYKTaXK MO NpaBuibHOMY MCMONb30-
BaHuio 6bITOBOrO Npnbopa oT nnua,
OTBETCTBEHHOr0 3a 1x 6e30nacHoOCTb.

Bunky 13 po3eTku cneayeT nsBnekartb nocne
KaXKA0ro Mcrnonb30BaHUA anekTponpubopa,
nepes ero YUCTKOW 1 COOPKON, ecnu Bl
nokngaeTe NnomelLeH1e 11 B cinyyae
BO3HVMKHOBEHWA HEVCMPaBHOCTY.

CeTeBoM WHYpP He AOMKEH pacrionararbesa

B HEMocpeACTBeHHOM 6M30CTH OT OCTPbIX
KPOMOK 1 rOpAYMX MOBEPXHOCTEN.

Bo n36exaHve BO3HUKHOBEHWA OMNacHow
CcUTyaLmn, peMOHT BbITOBOIO 9NeKTPO-
npubopa (Hanpumep, 3aMeHa NoBpeXXAeH-
HOrO 9NEKTPOLIHYPa) AOSMKEH BbIMONHATLCA
cneumanictamun Cny»x6bl cepsuica Hawen
hrpmbl.

Mpwn OTKNOHEHNN ANEKTPOSHEPrUM BbITOBOM
npvbop ocTaeTcA BKAOYEHHBIM 1 rocne
noAa4qn aNeKTPOSHEPrM CHOBa HaYNHaET
paboTathb.

MpuHaaneXxHOCTU 1 Hacaaku cnepyet
3aMEeHATb TONbKO MOCie MONHOM OCTaHOBKM
anekTponpubopa (MOBOPOTHbIN BbIKNHOHATENb
B NonoXxeHuu «0/off») n n3Bne4eHnA BUNKK 13
po3eTKN.

OcHoBHol 6nok anekTponpubopa HU B KOEM
cny4ae Henb3A norpy»<artb B BOAY W HUKOr Aa
HeNb3A MbITb B MPOTO4HOM BOAE.

OkcnnyatauuAa
Mepea, vcnonb30BaHNEM KYXOHHOIO
kombaliHa 1 NpMHaANEXXHOCTEN B NEPBbIN
pas ux cneayeT TWaTeNbHO NO4YUCTUTL
(cM. paspen «HucTka 1 yxoa»).
MoaroToBkKa
® [locTaBbTe OCHOBHOW 610K 3neKTpo-
npubopa Ha rnaakyto, MPo4HyIo
N HYUCTYIO MOBEPXHOCTb.
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® |I3BnekuTe CETEBOW WHYP U3 OTAENEHNA
[AJIA ero XxpaHeHnA Ha HeobXxoAMMYHO
Bam anvHy.

® BcraBbTe BUNKY B po3eTKy.

® Bo BpemA paboTkl ¢ npnbopom 6Gokc
ANA NPUHALNEXKHOCTEN AOMKeEH bbITh
3aKpbIT.

m BaxHaa nHcpopmauma

— BbikntoqaiiTe v Bknto4anTe nprbop ToNbKo
C MOMOLLbIO MOBOPOTHOMO BbIKNO4aTENA.
Hwvikoraa He Bbikno4aviTe nprubop noBopo-
TOM Halwu, MUKCepa 1nm Hacaaku.

— BxkniovaviTe nprbop TonbKo nocne MofHon
YCTaHOBKW HacafoK Mnu NpuHaanex-
HOCTEMN.

CmecuTesnibHaA 4awa ¢ npuHaasiex-
HocTaAMu/Hacaaku

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
Bpauwarowmmnmmnca Hacagkamm!

Bo Bpema paboTte! anektporpubopa
HUKOrAa He OrycKavTe pyKy B CMECUTETb-
Hyto Hauy. J[ noAtTankuBaHua uHrpe-
ANEeHTOB BCerAa roJb3yyTeck ToKaTenem
(7a). Noce BbIkMOHeHUA MpUBOA paboTaet
elye HeEKOTOpPOe BPEMA 10 MHEPLIUN.
Hacaaku MOXHO 3aMeHATL TOJILKO r10cse
10JIHOV OCTAHOBKU MPpMBOAA.

A BHumaHue!

[y BbIronHEHUM PaboT C UCTI0L30-
BaHNeM CMECUTEJIbHOV Haliy 3/1eKTpo-
rprbop MOXXHO BKIIIOYUTE TOJIBKO B CllyHae,
€c/n Hauwa ycTaHoBJIeHa 1 3achuKCHPOBaHa
Ha OCHOBHOM 6J10Ke aneKTporpubopa

U KpbILIKA YCTAHOBNIEHA Ha Yallly U MPOYHO
3aKpy4eHa.

YHuBepcasbHbIN HOX (9a)
LNA n3mMenb4eHnA, pyokn 1 nepeMelmBaHuA.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpeble ie3BUA HOXa!

YHuBEpcaibHbI HOX MOXHO 6paThb TOJIbKO
3a M1acTMaccoBYIO HaCTb PY4KH.
YHuBEepcabHbI HOX AOJMKEH BCEraa
niexars B OOKCe AJIA NMPUHAANEXHOCTEY,
ecnm Bbl um He [10J1b3yeTecCs.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Auck-c6usanka (9b)

LNA NpUroToBNEHWA B3GKTbLIX CNIMBOK, 6eNKOB
1 MaioHe3a.

MecunbHaa Hacapaka (9¢)

ANA 3aMellMBaHvA TecTa TAXeNon

KOHCVICTEHUWM 1 A,06aBNEHNA NHIPEANEHTOB,

KOTOpble He LOJKHbI 3Menb4aThCA

(Hanpumep, n3toMa, WoKonaaHbIX

NNacTUHOK).

PucyHok

® BcraBbTe Hauwy (CTpenka Ha Hawe
JOMKHa coBnaaatk € TOHKOM Ha
nprbope) 1 NoBepHNTE ee Mo 4acoBou
CTpenke A0 ynopa.

® 3admKcupyinTe NPUBOAHYIO OCb
B Aep)kaTtene ANA HacaAoK, HaXKas
[0 yropa.

® YcTaHOBUTE Hacagnky:

— BcraBbTe B cMecuTenbHYyO Hawy
AepXxaTenb ANA HacaLok.

— YcTaHoBUTE yHUBEPCANbHBIN HOX,
ANCK-B36MBASIKY UM MECUNIbHYIO
HacalKy Ha AepxXaTtene AnA
HacaAoK 1 oTnycTuTe.

A BHumaHue!

lpeaHa3Ha4eHHble A1A nepepaboTku
MPOAYKTHI BCErAa cneAyeT 3arpyxarsb
rocsie ycTaHoBKM HACa oK.

® 3arpysuTe NpoayKThL.

® 3aKpoliTe Haly KpbIWKOM C TofKaTenem
(cTpenka Ha KpbllKe AoMmKHa coBrnaaTtb
C TO4KOW Ha Hale) 1 MOBEPHUTE KPbIWKY
Mo 4acoBOW CTperKe.
HoCuK KpbIlWKM JOMXKEH A0 yropa BOWTH
B Mpopes3b py4Ku Han.

® YcTaHOBUTE MOBOPOTHbLIN BbIKNtOHaTEND
Ha Heo6X0ANMYIO CKOPOCTb.

® /inA nobaBneHnA NPOAYKTOB
NMOBOPOTHBIV BbIKNO4aTENb cnesyeT
nepesecTu B nonoxxeHue «0/off».

® lI3BnekuTe ToNKaTenb ¥ 3arpysuTe
NPOAYKTbl Hepe3 OTBEPCTUE B KPbILKE.

® JKnaKocTu MOXXHO 3anuBath Hepes
TonkaTenb. BcTaBky B Tonkarene
MO>XHO MCMONb30BaTh B Ka4ecTBe
MEPHOro CTakaH4MKa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BcTaBku ana uamens4enua (10a-10d)

OnacHocTb TpaBMUupoBaHUA
06 ocTpeble sie3BUA HOXa!

Cobnonarite 60JiblYIO OCTOPOXKHOCTh

BO BpeMA paboTsl co BcTaBkamum!
Obpauyavite BHUMaH1e Ha goopmy 1 foJio-
XXEeHWe BCTaBKU, BCTaBJIAA ee B ANCK AJIA
KperieHVA BCTaBoK. JUCK AJIA KPErieHnA
BCTaBOK 1 AVICK AJ1A Hape3aHuf kapTogesa
¢bpy MOXXHO 6paThb TOJIBKO 3a MPEAY-
CMOTPEHHbIE AJIF 9TOr0 OTBEPCTUA AJIA
3axsara.

Pe3anbHaa BcTaBKa — KpynHo (A)
MoBOPOTHBIN BbIKNKOHATEND YCTAHOBUTE Ha
HU3KYHO CKOPOCTb ANA Hape3aHWA: OrypLLoB,
MOPKOBMW.

Pe3anbHaAa BcTaBKa — Mesiko (B)

MoBOPOTHBIN BbIKNOYATENb YCTAaHOBUTE Ha

BbICOKYH0 CKOPOCTb A,f1A HApe3aHWA: OrypLIOB,

MOPKOBM.

Tepo4Hasa BcTaBka — KpynHo (C)

MoBOPOTHEIN BbIKNOYATENb YCTaHOBUTE

Ha BbICOKYIO CKOPOCTb AJ1A TepKu: ABNOK,

MOPKOBW, Cbipa, 6eNoKoHaHHON KanycThbl.

Tepo4Hasa BcTaBka — menko (D)

MoBOPOTHBIN BbIKNOYATENbL YCTAaHOBUTE

Ha BbICOKYIO CKOPOCTb AJIA TEPKU: MOPKOBY,

cbipa.

DOwvck ana Hape3aHuAa kapTodbena cbpm (E)

ANA Hape3aHuA kapTodhenA dopu 1 PpyKToB

ANA NpUroToBNEHNA PpyKTOBOro canara.

Buumanue!

Auck ana Hape3aHua kapTogena gopm

He MoAX0ANT AJ1A repepaboTKu TBEPAOIro

CbIpa, OPEX0B, XpeHa v T.11.

PucyHok [

e BcraBbTe Hauy (CTpenka Ha Hawe
LOJKHa coBnafaTb C TOHKON Ha
npubope) 1 NOBEPHUTE €€ MO HacoBOW
CTpenke [0 ynopa.

® BcTaBbTe NpMBOAHYIO OCb B Halwy.

B 3aBMCMMOCTN OT XKenaemoro NpUMeHeHs:

® BcTaBbTe HY>XHY0 BCTaBKy B AUCK ANA
KPEMEeHNA BCTaBOK.
O6paualiTe BHUMaHUE Ha chopmy U
NnoJloXKeHne BCTaBKU (PUCYHOK E¥-5a)!

® YcTaHOBUTE AWCK AJIA KpenieHun
BCTaBOK Ha NPUBOLHYIO OCb.
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® YCTaHOBUTE AWCK AJIA Hape3aHWuA
kapTodhena dopu Ha NPMBOLHYIO OCb.
3akpoiiTe CMecHUTENBHYLO Haly
KPbIWKOV C TONKaTenem (CTpenka
Ha KpbllWKe AOMKHA COBMNaAaTh Co
CTPENKOW Ha Halle) 1 MOBEPHUTE KPbILWKY
no 4acoBoW cTpenke. HoCKK KpbiWwKum
LOJKEH A0 ynopa BoMNTW B MPope3b
pYHKK HYawwm.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpeie s1e3B1A Hoxa!

He onyckavite pyky B oTBEpCTUE ANA
Z106aB/1eHNA MPOLAYKTOB.

AnA noaTankvBaHua rMpoayKToB
ﬂOﬂbSyﬁ TeChb TOJIbKO TOJIKaTeJsiem.

® YcTaHoBWTE MOBOPOTHbIN BhIKIKOHaTENb
Ha Heob6X0AMMYHO CKOPOCTb.

e 3arpysuTe NpoAyKTbl, NpeHa3Ha4eH-
Hble ANA HApe3aHWA MW WWHKOBaHWA.

e [poayKTbl, NpefiHa3Ha4eHHble AA
Hape3aHuA UK WWHKOBaHWA, CneayeT
Nk cnerka noATankmMeBaTb
ToNKaTenem.

e lI3BneknTe TonKarenb 1 3arpy3uTe
MpoAYKTbl YePe3 OTBEPCTYME B KPbllLKE.

®  [lnvHHbIE 1 TOHKME MPOAYKTbI NyHie
3arpy>kaTb Hepes TonkaTellb.

BrumaHue!

U3BnekuTe Hape3aHHbIe v HATePThIe
rPOAYKTbI CBOEBPEMEHHO, I10KA OHU elye

He KacaroTCA ANcKa AJ1A KpereHUs BCTaBOK
WIn AncKa AJ1A Hape3aHuAa KapToghesia ¢opu.

CokoBbDKUManka ana
untTpycossbix (11) PucyHok [d
LNA NONy4EHNA CoKa U3 Takux OPyKTOB,
KaK anenbCuHbI, FPenndpyTbl, IMMOHBI.

e BcraBbTe Hawy (CTpenka Ha Yawe
LOM>KHA coBnaaaTh € TOHKON Ha npu-
6ope) 1 NoBepHUTE ee Mo HacoBOW
CTpenKe A0 ynopa.

® BcTasbTe NpVYBOAHYIO OCb B Hally.

® YCTaHOBWTE LUTPYCOBYIO COKOBLIKU-
ManKky Ha NPMBOAHYIO OCb (CTpenkKa Ha
LIMTPYCOBOWM COKOBLDKUMANKE AOMKHA
COBMaAaTh CO CTPENKON Ha Hale)

1 NMOBEPHUTE €€ MO YacoBOW CTPETKe.
Hocwvk chunbTpa fomkeH BoTH
[0 yrnopa B Npopes3b Py4KK Hau.

® YcTaHOBMTE KOHYC COKOBBIKMMAIKM

1 NpYXXMUTE ero.
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® JlnAa omxuma opyKTOB yCTaHOBUTE
MOBOPOTHBIN BbIKIOHATENb HA HN3KYIO
CKOPOCTb M NPYKMUTE AOPYKT K OTXKMM-
HOMY KOHYCY.

Brumanne!

Cneaunte 3a COCTOAHNEM HAMOHEHWA Hallu.

Makc. konu+ectso: 500 r

lpuemHyto eMKoCTb CleAyeT CBOeBpeMeHHO

OIMOPOXHATS.

CokoBbhkumanka (12)  PucyHok [

LNA Nony4eHnA cokKa N3 ceMe4KoBbIX MIoA0B
(Hanpumep, AGNOK, rpyLw), Aroa, KOCTOHKOBbIX
nnonos (6e3 KOCToYeK), OBOLLEN (HAaNpUMED,
MOPKOBM, TOMaTOB).

® BcTaBsbTe Hawy (cTpenka Ha Hawe
[OMKHa coBNaaaTb C TOHKON
Ha npubope) 1 NoOBEpHUTE ee No
4acoBOW CTpenkKe Ao ynopa.

® BcTaBbTe NPUBOAHYIO OCb B Hally.

o 3aduKcypyiiTe eMKOCTb ANA nepe-
TepToW Macchl C ONALTPOM, NMOBEPHYB
ee 1o 4acoBoW CTpeNKe A0 yropa.

® HakpolTe VX KpbIWKON ANA COKOBbDKM-
Manku 1 MOBEpPHUTE ee Mo 4acoBOW
cTpenke. HOCKK KpbIWKW AOMKEH A0
yropa BOWTU B MPOPE3b Py4KU Haliu.

® YcTaHOBUTE MOBOPOTHbLIN BbIKNOHaTEND
Ha HU3KYO CKOPOCTb.

® 3arpyxante dopyKTbl A OBOWM
B 3arpy304HbIVi CTBOM U NWLb Chnerka
noATanknBamTe Nx TonkaTenem.

B cny4ae Heo6x0AMMOCTUN PPYKTbI
W OBOLWM MOXKHO NpeaBapuTeENbHO
N3MenNbHUTb.

® B KoHLe npoLecca paboTbl yCTaHOBUTE
MOBOPOTHbIN BbIKNOHaTENb HA KOPOTKOE
BPEMA Ha BbICOKYHO CKOPOCTb U He
BbIKNo4aviTe Npubop A0 Tex Nop, noka
COK He ByZeT MONHOCTLIO OTXKaT U3
MAKOTW NJIOAO0B.

BHumarue!

Cneante 3a COCTOAHNEM HAMOHEHUA Halu.
MaxcumarnbHoe Koam4ecTBo POAYKTOB AJIA
nepepabotku: 250 r GhpyKTOB M OBOLLEN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mukcep PucyHok [l

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
0 J1e3B1A HOXa/Bpalaroumica
npusoa!

Hukoraa He onyckavite pyKy B MuKcep,
YCTaHOBJIEHHbIVI HA OCHOBHOW 6J10K!
Mukcep paboTaeT TosIbKO C MPO4HO
3aKpy4eHHOV KPbILIKOM.

Mukcep MOXHO cCHUMaTL/ycTaHaBAMBaThL
Ha MECTO TOJIbKO I10C/IE [10JIHOV OCTaHOBKY
ripusoAa.

A OnacHocTs ownapnsaHna!

lpu nepepaboTke B MuKcepe ropa<mx
MPOAYKTOB Hepe3 BOPOHKY KPbILKU
BbIXOAUT riap. B mukcep Heb3A
3ammBatb bonee 0,4 nuTpa ropaqen
WUIN CUTBHOMEHALLEVICA XUAKOCTH.

Buumanne!

Mukcep MOXHO r10BpeAnTb.

Henb3a nepepabatsiBaTe HUKaKme 3amMopo-
JKEHHbIe MPOAYKTHI (38 UCKIIIOHeHNeM
KyOUKOB nuiyeBoro bAa).

Mukcep He aonxeH paboTaTe BXOIOCTYIO.

® YcTaHOBWTE CTakaH MMKcepa Ha OCHOB-
Hol 6noK (CTpenka Ha cTakaHe MUKcepa
[OMKHa HaXOAUTLCA HAaNpPOTUB TOYKM
Ha OCHOBHOM 6J10K€) 1 MOBEPHUTE ero
o 4acoBoM CTpesike A0 yropa.

® 3arpysuTe NpoAyKThbl.
MakcumanbHoe Konnm4ecTBo XXUAKOCTU
= 1,25 nuTpa (cnnbHoMneHAWMecA nnm
ropA4une xunakoctu — 0,4 nuTpa).
OnTtumansHoe anA nepepaboTkn
KONN4eCTBO TBEPAbIX KOMMNOHEHTOB
= 80 rpamMMmOoB.

® HakpoliTe Yalwy KpbIWKOM 1 MOBEPHUTE
€€ Mo 4acoBoV CTpenke. BbiCTyn KpbIWwKn
JOJKEH [0 yropa BOWTH B Na3 pyqKu
MuKcepa.

® YcTaHOBMTE MOBOPOTHbIN BbIKNOYATENb
Ha HeobXO0ANMYIO CKOPOCTb.

e Jina pobaBneHuna NpoAyKTOB NMOBOPOT-
HbIl BbIKNIOHaTENb CNeayeT nepesecTy
B nono>xeHue «0/off».

® CHMMWTE KpbIWKY 1 3arpy3uTe
NPoAYKTbI

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® UN3BJNIEKNTE BOPOHKY U MOCTEMNEHHO
3arpy>xante Teepablie KOMMOHEHTDI
Hepe3 oTBepCTME KPbIWKN

nnn

® 3aneliTe XUAKOCTb Hepe3 BOPOHKY.

Mo okoH4YaHun paboThbl

® [lepeBeanTe NOBOPOTHBIN BbIKMOYATENb
B nonoxxeHue «0/off».

® /I3BnekuTe BUNKY 13 PO3ETKMU.

o CHumalTe Hacaaku 1 MpUHaANEeXHOCTH
COrnacHoO CNeayolemMy OMNMCcaHuIo.

® Bce netanu npomolite, Kak onncaHo
B pa3aene «HucTka u yxon».

CHATWe cmecUTesNbHOI Yawmn

C NpuHaasieXXHocTAMU/HacaaKamum:

e [loBepHWTE KPbIWKY NPOTMB HacoBOM
CTPENKN U CHUMUTE €ee.

® CHumMUTe Hacaaky:

— W3BnekunTe U3 Yawn aepxxaTenb
HacafoK BMeCTe C YHMBepCasbHbIM
HOXXOM, ANCKOM-B36MBaNKON Nn
MeCUNbHOM HacaAKomn.

CHuUMUTe HacalKy c nepxxaTens
HacalokK.

— W3BneknTe M3 Yawm AUCK AnA
KpenneHnA BCTaBOK MK AUCK ANA
Hape3aHuA KapTodena cpu, B3AB
€ro 3a npeayCcMOTPEHHbIE ANIA 3TOro
0TBEpCTVA ANA 3axBara.

— MepeBepHuTE ANCK ANA KpenneHna
BCTaBOK W, OCTOPOXKHO Ha)Kas,
M3BNEKNTE BCTABKY C HVKHEN
CTOpPOHbI (pucyHok [3).

® [loBepHWTE CMeCUTENBHYIO Hally NpoTHB
4acoBOW CTPENKN U CHAMUTE ee.

CHATME LMTPYCOBOW COKOBLIDKVUMAJIKU:

® OTKpyTUTE COKOBBPKUMAIKY N CHAMUTE
Yauy.

CHATNE COKOBbDKUMAJIKU:

® [loBepHUTE KPbIlWKY COKOBBDKUMANKN
NPOTWB HaCOBOW CTPENKN U CHUMUTE €ee.

® lI3BneknTe 13 Hawm emMKoCTb ANA
nepeTepToN Macchl.

® CHMMUTE CMECUTENBHYIO Hauwy.

CHATMe MuKcepa:

e [loBepHWTE MMKCEP NPOTMB 4acoBOM
CTPENKU U CHUMUTE €ro.

® [loBepHWTE KPbIWKY NPOTUB HaCcoBON
CTPENKU U CHUMUTE €ee.

Hawa pekomeHAaaumA: MUKCep Nyyle BCEro

o4MwWwaTh cpasy Mnocne UCnofb30BaHUA,

KaK yKa3aHo B pa3aene «HucTka n yxon».
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YucTka n yxoa

OnacHoCTb MopaXeHusa
JJ/IeKTpUIeckuM Tokom!

OcHoBHoVi 6110k anekTporpubopa Hu

B KOEM CJly4ae HeJflb3A rorpyXartsb B BOAY
U HUKOr4a HEJIb3A MbITb B [POTOYHOM
BoJe.

BHumanne!

lNoBepxHoCTE anexkTporpubopa MoXxeT bbiTb
rnoBpexaeHa. He rnonb3yvitecs abpasus-
HBIMU YUCTALUMMU CPEACTBAMM.

K Bawemy cseaeHuio: npu nepepaboTke,
HarnpymMep, MOPKOBW UM KPaCHOKOHYaHHOM
KarnycTbl Ha NNacTMaccoBbIX AeTanfax
anekTponpubopa NOABNAETCA LLBETHOMN
HaneT, KOTOpPbIA MOXKHO YAanuUTb C MOMOLLLIO
HECKOJbKMX Karenb pacTUTeNbHOro macna.

YucTtka ocHoBHOro 6Ji0Kka

® /I3BnekuTe BUMKY U3 PO3ETKMN.

® [lpoTpuTe OCHOBHOW 6NIOK 3NeKTpo-
npubopa Bna)kHOW TPAMKOW.

Mpn HeobxoanumocTu aobaBbTe B BOAY
LNIA NPOTUPKM HEMHOIO CpeacTBa ANA
MbITbA NOCYZLbl BPY4HY!HO.

® B 3aknioHeHve NpoTpuTe aNeKTpo-
nprbop Hacyxo.

o [lpomoliTe BOKC ANA NPUHAANEXXHOCTEN
B NMPOTOYHOWN BOAE U BbICYLIMTE ErO.
Henb3A MbITb B NOCYA0MOEHHOM
mMauuvHe!

Yuctka cmecuTenbHON Yawm

n anHaD.HE)KHOCTEVI

OnacHocTb TpaBMUupoBaHUA
06 ocTpeble sie3BUA HOXa!

YHuBEpcaibHbIN HOX MOXXHO 6paTsb TOJIbKO
3a 111acTMaccoBYIO 4acTb PYYKU.
YHuBepcanbHbIi HOX AOMXEH BCeraa
Jniexxatb B 60Kce AJ1A MPUHaANEXHOCTEN,
ecsm Bbl um He [10J1b3yeTecCh.

Bce neTanu anekTponpubopa MoXXHO MbiTb
B MOCYJOMOE4HOW MallnHe.
MnacTmaccoBble AeTanu Henb3A 3aX1MaTb
B MalnHe MeXAyY NocyAoi, Tak Kak He
UcKNioYeHa nx aecpopmarima.

140

YucTtka Mukcepa

OnacHocTh TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpebie s1e3B1A HoXxa!

3a HoXm MuKcepa Heslb3A 6paTbcA
roJiovi pykon. JIiA ero YuCcTku cneayet
BOCI0/1b30BaTLCA L ETKOM.

Jly4we Bcero 41CTUTbL MUKCEpP cpasy nocne
ncnons30BaHuA. B aToM cnydae octaTku
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB He Npu-
COXHYT K ero cTeHkam, 1 nnactMaccoBble
ZLeTanu He 6yayT NOBpeXAeHbI B pe3ynbTaTte
BO3AENCTBUA, Hanpumep, acoUpHbIX Macen,
coAepXKalnxcA B NPAHOCTAX.

CrakaH MuKcepa (6e3 HoXKeBOW BCTaBKM),
KPbIWKY 1 BOPOHKY MOXXHO MbITb B MOCYA0-
MOEYHOW MaLKHe.

Ho>keByto BCTaBKy cnefyeT MbiTb He

B MOCYLIOMOE4YHOWM MalunHe, a B MPOTO4HOMN
BoJle (HO He OCTaBNATL AONIO NeXaTb B Hell).
Hawa pekomeHpauma: nobasbTe B cTakaH
MUKCepa, YCTaHOBNEHHBI Ha OCHOBHOW
6noK anekTponpunbopa, HEMHOMO BOAbI CO
CPeACTBOM ANA MbITbA MOCYAbl BPY4YHY!HO.
Bknto4mTe MUKCEp Ha HECKONBKO CEKYHA,
YCTaHOBVB BbIKNHOHaTENb B NosoykeHne M.
BbinenTe MbinbHYIO BOAY U OMOSIOCHUTE
MUKCEpP 4YMCTON BOAOW.

Kak pazo6paTb Mukcep PucyHok
® Bo3bmuTech 3a NNOCKMe BbICTYMbI
HO>XEeBOW BCTaBKM 1 NOBEPHUTE
ee NpPOTUB HaCOBOW CTPENKM.
HoxeBaA BcTaBKa BbIMAET M3 CTakaHa.
® CHMMUTE HOXKEBYIO BCTaBky 1 ybepute
KOMbLLEBOE YMIIOTHEHME.
C6opka Mukcepa

A OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

Hu B koem cny+ae He npoBoanTe cOOPKY
MUKCEPA Ha OCHOBHOM OJIOKE 3JIEKTPO-
rpubopa.

® HapeHbTe YNNOTHUTENIbHOE KOJIbLLO
Ha HOXXeBYIO BCTaBKY.

® BcrasbTe HO>XeBYO BCTaBKy CHU3Y
B CTakKaH MUKcCepa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Bo3bMuUTeECh 3a NIOCKYE BbICTYTMbI
HOXXKEBOI BCTaBKW 1 3aTAHUTE €€,
Bpallan Mo YacoBoOW CTesKe.
Mpwn aTOM BCTaBKy cneayeT nosopa4u-
BaTb M0 KpalHen Mepe A0 Tex nop,
noka oAVH 13 BbICTYMOB He 3aKpoeT
MapKMPOBKY Ha CTakaHe MuKcepa
(NpaBubHOE NoNoXKeHne
— pucyHok B 6).
YucTka COKOBbDKUMAJIKKN
ONA UMTPYCOBbIX
Bce aetanu anektponprbopa MOXHO MbiTb
B MOCY.OMOEYHON MalnHe.
KOHyC COKOBbKMMAJKM NyHLue BCEro rnombITb
CO BCEX CTOPOH B MPOTOYHO BOAE cpasy
rocrne Ucronb30BaHuA. B aTom cnyyae
ocTaTKn GOPyKTOBOM MAKOTU HEe MPUCOXHYT
K KOHyCY.

HYuctka COKOBbDKUMAJIKUN

PucyHok [
JlnA HNCTKM COKOBBDKMMANKM hMNbTPYIOLLYHO
BCTaBKy crneayeT U3BneYb U3 eMKOCTU-TEPKMU.
MpenBapnTensHO NPOMOITE BCE AeTanm
B MPOTOYHOM BOZJE.
YHucTky counbTpytolLen BCTaBKM cneayet
NPOBOANTbL OCTOPOXKHO, HTOOLI HE NOBPEeANTb
ee MNacTuUHKK.

XpaHeHue anekTponpubopa
PucyHok

® /I3BnekuTe BUIKY 13 PO3ETKMN.

® Y6epuTe ceTEBOW WHYP B OTAENEHNE
AJIA ero XxpaHeHvA.

® Ynoxute Hacanku B 60Kc AnA
npuHaane>xHocTeu.

® YcTaHOBUTE HA MECTO CMECUTENbHYIO
Yauy.

ru

Momouwb Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaesHOCTEN

A OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA!

lepes Tem Kak NPUCTYNUTb K YCTPAHEHMIO
HeWCrpaBHOCTH, U3BJIEKUTE BUTIKY
U3 PO3ETKM.

BaxHaa nHcpopmauma
ana MCM42..

B cnyyae HencnpaBHOCTY B yrnpaBieHum
nprbopom, Npu cpabaTbiBaHNN SNEKTPOH-
HOro NpeaoxpaHnTena unn aedekte
npvbopa MUraeT UHAMKaTOpHOe Tabno.

m YKkazaHue:

Mepen NOBTOPHLIM MCMONBL30BaHNEM
anekTponpubopa 13 cCMeCUTENLHO

Yawm unM M1Kcepa cnesyeT U3Bnedb

BCE NPVHaANEXHOCTY.

Kpenutbea K 0CHOBHOMY GMOKY AOMKHbI
TOMNbKO Te AeTanu, KoTopsiMu Bel ByaeTe

nonb30oBaTbCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

OcHoBHol 610K

HeucnpaBHOCTb:

Mpnbop npekpatun paboTy.

Bo3moxxHaAa npuyinHa:

Mpunbop 6bIn Neperpy»eH (Hanp., Hacaaka

3abnoknpoBaHa NPOAYKTOM) 1 B pe3yfbTaTe

3TOro cpaboTan SNeKTPOHHbIN

npefoxpaHuTeb.

YcTpaHeHue:

® [lepeBeanTe NOBOPOTHbLIN BbIKNOHATEND
B nonoxxeHwue «0/off».

® lI3BneknTe BUNKY U3 PO3ETKW.

YcTpaHuTe Npu4nHy neperpysKku.

® [Iponomxkute paboTy ¢ 6bITOBLIM
npubopom.

Bo3moxxHaAa npuyinHa:

Bbina nonbiTka BCTaBWTb Hawy Man MUKcep

B 610K BKNOHeHHOro npubopa.

YcTpaHeHue:

® [lepeBeayTe NOBOPOTHbLIN BbIKNOHATEND
B nonoxxeHue «0/off».

® BcraBbTe cMecuTenbHYIO Hawy unm
MUKCep.

® [Iponomxkute paboTy ¢ BbITOBLIM
npuéopom.
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MpuHaaneXxHocTu

HeuncnpaBHOCTb:

OnekTponpurbop He BKOHaeTCA.

Bo3amoxxHaa npuynHa:

MprHaaneXXHOCTb HenpaBubHO BCTaBNeHA.

YcTpaHeHue:

o [lepeBeaunTe NOBOPOTHLIN BbIKNOHATEND
B nonoxxeHue «0/off».

® BcraBnAiiTe NpYHaANEXHOCTV COrNacHo
COOTBETCTBYIOLNM YKa3aHWAM AaHHON
WNHCTPYKLLUN.

Ba)xHaa uHcpopmauma

Ecnu HemcrnpaBHOCTb YCTPaHUTb
He yaacTcA, To obpaTuTecs,
noXkanyicra, B CEPBUCHYHO CNy>by.

i @

YTunusauua

OTOT 6bITOBON aNEKTPONprBOp
nmeeT 0603Ha4eHne cornacHo

mmm TPE6OBaHVAM [VpekTyiBbI
EC 2002/96/EG 06 oTcny>Xmswmnx
CBOW CPOK 3NEKTPUHECKUNX U
3NEeKTPOHHbIX Npmnbopax (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). B aTon AupekTuse
npuvBeAeHbI Npasuna, AencTayolmne
Ha Bcell Tepputopumn EC, no npuemy
N yTUAU3aUUM OTCAYXXUBLIKX CBOM
CpoK npnbopos.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax

yTunu3aummn Bel cMoxeTe nonyquTb

y Bawero ToproBoro areHTa uim B opraHax

KOMMYHanbHOro yrnpaefieHVA Mo MecTy

Bawero xxutenbcTsa.

YcnoBua rapaHTUNHOIO
obcnyxusaHua

Mony4nTb ncHepnbiBaOlWYO NHAOPMaLUIO
06 ycnoBmAx rapaHTUHOro obcny>XmneaHuA
Bbl MmoXXeTe B Bawem 6nnxariwem
aBTOPV30BaHHOM CEPBUCHOM LLeHTpe i
B CEPBVCHOM LIeHTpe OT Npoun3BoANTENsA
00O «bCX bbiToBaa TexHMKa», a Takxe
HanTV B (OMPMEHHOM rapaHTUMHOM TanoHe,
BblAaBaeMOoOM Mpu Npopaxe.

MpaBo Ha BHeceHME N3MEHEHWI

ocTaBnAem 3a cobon.
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Peuentbi/KomnoHeHThi/NepepaboTka

Hacaakun|CkopocTb |Bpema |Peuentbl/KomnoHeHThi/MepepaboTka
£ HU3KaA/  |OK. [ poxokeBoe TeCcTo
BbicokaA |1-2 MMH |Makc. 500 I MyKu,
25 r cBeXXMX Unn 1 NakeTrK Cyxmx ApOXOKeN
225 Mn Ternnoro Monoka,
1 Anuo,
1 WwenoTKa conun
80 r caxapa
60  >xupa (cnerka Tennoro)
ueapa c NoNOBUHBI NIMMOHA (M IMMOHHaA
apomatunanpyouLan nobaska)
® 3arpysute Bce KOMMOHEHThI (KpOME MOJIOKa) B Haluy.
® [loBOPOTHLIN BbIKNOYaTENb YCTaHOBUTE Ha 10 cekyHA,
Ha HM3KY0 CKOPOCTb.
o Jlo6aBbTe MONOKO M NepeMellaiTe BCe Ha BbICOKOMN
CKOpPOCTW.
Bce KOMMOHEHTLI AOMKHBI UMETb OANHAKOBYHO
TemnepaTypy.
Ecnu TecTo cTano rnaakum, noctaBbTe €ro B TEMN0e MecTo
ANA noabema.
= M PenyaTbIli YK, 4eCHOK
Konn4ecTBo: OT 04HOW NYKOBULLBI, pa3pe3aHHoi Ha 4 HacTu,
no 300r;
OT 04Horo 3y64rKka YecHoka Ao 300 r.
® [lepepabaTbiBainTe OBOWM A0 HEOOXOAMMON CTENEHU
n3mMenbyeHns.
=& [Bbicokan Maco, ne4eHb
(anAa nonyyeHunA pybneHoro chapuwa, nawTeTos v Np.)
Konun4ectso: 10-500 r
® Yjaanute KOCTU, XPALLW, CYXOXKUNNA, KOXKY N HapeXXbTe
MACO KyCcOo4Kamu.
MpuroToBneHne MAcHoro daplua, Ha4MHOK, NaWTeTOoB:
® 3arpy3uTte B pabo4yo eMKOCTb MACO (FOBAAUHY,
CBVIHUHY, TENATUHY, MTULY, MOXHO Takxe pbiby v np.),
nob6aBbTe HeO6X0AMMBIE KOMMOHEHTbI 1 NpUrpasbl
1 nepepabaTtbiBanTe, Noka He NoNy4UTCA OLHOPOAHaA
macca.
=& [BbicokaA oK. Markoe Mopo>keHoe Ha MOJIOHHOW OCHOBe
1,5-2 MuH|c aob6aBneHnem Kny6HukKn

250 r cBEXKEMOPOXXEHHOW KNyBHMKM

100 r caxapHoro necky

180 mMn CAMBOK (MPUMEPHO OAMH CTaKaH).

® Bce KOMMOHeHTbI 3arpy3uTe B pabo4yto eMKOCTb.
KombaiH HemeaneHHo BKNo4UTe, nHade obpasytoTcA
KoMKMW. MNepeMelunBariTe Bce A0 TeX Mop, MoKa
He rnony4mnTcA KpemoobpasHoe MOPOXKEHOE.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hacagku

CKopoCTb

Bpema

PeuenTbl/KoMnoHeHTbI/TlepepaboTka

@

HU3KaaA/
BbICOKanA

B36uTblie 6enku
KonnyecTtBo: 2—-6 6enKkos.
® B36eliTe Ha BbICOKOI CKOPOCTMU.
JnA noaMewnBaHMA BKNOYUTE HU3KYIO CKOPOCTb.

@

HU3KanA/
BbICOKaA

B36uTtbie cnmBku
Konunyectso: 200—400 r
® B36eliTe Ha BbICOKOI CKOPOCTMU.
JnAa noamewnBaHmA BKNKOHUTE HU3KYHO CKOPOCTb.

BblcOKanA/
M

Opexu, MuHAanb

Konun4yecTtso: 200—400 r

®  [OJIHOCTbIO OHUCTUTE OPEXM OT CKOPAYMbI, MHa4e
HOXX MMKCepa cpagdy »Ke 3aTynuTcA.

MNepepabaTbiBaiiTe oBowWM A0 HEO6XOAMMOW CTENEHN

n3menbHeHuA.

BbicoKasn/

MpuroToBneHue Niope U3 oBoluei U PPyKTOB

(Mycc 13 ABNoK, nope u3 WwnuHaTa, MOPKOBW, TOMaTOB,

CbIpbIX MW BapeHbIX)

® 3arpy3ute B MMKCEp BCE€ KOMMOHEHTbI M MPAHOCTYU
1 nepepabatbiBanTe Mx A0 NONyHeHWA niope.

6D 6 oD

HU3KaaA/
BbICOKaA

MarioHes

1 Anuo,

1 4. noXXKa rop4uLbl

150200 mn pacTuTensHoro Macna,

1 CT. NoXXKa AMMOHHOIO COKa UNn CTONOBOr0 yKcyca

1 wenoTka conu

1 wenoTka caxapa

Bce KOMMNOHEHTbI AONMKHBI UMETb OANHAKOBYHO

TemnepaTypy.

® Bce KOMMNOHeHTHI (Kpome mMacna) nepemgmaVlTe
B TEHEHWE HECKONBKMX CEKYHJ, HA HU3KOW CKOPOCTH
(nonoxxeHue 1).

® [lepeknioynTe MUKCEP Ha BbICOKYHO CKOPOCTb
(cTyneHb 2), MeAnieHHO BMBaiTe Yepes BOPOHKY
Macno 1 cMelvBanTe Bce A0 Tex nop, noka
He obpa3yeTcA amMynbeua.

MpuroToBneHHbIN MalioHe3 He clieayeT AO0JIFO XPaHUTb.

BbICOKanA

llokonaaHoe MOJIOKO

80-100 r wokonapa,

Okono 400 mn ropA4ero Monoka

® lI3menbynTe WokKonas B MUKCEpPeE, 3aTEM 3anenTe
ropA4Yee MOSOKO 1 Bce BbICTPO NepemMellanTe.

BbICOKaA

Meaosaa 6yTepbpoaHaa macca

40 r cNMBOYHOrO Macna (M3 XonoANAbHNKA)

150 r Mmepa (M3 XonoAUNLHNKA)

® [lopexxbTe Macno HOXXOM Ha ManeHbKMe KyCOo4KM
1 MONOXKMTE 3aTeM B MUKCEP.

e JlobaBbTe Men 1 B36MBaviTe B TeHeHne 15 cekyHz,
Ha BbICOKOW CKOPOCTMU.
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Anpeca CepBUCHbIX LLEHTPOB Ha TeppuTopun Poccum rno o6cnyXueaHuio GbITOBOM TEXHUKU

ABAKAH, Mpeanpuhumatens KoGsinanckuii P.C,
655017, yn. Batkuwa, 12, Ten/dakc: (39022) 2-65-64
ANBMETBEBCK, 000 «riexam Cepauc Miocs,
423450, yn. K. LleTkun, 18a, Ten/dakc: (8553) 32-22-11
AHFAPCK, MK <TeneTok», 665831, yn. 8 MukpopaitoH, 4.8-8A,
Ten: (3951) 51-61-06, 56-03-90
APMABWP, 000 «dopet», 352900, yn. Xantypuna, 4,107,
Ten: (8613) 74-50-00, dhakc: (8613) 73-36-96
APXAHFEJIbCK, M5OI0S Ceprywos A.W., 163045, yn. Tarapuria, 1,
Ten/daxc: (8182) 27-60-66
ACTPAXAHb, UM Kyaneuos A.®., 414041, yn. i6noukosa, a.16,
Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, 37-06-91, daxc: (8512) 36-84-10
AYMHCK, VM Kyapus C.10., 662150, mkp.7, 4.9,
Ten: (39151) 7-24-22, paxc: (39151 4-42-22

, 3AO «Per ii LieHTp>,
656044, yn. Monosa, 55-106, a._\em_a. (3852) 48-50-67
BAPHAYJ1, 000 «Xenwu-Cepauc», 656049, yn. I 113,

WPKYTCK, MK <Teneton», 664056, yn. Akanemuseckas, .74,
Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, pakc: (3952) 42-70-15

MYPOM, UM Ceprosa fi. /L., 602265, yn. Mockosckas, 1,
Ten/dakc: (49234) 3-35-54

WPKYTCK, 000 «Komrty-Cepeuc LienTp», 664007, yn. A.22,

Ten: (3952) 20-89-02, dakc: (3952) 22-27-32
VOLIKAP-OJ1A, MEOIOJ Bewikapesa C.B., 424000, yn. Coserckas, 173,
Ten: (8362) 66-00-65, Ten/daxc: (8362) 45-73-68

KABAHb, 000 «[lapyc», 420030, yn. Koxesernas, A.46,

Ten/ac: (843) 520-61-28

KA3AHb, 000 «Texto-Cepaucs, 420032, yn. Anadysosa, a.10/12,

Ten: (843) 5549015, 5541146, hakc: (843) 5549015

KAJIMHUHIPALL, 000 «MonTax-Cepavcy, 236029, yn. A3oackas, A.3,
Ten: (4012) 95-15-00, 96-62-33, dac: (4012) 95-15-00

KAJIMHUHIPALL, 000 «PewTexCepanc», 236011, yn. CyaocTponTenshas,
2,75, Ten: (4012) 30-38-00, pac: (4012) 30-38-30

KANIYTA, 000 «Mactep-Cepsucs, 248001, yn. Cysoposa, 117, c1p. 3,
Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, dpaxc: (4842) 54-75-61

Ten: (3852) 63-59-88, dakc: (3852) 63-94-02
BENFOPOJ, 000 «BhiGop-Cepauc», 308600, np. Jlennka, .32,

Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-92-90, 36-55- 16, dakc: (4722) 32-69-29
BEPE3HMKM, 000 «PeMGhiTTOprTexHMka», 618419, yn. Jibsa Tonctoro,
1.76-a, Ten: (834242) 37223, 37303, daxc: (834242) 37161

BUICK, VM Byarvikosa C.H., 659300, yn. Pesonioumut, 90,

Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, ac: (3854) 32-91-75
BJIATOBELLIEHCK, OO0 «CepavicHiit uentp <KokTyp», 675000,

yn. Nvowepckas, 32, Ten: (4162) 52-86-38, Ten/dakc: (4162) 52-73-98
BOPUCOFIEBCK, 000 «Kowaop-72», 397160, yn. 40-net Oktabpsi, 29,
Ten/dakc: (47354) 9-12-81

BPATCK, W1 LLimakoe I0.B., 665710, yn. Crexwas, A.37a,

Ten/daxc: (3953) 44-91-01

BPSIHCK, 000 «Ceneta-Cepavic», 241037, np-T Crasike [lumutposa, A.28A,
Ten: (4832) 41-82-54, dakc: (4832) 72-17-42

BE/IMKWIA HOBIrOPOA, 000 «TKT», 173025, yn. Kouetosa, A. 23A,

Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dakc: (8162) 61-12-00

BE/INKUI HOBrOPOA, 000 <[uonep-PET», 173003, yn. Benvikas, A.22,
Ten: (8162) 60-75-30, 94-83-91, baxc: (8162) 94-83-90
BJIAAIMBOCTOK, MEOIOJ 103edosms BT,

690014, Hapoansiii npocriexT, .11, Ten: (4232) 96-62-27
BJIAIIMKABKAS, 000 «ApkTuika-Cepsuc», 362015, np. Kocra, .15,

Ten: (8672) 75-50-07, Ten/dac: (8672) 75-77-77

BJIABMMMP, 00O «Bnasummp-Cepsuc», 600014, np-1 Crpouteneit, 36,
Ten: (4922) 36-45-18, Ten/dakc: (4922) 36-45-19

BOJIFOrPAf, 000 «Tnarera-cepaucs, 400107, yn. Puonckas, 4.3,

Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, paxc: (8442) 36-64-26

BOJIFOTPAL, 000 «Tonumat», 400007, yn. Kyareuosa, .49,

Ten: (8442) 27-05-06, 27-05-07, (hakc: (8442) 27-05-07

BOJIFOrPAL, 000 «Tonumar», 400131, yn. 50 net OkTsiops, 17,
Ten/daxc: (8442) 62-93-74

BOJIFOAOHCK, UM M6paruvos M.A., 347387, yn. K. Mapkca, .30,
Ten/dakc: (86392) 5-29-29

BOJDKCKMIA, 000 «Tonuwmar», 404121, nn. Tpyaa, 410,

Ten: (8443) 21-53-57, dhaxc: (8443) 587572

BOJIOrIA, MM Korosanos C.A., 160013, yn. Mowexonckoe wocce, 4.6a,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, dakc: (8172) 71-59-69

BOJIOTAIA, 000 «Mviorep Cepavic», 160024, yn. Cesepras, A.34,

Ten: (8172) 21-38-94, 21-38-93, dhakc: (8172) 21-38-94

BOPOHEX, M5010J1 Muxaitnos A ., 394055, yn. Bopownnosa, n.38A,
Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, 25-92-44, dakc: (4732) 25-71-72
BOTKUHCK, 000 «PuT-Cepvc», yn. Kupoga, 419,

Ten/dac: (34145) 42002

FNIA30B, 000 «Cryx6a cepavca «Baw [lom, 427628, yn. Kanntia, 6,
Ten/dakc: (34141) 4-07-37

[LINBHOTOPCK, WM Mutses [1.H., 663090, yn. WkonsHas, A.31A,

Ten: (39144) 3-52-65

[BVMUTPOBTPAAL 1N denotos C.A., 433505, yn. OKTabpbckas, .63,
Ten: (84235) 9-14-64, Ten/(akc: (84235) 2-86-59

EKATEPUHBYPT, 000 «Espotexiika-Cepavic», 620146, yn. Bapava, 28,
Ten: (343) 240-98-26, 359-50-50, dpakc: (343) 243-26-11
XKESIEBHOTOPCK, VM Mpevantukos A.B., 662978, np. JleyHrpaackwii,
21-24, Ten: (908) 223-40-28, daxc: (39197) 340-28

BAMHCK, 000 «3nexam Cepavc Mnioc», 423520, yn. Padukosa, 86,
Ten/cpakc: (85558) 2-04-89

BENEHOMPAJL, 000 «[ynscap», 124365, r. 3enenorpag, kopn. 1604,
Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, cbaxc: (499) 738-43-33

BJIATOYCT, 000 «PemGbiTTexHVKa-Cepaucs,

455044, yn. Tarawaiickasi, .204, Ten: (3513) 55-59-40, 65-37-47
MBAHOBO, 000 «fly4-Cepavc», 153024, yn. 3asoackas, A.13,

Ten: (4932) 47-29-84, dakc: (4932) 47-29-85

MBAHOBO, 000 «LleHTp pemonTHIX ycyr», 153048,

yn. Fenepana XneGHukosa, 36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10
WKEBCK, 000 Cnyx6a cepauca «Baw [Jom», 426008, yn. Kuposa, 4.172,
Ten: (3412) 94-86-80, 94-86-86, bakc: (3412) 94-86-86

WXKEBCK, 000 «/1C», 426000, yn. Kapna Mapkca, 393,

Ten/dac: (3412) 43-16-62

MHTA, 1 Hecteposuy, 169830, yn. Kupoea, 29,

Ten/daxc: (82145) 6-38-19

Cnvcok LEHTPOB M

WM Waiiaypos C.A., 623400, yn. lennna, 2,95,
Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, daxc: (3439) 37-02-03
KAHALL, 1IN inmuTpuies 10.C., 429330, yn. Monesas, A.20,

Ten: (8353) 34-14-63, pakc: (8353) 34-16-19

KAHCK, 000 «3neKTpoHMKa NIoC UHTEpHeLUHf», 663614, yn. SkoseHKo,
£n.74, Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, dakc: (39161) 2-33-52
KACTIMICK, NEOIOf AGnas 3A, 367000, yn. Hypaaunosa, 52,

Ten: (8722) 67-64-88, 78-04-14

KEMEPOBO, 000 «KyaGacc-Mmnopt-Cepanc»,

650060, np-T Jlerua, 137/3, Ten/daxc: (3842) 51-05-33

KMHIMCENM, 000 , 188480, yn. T 9
Ten/dakc: (81375) 2-62-77

KMHELLMA, 000 «Jlys-Cepevc»,

155800, yn. Peneesckas, 4.1 <KpacHbie psinbi», Ten: (49331) 5-35-28

YEJTHBI, 000 «CnyxGa cepsuca «Baw [lom»,
423810, np-T Mockoscku, 2/01A, Ten/dakc: (8552) 53-14-71
HABEPEXHBIE YE/HBI, 50I0/1 Mamenosa T.A.,
423831, np-T Mupa, 46, Ke.112, Ten/arc: (8552) 38-24-96
HAJBYMK, 000 «Anbdba-Cepaic», 360000, np. Jleura, 24,
Ten: (8662) 42-04-30, Ten/dakc: (8662) 42-04-54
HAXOAKA, WM Kypakos C.0., 692922, yn. Morpannnasi, 40,
Ten: (4236) 63-03-62, 63-65-56, daxc: (4236) 63-65-56
HEDTEIOFAHCK, U Koxyxun A.10., 628311, yn. 16A mukpopaiion, .85,
Ten/dakc: (3463) 25-19-90
HKHEBAPTOBCK, 1M H.T", 628600, yn. Il .30,
xop. A, Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, paxc: (3466) 64-22-63
HWKHEKAMCK, 000 «3nekam Cepsuc Mnioc», 423550,
yn. Crynerieckas, 6, Ten: (8555) 41-70-85, dakc: (8555) 41-70-86
HKHUA HOBFOPOZ, 000 «Cumora», 603074, Copmosckoe wocce,
2.15A, Ten: (831) 241-47-20, 241-38-85, pakc: (831) 275-44-57
HWKHUIA TAFUIT, 000 «EspoTexHika-cepsucs,
622034, 1p. Crpowrerieis, 16, Ten: (3435) 41-00-09, 41-00-08

, 000 <Ky pT-Cepauc,
654006, np. KySHewLKCTpOCBCKI, A, 44, Ten: (83843) 46-94-00
HOBOKY3HELIK, 000 «Cu6cepaucr, 654034, yn. Byrapesa, 19,
Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockoackas, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, dpakc: (48762) 6-46-46
HOBOPOCCUICK, 000 «Apron-Cepavic», 353905, yn. Ceposa, a.14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, daxc: (8617) 63-03-95
HOBOCUBMPCK, 000 «Bupiocar, 630030, yn. Mepeowmaiicias, .20,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, dakc: (383) 337-36-26

KMPOB, 000 «Keanpat Cepavc», 610014, yn. Tl n.24a,
Ten: (8332) 513-555, daxc: (8332) 513-556

KWUPOB, 000 «TBKOM?, 610001, OKTsiGpbCkmii np-T, a.116a,

Ten: (8332) 54-20-64, 54-69-56, axc: (8332) 37-01-01

KOJIOMHA, 000 «Pocuka-2», 140411, np. Kuposa, .15,

Ten/dac: (4966) 14-14-86

KOMCOMOJIbCK-HA-AMYPE, WM Kacarku I1.P., 681035,

yn. 06uneiinas, 4.10/3, Ten: (4217) 27-50-91, daxc: (4217) 27-55-88
KOCTPOMA, 000 «I'enapp-Cepavic», 156000, yn. MonosHas ropa, 3,
PuiGHbIE Psbl, K. 1, Ten/dakc: (4942) 31-25-01

KPACHOZAP, 1IN Kyatewos C.B., 350000, yn. opbkoro, 4,104,

Ten: (861) 272-43-75, (961) 580-82-49, dakc: (861) 253-50-20
KPACHOJIAP, I Tonuerko A.H., 350002, yn. Basosckas, a.186,
861) 232-85-26, 275-18-63, dakc: (861) 275-18-63
KPACHOJIAP, 000 «KyGaHspemGuirycnyru», 350049, yn. Ceseprias,
1,237, Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, daxc: (861) 279-60-15
KPACHOSIPCK, MM Bruiarutios U.J1., 660020, yn. Jlyaunckas, A.12A,
Ten: (3912) 65-34-41, 29-65-95, paxc: (3912) 27-67-20

KYPFAH, 000 :AommuxEoo«mo npeanpuHuMareneii», 640020, yn. Kpacuha,

41, Ten: (3522) 45-87-54, 45-83-46, 41-65-78, Ten/dac: (3522) 45-76-83
KYPCK, EOIO/ Cyruios, 305044, yn. CranuyorHas, 1.4A,
en: (4712) 39-38-00, daxc: (4712) 39-37-47
JNECOCMBMPCK, UM Fonosukos E.T"., 662544, yn. 60 net BIIKCM, 11-33,
Ten/daxc: (39145) 2-37-61
JMNELK, 3A0 CLL «®onuym», 398016, yn. KocmonasTos, 4.8,
Ten: (4742) 34-07-13, 34-55-34, dake: (4742) 34-07-13
JIbICbBA, 000 <Mmnopr-Cepaucs, 618960, yn. Jlenuna, 48,
Ten: (34249) 2-25-53
MAFHUTOIOPCK, 000 «Hopwma», 455000, yn. CTpouTeneii, .48,
Ten: (3519) 22-09-33, dakc: (3519) 32-62-90
MATHUTOTOPCK, 000 «PembbiTTextyikas, 455023, yn. Jlennkrpanckas,
£.17, Ten: (3519) 20-72-72, 23-24-84, paxc: (3519) 20-72-72
MAVKO, 000 «3nekrpon-Cepevic», 358018, yn. AumnTposa, 25,
Ten/daxc: (8772) 55-62-38

MAXAYKAJIA, MBOIOS Wamunos V1.1, 367026, np. Vimama Lamuns, 4,20,

Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, dhakc: (8722) 64-71-33
MAXAYKANA, 50O/ AGnas 3.A., 367000, yn. Hypaaunosa, .52,
Ten: (8722) 67-64-88, 78-04-14

MAXAYKAJIA, 1M SmvipGexos A.A., 367000, yn. Jlerura, a.113a,
Ten/dac: (8722) 67-95-87

MEX[YPEYEHCK, U Baxtaes A.A., 652870, yn. Mywkwra, 4.2,
Ten: (38475) 5-35-00

MMACC, 000 «PemGbiTrextuka-Cepan
Ten: (3513) 55-59-40
MMHEPAJIbHBIE BOAbI, UM Yephsickwii E.B., 357208, yn. Topbkoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, baxc: (8793) 33-93-69

MOXFA, 000 «PuT-Cepeucs, yn. Moxrumckas, 4.5,

Ten/dakc: (34139) 32049

MOCKBA, 000 PTL «Cosuricepsvicr, 103064, yn. Pycakosckas, a7, c1p.1,
Ten: (499) 264-41-61, 264-96-02, axc: (499) 264-93-68

MOCKBA, 000 CTU «PemBbITCeparcs, 123100, yn. Auatonus Kusosa, .8,
Ten: (499) 609-44-73, (495) 259-06-26, bakc: (499) 609-44-73

MYPMAHCK, 000 «/luaep-Cepeuc, 183038, yn. Knunosusa, 2.46,

Ton: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dakc: (8152) 40-00-83

MYPMAHCK, 000 «Cui M1 3¢ Mypmarick Tex. Lientps,

183038, yn. C. Mepoeckoii, 4.37, Ten: (8152) 45-09-49

456228, np. AsTosasoaues, 8,

, 000 «3H-cTyavo», 630132, yn. KeneaHonopoxHas, 14,
Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37, daxc: (383) 220-51-73
HOTMHCK, VM 3aneiumsii AW, 142407, yn. 3-ro UnTepHauvionana, A.175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, pakc: (496) 519-32-02

HOPWJILCK, U Cepreenko O.B., 663300, y1. 48-22,

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Ans6arpoc-Cepavics,

192148, yn.Cenosa, 4.37, uT. A, Ten: (812) 336-40-13, 336-40-12,
560-24-66, 568-09-58, dakc: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Beporia, 430000, yn. Mponetapckas, 36,

Ten/daxc: (8342) 48-31-11

CAPANYJ1, 000 «Pur-Cepsyics, yn. Asura, 1.92, Ten/dbakc: (34147) 33079
CACOBO, UM ryces B.A., 391430, yn. Mansiwesa, 49,

Ten: (49133) 2-03-11, Ten/dpaxc: (49133) 5-14-31

CMOJIEHCK, 000 «Texnocar-Cepauc, 214018, yn. Paesckoro, 2A,
Ten: (4812) 55-27-56, baxc: (4812) 65-94-53

€0Y4M, 000 «Coioa-Cepeic», 354000, yn. Mockosckas, 5,

Ten: (8622) 64-33-22, dakc: (8622) 64-10-00

COYM, 000 «Texwrcepancs, 354002, KypoprHsii np., 4.76,

Ten/daxc: (8622) 62-02-95

CTABPOMOJIb, 000 «Texto-Cepaucs, 355044, yn.7-5 MpomsiwneHHas,
2.6, Ten: (8652) 39-55-30, 39-30-30, daxc: (8652) 39-55-30

CTAPbII1 OCKO1, 3A0 Vikpopm», 309509, M-+ 1A,
Ton: (4725) 24-62-27, pao: (4725) 24-73-49

CYPIYT, [150I0J1 Oneiiuk, 628405, p. Komcomonsckuii, 44/2,

Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, Ten/dakc: (3462) 25-69-70
CbI3PAHb, 000 «Cepayc-anexTpo», 446000, nep. Mponetapckuii, 7,
Ten/daxc: (8464) 91-06-92

CLIKTLIBKAP, 000 «[lomocepsuc, 167009, yn. Casura, 4.81,

Ten: (8212) 22-84-90, 56-25-00, bakc: (8212) 22-84-90

CbIKTBIBKAP, 000 «Cryx6a cepauca «Bau [oms,

167023, yn. Mopososa, .115, Ten: (8212) 31-68-48

TAFAHPOT, UM Kasapsii B.A., 347900, nep. CnapTakosckwit, .2,

Mar. «CumeHc, Ten/dakc: (8634) 38-38-65

TAFAHPOT, 000 «5ECT Cepavicr, 347900, niep. CMUpHOBCKYA, .45,
Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, dakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL| «Atnant-Cepevcs, 392000, yn. Mockosckasi, 4. 23A,
Ten: (4752) 72-63-46, 72-66-56, dbakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «CTOKO-CEPBIC>, 170002, np-T Yaiikoackoro, a.100,

Ten; (4822) 32-00-23, 35-40-81, daxc (4822) 35-40-81

Ten/daxc: (3919) 48-10-43
000 249030, yn. , 46,

Ten: (48439) 5-31-31, 5-63-50, dakc: (48439) 6-44-14

OMCK, 3A0 «Esporex-Cepsuc», 644024, yn. Mapwana Xykosa, 2.91,

Ten: (3812) 53-08-81, Ten/dpakc: (3812) 58-06-87

OPEN, V.M. Koxyxos, 302030, nn. Mupa, 4.3, Ten/dac: (4862) 43-67-65

OPEHBYPT, 000 «Jlukoc-Cepauc nnioc», 460006, yn. Hesenbcxas, 8A,

Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, Ten/daxc: (3532) 79-23-68

OPCK, 000 «Acta-Cepauics, 462420, yn. Kpamaropckas, 50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, dhaxc: (3537) 28-28-78

NEH3A, 000 «Apcenan-Cepavc», 440600, yn. Kypaesa, 1a,

Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dakc: (8412) 52-19-21

NEH3A, 000 «TexHoCepauc», 440600, yn. Mywikura, 410,

Ten/dac: (8412) 54-43-01

MEPMb, 000 «EBPOCEPBHC>, 614068, yn. Bonswesuctckas, 134,

Ten/daxc: (342) 238-33-80

MEPMb, 000 </Mnopr-Cepaycs, 614107, yn. Urxenepras, 10,

Ten: (3422) 65-69-83, dakc: (3422) 66-12-60

MEPMb, 000 «/Hep-Cepeucs, 614022, yn. Kapnuekoro, 27,

Ten: (342) 229-81-21, Ten/dakc: (342) 219-05-00

NETPO3ABO/CK, 00O «vipvia «AKaHT - Cepaucs, 185002, yn. Cyosipac-

kas, .8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34, akc: (8142) 72-20-56

METPONAB/IOBCK-KAMYATCKMI, 3A0 «3nwTa-Cepauc:

683024, Mpocriex 50 net OkTsGps, 23/1, Ten/dakc: (4152) 26-32-00

MPOKOMBEBCK, 000 «Anbcba», 653004, yn. nwkuka, 2.39A,

Ten/daxc: (3846) 62-62-64

NICKOB, 000 «MutuMakc», 180019, Pykckuii np., .49,

Ten/daxc: (8112) 72-13-90

ASTUIOPCK, UM Cokonosa C.T., 357500, np-T Kanwhuka, 4.19,

Ten/daxc: (8793) 97-38-02

POCCOLWb, W densuos C.C., 396650, yn. Cesepras, A1,

Ten: (4732) 39-27-50, Ten/akc: (4732) 39-29-45

POCTOB-HA-A0HY, 000 «Anvic-Cepautc», 344006, yn. CoumanvicTsec-

xas, 141, Ten: (863) 263-17-70, Ten/dbakc: (863) 263-43-98

POCTOB-HA-/I0HY, 000 «AGpuc-Mioc», 344018, np. ByaeHHosCKMii,

2.72a, en: (863) 244-35-90, paxc: (863) 209-36-00

PBIBUHCK, 000 «Tpatc-akcneanuus», 152920, np- Ceposa, 4.8,

Ten/daxc: (4855) 28-65-10

PA3AHB, 000 «ApkTuka-Cepavic», 390046, yn. SixonTosa, 19,

M-H <ApKTUIKa», Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96,

dac: (4912) 21-05-70

CCAMAPA, 000 «3HoH-Cepavic», 443090, yn. CoseTckoii Apuw, 148,

Ten: (846) 224-07-40, Ten/dbakc: (846) 224-53-39

CAMAPA, 000 «®upma «Cepavic-LieHTp», 443090, yn. AuToHOBa-

Onceenko, 59A, Ten: (846) 224-46-46, 263-75-75, dakc: (846) 263-74-74

CAHKT-NIETEPBYPT, 000 «5CX Bhitosas Textika»,

ac: (812) 449-31-62, e-mail: spb-service@bshg.com
CAHKT-METEPBYPT, 000 «/lTepcepeuc», 194223, np. M. Topesa, 2.64,
Ten: (812) 293-95-05, 293-97-35, 293-63-62, dakc: (812) 293-95-05

g 196128, yn. Bnaropathas, .6,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, dakc: (812) 369-00-72

, 000 «LieHTp PeMOHTHBIX yonyr», 155040, yn. MepumHckas, 2a,
Ten: (49343) 4-12-98, 4-12-32

TONBSATTH, 000 «Xenewa-Cepanc», 445039, yn. [J3epxuHCKoro, 25a,
Ten/cbaxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, NE0IOJ] Batut A.M., 634021, yn. Fepuena, 72,

Ten: (3822) 52-32-25, Ten/dakc: (3822) 52-33-42

TYJIA, 000 «BbiTosasi-TexHykar, 300004, yn. Kyrysosa, 1.24 /

P.3o0pre, 4.25, Ten: (4872) 41-55-52, 41-90-30, dakc: (4872) 41-90-30
TYAIA, UMK C.H., 300600, yn. a6,

Ten: (4872) 32-56-07, 42-73-71, (4872) 32-56-07

TIOMEHb, 000 «Espocepauc», 625035, np-A €0n0ropasseaUykos, A.33,
Ten: (3452) 97-82-52, 43-92-70, dakc: (3452) 26-06-06

YNBSIHOBCK, 000 «Macrep-Cepaucr, 432017, yn. Munaesa, .42,

Ten: (8422) 32-49-56, Ten/daxc: (8422) 32-07-33

YNBSHOBCK, 000 TTLL <JIMAVHT», 432072, np. YbsHOBCKUi, A.10,
Ten: (8422) 20-97-81, dakc: (8422) 29-47-10

YPAM, 000 «Tuf», 628284, yn. A3ponopr, wrab, 4,29,

Ten/daxc; (346-76) 3-15-15

YCCYPUIACK, 000 «TexHocepsuc», 692525, yn. Cosetckas, .96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, dakc: (4234) 33-51-80

Y®A, 000 <M , 450081, yn. vickas, 45/1,

Ten: (347) 233-72-46, 235-27-55, 233-16-77, Ten/dakc: (347) 273-44-85
XABAPOBCK, 000 <KoHTyp-Cepaucs, 680021, yn. Kuw-io-tena, 43,
Ten: (4212) 73-33-33, 75-21-87, axc: (4212) 75-21-36

XABAPOBCK, 000 «CepsicHbiii LeHTp «IHKA Textmkan,

680007, yn. Bonovaesckas, 4.8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39,

dake: (4212) 21-60-39

YAMKOBCKMM, 000 «Put-Cepauc» 617760, yn. BokaansHas, .41,

Ten: (3424) 13-59-63, dpakc: (3412) 43-61-88

YEBOKCAPbI, 000 «BTU-Cepaucs, 428000, np. W. Sikosnesa, A.4/2,
Ten: (8352) 20-65-94, 63-88-78, dakc: (8352) 63-73-24

YENSIBUHCK, 000 TTLL «PemGhitrextmka», 454081, yn. ApTunnepuiickas,
n.102, Ten: (351) 771-17-12

YENSIBUHCK, 000 «Jloroc-Cepsics, 454026, np-T MoGens, 292,

Ten: (351) 741-34-03

YEPEMOBELL, 1M Actanosu C.H., 162604, yn. Movenkosa, 18,
Ten/dpakc: (8202) 29-55-64

YEPEMOBELL, 000 «Moep Cepavic», 162603, yn. Apxanrenscxas, 46,
Ten: (8202) 28-69-94, 54-19-22, dakc: (8202) 28-69-94

YUTA, 000 «Cnasen-Cepaucs, 672039, yn. LLnnosa, 4,100,

Ten: (3022) 41-51-01, 41-51-05, 41-51-07, paxc: (3022) 35-26-26
YUTA, 000 «Apxumen», 672010, yn. Avoxura, A.10, Ten: (3022) 36-47-01
LUYS, 000 «LleHTp pemonTHbIX yenyr», 115900, Yn. Manaxus benosa, 4.7,
Ten: (49351) 2-70-73, 3-30-48

10)KHO-CAXAJIMHCK, VM Casetiko O.H., 693008, yn. Morpanutas, 60,
Ten/dpaxc: (4242) 74-34-39

AKYTCK, 000 CL| «duarex-Cepaucs, 677007, yn. Oktabpsckas, 4.1/1,
Ten/dpaxc: (4112) 33-69-44

SIPOCJIABJIb, 3A0 <TAY», 150001, yn. Mockosckuii np-T, a.1a, cTp.5,
Ten: (4852) 26-65-37, haxc: (4852) 79-66-77

APOC/IABJIb, 000 <Cepyic UeHTp BUPT», 150003, yn. PecnyGavkatickas,
1n.3, Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, dakc: (4852) 58-12-86
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar):

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar):
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Basiall 4 all < jla¥)
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260
innerhalb Osterreichs
zum Regionaltarif

Tel.: 0810 700 400
Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Fax: 01 605 75 51212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

AU Australia
BSH Home Appliances Pty Ltd
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
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BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (po—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos LTDA.

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotfebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Bosch Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Sinimaentie 8 D, PL 66
02631 Espoo

Tel.: 020 7510700

Fax: 020 7510790
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com



FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto :soa.consommateurs@
bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:
0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Customer Service

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit or to
order replacement spare parts or
accessories

Tel.: 0844 892 8979

GR Greece, EAAGg

BSH lIkiakes Siskeves A. B. E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200
Fax: 2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés
Tel.: 01 489 5463
Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520

IL Israel, ®x"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com

KZ Kazakhstan, KasakcTaH
Kombitechnocenter
Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.: 272 793 333

Fax: 272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, o—il

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku Prekybos Centras UAB.
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S. A.
13-15,Z| Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenagers@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ulica Slobode 17

84000 Bijelo polie

Tel.: 084 432 575

Fax: 084 432 575
mailto:elektronikabsh@cg.yu

MK Macedonia, MakegoHus
Vudelgo

Pero Nakov b.b.

1000 Skopje

Tel.: 02 2580 064

Tel.: 02 2551 099
mailto:goran@vudelgo.com.mk



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 020 430 3 430

Fax: 020 430 3 445
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 020 430 3 435

Fax: 020 430 3 400
mailto:bosch-onderdelen@
bshg.com

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.: 55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.: 7395 23 30

Fax: 73 95 23 40
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:careline.portugal@
bshg.com

RO Romania, Romania
BSH Electrocasnice srl.
Sos. Bucuresti-Ploiesti,
nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@
bshg.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT npoussoanTens
Manas Kanyxckas 19

119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961

thakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com

SG Singapore, i

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati,d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A. S.

Cakmak Mahallesi,

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei ROC 100

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa
Knis

TOB "HovivyenekTpocepsic”
Ten.: 044 248 71 54, 55
CIl "Amari-Cepsic"

Ten.: 044 568 51 50

TOB «TexHoodic»

Ten.: 044 274 96 72, 74, 76
TOB "TMobyTTexcepsic”
Ten.: 044 462 50 05

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovic¢a 34.
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.yu

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15 th Rd., Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 011 265 7852
mailto:service@bsh.co.za



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

5090482789/06.2010
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
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